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IMPRESO SOLICITUD PARA VERIFICACIÓN DE TÍTULOS OFICIALES

1. DATOS DE LA UNIVERSIDAD, CENTRO Y TÍTULO QUE PRESENTA LA SOLICITUD

De conformidad con el Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organización de las enseñanzas universitarias y del procedimiento de

aseguramiento de su calidad.

UNIVERSIDAD SOLICITANTE CENTRO CÓDIGO
CENTRO

Universidad Politécnica de Cartagena Escuela Técnica Superior de Ingeniería
Agronómica

30013104

NIVEL DENOMINACIÓN CORTA

Grado Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos

DENOMINACIÓN ESPECÍFICA

Graduado o Graduada en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos por la Universidad Politécnica de Cartagena

NIVEL MECES

2

RAMA DE CONOCIMIENTO ÁMBITO DE CONOCIMIENTO CONJUNTO

Ingeniería y Arquitectura Ingeniería química, ingeniería de los

materiales e ingeniería del medio natural

No

SOLICITANTE

NOMBRE Y APELLIDOS CARGO

JUAN ÁNGEL PASTOR FRANCO Vicerrector de Estudios

REPRESENTANTE LEGAL

NOMBRE Y APELLIDOS CARGO

BEATRIZ MIGUEL HERNÁNDEZ Rectora

RESPONSABLE DEL TÍTULO

NOMBRE Y APELLIDOS CARGO

JOSE MIGUEL MOLINA MARTINEZ Director de la Escuela Técnica Superior de Ingeniería
Agronómica

2. DIRECCIÓN A EFECTOS DE NOTIFICACIÓN
A los efectos de la práctica de la NOTIFICACIÓN de todos los procedimientos relativos a la presente solicitud, las comunicaciones se dirigirán a la dirección que figure

en el presente apartado.

DOMICILIO CÓDIGO POSTAL MUNICIPIO TELÉFONO

Plaza del Cronista Isidoro Valverde, Edificio La
Milagrosa

30202 Cartagena 618843911

E-MAIL PROVINCIA FAX

rectora@upct.es Murcia 968325700

3. PROTECCIÓN DE DATOS PERSONALES

De acuerdo con lo previsto en la Ley Orgánica 3/2018, de 5 de diciembre, de Protección de Datos Personales y garantía de los derechos digitales, se informa que los

datos solicitados en este impreso son necesarios para la tramitación de la solicitud y podrán ser objeto de tratamiento automatizado. La responsabilidad del fichero

automatizado corresponde al Consejo de Universidades. Los solicitantes, como cedentes de los datos podrán ejercer ante el Consejo de Universidades los derechos de

información, acceso, rectificación y cancelación a los que se refiere el Título III de la citada Ley Orgánica 3/2018, de 5 de diciembre.

El solicitante declara conocer los términos de la convocatoria y se compromete a cumplir los requisitos de la misma, consintiendo expresamente la notificación por

medios telemáticos a los efectos de lo dispuesto en el artículo 43 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Común de las Administraciones

Públicas.

En: Murcia, AM 15 de febrero de 2024

Firma: Representante legal de la Universidad
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1. DESCRIPCIÓN, OBJETIVOS FORMATIVOS Y JUSTIFICACIÓN DEL TÍTULO
1.1-1.3 DENOMINACIÓN, ÁMBITO, MENCIONES/ESPECIALIDADES Y OTROS DATOS BÁSICOS
NIVEL DENOMINACIÓN ESPECIFICA CONJUNTO CONVENIO CONV.

ADJUNTO

Grado Graduado o Graduada en Ingeniería Agroalimentaria
y de Sistemas Biológicos por la Universidad
Politécnica de Cartagena

No Ver Apartado 1:

Anexo 1.

RAMA

Ingeniería y Arquitectura

ÁMBITO

Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del medio natural

AGENCIA EVALUADORA

Agencia Nacional de Evaluación de la Calidad y Acreditación

LISTADO DE MENCIONES

Mención en Hortofruticultura y Jardinería

Mención en Industrias Agroalimentarias

MENCIÓN DUAL

No

1.4-1.9 UNIVERSIDADES, CENTROS, MODALIDADES, CRÉDITOS, IDIOMAS Y PLAZAS
UNIVERSIDAD SOLICITANTE

Universidad Politécnica de Cartagena

LISTADO DE UNIVERSIDADES

CÓDIGO UNIVERSIDAD

064 Universidad Politécnica de Cartagena

LISTADO DE UNIVERSIDADES EXTRANJERAS

CÓDIGO UNIVERSIDAD

No existen datos

CRÉDITOS TOTALES CRÉDITOS DE FORMACIÓN BÁSICA CRÉDITOS EN PRÁCTICAS EXTERNAS

240 60 0

CRÉDITOS OPTATIVOS CRÉDITOS OBLIGATORIOS CRÉDITOS TRABAJO FIN GRADO/
MÁSTER

96 72 12

1.4-1.9 Universidad Politécnica de Cartagena
1.4-1.9.1 CENTROS EN LOS QUE SE IMPARTE

LISTADO DE CENTROS

CÓDIGO CENTRO CENTRO
RESPONSABLE

CENTRO ACREDITADO
INSTITUCIONALMENTE

30013104 Escuela Técnica Superior de Ingeniería
Agronómica

Si No

1.4-1.9.2 Escuela Técnica Superior de Ingeniería Agronómica
1.4-1.9.2.1 Datos asociados al centro
MODALIDADES DE ENSEÑANZA EN LAS QUE SE IMPARTE EL TITULO

PRESENCIAL SEMIPRESENCIAL/HÍBRIDA A DISTANCIA/VIRTUAL

Sí No No

PLAZAS POR MODALIDAD

240

NÚMERO TOTAL DE PLAZAS NÚMERO DE PLAZAS DE NUEVO INGRESO PARA PRIMER CURSO
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240 60

IDIOMAS EN LOS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALÁN EUSKERA

Sí No No

GALLEGO VALENCIANO INGLÉS

No No Sí

FRANCÉS ALEMÁN PORTUGUÉS

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

1.10 JUSTIFICACIÓN
JUSTIFICACIÓN DEL INTERÉS DEL TÍTULO Y CONTEXTUALIZACIÓN

Ver Apartado 1: Anexo 6.

1.11-1.13 OBJETIVOS FORMATIVOS, ESTRUCTURAS CURRICULARES ESPECÍFICAS Y DE
INNOVACIÓN DOCENTE
OBJETIVOS FORMATIVOS

Objetivos formativos del Grado de Ingeniería Agroalimentaria y de los Sistemas Biológicos

El objetivo es proporcionar a los estudiantes formación científica, tecnológica y socio-económica para el ejercicio de la profesión de Ingeniero Técnico
Agrícola, permitiéndoles adquirir capacidad para:

OF1- Diseñar y ejecutar proyectos agrarios, de desarrollo rural y estudios de impacto ambiental en diferentes ámbitos: producción agrícola y ganadera,
industria agroalimentaria y jardinería y paisajismo.

OF2- Dirigir y gestionar explotaciones agrícolas y ganaderas, industrias alimentarias y espacios verdes urbanos y / o rurales

OF3- Desarrollar actividades relacionadas con las explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios verdes, desde el compromiso
con el entorno social y asumiendo las necesidades actuales de preservación del medio ambiente.

OF4- Aplicar nuevas tecnologías, herramientas biotecnológicas y los procesos de calidad, trazabilidad y técnicas de marketing y comercialización más
adecuados a los sistemas de producción agroalimentarios.

OF5- Resolver problemas con iniciativa y propuestas creativas, siguiendo la metodología adecuada y utilizando un razonamiento crítico.

OF6- Aplicar y transmitir los conocimientos adquiridos, y continuar el aprendizaje de forma autónoma o dirgida

OF8- Dirigir equipos multidisciplinares

Objetivos formativos de la Mención en Hortofruticultura y Jardinería

El objetivo es proporcionar a los estudiantes formación centrada en la ingeniería, la tecnología y las técnicas aplicables en diferentes aspectos de la
hortofruticultura y jardinearía, en concreto:

OFHJ1- Las tecnologías de la producción, protección de cultivos, control de calidad, mejora genética y comercialización de productos hortícolas, frutí-
colas y ornamentales.

OFHJ2- La ingeniería aplicable en las explotaciones hortofrutícolas y los espacios verdes, sus sistemas de riego, infraestructuras, equipos e instalacio-
nes.

OFHJ3- Las técnicas de planificación territorial, hidrológica, y de gestión y restauración del medio ambiente y del paisaje, así como la legislación me-
dioambiental.

Objetivos formativos de la Mención en Industrias Agroalimentarias

El objetivo es proporcionar a los estudiantes formación centrada en la ingeniería y la tecnología aplicables en diferentes aspectos de las industrias
agroalimentarias, en concreto:

OFIAA1- La ingeniería y la tecnología de los alimentos, sus operaciones básicas y procesos industriales. Así como la calidad y seguridad alimentaria.

OFIAA2- La ingeniería de las industrias agroalimentarias, sus instalaciones, equipos auxiliares, procesos y residuos.

ESTRUCTURAS CURRICULARES ESPECÍFICAS Y ESTRATEGIAS METODOLÓGICAS DE INNOVACIÓN DOCENTE

1.14 PERFILES FUNDAMENTALES DE EGRESO Y PROFESIONES REGULADAS
PERFILES DE EGRESO
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Ingeniero Técnico Agrícola

HABILITA PARA EL EJERCICIO DE PROFESIONES REGULADAS Sí

PROFESIÓN REGULADA: Ingeniero Técnico Agrícola

RESOLUCIÓN Resolución de 15 de enero de 2009, BOE de 29 de enero de 2009

NORMA Orden CIN/323/2009, de 9 de febrero, BOE de 19 febrero de 2009

2. RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACIÓN Y DE APRENDIZAJE
RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACIÓN Y DE APRENDIZAJE

CG10 - Capacidad para la búsqueda y utilización de la normativa y reglamentación relativa a su ámbito de actuación. TIPO:
Competencias

CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonía con la realidad
del entorno humano y natural. TIPO: Competencias

CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. TIPO: Competencias

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución
y la dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con criterios deontológicos. TIPO:
Competencias

CG4 - Capacidad para la redacción y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones y tasaciones dentro del medio
rural, la técnica propia de la industria agroalimentaria y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo, tengan o no
carácter de informes periciales para Órganos judiciales o administrativos, y con independencia del uso al que este destinado el bien
mueble o inmueble objeto de las mismas. TIPO: Competencias

CG5 - Capacidad para la redacción y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestión de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agrícolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo. TIPO:
Competencias

CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agrícolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos alimentarios y plantas
cultivadas. TIPO: Competencias

CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un aprendizaje continuo, así como una capacidad
de adaptación a nuevas situaciones o entornos cambiantes. TIPO: Competencias

CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y razonamiento crítico. TIPO: Competencias

CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y destrezas en los ámbitos sociales de
actuación. TIPO: Competencias

CT4 - Uso solvente de los recursos de información TIPO: Competencias

CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita TIPO: Competencias

CT2 - Trabajo en equipo TIPO: Competencias

CT3 - Aprendizaje autónomo TIPO: Competencias

CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica TIPO: Competencias

CT6 - Ética y sostenibilidad TIPO: Competencias

CT7 - Innovación y carácter emprendedor TIPO: Competencias

FB1 - Capacidad para la resolución de los problemas matemáticos que puedan plantearse en la ingeniería. Aptitud para aplicar los
conocimientos sobre: álgebra lineal; geometría; geometría diferencial; cálculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en
derivadas parciales; métodos numéricos, algorítmica numérica; estadística y optimización. TIPO: Competencias

FB2 - Capacidad de visión espacial y conocimiento de las técnicas de representación gráfica, tanto por métodos tradicionales de
geometría métrica y geometría descriptiva, como mediante las aplicaciones de diseño asistido por ordenador. TIPO: Competencias
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FB3 - Conocimientos básicos sobre el uso y programación de los ordenadores, sistemas operativos, bases de datos y programas
informáticos con aplicación en ingeniería. TIPO: Competencias

FB4 - Conocimientos básicos de la química general, química orgánica e inorgánica y sus aplicaciones en la ingeniería. TIPO:
Competencias

FB5 - Comprensión y dominio de los conceptos básicos sobre las leyes generales de la mecánica, termodinámica, campos, y ondas
y electromagnetismo y su aplicación para la resolución de problemas propios de la ingeniería. TIPO: Competencias

FB6 - Conocimientos básicos de geología y morfología del terreno y su aplicación en problemas relacionados con la ingeniería.
Climatología. TIPO: Competencias

FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y jurídico de la empresa. Organización y gestión de
empresas. TIPO: Competencias

FB8 - Conocimiento de las bases y fundamentos biológicos del ámbito vegetal y animal en la ingeniería. TIPO: Competencias

RA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la identificación y caracterización de especies vegetales.
TIPO: Competencias

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la producción vegetal, los sistemas de
producción, de protección y de explotación. TIPO: Competencias

RA3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Bases de la producción animal. Instalaciones ganaderas
TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA11 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoración de empresas agrarias y comercialización.
TIPO: Competencias

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnología en la ingeniería agrícola
y ganadera. TIPO: Competencias

RA5 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecología. Estudio de impacto ambiental: evaluación y
corrección. TIPO: Competencias

RA6 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Levantamientos y replanteos topográficos. Cartografía,
Fotogrametría, sistemas de información geográfica y teledetección en agronomía. TIPO: Competencias

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingeniería del medio rural: cálculo de estructuras y
construcción, hidráulica, motores y máquinas, electrotecnia, proyectos técnicos. TIPO: Competencias

RA8 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestión y aprovechamiento de subproductos
agroindustriales. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

TFG - Ejercicio original a realizar individualmente y presentar y defender ante un tribunal universitario, consistente en un proyecto
en el ámbito de las tecnologías específicas de la Ingeniería Agrícola de naturaleza profesional en el que se sinteticen e integren las
competencias adquiridas en las enseñanzas TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

M - Los resultados de las asignaturas optativas de las menciones se detallan en el 4.1 TIPO: Competencias

3. ADMISIÓN, RECONOCIMIENTO Y MOVILIDAD
3.1 REQUISITOS DE ACCESO Y PROCEDIMIENTOS DE ADMISIÓN

3.1. Requisitos de acceso y procedimientos de admisión.

3.1.1. Normativa nacional y universitaria que regula el acceso y la admisión a títulos de nivel de grado.

El acceso y la admisión a las enseñanzas oficiales de Grado están reguladas a nivel nacional en:

C
SV

: 7
53

00
83

53
30

13
73

88
48

87
88

0 
- V

er
ifi

ca
bl

e 
en

 h
ttp

s:
//s

ed
e.

ed
uc

ac
io

n.
go

b.
es

/c
id

 y
 C

ar
pe

ta
 C

iu
da

da
na

 h
ttp

s:
//s

ed
e.

ad
m

in
is

tra
ci

on
.g

ob
.e

s

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=753008353301373884887880


Identificador : 2502899 Fecha : 31/05/2024

6 / 69

· El Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organización de las enseñanzas universitarias y del procedimiento de aseguramiento
de su calidad (https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-2021-15781). En concreto, en su Artículo 15. Acceso y admisión a las enseñanzas univer-
sitarias oficiales de Grado.

· El Real Decreto 412/2014, de 6 de junio, por el que se establece la normativa básica de los procedimientos de admisión a las enseñanzas universitarias oficiales
de Grado (https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-2014-6008).

En la Universidad Politécnica de Cartagena el acceso y la admisión a las enseñanzas de Grado están regulados en la siguiente normativa:

· El acceso y la admisión general en el Reglamento de estudios oficiales de Grado y Máster de la Universidad Politécnica de Cartagena, aprobado en Consejo de
Gobierno de 1 de marzo de 2022 (https://lex.upct.es/download/1b3f4387-12e7-4476-886c-015c67ae6fb6). En concreto, en el Artículo 16. Acceso y ad-
misión de estudiantes.

· Instrucciones de admisión y matrícula en estudios oficiales de Máster Universitario de la UPCT. Estas instrucciones son elaboradas anualmente y se publican
en: https://admision.upct.es/preinscripcion-y-matricula/solicitud-admision-master.

3.1.2. Servicios de apoyo y asesoramiento adecuados para estudiantado con necesidades educativas especiales.

Los estudiantes de nuevo ingreso son aquéllos que se matriculan en un programa formativo determinado por primera vez. La Universidad acoge a es-
tos estudiantes orientándoles en el funcionamiento y organización de todo lo relacionado con la titulación, el Centro, la Universidad y demás aspectos
que favorezcan su integración en el programa formativo y en la Universidad.

Las actividades de acogida y orientación de estos estudiantes se desarrollan cada curso académico. Entre ellas cabe citar:

1. Acciones de acogida y orientación gestionadas por el centro:

a) La jornada de bienvenida: actuación en la que se proporciona a los estudiantes de nuevo ingreso información general sobre la Universidad, el Cen-
tro, su organización y recursos, y las titulaciones en las que se han matriculado. Además, en esta jornada se presentan algunos Servicios de la Univer-
sidad como el Servicio de Documentación, el Servicio de Estudiantes y Extensión Universitaria y el Servicio de Relaciones Internacionales.

b) La edición digital de la Guía Académica y la página web del centro.

c) Desde el curso 2017-18 se incluye una actividad dirigida a los estudiantes de los cursos 1º y 2º en la que se presentan y describen los dos itinera-
rios a los que tendrán acceso en 3º curso. De esta manera se pretende que los estudiantes hagan una elección informada y responsable de la men-
ción a cursar

d). También desde el curso 2017-18 se incluye en el calendario de actividades de la ETSIA una charla de orientación profesional y salidas profesiona-
les dirigida a los alumnos de 3º y 4º curso del grado y a los alumnos de los estudios de máster. Esta jornada es impartida por el Decano del Colegio
Oficial de Ingenieros Agrónomos y el Presidente del Colegio Oficial de Ingenieros Técnicos Agrícolas de la Región de Murcia.

Además de las acciones llevadas a cabo por el Centro, los sistemas de apoyo y orientación a los estudiantes de la Universidad se centralizan a través
del SEEU. En él los estudiantes no solo encuentran la información académica relativa a las distintas titulaciones de la Universidad, sino que también
se ofrece orientación en materia de becas de estudio, prácticas en empresa, actividades socioculturales y deportivas.

Por último, también se dispone de programas de apoyo específicos para estudiantes con discapacidad y para quienes puedan necesitar ayuda psico-
pedagógica. Estos programas agrupan diferentes actividades que persiguen atender las necesidades específicas de los estudiantes de la UPCT con
discapacidad (http://www.upct.es/contenido/seeu/index.php).

3.1.3. Requisitos para matricularse en asignaturas con docencia en inglés.

Todas las asignaturas se imparten siempre en castellano, que es la lengua vehicular del título. Adicionalmente, podrá ofertarse un grupo con docen-
cia impartida en inglés. La oferta final del grupo en inglés estará condicionada al número mínimo de matriculados que, en cada momento, pueda fijar la
UPCT.

Cada curso, con antelación suficiente al período de matrícula, se informará sobre las lenguas en que se imparten las asignaturas.

La matrícula en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el estudiante antes del inicio del curso. Aquellos estudiantes que deseen
cursar asignaturas en el grupo de docencia en inglés deberán demostrar un nivel B1 de conocimiento de esa lengua. Si al inicio de la docencia el estu-
diante considera que no puede seguir la asignatura adecuadamente, puede volver al grupo en castellano.

La acreditación del nivel de idioma podrá realizarse mediante:

· Certificado o diploma expedido por una organización acreditada según el Decreto n.º 43/2015, de 27 de marzo, por el que se establece un sistema de recono-
cimiento de la competencia en lenguas extranjeras en la Comunidad Autónoma de la Región de Murcia y se crea la comisión de reconocimiento de niveles de
competencia en lenguas extranjeras, publicado en el Boletín Oficial de la Región de Murcia el 31 de marzo de 2015 (https://www.borm.es/services/anun-
cio/ano/2015/numero/3965/pdf). Dichos certificados incluyen los expedidos por la Escuela Oficial de Idiomas, Cambridge, o Trinity College, entre otros.

· Superación de pruebas de nivel realizadas por el Servicio de Idiomas de la UPCT.#

3.2 CRITERIOS PARA EL RECONOCIMIENTO Y TRANSFERENCIAS DE CRÉDITOS

Reconocimiento de Créditos Cursados en Enseñanzas Superiores Oficiales no Universitarias

MÍNIMO MÁXIMO

0 40,5

Adjuntar Convenio

Reconocimiento de Créditos Cursados en Títulos Propios

MÍNIMO MÁXIMO
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0 0

Adjuntar Título Propio

Ver Apartado 3: Anexo 2.

Reconocimiento de Créditos Cursados por Acreditación de Experiencia Laboral y Profesional

MÍNIMO MÁXIMO

0 36

DESCRIPCIÓN

3.2.1. Normativa nacional y universitaria que regula el reconocimiento y transferencia de créditos.

El reconocimiento y la transferencia de créditos en las enseñanzas oficiales están regulados a nivel nacional en
el Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organización de las enseñanzas uni-
versitarias y del procedimiento de aseguramiento de su calidad (https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-
A-2021-15781). En concreto, en su Artículo 10. Procedimientos de reconocimiento y transferencia de créditos acadé-
micos en los títulos universitarios oficiales.

En la Universidad Politécnica de Cartagena el reconocimiento y la transferencia de créditos en las enseñanzas ofi-
ciales están reguladas en el Reglamento sobre reconocimiento y transferencia de créditos en los estudios de grado
y máster de la Universidad Politécnica de Cartagena (https://lex.upct.es/download/5c490248-0c14-4abc-9bd0-
c03c61866b82).

3.2.2. El reconocimiento y la transferencia de créditos en el título.

3.2.2.1. Reconocimiento de Créditos cursados en centros de formación profesional de grado superior.

En relación con el Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos que se imparte en la ETSIA, las
equivalencias establecidas con títulos de educación superior con relación directa son:

Módulo profesional del
título de Técnico Supe-
rior en Paisajismo y Me-
dio Rural -LOE-

ECTS Asignatura de la mención
en Industrias Agroali-
mentarias

ECTS Asignatura de la mención
en Hortofruticultura y
Jardinería

ECTS

Botánica agronómica 6 Botánica agrícola 3 Botánica agrícola 3

Planificación de cultivos 11

Gestión de cultivos 13

Bases de la producción ve-

getal

6 Bases de la producción ve-

getal

6

Fitopatología 7 Fitopatología y entomolo-

gía agrícola

6 Protección de cultivos 6

Topografía agraria 6 Geomática en la agronomía 6 Geomática en la agronomía 6

Diseño de jardines y res-

tauración del paisaje

8

Conservación de jardines y

céspedes deportivos

8

Proyecto de paisajismo y

medio rural

5

--- Jardinería y paisajismo In-

fraestructuras verdes

4,5 3

Formación en centros de

trabajo

22 Prácticas en empresa 12 Prácticas en empresa 12

Total de créditos 33 40,5

Las equivalencias de créditos del Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos con títulos de edu-
cación superior con los que no hay relación directa se detallan en el Anexo II del convenio suscrito entre la Comu-
nidad Autónoma de la Región de Murcia y la Universidad Politécnica de Cartagena (https://servicios.educarm.es/
templates/portal/ficheros/websDinamicas/45/6570%20Conv%20colab%20Universidad%20Politecni-
ca%20BORM%2020-11-20.pdf).

3.2.2.2. Reconocimiento de Créditos Cursados por Acreditación Experiencia Laboral y Profesional.

Podrán ser objeto de reconocimiento un máximo de 36 ECTS por experiencia laboral o profesional, siempre que ésta
esté acreditada por documentos de vida laboral obtenidos según la legislación en vigor y debidamente validados, en
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los que se especifique clara y detalladamente la experiencia adquirida por el solicitante en su actividad laboral o en
el ejercicio libre de la profesión. Se requerirán documentos originales o certificación compulsada de los mismos.

La unidad de reconocimiento de créditos es la asignatura completa, cuyo contenido será acorde al puesto y especia-
lización de la empresa donde se ha desarrollado la actividad profesional aportada y adquirido las competencias ne-
cesarias y/o a la actividad profesional realizada. Podrá ser objeto de reconocimiento cualquier asignatura de la titu-
lación, pero su reconocimiento exigirá que la actividad laboral o profesional aducida permita acreditar que el alumno
ha adquirido las competencias a desarrollar en dicha asignatura. En ningún caso se reconocerán partes de asignatu-
ras.

En el caso del reconocimiento de créditos por actividad laboral, se reconocerá 1 crédito por cada mes trabajado a
tiempo completo en una actividad que permita acreditar que el alumno ha adquirido las competencias correspon-
dientes a la/s asignatura/s cuyo reconocimiento se haya solicitado. Para que se reconozca una asignatura deberá de
acreditarse como mínimo tantos meses de experiencia laboral relevante como créditos tenga la asignatura. El núme-
ro de créditos reconocidos no podrá sobrepasar el de las asignaturas que se reconozcan en base a las característi-
cas de la actividad laboral realizada y, en ningún caso, los 36 créditos.

En el caso del reconocimiento de créditos por actividad profesional, podrán reconocerse créditos por proyectos vi-
sados en un Colegio Oficial de Ingenieros a razón de 12, 9 o 6 créditos por cada 3, 2 o 1 proyectos respectivamen-
te, siempre y cuando el colegio acredite que en los proyectos ejecutados se han adquiridos las competencias de la/s
asignatura/s objeto de reconocimiento. El número de créditos reconocidos no podrá sobrepasar el de las asignaturas
que se reconozcan en base a las características de la actividad profesional realizada y, en ningún caso, los 36 crédi-
tos.

3.3 MOVILIDAD DE LOS ESTUDIANTES PROPIOS Y DE ACOGIDA

3.3. Movilidad de los estudiantes propios y de acogida.

3.3.1. Movilidad internacional en el marco del programa europeo LLLP- ERASMUS.

La Universidad Politécnica de Cartagena tiene firmados acuerdos y convenios de colaboración con 54 Universidades y Centros de Enseñanza Supe-
rior europeos en el ámbito de la ingeniería agronómica (Tabla 1). Dichos acuerdos permiten al alumno cursar estudios o recibir formación en estas uni-
versidades, recibiendo el pleno reconocimiento académico de los estudios cursados satisfactoriamente. Esta facilidad es recíproca para los alumnos
de las universidades extranjeras.

Tabla 1. Universidades europeas con las que la ETSIA mantiene acuerdos Erasmus en el ámbito de la Ingeniería Agroalimentaria y de Siste-
mas Biológicos.

PAIS UNIVERSIDAD

Alemania University of Bonn

Alemania Universität Göttingen

Alemania Hochschule Rhein-Waal

Alemania University of Applied Sciences Rottenburg

Austria Boku (Univ. of Natural Resources and Applied Sc at Vienna)

Bélgica Katholieke Universiteit Leuven

Bélgica Katholieke Hogeschool Limburg

Bélgica Haute Ecole Charlemagne

Bélgica Universite De Liege

Eslovaquia Slovak University of Agriculture in Nitra

Francia Universite Paul Verlaine - Metz

Francia ENGEES (Estrasburgo)

Francia Universite De Bretagne Occidentale

Francia Iut Nancy 1 - Université De Lorraine

Francia Institut Polytechnique Lasalle # Beauvais

Francia University of Reunion Island (Iut Saint Pierre)

Grecia University of Thessaly - G Volos

Grecia Agricultural University of Athens

Grecia Democritus University of Thrace

Grecia Aristotle University of Thessaloniki

Hungría SzechenyiIstvan University

Italia UniversitaDegliStudi di Foggia

Italia UniversitaDegliStudi di Bari

Italia Napoli - SecondaUniversitaDegliStudi Di Napoli

Italia UniversitaDegliStudi Di Torino

Italia UniversitaDegliStudiDellaTuscia

Italia UniversitaDegliStudi Di Reggio Calabria
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Italia UniversitaDegliStudi Di Palermo

Italia Universita Di Catania

Italia Universita Di Bologna

Italia UniversitaDegliStudi Di Padova

Malta University Of Malta

Países bajos Universiteit Van Amsterdam

Polonia AkademiaPodlaska

Polonia NicolausCopernicus University

Polonia University Of Bydgoszcz

Polonia Warsaw Agricultural University

Polonia Wroclaw University Of Environmental And Life Sciences

Portugal Instituto Politecnico De Coimbra

Portugal Universidade Do Porto

Portugal Instituto Politecnico De Viana Do Castelo

Portugal Universidade Do Algarve

Portugal Universidade Tecnica De Lisboa (Ist)

Portugal Universidade De Tras-Os-Montes E Alto Douro

Portugal Universidade Catolica Portuguesa Porto

República Checa University Of VeterinaryPharmaceutical Sciences Brno

Turquía Harran University

Turquía Akdeniz University

Turquía Çanakkale OnsekizMartÜniversitesi

Turquía GaziosmanpasaUniversitesi

Turquía Çukurova University

Turquía Ege University

Turquía OsmaniyeKorkut Ata University

Turquía PamukkaleUniversitesi

Para tener acceso al programa ERASMUS el estudiante deberá estar matriculado en la ETSIA, en cualquiera de sus titulaciones, ser ciudadano de uno
de los Estados miembros de la UE, Turquía, Noruega, Islandia, Liechtenstein u otros países, a condición de que posea el estatuto de residente perma-
nente, apátrida o refugiado en España, haber cursado el primer año de sus estudios universitarios y tener superado al menos el 75% de los créditos de
primer curso y tener conocimiento de la lengua de trabajo de la universidad de destino.

Los detalles sobre el posterior reconocimiento de la formación recibida en el centro universitario extranjero se concretan en un #learning agreement#
para cada alumno, el cual señala las materias y número de créditos objeto de dicho reconocimiento.

3.3.2. Movilidad nacional de estudiantes de otras instituciones de educación superior. Programa SICUE

Con el objeto de brindar a los estudiantes la posibilidad de cursar parte de sus estudios en una universidad distinta a la UPCT, las Universidades espa-
ñolas que integran la CRUE han establecido un programa de movilidad de estudiantes denominado Sistema de Intercambio entre Centros Universita-
rios Españoles (SICUE).

Los estudiantes pueden solicitar la movilidad en función de las plazas ofrecidas por su Universidad de origen. La tabla 2. incluye los acuerdos firmados
en el ámbito de la Ingeniería Agronómica para cursar las dos menciones de Grado de la ETSIA.

Una vez que el Vicerrector de Estudiantes firma los convenios para esta titulación por un determinado número de plazas y periodos, éstos se remiten
a la CRUE para su publicación. En el mes de febrero se abre el plazo nacional de solicitud de movilidad en las Universidades de origen, quedándose
resuelta la convocatoria antes de finalizar el mes de marzo.

Finalizada la estancia, los Centros remiten las calificaciones en cada una de las convocatorias a las que tenga derecho el estudiante en la Universidad
de destino para obtener el reconocimiento previamente reflejado en el acuerdo académico firmado por el estudiante y los dos coordinadores, el de ori-
gen y destino.

Este proceso es recíproco para los estudiantes de otras universidades españolas que se acogen a este programa de intercambio en la UPCT.

Tabla 2. Universidades españolas con las que la ETSIA mantiene acuerdos SICUE.

UNIVERSIDAD

Almería

Castilla La Mancha (Campus de Albacete)

Córdoba

La Laguna

Politécnica de Madrid

Politécnica de Valencia

Pública de Navarra
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3.3.3. Ayudas a la movilidad.

La movilidad de los estudiantes se financiará por las ayudas que vayan habilitándose a tal efecto. Por lo que estará sujeta a la convocatoria de las mis-
mas y a la petición de los interesados. En la actualidad las becas más comúnmente solicitadas son, dependiendo de los destinos:

1. Programas Europeos: Erasmus; Erasmus mundus; Leonardo da Vinci; EU Mare Nostrum.

2. Programas con América Latina: Alban; Programas de la Agencia Española de Cooperación Internacional (AECI).

3. Otras becas y programas: Recruiting Erasmus; Vulcanus en Japón; Fundación Carolina; Fundación Rafael del Pino; Fundación La Caixa; Becas
Santander; Becas Ciencia sin fronteras.

4. Programas de Cooperación Universitaria: Tempus; Alfa.

4. PLANIFICACIÓN DE LAS ENSEÑANZAS
4.1 ESTRUCTURA BÁSICA DE LAS ENSEÑANZAS

DESCRIPCIÓN DEL PLAN DE ESTUDIOS

Ver Apartado 4: Anexo 1.

NIVEL 1: Módulo de Formación Básica

4.1.1 Datos Básicos del Nivel 1

ECTS NIVEL1 60

NIVEL 2: Física

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER ÁMBITO

Básica 25|Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del medio natural

ECTS NIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un aprendizaje continuo, así como una capacidad
de adaptación a nuevas situaciones o entornos cambiantes. TIPO: Competencias

CT3 - Aprendizaje autónomo TIPO: Competencias

FB5 - Comprensión y dominio de los conceptos básicos sobre las leyes generales de la mecánica, termodinámica, campos, y ondas
y electromagnetismo y su aplicación para la resolución de problemas propios de la ingeniería. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Química

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER ÁMBITO

Básica 25|Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del medio natural

ECTS NIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
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NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT4 - Uso solvente de los recursos de información TIPO: Competencias

FB4 - Conocimientos básicos de la química general, química orgánica e inorgánica y sus aplicaciones en la ingeniería. TIPO:
Competencias

NIVEL 2: Expresión Gráfica

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER ÁMBITO

Básica 25|Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del medio natural

ECTS NIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG10 - Capacidad para la búsqueda y utilización de la normativa y reglamentación relativa a su ámbito de actuación. TIPO:
Competencias

CT4 - Uso solvente de los recursos de información TIPO: Competencias

FB2 - Capacidad de visión espacial y conocimiento de las técnicas de representación gráfica, tanto por métodos tradicionales de
geometría métrica y geometría descriptiva, como mediante las aplicaciones de diseño asistido por ordenador. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Economía de la Empresa Agroalimentaria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER ÁMBITO

Básica 25|Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del medio natural

ECTS NIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agrícolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos alimentarios y plantas
cultivadas. TIPO: Competencias
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CT7 - Innovación y carácter emprendedor TIPO: Competencias

FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y jurídico de la empresa. Organización y gestión de
empresas. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Biología

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER ÁMBITO

Básica 25|Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del medio natural

ECTS NIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonía con la realidad
del entorno humano y natural. TIPO: Competencias

CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita TIPO: Competencias

CT6 - Ética y sostenibilidad TIPO: Competencias

FB8 - Conocimiento de las bases y fundamentos biológicos del ámbito vegetal y animal en la ingeniería. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Geología, Edafología y Climatología

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER ÁMBITO

Básica 25|Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del medio natural

ECTS NIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y razonamiento crítico. TIPO: Competencias

CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica TIPO: Competencias

FB6 - Conocimientos básicos de geología y morfología del terreno y su aplicación en problemas relacionados con la ingeniería.
Climatología. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Fisiología Vegetal

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER ÁMBITO

Básica 25|Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del medio natural

ECTS NIVEL2 6
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DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y destrezas en los ámbitos sociales de
actuación. TIPO: Competencias

CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita TIPO: Competencias

FB8 - Conocimiento de las bases y fundamentos biológicos del ámbito vegetal y animal en la ingeniería. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Ampliación de Matemáticas

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER ÁMBITO

Básica 25|Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del medio natural

ECTS NIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un aprendizaje continuo, así como una capacidad
de adaptación a nuevas situaciones o entornos cambiantes. TIPO: Competencias

CT3 - Aprendizaje autónomo TIPO: Competencias

FB1 - Capacidad para la resolución de los problemas matemáticos que puedan plantearse en la ingeniería. Aptitud para aplicar los
conocimientos sobre: álgebra lineal; geometría; geometría diferencial; cálculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en
derivadas parciales; métodos numéricos, algorítmica numérica; estadística y optimización. TIPO: Competencias

FB3 - Conocimientos básicos sobre el uso y programación de los ordenadores, sistemas operativos, bases de datos y programas
informáticos con aplicación en ingeniería. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Matemáticas

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER ÁMBITO

Básica 25|Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del medio natural

ECTS NIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
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NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y destrezas en los ámbitos sociales de
actuación. TIPO: Competencias

CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita TIPO: Competencias

FB1 - Capacidad para la resolución de los problemas matemáticos que puedan plantearse en la ingeniería. Aptitud para aplicar los
conocimientos sobre: álgebra lineal; geometría; geometría diferencial; cálculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en
derivadas parciales; métodos numéricos, algorítmica numérica; estadística y optimización. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Informática

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER ÁMBITO

Básica 25|Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del medio natural

ECTS NIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y destrezas en los ámbitos sociales de
actuación. TIPO: Competencias

CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita TIPO: Competencias

FB1 - Capacidad para la resolución de los problemas matemáticos que puedan plantearse en la ingeniería. Aptitud para aplicar los
conocimientos sobre: álgebra lineal; geometría; geometría diferencial; cálculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en
derivadas parciales; métodos numéricos, algorítmica numérica; estadística y optimización. TIPO: Competencias

FB3 - Conocimientos básicos sobre el uso y programación de los ordenadores, sistemas operativos, bases de datos y programas
informáticos con aplicación en ingeniería. TIPO: Competencias

NIVEL 1: Modulo Común a la Rama Agrícola

4.1.1 Datos Básicos del Nivel 1

ECTS NIVEL1 60

NIVEL 2: Bases de la Producción Vegetal

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un aprendizaje continuo, así como una capacidad
de adaptación a nuevas situaciones o entornos cambiantes. TIPO: Competencias

CT3 - Aprendizaje autónomo TIPO: Competencias

RA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la identificación y caracterización de especies vegetales.
TIPO: Competencias

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la producción vegetal, los sistemas de
producción, de protección y de explotación. TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnología en la ingeniería agrícola
y ganadera. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Botánica Agrícola

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

3

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT3 - Aprendizaje autónomo TIPO: Competencias

RA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la identificación y caracterización de especies vegetales.
TIPO: Competencias

NIVEL 2: Ciencia y Tecnología del Medio Ambiente

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

4,5

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonía con la realidad
del entorno humano y natural. TIPO: Competencias

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
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social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CG5 - Capacidad para la redacción y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestión de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agrícolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo. TIPO:
Competencias

CT6 - Ética y sostenibilidad TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA5 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecología. Estudio de impacto ambiental: evaluación y
corrección. TIPO: Competencias

RA8 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestión y aprovechamiento de subproductos
agroindustriales. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Geomática en Agronomía

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. TIPO: Competencias

CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución
y la dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con criterios deontológicos. TIPO:
Competencias

CT2 - Trabajo en equipo TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA6 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Levantamientos y replanteos topográficos. Cartografía,
Fotogrametría, sistemas de información geográfica y teledetección en agronomía. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Resistencia de materiales y análisis de estructuras

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria
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ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y razonamiento crítico. TIPO: Competencias

CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingeniería del medio rural: cálculo de estructuras y
construcción, hidráulica, motores y máquinas, electrotecnia, proyectos técnicos. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Motores y Máquinas Agrícolas

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

4,5

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. TIPO: Competencias

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias
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CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución
y la dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con criterios deontológicos. TIPO:
Competencias

CT2 - Trabajo en equipo TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingeniería del medio rural: cálculo de estructuras y
construcción, hidráulica, motores y máquinas, electrotecnia, proyectos técnicos. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Hidráulica

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un aprendizaje continuo, así como una capacidad
de adaptación a nuevas situaciones o entornos cambiantes. TIPO: Competencias

CT3 - Aprendizaje autónomo TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingeniería del medio rural: cálculo de estructuras y
construcción, hidráulica, motores y máquinas, electrotecnia, proyectos técnicos. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Proyectos Agroindustriales

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5
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DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG10 - Capacidad para la búsqueda y utilización de la normativa y reglamentación relativa a su ámbito de actuación. TIPO:
Competencias

CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución
y la dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con criterios deontológicos. TIPO:
Competencias

CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y razonamiento crítico. TIPO: Competencias

CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingeniería del medio rural: cálculo de estructuras y
construcción, hidráulica, motores y máquinas, electrotecnia, proyectos técnicos. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Gestión Comercial de la Empresa Agraria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agrícolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos alimentarios y plantas
cultivadas. TIPO: Competencias

CT7 - Innovación y carácter emprendedor TIPO: Competencias
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RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA11 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoración de empresas agrarias y comercialización.
TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Valoración Agraria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG10 - Capacidad para la búsqueda y utilización de la normativa y reglamentación relativa a su ámbito de actuación. TIPO:
Competencias

CG4 - Capacidad para la redacción y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones y tasaciones dentro del medio
rural, la técnica propia de la industria agroalimentaria y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo, tengan o no
carácter de informes periciales para Órganos judiciales o administrativos, y con independencia del uso al que este destinado el bien
mueble o inmueble objeto de las mismas. TIPO: Competencias

CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agrícolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos alimentarios y plantas
cultivadas. TIPO: Competencias

CT7 - Innovación y carácter emprendedor TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA11 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoración de empresas agrarias y comercialización.
TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Electrotecnia Agroalimentaria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
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4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. TIPO: Competencias

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución
y la dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con criterios deontológicos. TIPO:
Competencias

CT2 - Trabajo en equipo TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingeniería del medio rural: cálculo de estructuras y
construcción, hidráulica, motores y máquinas, electrotecnia, proyectos técnicos. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Bases Tecnologicas de la Producción Animal

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agrícolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos alimentarios y plantas
cultivadas. TIPO: Competencias

CT7 - Innovación y carácter emprendedor TIPO: Competencias

RA3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Bases de la producción animal. Instalaciones ganaderas
TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnología en la ingeniería agrícola
y ganadera. TIPO: Competencias

RA8 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestión y aprovechamiento de subproductos
agroindustriales. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
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o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Gestión Comercial de la Empresa Agraria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agrícolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos alimentarios y plantas
cultivadas. TIPO: Competencias

CT7 - Innovación y carácter emprendedor TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA11 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoración de empresas agrarias y comercialización.
TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Proyectos en Hortofruticultura y Jardinería

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG10 - Capacidad para la búsqueda y utilización de la normativa y reglamentación relativa a su ámbito de actuación. TIPO:
Competencias

CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución
y la dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con criterios deontológicos. TIPO:
Competencias

CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y razonamiento crítico. TIPO: Competencias

CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica TIPO: Competencias
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RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingeniería del medio rural: cálculo de estructuras y
construcción, hidráulica, motores y máquinas, electrotecnia, proyectos técnicos. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Valoración Agraria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG10 - Capacidad para la búsqueda y utilización de la normativa y reglamentación relativa a su ámbito de actuación. TIPO:
Competencias

CG4 - Capacidad para la redacción y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones y tasaciones dentro del medio
rural, la técnica propia de la industria agroalimentaria y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo, tengan o no
carácter de informes periciales para Órganos judiciales o administrativos, y con independencia del uso al que este destinado el bien
mueble o inmueble objeto de las mismas. TIPO: Competencias

CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agrícolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos alimentarios y plantas
cultivadas. TIPO: Competencias

CT7 - Innovación y carácter emprendedor TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA11 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoración de empresas agrarias y comercialización.
TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 1: Módulo Obligatorio

4.1.1 Datos Básicos del Nivel 1

ECTS NIVEL1 12

NIVEL 2: Estadística Aplicada

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria
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ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

4,5

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT4 - Uso solvente de los recursos de información TIPO: Competencias

FB1 - Capacidad para la resolución de los problemas matemáticos que puedan plantearse en la ingeniería. Aptitud para aplicar los
conocimientos sobre: álgebra lineal; geometría; geometría diferencial; cálculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en
derivadas parciales; métodos numéricos, algorítmica numérica; estadística y optimización. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Física Ambiental

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

4,5

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y destrezas en los ámbitos sociales de
actuación. TIPO: Competencias

CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita TIPO: Competencias

FB5 - Comprensión y dominio de los conceptos básicos sobre las leyes generales de la mecánica, termodinámica, campos, y ondas
y electromagnetismo y su aplicación para la resolución de problemas propios de la ingeniería. TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias
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NIVEL 2: Introducción a las Industrias Agroalimentarias

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

3

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. TIPO: Competencias

CT2 - Trabajo en equipo TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 1: Módulo de Tecnologías Específicas de la Mención en Hortofruticultura y Jardinería

4.1.1 Datos Básicos del Nivel 1

ECTS NIVEL1 78

NIVEL 2: Jardinería y Paisajismo

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

4

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. TIPO: Competencias

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
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social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CG5 - Capacidad para la redacción y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestión de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agrícolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo. TIPO:
Competencias

CT2 - Trabajo en equipo TIPO: Competencias

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la producción vegetal, los sistemas de
producción, de protección y de explotación. TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Riegos y Drenajes

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución
y la dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con criterios deontológicos. TIPO:
Competencias

CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un aprendizaje continuo, así como una capacidad
de adaptación a nuevas situaciones o entornos cambiantes. TIPO: Competencias

CT3 - Aprendizaje autónomo TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias
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NIVEL 2: Genética

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

3

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonía con la realidad
del entorno humano y natural. TIPO: Competencias

CT6 - Ética y sostenibilidad TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnología en la ingeniería agrícola
y ganadera. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Mejora Vegetal

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y razonamiento crítico. TIPO: Competencias

CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Instalaciones en Hortofruticultura y Jardinería

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral
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ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

3

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un aprendizaje continuo, así como una capacidad
de adaptación a nuevas situaciones o entornos cambiantes. TIPO: Competencias

CT3 - Aprendizaje autónomo TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Horticultura

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

6

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT4 - Uso solvente de los recursos de información TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Fruticultura

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa
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ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

6

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y destrezas en los ámbitos sociales de
actuación. TIPO: Competencias

CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Degradación de Ecosistemas y Técnicas de Restauración

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonía con la realidad
del entorno humano y natural. TIPO: Competencias

CG5 - Capacidad para la redacción y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestión de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agrícolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo. TIPO:
Competencias

CT6 - Ética y sostenibilidad TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Gestión y Política Medioambiental
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4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

3

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonía con la realidad
del entorno humano y natural. TIPO: Competencias

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CG5 - Capacidad para la redacción y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestión de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agrícolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo. TIPO:
Competencias

CT6 - Ética y sostenibilidad TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Maquinaria en Hortofruticultura y Jardinería

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un aprendizaje continuo, así como una capacidad
de adaptación a nuevas situaciones o entornos cambiantes. TIPO: Competencias

CT3 - Aprendizaje autónomo TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias
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RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Infraestructuras Verdes

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

3,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT2 - Trabajo en equipo TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Diagnóstico y Química Agrícola

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y razonamiento crítico. TIPO: Competencias

CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Fitotecnia

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT4 - Uso solvente de los recursos de información TIPO: Competencias

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la producción vegetal, los sistemas de
producción, de protección y de explotación. TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA5 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecología. Estudio de impacto ambiental: evaluación y
corrección. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Protección de Cultivos

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agrícolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos alimentarios y plantas
cultivadas. TIPO: Competencias

CT7 - Innovación y carácter emprendedor TIPO: Competencias
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RA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la identificación y caracterización de especies vegetales.
TIPO: Competencias

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la producción vegetal, los sistemas de
producción, de protección y de explotación. TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnología en la ingeniería agrícola
y ganadera. TIPO: Competencias

RA5 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecología. Estudio de impacto ambiental: evaluación y
corrección. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Tecnología de la Producción Hortofrutícola

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y destrezas en los ámbitos sociales de
actuación. TIPO: Competencias

CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita TIPO: Competencias

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la producción vegetal, los sistemas de
producción, de protección y de explotación. TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnología en la ingeniería agrícola
y ganadera. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Floricultura

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

6

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
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4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. TIPO: Competencias

CT2 - Trabajo en equipo TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 1: Módulo de asignaturas optativas de la Mención en Hortofruticultura y Jardinería

4.1.1 Datos Básicos del Nivel 1

ECTS NIVEL1 18

NIVEL 2: Biotecnología Vegetal

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un aprendizaje continuo, así como una capacidad
de adaptación a nuevas situaciones o entornos cambiantes. TIPO: Competencias

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnología en la ingeniería agrícola
y ganadera. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Dinámica e impacto ambiental de agroquímicos

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Ingeniería Genética

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnología en la ingeniería agrícola
y ganadera. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Gestión de la Empresa Agraria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y jurídico de la empresa. Organización y gestión de
empresas. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Control Fitosanitario

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
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4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

M - Los resultados de las asignaturas optativas de las menciones se detallan en el 4.1 TIPO: Competencias

NIVEL 2: Fertirrigación

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

M - Los resultados de las asignaturas optativas de las menciones se detallan en el 4.1 TIPO: Competencias

NIVEL 2: Agricultura Ecológica

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

M - Los resultados de las asignaturas optativas de las menciones se detallan en el 4.1 TIPO: Competencias

NIVEL 2: Citricultura

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

M - Los resultados de las asignaturas optativas de las menciones se detallan en el 4.1 TIPO: Competencias

NIVEL 2: Tecnología de Invernaderos
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4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un aprendizaje continuo, así como una capacidad
de adaptación a nuevas situaciones o entornos cambiantes. TIPO: Competencias

CT3 - Aprendizaje autónomo TIPO: Competencias

FB3 - Conocimientos básicos sobre el uso y programación de los ordenadores, sistemas operativos, bases de datos y programas
informáticos con aplicación en ingeniería. TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Tecnología Postcosecha

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

M - Los resultados de las asignaturas optativas de las menciones se detallan en el 4.1 TIPO: Competencias

NIVEL 1: Módulo de Tecnologías Específicas de la Mención en Industrias Agroalimentarias

4.1.1 Datos Básicos del Nivel 1

ECTS NIVEL1 78

NIVEL 2: Operaciones de la Ingeniería de los Alimentos

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
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ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y razonamiento crítico. TIPO: Competencias

CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica TIPO: Competencias

FB1 - Capacidad para la resolución de los problemas matemáticos que puedan plantearse en la ingeniería. Aptitud para aplicar los
conocimientos sobre: álgebra lineal; geometría; geometría diferencial; cálculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en
derivadas parciales; métodos numéricos, algorítmica numérica; estadística y optimización. TIPO: Competencias

FB3 - Conocimientos básicos sobre el uso y programación de los ordenadores, sistemas operativos, bases de datos y programas
informáticos con aplicación en ingeniería. TIPO: Competencias

FB4 - Conocimientos básicos de la química general, química orgánica e inorgánica y sus aplicaciones en la ingeniería. TIPO:
Competencias

FB5 - Comprensión y dominio de los conceptos básicos sobre las leyes generales de la mecánica, termodinámica, campos, y ondas
y electromagnetismo y su aplicación para la resolución de problemas propios de la ingeniería. TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Diseño de Industrias Agroalimentarias

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. TIPO: Competencias

CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución
y la dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con criterios deontológicos. TIPO:
Competencias

CT2 - Trabajo en equipo TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias
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NIVEL 2: Gestión de la Calidad y Evaluación de Riesgos Alimentarios

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

3

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonía con la realidad
del entorno humano y natural. TIPO: Competencias

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CT6 - Ética y sostenibilidad TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Tecnología del Frío en la Industria Agroalimentaria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

3

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT4 - Uso solvente de los recursos de información TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Equipamiento de Procesado y Envasado de Alimentos

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6
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DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y razonamiento crítico. TIPO: Competencias

CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Construcciones Agroindustriales

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un aprendizaje continuo, así como una capacidad
de adaptación a nuevas situaciones o entornos cambiantes. TIPO: Competencias

CT3 - Aprendizaje autónomo TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
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verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Tecnología de la Postrecolección

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

6

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un aprendizaje continuo, así como una capacidad
de adaptación a nuevas situaciones o entornos cambiantes. TIPO: Competencias

CT3 - Aprendizaje autónomo TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Ingeniería de Instalaciones Agroalimentarias

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución
y la dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con criterios deontológicos. TIPO:
Competencias

CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica TIPO: Competencias
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RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Tecnología de los Procesos Alimentarios

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT4 - Uso solvente de los recursos de información TIPO: Competencias

NIVEL 2: Seguridad, Trazabilidad y Análisis de Alimentos

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonía con la realidad
del entorno humano y natural. TIPO: Competencias

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CT6 - Ética y sostenibilidad TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias
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RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Bioquímica Agroalimentaria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y destrezas en los ámbitos sociales de
actuación. TIPO: Competencias

CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita TIPO: Competencias

FB4 - Conocimientos básicos de la química general, química orgánica e inorgánica y sus aplicaciones en la ingeniería. TIPO:
Competencias

FB8 - Conocimiento de las bases y fundamentos biológicos del ámbito vegetal y animal en la ingeniería. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Microbiología Alimentaria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonía con la realidad
del entorno humano y natural. TIPO: Competencias

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CT6 - Ética y sostenibilidad TIPO: Competencias
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RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Tecnología del Vino y otros Productos Fermentados

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y destrezas en los ámbitos sociales de
actuación. TIPO: Competencias

CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Tecnología de las Industrias Extractivas

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT7 - Innovación y carácter emprendedor TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
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verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 2: Fitopatología y Entomología Agrícola

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

6

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonía con la realidad
del entorno humano y natural. TIPO: Competencias

CT6 - Ética y sostenibilidad TIPO: Competencias

FB4 - Conocimientos básicos de la química general, química orgánica e inorgánica y sus aplicaciones en la ingeniería. TIPO:
Competencias

FB8 - Conocimiento de las bases y fundamentos biológicos del ámbito vegetal y animal en la ingeniería. TIPO: Competencias

RA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la identificación y caracterización de especies vegetales.
TIPO: Competencias

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la producción vegetal, los sistemas de
producción, de protección y de explotación. TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnología en la ingeniería agrícola
y ganadera. TIPO: Competencias

RA5 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecología. Estudio de impacto ambiental: evaluación y
corrección. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Tecnología de las Conservas Vegetales, Congelados y Zumos

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

6

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT4 - Uso solvente de los recursos de información TIPO: Competencias
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RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 1: Módulo de asignaturas optativas de la Mención en Industrias Agroalimentarias

4.1.1 Datos Básicos del Nivel 1

ECTS NIVEL1 18

NIVEL 2: Acuicultura e Industrias Derivadas

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agrícolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos alimentarios y plantas
cultivadas. TIPO: Competencias

CT7 - Innovación y carácter emprendedor TIPO: Competencias

RA3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Bases de la producción animal. Instalaciones ganaderas
TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnología en la ingeniería agrícola
y ganadera. TIPO: Competencias

RA8 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestión y aprovechamiento de subproductos
agroindustriales. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias
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NIVEL 2: Gestión de la Empresa Agroalimentaria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y jurídico de la empresa. Organización y gestión de
empresas. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Gestión y Política Medioambiental

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonía con la realidad
del entorno humano y natural. TIPO: Competencias

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CG5 - Capacidad para la redacción y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestión de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agrícolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo. TIPO:
Competencias

CT6 - Ética y sostenibilidad TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Cultivos para la Industria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
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ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

M - Los resultados de las asignaturas optativas de las menciones se detallan en el 4.1 TIPO: Competencias

NIVEL 2: Fitopatología Postcosecha

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

M - Los resultados de las asignaturas optativas de las menciones se detallan en el 4.1 TIPO: Competencias

NIVEL 2: Tecnología de los Productos Cárnicos y Lácteos

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

M - Los resultados de las asignaturas optativas de las menciones se detallan en el 4.1 TIPO: Competencias

NIVEL 2: Biotecnología y Aditivos en la Industria Alimentaria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

4,5
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ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

M - Los resultados de las asignaturas optativas de las menciones se detallan en el 4.1 TIPO: Competencias

NIVEL 2: Tecnologías Emergentes de Procesado y Control en la Industria Alimentaria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

FB4 - Conocimientos básicos de la química general, química orgánica e inorgánica y sus aplicaciones en la ingeniería. TIPO:
Competencias

FB5 - Comprensión y dominio de los conceptos básicos sobre las leyes generales de la mecánica, termodinámica, campos, y ondas
y electromagnetismo y su aplicación para la resolución de problemas propios de la ingeniería. TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Diseño de Instalaciones frigoríficas de la industria Agroalimentaria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

M - Los resultados de las asignaturas optativas de las menciones se detallan en el 4.1 TIPO: Competencias

NIVEL 2: Tratamiento del agua en la industria alimentaria

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
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ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

M - Los resultados de las asignaturas optativas de las menciones se detallan en el 4.1 TIPO: Competencias

NIVEL 1: Trabajo Fin de Grado

4.1.1 Datos Básicos del Nivel 1

ECTS NIVEL1 12

NIVEL 2: Trabajo Fin de Grado

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Trabajo Fin de Grado / Máster

ECTS NIVEL 2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

12

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG10 - Capacidad para la búsqueda y utilización de la normativa y reglamentación relativa a su ámbito de actuación. TIPO:
Competencias

CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonía con la realidad
del entorno humano y natural. TIPO: Competencias

CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y sistemas de suministro hídrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, así como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservación del
medio ambiente. TIPO: Competencias

CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución
y la dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con criterios deontológicos. TIPO:
Competencias

CG4 - Capacidad para la redacción y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones y tasaciones dentro del medio
rural, la técnica propia de la industria agroalimentaria y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo, tengan o no
carácter de informes periciales para Órganos judiciales o administrativos, y con independencia del uso al que este destinado el bien
mueble o inmueble objeto de las mismas. TIPO: Competencias

CG5 - Capacidad para la redacción y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestión de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agrícolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo. TIPO:
Competencias

CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agrícolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos alimentarios y plantas
cultivadas. TIPO: Competencias

CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un aprendizaje continuo, así como una capacidad
de adaptación a nuevas situaciones o entornos cambiantes. TIPO: Competencias
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CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y razonamiento crítico. TIPO: Competencias

CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y destrezas en los ámbitos sociales de
actuación. TIPO: Competencias

CT4 - Uso solvente de los recursos de información TIPO: Competencias

CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita TIPO: Competencias

CT3 - Aprendizaje autónomo TIPO: Competencias

CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica TIPO: Competencias

CT6 - Ética y sostenibilidad TIPO: Competencias

CT7 - Innovación y carácter emprendedor TIPO: Competencias

TFG - Ejercicio original a realizar individualmente y presentar y defender ante un tribunal universitario, consistente en un proyecto
en el ámbito de las tecnologías específicas de la Ingeniería Agrícola de naturaleza profesional en el que se sinteticen e integren las
competencias adquiridas en las enseñanzas TIPO: Competencias

CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que tengan por objeto la construcción,
reforma, reparación, conservación, demolición, fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción agrícola y ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lácteas, conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboración y/
o transformación, conservación, manipulación y distribución de productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales #parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.#, instalaciones deportivas públicas o privadas y
entornos sometidos a recuperación paisajística). TIPO: Competencias

NIVEL 1: Prácticas Externas

4.1.1 Datos Básicos del Nivel 1

ECTS NIVEL1 0

NIVEL 2: Prácticas Externas

4.1.1.1 Datos Básicos del Nivel 2

CARÁCTER Optativa

ECTS NIVEL 2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL: Anual

ECTS Anual 1 ECTS Anual 2 ECTS Anual 3

ECTS Anual 4 ECTS Anual 5 ECTS Anual 6

12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonía con la realidad
del entorno humano y natural. TIPO: Competencias

CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. TIPO: Competencias

CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un aprendizaje continuo, así como una capacidad
de adaptación a nuevas situaciones o entornos cambiantes. TIPO: Competencias

CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y razonamiento crítico. TIPO: Competencias

CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y destrezas en los ámbitos sociales de
actuación. TIPO: Competencias

CT4 - Uso solvente de los recursos de información TIPO: Competencias

CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita TIPO: Competencias

CT2 - Trabajo en equipo TIPO: Competencias

CT3 - Aprendizaje autónomo TIPO: Competencias

CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica TIPO: Competencias

CT6 - Ética y sostenibilidad TIPO: Competencias
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CT7 - Innovación y carácter emprendedor TIPO: Competencias

FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y jurídico de la empresa. Organización y gestión de
empresas. TIPO: Competencias

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnología, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. TIPO: Competencias

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. TIPO: Competencias

4.2 ACTIVIDADES Y METODOLOGÍAS DOCENTES

ACTIVIDADES FORMATIVAS

AF1 - Clase en aula convencional: teoría, problemas, casos prácticos, seminarios, etc.

AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.

AF3 - Clase en campo o aula abierta (visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF4 - Clase en aula de informática: prácticas.

AF5 - Actividades de evaluación (sistema de evaluación continua).

AF6 - Actividades de evaluación (sistema de evaluación final).

AF7 - Tutorías.

AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o realización de trabajos individuales o en grupo.

METODOLOGÍAS DOCENTES

Lección magistral con apoyo de TICs.

Prácticas de campo, laboratorio, aula de informática o planta piloto.

Resolución de ejercicios y problemas.

Evaluación continua.

Aprendizaje Basado en Problemas.

Estudios de caso con aprendizaje autónomo.

Aprendizaje por proyectos.

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo.

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual.

4.3 SISTEMAS DE EVALUACIÓN

Prueba individual (oral o escrita).

Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios prácticos o problemas propuestos por el profesorado.

Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir de las memorias e informes correspondientes.

Exposición y defensa de trabajos individuales y de grupo.

4.4 ESTRUCTURAS CURRICULARES ESPECÍFICAS
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5. PERSONAL ACADÉMICO Y DE APOYO A LA DOCENCIA
PERSONAL ACADÉMICO

Ver Apartado 5: Anexo 1.

OTROS RECURSOS HUMANOS

Ver Apartado 5: Anexo 2.

6. RECURSOS MATERIALES E INFRAESTRUCTURALES, PRÁCTICAS Y SERVICIOS
Justificación de que los medios materiales disponibles son adecuados: Ver Apartado 6: Anexo 1.

7. CALENDARIO DE IMPLANTACIÓN
7.1 CRONOGRAMA DE IMPLANTACIÓN

CURSO DE INICIO 2014

Ver Apartado 7: Anexo 1.

7.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACIÓN

7.2. Procedimiento de adaptación al título.

El procedimiento de adaptación de los estudiantes existentes a los nuevos planes de estudios será regulado por la Comisión Académica delegada de
la Junta de Centro de la ETSIA (o la Comisión sustitutoria que se defina). El proceso buscará favorecer un tránsito ordenado de alumnos, en el que és-
tos no se vean perjudicados.

A continuación figuran las tablas de adaptación para alumnos que hayan comenzado sus estudios en la titulación de Ingeniero Agrónomo (IA) o en la
de Ingeniero Técnico Agrícola, especialidad en Hortofruticultura y Jardinería (ITA-HJ) o en la de Ingeniero Técnico Agrícola, especialidad en Industrias
Agrarias y Alimentarias (ITA-IAA).

TABLA 10.1. Tabla de adaptación del título de Ingeniería Técnica Agrícola, especialidad en Hortofruticultura y Jardinería, con el nuevo título
de Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos en la Mención de Hortofruticultura y Jardinería.

ASIGNATURAS ITA-HJ Créditos ASIGNATURAS GRADO GIASB-HJ Créditos

Biología General y Agrícola 6,0 Biología 6,0

Botánica Agrícola Fitotecnia General 4,5 6,0 Bases de la Producción Vegetal 6,0

Edafología y Climatología 4,5 Geología, edafología y climatología 6,0

Estadística Aplicada 4,5 Estadística Aplicada 4,5

Expresión Gráfica y Cartografía 6,0 Expresión Gráfica 6,0

Fisiología Vegetal 4,5 Fisiología Vegetal 6,0

Fundamentos Físicos de la Ingeniería 7,5 Física 6,0

Fundamentos Matemáticos de la Ingeniería 15,0 Matemáticas Informática Ampliación de Matemáticas 6,0 6,0 6,0

Fundamentos Químicos de la Ingeniería 7,5 Química 6,0

Química Agrícola y Evaluación de Suelos 7,5 Diagnóstico y Química Agrícola 6,0

Topografía, Teledetección y SIG 6,0 Geomática en Agronomía 6,0

Ciencia y Tecnología del Medio Ambiente 6,0 Ciencia y Tecnología del Medio Ambiente 4,5

Electrotecnia, Motores y Máquinas 4,5

Física Ambiental de Invernaderos 4,5 Física Ambiental 4,5

Fitopatología y Entomología Agrícola 6,0 Protección de Cultivos 6,0

Hidráulica y Riegos 4,5 Hidráulica 6,0

Mecanización Agrícola 4,5

Resistencia de Materiales y Construcción 7,5 Resistencia de materiales y análisis de estructuras 6

Tecnología de la Jardinería y el Paisajismo 10,5 Jardinería y Paisajismo Infraestructuras verdes 4,5 3

Tecnología de la Producción Hortofrutícola 9,0 Tecnología de la Producción Hortofrutícola 6,0

Agronomía del Riego 4,5 Fitotecnia 6,0

Comercialización Agraria 4,5 Gestión Comercial de la Empresa Agraria 4,5

Cultivos Herbáceos Extensivos 4,5

Economía 7,5 Economía de la Empresa Agroalimentaria 6,0

Floricultura 6,0 Floricultura 6,0

Fruticultura Especial 7,5 Fruticultura 6,0

Olericultura 6,0 Horticultura 6,0

Proyectos 6,0 Proyectos en Hortofruticultura y Jardinería 4,5

OPTATIVAS

Dibujo Asistido por Ordenador 4,5

Fundamentos de Informática 4,5

Geología 4,5

Tecnología de la Post-recolección 4,5
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Contaminación y Regeneración de Suelos 4,5

Control Fitosanitario 4,5 Control Fitosanitario 4,5

Dinámica y Residuos de Agroquímicos 4,5 Dinámica e impacto ambiental de agroquímicos 4,5

Diseño de Jardines 4,5

Economía del Sector Agrario 4,5

Fitogenética 4,5 Genética 3,0

Fitoreguladores 4,5

Gestión de la Empresa Agraria 4,5 Gestión de la empresa agraria 3,0

Instrumentación y Diagnóstico Agrícola 4,5

Sustratos Alternativos al Suelo 4,5

Tecnología de Invernaderos 4,5 Tecnología de Invernaderos 4,5

TABLA 10.2. Tabla de adaptación del actual título de Ingeniero Agrónomo, con el nuevo título de Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de
Sistemas Biológicos en la Mención de Hortofruticultura y Jardinería

ASIGNATURAS INGENIERO AGRÓNOMO Créditos ASIGNATURAS GRADO GIASB-HJ Créditos

Biología Vegetal 6,0 Biología 6,0

Bioquímica 6,0

Edafología y Climatología 6,0 Geología, edafología y climatología 6,0

Expresión Gráfica y Cartografía 6,0 Expresión Gráfica 6,0

Fisiología Vegetal 4,5 Fisiología Vegetal 6,0

Fundamentos Físicos de la Ingeniería 12,0 Física Física Ambiental 6 4,5

Fundamentos Matemáticos de la Ingeniería 15,0 Matemáticas Informática Ampliación de Matemáticas 6,0 6,0 6,0

Fundamentos Químicos 7,5 Química 6

Microbiología Agrícola 4,5

Topografía 4,5 Geomática en agronomía 6,0

Cálculo de Estructuras Elasticidad y Resistencia de

Materiales Construcciones Agroindustriales

4,5 6,0 4,5 Resistencia de materiales y análisis de estructuras 6,0

Ciencia y Tecnología del Medio Ambiente 9,0 Ciencia y Tecnología del Medio Ambiente 4,5

Cultivos Herbáceos Extensivos 6,0

Economía 9,0 Economía de la Empresa Agraria 6,0

Electrotecnia 4,5 Electrotecnia Agroalimentaria 6

Motores y Máquinas Agrícolas 4,5 Motores y Máquinas Agrícolas 4,5

Estadística Aplicada 4,5 Estadística Aplicada 4,5

Introducción a la Fitotecnia 6,0 Bases de la Producción Vegetal 6,0

Botánica Agrícola 4,5 Botánica 3

Introducción a la Ingeniería de Procesos Agroalimen-

tarios

7,5 Introducción a las industrias agroalimentarias 3

Química Agrícola 6,0 Diagnóstico y Química Agrícola 6,0

Cimentaciones y Elementos de Construcción 6,0

Clasificación y Evaluación de Suelos 4,5

Cultivos Ornamentales 6,0 Floricultura 6,0

Diseño de Industrias Agroalimentarias 10,5

Fruticultura 6,0 Fruticultura 6,0

Hidráulica Agrícola 4,5 Hidráulica 6,0

Horticultura 6,0 Horticultura 6,0

Ingeniería del Medio Ambiente 6,0

Tecnología Eléctrica 4,5

Ampliación de Hidráulica e Hidrología 6,0

Bases de la Producción Animal Tecnología de la Pro-

ducción Animal

7,5 7,5 Bases Tecnológicas de la Producción Animal 6,0

Fitotecnia 6,0 Fitotecnia 6,0

Genética y Mejora Vegetal 6,0 Genética Mejora Vegetal 3,0 4,5

Ingeniería de Procesos Agroalimentarios 7,5

Métodos Numéricos 4,5

Organización y Gestión de Empresas 6,0

Tecnologías del Medio Rural 7,5

Cultivos Forzados 4,5

Gestión de Comercio Exterior 4,5

Ingeniería de Producción en la Industria Agroalimen-

taria

7,5

Protección de Cultivos 6,0 Protección de Cultivos 6,0
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Proyectos 6,0 Proyectos en Hortofruticultura y Jardinería 4,5

Riegos y Drenajes 6,0 Riegos y Drenajes 6,0

OPTATIVAS

Agricultura Española y Comunitaria 4,5

Biología Molecular Aplicada 4,5

Citricultura 4,5 Citricultura 3,0

Dibujo Asistido por Ordenador 4,5

Diseño de Experimentos y Técnicas de Muestreo 4,5

Economía Internacional 4,5

Empresas Asociativas Agroalimentarias 4,5

Investigación de Mercados Agroalimentarios 4,5

Métodos Informáticos 4,5

Plagas y Enfermedades de las Plantas Cultivadas 4,5

Tecnología de Sondeos de Aguas 4,5

Aerobiología 4,5

Agricultura Integrada 4,5

Ampliación de Mejora Vegetal 4,5

Biotecnología Vegetal 4,5 Biotecnología Vegetal 3,0

Botánica Agrícola 4,5

Conservación y Gestión De Suelos 4,5

Control Integrado de Plagas 4,5

Diagnóstico Agrícola 4,5 Diagnóstico y Química Agrícola 4,5

Diseño de Biorreactores 4,5

Ecofisiología de la Producción Vegetal 4,5

Enología 4,5

Estrategia Ecológica de la Protección de Cultivos 4,5

Explotaciones Frutícolas 4,5

Explotaciones Hortícolas 4,5

Fertirrigación 4,5 Fertirrigación 4,5

Gestión de la Calidad en Industrias Agroalimentarias 4,5

Gestión de la Energía en Industrias Agroalimentarias 4,5

Gestión y Política Medioambiental 4,5 Gestión y Política Medioambiental 3,0

Impacto Ambiental Agrícola y Ganadero 4,5

Impacto Ambiental de la Industria Agroalimentaria 4,5

Ingeniería de la Esterilización, Asepsia e Higiene 4,5

Ingeniería de la Frigoconservación de Frutas y Horta-

lizas

4,5

Ingeniería de los Procesos de Fermentación 4,5

Ingeniería del Control de la Contaminación del Agua 4,5

Ingeniería del Control de la Contaminación del Aire 4,5

Ingeniería del Control de la Degradación del Suelo 4,5

Ingeniería Genética Vegetal 4,5 Ingeniería genética 3,0

Instalaciones Frigoríficas de las Industrias Agroali-

mentarias

4,5

Instrumentación y Control de Procesos en Industrias

Agroalimentarias

Patología de la Post-recolección 4,5

Procesado y Modificaciones de los Alimentos 4,5

Semilleros 4,5

Técnicas de Revegetación 4,5

Tecnología de Invernaderos 4,5 Tecnología de Invernaderos 4,5

Teledetección y Ordenación del Territorio 4,5

Tratamiento de Residuos Sólidos Orgánicos 4,5

Valoración de la Contaminación 4,5

Viveros 4,5

TABLA 10.3. Tabla de adaptación del título de Ingeniería Técnica Agrícola, especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias, con el nuevo
título de Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos en la Mención de Hortofruticultura y Jardinería.

ASIGNATURAS ITA-IAA Créditos ASIGNATURAS GRADO GIASB Créditos

Biología y Microbiología 9,0 Biología 6,0

Bioquímica 7,5
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Edafología y Climatología 4,5 Geología, edafología y climatología 6,0

Estadística Aplicada 4,5 Estadística Aplicada 4,5

Expresión Gráfica y Cartografía 6,0 Expresión Gráfica 6,0

Fundamentos Físicos de la Ingeniería 7,5 Física 6

Fundamentos Matemáticos de la Ingeniería 15,0 Matemáticas Informática Ampliación de Matemáticas 6,0 6,0 6,0

Fundamentos Químicos 7,5 Química 6

Procesos Termodinámicos 4,5 Física Ambiental 4,5

Química de Alimentos 4,5

Topografía 4,5 Geomática en Agronomía 6,0

Ciencia y Tecnología del Medio Ambiente 6,0 Ciencia y Tecnología del Medio Ambiente 4,5

Fundamentos de Horticultura y Cultivos Arbóreos 6,0

Instalaciones de la Industria Agroalimentaria 4,5

Instalaciones Frigoríficas de las Industrias Agroali-

mentarias

4,5

Operaciones de la Ingeniería de Alimentos 6,0

Protección de Cultivos 4,5 Protección de Cultivos 6,0

Construcciones Agroindustriales Resistencia y Cono-

cimiento de Materiales

6,0 4,5 Resistencia de materiales y análisis de estructuras 6,0

Tecnología de Procesos Alimentarios 6,0

Tecnologías de la Producción Vegetal 9,0 Bases de la Producción Vegetal 6,0

Zootecnia 4,5 Bases Tecnológicas de la Producción Animal 6,0

Economía 10,5 Economía de la Empresa Agroalimentaria 6,0

Equipamiento de las Industrias Agroalimentarias 4,5

Gestión Comercial de la Empresa Agroalimentaria 4,5 Gestión Comercial de la Empresa Agraria 4,5

Proyectos 6,0 Proyectos en Hortofruticultura y Jardinería 4,5

Tecnología de la Post-recolección 4,5 Tecnología de la Postcosecha 3,0

Tecnología de las Conservas Vegetales y Zumos 4,5

Tecnología de las Industrias Extractivas 4,5

Tecnología del Vino y Otros Productos Fermentados 7,5

OPTATIVAS

Aditivos y Auxiliares de Fabricación Biotecnología

Agroalimentaria

4,5 4,5

Aprovechamiento de Subproductos de las Industrias

Agroalimentarias

4,5

Control de Calidad en la Industria Agraria y Alimen-

taria

4,5

Cultivos Extensivos de Interés Industrial 4,5

Dibujo Asistido por Ordenador 4,5

Economía del Sector Agroindustrial 4,5

Fisiología Vegetal 4,5 Fisiología Vegetal 6,0

Fitopatología de la Post-recolección 4,5

Fundamentos de Informática 4,5

Geología 4,5

Gestión de la Empresa Agroalimentaria 4,5 Gestión de la empresa agraria 3,0

Horticultura Industrial 4,5

Tecnología de la Congelación de Alimentos 4,5

Tecnología de la Fabricación de Piensos 4,5

Tecnología de los Productos Cárnicos Tecnología de

los Productos Lácteos

4,5 4,5

Tecnología de los Productos Derivados de los Cerea-

les

4,5

Tecnología del Envasado de Alimentos 4,5

Tratamiento del Agua en la Industria Agroalimentaria 4,5

TABLA 10.4. Tabla de adaptación del título de Ingeniería Técnica Agrícola, especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias, con el nuevo
título de Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos en la Mención de Industrias Agrarias y Alimentarias.

ASIGNATURAS ITA-IAA Créditos ASIGNATURAS GRADO GIIA Créditos

Biología y Microbiología 9,0 Biología Microbiología Alimentaria 6,0 4,5

Bioquímica 7,5 Bioquímica Agroalimentaria 4,5

Edafología y Climatología 4,5 Geología, edafología y climatología 6,0

Estadística Aplicada 4,5 Estadística Aplicada 4,5

Expresión Gráfica y Cartografía 6,0 Expresión Gráfica 6,0
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Fundamentos Físicos de la Ingeniería 7,5 Física 6,0

Fundamentos Matemáticos de la Ingeniería 15,0 Matemáticas Informática Ampliación de Matemáticas 6,0 6,0 6,0

Fundamentos Químicos 7,5 Química 6,0

Procesos Termodinámicos 4,5 Física Ambiental 4,5

Química de Alimentos Control de Calidad en la Indus-

tria Agraria y Alimentaria

4,5 4,5 Gestión de la Calidad y Evaluación de Riesgos Ali-

mentarios Seguridad, Trazabilidad y Análisis de Ali-

mentos

3,0 4,5

Topografía 4,5 Geomática en Agronomía 6,0

Ciencia y Tecnología del Medio Ambiente 6,0 Ciencia y Tecnología del Medio Ambiente 4,5

Construcciones Agroindustriales 6,0 Construcciones Agroindustriales 4,5

Fundamentos de Horticultura y Cultivos Arbóreos 6,0

Instalaciones de la Industria Agroalimentaria 4,5

Instalaciones Frigoríficas de las Industrias Agroali-

mentarias

4,5 Tecnología del Frío en la Industria Agroalimentaria 3

Tecnología de Procesos Alimentarios 6,0 Tecnología de los Procesos Alimentarios 4,5

Operaciones de la Ingeniería de Alimentos 6,0 Operaciones de la Ingeniería de Alimentos 6,0

Protección de Cultivos 4,5 Fitopatología y Entomología Agrícola 6,0

Construcciones Agroindustriales Resistencia y Cono-

cimiento de Materiales

6,0 4,5 Construcciones Agroindustriales Resistencia de mate-

riales y análisis de estructuras

4,5   6

Tecnologías de la Producción Vegetal 9,0 Bases de la Producción Vegetal 6,0

Zootecnia 4,5 Bases Tecnológicas de la Producción Animal 6,0

Economía 10,5 Economía de la Empresa Agroalimentaria 6,0

Equipamiento de las Industrias Agroalimentarias Tec-

nología del Envasado de Alimentos

4,5   4,5 Equipamiento del Procesado y Envasado de Alimen-

tos

6,0

Gestión Comercial de la Empresa Agroalimentaria 4,5 Gestión Comercial de la Empresa Agroalimentaria 4,5

Proyectos 6,0 Proyectos Agroindustriales 4,5

Tecnología de la Post-recolección 4,5 Tecnología de la Postrecolección 6,0

Tecnología de las Conservas Vegetales y Zumos 4,5 Tecnología de las Conservas Vegetales, Congelados

y Zumos

6,0

Tecnología de las Industrias Extractivas 4,5 Tecnología de las Industrias Extractivas 4,5

Tecnología del Vino y Otros Productos Fermentados 7,5 Tecnología del Vino y otros Productos Fermentados 4,5

OPTATIVAS

Aditivos y Auxiliares de Fabricación Biotecnología

Agroalimentaria

4,5 4,5 Biotecnología y aditivos en la industria alimentaria 4,5

Aprovechamiento de Subproductos de las Industrias

Agroalimentarias

4,5

Control de Calidad en la Industria Agraria y Alimen-

taria

4,5

Cultivos Extensivos de Interés Industrial 4,5 Cultivos para la Industria 3,0

Dibujo Asistido por Ordenador 4,5

Fisiología Vegetal 4,5 Fisiología Vegetal 6,0

Fitopatología de la Post-recolección 4,5 Fitopatología de la postrecolección 3,0

Fundamentos de Informática 4,5

Geología 4,5

Gestión de la Empresa Agroalimentaria 4,5 Gestión de la empresa agroalimentaria 3,0

Horticultura Industrial 4,5 Cultivos para la Industria 3,0

Tecnología de la Congelación de Alimentos 4,5

Tecnología de la Fabricación de Piensos 4,5

Tecnología de los Productos Cárnicos Tecnología de

los Productos Lácteos

4,5 4,5 Tecnología de productos cárnicos y lácteos 4,5

Tecnología de los Productos Derivados de los Cerea-

les

4,5

Tratamiento del Agua en la Industria Agroalimentaria 4,5 Tratamiento del Agua en la Industria Alimentaria 3,0

TABLA 10.5. Tabla de adaptación del actual título de Ingeniero Agrónomo, con el nuevo título de Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de
Sistemas Biológicos en la Mención de Industrias Agrarias y Alimentarias.

ASIGNATURAS INGENIERO AGRÓNOMO Crédito ASIGNATURAS GRADO GIIA Créditos

Biología Vegetal 6,0 Biología 6,0

Bioquímica 6,0 Bioquímica Agroalimentaria 4,5

Edafología y Climatología 6,0 Geología, edafología y climatología 6,0

Expresión Gráfica y Cartografía 6,0 Expresión Gráfica 6,0

Fisiología Vegetal 4,5 Fisiología Vegetal 6,0

C
SV

: 7
53

00
83

53
30

13
73

88
48

87
88

0 
- V

er
ifi

ca
bl

e 
en

 h
ttp

s:
//s

ed
e.

ed
uc

ac
io

n.
go

b.
es

/c
id

 y
 C

ar
pe

ta
 C

iu
da

da
na

 h
ttp

s:
//s

ed
e.

ad
m

in
is

tra
ci

on
.g

ob
.e

s

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=753008353301373884887880


Identificador : 2502899 Fecha : 31/05/2024

58 / 69

Fundamentos Físicos de la Ingeniería 12,0 Física Física Ambiental 6,0 4,5

Fundamentos Matemáticos de la Ingeniería 15,0 Matemáticas Informática Ampliación de Matemáticas 6,0 6,0 6,0

Fundamentos Químicos 7,5 Química 6

Microbiología Agrícola 4,5 Microbiología Alimentaria 4,5

Topografía 4,5 Geomática en Agronomía 6,0

Cálculo de Estructuras Elasticidad y Resistencia de

Materiales Construcciones Agroindustriales

4,5 6,0   4,5 Resistencia de materiales y análisis de estructuras

Construcciones Agroindustriales

6   4,5

Ciencia y Tecnología del Medio Ambiente 9,0 Ciencia y Tecnología del Medio Ambiente 4,5

Cultivos Herbáceos Extensivos 6,0

Economía 9,0 Economía de la Empresa Agroalimentaria 6,0

Electrotecnia Motores y Máquinas Agrícolas 4,5 4,5 Electrotecnia Agroalimentaria Motores y Máquinas

Agrícolas

6 4,5

Estadística Aplicada 4,5 Estadística Aplicada 4,5

Introducción a la Fitotecnia Botánica Agrícola 6,0 4,5 Bases de la Producción Vegetal 6,0

Introducción a la Ingeniería de Procesos Agroalimen-

tarios

7,5 Introducción a las industrias agroalimentarias 3

Química Agrícola 6,0 Diagnóstico y Química Agrícola 6,0

Cimentaciones y Elementos de Construcción 6,0

Clasificación y Evaluación de Suelos 4,5

Cultivos Ornamentales 6,0

Diseño de Industrias Agroalimentarias 10,5

Fruticultura 6,0

Hidráulica Agrícola 4,5 Hidráulica 6,0

Horticultura 6,0

Ingeniería del Medio Ambiente 6,0

Tecnología Eléctrica 4,5

Ampliación de Hidráulica e Hidrología 6,0

Tecnología de la Producción Animal Bases de la Pro-

ducción Animal

7,5 7,5 Bases Tecnológicas de la Producción Animal 6,0

Construcciones Agroindustriales 4,5 Construcciones Agroindustriales 4,5

Fitotecnia 6,0

Genética y Mejora Vegetal 6,0

Ingeniería de Procesos Agroalimentarios 7,5 Tecnología de Procesos Alimentarios 4,5

Métodos Numéricos 4,5

Organización y Gestión de Empresas 6,0

Tecnologías del Medio Rural 7,5

Cultivos Forzados 4,5

Gestión de Comercio Exterior 4,5

Ingeniería de Producción en la Industria Agroalimen-

taria

7,5

Protección de Cultivos 6,0 Fitopatología y Entomología Agrícola 6,0

Proyectos 6,0 Proyectos Agroindustriales 4,5

Riegos y Drenajes 6,0

OPTATIVAS

Agricultura Española y Comunitaria 4,5

Biología Molecular Aplicada 4,5

Citricultura 4,5

Dibujo Asistido por Ordenador 4,5

Diseño de Experimentos y Técnicas de Muestreo 4,5

Economía Internacional 4,5

Empresas Asociativas Agroalimentarias 4,5

Investigación de Mercados Agroalimentarios 4,5

Métodos Informáticos 4,5

Plagas y Enfermedades de las Plantas Cultivadas 4,5

Tecnología de Sondeos de Aguas 4,5

Aerobiología 4,5

Agricultura Integrada 4,5

Ampliación de Mejora Vegetal 4,5

Biotecnología Vegetal 4,5

Botánica Agrícola 4,5

Conservación y Gestión De Suelos 4,5
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Control Integrado de Plagas 4,5

Diagnóstico Agrícola 4,5

Diseño de Biorreactores 4,5

Ecofisiología de la Producción Vegetal 4,5

Enología 4,5

Estrategia Ecológica de la Protección de Cultivos 4,5

Explotaciones Frutícolas 4,5

Explotaciones Hortícolas 4,5

Fertirrigación 4,5

Gestión de la Calidad en Industrias Agroalimentarias 4,5

Gestión de la Energía en Industrias Agroalimentarias 4,5

Gestión y Política Medioambiental 4,5 Gestión y Política Medioambiental 3,0

Impacto Ambiental Agrícola y Ganadero 4,5

Impacto Ambiental de la Industria Agroalimentaria 4,5

Ingeniería de la Esterilización, Asepsia e Higiene 4,5

Ingeniería de la Frigoconservación de Frutas y Horta-

lizas

4,5

Ingeniería de los Procesos de Fermentación 4,5 Tecnología del Vino y otros Productos Fermentados 4,5

Ingeniería del Control de la Contaminación del Agua 4,5

Ingeniería del Control de la Contaminación del Aire 4,5

Ingeniería del Control de la Degradación del Suelo 4,5

Ingeniería Genética Vegetal 4,5

Instalaciones Frigoríficas de las Industrias Agroali-

mentarias

4,5

Instrumentación y Control de Procesos en Industrias

Agroalimentarias

Patología de la Post-recolección 4,5

Procesado y Modificaciones de los Alimentos 4,5

Semilleros 4,5

Técnicas de Revegetación 4,5

Tecnología de Invernaderos 4,5

Teledetección y Ordenación del Territorio 4,5

Tratamiento de Residuos Sólidos Orgánicos 4,5

Valoración de la Contaminación 4,5

Viveros 4,5

TABLA 10.6. Tabla de adaptación del título de Ingeniería Técnica Agrícola, especialidad en Hortofruticultura y Jardinería, con el nuevo título
de Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos en la Mención de Industrias Agrarias y Alimentarias.

ASIGNATURAS ITA-HJ Créditos ASIGNATURAS GRADO GIIA Créditos

Biología General y Agrícola 6,0 Biología 6,0

Botánica Agrícola Fitotecnia General 4,5 6,0 Bases de la Producción Vegetal 6,0

Edafología y Climatología 4,5 Geología, edafología y climatología 6,0

Estadística Aplicada 4,5 Estadística Aplicada 4,5

Expresión Gráfica y Cartografía 6,0 Expresión Gráfica 6,0

Fisiología Vegetal 4,5 Fisiología Vegetal 6,0

Fundamentos Físicos de la Ingeniería 7,5 Física 6,0

Fundamentos Matemáticos de la Ingeniería 15,0 Matemáticas Informática Ampliación de Matemáticas 6,0 6,0 6,0

Fundamentos Químicos de la Ingeniería 7,5 Química 6,0

Química Agrícola y Evaluación de Suelos 7,5

Topografía, Teledetección y SIG 6,0 Geomática en Agronomía 6,0

Ciencia y Tecnología del Medio Ambiente 6,0 Ciencia y Tecnología del Medio Ambiente 4,5

Electrotecnia, Motores y Máquinas 4,5

Física Ambiental de Invernaderos 4,5 Física Ambiental 4,5

Fitopatología y Entomología Agrícola 6,0 Fitopatología y Entomología Agrícola 6,0

Hidráulica y Riegos 4,5 Hidráulica 6,0

Mecanización Agrícola 4,5

Resistencia de Materiales y Construcción 7,5 Resistencia de materiales y análisis de estructuras 6,0

Tecnología de la Jardinería y el Paisajismo 10,5

Tecnología de la Producción Hortofrutícola 9,0

Agronomía del Riego 4,5
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Comercialización Agraria 4,5 Gestión Comercial de la Empresa Agroalimentaria 4,5

Cultivos Herbáceos Extensivos 4,5

Economía 7,5 Economía de la Empresa Agroalimentaria 6,0

Floricultura 6,0

Fruticultura Especial 7,5

Olericultura 6,0

Proyectos 6,0 Proyectos en Agroindustrias 4,5

OPTATIVAS

Dibujo Asistido por Ordenador 4,5

Fundamentos de Informática 4,5

Geología 4,5

Tecnología de la Post-recolección 4,5 Tecnología de la Postrecolección 6,0

Ampliación de Entomología Agrícola 4,5

Contaminación y Regeneración de Suelos 4,5

Control Fitosanitario 4,5

Dinámica y Residuos de Agroquímicos 4,5

Diseño de Jardines 4,5

Economía del Sector Agrario 4,5

Fitogenética 4,5

Fitoreguladores 4,5

Gestión de la Empresa Agraria 4,5 Gestión de la empresa agroalimentaria 3,0

Instrumentación y Diagnóstico Agrícola 4,5

Sustratos Alternativos al Suelo 4,5

Tecnología de Invernaderos 4,5

7.3 ENSEÑANZAS QUE SE EXTINGUEN

CÓDIGO ESTUDIO - CENTRO

2502069-30013104 Graduado o Graduada en Ingeniería de la Hortofruticultura y Jardinería-Escuela Técnica
Superior de Ingeniería Agronómica

2502072-30013104 Graduado o Graduada en Ingeniería de las Industrias Agroalimentarias-Escuela Técnica
Superior de Ingeniería Agronómica

8. SISTEMA INTERNO DE GARANTÍA DE LA CALIDAD Y ANEXOS
8.1 SISTEMA INTERNO DE GARANTÍA DE LA CALIDAD

ENLACE https://estudios.upct.es/grado/5181/calidad

8.2 INFORMACIÓN PÚBLICA

8.2. Información pública

La información relativa a los estudios del Título de Graduado/a en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos se distribuye, a los potenciales
estudiantes, mediante la utilización de los recursos propios de la Universidad complementados por los instrumentos previstos por la propia Escuela.

Respecto a los sistemas de distribución de información empleados por la UPCT destacan los siguientes:

a) La organización de visitas a la Escuela por parte de los distintos Centros educativos ubicados en la Región de Murcia. En estas visitas se pretende
explicar el contenido de los estudios del Título de Graduado/a en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos y se entrega información a los
alumnos sobre la Escuela y actividades extra-académicas que se realizan. Al mismo tiempo se accede a las instalaciones en la que se muestran los
distintos laboratorios, aulas y plantas piloto. Simultáneamente al desplazamiento de los alumnos, miembros del Servicio de Estudiantes y Extensión
Universitaria (SEEU) realizan visitas a los institutos para exponer las características de los distintos Centros de la UPCT y sus estudios.

b) La portada de la web de la Universidad dispone de un enlace directo a los estudios que pueden cursarse. Dentro del nivel de estudios elegido (gra-
do, máster, 
) se ofrece detallada información sobre requisitos, normas y proceso de admisión, reconocimiento de créditos, 
Una vez seleccionada la titulación deseada, en #Inicio# se tiene acceso a información general sobre la titulación. En Futuro Estudiante se ofrecen de-
talles sobre competencias que se adquieren, salidas profesionales, perfil recomendado y requisitos para el acceso y calendario de matriculación. Ade-
más, hay accesos especiales a información completa sobre plan de estudios, horarios y exámenes, prácticas y becas, salidas profesionales, sistema
de calidad y resultados de la titulación.

c) Adicionalmente el SEEU centraliza las demandas de información que se solicitan a la Universidad vía Internet por cualquier persona.

En cuanto a los sistemas de distribución de la información específicos de la Escuela, y complementando a los anteriores, destacan los siguientes:

· Página web de la Escuela (https://agronomos.upct.es/). En ella se ha dedicado un lugar específico para los futuros alumnos, así como información útil para
los alumnos de nuevo ingreso, con enlaces a los servicios de la UPCT y demás información interesante para su adaptación al centro y a la ciudad. Además de que
ofrece cumplida información sobre los planes de estudio de las titulaciones que se imparten en la Escuela, así como horarios, fechas de exámenes, etc. Igualmen-
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te se expone el ideario y normativa interna del Centro, la composición del equipo directivo e información más general sobre ubicación de la Escuela, instalacio-
nes y enlaces con los distintos Departamentos e instituciones de interés. Información referida a becas y movilidad nacional e internacional, así como una presen-
tación de la escuela en inglés y la oferta de asignaturas impartidas en inglés, entre otros temas.

· La organización de visitas de personal de la Dirección de la Escuela a diferentes Centros educativos de la Región de Murcia y reuniones con orientadores de Ins-
titutos y profesorado de las ramas científicas y tecnológicas.

· Con objeto de dar visibilidad y promover las titulaciones que dependen de la ETSIA se organizan actividades especiales dirigidas a los estudiantes de bachi-
ller. Entre ellas, cabe destacar las Rutas Biotecnológicas y las Olimpiadas Agroalimentarias (que en 2020 celebran su X edición). En estas actividades participan
anualmente más de 50 centros de secundaria.

8.3 ANEXOS

Ver Apartado 8: Anexo 1.

PERSONAS ASOCIADAS A LA SOLICITUD
RESPONSABLE DEL TÍTULO

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

77522454B JOSE MIGUEL MOLINA MARTINEZ

DOMICILIO CÓDIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Paseo Alfonso XIII, 48 30203 Murcia Cartagena

EMAIL MÓVIL FAX CARGO

director@etsia.upct.es 615984165 968325419 Director de la Escuela Técnica
Superior de Ingeniería
Agronómica

REPRESENTANTE LEGAL

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

02210496N BEATRIZ MIGUEL HERNÁNDEZ

DOMICILIO CÓDIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Plaza del Cronista Isidoro
Valverde, Edificio La
Milagrosa

30202 Murcia Cartagena

EMAIL MÓVIL FAX CARGO

rectora@upct.es 618843911 968325700 Rectora

SOLICITANTE

El responsable del título no es el solicitante

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

50716177G JUAN ÁNGEL PASTOR FRANCO

DOMICILIO CÓDIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Plaza del Cronista Isidoro
Valverde, Edificio La
Milagrosa

30202 Murcia Cartagena

EMAIL MÓVIL FAX CARGO

vicord@upct.es 697891612 968325700 Vicerrector de Estudios
C
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Apartado 1: Anexo 6
Nombre :AspectosSubsanar_GIASB_rev9Justificacion.pdf

HASH SHA1 :6FD5B09509A4C6CAFF5F1D6A4E2A281466231D62

Código CSV :741450947668022568845764
Ver Fichero: AspectosSubsanar_GIASB_rev9Justificacion.pdf
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Apartado 3: Anexo 1
Nombre :Resolucion-CARM-2020-11-10.pdf (3).pdf

HASH SHA1 :89F510AFC4664465B8CC43D8658E0F61D29DA622

Código CSV :716188923537259144958805
Ver Fichero: Resolucion-CARM-2020-11-10.pdf (3).pdf
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Apartado 4: Anexo 1
Nombre :4.1.Plan de estudios GIASB_rev7Reducido.pdf

HASH SHA1 :EA90B31AB3C1C0462D8577FED218B7DDE7DD1F41
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Ver Fichero: 4.1.Plan de estudios GIASB_rev7Reducido.pdf
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Apartado 5: Anexo 1
Nombre :Memoria GIASB. 6.1. Personal academico disponible.pdf
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Ver Fichero: Memoria GIASB. 6.1. Personal academico disponible.pdf
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Apartado 5: Anexo 2
Nombre :6.2. Otros recursos humanos 04.pdf
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4. Descripción del Plan de Estudios. 


4.1. Descripción general del plan de estudios. 


La metodología para el diseño del plan de estudios del grado propuesto, se fundamenta en la 
garantía de adquisición de las competencias y el cumplimiento de objetivos reseñados en la 
Orden Ministerial CIN/323/2009 de 9 de febrero, en la que se establecen los requisitos para la 
verificación de los títulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesión de 
Ingeniero Técnico Agrícola. 


Se propone un grado con dos Menciones, una en Hortofruticultura y Jardinería y otra en 
Industrias Agroalimentarias. El estudiante tendrá que elegir la mención a cursar a partir del 
tercer año de estudios. 


Todos los alumnos del grado, independientemente de la mención elegida, deberán cursar: 


• 60 créditos ECTS del módulo de formación básica: 


• 60 créditos ECTS del módulo común de la rama agrícola de la ingeniería. 


• 12 créditos ECTS del módulo obligatorio. 


• 12 créditos ECTS del Trabajo Fin de Grado. 


En el caso de la mención en Hortofruticultura y Jardinería, los estudiantes deberán cursar 
obligatoriamente para obtener dicha mención 


• 78 créditos ECTS del módulo de tecnologías específicas de la especialidad 
“Hortofruticultura y Jardinería”, las cuales se han fijado atendiendo a las 
competencias recogidas en la Orden Ministerial CIN/323/2009. 


• 18 créditos ETCS del módulo de asignaturas optativas de la Mención 
“Hortofruticultura    y Jardinería”. 


En el caso de la mención en Industrias Agroalimentarias, el alumno deberá cursar 
obligatoriamente para obtener dicha mención: 


• 78 créditos ECTS del módulo de tecnologías específicas de la especialidad “Industrias 
Agrarias y Alimentarias”, las cuales se han fijado atendiendo a las competencias 
recogidas en la Orden Ministerial CIN/323/2009. 


• 18 créditos ETCS del módulo de asignaturas optativas de la Mención “Industrias 
Agrarias y Alimentarias”. 


Asimismo, el alumno tendrá derecho a que le sean reconocidos hasta 6 ECTS por la 
participación en actividades universitarias, culturales, deportivas, de representación estudiantil, 
solidarias y de cooperación, y a cursar hasta 12 ECTS de prácticas curriculares en empresas. 
Además, el alumno podrá cursar todo o parte de estos 18 ECTS en centros análogos de 
universidades extranjeras con las que la ETSIA tiene convenios de movilidad. Esta iniciativa 
pretende fomentar la movilidad del alumno, de manera que un cuatrimestre en el extranjero 
le permita obtener un rendimiento académico similar al que obtendría en el Centro de Origen. 


El alumno podrá participar en programas de movilidad a partir del segundo curso del grado. 
Los estudios cursados serán reconocidos en la ETSIA de acuerdo con los criterios vigentes en la 
UPCT y los acuerdos de intercambio entre las instituciones. Para fomentar aún más la 
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movilidad del alumno, se ha organizado la estructura temporal del Grado de modo que el último 
cuatrimestre de 4º curso se dedique exclusivamente a la realización del Trabajo Fin de Grado y 
al bloque optativo. Esto facilitará al alumno la posibilidad de participar en los programas de 
movilidad aprovechando al máximo su estancia en el extranjero. 


4.2. Resultados del aprendizaje de las menciones. 


Definición de los resultados del aprendizaje de la Mención de Hortofruticultura y Jardinería:  


HJ1 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 


HJ2 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las áreas 
verdes, espacios deportivos y explotaciones hortofrutícolas. 


HJ3 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, 
instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y áreas protegidas. Electrificación. Riegos y 
drenajes. Maquinaría para hortofruticultura y jardinería. 


HJ4 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería del medio 
ambiente y del paisaje. Legislación y gestión medioambiental; Principios de desarrollo 
sostenible; Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoración de activos 
ambientales. 


HJ5 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrología. Erosión. 
Material vegetal: producción, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio físico 
y cambio climático. Análisis, gestión y Planes de Ordenación Territorial. Principios de 
paisajismo. Herramientas específicas de diseño y expresión gráfica; Desarrollo práctico de 
estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauración ambiental y paisajística; Proyectos y 
Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la 
Ordenación del territorio y del paisaje; Gestión y planificación de proyectos y obras. 


 


Definición de los resultados del aprendizaje de la Mención de Industrias Agroalimentarias: 


IAA1 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y tecnología 
de los alimentos. 


IAA2 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización.  


IAA3 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestión de la calidad y 
de la seguridad alimentaria. Análisis de alimentos. Trazabilidad. 


IAA4 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las 
industrias agroalimentarias. 


IAA5 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias 
auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de procesos. Ingeniería de 
las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y aprovechamiento de 
residuos. C
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4.3. Estructura modular del plan de estudios. 
4.3.1. Estructura en módulos y asignaturas del plan de estudios de la Mención de 
Hortofruticultura y Jardinería. 


Módulo Asignatura Créditos Curso Temporalidad Cuatrimestre 


Formación 
Básica  


 (60 ECTS) 


Biología 6 1º C Primero 


Expresión Gráfica 6 1º C Primero 


Geología, Edafología y 
Climatología 


6 1º C Primero 


Matemáticas 6 1º C Primero 


Química 6 1º C Primero 


Ampliación de Matemáticas 6 1º C Segundo 


Fisiología Vegetal 6 1º C Segundo 


Física 6 1º C Segundo 


Informática 6 1º C Segundo 


Economía de la Empresa 
Agroalimentaria 


6 2º C Segundo 


Común a la Rama 
Agrícola 


(60 ECTS) 


Geomática en Agronomía 6 1º C Segundo 


Bases de Producción Vegetal 6 2º C Primero 


Bases Tecnológicas de la 
Producción Animal 


6 2º C Primero 


Ciencia y Tecnología del Medio 
Ambiente 


4,5 2º C Primero 


Motores y Máquinas Agrícolas 4,5 2º C Primero 


Botánica Agraria 3 2º C Segundo 


Electrotecnia Agroalimentaria 6 2º C Segundo 


Hidráulica 6 2º C Segundo 


Resistencia de materiales y 
análisis de estructuras 6 2º C Segundo 


Gestión Comercial de la Empresa 
Agraria 


4,5 3º C Segundo 


Proyectos en Hortofruticultura y 
Jardinería 


4,5 4º C Primero 


Valoración Agraria 3 4º C Primero 


Obligatorio 


(12 ECTS) 


Física Ambiental 4,5 2º C Primero 


Introducción a las Industrias 
Agroalimentarias 


3 2º C Segundo  
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Estadística Aplicada 4,5 2º C Segundo 


Tecnologías 
Específicas de la 


Mención en 
Hortofruticultura 


y Jardinería 


(78 ECTS) 


Diagnóstico y Química Agrícola 6 3º C Primero 


Fitotecnia 6 3º C Primero 


Genética 3 3º C Primero 


Jardinería y Paisajismo 4,5 3º C Primero 


Maquinaria en Hortofruticultura 
y Jardinería 


4,5 3º C Primero 


Riegos y Drenajes 6 3º C Primero 


Gestión y Política 
Medioambiental 


3 3º C Segundo 


Infraestructuras Verdes 3 3º C Segundo 


Instalaciones en Hortofruticultura 
y Jardinería 


3 3º C Segundo 


Mejora Vegetal 4,5 3º C Segundo 


Protección de Cultivos 6 3º C Segundo 


Tecnología de la Producción 
Hortofrutícola 


6 3º C Segundo 


Degradación de Ecosistemas y 
Técnicas de Restauración 


4,5 4º C Primero 


Floricultura 6 4º C Primero 


Fruticultura 6 4º C Primero 


Horticultura 6 4º C Primero 


Asignaturas 
optativas de la 


Mención en 
Hortofruticultura 


y Jardinería 


(36 ECTS, deben 
cursarse 18 ECTS) 


Agricultura Ecológica 4,5 4º C Segundo 


Biotecnología Vegetal  3 4º C Segundo 


Citricultura 3 4º C Segundo 


Control Fitosanitario 4,5 4º C Segundo 


Dinámica e Impacto Ambiental de 
Agroquímicos 


3 4º C Segundo 


Fertirrigación 4,5 4º C Segundo 


Gestión de la Empresa Agraria 3 4º C Segundo 


Ingeniería genética 3 4º C Segundo 


Tecnología de Invernaderos  4,5 4º C Segundo 


Tecnología Postcosecha 3 4º C Segundo 


Trabajo Fin de 
Grado 


Trabajo Fin de Grado 12 4º C Segundo 
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4.3.2. Estructura en módulos y asignaturas del plan de estudios de la Mención de 
Industrias Agroalimentarias. 


Módulo Asignatura Créditos Curso Temporalidad Cuatrimestre 


Formación 
Básica  


 (60 ECTS) 


Biología 6 1º C Primero 


Expresión Gráfica 6 1º C Primero 


Geología, Edafología y 
Climatología 


6 1º C Primero 


Matemáticas 6 1º C Primero 


Química 6 1º C Primero 


Ampliación de Matemáticas 6 1º C Segundo 


Fisiología Vegetal 6 1º C Segundo 


Física 6 1º C Segundo 


Informática 6 1º C Segundo 


Economía de la Empresa 
Agroalimentaria 


6 2º C Segundo 


Común a la 
Rama Agrícola 


(60 ECTS) 


Geomática en Agronomía 6 1º C Segundo 


Bases de Producción Vegetal 6 2º C Primero 


Bases Tecnológicas de la 
Producción Animal 


6 2º C Primero 


Ciencia y Tecnología del Medio 
Ambiente 4,5 2º C Primero 


Motores y Máquinas Agrícolas 4,5 2º C Primero 


Botánica Agraria 3 2º C Segundo 


Electrotecnia Agroalimentaria 6 2º C Segundo 


Hidráulica 6 2º C Segundo 


Resistencia de materiales y 
análisis de estructuras 


6 2º C Segundo 


Gestión Comercial de la Empresa 
Agroalimentaria 


4,5 3º C Segundo 


Proyectos agroindustriales 4,5 4º C Primero 


Valoración Agroalimentaria 3 4º C Primero 


Obligatorio 


(12 ECTS) 


Física Ambiental 4,5 2º C Primero 


Introducción a las Industrias 
Agroalimentarias 


3 2º C Segundo 


Estadística Aplicada 4,5 2º C Segundo 


 Bioquímica Agroalimentaria 4,5 3º C Primero 
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Tecnologías 
Específicas de la 


Mención en 
Industrias 


Agroalimentarias 
(78 ECTS) 


Construcciones Agroindustriales 4,5 3º C Primero 


Gestión de la Calidad y 
Evaluación de Riesgos 
Alimentarios 


3 3º C Primero 


Microbiología Alimentaria 4,5 3º C Primero 


Operaciones de la Ingeniería de 
Alimentos 


6 3º C Primero 


Tecnología del Frío en la 
Industria Agroalimentaria  


3 3º C Primero 


Tecnología del Vino y otros 
Productos Fermentados 


4,5 3º C Primero 


Equipamiento de Procesado y 
Envasado de Alimentos 


6 3º C Segundo 


Ingeniería de Instalaciones 
Agroalimentarias 


6 3º C Segundo 


Seguridad, Trazabilidad y Análisis 
de Alimentos 


4,5 3º C Segundo 


Tecnología de las Industrias 
Extractivas 


4,5 3º C Segundo 


Tecnología de los Procesos 
Alimentarios 


4,5 3º C Segundo 


Diseño de Industrias 
Agroalimentarias 


4,5 4º C Primero 


Fitopatología y Entomología 
Agrícola 


6 4º C Primero 


Tecnología de la Postrecolección 6 4º C Primero 


Tecnología de las Conservas 
Vegetales, Congelados y Zumos 


6 4º C Primero 


Asignaturas 
optativas de la 


Mención en 
Industrias 


agroalimentarias 


(36 ECTS, deben 
cursarse 18 ECTS) 


Acuicultura e Industrias 
Derivadas 


3 4º C Segundo 


Biotecnología y aditivos en la 
industria alimentaria 


4,5 4º C Segundo 


Cultivos para la Industria 3 4º C Segundo 


Diseño de instalaciones 
frigoríficas de la industria 
agroalimentaria 


4,5 4º C Segundo 


Fitopatología postcosecha  3 4º C Segundo 


Gestión de la empresa 
agroalimentaria 3 4º C Segundo 


Gestión y Política 3 4º C Segundo 
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Medioambiental 


Tecnología de productos 
cárnicos y lácteos 


4,5 4º C Segundo 


Tecnologías emergentes de 
procesado y control en la 
industria alimentaria 


4,5 4º C Segundo 


Tratamiento del Agua en la 
Industria Alimentaria  


3 4º C Segundo 


Trabajo Fin de 
Grado 


Trabajo Fin de Grado 12 4º C Segundo 
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4.4. Adaptación de los estudiantes matriculados en el plan de estudios de 
31/01/23 al plan de estudios propuesto en enero 2024. 


Memoria de 31/01/2023 Memoria MODIFICA 2024 


Asignaturas Créditos 
ECTS 


Asignaturas Créditos 
ECTS 


Matemáticas e Informática + 
Ampliación de Matemáticas 9 + 6 


Matemáticas 6 
Informática 6 
Ampliación de Matemáticas 6 


Matemáticas e Informática  9  Matemáticas 6 
Física I + Física II 4,5 + 3 Física 6 
Expresión Gráfica 6 Expresión Gráfica 6 
Geología, Edafología y Climatología 6 Geología, Edafología y Climatología 6 
Biología 6 Biología 6 
Química 7,5 Química 6 
Fisiología Vegetal 6 Fisiología Vegetal 6 
Economía de la Empresa 
Agroalimentaria 6 Economía de la Empresa 


Agroalimentaria 6 


Geomática en Agronomía 6 Geomática en Agronomía 6 
Bases de la Producción Vegetal 6 Bases de Producción Vegetal 6 
Bases Tecnológicas de la Producción 
Animal 6 Bases Tecnológicas de la Producción 


Animal 6 


Ciencia y Tecnología del Medio 
Ambiente 6 Ciencia y Tecnología del Medio 


Ambiente 4,5 


Motores y Máquinas Agrícolas 4,5 Motores y Máquinas Agrícolas 4,5 
Botánica Agrícola 3 Botánica Agraria 3 
Electrotecnia Agroalimentaria  
 6 Electrotecnia Agroalimentaria 6 


Hidráulica 6 Hidráulica 6 
Cálculo de Estructuras y 
Construcción  7,5 Resistencia de materiales y análisis 


de estructuras 6 


Gestión Comercial de la Empresa 
Agroalimentaria 4,5 Gestión Comercial de la Empresa 


Agraria 4,5 


Gestión Comercial de la Empresa 
Agraria 4,5 Gestión Comercial de la Empresa 


Agroalimentaria 4,5 


Proyectos Agroindustriales 4,5 Proyectos agroindustriales 4,5 
Proyectos en Hortofruticultura y 
Jardinería 4,5 Proyectos en Hortofruticultura y 


Jardinería  4,5 


Valoración Agraria 3 Valoración Agraria 3 
Valoración Agroalimentaria 3 Valoración Agroalimentaria 3 
Física Ambiental 4,5 Física Ambiental 4,5 
Estadística Aplicada 4,5 Estadística Aplicada 4,5 
Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Diagnóstico y Química Agrícola 6 Diagnóstico y Química Agrícola 6 
Fitotecnia 6 Fitotecnia 6 C
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Genética 3 Genética 3 
Jardinería y Paisajismo 4 Jardinería y Paisajismo 4,5 
Maquinaria en Hortofruticultura y 
Jardinería 4,5 Maquinaria en Hortofruticultura y 


Jardinería 4,5 


Riegos y Drenajes 6 Riegos y Drenajes 6 
Gestión y Política Medioambiental 3 Gestión y Política Medioambiental 3 
Infraestructuras Verdes 3,5 Infraestructuras Verdes 3 
Instalaciones en Hortofruticultura y 
Jardinería 3 Instalaciones en Hortofruticultura y 


Jardinería 3 


Mejora Vegetal 4,5 Mejora Vegetal 4,5 
Protección de Cultivos 6 Protección de Cultivos 6 
Tecnología de la Producción 
Hortofrutícola 6 Tecnología de la Producción 


Hortofrutícola 6 


Degradación de Ecosistemas y 
Técnicas de Restauración 4,5 Degradación de Ecosistemas y 


Técnicas de Restauración 4,5 


Floricultura 6 Floricultura 6 
Fruticultura 6 Fruticultura 6 
Horticultura 6 Horticultura 6 
Agricultura Ecológica 4,5 Agricultura Ecológica 4,5 
Biotecnología Vegetal 3 Biotecnología Vegetal  3 
Citricultura 3 Citricultura 3 
Control Fitosanitario 4,5 Control Fitosanitario 4,5 
Dinámica y Residuos de 
Agroquímicos 3 Dinámica e impacto ambiental de 


agroquímicos 3 


Fertirrigación 4,5 Fertirrigación 4,5 
Gestión de la Empresa Agraria 3 Gestión de la Empresa Agraria 3 
Gestión de la Empresa 
Agroalimentaria 3 Gestión de la Empresa 


Agroalimentaria 3 


Genómica 3 Ingeniería Genética 3 
Tecnología de Invernaderos 4,5 Tecnología de Invernaderos  4,5 
Tecnología de la Postrecolección  3 Tecnología Postcosecha 3 


Mención en Industrias Agroalimentarias 
Bioquímica Agroalimentaria 4,5 Bioquímica Agroalimentaria 4,5 
Construcciones Agroindustriales 4,5 Construcciones Agroindustriales 4,5 


Calidad, Seguridad y Trazabilidad de 
Alimentos 7,5 


Gestión de la Calidad y Evaluación 
de Riesgos Alimentarios 3 


Seguridad, Trazabilidad y Análisis de 
Alimentos 4,5 


Microbiología Alimentaria 4,5 Microbiología Alimentaria 4,5 
Operaciones de la Ingeniería de los 
Alimentos 6 Operaciones de la Ingeniería de 


Alimentos 6 


Tecnología del Frío y de los Procesos 
Alimentarios  7,5 


Tecnología del Frío en la Industria 
Agroalimentaria  3 


Tecnología de los Procesos 
Alimentarios 4,5 
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Tecnología del Vino y otros 
Productos Fermentados 4,5 Tecnología del Vino y otros 


Productos Fermentados 4,5 


Equipamiento de Procesado y 
Envasado de Alimentos 6 Equipamiento de Procesado y 


Envasado de Alimentos 6 


Ingeniería de Instalaciones 
Agroalimentarias  6 Ingeniería de Instalaciones 


Agroalimentarias 6 


Tecnología de las Industrias 
Extractivas 4,5 Tecnología de las Industrias 


Extractivas 4,5 


Diseño de Industrias 
Agroalimentarias 4,5 Diseño de Industrias 


Agroalimentarias 4,5 


Fitopatología y Entomología Agrícola  6 Fitopatología y Entomología Agrícola 6 
Tecnología de la Postrecolección 6 Tecnología de la Postrecolección 6 
Tecnología de las Conservas 
Vegetales, Congelados y Zumos 6 Tecnologia de las Conservas 


Vegetales, Congelados y Zumos 6 


Acuicultura e Industrias Derivadas 3 Acuicultura e Industrias Derivadas 3 
Biotecnología y Aditivos en la 
Industria Alimentaria 4,5 Biotecnología y aditivos en la 


industria alimentaria 4,5 


Cultivos para la Industria 3 Cultivos para la Industria 3 
Diseño de Instalaciones Frigoríficas 
de la Industria Agroalimentaria 4,5 Diseño de instalaciones frigoríficas 


de la industria agroalimentaria 4,5 


Fitopatología de la Postrecolección  3 Fitopatología de la Postrecolección 3 
Gestión y Política Medioambiental 3 Gestión y Política Medioambiental 3 
Tecnología de los Productos 
Cárnicos y Lácteos 4,5 Tecnología de productos cárnicos y 


lácteos 4,5 


Tecnologías Emergentes de 
Procesado y Control en la Industria 
Alimentaria 


4,5 
Tecnologías emergentes de 
procesado y control en la industria 
alimentaria 


4,5 


Tratamiento del Agua en la Industria 
Alimentaria 3 Tratamiento del Agua en la Industria 


Alimentaria  3 


Calidad, Seguridad y Trazabilidad de 
Alimentos 
Tecnología del Frío y de los Procesos 
Alimentarios 
Operaciones de la Ingeniería de los 
Alimentos 


7,5 
 


7,5 
 


6 


Introducción a las Industrias 
Agroalimentaris 3 


 


4.5. Docencia en inglés. 
Las recomendaciones del Consejo de Europa sobre la necesidad de fomentar el plurilingüismo 
en los diferentes países, junto con la necesidad objetiva que el alumnado universitario de 
aumentar sus competencias en idiomas y la exigencia cada vez mayor del mundo profesional 
exigen por parte de los centros universitarios un esfuerzo orientado a promover una mejor 
formación en idiomas de sus egresados. 


El dominio de una segunda lengua no solo es condición imprescindible para el acceso al empleo 
en niveles directivos y de responsabilidad, sino que permite al estudiante profundizar en las 
materias de estudio y al profesional mantener actualizado su conocimiento. 
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Inspirado por estos principios, y en el marco de los esfuerzos que se están realizando en la 
Región de Murcia en el ámbito de los Programas de Enseñanza Bilingüe, el personal docente 
de la ETSIA manifiesta su compromiso de incorporar de forma paulatina en sus asignaturas la 
docencia en idioma inglés. 


Si bien la lengua vehicular para la docencia en el Grado en Ingeniería Agronómica y de Sistemas 
Biológicos es el castellano y todas las asignaturas se ofertan siempre en esta lengua, desde el 
curso 2018-19 son ya 27 las asignaturas que, como complemento, ofertan un grupo     en inglés: 


• Física (Physics) 


• Biología (Biology) 


• Geología, Edafología y Climatología (Geology, Soil Science and Climatology) 


• Fisiología vegetal (Plant Physiology) 


• Bases Tecnológicas de la Producción Animal (Animal Production) 


• Física Ambiental (Environmental Physics) 


• Infraestructuras Verdes (Green Infrastructures) 


• Diagnóstico y Química Agrícola (Diagnosis and Agricultural Chemistry) 


• Riegos y Drenajes (Irrigation and Drainage) 


• Genética (Genetics) 


• Gestión y Política Medioambiental (Environmental Management and Policy) 


• Instalaciones en Hortofruticultura y Jardineria (Installations for Crop Production) 


• Degradación de Ecosistemas y Técnicas de Restauración (Degradation of 
ecosystems and restoration techniques) 


• Horticultura (Vegetable crops) 


• Biotecnología Vegetal (Plant Biotechnology) 


• Genómica (Genomics) 


• Tecnología de Invernaderos (Greenhouse Engineering) 


• Tecnología de la Postrecolección (Postharvest Technology of Fruit and Vegetables) 


• Calidad, Seguridad y Trazabilidad de Alimentos (Food Quality, Safety and 
Trazability) 


• Operaciones de la Ingeniería de los Alimentos (Food Engineering Operations) 


• Microbiología Alimentaria (Food Microbiology) 


• Tecnología del vino y otros productos fermentados (Wine and fermented products 
technology) 


• Tecnología de la Postrecolección (Postharvest Technology of Fruit and Vegetables) 


• Acuicultura e Industrias Derivadas (Aquaculture and Derivatives Industries) 
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• Tecnología de los Productos Cárnicos y Lácteos / Technology of Meat and Dairy 
Products 


• Biotecnología y Aditivos en la Industria Alimentaria (Biotechnology and Food 
Additives Industry) 


Como puede comprobarse en la relación anterior, a partir del curso 2018-19 ya son cinco las 
asignaturas básicas que ofertarán un grupo en castellano y otro en inglés (Fisiología Vegetal, 
Física, Biología y Geología, Edafología y Climatología). Esto explica el SÍ indicado para la lengua 
inglesa en el apartado 1.3.2.1. 


En todas estas asignaturas se han programado actividades para la evaluación de un nivel 
adecuado de habilidades y destrezas del estudiante en el uso hablado y escrito del inglés. 


La oferta actualizada de asignaturas ofertadas en inglés para cada curso académico puede 
consultarse en https://estudios.upct.es/grado/5181/plan-de-estudios 


Con el fin de facilitar e incrementar la oferta de asignaturas en inglés a partir del curso 2019- 
20, en la modificación del título propuesta en julio de 2018 para todas las asignaturas de la 
titulación se indica el inglés como lengua de impartición de la asignatura. De esta manera, a 
medida que el profesorado vaya teniendo el nivel requerido podrá incorporar las distintas 
asignaturas a la oferta bilingüe sin necesidad de modificaciones de la memoria. 


En definitiva, en relación con las lenguas en que se imparte el Grado en Ingeniería Agronómica y 
de Sistemas Biológicos: 


• Todas las asignaturas de la titulación se imparten en castellano, que es la lengua 
vehicular del título 


• Todos los cursos habrá grupo en castellano para todas las asignaturas 


• Adicionalmente, algunas asignaturas ofertarán un grupo para ser impartidas 
también en inglés 


• La constitución final del grupo en inglés estará condicionada al número mínimo de 
estudiantes que en cada momento pueda fijar la UPCT 


• La participación en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el 
alumno antes del inicio del curso. 


• Con antelación suficiente al período de matrícula se hará pública cada curso la 
oferta concreta de asignaturas para las que podrá constituirse un grupo en el que 
la docencia se imparta en inglés. 


• Como requisito para poder matricularse en asignaturas que se imparten en inglés, 
los estudiantes deben demostrar un nivel mínimo B1 de conocimiento de esa 
lengua. Si al inicio de la docencia el estudiante considera que no puede seguir la 
asignatura adecuadamente, puede volver al grupo en castellano. 


La acreditación del nivel de idioma podrá realizarse mediante:  


• Certificado o diploma expedido por una organización acreditada según el Decreto 
n.º 43/2015, de 27 de marzo, por el que se establece un sistema de 
reconocimiento de la competencia en lenguas extranjeras en la Comunidad 
Autónoma de la Región de Murcia y se crea la comisión de reconocimiento de C
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niveles de competencia en lenguas extranjeras, publicado en el Boletín Oficial de la 
Región de Murcia el 31 de marzo de 2015 
(https://www.borm.es/services/anuncio/ano/2015/numero/3965/pdf). Dichos 
certificados incluyen los expedidos por la Escuela Oficial de Idiomas, Cambridge, o 
Trinity College, entre otros. 


• Superación de pruebas de nivel realizadas por el Servicio de Idiomas de la UPCT. 


Para los estudiantes que hayan cursado una o más asignaturas en idioma inglés se consignará 
en el apartado Observaciones del Suplemento Europeo al Título el texto “El alumno ha cursado 
en el grupo con docencia en inglés un total de XX ECTS en el Grado en Ingeniería Agronómica y 
de Sistemas Biológicos”. 


4.6. Actividades formativas 


Para la planificación de la acción docente, y teniendo en cuenta las competencias que debe 
alcanzar el alumno, se han establecido las siguientes actividades formativas: 


AF1 - Clase en aula convencional: teoría, problemas, casos prácticos, seminarios, etc.  


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  


AF3 - Clase en campo o aula abierta (visitas técnicas, conferencias, etc.).  


AF4 - Clase en aula de informática: prácticas.  


AF5 - Actividades de evaluación (sistema de evaluación continua).  


AF6 - Actividades de evaluación (sistema de evaluación final).  


AF7 - Tutorías. 


AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o realización de trabajos individuales o en grupo. 


4.7. Sistemas de evaluación. 


obligatoriedad de contar con un sistema de evaluación continua y un sistema de evaluación 
final para todas las asignaturas (https://lex.upct.es/download/a21f2bfe-6a9f-403d-b12d-
2766372417be). 


Las fichas de las asignaturas en la memoria de verificación describen un sistema de 
evaluación que se desarrollará según los principios de una evaluación continua. Los actos de 
que conste esta evaluación y su contribución individual a la calificación final se especificarán 
cada curso en la guía docente. 


Además del sistema de evaluación continuo, todas las asignaturas contarán con un sistema de 
evaluación final. Esta prueba se desarrollará en su totalidad el mismo día dentro de un 
periodo de exámenes finales y sus detalles se especificarán cada curso en la guía docente. 


4.8. Procedimientos de coordinación horizontal y vertical del título 
Las actividades definidas en el sistema de aseguramiento de la calidad para diseñar la memoria 
del título permiten a los Centros asegurar que la carga de trabajo del estudiante es asumible ya 
que, cuando concretan para cada asignatura las competencias, resultados del aprendizaje, 
actividades formativas y sistemas de evaluación, se tiene en cuenta el número de ECTS 
asignado.  
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Asimismo, la Escuela, para ordenar la manera en que imparte los títulos que componen su 
oferta formativa, aplica la normativa académica de la Universidad y, cuando procede, sus 
propios procesos documentados.  


La normativa y los mecanismos de la universidad se aplican cada curso académico para tomar 
decisiones relacionadas con: la oferta de asignaturas optativas, el número de grupos por 
asignatura, la asignación de la docencia al profesorado, la definición de las guías docentes, los 
horarios de clases, los calendarios de exámenes o la asignación de aulas y espacios para la 
docencia. Igualmente, la Escuela cuenta con los mecanismos desarrollados por la Universidad 
para asegurar que las guías docentes de las asignaturas se ajustan a las memorias verificadas.  


En cuanto a los procesos propios. Para distribuir de forma equilibrada la carga de trabajo del 
estudiante, las actividades formativas y las actividades de evaluación a lo largo de cada 
cuatrimestre, la Escuela cuenta con los mecanismos descritos en su sistema de aseguramiento 
de la calidad. En el procedimiento de coordinación se concreta cómo se lleva a cabo la toma de 
decisiones y los grupos de interés que participan. Asimismo, durante el proceso de seguimiento 
interno de los títulos, la Escuela recoge información que les permite analizar en qué medida la 
actividad docente que se lleva a cabo se ajusta a las guías docentes definidas y posee un 
procedimiento que permite afrontar cualquier queja sobre su cumplimiento.  


Los mecanismos que recoge el sistema de aseguramiento interno de la calidad se han definido 
en el marco del Reglamento para la coordinación de títulos oficiales de la Universidad 
Politécnica de Cartagena, que identifica los diferentes órganos unipersonales responsables de la 
coordinación y sus funciones. La normativa está disponible en: 
https://lex.upct.es/download/ee46db0b-b602-48eb-bc53-11a12fe05457 Este reglamento 
recoge los siguientes órganos unipersonales y sus funciones:  


Artículo 1. Objeto. 


Artículo 2. Funciones del Coordinador de Título. 


Artículo 3. Requisitos para asumir las funciones de coordinación de los títulos. 


Artículo 4. Asunción de funciones de coordinación de títulos por los miembros 


del Equipo de Dirección del Centro. 


Artículo 5. Nombramientos de Coordinador de Título 


Artículo 6. Cese del Coordinador de Título 


Artículo 7. Reconocimiento de la labor del Coordinador de Título 


Artículo 8. Coordinador de Curso. 


Artículo 9. Coordinador de Asignatura. 


Artículo 10. Integración con el SGIC. 
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4.9. Fichas de las asignaturas. 
4.9.1. Asignaturas de primer curso. 
Descripción básica 
Denominación: BIOLOGÍA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Básico 
Ámbito de conocimiento: Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del 
medio natural 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C1 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial 
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG11- Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y 
ambiental en sintonía con la realidad del entorno humano y natural 
CT1- Comunicación eficaz oral y escrita 
CT6- Ética y sostenibilidad 
FB8- Conocimiento de las bases y fundamentos biológicos del ámbito vegetal y animal en la 
ingeniería 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al finalizar la asignatura el alumno deberá ser capaz de: 
1. Describir, localizar y relacionar las moléculas de las que están formados los seres vivos 
2. Describir el funcionamiento básico de las citadas moléculas y relacionarlo en las bases de 


la Bioquímica y la Biología Molecular de la célula 
3. Explicar el funcionamiento básico de la célula: funcionalidad de orgánulos y principales 


procesos metabólicos 
4. Identificar las bases de la interacción y comunicación de las células e integrar el 


conocimiento básico de la célula para enfrentarse a la complejidad de la regulación del 
metabolismo de un ser vivo 


5. Identificar y describir los mecanismos básicos de reproducción de los organismos 
6. Nombrar y describir las diversas teorías y los modelos más relevantes en relación con los 


mecanismos de herencia, evolución y especiación y reconocer su relación con la 
conservación medioambiental 


7. Identificar la diversidad existente entre los seres vivos y citar las características más 
importantes de los principales grupos y reconocer su relación con la conservación 
medioambiental 


8. Identificar y describir las principales estructuras presentes en el cuerpo de los vegetales y 
animales, así como su organización tisular básica y funciones 


9. Memorizar y utilizar adecuadamente el lenguaje científico-técnico propio de la disciplina y 
expresar de forma rigurosa (tanto de forma oral como escrita) los propios 
pensamientos y opiniones, así como las conclusiones de los trabajos realizados 


10 Expresarse oralmente y por escrito con corrección ortográfica y gramatical en textos e 
intervenciones breves 
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11 Interpretar el marco conceptual de los ODS e identificar aquellos cuyas metas se alinean con la 
asignatura y el título 


Contenidos 
El contenido de la asignatura se estructura en los siguientes Bloque Temáticos: 
Bloque I: Organización de los seres vivos a nivel molecular: la química de la vida 
Bloque II: Organización de los seres vivos a nivel celular: la célula 
Bloque III: Reproducción y transmisión de la información genética 
Bloque IV: Evolución 
Bloque V: Diversidad de la vida 
Bloque VI: Tejidos y estructuras vegetales 
Bloque VII: Tejidos y estructuras animales 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


44 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  14 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua). 2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final). 3 100 100 


AF7 - Tutorías. 5 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


112 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 20 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 5 20 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
No se piden requisitos especiales para cursar la asignatura. Pese a ello, se recomienda haber 
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cursado con anterioridad la asignatura de Biología en 2º de Bachillerato. 
 
 
 


Descripción básica 
Denominación: EXPRESIÓN GRÁFICA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Básico 
Ámbito de conocimiento: Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del 
medio natural 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C1 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG10 - Capacidad para la búsqueda y utilización de la normativa y reglamentación relativa a 
su ámbito de actuación. 
CT4 - Uso solvente de los recursos de información. 
FB2 - Capacidad de visión espacial y conocimiento de las técnicas de representación gráfica, 
tanto por métodos tradicionales de geometría métrica y geometría descriptiva, como 
mediante las aplicaciones de diseño asistido por ordenador. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de realizar búsquedas sencillas de diferentes tipos de 
recursos, adaptadas al tema de que se trate. Al finalizar el alumnado deberá ser capaz de: 
1.- Aplicar los procesos geométricos necesarios para la representación gráfica de los 
elementos del espacio en el Sistema de Representación de "Planos Acotados". 
2.- Hacer uso de las características y aportaciones de la geometría descriptiva. 
3.- Emplear capacidades intelectivas superiores como son la visión espacial, la síntesis y el 
análisis de las formas, objetos o piezas más usuales de la industria. 
4.- Emplear el lenguaje gráfico para la representación de objetos, caracterizados por tres 
dimensiones, en un sistema de dos dimensiones como puede ser en soporte papel 
(herramientas clásicas) o soporte electrónico (herramientas CAD). 
5.- Utilizar las normas relativas a la representación gráfica, valorando el papel de la 
normalización tanto en el dibujo técnico en particular, como en la industria en general. 
6.- Desarrollar actividades en el ámbito de actuación de la Expresión Gráfica, tomando 
conciencia de las responsabilidades de la profesión y la necesidad de realizar actuaciones 
rigurosas dentro de la misma. 
7.- Conocer y emplear un sistema CAD que permita desarrollar dibujos técnicos como 
croquis bocetos en planos acabados con dicha herramienta. 
8.- . Reconocer el valor de la información, identificar las fuentes de información básicas y 
realizar búsquedas en recursos de información generales 
Contenidos 
1. Sistema de Representación en Planos Acotados 
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2. Herramientas de diseño CAD. 
3. Aplicación práctica a la resolución de cubiertas y explanación de plataformas y carreteras. 
4. Normalización e Interpretación de planos. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


35 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  - 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  - 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  20 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  5 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  5 100 100 


AF7 - Tutorías. 5 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


110 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 70 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


20 30 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes - - 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo - - 


Lenguas de impartición 
Castellano, Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
Dado que la asignatura de "Expresión Gráfica" se ubica en el primer curso, no existe 
posibilidad de que puedan cursarse previamente otras asignaturas del plan de estudios 
cuyos conocimientos pudieran servir como fundamentos. Así pues, se recomienda (no es 
obligatorio) que el alumno haya cursado en el bachillerato las asignaturas de Dibujo o afines 
preferiblemente en la rama Científico-Técnica. 
A su vez, las competencias adquiridas en la asignatura serán aplicables en posteriores 
asignaturas del grado, permitiendo llevar a cabo la elaboración de proyectos, dirección de 
obras, construcciones, infraestructuras y aplicaciones topográficas. 
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Descripción básica 
Denominación: FÍSICA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Básica 
Ámbito de conocimiento: Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del 
medio natural 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C2 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG7- Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un 
aprendizaje continuo, así como una capacidad de adaptación a nuevas situaciones o 
entornos cambiantes. 
CT3- Aprendizaje autónomo 
FB5- Comprensión y dominio de los conceptos básicos sobre las leyes generales de la 
mecánica, termodinámica, campos, ondas y electromagnetismo y su aplicación para la 
resolución de problemas propios de la ingeniería. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
- Operar mediante el cálculo vectorial 
- Desarrollar las leyes de Newton de la dinámica y teoremas fundamentales. 
- Aplicar las leyes fundamentales de la dinámica al sólido rígido. 
- Conocer del concepto de equilibrio de una partícula 
- Conocimiento de sistemas y localización de CM. 
- Relatar las leyes fundamentales de la hidrostática 
- Resolver problemas reales con fluidos. 
- Comprender y aplicar de los principios de la termodinámica. 
- Conocer de distintos procesos termodinámicos 
- Identificar y mostrar la existencia de un campo 
- Describir campos eléctricos  
- Entender el concepto de Potencial eléctrico y su determinación. 
- Analizar circuitos con las leyes de Kirchoff y con el método de mallas 
- Reconocer sus necesidades formativas y mostrar una actitud activa respecto al aprendizaje 
continuo 
Contenidos 
Unidad Didáctica I. Mecánica de sólidos: 
- Magnitudes físicas.  
- Vectores. Mecánica vectorial 
- Cinemática. 
- Dinámica. Estática. 
- Trabajo y energía. 
- Sistemas de partículas. Rotación. 
Unidad didáctica II. Estática de fluidos 
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- Concepto de presión. 
- Fluidos en equilibrio. 
- Equilibrio de sólidos en el seno de fluidos. 
Unidad didáctica III. Termodinámica 
- Sistemas y variables termodinámicas. 
- Concepto de temperatura. Principio cero. 
- Propiedades térmicas de la materia. 
- Trabajo termodinámico. Primer principio. 
- Procesos termodinámicos. 
- Segundo principio de la termodinámica. entropía  
Unidad didáctica IV. Campo eléctrico y Potencial 
- Interacción eléctrica. Ley de Coulomb.  
 - Concepto de campo. Campo eléctrico. 
 -Carácter conservativo del campo eléctrico. Potencial 
 -Materiales. 
Unidad didáctica V. Circuitos 
- Corriente eléctrica 
- Resistencias y asociaciones. 
- Circuitos. Análisis y leyes de Kirchoff 
- Método de mallas. 
Unidad didáctica VI. Campo magnético 
- Interacción magnética.  
- Aplicaciones. 
- Ley de Biot-Savart 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


50 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  6 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  


 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  


 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


2 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


112 
0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 40 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 10 20 
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prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 
Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 


40 70 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 


10 20 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés  
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
 


 
 
Descripción básica 
Denominación: MATEMÁTICAS 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Básico 
Ámbito de conocimiento: Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del 
medio natural 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C1 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y 
destrezas en los ámbitos sociales de actuación. 
CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita. 
FB1 - Capacidad para la resolución de los problemas matemáticos que puedan plantearse en 
la ingeniería. Aptitud para aplicar los conocimientos sobre: álgebra lineal; geometría; 
geometría diferencial; cálculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en derivadas 
parciales; métodos numéricos, algorítmica numérica; estadística y optimización. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de incorporar determinados aprendizajes, nuevos para el 
estudiante, siguiendo el esquema indicado por el profesor y a partir de unas fuentes de 
información dadas. 
Asimismo, al término de esta enseñanza el alumnado debe ser capaz de: 
- Resolver los problemas matemáticos que puedan plantearse en la ingeniería agronómica. 
- Aplicar los conocimientos necesarios para poder desarrollar, interactuar en distintos 
campos de las matemáticas: álgebra lineal, cálculo diferencial e integral, cálculo numérico y 
resolución de ecuaciones diferenciales. 
- Implementar y relacionar los conceptos teórico-prácticos adquiridos aquí con los utilizados 
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en otras asignaturas del grado. 
- Expresarse oralmente y por escrito con corrección ortográfica y gramatical en textos e 
intervenciones breves 
Contenidos 
Álgebra lineal. 
Cálculo diferencial e integral en una variable. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


 
48 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  9 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  


0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  


0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


4 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


113 
0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 20 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 5 30 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: QUÍMICA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Básico 
Ámbito de conocimiento: Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del 
medio natural 
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C1 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CT4 - Uso solvente de los recursos de información  
FB4 - Conocimientos básicos de la química general, química orgánica e inorgánica y sus 
aplicaciones en la ingeniería. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 


 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de realizar búsquedas sencillas de diferentes tipos de 
recursos, adaptadas al tema de que se trate. 
Al finalizar el alumno deberá ser capaz de: 
- Nombrar y formular compuestos inorgánicos y orgánicos. 
- Identificar, clasificar y dar ejemplos de los grupos funcionales más importantes. 
- Justificar los distintos estados de agregación de la materia y realizar cálculos sobre 
disoluciones y propiedades coligativas. 
- Describir y definir la estructura y propiedades más relevantes de gases, líquidos y sólidos. 
- Realizar y explicar cálculos estequiométricos. 
- Desarrollar e identificar los conceptos básicos de la cinética química y aplicarlos al estudio 
de la velocidad de reacciones simples. 
- Enunciar, clasificar y ejemplarizar los principios y leyes termodinámicas fundamentales y 
aplicarlos al estudio energético de reacciones químicas y las transiciones de fase. 
- Definir, explicar y ejemplarizar el concepto de equilibrio químico e identificar los factores 
que afectan al estado de equilibrio. 
- Aplicar y ejemplarizar los conceptos de equilibrio químico a la caracterización de sistemas 
ácido-base, redox y de precipitación. 
- Explicar y describir los conceptos básicos de la electroquímica y aplicarlos a problemas de 
ingeniería. 
- Justificar y establecer la relación existente entre las fuerzas intermoleculares y los distintos 
estados de agregación de la materia. 
- Enunciar e interpretar las teorías más simples para describir los distintos tipos de enlace 
químico. 
- Relacionar y listar las propiedades de las sustancias con la naturaleza del enlace que 
presentan. 
- Desarrollar tareas de experimentación en laboratorio químico siguiendo criterios de 
seguridad en el mismo. 
- Identificar y manejar correctamente el material de laboratorio y realizar un uso adecuado 
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del mismo. 
- Interpretar y explicar correctamente los resultados obtenidos en el laboratorio, 
estableciendo su relación con los conocimientos teóricos de la asignatura. 
- Reconocer el valor de la información, identificar las fuentes de información básicas y 
realizar búsquedas en recursos de información generales 
Contenidos 
Nomenclatura y formulación de compuestos inorgánicos y orgánicos. Estequiometría. Enlace 
químico. Forma y simetría de las moléculas. Teoría cinética de los gases. Estados de 
agregación de la materia. Disoluciones. Equilibrio químico. Reacciones ácido-base. 
Reacciones red-ox. Reacciones de precipitación.. Seguridad en el laboratorio químico. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


46 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  12 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  


-- 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  


-- 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


4 100 100 


AF7 - Tutorías. 10 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


 
106 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50% 70% 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


20% 30% 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10% 20% 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: AMPLIACIÓN DE MATEMÁTICAS 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Básico 
Ámbito de conocimiento: Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del 
medio natural 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C2 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG7- Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un 
aprendizaje continuo, así como una capacidad de adaptación a nuevas situaciones o 
entornos cambiantes. 
CT3 - Aprendizaje autónomo. 
FB1 - Capacidad para la resolución de los problemas matemáticos que puedan plantearse en 
la ingeniería. Aptitud para aplicar los conocimientos sobre: álgebra lineal; geometría; 
geometría diferencial; cálculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en derivadas 
parciales; métodos numéricos, algorítmica numérica; estadística y optimización. 
FB3 - Conocimientos básicos sobre el uso y programación de los ordenadores, sistemas 
operativos, bases de datos y programas informáticos con aplicación en ingeniería. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de incorporar determinados aprendizajes, nuevos para el 
estudiante, siguiendo el esquema indicado por el profesor y a partir de unas fuentes de 
información dadas. 
Al término de esta enseñanza el alumnado debe  
Resolver los problemas matemáticos que puedan plantearse en la ingeniería agronómica. 
Aplicar los conocimientos necesarios para poder desarrollar, interactuar en distintos campos 
de las matemáticas: cálculo numérico y resolución de ecuaciones diferenciales, 
Implementar y relacionar los conceptos teórico-prácticos adquiridos aquí con los utilizados 
en otras asignaturas del grado  
Conocer los conceptos básicos de programación así como destreza para el manejo de algún 
programa informático desarrollado para el cálculo matemático. 
Reconocer sus necesidades formativas y mostrar una actitud activa respecto al aprendizaje 
continuo. 
Contenidos 
- Cálculo en varias variables. 
- Ecuaciones diferenciales de primer orden. Aplicaciones. 
- Dinámica de una población, Ley de Malthus, ecuación logística, ecuación de Gompertz. 
Ecuaciones diferenciales de orden superior y sistemas. Aplicaciones. 
- Dinámica de poblaciones, competición, cooperación, predador-presa. 
- Introducción a las ecuaciones en derivadas parciales. 
Actividades formativas  
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Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


 
42 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  0 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  


0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  


14 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


3 100 100 


AF7 - Tutorías. 10 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


107 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 20 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 30 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: FISIOLOGÍA VEGETAL 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Básico 
Ámbito de conocimiento: Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del 
medio natural 
Duración: Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C2 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y 
destrezas en los ámbitos sociales de actuación. 
FB8 - Conocimiento de las bases y fundamentos biológicos del ámbito vegetal y animal en la 
ingeniería. 
CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al finalizar la asignatura el alumno deberá ser capaz de: 
1. Describir el papel del agua en el continuo suelo-planta-atmósfera y enumerar los factores 
que determinan el movimiento de la misma, cuantificar los flujos y diseñar sistemas que 
reduzcan las pérdidas por evapotranspiración. 
2. Describir los procesos básicos relacionados con la nutrición mineral en plantas. 
3. Describir los mecanismos bioquímicos básicos de la fotosíntesis y cómo los factores 
ambientales influyen sobre la tasa fotosintética y la producción de una cosecha tanto en 
plantas C3, C4 y CAM. 
4. Explicar de forma global el metabolismo vegetal, haciendo especial hincapié en su 
flexibilidad lo que permite a las plantas adaptarse a los cambios medioambientales. 
5. Explicar los procesos básicos del desarrollo vegetal y de su regulación tanto por factores 
exógenos como endógenos. 
6. Predecir los efectos de la aplicación de los fitorreguladores sobre el crecimiento y el 
desarrollo vegetal. 
7. Explicar de forma general los mecanismos de defensa de las plantas frente a factores 
bióticos y abióticos. 
8. Expresarse oralmente y por escrito con corrección ortográfica y gramatical en textos e 
intervenciones breves. 
Contenidos 
Bloque temático I: Relaciones hídricas y fenómenos de transporte. 
Bloque temático II: Nutrición y Metabolismo. 
Bloque temático III: Crecimiento y Desarrollo. 
Bloque temático IV: Fisiología del Estrés. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 36 100 100 
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problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  
AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  20 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).   100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.   100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  6 100 100 


AF7 - Tutorías. 8 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


106 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 65% 75% 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5% 10% 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 20% 25% 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Aunque es recomendable que el alumno haya 
aprobado la asignatura de Biología, y que tenga un buen dominio de Química y de Física. 
Observaciones  
Para poder aprobar la asignatura por el sistema de evaluación continua es imprescindible 
asistir a las sesiones de prácticas. Las calificaciones obtenidas pueden guardarse para 
convocatorias y cursos posteriores. 
El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Aunque es recomendable que el alumno haya 
aprobado las asignaturas de Biología, y que tenga un buen dominio de Química y de Física. 
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Descripción básica 
Denominación: GEOLOGÍA, EDAFOLOGÍA Y CLIMATOLOGÍA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Básico 
Ámbito de conocimiento: Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del 
medio natural 
Duración (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C1 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG8- Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y 
razonamiento crítico. 
CT5- Aplicar conocimientos a la práctica 
FB6- Conocimientos básicos de geología y morfología del terreno y su aplicación en 
problemas relacionados con la ingeniería. Climatología. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y recursos de 
distintas disciplinas para alcanzar determinados objetivos en situaciones habituales y 
siguiendo instrucciones. 
Asimismo, deberá adquirir conocimientos básicos sobre las características de los minerales y 
rocas de la corteza terrestre (formación, composición y propiedades) y la geomorfología y 
modelado del relieve, así como todas las nociones básicas relacionadas con los suelos y 
factores climatológicos. Todo ello planteado desde un punto de vista agronómico y medio 
ambiental. 
Los resultados del aprendizaje que se plantean para que los adquiera el estudiante son los 
siguientes, dentro de categorías como conocimiento, comprensión, aplicación, análisis, 
síntesis y evaluación: 
1. Identificar los distintos tipos de minerales y suelos presentes en los terrenos 
agrícolas de la Región de Murcia, en particular, y en España, en general, así como los 
diferentes tipos de clima presentes en este ámbito geográfico. 
2. Explicar los procesos geológicos, edafológicos y climatológicos presentes en las 
áreas agrícolas españolas. 
3. Aplicar el conocimiento adquirido para la interpretación de los análisis geológicos, 
edafológicos y climáticos de las explotaciones agrícolas con la finalidad de poder mejorar la 
gestión de las mismas. 
4. Deducir las implicaciones agronómicas de las diferentes características geológicas, 
edafológicas y climatológicas. 
5. Explicar la aptitud agronómica en función de todo lo anterior, como paso previo a la 
planificación de la explotación agrícola. 
6. Determinar el grado de conocimiento de la materia tratada en la asignatura desde 
una perspectiva multidisciplinar. 
7. Establecer objetivos concretos y adecuados a la situación que se le plantea; identificar y valorar la 
información necesaria para alcanzar esos objetivos C
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Contenidos 
1. Características de los minerales y principales tipos de rocas de la corteza terrestre 
(formación, composición y propiedades). 
2. Geomorfología y modelado del relieve. 
3. Constituyentes, propiedades y procesos de formación del suelo. Nociones básicas 
sobre tipología de suelos. Nociones básicas sobre procesos de degradación de suelos en 
relación con el manejo. 
4. Composición de la atmósfera. Elementos básicos que originan tiempo y clima. 
Incidencia del clima en los sistemas agrarios. Fundamentos de las clasificaciones climáticas. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


30 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  12 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  3 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  12 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  3 100 100 


AF7 - Tutorías. 10 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


107 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


3 10 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 25 30 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 3 10 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
No existen 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: GEOMÁTICA EN AGRONOMÍA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Obligatorio 
Ámbito de conocimiento  
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C2 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1- Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 
CG4- Capacidad para la redacción y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, 
valoraciones y tasaciones dentro del medio rural, la técnica propia de la industria 
agroalimentaria y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo, tengan o no 
carácter de informes periciales para Órganos judiciales o administrativos, y con 
independencia del uso al que este destinado el bien mueble o inmueble objeto de las 
mismas. 
CG12- Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. 
CT2 - Trabajo en equipo 
RA6- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Levantamientos y 
replanteos topográficos. Cartografía, Fotogrametría, sistemas de información geográfica y 
teledetección en agronomía. 
RA9- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.  
RA10- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.  
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de contribuir en la consolidación y desarrollo del equipo, 
favoreciendo la comunicación, el reparto equilibrado de tareas, el clima interno y la 
cohesión. 
El estudiante debe conocer las últimas técnicas cartográficas y ser capaz de elaborar un 
proyecto en el ámbito de esta disciplina, incluyendo la realización de mediciones, deslindes 
y parcelaciones dentro de su ámbito de actuación. Al término de esta enseñanza el 
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alumnado debe: 
1. Conocer y ser capaz de aplicar los conceptos básicos y la terminología propios de la 
Geomática; relacionarlos con los utilizados en otras asignaturas del título. 
2. Manejar los sistemas cartográficos más empleados y saber relacionar e integrar la 
información topográfica obtenida de distintas fuentes. Utilizar los distintos sistemas de 
coordenadas y realizar las correspondientes transformaciones entre ellos. 
3. Conocer y manejar los instrumentos topográficos (GPS, estación total, nivel). Transformar 
las lecturas de los instrumentos en coordenadas cartesianas. Calcular los errores máximos 
que cabe esperar en una determinada medición con un determinado instrumento. 
4. Ser capaz de aplicar los distintos métodos planimétricos y altimétricos. Diseñar, planificar 
y realizar levantamientos topográficos y fotogramétricos de dificultad mediana. Calcular los 
errores máximos que cabe esperar con cada uno de los métodos. 
5. Ser capaz de replantear puntos, calcular el movimiento de tierras y superficies en un 
proyecto de ingeniería agronómica. 
6. Conocer y utilizar las ciencias y técnicas para capturar, tratar, analizar, interpretar, 
difundir y almacenar información geográfica. 
7. Diferenciar qué es trabajar en equipo y qué no, identificando tareas intermedias, 
asignando roles, delimitando normas de funcionamiento, distribuyendo tareas, concretando 
objetivos básicos y estableciendo estrategias simples para lograrlos, con el objetivo de 
sentar las bases de la responsabilidad individual y grupal 
Contenidos 
Concepto de topografía. Nociones de geodesia, cartografía y teoría de errores. Coordenadas 
cartesianas y polares. Instrumentos topográficos: Estación total y nivel. Métodos 
planimétricos y altimétricos. Planificación de un levantamiento topográfico. Topografía con 
GPS. Replanteos. Movimiento de tierras y cálculo de superficies. 
Concepto de fotogrametría. Nociones de proyección central y ortogonal. Instrumentación: 
cámaras y restituidores. Restitución de fotogramas. Planificación de un vuelo. 
Fundamentos de teledetección y propiedades espectrales de la superficie terrestre. 
Aplicaciones en Agronomía. 
Fundamentos de SIG. Organización de la información. Tipos de datos en un SIG: ráster y 
vectorial. Aplicaciones en Agronomía. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


40 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  2 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  16 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 


AF7 - Tutorías. 10 50 50 
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AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


106 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 55 65 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


15 25 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 1 5 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 15 25 


Lenguas de impartición 
Español 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
No hay requisitos especiales 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: INFORMÁTICA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Básico 
Ámbito de conocimiento: Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del 
medio natural 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C2 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y 
destrezas en los ámbitos sociales de actuación. 
CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita. 
FB1 - Capacidad para la resolución de los problemas matemáticos que puedan plantearse en 
la ingeniería. Aptitud para aplicar los conocimientos sobre: álgebra lineal; geometría; 
geometría diferencial; cálculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en derivadas 
parciales; métodos numéricos, algorítmica numérica; estadística y optimización. 
FB3 - Conocimientos básicos sobre el uso y programación de los ordenadores, sistemas 
operativos, bases de datos y programas informáticos con aplicación en ingeniería. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de incorporar determinados aprendizajes, nuevos para el 
estudiante, siguiendo el esquema indicado por el profesor y a partir de unas fuentes de 
información dadas. 
Asimismo, al término de esta enseñanza el alumnado debe tener: 
1. Los conocimientos necesarios para tener la capacidad para la resolución de los 


problemas matemáticos que puedan plantearse en la ingeniería agronómica de forma 
aproximada. 


2. Que sepa implementar y relacionar los conceptos teórico-prácticos adquiridos aquí con 
los utilizados en otras asignaturas del grado. 


3. Que adquiera conocimientos básicos de programación y de bases de datos, así como 
destreza para el manejo de paquetes informáticos desarrollados para el cálculo 
matemático e ingenieril. 


4. - Expresarse oralmente y por escrito con corrección ortográfica y gramatical en textos e 
intervenciones breves. 


Contenidos 
Programación estructurada de aplicaciones informáticas.  
Lenguajes de programación. 
Edición y compilación de programas.  
Bases de Datos.  
Aplicaciones informáticas habituales en ámbito ingenieril. 
Métodos numéricos aplicados a la ingeniería. 
Actividades formativas  


C
SV


: 7
41


44
18


37
16


63
73


43
23


52
71


2 
- V


er
ifi


ca
bl


e 
en


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ed
uc


ac
io


n.
go


b.
es


/c
id


 y
 C


ar
pe


ta
 C


iu
da


da
na


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ad
m


in
is


tra
ci


on
.g


ob
.e


s



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=741441837166373432352712





   


35  


Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


 
37 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  20 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  


0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  


0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


4 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


113 
0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 15 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 5 20 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 5 15 


Lenguas de impartición 
Castellano, inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
 


 
 


  


C
SV


: 7
41


44
18


37
16


63
73


43
23


52
71


2 
- V


er
ifi


ca
bl


e 
en


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ed
uc


ac
io


n.
go


b.
es


/c
id


 y
 C


ar
pe


ta
 C


iu
da


da
na


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ad
m


in
is


tra
ci


on
.g


ob
.e


s



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=741441837166373432352712





   


36  


4.9.2. Asignaturas de segundo curso. 
Descripción básica 
Denominación: BASES DE LA PRODUCCIÓN VEGETAL 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): 
Obligatoria 
Ámbito de conocimiento 
Duración: Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C3 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan 
un aprendizaje continuo, así como una capacidad de adaptación a nuevas 
situaciones o entornos cambiantes. 
CT3 - Aprendizaje autónomo. 
RA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la 
identificación y caracterización de especies vegetales. 
RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de 
la producción vegetal, los sistemas de producción, de protección y de explotación. 
RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las 
aplicaciones de la biotecnología en la ingeniería agrícola y ganadera. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de 
decisiones mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos 
multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la 
transferencia de tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los 
avances en el campo agrario. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de incorporar determinados aprendizajes, nuevos 
para el estudiante, siguiendo el esquema indicado por el profesor y a partir de 
unas fuentes de información dadas. Al finalizar el alumnado deberá ser capaz de:  
1. Conocer los conceptos básicos relacionados con la Fitotecnia  
2. Evaluar la incidencia de la climatología en la producción vegetal  
3. Planificar la fertilización de un cultivo de acuerdo a los factores edáficos 
4. Conocer los distintos sistemas de aplicación del agua de riego  
5. Conocer las distintas metodologías de programación del riego  
6. Calcular soluciones nutritivas para la planta  
7. Planificar la fertirrigación de un cultivo  
8. Conocer los fundamentos fisiológicos y agronómicos de la rotación de cultivos  
9. Conocer los distintos aspectos que influyen en la realización de la cosecha 
10. Organizar su propio aprendizaje, adaptándolo a los objetivos formativos 
perseguidos 
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Contenidos 
Bloque temático I: Introducción 
Bloque temático II: Relaciones con el medio I: factores climáticos y Producción 
Vegetal. Efectos sobre los Cultivos y Métodos de Protección y Control 
Bloque temático III: Relaciones con el medio II: factores edáficos. Manejo del 
suelo y de su fertilidad 
Bloque temático IV: La agronomía del riego 
Bloque temático V: Factores biológicos 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % 


Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


40 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  10 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  3 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  3 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  3 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


111 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor 


máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, 
ejercicios prácticos o problemas propuestos por 
el profesorado 


5 25 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a 
partir de las memorias e informes 
correspondientes 


5 25 


Exposición y defensa de trabajos individuales y 
de grupo 5 10 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
No se exigen requisitos previos. Si bien, se trata de una asignatura que está 
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relacionada con un gran número de asignaturas ofertadas en el plan de estudios 
del grado. Matemáticas e informática, física, química, biología y geología, 
edafología y climatología en primer curso; física ambiental en segundo; riegos y 
drenajes, jardinería, áreas verdes y paisajismo, tecnología de la producción 
hortofrutícola, diagnóstico y química agrícola y fitotecnia en tercero; horticultura, 
fruticultura y floricultura en cuarto. 
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Descripción básica 
Denominación: BASES TECNOLÓGICAS DE LA PRODUCCIÓN ANIMAL 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): obligatoria 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C3 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 
CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, 
explotaciones agrícolas y ganaderas, espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas 
públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los procesos de calidad, 
trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos 
alimentarios y plantas cultivadas 
CT7 - Innovación y carácter emprendedor  
RA3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Bases de la 
producción animal. Instalaciones ganaderas. 
RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la 
biotecnología en la ingeniería agrícola y ganadera.  
RA8 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestión y 
aprovechamiento de subproductos agroindustriales. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos 
multidisciplinares.
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la 
transferencia de tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el 
campo agrario. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante debe conocer los fundamentos de la producción ganadera y ser capaz de 
elaborar un proyecto explotación ganadera. Más específicamente, el estudiante habrá de:  


1. Revisar la base fisiológica de las principales producciones de origen animal  
2. Calcular raciones en nutrición animal  
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3. Diferenciar los sistemas de producción animal  
4. Diseñar un alojamiento ganadero.  
5. Utilizar adecuadamente el lenguaje científico-técnico propio de la disciplina  
6. Generar ideas relacionadas con la gestión de empresas en el ámbito de la 


producción ganadera. 
7. Analizar procesos, sistemas o servicios e identificar posibles mejoras 


Contenidos 
BI. Bases fisiozootécnicas  
BII. Nutrición Animal  
BIII. Rumiantes  
BIV. Monogástricos 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


47 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  0 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  6 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  4 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  3 100 100 


AF7 - Tutorías. 4 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


113 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 80 
Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 20 50 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: CIENCIA Y TECNOLOGÍA DEL MEDIO AMBIENTE 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Obligatoria 
Ámbito de conocimiento: 
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C3 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje: 
CG2- Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente. 
CG5- Capacidad para la redacción y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto 
ambiental y de gestión de residuos de las industrias agroalimentarias explotaciones 
agrícolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo. 
CG11-Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y 
ambiental en sintonía con la realidad del entorno humano y natural. 
T6- Ética y sostenibilidad: Es la capacidad de orientar la toma de decisiones de manera que 
se favorezca el bien común y el entorno social, laboral, medioambiental, etc. y no solo la 
obtención de beneficios particulares. 
RA5- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecología. Estudio de 
impacto ambiental: evaluación y corrección. 
RA8- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestión y 
aprovechamiento de subproductos agroindustriales. 
RA9- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.  
RA10- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrología. Erosión. 
Material vegetal: producción, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio 
físico y cambio climático. Análisis, gestión y Planes de Ordenación Territorial. Principios de 
paisajismo. Herramientas específicas de diseño y expresión gráfica; Desarrollo práctico de 
estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauración ambiental y paisajística; 
Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. 
Instrumentos para la Ordenación del territorio y del paisaje; Gestión y planificación de 
proyectos y obras. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El alumno al finalizar la asignatura deberá ser capaz de: 
1. Expresar correctamente los conceptos y principios de la Ciencia y Tecnología del Medio 
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Ambiente. 
2. Conocer los conceptos ecológicos básicos para entender y comprender los procesos 
ecológicos en la naturaleza. 
3. Conocer la base científica por las que se han incorporado medidas en materia de Ecología 
a la legislación ambiental. 
4. Identificar los principales impactos ambientales asociados a la actividad agraria, 
alimentaria y ganadera. 
5. Valorar los principales impactos ambientales asociados a la actividad agraria, alimentaria 
y ganadera. 
6. Gestionar correctamente los envases y residuos de envases. 
7. Conocer y aplicar la legislación medioambiental vigente. 
8. Seleccionar adecuadamente las medidas y técnicas de protección y corrección más 
convenientes en cada caso. 
9. Interpretar y aplicar los procedimientos para generar una cultura ética en las 
organizaciones y su aplicación en el contexto del ejercicio profesional con la finalidad de 
contribuir al desarrollo humano sostenible. 
10. Aplicar el marco conceptual de los ODS integrándolo en las actividades que realice 
Contenidos 
Ecología. Energía y producción en ecosistemas. Ecología de poblaciones. Ecología de 
comunidades. Biodiversidad. Ecología del paisaje, gestión de espacios naturales. 
Herramientas de gestión medioambiental preventivas. Identificación, evaluación y 
corrección de los impactos ambientales (aire, agua y suelos). Residuos. Gestión de envases y 
residuos de envases. Legislación medioambiental. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


 
32 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  8 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  


2 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  


0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


3 100 100 


AF7 - Tutorías. 8 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


 
79 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 10 20 
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profesorado 
Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo - - 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
Aunque no se establecen prerrequisitos en el Plan de Estudios, se recomienda que los 
alumnos que cursen esta asignatura hayan cursado previamente aquellas asignaturas de 
primer curso que, por sus contenidos aportan conocimientos básicos que se van a manejar 
en el desarrollo de esta asignatura, como son matemáticas e informática, física, química, 
biología y geología. 
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Descripción básica 
Denominación: ESTADÍSTICA APLICADA 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): obligatorio 
Ámbito de conocimiento: 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C3 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1 - Capacitación científico-técnica para el ejercicio de la profesión de Ingeniero Técnico 
de Obras Públicas y conocimiento de las funciones de asesoría, análisis, diseño, cálculo, 
proyecto, construcción, mantenimiento, conservación y explotación. 
CT4 - Uso solvente de los recursos de información. 
FB1 - Capacidad para la resolución de los problemas matemáticos que puedan plantearse en 
la ingeniería. Aptitud para aplicar los conocimientos sobre: álgebra lineal; geometría; 
geometría diferencial; cálculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en derivadas 
parciales; métodos numéricos, algorítmica numérica; estadística y optimización. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al finalizar el curso, el estudiante deberá ser capaz de realizar búsquedas avanzadas de 
recursos, analizar los diferentes recursos disponibles y seleccionar los que sean relevantes 
en cada caso. 
Al finalizar el curso el alumno deber ser capaz de: 
- Discriminar entre los objetivos de un análisis de tipo descriptivo o un análisis de tipo 
inferencial. 
- Conocer las técnicas descriptivas de clasificación y obtención de información a través de 
parámetros que caractericen el conjunto de datos objeto de estudio. 
- Aplicar las técnicas de mínimos cuadrados para obtener relaciones lineales o no lineales 
entre conjuntos de datos observados de manera simultánea. 
- Conocer los principios generales de la teoría de la probabilidad. 
- Construir y aplicar árboles de decisión como herramienta para la toma de decisiones en 
ambientes de incertidumbre. 
- Analizar e identificar los modelos de distribuciones de probabilidad que subyacen más 
frecuentemente. 
- Realizar el estudio conjunto de dos o más variables aleatorias identificando situaciones de 
independencia e interdependencia estadística entre ellas. 
- Conocer los fundamentos y técnicas básicas del muestreo estadístico. 
- Aplicar las técnicas básicas del control de procesos productivos y manejar los distintos 
criterios que indican la falta de control del proceso. 
- Conocer los principios y aplicaciones de la inferencia estadística (técnicas de estimación de 
parámetros, intervalos de confianza y contrastes de hipótesis paramétricos).  
- Formular problemas reales en términos de estadísticos y aplicar las técnicas adecuadas 
para su correcta resolución. 
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- Poseer las destrezas en el manejo de software específico y tablas estadísticas. 
- Tomar conciencia de que los conocimientos, aptitudes, capacidades y destrezas adquiridas 
con esta materia resultan fundamentales para su futura actividad profesional. 
- Identificar los recursos de información especializados y ejecutar búsquedas avanzadas 
identificando los tipos documentales especializados, seleccionando la información con 
criterios de relevancia y calidad, organizándola de forma adecuada y haciendo un uso ético y 
legal de la misma. 
Contenidos 
- Estadística descriptiva. 
- Fundamentos de la Teoría de la Probabilidad. 
- Variables aleatorias unidimensionales y bidimensionales. 
- Modelos discretos y continuos de distribuciones unidimensionales. 
- Técnicas de muestreo y distribuciones muestrales. 
- Introducción a la estimación paramétrica. 
- Introducción a los contrastes de hipótesis. 
- Inferencia para una y dos poblaciones. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


32 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  0 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  9 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 


AF7 - Tutorías. 2 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


84 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 90 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 40 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes   


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
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Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
Al tratarse de una asignatura básica que utiliza bastantes rudimentos matemáticos, será de 
gran utilidad el dominio de los contenidos de las asignaturas Matemáticas e Informática y 
Ampliación de Matemáticas cursadas en el primer curso. Así, los alumnos deben haber 
adquirido previamente los siguientes conocimientos mínimos para un correcto seguimiento 
de la asignatura: funciones de variable real, cálculo diferencial e integral en una variable, 
funciones de varias variables y cálculo diferencial e integral en varias variables.  
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Descripción básica 
Denominación: FÍSICA AMBIENTAL 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): obligatoria 
Ámbito de conocimiento  
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C4 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente 
CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y 
destrezas en los ámbitos sociales de actuación. 
CT1 - Comunicación oralmente y por escrito de manera eficaz  
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
FB5 - Comprensión y dominio de los conceptos básicos sobre las leyes generales de la 
mecánica, termodinámica, campos, y ondas y electromagnetismo y su aplicación para la 
resolución de problemas propios de la ingeniería 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
• Describir los mecanismos que rigen la formación del clima, así como conocer las 


características de la atmósfera. 
• Definir y calcular las variables que describen el estado de aire de la atmósfera y su 


interacción con los cultivos. 
• Comprender y aplicar las leyes que rigen la transferencia de energía por radiación y su 


interacción con los cultivos. 
• Identificar los principales aparatos de medida de las variables medioambientales usados 


en agricultura, conocer su funcionamiento y sus aplicaciones. 
• Definir los principios físicos que rigen los intercambios de energía y de masa entre las 


capas bajas de la atmósfera, la vegetación y las capas superiores del suelo. 
• Conocer los procesos, componentes y aplicaciones de la teledetección aplicada a la 


agricultura. 
• Adquirir, analizar e interpretar datos climáticos de estaciones meteorológicas (radiación 


PAR, neta y solar global, velocidad y dirección del viento, temperatura y humedad del aire, 
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temperatura de superficie, etc.). 
• Estructurar correctamente documentos escritos e intervenciones orales algo más largas, 


donde se refleje la asimilación de contenidos y la capacidad de síntesis. 
Contenidos 
BLOQUE TEMÁTICO I. Bases de la formación del clima: la atmósfera. Variables de estado del 
aire. Radiación: leyes y conceptos. Radiación onda corta. Radiación de onda larga. Radiación 
neta. 
BLOQUE TEMÁTICO II. Medida de factores medioambientales: temperatura, humedad, 
componentes de la radiación, velocidad y dirección del viento, concentración de CO2, 
evapotranspiración. 
BLOQUE TEMÁTICO III. Procesos de transferencia de energía y de masa en las superficies 
terrestres: procesos de transferencia de energía y de masa. Flujos de calor y de masa entre 
el suelo/vegetación y atmósfera. 
BLOQUE TEMÁTICO IV. Seguimiento de la vegetación por teledetección. Procesos, 
componentes y aplicaciones. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


26 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  15 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.). 0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas. 0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  6 100 100 


AF7 - Tutorías. 5 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


79 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 10 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 15 30 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
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Observaciones  
No se han establecido requisitos previos. Sin embargo, se recomienda haber cursado con 
anterioridad aquellas asignaturas de la titulación que, por sus contenidos y por su situación 
en el plan de estudios, aportan conocimientos básicos necesarios como Física, Matemáticas, 
e Informática. La asignatura de Física Ambiental está también relacionada con las 
asignaturas de Geología, Edafología y Climatología, Fitotecnia, y Ciencia y Tecnología del 
Medioambiente. 
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Descripción básica 
Denominación: MOTORES Y MÁQUINAS AGRÍCOLAS 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter: Obligatoria 
Ámbito de conocimiento  
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C3  
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente. 
CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a 
industrias agroalimentarias, explotaciones agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, 
infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución y la 
dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con 
criterios deontológicos. 
CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. 
CT2 - Trabajo en equipo. 
RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingeniería del medio 
rural: cálculo de estructuras y construcción, hidráulica, motores y máquinas, electrotecnia, 
proyectos técnicos. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante debe conocer las últimas tecnologías de maquinaria agrícola y su relación con 
las necesidades humanas y ambientales. Asimismo, el estudiante deberá ser capaz de dirigir 
la ejecución de proyectos de mecanización en el ámbito rural. El estudiante deberá ser 
capaz de contribuir en la consolidación y desarrollo del equipo, favoreciendo la 
comunicación, el reparto equilibrado de tareas, el clima interno y la cohesión. 
 
Al finalizar la asignatura el alumnado debe ser capaz de: 


- Identificar y describir la función de los componentes principales de un motor y un 
tractor. 


- Describir el funcionamiento de los motores utilizados en maquinara agrícola. 
- Presentar una visión general sobre la transmisión del movimiento desde el motor a las 
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ruedas y calcular el lastrado y la estabilidad del conjunto tractor-apero. 
- Resolver ecuaciones de cálculo de potencias y aplicarlas para seleccionar el conjunto 


tractor apero más adecuado. 
- Describir y analizar los circuitos hidráulicos y neumáticos de máquinas agrícolas. 
- Evaluar los riesgos inherentes al uso de maquinaria agrícola y proponer alternativas para 


el uso seguro de las mismas. 
- Seleccionar tecnologías novedosas para agricultura de precisión que sirvan de apoyo 


para el guiado y uso correcto del tractor. 
Contenidos 
B.T. M.I. MOTORES ENDOTÉRMICOS: Conceptos básicos en motores endotérmicos 
alternativos. Ciclos termodinámicos y curvas características del motor. Circuitos operativos 
del motor: renovación de la carga, alimentación de combustible, refrigeración y lubricación. 
Alternativas al diésel y control de emisiones. 
 
B.T. M.II. EL TRACTOR: Elementos del tractor. Componentes de la transmisión del 
movimiento: embrague, caja de cambios, diferencial, reducción final y ruedas. Tipos de 
acoplamiento de los aperos y elevador hidráulico. Condiciones de estabilidad del conjunto 
tractor-apero. Coeficientes relacionados con el sistema rueda-suelo: adherencia, rodadura, 
tracción y resbalamiento. Balance de potencias del conjunto tractor-apero. 
 
B.T. M.III. MÁQUINAS AGRÍCOLAS: Seguridad en el manejo de máquinas agrícolas. 
Transmisión de energía mecánica, oleohidráulica y neumática. Agricultura de precisión y 
nuevas tecnologías en el tractor.  
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


28 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  3 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  5 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  4 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  5 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  3 100 100 


AF7 - Tutorías. 7 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


80 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 5 20 
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profesorado 
Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 5 20 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo  5 20 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
Se recomienda haber cursado las asignaturas de física y matemáticas. 
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Descripción básica 
Denominación: BOTÁNICA AGRÍCOLA 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter: Obligatorio 
Ámbito de conocimiento 
Duración: Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C4 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CT3 - Aprendizaje autónomo. 
RA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la identificación y 
caracterización de especies vegetales. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de incorporar determinados aprendizajes, nuevos para el 
estudiante, siguiendo el esquema indicado por el profesor y a partir de unas fuentes de 
información 
dadas. 
Al finalizar el alumnado deberá ser capaz de: 


- Identificar y caracterizar las especies vegetales. 
- Usar adecuadamente la nomenclatura botánica. 
- Dominar la terminología botánica. 
- Manejar de las claves de determinación. 
- Reconocer las especies botánicas más frecuentes en el ámbito de la ingeniería agrícola, 


así como sus características principales y su utilidad. 
- Integrar los conocimientos adquiridos en el campo y en el laboratorio con los 


conocimientos teóricos. 
- Organizar su propio aprendizaje, adaptándolo a los objetivos formativos perseguidos. 


Contenidos 
Bloque temático I 
Introducción a la Botánica Agrícola 
Cormófitos. Conceptos generales 
División Pteridophyta 
Espermatófitas. Conceptos generales 
Bloque temático II 
Sistemática de Espermatófitas: esquema de las divisiones y clases establecidas dentro de 
espermatófitas 
División Pinophyta: caracteres generales 
División Magnoliophyta: caracteres generales 
Caracteres generales y sistemática de la Clase Magnoliopsida (Dicotiledoneas) 
Caracteres generales y sistemática de la Clase Liliopsida (Monocotiledoneas) 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción C
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AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


 
18 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  10 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


2 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


52 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


0 0 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 10 20 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: ECONOMÍA DE LA EMPRESA AGROALIMENTARIA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Básica 
Ámbito de conocimiento: Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del 
medio natural 
Duración: Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C4 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente.  
CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, 
explotaciones agrícolas y ganaderas, espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas 
públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los procesos de calidad, 
trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos 
alimentarios y plantas cultivadas. 
CT7 - Innovación y carácter emprendedor. 
FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y jurídico de la 
empresa. Organización y gestión de empresas. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante debe conocer los sistemas empresariales en el ámbito agroalimentario y su 
relación con las necesidades humanas y ambientales. 
El estudiante deberá ser capaz de conocer las técnicas y herramientas básicas de generación 
de ideas y de gestión de empresas. 
Al término de esta enseñanza el alumnado debe tener: 
1. Los conocimientos necesarios para identificar los problemas organizativos y de gestión 
existentes y la naturaleza de los recursos disponibles. 
2. Dominio sobre los aspectos y técnicas del análisis económico aplicadas al estudio de la 
Empresa Agroalimentaria. 
3. Destreza en el manejo de la legislación aplicable a la Empresa Agroalimentaria. 
4. Habilidad para justificar el enfoque económico en las actividades del sector 
agroalimentario. 
5. Haber desarrollado el aprendizaje necesario para la participación en actividades directivas 
y/o de gestión en empresas del sector agroalimentario. 
6. Analizar procesos, sistemas o servicios e identificar posibles mejoras. 
Contenidos 
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1. Introducción a la Economía. 
2. Teoría de la Producción. 
3. El Mercado. Formación de Precios. 
4. Conceptos generales de las Empresas Agrarias. 
5. Financiación de la Empresa Agroalimentaria. 
6. Inversión en la Empresa Agroalimentaria. 
7. Contabilidad general y especificaciones para la Empresa Agraria. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


50 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.   100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).   100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  6 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 


AF7 - Tutorías. 14 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


102 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 70 90 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 30 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes   


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: ELECTROTECNIA AGROALIMENTARIA 
Número de créditos ECTS: 6 ECTS 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Obligatorio 
Ámbito de conocimiento  
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre:  C4 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente. 
CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a 
industrias agroalimentarias, explotaciones agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, 
infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución y la 
dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con 
criterios deontológicos. 
CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. 
CT2. Trabajo en equipo. 
RA7- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingeniería del medio 
rural: cálculo de estructuras y construcción, hidráulica, motores y máquinas, electrotecnia, 
proyectos técnicos. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante debe conocer las últimas tecnologías eléctricas y su relación con las 
necesidades humanas y ambientales. 
El estudiante deberá ser capaz de contribuir en la consolidación y desarrollo del equipo, 
favoreciendo la comunicación, el reparto equilibrado de tareas, el clima interno y la 
cohesión. 
 
Los alumnos, al finalizar la asignatura, deben ser capaces de: 


• Analizar, diseñar, construir y resolver circuitos eléctricos y electromagnéticos, 
aplicando las bases de la electrotecnia. 


• Analizar y resolver circuitos monofásicos y trifásicos. 
• Emplear correctamente las máquinas eléctricas, en la fase de diseño y explotación 
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de procesos e instalaciones de carácter agrario. 
• Planificar objetivos complejos y trabajar en equipo con eficacia. 


Contenidos 
B.T. I. FUNDAMENTOS DE ELECTROTECNIA  
Conceptos básicos de electricidad. Circuitos de corriente continua. Análisis de circuitos en 
corriente continua. Capacidad e inductancia. Comportamiento en C.C. 
B.T. II. CORRIENTE ALTERNA MONOFÁSICA Y TRIFÁSICA  
Corriente alterna: Generalidades. Comportamiento de los elementos pasivos: Circuitos R-L, 
R-C y R-L-C. Resolución de circuitos serie, paralelo y mixtos. Potencia en corriente alterna. 
Sistemas trifásicos. Corrección del factor de potencia en instalaciones eléctricas. Aplicación 
del teorema de Boucherot. 
B.T. III. MOTORES Y MÁQUINAS ELÉCTRICAS  
Magnetismo, electromagnetismo y circuitos electromagnéticos. Clasificación de máquinas 
eléctricas. Maquinas eléctricas estáticas: Transformadores. Maquinas eléctricas rotativas: 
Motores de corriente continua y alterna. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


28 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  28 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  - 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  - 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 


AF7 - Tutorías. 1 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


115 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 70 90 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


- - 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 40 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo - - 


Lenguas de impartición 
Castellano, Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
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Observaciones  
Se recomienda haber superado las asignaturas de física y matemáticas. 
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Descripción básica 
Denominación: HIDRÁULICA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): obligatorio 
Ámbito de conocimiento  
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C3 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1- Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 
CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente. 
CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un 
aprendizaje continuo, así como una capacidad de adaptación a nuevas situaciones o 
entornos cambiantes. 
CT3 - Aprendizaje autónomo. 
RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingeniería del medio 
rural: cálculo de estructuras y construcción, hidráulica, motores y máquinas, electrotecnia, 
proyectos técnicos. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante debe conocer los sistemas hidráulicos y su relación con las necesidades 
humanas y ambientales y ser capaz de elaborar un proyecto de un sistema hidráulico.  
El estudiante deberá ser capaz de incorporar determinados aprendizajes organizando el 
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trabajo a partir de unas indicaciones y de unas fuentes de información básicas, que el 
estudiante tendrá que desarrollar y completar. Al término de esta enseñanza el alumnado 
debe:  
1. Describir las propiedades físicas del agua. 
2. Explicar las propiedades de la presión hidrostática y aplicarlas a la resolución de 
problemas de empujes de líquidos sobre los contornos que los delimitan. 
3. Manejar las ecuaciones fundamentales del movimiento de fluidos en sistemas hidráulicos. 
4. Calcular las pérdidas de carga en tuberías, identificar las distintas formas en que se 
presentan y aplicar los procedimientos para cuantificarlas. 
5. Analizar y diseñar sistemas de hidráulicos sencillos. 
6. Aplicar los principios hidráulicos a las medidas de velocidades, de caudal y de presión, 
analizando e interpretando los resultados obtenidos.  
7. Comprender los principios de funcionamiento de las bombas hidráulicas e interpretar sus 
curvas características.  
8. Analizar el efecto de los transitorios en instalaciones hidráulicas. 
9. Utilizar el aprendizaje autónomo. 
10. Organizar su propio aprendizaje, adaptándolo a los objetivos formativos perseguidos. 
Contenidos 
- Hidráulica: generalidades, hidrostática, cinemática, hidrodinámica, pérdidas de carga.        
- Conducciones forzadas: tuberías, análisis y diseño de sistemas forzados.  
- Grupos de bombeo.  
- Transitorios hidráulicos.  
- Corrientes libres. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


40 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  12 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  4 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  6 100 100 


AF7 - Tutorías. 15 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


99 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 5 35 
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profesorado 
Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 5 35 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés  
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, las asignaturas de Física y 
Matemáticas (Matemáticas e Informática y Ampliación de matemáticas) suponen la base de 
conocimientos necesarios para cursar la asignatura de Hidráulica, por lo que resulta 
recomendable haberlas cursado y aprobado con anterioridad. La asignatura de Hidráulica 
está relacionada con la asignatura Riegos y Drenajes en el módulo de tecnología específica 
Hortofruticultura y Jardinería, que se imparte en el siguiente cuatrimestre, por lo que su 
ubicación en los planes de estudio es muy adecuada. También existe, en menor medida, 
relación con otras asignaturas como Proyectos, Geología, Edafología y Climatología, 
Instalaciones y Maquinaria en Hortofruticultura, Jardinería, Áreas Verdes y Paisajismo, etc. 
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Descripción básica 
Denominación: INTRODUCCIÓN A LAS INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter: Obligatoria 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C4 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 
CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT2 - Trabajo en equipo. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA1.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos. 
IAA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización.  
IAA3 -Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestión de la calidad 
y de la seguridad alimentaria. Análisis de alimentos. Trazabilidad. 
IAA4 -Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las 
industrias agroalimentarias. 
IAA5 -Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
aprovechamiento de residuos. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
1. Conocer los aspectos básicos de la gestión de la calidad, la seguridad alimentaria, y la 


trazabilidad, en las industrias agroalimentarias. 
2. Conocer cómo se estructuran y organizan las industrias agroalimentarias 
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3. Conocer los principios básicos de la conservación de alimentos calor y las industrias 
agroalimentarias que lo emplean. 


4. Conocer los principios básicos de la conservación de alimentos por frío y las industrias 
agroalimentarias que lo emplean. 


5. Conocer los principios básicos de los procesos de fermentación, y de su tecnología 
industrial en las industrias fermentativas. 


6. Conocer los principios básicos de los procesos de extracción y su tecnología industrial en 
las industrias extractivas. 


7. Conocer los principios básicos de la conservación de alimentos por tecnologías 
emergentes de procesado. 


8. Planificar objetivos complejos y trabajar en equipo con eficacia 
 
Contenidos 


• La asignatura se compone de los siguientes bloques temáticos: 
• Introducción, historia de los métodos de conservación de alimentos y necesidad 


sostenibilidad 
• Calidad en la industria alimentaria  
• Seguridad Alimentaria 
• Industrias de aplicación de calor: zumos, esterilización, deshidratación 
• Industrias de aplicación de frío: refrigeración, congelación  
• Industrias de la fermentación 
• Industrias extractivas 
• Tecnologías emergentes de procesado de alimentos 


 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


14 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  5 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  8 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  2 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  1 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


50 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 80 
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Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


  


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 10 20 


Lenguas de impartición 
Castellano, Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
Esta asignatura introduce al alumno en los cocimientos básicos de la Tecnología Específica 
Industrias Agroalimentarias. Incluye un nivel básico de las competencias IAA1, IAA2, IAA3, 
IAA4 e IAA5. 
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Descripción básica 
Denominación: RESISTENCIA DE MATERIALES Y ANÁLISIS DE ESTRUCTURAS  
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Obligatoria 
Ámbito de conocimiento:  
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C4 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1. Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 
CG2. Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente. 
CG8. Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y 
razonamiento crítico.  
RA7. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingeniería del medio 
rural: cálculo de estructuras y construcción, hidráulica, motores y máquinas, electrotecnia, 
proyectos técnicos. 
RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.  
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.CT5. 
Aplicar conocimientos a la práctica  
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al finalizar la asignatura, el estudiante deberá: 
1. Formular y aplicar modelos físicos y matemáticos adecuados para predecir 
desplazamientos, esfuerzos y deformaciones en estructuras. 
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2. Calcular solicitaciones y esfuerzos actuantes en un sistema estructural sencillo.  
3. Calcular desplazamientos en puntos de estructuras sencillas.  
4. Comprobar a resistencia, rigidez y estabilidad un sistema estructural básico.  
5. Aplicar los conocimientos adquiridos al dimensionado de una estructura sencilla.  
6. Asociar los conocimientos adquiridos en la asignatura con los casos reales relacionados 
con su área de estudio.  
7. Procesar adecuadamente la información disponible y elaborar un plan coherente para 
resolver la situación planteada 
Contenidos 
Tensión, deformación y leyes de comportamiento. Esfuerzos. Leyes y diagramas de 
esfuerzos. Tensiones debidas a esfuerzos axiales, cortantes y momentos flectores. Cálculo 
de desplazamientos. Dimensionado de elementos estructurales. Tipologías de estructuras 
agropecuarias y agrícolas. Análisis de estructuras estáticamente determinadas e 
indeterminadas. Propiedades mecánicas de los materiales de construcción. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


46 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  2 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  8 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 


AF7 - Tutorías. 4 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


112 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 40 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 40 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 10 40 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
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Observaciones  
Se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulación que, por 
sus contenidos y por su situación en el plan de estudios, aportan conocimientos básicos 
necesarios para su desarrollo como son: Matemáticas y Física. 


 
 


 


  


C
SV


: 7
41


44
18


37
16


63
73


43
23


52
71


2 
- V


er
ifi


ca
bl


e 
en


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ed
uc


ac
io


n.
go


b.
es


/c
id


 y
 C


ar
pe


ta
 C


iu
da


da
na


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ad
m


in
is


tra
ci


on
.g


ob
.e


s



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=741441837166373432352712





   


69  


4.9.3. Asignaturas de tercer curso. Mención en Hortofruticultura y Jardinería. 
Descripción básica 
Denominación: DIAGNÓSTICO Y QUÍMICA AGRÍCOLA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativo 
Ámbito de conocimiento 
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C5 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial 
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y 
razonamiento crítico. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al finalizar la asignatura el alumnado deberá de ser capaz de: 
1. Describir las propiedades edáficas que influyen en el mantenimiento de la fertilidad en los 
agrosistemas. 
2. Explicar los ciclos biogeoquímicos de los elementos esenciales para las plantas en los 
agrosistemas incluyendo las condiciones biogeoquímicas para la disponibilidad de nutrientes 
y sus implicaciones en el mantenimiento de la productividad agrícola bajo un manejo 
sostenible del agrosistema. 
3. Describir las características generales y conceptos básicos de los productos fertilizantes y 
fitosanitarios más empleados en los agrosistemas. 
4. Analizar y evaluar críticamente los problemas medioambientales asociados con el empleo 
de agroquímicos en los agrosistemas. 
5. Examinar y evaluar críticamente los métodos de diagnóstico agrícola en los agrosistemas. 
6. Interpretar y evaluar agronómicamente los resultados de análisis de suelos, aguas y 
material vegetal en agrosistemas. 
7. Actualizarse en los aspectos científicos y tecnológicos dentro de su ámbito temático 
Contenidos 
Factores edáficos influyentes en la fertilidad del suelo. 
Dinámica y biogeoquímica de los elementos químicos esenciales para la nutrición vegetal en 
el sistema suelo-planta y, de modo más general, en los agrosistemas. 
Clasificación y características de los fertilizantes y fitosanitarios de uso más común en 
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agricultura. 
Fundamentos del diagnóstico agrícola, incluyendo la interpretación y evaluación agronómica 
de los resultados de los análisis de aguas, suelos y material vegetal. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


46 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  10 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 7 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


111 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 60 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


20 30 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
No 
Observaciones 
Dada su relación con otras asignaturas del plan de estudios se recomienda que el alumno 
actualice sus conocimientos sobre Química, Fisiología Vegetal y Tecnología de la Producción 
Agrícola. 
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Descripción básica 
Denominación: FITOTECNIA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C5 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la 
producción vegetal, los sistemas de producción, de protección y de explotación. 
RA5 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecología. Estudio de 
impacto ambiental: evaluación y corrección. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT4 - Uso solvente de los recursos de información 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de realizar búsquedas avanzadas de recursos, analizar los 
diferentes recursos disponibles y seleccionar los que sean relevantes en cada caso. 
El estudiante será capaz de: 
- Describir las técnicas de medida del agua en el suelo, explicar el movimiento de ésta en el 
suelo y analizar sus posibles aplicaciones al manejo del riego.  
- Explicar el funcionamiento hídrico del cultivo y relacionarlo con su entorno como sistema 
intermedio del continuo suelo- planta-atmósfera.  
- Descubrir y valorar la respuesta de distintos procesos o parámetros de la planta al estrés 
hídrico.  
- Aplicar los diferentes métodos de estima y medida de la evapotranspiración de los cultivos 
al cálculo de las necesidades hídricas de los mismos. 
- Aplicar los diferentes métodos y criterios de programación del riego a la elaboración de 
programas de riego y fertilización. 
- Determinar los parámetros de riego previos necesarios para abordar el diseño hidráulico 
de instalaciones de riego localizado. 
- Analizar los fundamentos del riego deficitario (RD), comparar sus diferentes modalidades y 
elaborar y evaluar estrategias de RD a partir de sus resultados. 
- Interpretar análisis foliares e integrarlos con los análisis de suelo y agua en la toma de 
decisiones. 
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- Valorar la importancia del manejo del riego a través del análisis del crecimiento y 
desarrollo de las cubiertas vegetales. 
- Gestionar la información necesaria para la realización de un trabajo académico concreto y 
utilizarla de forma ética y legal, compartiendo 
Contenidos 
El programa de la asignatura se ha dividido en tres bloques temáticos. 
Bloque temático I. Introducción. La toma de decisiones en la agricultura. 
Bloque temático II. Relaciones cultivo-medio ambiente 
Bloque temático III. Bases y técnicas de la producción agrícola  
                           III.1. Aspectos agronómicos y de manejo del riego  
                           III.2. Análisis y diagnóstico agrícola  
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


51 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.   100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  5 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.   100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 5 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


113 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 65 85 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 20 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 5 10 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 10 20 


Lenguas de impartición 
Castellano  
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
Es recomendable que el alumno haya superado la asignatura Bases de la Producción 
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Vegetal, y que tenga un buen dominio de Química, Física, Biología, Fisiología Vegetal, 
Edafología y Climatología. 
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Descripción básica 
Denominación: GENÉTICA 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativa 
Ámbito de conocimiento  
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C5 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y 
ambiental en sintonía con la realidad del entorno humano y natural. 
RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la 
biotecnología en la ingeniería agrícola y ganadera. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT6 - Ética y sostenibilidad 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
1. identificar los riesgos potenciales de tipo social y ambiental de una actuación profesional 
concreta. 
2.aplicar conocimientos básicos de genética mendeliana y transmisión de caracteres 
cuantitativos 
3.aplicar el conocimiento sobre el material hereditario, sus propiedades y sus usos 
tecnológicos 
básicos 
4.aplicar los conceptos básicos de la expresión génica, su medida por métodos simples y su 
importancia en procesos de mejora vegetal, animal y microbiología industrial 
5.aplicar las bases de la herencia en las poblaciones en el campo de la mejora genética, 
control de plagas y biotecnología 
6. Analizar y justificar la contribución a los ODS de cualquier proyecto, trabajo o actuación 
Contenidos 
Sección I. Transmisión del material hereditario 
Sección II. Naturaleza y propiedades del material hereditario 
Sección III. Expresión de la información genética 
Sección IV. Genética de poblaciones y herencia cuantitativa 
Prácticas: 
Análisis de genética mendeliana y aplicación de técnicas de la genética molecular 
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Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


23 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  5 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).   100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.   100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


50 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


  


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 15 25 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 15 25 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
El plan de estudios de la asignatura requiere tener conocimientos asentados de 
Matemáticas e Informática y Estadística Aplicada, así como aquellas que aportan una base 
biológica fuerte que incluyen Biología y Fisiología Vegetal. 
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Descripción básica 
Denominación: JARDINERÍA Y PAISAJISMO 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C5 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística).  
CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente. 
CG5 - Capacidad para la redacción y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto 
ambiental y de gestión de residuos de las industrias agroalimentarias explotaciones 
agrícolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo. 
CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. 
RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la 
producción vegetal, los sistemas de producción, de protección y de explotación. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT2 - Trabajo en equipo 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 
HJ2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las áreas 
verdes, espacios deportivos y explotaciones hortofrutícolas. 
HJ3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, 
instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y áreas protegidas. Electrificación. 
Riegos y drenajes. Maquinaría para hortofruticultura y jardinería. 
HJ4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería del medio 
ambiente y del paisaje. Legislación y gestión medioambiental; Principios de desarrollo 
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sostenible; Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoración de activos 
ambientales.  
HJ5 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrología. Erosión. 
Material vegetal: producción, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio 
físico y cambio climático. Análisis, gestión y Planes de Ordenación Territorial. Principios de 
paisajismo. Herramientas específicas de diseño y expresión gráfica; Desarrollo práctico de 
estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauración ambiental y paisajística; 
Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. 
Instrumentos para la Ordenación del territorio y del paisaje; Gestión y planificación de 
proyectos y obras. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante debe conocer las tecnologías utilizadas en la jardinería y el paisajismo y su 
relación con las necesidades humanas y ambientales. 
El estudiante debe conocer las últimas técnicas de diseño de jardines, áreas verdes y 
paisajes y ser capaz de elaborar estudios y proyectos de jardinería y paisajismo. 
El estudiante deberá ser capaz de dirigir grupos de trabajo, asegurando la integración de los 
miembros y su orientación a un rendimiento elevado. Más específicamente, el alumno 
deberá tener: 
1. Clasificar los estilos, de la historia de la jardinería y de los jardines históricos. 
2. Conocer los materiales, tecnología y procedimientos utilizados en jardinería y paisajismo. 
Criterios de selección de material vegetal. 
3. Desarrollar pliegos de condiciones técnicas. Elaboración de estudios e informes. 
4. Completar inventarios de espacios verdes. 
5. Analizar elementos vegetales y espacios verdes 
6. Conocer la Planificación y Gestión de espacios verdes. 
7. Desarrollar proyectos de jardinería y paisajismo. 
8. Identificar y seleccionar los métodos de evaluación del paisaje. 
9. Analizar la conveniencia o no del trabajo en equipo, formar equipos, resolver problemas, 
valorar las aportaciones individuales y la efectividad del trabajo, coordinar la presentación 
de resultados y saber crear un liderazgo colectivo 
Contenidos 
Historia de la Jardinería 
1. Jardines en la Antigüedad: Egipto, Mesopotamia, Grecia y Roma 
2. Jardines Hispano-Árabes 
3.- Jardines Renacentistas (Jardín Italiano) 
4. jardines Barrocos (Jardín Francés) 
5. Jardines Paisajistas (Jardín Inglés) 
6. Jardines orientales 
7. Jardines Históricos: Normativas 
8. Jardinería Contemporánea 
Conceptos y bases de la jardinería 
9. Concepto de espacios verdes. Función y clasificación de los espacios verdes. 
Elementos vegetales de la jardinería 
10. Descripción y reconocimiento de especies vegetales: árboles, palmeras, arbustos, 
trepadoras, plantas herbáceas, plantas bulbosas, plantas crasas, céspedes y tapizantes. 
11. Criterios de selección de especies para el diseño de jardines 
12. Normas, operaciones y procedimientos de aplicación de especies en jardinería C
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13. Valoración de especies vegetales en jardinería. 
Concepto y bases del paisajismo 
14. Importancia del paisaje como recurso 
15. Formación del paisaje 
16. Percepción del paisaje 
17. Componentes del paisaje 
18. Valoración de la calidad visual del paisaje. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


30 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.   100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  12 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.   100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 


AF7 - Tutorías. 14 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


72 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


  


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 10 20 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
Se trata de una asignatura que está relacionada con un gran número de materias del plan de 
estudios, como son biología, geología, expresión gráfica, Informática, bases de la producción 
vegetal, hidráulica, riegos y drenajes, electrotecnia y fitotecnia, entre otras. Aunque no se 
establece ningún prerrequisito en el Plan de Estudios para cursar esta asignatura, se 
recomienda que el alumno haya adquirido conocimientos previos de las materias 
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relacionadas para comprender correctamente muchos de sus conceptos. 
 


 
Descripción básica 
Denominación: MAQUINARIA EN HORTOFRUTICULTURA Y JARDINERÍA 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C5 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística).  
CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente.  
CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un 
aprendizaje continuo, así como una capacidad de adaptación a nuevas situaciones o 
entornos cambiantes. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT3 - Aprendizaje autónomo. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, 
instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y áreas protegidas. Electrificación. 
Riegos y drenajes. Maquinaria para hortofruticultura y jardinería. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
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El estudiante debe conocer la maquinaria agrícola para la hortofruticultura y jardinería y su 
relación con las necesidades humanas y ambientales y ser capaz de elaborar un proyecto de 
instalación eléctrica y de mecanización de una explotación agrícola. El estudiante deberá ser 
capaz de incorporar determinados aprendizajes organizando el trabajo a partir de unas 
indicaciones y de unas fuentes de información básicas, que el estudiante tendrá que 
desarrollar y completar. Los alumnos deben ser capaces de:  
1. Reconocer los componentes de las máquinas agrícolas que se utilizan para realizar las 
labores agrícolas.  
2. Describir el funcionamiento de las máquinas agrícolas.  
3. Calcular y ejecutar la distribución de productos con diferentes tipos de aperos 
(abonadoras, pulverizadores, etc.).  
4. Regular y calibrar los diferentes tipos de aperos para su adecuada para las diferentes 
condiciones de trabajo.  
5. Diseñar y optimizar el parque de maquinaria agrícola de una explotación. 
6. Evaluar los riesgos inherentes al uso de maquinaria agrícola y proponer alternativas para 
el uso seguro de las mismas. 
7. Actualizarse en los aspectos científicos y tecnológicos dentro de su ámbito temático. 
Contenidos 
Mecanización de las labores preparatorias del suelo.  
Mecanización de la siembra, plantación y trasplante. 
Mecanización del abonado y enmiendas y tratamientos plaguicidas.  
Recolección mecánica de productos hortofrutícolas.  
Maquinaria de acondicionamiento y mantenimiento de jardines y campos deportivos. 
Dimensionamiento y selección del parque de maquinaria de uso específico en horticultura, 
jardinería y espacios deportivos.  
Costes de utilización de la maquinaria agrícola específica. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


 
27 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.   100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  


15 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  


 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


3 100 100 


AF7 - Tutorías. 4,5 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


82,5 
 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
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Prueba individual (Oral o Escrita) 45 75 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 40 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 5 30 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: RIEGOS Y DRENAJES 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): optativo 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C5 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 
CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a 
industrias agroalimentarias, explotaciones agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, 
infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución y la 
dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con 
criterios deontológicos. 
CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un 
aprendizaje continuo, así como una capacidad de adaptación a nuevas situaciones o 
entornos cambiantes. 
CT3 - Aprendizaje autónomo 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
Se trata de una asignatura optativa de la titulación pero que tiene carácter obligatorio para 
la obtención de la Mención en Hortofruticultura y Jardinería. 
Las competencias del Módulo de Tecnología Específica de Hortofruticultura y Jardinería 
(Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son: 
HJ3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, 
instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y áreas protegidas. Electrificación. 
Riegos y drenajes. Maquinaría para hortofruticultura y jardinería. 
HJ4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería del medio 
ambiente y del paisaje. Legislación y gestión medioambiental; Principios de desarrollo 
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sostenible; Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoración de activos 
ambientales. 
HJ5 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrología. Erosión. 
Material vegetal: producción, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio 
físico y cambio climático. Análisis, gestión y Planes de Ordenación Territorial. Principios de 
paisajismo. Herramientas específicas de diseño y expresión gráfica; Desarrollo práctico de 
estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauración ambiental y paisajística; 
Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. 
Instrumentos para la Ordenación del territorio y del paisaje; Gestión y planificación de 
proyectos y obras. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de diseñar y dirigir la ejecución de proyectos de sistemas de 
riego e instalaciones de drenaje. 
El estudiante deberá ser capaz de incorporar determinados aprendizajes decidiendo la 
forma más adecuada para hacerlo, integrando diversas teorías 
y modelos, de los que el estudiante hace una síntesis personal y creativa, y buscando las 
fuentes de información necesarias para ello 
El alumno deberá: 
- Comprender los procesos de infiltración, almacenamiento y redistribución del agua en el 
suelo y los factores que influyen en estos procesos. 
- Comprender los conceptos de eficiencia, uniformidad y calidad del riego, diferenciando los 
criterios de tipo hidráulico, agronómico y medioambiental. 
- Conocer los diferentes sistemas de riego y comprender sus principios de funcionamiento. 
- Conocer los elementos que integran un sistema de riego, sus funciones y características, y 
analizar los criterios para su selección. 
- Aplicar los conocimientos adquiridos al diseño agronómico e hidráulico del riego por 
superficie y a presión. 
- Aplicar los conocimientos adquiridos a la evaluación de las instalaciones de riego. 
- Comprender los procesos de transferencia que influyen sobre los balances de agua y de 
sales, y las situaciones en las que el drenaje es necesario. 
- Conocer los sistemas de drenaje, los elementos que los integran y sus principios de 
funcionamiento. 
- Aplicar los conocimientos adquiridos al diseño de las instalaciones de drenaje. 
Utilizar el aprendizaje autónomo. 
- Actualizarse en los aspectos científicos y tecnológicos dentro de su ámbito temático 
Contenidos 
BLOQUE I. REVISIÓN DE CONCEPTOS 
BLOQUE II. MÉTODOS Y SISTEMAS DE RIEGO 
BLOQUE III. EL RIEGO POR ASPERSIÓN 
BLOQUE IV. EL RIEGO LOCALIZADO 
BLOQUE V. EL RIEGO DE SUPERFICIE 
BLOQUE VI. LOS SISTEMAS DE DRENAJE 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


28 100 100 
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AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  6 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  5 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  17 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  6 100 100 


AF7 - Tutorías. 20 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


94 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 30 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 30 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 10 30 


Lenguas de impartición 
Castellano  
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
No se han establecido requisitos previos. Sin embargo, se recomienda haber cursado con 
anterioridad aquellas asignaturas de la titulación que, por sus contenidos y por su situación 
en el plan de estudios, aportan conocimientos básicos necesarios como Fundamentos 
Físicos de la Ingeniería; Matemáticas e Informática; Hidráulica ; Geología, Edafología y 
Climatología. 
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Descripción básica 
Denominación: GESTIÓN COMERCIAL DE LA EMPRESA AGRARIA 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Obligatorio 
Ámbito de conocimiento  
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C6 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, 
explotaciones agrícolas y ganaderas, espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas 
públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los procesos de calidad, 
trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos 
alimentarios y plantas cultivadas. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
RA11 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoración de 
empresas agrarias y comercialización. 
CT7 - Innovación y carácter emprendedor. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería del medio 
ambiente y del paisaje. Legislación y gestión medioambiental; Principios de desarrollo 
sostenible; Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoración de activos 
ambientales. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al terminar con éxito esta asignatura, los estudiantes serán capaces de: 
1. Valorar la importancia del marketing como disciplina que aporta a las empresas agrarias 
procedimientos para llevar a cabo su actividad comercial de forma exitosa. 
2. Reconocerla terminología básica y los conceptos fundamentales de la disciplina del 
marketing. 
3. Describir los principios, métodos y técnicas que aporta el marketing para el análisis del 
sistema comercial de la empresa agraria y el posterior diseño e implantación de su 
estrategia comercial. 
4. Identificar las decisiones sobre producto, precio, comunicación y distribución a 
disposición de la empresa agraria, y esbozar un plan de marketing. 
5. Valorar el importante papel que desempeñan las entidades asociativas en la 
comercialización de los productos agrarios. 
6. Aplicar metodologías innovadoras para el desarrollo de procesos, sistemas o servicios 
Contenidos 
Marketing y sistema agroalimentario 
El mercado y el entorno de las empresas agrarias 
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Investigación de los mercados agrarios 
Decisiones sobre producto 
Decisiones de precios 
Decisiones sobre comunicación 
Decisiones sobre distribución 
Estrategia y plan de marketing 
Actuación colectiva y marketing agrario 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


36 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.   100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).   100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  7 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


80 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


  


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes   


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 20 50 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Las únicas asignaturas de la titulación que, por 
sus contenidos y por su situación en el plan de estudios, se recomienda haber cursado con 
anterioridad es Economía de la Empresa Agroalimentaria. 


 
  


C
SV


: 7
41


44
18


37
16


63
73


43
23


52
71


2 
- V


er
ifi


ca
bl


e 
en


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ed
uc


ac
io


n.
go


b.
es


/c
id


 y
 C


ar
pe


ta
 C


iu
da


da
na


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ad
m


in
is


tra
ci


on
.g


ob
.e


s



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=741441837166373432352712





   


87  


 
Descripción básica 
Denominación: INFRAESTRUCTURAS VERDES 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C6 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1. Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística) 
CT2. Trabajo en equipo 
CT5. Aplicar conocimientos a la práctica 
RA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la 
producción vegetal, los sistemas de producción, de protección y de explotación. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrología. Erosión. 
Material vegetal: producción, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio 
físico y cambio climático. Análisis, gestión y Planes de Ordenación Territorial. Principios de 
paisajismo. Herramientas específicas de diseño y expresión gráfica; Desarrollo práctico de 
estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauración ambiental y paisajística; 
Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo.  
Instrumentos para la Ordenación del territorio y del paisaje; Gestión y planificación de 
proyectos y obras. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El alumno deberá tener: 
1. Aplicar de los conceptos asociados a la Infraestructura verde, tipologías e historia y 
evolución.  
2. Conocer los materiales, tecnología e indicadores utilizados en infraestructuras verdes. 
Criterios de selección y aplicación.  
3. Desarrollar documentos técnicos. Elaboración de estudios, planes e informes.  
4. Analizar inventarios de infraestructuras verdes.  
5. Clasificar elementos vegetales: Norma Granada.   
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6. Conocer la planificación y gestión de infraestructuras verdes.  
7. Desarrollar proyectos de jardinería y paisajismo.  
8. Identificar y seleccionar de los métodos de evaluación de la infraestructura verde. 
9. Analizar la conveniencia o no del trabajo en equipo, formar equipos, resolver problemas, 
valorar las aportaciones individuales y la efectividad del trabajo, coordinar la presentación 
de resultados y saber crear un liderazgo colectivo 
10. Resolver la situación planteada integrando conocimientos, capacidades y recursos 
(materiales y humanos) 
Contenidos 
El contenido de la asignatura se estructura en los siguientes bloques temáticos: Bloque I. La 
ecoplanificación: Concepto e historia de la Infraestructura Verde. Composición de la 
Infraestructura Verde. Características. Escalas. Multifuncionalidad y beneficios. 
Ecoindicadores. Bloque II. Conceptos y bases del proyecto de Infraestructura Verde. La 
renaturalización de las ciudades o Soluciones Basadas en la Naturaleza (SBN). Naturación 
Urbana: Techos Verdes y Jardines verticales. Agricultura Urbana. Bloque III. Arboricultura 
urbana: Servicios ecosistémicos y criterios de selección de árboles para entornos urbanos. 
Gestión y conservación. Valoración de arbolado: Norma Granada 2020 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


15 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  5 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  5 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.   100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  5 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  6 100 100 


AF7 - Tutorías. 4 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


50 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 20 40 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 20 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 10 20 


Lenguas de impartición 
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Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
 


 
 
Descripción básica 
Denominación: INSTALACIONES EN HORTOFRUTICULTURA Y JARDINERÍA 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C6 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística).  
CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente.  
CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un 
aprendizaje continuo, así como una capacidad de adaptación a nuevas situaciones o 
entornos cambiantes. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT3 - Aprendizaje autónomo. 
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Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, 
instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y áreas protegidas. Electrificación. 
Riegos y drenajes. Maquinaria para hortofruticultura y jardinería. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante debe conocer las instalaciones eléctricas su relación con las necesidades 
humanas y ambientales y ser capaz de elaborar un proyecto de instalación eléctrica de una 
explotación agrícola. 
El estudiante deberá ser capaz de incorporar determinados aprendizajes organizando el 
trabajo a partir de unas indicaciones y de unas fuentes de información básicas, que el 
estudiante tendrá que desarrollar y completar. 
El estudiante debe ser capaz de: 
1. Conocer la tipología, función y constitución de los centros de transformación. 
2. Conocer los elementos constitutivos de las líneas eléctricas de baja tensión. 
3. Diferenciar la aparamenta eléctrica en baja tensión y comprender su funcionamiento. 
4. Manejar el REBT y normas vigentes para poder realizar proyectos de instalaciones 
eléctricas. 
5. Conocer los tipos de lámparas/luminarias y comprender los sistemas de iluminación y 
métodos de alumbrado. 
6. Calcular adecuadamente las instalaciones eléctricas de baja tensión. 
7. Actualizarse en los aspectos científicos y tecnológicos dentro de su ámbito temático. 
Contenidos 
BT0. Introducción. 
BT1. Instalaciones de distribución. Centros de transformación. 
BT2. Líneas eléctricas. 
BT3. Protección de las instalaciones eléctricas. 
BT4. Instalaciones de enlace e interiores. 
BT5. Instalaciones de iluminación. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


15 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  13,5 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).   100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.   100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  1,5 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  3 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


51 0 0 
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Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 45 75 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 35 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 40 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: MEJORA VEGETAL 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativo 
Ámbito de conocimiento 
Duración Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C6 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y 
razonamiento crítico. 
CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica  
RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 
HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrología. Erosión. 
Material vegetal: producción, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio 
físico y cambio climático. Análisis, gestión y Planes de Ordenación Territorial. Principios de 
paisajismo. Herramientas específicas de diseño y expresión gráfica; Desarrollo práctico de 
estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauración ambiental y paisajística; 
Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. 
Instrumentos para la Ordenación del territorio y del paisaje; Gestión y planificación de 
proyectos y obras. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y recursos 
disponibles para abordar situaciones nuevas o complejas. 
 
Al finalizar la asignatura el alumno debe ser capaz de: 
1. Definir la terminología propia de la Mejora Genética Vegetal, necesaria para el 


entendimiento, interpretación, comunicación y valoración de los avances en el campo de 
la mejora vegetal. 


2. Valorar el potencial productivo de una variedad agrícola en función de su estructura 
genética, aspecto esencial en la toma de decisiones referentes a la explotación material 
vegetal. 


3. Reconocer las implicaciones de la estructura genética del material vegetal en la 
multiplicación del mismo, para practicar de forma adecuada su propagación. 


4. Diferenciar las herramientas de la mejora, con el fin de aplicarlas correctamente en C
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función de los recursos materiales y humanos disponibles 
5. Elaborar planes de mejora con creatividad y metodología para la resolución profesional 


de los problemas que se le plantean a la mejora. 
6. Resolver la situación planteada integrando conocimientos, capacidades y recursos 
(materiales y humanos) 
Contenidos 
Estudio de planes de mejora para el desarrollo de variedades agrícolas vegetales (línea pura, 
población, híbridos, sintéticas y clonales), y de las herramientas genéticas utilizadas en 
dichos planes: selección, cruzamiento, cultivo in vitro, técnicas citogenéticas, transferencia 
horizontal y marcadores moleculares. Mejora de caracteres específicos. Producción y 
control de semillas y plantas de vivero. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


30 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  5 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  2 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  5 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 2 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


86 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 55 85 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 20 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 30 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 1 10 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: PROTECCIÓN DE CULTIVOS 
Número de créditos ECTS:  6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativa  
Ámbito de conocimiento  
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C6 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, 
explotaciones agrícolas y ganaderas, espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas 
públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los procesos de calidad, 
trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos 
alimentarios y plantas cultivadas 
RA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la identificación y 
caracterización de especies vegetales. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
RA2 -Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la 
producción vegetal, los sistemas de producción, de protección y de explotación. 
RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la 
biotecnología en la ingeniería agrícola y ganadera. 
RA5 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecología. Estudio de 
impacto ambiental: evaluación y corrección. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
CT7 - Innovación y carácter emprendedor 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y Mejora Vegetal. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
1. El estudiante deberá describir las técnicas empleadas en protección de cultivos. 
2. El estudiante deberá demostrar estar al día con los problemas sanitarios de los cultivos; 
los de siempre, los de reciente introducción y / o los que representan una amenaza para la 
agricultura regional, nacional, europea o mundial. 
3. El estudiante deberá defender sus iniciativas contando con otros, haciéndoles partícipes 
de su visión de futuro y sus proyectos; ser capaz de sopesar riesgos y oportunidades y de 
asumir las consecuencias. 
4. El estudiante deberá solucionar cualquier problema relacionado con la sanidad de los 
cultivos basándose en un diagnóstico acertado. 
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5. El estudiante deberá resolver de forma adecuada un problema sanitario nuevo; 
demostrar su causa y programar la forma de prevenirlo y /o controlarlo. 
6. Aplicar metodologías innovadoras para el desarrollo de procesos, sistemas o servicios 
Contenidos 
La Protección de Cultivos incluye el estudio de 3 ciencias: Fitopatología, Entomología 
Agrícola y Malherbología. Todas estas ciencias tienen un mismo objetivo: prevenir o evitar 
las pérdidas de producción de los cultivos debidas a los organismos, que en el 
agroecosistema, les causan enfermedades, se alimentan o compiten con ellos. Se pretende 
que el alumno adquiera los conocimientos suficientes en dos de las ciencias que comprende 
la Protección de Cultivos, Fitopatología y Entomología Agrícola, para que pueda comprender 
los problemas ante los cuales se verá enfrentado como técnico durante el ejercicio de su 
profesión. Para ello se han adoptado los siguientes criterios:  
a) Acercamiento a la realidad, poniendo énfasis en los problemas más importantes en el 
área en que presumiblemente se desarrollará su actividad profesional.   
b) Actualidad, evitando el desarraigo y la obsolescencia de los conocimientos, salvo para 
aquellos casos considerados fundamentales en la historia de la Fitopatología y de la 
Entomología Agrícola.  
c) Ejemplaridad de los temas seleccionados, para contribuir de mejor modo a la formación 
del alumno. Constantemente se introducen nuevos patógenos y plagas. El técnico deberá 
saber cómo actuar. 
Puesto que la asignatura pretende capacitar al alumno principalmente en dos de las ciencias 
de la sanidad de los cultivos, durante el curso estudiará: La naturaleza y causa de las 
enfermedades y de los daños causados por plagas. Biología y ciclo vital de los distintos 
agentes patógenos y plagas. Epidemiología, desarrollo y evolución de las enfermedades en 
tiempo y espacio. Los métodos disponibles para controlar las enfermedades, plagas. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


30 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  24 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  4 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.   100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 5 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


113 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 70 
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Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


  


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 30 40 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
. 
Observaciones  
Es aconsejable tener aprobadas asignaturas básicas como son: Biología, Botánica Agrícola, 
Fisiología Vegetal. También es aconsejable tener conocimientos de Bacteriología, Virología, 
Zoología, Micología. 
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Descripción básica 
Denominación: TECNOLOGÍA DE LA PRODUCCIÓN HORTOFRUTÍCOLA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativo 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C6 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y 
destrezas en los ámbitos sociales de actuación. 
RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la 
producción vegetal, los sistemas de producción, de protección y de explotación.  
RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la 
biotecnología en la ingeniería agrícola y ganadera.  
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.  
CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de estructurar correctamente documentos escritos e 
intervenciones orales, donde se refleje la asimilación de contenidos y la capacidad de 
síntesis. 
Al finalizar la asignatura el alumno deberá ser capaz de:  
1. Predecir la incidencia de los factores climáticos en el cultivo hortícola y conocer las 
técnicas de control de los factores climáticos y de defensa contra los adversos.  
2. Identificar y manejar los distintos tipos de instalaciones, técnicas de modificación del 
medio físico y otros elementos necesarios para el cultivo forzado de especies hortícolas.  
3. Emplear las técnicas de multiplicación de los cultivos hortícolas, las técnicas y normas de 
la producción de semillas y las características de la producción empresarial de plantas 
destinadas al trasplante.  
4. Identificar las características botánicas del material vegetal utilizado en los cultivos 
frutales leñosos.  
5. Identificar las características y problemática de los procesos de floración, polinización, 
fecundación y desarrollo del fruto.  
6. Diferenciar los factores ecológicos condicionantes y limitantes para el cultivo de las 
especies leñosas.  
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7. Emplear las técnicas de propagación y viverísticas, y la reglamentación aplicable a los 
cultivos frutales leñosos.  
8. Distinguir los hábitos de desarrollo y las técnicas aplicables para la formación y 
mantenimiento de la producción en las especies frutales.  
9. Aplicar las técnicas de recolección de los principales grupos de cultivos.  
10. Elegir, diseñar y manejar una explotación hortícola y frutícola. 
11. Realizar aportaciones orales y escritas de cierta envergadura académica conducentes a 
una actividad final con fluidez y corrección lingüística, amenidad expositiva y persuasión 
comunicativa 
Contenidos 
En un primer bloque temático se imparten las bases de la producción hortícola, así como las 
técnicas y sistemas de producción, protección y explotación de los cultivos hortícolas. En un 
segundo bloque temático se imparten las bases de la producción de especies leñosas 
frutales, así como de las técnicas y sistemas de producción, protección y explotación de los 
árboles frutales. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


36 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  4 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  17 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.   100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


110 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 30 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 30 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
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Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
Aunque el plan de estudios no incluye prerrequisitos se recomienda haber cursado con 
anterioridad aquellas asignaturas de la titulación que, por sus contenidos y por su situación 
en el plan de estudios, aportan conocimientos básicos necesarios para su desarrollo como 
son Biología, Fisiología Vegetal y Edafología y Climatología en primer curso; Física Ambiental 
y Bases de la Producción Vegetal en segundo; Diagnóstico y Química Agrícola, Fitotecnia e 
Instalaciones y Maquinaria en Hortofruticultura y Jardinería en tercero.  
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4.9.4. Asignaturas de tercer curso. Mención en Industrias Agroalimentarias. 
Descripción básica 
Denominación:  BIOQUÍMICA AGROALIMENTARIA 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter:  Optativa 
Ámbito de conocimiento: 
Duración:  Cuatrimestral 
Cuatrimestre:  C5 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG2. Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente. 
CG9. Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y 
destrezas en los ámbitos sociales de actuación.  
RA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la 
biotecnología en la ingeniería agrícola y ganadera.  
RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT1. Comunicación eficaz oral y escrita 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos. 
IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización. 
IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestión de la calidad 
y de la seguridad alimentaria. Análisis de alimentos. Trazabilidad. 
IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las 
industrias agroalimentarias 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de estructurar correctamente documentos escritos e 
intervenciones orales, donde se refleje la asimilación de contenidos y la capacidad de 
síntesis. 
El estudiante debe conocer las tecnologías de la biotecnología y la ingeniería de bioprocesos 
de aplicación en la industria agroalimentaria. 
Al finalizar la asignatura, el alumno deberá ser capaz de: C
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- Diferenciar la estructura química de los distintos grupos de moléculas biológicas de 
alimentos, conociendo su función a nivel celular y sus aplicaciones industriales. 


- Conocer el metabolismo celular, y el papel y modo de actuación de las enzimas 
alimentarias, tanto a nivel celular como en su uso industrial. 


- Conocer los distintos tipos de metabolismo microbiano y su aplicación a los distintos 
procesos fermentativos, o no, que se desarrollan con microorganismos en la 
industria agroalimentaria. 


- Describir la cinética de las enzimas en su uso industrial como biocatalizador. 
- Describir la cinética del crecimiento microbiano, y su aplicación a bioprocesos 


industriales fermentativos catalizados por microorganismos. 
- Comprender las bases de la transmisión de la información genética y su importancia 


en el desarrollo de la biotecnología. 
- Tener los conocimientos básicos para comprender el desarrollo de las técnicas de 


ingeniería genética y obtención de organismo genéticamente modificados. 
- Conocer el funcionamiento y configuración de los biorreactores que utilizan enzimas 


y/o células como biocatalizadores, teniendo en cuenta las particularidades del tipo 
de célula utilizado. 


- Identificar los procesos biotecnológicos en los que se utilizan células o enzimas 
como biocatalizadores. 


- Buscar y utilizar la información necesaria referida a la Bioquímica Agroalimentaria 
que puedan necesitar para su estudio o desarrollo de ideas o proyectos. 


- Realizar aportaciones orales y escritas de cierta envergadura académica 
conducentes a una actividad final con fluidez y corrección lingüística, amenidad 
expositiva y persuasión comunicativa 


Contenidos 
Fundamentos de Bioquímica Agroalimentaria. 
Bioquímica de alimentos. Estructura y función de biomoléculas.  
Cinética enzimática y microbiana. 
Biotecnología en la Industria Agroalimentaria. 
Ingeniería de Bioprocesos en la Industria Agroalimentaria 
 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


31 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  6 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  4 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 4 100 100 
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de evaluación continua).  
AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  6 100 100 


AF7 - Tutorías. 9 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


75 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 20 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 30 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: CONSTRUCCIONES AGROINDUSTRIALES 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): OPTATIVA 
Ámbito de conocimiento: 
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C5 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1. Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 
CG7. Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un 
aprendizaje continuo, así como una capacidad de adaptación a nuevas situaciones o 
entornos cambiantes. 
RA7. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingeniería del medio 
rural: cálculo de estructuras y construcción, hidráulica, motores y máquinas, electrotecnia, 
proyectos técnicos. 
RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos 
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, 
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT3. Aprendizaje autónomo. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
Se trata de una asignatura optativa de la titulación pero que tiene carácter obligatorio para 
la obtención de la Mención en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Módulo de 
Tecnología Específica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de 
febrero) a adquirir son: 
IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
Maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
aprovechamiento de residuos. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
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Al finalizar la asignatura, el estudiante deberá: 
- Aplicar determinados aprendizajes organizando el trabajo a partir de unas 


indicaciones y de unas fuentes de información básicas, que el estudiante tendrá que 
desarrollar y completar. 


- Conocer las tipologías de las construcciones agroindustriales y los criterios de diseño 
de las mismas. 


- Conocer las acciones que actúan sobre las construcciones agroindustriales. 
- Diseñar y calcular estructuras metálicas, a base de cerchas o aporticadas dentro del 


ámbito agroindustrial. 
- Diseñar y calcular estructuras de hormigón, dentro del ámbito agroindustrial. 
- Dimensionar cimentaciones superficiales a base de zapatas aisladas. 


Contenidos 
Determinación de acciones actuantes sobre construcciones agroindustriales 
Tipologías de las construcciones agroindustriales.  
Cálculo de estructuras metálicas y de hormigón. 
Cimentaciones. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


33 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  0 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  8 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 


AF7 - Tutorías. 4 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


 
82 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 80 
Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 20 40 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
Se recomienda haber cursado las siguientes asignaturas: Matemáticas, Física, Cálculo de 
Estructuras y Construcción. 
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Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: GESTIÓN DE LA CALIDAD Y EVALUACIÓN DE RIESGOS ALIMENTARIOS 
Número de créditos ECTS: 3,0 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): obligatorio 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C6 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG2. Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente. 
CG11. Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y 
ambiental en sintonía con la realidad del entorno humano y natural. 
RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT6. Ética y sostenibilidad 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestión de la calidad 
y de la seguridad alimentaria. Análisis de alimentos. Trazabilidad. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante debe asociar las últimas técnicas y sistemas de gestión de la calidad, la 
seguridad y la trazabilidad alimentaria y su relación con las necesidades humanas y 
ambientales. El estudiante deberá ser capaz de identificar los riesgos potenciales de tipo 
social y ambiental de una actuación profesional concreta en el ámbito agroalimentario.  
El estudiante deberá: 


- Interpretar el concepto de calidad alimentaria y la normativa aplicable. 
- Entender la estructura del análisis de riesgos según la definición de la OMS y cómo 


se aplica a nivel europeo y nacional. 
- Conocer las metodologías utilizadas para el análisis cualitativo de riesgos en 


alimentos. 
- Aplicar e interpretar criterios microbiológicos en el ámbito de la seguridad 


alimentaria. 
- Analizar y justificar la contribución a los ODS de cualquier proyecto, trabajo o 


actuación 
Contenidos 
Gestión integral de la calidad: conceptos y normativa. Organización del control de calidad en C
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las industrias agroalimentarias. El análisis de riesgos. 
1. Gestión de la calidad desde el enfoque “OneHealth”: conceptos y normativas 
2. El análisis de riesgos en alimentos 
3. La evaluación de riesgos en alimentos – introducción al análisis cualitativo. 
4. Gestión de riesgos en la industria alimentaria – introducción a los criterios 
microbiológicos 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


16 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  5 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  


 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  


6 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


2 100 100 


AF7 - Tutorías. 3 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


55 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 30 60 
Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 30 60 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: MICROBIOLOGÍA ALIMENTARIA 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C5 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG2. Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente. 
CG11. Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y 
ambiental en sintonía con la realidad del entorno humano y natural. 
CT6. Ética y sostenibilidad. 
RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de identificar los riesgos potenciales de tipo social y 
ambiental de una actuación profesional concreta. 
El estudiante debe conocer las tecnologías de análisis y control microbiológico en las 
industrias alimentarias y su relación con las necesidades humanas y ambientales. Más 
específicamente, deberá: 


- Analizar los fundamentos de la microbiología. 
- Analizar las principales técnicas de análisis microbiológico. 
- Valorar la importancia de los microorganismos como agentes de alteración de 


alimentos y su implicación en la transmisión de enfermedades de origen 
alimentario. 


- Valorar los principales métodos de control microbiano. 
- Analizar los principales aspectos microbiológicos de los distintos grupos de 


alimentos. 
- Analizar y justificar la contribución a los ODS de cualquier proyecto, trabajo o 


actuación 
Contenidos C
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Fundamentos de microbiología. Técnicas de análisis microbiológico. Ecología microbiana de 
los alimentos. Control de microorganismos por agentes físicos y químicos. Microbiología de 
los diferentes productos alimenticios. Principales microorganismos responsables de 
enfermedades transmitidas por alimentos. Fundamentos de microbiología. Técnicas de 
análisis microbiológico. Ecología microbiana de los alimentos. Control de microorganismos 
por agentes físicos y químicos. Microbiología de los diferentes productos alimenticios. 
Principales microorganismos responsables de enfermedades transmitidas por alimentos. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


27 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  15 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 2 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


86 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 10 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 5 20 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés. 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: OPERACIONES DE LA INGENIERÍA DE ALIMENTOS 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativa  
Ámbito de conocimiento 
Duración: Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C5 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG8. Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y 
razonamiento crítico. 
FB1. Capacidad para la resolución de los problemas matemáticos que puedan plantearse en 
la ingeniería. Aptitud para aplicar los conocimientos sobre: álgebra lineal; geometría; 
geometría diferencial; cálculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en derivadas 
parciales; métodos numéricos, algorítmica numérica; estadística y optimización. 
FB3. Conocimientos básicos sobre el uso y programación de los ordenadores, sistemas 
operativos, bases de datos y programas informáticos con aplicación en ingeniería. 
FB4. Conocimientos básicos de la química general, química orgánica e inorgánica y sus 
aplicaciones en la ingeniería. 
FB5. Comprensión y dominio de los conceptos básicos sobre las leyes generales de la 
mecánica, termodinámica, campos, y ondas y electromagnetismo y su aplicación para la 
resolución de problemas propios de la ingeniería. 
RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
Competencias transversales del plan de estudios asociadas a la asignatura 
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT5. Aplicar conocimientos a la práctica 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
Se trata de una asignatura optativa de la titulación pero que tiene carácter obligatorio para 
la obtención de la Mención en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Módulo de 
Tecnología Específica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de 
febrero) a adquirir son: 
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos. 
IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización. 
IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las 
industrias agroalimentarias 
IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
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aprovechamiento de residuos. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y recursos 
disponibles para abordar situaciones nuevas o complejas, por lo que deberá: 


- Describir los fundamentos de las operaciones básicas de la ingeniería de alimentos. 
- Identificar las diferentes operaciones unitarias que se presentan en cualquier 


proceso de elaboración de alimentos. 
- Comprender el fundamento teórico que rigen las operaciones unitarias. 
- Aplicar los modelos matemáticos basados en balances de materia y energía al 


análisis de una operación unitaria. 
- Reconocer los principios de funcionamiento de los diferentes equipos implicados en 


operaciones de transferencia de materia y calor utilizados en la industria 
agroalimentaria. 


- Resolver la situación planteada integrando conocimientos, capacidades y recursos 
(materiales y humanos). 


Contenidos 
- Introducción (Bases de conservación de alimentos. Las Operaciones Básicas) 
- Transferencia de materia y energía (Fenómenos de transporte. Balances macroscópicos de 
materia y energía) 
- Transporte de fluidos (Reología. Circulación de fluidos por tuberías) 
- Transferencia de calor (Fundamentos. Transferencia de calor por conducción, convección y 
radiación) 
- Operaciones Básicas basadas en la transferencia de calor. Intercambiadores de calor. 
Calentamiento/Enfriamiento en tanques con agitación 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


45 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  12 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  3 100 100 


AF7 - Tutorías. 12 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


105 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 10 30 C
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prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 
Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 30 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
Es recomendable haber superado las asignaturas Matemáticas e Informática, Física y 
Química. Se adoptarán medidas especiales para que los alumnos que no puedan asistir, por 
motivos justificados, de forma regular a clase sean capaces de adquirir las competencias 
tanto específicas como transversales de esta asignatura. 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: TECNOLOGÍA DEL FRÍO EN LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativo 
Ámbito de conocimiento 
Duración: Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C5 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares 
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT4. Uso solvente de los recursos de información . 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos. 
IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización. 
IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las 
industrias agroalimentarias 
IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
aprovechamiento de residuos. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante debe conocer las últimas tecnologías en la producción del frío en las industrias 
agroalimentaria. 
El estudiante deberá ser capaz de realizar búsquedas avanzadas de recursos, analizar los 
diferentes recursos disponibles y seleccionar los que sean relevantes en cada caso. 
Al finalizar el alumno deberá ser capaz de: 


- Identificar cuáles son los principios termodinámicos utilizados en la producción del 
frío. 


- Identificar las diferentes formas y equipamiento necesario para la producción y 
utilización del frío en la Industria Agroalimentaria. 


- Dimensionar los diferentes equipos de las instalaciones frigoríficas. 
- Saber aplicar las herramientas y métodos de análisis necesarios para el estudio de la 


producción de frío. 
- Tener una actitud crítica para poder elegir la mejor solución en cuanto al procesado 


y equipamiento necesario que mejor se adapte a un producto y aplicación 
determinada. 


- Reconocer los recursos de información especializados en el ámbito de las C
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Tecnologías de Producción del Frío y utilizarlos ejecutando búsquedas avanzadas y 
seleccionar y organizar la información encontrada. 


Contenidos 
- Introducción y evolución de la tecnología del frío en la industria agroalimentaria. 
- Termodinámica del frio. 
- Sistemas de producción de frio. 
- Ciclos frigoríficos mediante compresión mecánica. 
- Elementos de ciclo de refrigeración. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


20 
100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  6 100 100 
AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  


2 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


2 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


52 
0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


20 50 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: TECNOLOGIA DEL VINO Y OTROS PRODUCTOS FERMENTADOS 
Número de créditos ECTS: 4.5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): optativo 
Ámbito de conocimiento 
Duración: Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C5 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG9. Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y 
destrezas en los ámbitos sociales de actuación. 
RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
CT1. Comunicación eficaz oral y escrita. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización. 
IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
aprovechamiento de residuos. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 


- El estudiante deberá ser capaz de describir y entender los principios básicos de los 
procesos de fermentación, y de la tecnología industrial en las industrias 
fermentativas desde el estudio de la materia prima, hasta la obtención del producto 
fermentado, 


- Describir los equipos y maquinas auxiliares. 
- Realizar aportaciones orales y escritas de cierta envergadura académica con fluidez 


y corrección lingüística, amenidad expositiva y persuasión comunicativa. 
Contenidos 
Bloque I: Introducción. 
Bloque II: Tecnología del vino. 
Bloque III: Otras fermentaciones alcohólicas. 
Bloque IV: Fermentaciones ácido-alcohólicas 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


28 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  5 100 100 C
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AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  10 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  5 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 12 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


73 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 40 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 40 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 40 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 5 20 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés  
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: EQUIPAMIENTO DE PROCESADO Y ENVASADO DE ALIMENTOS 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativo 
Ámbito de conocimiento  
Duración: Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C6 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1.- Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales –
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.–, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 
CG8. Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y 
razonamiento crítico. 
RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares 
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT5. Aplicar conocimientos a la práctica. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos. 
IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización. 
IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las 
industrias agroalimentarias. 
IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
aprovechamiento de residuos.  
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y recursos 
disponibles para abordar situaciones nuevas o complejas. 
El estudiante deberá ser capaz de diseñar sistemas para el procesado y envasado de 
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alimentos. 
Específicamente, el alumno deberá: 


- Describir los diferentes sistemas de transporte de materias sólidos que se 
encuentran en una industria agroalimentaria. 


- -Describir las diferentes alternativas que se ofrecen y ser capaz de elegir y 
dimensionar los 


- equipos más adecuados para sus procesos. 
- Calcular y dimensionar una instalación de vapor. 
- Identificar los materiales, equipos, tuberías y valvulería utilizados habitualmente en 


el transporte de materiales líquidos en la industria agroalimentaria. 
- Analizar además los diferentes tipos de control que se utilizan en esos mismos 


equipos y que sea capaz de una elección y ajuste del control elegido. 
- Identificar la maquinaria y tecnología necesaria para el envasado de los productos. 
- Resolver la situación planteada integrando conocimientos, capacidades y recursos 


(materiales y humanos) 
Contenidos 
- Materiales y equipamiento de envasado 
- Instrumentación industrial 
- Control y regulación automática de equipos 
- Equipos para el transporte continuo de materiales sólidos 
- Materiales y equipos para el transporte de materiales líquidos 
- Instalaciones de vapor 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


31 
100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  25 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  


0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  


0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


4 100 100 


AF7 - Tutorías. 10 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


106 
0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 20 50 


C
SV


: 7
41


44
18


37
16


63
73


43
23


52
71


2 
- V


er
ifi


ca
bl


e 
en


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ed
uc


ac
io


n.
go


b.
es


/c
id


 y
 C


ar
pe


ta
 C


iu
da


da
na


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ad
m


in
is


tra
ci


on
.g


ob
.e


s



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=741441837166373432352712





   


119  


profesorado 
Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda haber cursado con 
anterioridad aquellas asignaturas de la titulación que, por sus contenidos y por su situación 
en el plan de estudios, aportan conocimientos básicos necesarios para su desarrollo como 
son: física, hidráulica, operaciones de la ingeniería de alimentos, tecnología del frío y de los 
procesos alimentarios, diseño de industrias e ingeniería de instalaciones agroalimentarias. 
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Descripción básica 
Denominación: GESTIÓN COMERCIAL DE LA EMPRESA AGROALIMENTARIA 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Obligatorio 
Ámbito de conocimiento 
Duración: Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C6 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG6. Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, 
explotaciones agrícolas y ganaderas, espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas 
públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los procesos de calidad, 
trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos 
alimentarios y plantas cultivadas. 
RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
RA11. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoración de 
empresas agrarias y comercialización. 
CT7. Innovación y carácter emprendedor. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería del medio 
ambiente y del paisaje. Legislación y gestión medioambiental; Principios de desarrollo 
sostenible; Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoración de activos 
ambientales. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al terminar con éxito esta asignatura, los estudiantes serán capaces de:  


- Valorar la importancia del marketing como disciplina que aporta a las empresas 
agroalimentarias procedimientos para llevar a cabo su actividad comercial de forma 
exitosa. 


- Reconocer la terminología básica y los conceptos fundamentales de la disciplina del 
marketing. 


- Describir los principios, métodos y técnicas que aporta el marketing para el análisis 
del sistema comercial de la empresa agroalimentaria y el posterior diseño e 
implantación de su estrategia comercial. 


- Identificar las decisiones sobre producto, precio, comunicación y distribución a 
disposición de la empresa agroalimentaria, y esbozar un plan de marketing. 


- 5. Valorar el importante papel que desempeñan las entidades asociativas en la 
comercialización de los productos agroalimentarios. 


- Aplicar metodologías innovadoras para el desarrollo de procesos, sistemas o 
servicios. 


Contenidos C
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1. Marketing y sistema agroalimentario 
2. El mercado y el entorno de las empresas agroalimentarias 
3. Investigación de los mercados agroalimentarios 
4. Decisiones sobre producto 
5. Decisiones de precios 
6. Decisiones sobre comunicación 
7. Decisiones sobre distribución 
8. Estrategia y plan de marketing 
9. Actuación colectiva y marketing agroalimentario 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


36 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.   100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).   100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  7 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 


AF7 - Tutorías. 10 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


76 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 80 
Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 20 50 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
El plan de estudios no incluye prerrequisitos. La única asignatura de la titulación que, por 
sus contenidos y por su situación en el plan de estudios, se recomienda haber cursado con 
anterioridad Economía de la Empresa Agroalimentaria. 
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Descripción básica 
Denominación: INGENIERIA DE LAS INSTALACIONES AGROALIMENTARIAS 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): OPTATIVO 
Ámbito de conocimiento 
Duración: CUATRIMESTRAL 
Cuatrimestre: C6 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1. Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 
CG3. Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a 
industrias agroalimentarias, explotaciones agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, 
infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución y la 
dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con 
criterios deontológicos. 
RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
CT5. Aplicar conocimientos a la práctica 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de Ingeniería de las 
industrias agroalimentarias.  
IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
aprovechamiento de residuos. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de proyectar instalaciones de la industria agroalimentaria. El 
estudiante, al finalizar esta enseñanza, debe ser capaz de:  


- Reconocer las diferentes instalaciones que se encuentran en la industria alimentaria  
- Plantear y analizar las distintas alternativas de solución del diseño de cualquiera de 


las instalaciones o sistemas auxiliares de una fábrica de alimentos, determinando la 
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solución óptima.  
- Ser capaz de identificar y conocer los diferentes componentes de las instalaciones 


de la industria agroalimentaria.  
- Conocer las técnicas y herramientas de cálculo de las instalaciones de una fábrica de 


alimentos.  
- Diseñar completamente, hasta la definición a nivel de Anteproyecto, de cualquiera 


de las instalaciones de una planta o fábrica de procesado de alimentos. 
- Resolver la situación planteada integrando conocimientos, capacidades y recursos 


(materiales y humanos) 
Contenidos 
Instalaciones eléctricas.  
Instalaciones de alumbrado.  
Instalaciones de fontanería y saneamiento.  
Instalaciones de seguridad contra incendios.  
Instalaciones solares térmicas 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


56 
100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  0 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  


0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  


0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


2 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


112 
0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita)   
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


70 100 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes   


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 10 40 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés C
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Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
Se recomienda haber cursado: Operaciones de la ingeniería de alimentos, Electrotecnia, 
Hidráulica. 


 
 
Descripción básica 
Denominación: SEGURIDAD, TRAZABILIDAD Y ANÁLISIS DE ALIMENTOS 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): obligatorio 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C6 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG2. Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente. 
CG11. Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y 
ambiental en sintonía con la realidad del entorno humano y natural. 
RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT6. Ética y sostenibilidad. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestión de la calidad 
y de la seguridad alimentaria. Análisis de alimentos. Trazabilidad. 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante debe asociar las últimas técnicas y sistemas de gestión de la calidad, la 
seguridad y la trazabilidad alimentaria y su relación con las necesidades humanas y 
ambientales. 
El estudiante deberá ser capaz de identificar los riesgos potenciales de tipo social y 
ambiental de una actuación profesional concreta en el ámbito agroalimentario. 
El estudiante deberá: 


- Interpretar el concepto de seguridad alimentaria y la normativa aplicable. 
- Distinguir los principales sistemas de gestión de la seguridad alimentaria. 
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- Describir las principales técnicas y equipos de análisis de alimentos, así como la 
legislación vigente en esa materia. 


- Interpretar el concepto de trazabilidad y aplicar los principales sistemas de gestión 
de la trazabilidad en la industria agroalimentaria. 


- Analizar y justificar la contribución a los ODS de cualquier proyecto, trabajo o 
actuación 
 


Contenidos 
Seguridad alimentaria: conceptos y normativa. Aplicación a las industrias agroalimentarias. 
Análisis de alimentos: metodología, instrumentación y legislación. Trazabilidad en la 
industria alimentaria. 
 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


30 
100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  11 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  


 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  


 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


2 100 100 


AF7 - Tutorías. 3 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


85 
0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 30 60 
Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 30 60 


Lenguas de impartición 
Castellano e Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: TECNOLOGÍA DE INDUSTRIAS EXTRACTIVAS 
Número de créditos ECTS:  4.5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativa 
Ámbito de conocimiento  
Duración: Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C6 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1. Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 
RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT7. Innovación y carácter emprendedor. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos.  
IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización.  
IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las 
industrias agroalimentarias.  
IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
aprovechamiento de residuos. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 


- El estudiante deberá ser capaz de tomar iniciativas contando con otros, haciéndoles 
partícipes de su visión de futuro y sus proyectos; ser capaz de sopesar riesgos y 
oportunidades y de asumir las consecuencias. Pare ello el estudiante deberá:  


- Definir las operaciones de extracción sólido-líquido y resolver problemas sobre los 
flujos y su correspondiente composición en el balance de materia de dicha 
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operación unitaria en equilibrio, el equipamiento general y los conceptos básicos de 
la operación.  


- Conocer la terminología básica y conceptos de grasas y aceites.  
- Asociar los fundamentos, procesos, diagrama de flujo y características 


diferenciadoras de la extracción y refinado de aceites y grasas vegetales (aceite de 
oliva y semillas oleaginosas principalmente) y de los productos derivados de la 
extracción (harinas proteicas y sus procesos de desolventización).  


- Describir los fundamentos de la extracción mediante fluidos supercríticos, sus 
ventajas, inconvenientes y aplicaciones.  


- Desglosar los procesos de extracción de componentes alimentarios de interés como 
aditivos (pimentón, oleorresinas, pectinas, ficocoloides, aceites esenciales y aromas, 
otros componentes bioactivos o de interés tecnológico) o componentes con mayor 
interés principal (azúcar de caña y remolacha y subproductos).  


- Integrar los componentes de un perfume y los diferentes modos de extracción de 
los componentes de interés aromático.  


- Clasificar a nivel fundamental la tecnología de cualquiera de los procesos de 
extracción anteriormente mencionados.  


- Asociar los conocimientos de la asignatura con los de otras que aportan 
fundamentos básicos en paralelo a esta sobre equipamiento, envasado, tecnología e 
ingeniería de procesos agroalimentarios, subproductos y calidad alimentaria. 


- Aplicar metodologías innovadoras para el desarrollo de procesos, sistemas o 
servicios 


Contenidos 
CAPÍTULO 1. FUNDAMENTOS DE LOS PROCESOS DE EXTRACCIÓN.  
TEMA 1.- Procesos y sistemas de extracción. Extracción sólido líquido. Innovaciones.  
CAPÍTULO 2. TECNOLOGÍA DE GRASAS Y ACEITES. 
Tema 2.- Generalidades, definiciones, composición, atributos de calidad y tecnologías 
básicas.  
Tema 3.- Aceite de oliva.  
Tema 4.- Aceites de oleaginosas y otros.  
Tema 5.- Procesos de refinado de aceites y desolventización de harinas.  
CAPÍTULO 3. TECNOLOGÍA DE EXTRACCIÓN DE COMPONENTES CON INTERÉS COMO 
ADITIVOS ALIMENTARIOS.  
Tema 6.- Extracción mediante fluidos supercríticos.  
Tema 7.- Extracción de colorantes (pimentón y oleorresinas).  
Tema 8.- Extracción de edulcorantes y saborizantes  
Tema 9.- Extracción de espesantes y gelificantes (pectinas y ficocoloides).  
Tema 10.- Extracción de aceites esenciales y aromas naturales  
Tema 11. Extracción de otros componentes bioactivos o de interés biotecnológico a partir 
de materias primas o sus subproductos. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


34 
100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  4 100 100 C
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AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  


1 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  


3 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


3 100 100 


AF7 - Tutorías. 5 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


82 
0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 15 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 15 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 15 25 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda estar cursando o 
haber cursado: Química, Bioquímica, Operaciones de la ingeniería de alimentos, Tecnología 
del frío y de los procesos alimentarios, Calidad, Seguridad y Trazabilidad, Equipamiento de 
procesado y envasado de alimentos y Ciencia y tecnología del medio ambiente. Es 
fundamental conocer la terminología de equipamiento y operaciones unitarias relacionadas 
con la asignatura aunque se irán mencionando en clase. 
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Descripción básica 
Denominación: TECNOLOGÍA DE LOS PROCESOS ALIMENTARIOS 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativo 
Ámbito de conocimiento 
Duración: Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C6 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares 
RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT4. Uso solvente de los recursos de información . 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos. 
IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización. 
IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las 
industrias agroalimentarias 
IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
aprovechamiento de residuos. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante debe conocer las últimas tecnologías de transformación de productos en la 
Industria Agroalimentaria. 
El estudiante deberá ser capaz de realizar búsquedas avanzadas de recursos, analizar los 
diferentes recursos disponibles y seleccionar los que sean relevantes en cada caso. 
Al finalizar el alumno deberá ser capaz de: 


- Distinguir las diferentes operaciones básicas presentes en los procesos de 
transformación de productos agroalimentarios. 


- Identificar cuáles son los principios físico-químicos presentes en cada uno de las 
operaciones básicas. 


- Saber aplicar las herramientas y métodos de análisis necesarios para el estudio de 
cada una de las operaciones básicas. 


- Tener una actitud crítica para, en virtud del estudio de una operación básica, poder 
elegir la mejor solución en cuanto al procesado y equipamiento necesario que mejor 
se adapte a un producto y aplicación determinada. 


- Extraer el conocimiento de la reproducción de una operación básica en laboratorio 
para entender su diseño a escala industrial. C
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- Reconocer los recursos de información especializados en el ámbito de las 
Tecnologías de Procesos de la Industria Alimentaria y utilizarlos ejecutando 
búsquedas avanzadas y seleccionar y organizar la información encontrada. 


- Gestionar la información necesaria para la realización de un trabajo académico 
concreto y utilizarla de forma ética y legal, compartiendo información 


Contenidos 
Operaciones básicas de conversión / separación 
Operaciones basadas en la transferencia de calor 
Operaciones basadas en la transferencia de materia y energía 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


30 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  4 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  4 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  3 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  5 100 100 


AF7 - Tutorías. 5 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


80 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 20 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
 


 
  C
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4.9.5. Asignaturas de cuarto curso. Mención en Hortofruticultura y Jardinería. 
Descripción básica 
Denominación: DEGRADACIÓN DE ECOSISTEMAS Y TÉCNICAS DE RESTAURACIÓN 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativo 
Ámbito de conocimiento  
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C7 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial 
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 
CG5 - Capacidad para la redacción y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto 
ambiental y de gestión de residuos de las industrias agroalimentarias explotaciones 
agrícolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo. 
CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y 
ambiental en sintonía con la realidad del entorno humano y natural. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT6 - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en la toma de decisiones 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería del medio 
ambiente y del paisaje. Legislación y gestión medioambiental; Principios de desarrollo 
sostenible; Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoración de activos 
ambientales. 
HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrología. Erosión. 
Material vegetal: producción, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio 
físico y cambio climático. Análisis, gestión y Planes de Ordenación Territorial. Principios de 
paisajismo. Herramientas específicas de diseño y expresión gráfica; Desarrollo práctico de 
estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauración ambiental y paisajística; 
Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. 
Instrumentos para la Ordenación del territorio y del paisaje; Gestión y planificación de 
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proyectos y obras. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
1. Identificar las causas y consecuencias de la degradación de ecosistemas con especial 


énfasis en los aspectos relacionados con el medio edáfico y la cubierta vegetal. 
2. Describir los diversos tipos de degradación que tienen lugar en los ecosistemas 


incidiendo en los procesos biogeoquímicos que se desarrollan en el medio edáfico y su 
relación con la cubierta vegetal. 


3. Contrastar y analizar críticamente los métodos de estudio de la degradación de 
ecosistemas con especial atención a los que atañen al medio edáfico y a la cubierta 
vegetal. 


4. Examinar y evaluar críticamente los métodos y técnicas de regeneración del suelo y de 
la revegetación de ecosistemas degradados con especial incidencia a los empleados en 
entornos semiáridos. 


5. Evaluar las repercusiones que puede tener un manejo inadecuado del sistema suelo-
cubierta vegetal sobre los ecosistemas del entorno. 


6. Diseñar estrategias de manejo sostenible en ecosistemas degradados compatibles con 
el mantenimiento de estándares medioambientales admisibles y la generación de 
ecoservicios a la comunidad. 


7. Analizar críticamente la importancia de la componente medioambiental en el contexto 
socioeconómico actual con el fin de promover la sostenibilidad de los recursos 
naturales. 


8. Analizar y justificar la contribución a los ODS de cualquier proyecto, trabajo o 
actuación. 


Contenidos 
Causas y consecuencias de la degradación de ecosistemas. 
Procesos de degradación del medio edáfico y de la cubierta vegetal. 
Métodos y técnicas de regeneración de la calidad del suelo y de la cubierta vegetal en 
ecosistemas degradados y cómo repercuten en la calidad de otros recursos como el agua y 
los servicios ecosistémicos. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


34 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  0 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  7 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 5 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 83 0 0 
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grupo. 
Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 60 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 15 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 5 15 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 10 20 


Lenguas de impartición 
Castellano/Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
No hay requisitos si bien dada su relación con otras asignaturas del plan de estudios se 
recomienda que el alumno actualice sus conocimientos sobre Botánica; Geología, Edafología 
y Climatología; Paisajismo. 
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Descripción básica 
Denominación: FLORICULTURA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto):  optativo 
Ámbito de conocimiento (para asignaturas básicas): 
Duración (anual/cuatrimestral): cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre (A1, A2..etc. / C1, C2…etc.): C7 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 
CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT2 - Trabajar en equipo. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. Se recomienda que los alumnos tengan aprobadas las 
asignaturas de Biología, Fisiología vegetal, Bases de la Producción Vegetal, Fitotecnia, 
Tecnología de la Producción Hortofrutícola, Jardinería, Áreas Verdes y Paisajismo, y 
Protección de cultivos. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante debe aplicar, definir y describir las últimas técnicas de cultivos de flores y 
plantas ornamentales, y desarrollar un proyecto de un sistema de producción de flores y 
plantas ornamentales. Igualmente, deberá componer y dirigir grupos de trabajo, asegurando 
la integración de los miembros y su orientación a un rendimiento elevado. 
Al finalizar la asignatura el estudiante deberá: 


1. Identificar las principales especies de la floricultura, y recordar su nomenclatura 
científica, importancia económica y principales usos. 


2. Reproducir microclimas adecuados para el cultivo de plantas ornamentales. 
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3. Aplicar adecuadamente técnicas de cultivo y propagación. 
4. Desarrollar habilidades para dirigir una explotación comercial de flores o/y plantas 


ornamentales. 
5. Reconocer las principales plagas y enfermedades de las plantas ornamentales 
6. Modificar el tiempo de conservación de flores y plantas ornamentales. 
7. Adquirir pericia para lograr fechas de producción deseadas. 
8. Organizar grupos de trabajo asegurando la integración de los miembros y 


maximizando su rendimiento. 
9. Analizar la conveniencia o no del trabajo en equipo, formar equipos, resolver 


problemas, valorar las aportaciones individuales y la efectividad del trabajo, 
coordinar la presentación de resultados y saber crear un liderazgo colectivo 


Contenidos 
Análisis organizativo, económico, comercial y estadístico del subsector de la horticultura 
ornamental. 
Principales géneros y especies empleados en la floricultura comercial, así como su 
nomenclatura científica, importancia económica y principales usos. 
Necesidades medioambientales de los cultivos ornamentales. 
Principales plagas, enfermedades y fisiopatía de las plantas ornamentales. 
Control del crecimiento y desarrollo de plantas ornamentales. 
Técnicas de propagación y de cultivo tanto en la producción de flores y follajes cortados 
como en la producción de plantas ornamentales en maceta. 
Manejo en poscosecha de flores y plantas. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


43 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  0 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  15 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 10 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


108 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 75 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 10 
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Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 15 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: FRUTICULTURA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativo 
Ámbito de conocimiento  
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C7 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y 
destrezas en los ámbitos sociales de actuación. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT1 - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 
HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrología. Erosión. 
Material vegetal: producción, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio 
físico y cambio climático. Análisis, gestión y Planes de Ordenación Territorial. Principios de 
paisajismo. Herramientas específicas de diseño y expresión gráfica; Desarrollo práctico de 
estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauración ambiental y paisajística; 
Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. 
Instrumentos para la Ordenación del territorio y del paisaje; Gestión y planificación de 
proyectos y obras. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de realizar aportaciones orales y escritas de cierta 
envergadura académica con fluidez y corrección lingüística, amenidad expositiva y 
persuasión comunicativa. 
 Al finalizar la asignatura el alumno debe ser capaz de  
1. Definir la terminología propia de los cultivos frutales, necesaria para una correcta 


comunicación oral y escrita.  
2. Informar sobre las exigencias climáticas y edafológicas de los frutales arbóreos, aspecto 


esencial en la toma de decisiones referentes a la ubicación del material vegetal.  
3. Mostrar las peculiaridades del material vegetal, factor de la producción agraria en 


constante evolución y cuya correcta valoración es necesaria para adoptar los avances 
en el campo agrario.  


4. Integrar las técnicas cultivo asociadas a la Fruticultura, para ejercitar con liderazgo y 
eficacia la transmisión de conocimientos, habilidades y destreza en el ámbito agrario.  
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5. Clasificar los parámetros básicos de calidad de las cosechas frutales, aspecto 
importante en la transmisión de información, ideas y soluciones. 


6. Realizar aportaciones orales y escritas de cierta envergadura académica conducentes a 
una actividad final con fluidez y corrección lingüística, amenidad expositiva y 
persuasión comunicativa. 


Contenidos 
Estudio de la tecnología de la producción de frutales de hueso, frutales de pepita, vid, olivo, 
frutos secos, cítricos y otros frutales de zona templada. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


45 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  8 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  4 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 2 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


116 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 55 85 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 15 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 30 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 1 5 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: HORTICULTURA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): optativo 
Ámbito de conocimiento  
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C7 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de 
decisiones mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos 
multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT4. Utilizar con solvencia los recursos de información 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de seleccionar y emplear los recursos más adecuados para 
un trabajo complejo, referenciando adecuadamente las fuentes de procedencia. 
El estudiante deberá ser capaz de conocer en los cultivos hortícolas más importantes: 


1. Su importancia económica y distribución nacional y regional 
2. Su encuadramiento y características botánicas 
3. Su fisiología del crecimiento y desarrollo 
4. El material vegetal existente en el mercado 
5. Sus exigencias climáticas y edáficas 
6. Sus requerimientos nutricionales e hídricos 
7. Los ciclos y rotaciones de cultivo 
8. Los métodos de implantación y las técnicas de cultivo 
9. Su recolección y la preparación y conservación del producto 
10. -Sus fisiopatías, plagas y enfermedades 
11. Gestionar la información necesaria para la realización de un trabajo académico 


concreto y utilizarla de forma ética y legal, compartiendo información 
Contenidos 
En el primer Bloque temático I (Introducción) se trata sobre los antecedentes a la materia, 
en donde se define el concepto de los cultivos hortícolas, y se analiza desde el punto de 
vista organizativo, económico-comercial y estadístico, el sector generado por la 
Horticultura. Un segundo Bloque temático aborda la producción de hortalizas que se 
caracterizan por el aprovechamiento de su órgano subterráneo. En el tercero se aborda el 
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cultivo espárrago, la única hortaliza estudiada aprovechable por su tallo. Un cuarto 
bloque temático estudia la producción de hortalizas de hoja más comunes. El quinto trata 
de las hortalizas aprovechables por su inflorescencia. Por último, en el sexto se estudian 
las hortalizas aprovechables por sus frutos, donde se incluyen especies pertenecientes a 
la familia de las solanáceas y a la familia de las cucurbitáceas. 
 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: 
teoría, problemas, casos prácticos, 
seminarios, etc.  


28 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.   100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  28 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación 
(sistema de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación 
(sistema de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


112 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 20 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a 
partir de las memorias e informes 
correspondientes 


10 40 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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PROYECTOS EN HORTOFRUTICULTURA Y JARDINERÍA 
Denominación: PROYECTOS EN HORTOFRUTICULTURA Y JARDINERÍA 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Obligatorio 
Ámbito de conocimiento  
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C7 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 
CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a 
industrias agroalimentarias, explotaciones agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, 
infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución y la 
dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con 
criterios deontológicos.  
CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y 
razonamiento crítico.  
CG10 - Capacidad para la búsqueda y utilización de la normativa y reglamentación relativa a 
su ámbito de actuación. 
RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingeniería del medio 
rural: cálculo de estructuras y construcción, hidráulica, motores y máquinas, electrotecnia, 
proyectos técnicos. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al término de esta enseñanza el alumnado debe tener: 


1. Definir proyectos, anteproyectos, informes, memorias y programas técnicos en el 
ámbito de las industrias agrarias o agroalimentarias. Definir la estructura reglada de 
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un proyecto y su proceso de ejecución. Tomar decisiones mediante la utilización de 
todos los recursos disponibles como son la creatividad, metodología y diseño. 


2. Integrarse para el trabajo en grupo formando parte de equipos multidisciplinares. 
Dirigir, implementar e interpretar un proyecto y planes de actuación integrales. 
Entender, interpretar y adaptar los avances científicos en el campo agrario o 
agroalimentario. Desarrollo de ideas y proyectos viables en el sector agrario o 
agroalimentario.  


3. Llevar a cabo el control de obra, así como la organización y coordinación del mismo. 
Emplear los conocimientos adquiridos para la ejecución, gestión y evaluación de 
proyectos de actuación en el sector agrario o agroalimentario.  


4. Presentar correctamente la información de forma oral y escrita. Manejar 
herramientas informáticas técnicas y de gestión. 


Contenidos 
Aspectos básicos de los proyectos de ingeniería en Hortofruticultura y Jardinería. 
Toma de decisiones en un proyecto en Hortofruticultura y Jardinería. 
Morfología del proyecto en Hortofruticultura y Jardinería. 
Estudios de seguridad y salud. 
Evaluación de proyectos (ambiental, social, financiera,...). 
Planificación, gestión y control del proyecto. 
Desarrollo del proyecto en Hortofruticultura y Jardinería. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


25 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  0 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  2 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  13 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  5 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  3 100 100 


AF7 - Tutorías. 7 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


80 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 78 82 
Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 18 22 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
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Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
En el plan de estudios no existen prerrequisitos establecidos, pero al tratarse de una 
asignatura de síntesis y de compendio de la carrera, se hace necesario para su 
entendimiento y aprovechamiento, sobre todo en la parte de prácticas y seminarios, el 
haber cursado y superado todas las asignaturas relacionadas con ingeniería y tecnología. En 
especial para esta mención, las asignaturas de: Expresión gráfica. Geomática en agronomía. 
Electrotecnia, motores y máquinas agrícolas. Bases tecnológicas de la producción animal. 
Bases de la producción hortofrutícola. Ciencia y tecnología del medio ambiente. Cálculo de 
Estructuras y Construcción. Instalaciones y maquinaria en hortofruticultura y jardinería. 
Jardinería, áreas verdes y paisajismo. Riegos y drenajes. Instalaciones y maquinaria en 
hortofruticultura y jardinería. Valoración agraria. 
Esta asignatura corresponde al Módulo de Materias Comunes a la Rama Agrícola. Sin 
embargo, se trata de una asignatura optativa de la titulación ya que solo tiene carácter 
obligatorio para la obtención de la Mención en Hortofruticultura y Jardinería. 
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Descripción básica 
Denominación: VALORACIÓN AGRARIA 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Obligatorio 
Ámbito de conocimiento: 
Duración: Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C7 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG4 - Capacidad para la redacción y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, 
valoraciones y tasaciones dentro del medio rural, la técnica propia de la industria 
agroalimentaria y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo, tengan o no 
carácter de informes periciales para Órganos judiciales o administrativos, y con 
independencia del uso al que este destinado el bien mueble o inmueble objeto de las 
mismas. 
CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, 
explotaciones agrícolas y ganaderas, espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas 
públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los procesos de calidad, 
trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos 
alimentarios y plantas cultivadas. 
CG10 - Capacidad para la búsqueda y utilización de la normativa y reglamentación relativa a 
su ámbito de actuación. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
RA11 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoración de 
empresas agrarias y comercialización. 
CT7 - Diseñar y emprender proyectos innovadores 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante debe conocer el estado del arte de la valoración económica de activos rurales. 
El estudiante deberá ser capaz de realizar mediciones, deslindes, parcelaciones y tasaciones 
dentro de su ámbito de actuación. 
El estudiante deberá ser capaz de conocer y aplicar las normativas y reglamentos relativos a 
su campo de actuación. 
El estudiante deberá ser capaz de diseñar y emprender proyectos innovadores que 
impliquen una decisión social. 
Al finalizar el alumnado deberá ser capaz de: 


1. Conocer y entender los principios y conceptos básicos de la valoración económica 
de bienes de naturaleza rústica. 
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2. Conocer los tipos de bienes de naturaleza rústica que pueden ser objeto de 
valoración económica, así como sus características. 


3. Conocer y comprender las diferentes herramientas metodológicas disponibles para 
la valoración económica de bienes de naturaleza rústica. 


4. Capacidad para seleccionar y utilizar en la práctica y de forma eficiente las técnicas 
de análisis más adecuadas al objeto de cada valoración, incluyendo el uso de 
programas informáticos. 


5. Conocer los diferentes propósitos que puede tener la valoración económica de una 
finca rústica. 


6. Conocer las características básicas de los mercados de fincas rústicas. 
7. Conocer y entender las diferentes técnicas disponibles para la valoración de fincas 


rústicas, de algunos de sus elementos aislados (plantaciones, instalaciones, etc.), así 
como conocer las diferentes fuentes de información que pueden utilizarse para su 
valoración. 


8. Conocer la legislación aplicable a la valoración de fincas o de algunos de sus 
elementos aislados en función del objetivo de la valoración (expropiación, garantía 
hipotecaria, compraventa, etc.). 


9. Ser capaz de seleccionar y utilizar en la práctica y de forma eficiente la/s técnica/s 
de valoración de fincas rústicas más adecuada a cada caso, así como de identificar la 
legislación aplicable si la hubiese. 


10. Conocer los diferentes objetivos que puede tener la valoración económica de daños 
y perjuicios a un bien de naturaleza rústica, así como los conceptos básicos de la 
valoración de daños y perjuicios. 


11. Conocer y entender las diferentes técnicas disponibles para la valoración de daños y 
perjuicios en fincas, así como ser capaz de seleccionar y, en su caso, utilizar en la 
práctica y de forma eficiente la/s metodología/s de valoración de daños y perjuicios 
más adecuada a cada caso. 


12. Conocer la legislación aplicable a la valoración de daños y perjuicios. 
13. Conocer los conceptos básicos de la valoración de empresas agrarias y alimentarias. 
14. Conocer y calcular en la práctica los diferentes tipos de valores de una empresa 


(valor patrimonial o contable, valor capital, valor bursátil, etc.), incluyendo el uso de 
software. 


15. Conocer las características de un informe de valoración y, en su caso, la normativa 
legal aplicable en su realización. 


16. Ser capaz de justificar y comunicar la valoración realizada, de acuerdo con su 
naturaleza y el objeto de la misma. 


17. Aplicar metodologías innovadoras para el desarrollo de procesos, sistemas o 
servicios. 


Contenidos 
1. Introducción a la Valoración Agraria. 
2. Principales métodos de Valoración Agraria. 
3. Valoración de fincas rústicas. 
4. Valoración de daños y perjuicios. 
5. Valoración de empresas agrarias y alimentarias. 
6. Redacción de informes de valoración. 
Actividades formativas  C
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Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


24 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  0 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  4 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 8 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


50 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 70 90 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 30 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda haber cursado con 
anterioridad aquellas asignaturas de la titulación que, por sus contenidos y por su situación 
en el plan de estudios, aportan conocimientos básicos necesarios para su desarrollo como 
son Economía de la Empresa Agroalimentaria, Matemáticas e Informática y Estadística 
Aplicada, así como aquellas que aportan las bases técnicas de la producción agroalimentaria 
como son Bases de la Producción Vegetal y Bases Tecnológicas de la Producción Animal y de 
la hortofruticultura y la jardinería como son Jardinería, Áreas Verdes y Paisajismo y 
Tecnología de la Producción Hortofrutícola. 
Esta materia corresponde al Módulo de Materias Comunes a la Rama Agrícola. Sin embargo, 
se imparte separadamente en cada mención mediante dos asignaturas optativas de la 
titulación que solo tienen carácter obligatorio para la obtención de la mención 
correspondiente. 
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Descripción básica 
Denominación: AGRICULTURA ECOLÓGICA 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativo 
Ámbito de conocimiento  
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mención en 
Hortofruticultura y Jardinería. Las competencias del Módulo de Tecnología Específica de 
Hortofruticultura y Jardinería (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son: 
HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al finalizar la asignatura el estudiante debe ser capaz de:  


1. Planificar una explotación agrícola siguiendo los conceptos fundamentales que 
definen un método de producción agraria basado en el respeto al ecosistema y las 
leyes naturales, que sea socialmente aceptado y justo, económicamente rentable y 
energéticamente viable. 


2. Aplicar la legislación comunitaria que regula la producción ecológica. 
3. Interpretar la capacidad de autorregulación de los agroecosistemas que permiten 


una producción de bajo impacto con el entorno, capaz de contrarrestar y paliar 
desde el punto de vista energético los excesos de otros sistemas productivos más 
intensivos. 


4. Interpretar el conocimiento tradicional de la población rural con el fin de acercarse 
a sus necesidades y proponer alternativas sostenibles. 


5. Elegir de entre las distintas prácticas de la producción vegetal aquellas que lleven a 
practicar una agricultura que se integre en una sociedad sensible hacia los 
problemas ambientales y que exige la seguridad alimentaria. 


Contenidos 
1-. Introducción a la Agricultura ecológica. Perspectiva histórica, situación actual y 
perspectivas de la Agricultura Ecológica. 
2-. Bases de la producción Agraria ecológica. Agroecología: bases científicas y estratégicas 
para una agricultura sostenible. 
3-. La Estructura del Paisaje y la biodiversidad de los agrosistemas. 
4-. Conservación de recursos fitogenéticos. Variedades autóctonas. 
5-. Gestión de la materia orgánica y fertilización. El compostaje. Nutrición de cultivos: el 
reciclaje de nutrientes. C
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6-. Normativa. Control y certificación. Productos utilizables en Agricultura Ecológica. 
7-. Protección de los cultivos. Métodos de control. Gestión y control de adventicias. 
8-. Cultivo de frutos secos, viñedo, cereal y olivar. 
9-. Cultivo de frutales, cítricos y hortalizas. 
10-. Calidad de los productos ecológicos. 
11-. Certificaciones ecológicas: UE, NOP, Demeter. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


30 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  5 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  8 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


80 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 40 60 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 10 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 20 30 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 20 30 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: BIOTECNOLOGÍA VEGETAL 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativo 
Ámbito de conocimiento 
Duración: Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un 
aprendizaje continuo, así como una capacidad de adaptación a nuevas situaciones o 
entornos cambiantes. 
RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la 
biotecnología en la ingeniería agrícola y ganadera. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mención en 
Hortofruticultura y Jardinería. Las competencias del Módulo de Tecnología Específica de 
Hortofruticultura y Jardinería (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son: 
HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 
HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrología. Erosión. 
Material vegetal: producción, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio 
físico y cambio climático. Análisis, gestión y Planes de Ordenación Territorial. Principios de 
paisajismo. Herramientas específicas de diseño y expresión gráfica; Desarrollo práctico de 
estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauración ambiental y paisajística; 
Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. 
Instrumentos para la Ordenación del territorio y del paisaje; Gestión y planificación de 
proyectos y obras. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al finalizar la asignatura el alumno deberá ser capaz de: 


1. Conocer los factores que determinan las respuestas del material vegetal cultivado in 
vitro y la forma de modificarlos. 


2. Analizar, explicar y discutir las características de instalaciones y procesos dedicados 
al cultivo in vitro. 


3. Proponer procesos nuevos, o mejoras de los existentes, para optimizar y rentabilizar 
la producción y conservación de plantas y/o la producción de metabolitos por 
material cultivado in vitro. 


4. Conocer las técnicas que conducen a la obtención de material vegetal modificado 
genéticamente. 


5. Analizar las aplicaciones prácticas de la biotecnología en los diferentes sectores 
productivos de la Agronomía. 
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6. Conocer la legislación que regula el tratamiento de productos biotecnológicos, tanto 
en su patentabilidad como en materia de bioseguridad y bioderechos. 


7. Interpretar los principios y regulaciones éticas que marcan esta disciplina a través 
de la bioética. 


8. Analizar el panorama internacional y su regulación en comparación con el desarrollo 
nacional en biotecnología. 


Contenidos 
Bloque temático I: Introducción a la Biotecnología Vegetal 
Bloque temático II: Cultivo in vitro de material vegetal 
Bloque temático III: Plantas transgénicas 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


18 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  10 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  6 100 100 


AF7 - Tutorías. 5 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


49 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 70 
Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 20 30 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 5 10 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
El plan de estudios no incluye prerrequisitos, aunque es recomendable que el alumno haya 
aprobado las asignaturas Biología y Fisiología Vegetal. 
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Descripción básica 
Denominación: CITRICULTURA 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mención en 
Hortofruticultura y Jardinería. Las competencias del Módulo de Tecnología Específica de 
Hortofruticultura y Jardinería (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son: 
HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación 
y producción hortícola, frutícola y ornamental. Control de calidad de productos 
hortofrutícolas. Comercialización. Genética y mejora vegetal. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Capacidad para conocer, comprender, y utilizar los principios de las bases y la tecnología de 
la propagación, producción frutícola. Control de calidad de los cítricos, reconocimiento de 
plagas y enfermedades y almacenamiento de los frutos cítricos. 
Contenidos 
Concepto, bases y estudio de la tecnología de la producción de cítricos. Control de calidad y 
comercialización. Índices de madurez. Técnicas de almacenamiento. Estudio de los 
problemas durante el cultivo y la conservación. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


28 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.   100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).   100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.   100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 10 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 48 0 0 
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grupo. 
Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 30 60 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 35 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 40 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo - - 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés. 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mención en 
Hortofruticultura y Jardinería. 
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Descripción básica 
Denominación: CONTROL FITOSANITARIO 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativo 
Ámbito de conocimiento  
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mención en 
Hortofruticultura y Jardinería. Las competencias del Módulo de Tecnología Específica de 
Hortofruticultura y Jardinería (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son: 
HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
1. Interpretar a los cultivos, a sus plagas y enfermedades como componentes de un 
ecosistema afectado por la acción humana y por otros factores que modulan las poblaciones 
y daños que producen. 
2. Aplicar las herramientas que nos da el muestreo de poblaciones para cuantificar los 
niveles de plaga y enfermedades, predecir su evolución, y tomar los criterios de 
intervención. 
3. Elegir de entre los distintos métodos de control de plagas y enfermedades, por sus 
características, su modo de aplicación o utilización, interacciones, y efectos. 
4. Aplicar los métodos de actuación en el control biológico. Identificar las principales 
especies de organismos beneficiosos, conocer sus características y su interés en el control 
de plagas y enfermedades. 
5. Analizar las ventajas y problemas del uso de fitosanitarios, las características de las 
materias activas más comunes, y los criterios para un uso. 
6. Mostrar una visión, desde la perspectiva del Control Integrado, del manejo de las plagas y 
enfermedades de los cultivos hortofrutícolas más importantes del entorno. 
Contenidos 
1. Introducción al control integrado de plagas y enfermedades. 
2. Ecología de plagas y enfermedades. 
3. Herramientas para la toma de decisiones. 
4. Métodos de control de plagas y enfermedades. 
5. Control biológico de plagas. 
6. Control biológico de enfermedades. 
7. Control químico: características generales y problemas. 
8. Control químico de plagas: insecticidas, acaricidas y otros plaguicidas. Feromonas y 
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atrayentes alimenticios. 
9. Control químico de enfermedades: nematicidas, fungicidas y bactericidas. Desinfección 
de suelos. 
10. Control integrado en cultivos hortícolas. 
11. Control integrado en cultivos leñoso 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


25 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  8 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  8 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  2 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  3 100 100 


AF7 - Tutorías. 4 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


83 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 40 60 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 10 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 20 30 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 20 30 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: DINÁMICA E IMPACTO AMBIENTAL DE AGROQUÍMICOS 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativo 
Ámbito de conocimiento 
Duración: Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mención en 
Hortofruticultura y Jardinería. Las competencias del Módulo de Tecnología Específica de 
Hortofruticultura y Jardinería (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:  
HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
1. Describir la importancia socioeconómica del sector de agroquímicos a nivel nacional e 
internacional. 
2. Clasificar y describir en profundidad los diversos tipos de agroquímicos empleados en 
agricultura. 
3. Explicar la dinámica, incluyendo procesos y transformaciones biogeoquímicas, que sufren 
los agroquímicos una vez son empleados en el agrosistema. 
4. Analizar y valorar críticamente casos reales sobre los impactos que causan los 
agroquímicos en los agroecosistemas y su entorno, incluyendo la biota, y las posibles 
medidas correctoras. 
5. Establecer las pautas a seguir en el manejo y control de los productos agroquímicos 
dentro de un manejo sostenible de los agrosistemas. 
Contenidos 
Los contenidos de la asignatura incluyen la descripción del concepto y tipos de agroquímicos 
y su importancia socioeconómica, la profundización en los procesos biogeoquímicos que 
gobiernan la dinámica de los agroquímicos en los agrosistemas y la descripción de casos 
reales sobre los impactos asociados a su empleo. Pautas en el uso de agroquímicos 
compatibles con un manejo sostenible de los agrosistemas. Medidas correctoras a aplicar en 
entornos degradados por agroquímicos. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 18 100 100 
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problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  
AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  5 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  5 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 4 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


54 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 60 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


20 30 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones 
No hay requisitos especiales. Se recomienda haber cursado: Geología, Edafología y 
Climatología; Química; Fisiología Vegetal; Introducción a la Fitotecnia; Ciencia y Tecnología 
del Medio Ambiente; Diagnóstico y Química Agrícola. 
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Descripción básica 
Denominación: FERTIRRIGACIÓN 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): optativo 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mención en 
Hortofruticultura y Jardinería. Las competencias del Módulo de Tecnología Específica de 
Hortofruticultura y Jardinería (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son: 
HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 
HJ3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, 
instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y áreas protegidas. Electrificación. 
Riegos y drenajes. Maquinaría para hortofruticultura y jardinería. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Los agrosistemas mediterráneos afrontan de una parte la necesidad de convivir con la 
escasez y baja calidad de los recursos hídricos disponibles, y de otra la necesidad de 
producir alimentos de calidad de la forma más sostenible posible. 
Los conocimientos adquiridos en esta asignatura dotan al alumno de habilidades, 
herramientas y técnicas que le resultarán imprescindibles a la hora de desarrollar su 
actividad profesional en múltiples áreas de la agronomía. 
Los alumnos de esta asignatura deberán ser capaces de: 


1. Determinar las necesidades hídricas y nutricionales de los cultivos.  
2. Diagnosticar el estado hídrico y nutricional de los cultivos.  
3. Conocer la trascendencia del déficit hídrico y/o alteraciones nutricionales en cada 


momento fenológico.  
4. Elaborar programas de fertirrigación adecuadas a distintas situaciones. 
5. Manejar la fertirrigación en función de análisis de suelo/sustrato, agua y planta. 


Contenidos 
Estado actual de conocimientos sobre las necesidades nutricionales y de riego de los cultivos 
mediterráneos. Elaboración de programas de fertirrigación para plantas cultivadas y su 
manejo en función de análisis de plantas y suelo. Aspectos económicos de la fertirrigación. 
Equipos fertilizantes comerciales. Calidad agronómica del riego. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 34 100 100 C
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problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  
AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  0 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  5 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  3 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  3 100 100 


AF7 - Tutorías. 4,5 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


82,5 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 40 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 25 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 5 25 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 5 10 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: GESTIÓN DE LA EMPRESA AGRARIA 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y jurídico de la 
empresa. Organización y gestión de empresas. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al finalizar la enseñanza de esta materia, el alumno deberá tener los conocimientos 
necesarios para: 
- Comprender las distintas formas jurídicas de las empresas, incluyendo sociedades 
cooperativas y sociedades agrarias de transformación, y sus respectivos marcos legales.  
- Conocer el marco legal genérico y específico del entorno en que se desarrolla la actividad 
empresarial agraria. 
- Establecer un sistema contable que permita calcular el resultado económico 
Contenidos 
Marco jurídico de las empresas agrarias  
Aspectos fiscales y contables específicos de las empresas agrarias 
Relaciones contractuales en el sector 
Regulación del sector 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


35,5 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.   100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).   100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  7,5 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 80 0 0 
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grupo. 
Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 40 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


30 60 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes - - 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo - - 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés. 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
Se recomienda haber cursado previamente las siguientes materias: Economía de la empresa 
agroalimentaria y Gestión comercial de la empresa agraria. 
Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mención en 
Hortofruticultura y Jardinería. 
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Descripción básica 
Denominación: INGENIERÍA GENÉTICA 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la 
biotecnología en la ingeniería agrícola 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mención en 
Hortofruticultura y Jardinería. Las competencias del Módulo de Tecnología Específica de 
Hortofruticultura y Jardinería (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son: 
HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación 
y producción hortícola, frutícola y ornamental. Control de calidad de productos 
hortofrutícolas. Comercialización. Genética y mejora vegetal. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al finalizar el alumnado podrá 
1. Definir de forma detallada los genomas, su estructura y regulación 
2. Identificar los elementos necesarios para los proyectos de ingeniería genética 
3. Definir proyectos de ingeniería genética en base a productos concretos 
4. Aplicar metodologías básicas de ingeniería genética en bacterias, levaduras, animales y 
plantas 
5. Aplicar a nivel de usuario programas básicos de bioinformática 
Contenidos 
Teoría 
Sección 1- Genomas, genes y sistemas de control de la expresión 
Sección 2- Plataformas industriales para ingeniería genética 
Sección 3- Vectores y sistemas de expresión 
Sección 4- Proyectos de ingeniería genética 
Prácticas 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


16 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  8 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).   100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 4 100 100 
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prácticas.  
AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 10 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


48 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 30 60 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


- - 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 40- 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 20 50 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés. 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
Los prerrequisitos para esta asignatura incluyen haber superado la asignatura Genética. 
Buenos conocimientos de Estadística e Informática también son útiles, así como las 
capacidades de programación básica de Matlab o R. 
Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mención en 
Hortofruticultura y Jardinería. 
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Descripción básica 
Denominación: TECNOLOGÍA DE INVERNADEROS 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): optativo 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un 
aprendizaje continuo, así como una capacidad de adaptación a nuevas situaciones o 
entornos cambiantes. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
FB3 - Conocimientos básicos sobre el uso y programación de los ordenadores, sistemas 
operativos, bases de datos y programas informáticos con aplicación en ingeniería. 
CT3 - Aprender de forma autónoma 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mención en 
Hortofruticultura y Jardinería. Las competencias del Módulo de Tecnología Específica de 
Hortofruticultura y Jardinería (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son: 
HJ2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las áreas 
verdes, espacios deportivos y explotaciones hortofrutícolas. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
1. Conocer los tipos de invernaderos y sus estructuras. 
2. Identificar los instrumentos de medida del medioambiente y los sensores que evalúan 


la respuesta del cultivo, así como su principio de funcionamiento. 
3. Memorizar el funcionamiento y manejo de los equipos de climatización usados en 


invernaderos (ventilación natural y forzada, sistemas de calefacción y de refrigeración, 
enriquecimiento carbónico y manejo de la luz). 


4. Calcular las necesidades energéticas y de refrigeración de invernaderos. 
5. Diseñar sistemas de calefacción. 
6. Diseñar sistemas de refrigeración. 
7. Conocer los materiales de cubierta utilizados en la construcción de los invernaderos. 
8. Actualizarse en los aspectos científicos y tecnológicos dentro de su ámbito temático 


Contenidos 
BLOQUE TEMÁTICO I. INTRODUCCIÓN A LA TECNOLOGÍA DE INVERNADEROS: Origen y 
evolución de los invernaderos. Tipos de invernaderos y estructuras. 
BLOQUE TEMÁTICO II. SENSORES USADOS EN INVERNADEROS: Sensores para el control del 
estado del cultivo. Sensores para la gestión del medioambiente. 
BLOQUE TEMÁTICO III. LOS SISTEMAS DE CLIMATIZACIÓN. Sistemas de climatización usados 
en periodo invernal y en periodo estival. Técnicas de enriquecimiento carbónico. Técnicas 
para el manejo de la luz. C
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BLOQUE TEMÁTICO IV. DISEÑO DE LOS SISTEMAS DE CLIMATIZACIÓN. Cálculo de las 
necesidades energéticas de un invernadero. Diseño de sistemas de calefacción y 
refrigeración. 
BLOQUE TEMÁTICO V. MATERIALES DE CUBIERTA USADOS EN INVERNADEROS. Materiales 
de cubierta: los plásticos y sus tratamientos. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


28 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  3 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.). 0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  12 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 


AF7 - Tutorías. 5 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


81 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


15 40 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Lenguas de impartición 
Castellano/inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
No se han establecido requisitos previos. Sin embargo, se recomienda haber cursado con 
anterioridad aquellas asignaturas de la titulación que, por sus contenidos y por su situación 
en el plan de estudios, aportan conocimientos básicos necesarios que suponen la base de 
partida en el desarrollo del programa docente de esta asignatura, como física, Matemáticas 
e Informática. La asignatura de Tecnología de Invernaderos también está relacionada con las 
asignaturas de Geología, Climatología y Edafología que el alumno ha cursado previamente 
durante el primer curso y con asignaturas que se imparten en segundo curso de la titulación: 
Cálculo de Estructuras y Construcción y Física Ambiental. Otras relaciones a destacar atañen 
a las asignaturas de Fitotecnia y Riegos y Drenajes que se imparten en tercer curso y la 
asignatura de Horticultura que los alumnos cursan en cuarto de la titulación. 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: TECNOLOGÍA POSTCOSECHA 
Número de créditos ECTS:  3 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativo 
Ámbito de conocimiento  
Duración: Cuatrimestral 
Cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mención en 
Hortofruticultura y Jardinería. Las competencias del Módulo de Tecnología Específica de 
Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son: 
IAA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos.  
IAA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización.  
IAA5 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
aprovechamiento de residuos. El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se 
recomienda estar cursando o haber cursado: Química, Bioquímica, Biología. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
• Describir las bases y conceptos elementales de la tecnología postcosecha, incluyendo 


los parámetros más habituales de la conservación también de cara a la 
comercialización.  


• Definir las bases de la fisiología postcosecha, así como los índices de calidad y madurez 
y las normas de calidad y seguridad aplicables según la legislación. 


• Mostrar las bases de la importancia del diseño varietal y los factores precosecha y la 
biotecnología en la postcosecha. 


• Desarrollar los fundamentos, procesos, diagrama de flujo y características 
diferenciadoras de diferentes procesos postcosecha, incluyendo conservación 
refrigerada, atmósfera modificada y controlada, envasado, transporte y distribución.  


Contenidos 
Calidad de las frutas y hortalizas frescas. Influencia de las bajas temperaturas y la atmósfera 
de conservación. Tecnología de la manipulación y conservación frigorífica. Atmósferas 
modificadas y controladas. Transporte y distribución de productos frescos. Sistemas de 
envasado. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 16 100 100 C


SV
: 7


41
44


18
37


16
63


73
43


23
52


71
2 


- V
er


ifi
ca


bl
e 


en
 h


ttp
s:


//s
ed


e.
ed


uc
ac


io
n.


go
b.


es
/c


id
 y


 C
ar


pe
ta


 C
iu


da
da


na
 h


ttp
s:


//s
ed


e.
ad


m
in


is
tra


ci
on


.g
ob


.e
s



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=741441837166373432352712





   


166  


problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  
AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  5 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  


3 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  


2 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


2 100 100 


AF7 - Tutorías. 3 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


55 
0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 55 75 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 30 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 5 30 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 10 30 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda estar cursando o 
haber cursado: Química, Bioquímica, Biología.  
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4.9.6. Asignaturas de cuarto curso. Mención en Industrias Agroalimentarias. 
Descripción básica 
Denominación: DISEÑO DE INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter: Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C7 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 


CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a 
industrias agroalimentarias, explotaciones agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, 
infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución y la 
dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con 
criterios deontológicos. 


CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. 


RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 


RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 


CT2 - Trabajo en equipo 


Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las 
industrias agroalimentarias. 


IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
aprovechamiento de residuos. Se recomienda haber cursado: Operaciones de la ingeniería 
de alimentos, Electrotecnia, Hidráulica. 
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Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de elaborar un anteproyecto de una industria o instalación 
agroalimentaria. 


El estudiante deberá ser capaz de dirigir grupos de trabajo, asegurando la integración de los 
miembros y su orientación a un rendimiento elevado. 


El estudiante, al finalizar esta enseñanza, debe ser capaz de: 


1. Plantear y analizar las distintas alternativas de solución del diseño de un sistema de 
procesado de alimentos, determinando la solución óptima. 


2. Conocer las condiciones del diseño higiénico de equipos y plantas de procesado de 
alimentos. 


3. Diseñar completamente, hasta la definición a nivel de Anteproyecto, de una planta o 
fábrica de procesado de alimentos. 


4. Analizar la conveniencia o no del trabajo en equipo, formar equipos, resolver 
problemas, valorar las aportaciones individuales y la efectividad del trabajo, coordinar la 
presentación de resultados y saber crear un liderazgo colectivo. 


Contenidos 
− Optimización e ingeniería de diseño de las industrias agrarias y alimentarias. 


− Manejo de información y documentación en el diseño de sistemas de procesado de 
alimentos. 


− Síntesis y análisis de alternativas de sistemas de procesado de alimentos. 


− Experimentación en planta piloto. 


− Diseño higiénico de equipos. 


− Diseño higiénico y funcional de la planta de procesado de alimentos. 


Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


37 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  4 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  2 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 7 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


81 0 0 
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Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 50 60 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


50 60 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 5 10 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 5 10 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: FITOPATOLOGÍA Y ENTOMOLOGÍA AGRÍCOLA 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter: Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C7 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y 
ambiental en sintonía con la realidad del entorno humano y natural. 


FB4 - Conocimientos básicos de la química general, química orgánica e inorgánica y sus 
aplicaciones en la ingeniería. 


FB8 - Conocimiento de las bases y fundamentos biológicos del ámbito vegetal y animal en la 
ingeniería. 


RA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la identificación y 
caracterización de especies vegetales. 


RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la 
producción vegetal, los sistemas de producción, de protección y de explotación. 


RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la 
biotecnología en la ingeniería agrícola y ganadera. 


RA5 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecología. Estudio de 
impacto ambiental: evaluación y corrección. 


RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 


RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 


CT6 - Ética y sostenibilidad 


Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante debe conocer las últimas técnicas de control fitosanitario. 


El estudiante deberá ser capaz de aplicar criterios de sostenibilidad en el desarrollo de 
trabajos y proyectos; conocer y aplicar el código deontológico de la profesión. 


Con los conocimientos adquiridos, tanto teóricos como prácticos, el alumno deberá tener 
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las herramientas necesarias, espíritu crítico y capacidad para: 


1. Identificar adecuadamente las enfermedades y plagas de los cultivos. 


2. Solucionar cualquier problema relacionado con la sanidad de los cultivos basándose 
en un diagnóstico acertado. 


3. Afrontar de forma adecuada un problema sanitario nuevo y encontrar su solución. 


4. Analizar y justificar la contribución a los ODS de cualquier proyecto, trabajo o 
actuación. 


Contenidos 
La asignatura se compone de dos bloques temáticos; Fitopatología y Entomología Agrícola: 


− En Fitopatología se estudia en primer lugar algunos aspectos generales de esta ciencia: 
clasificación, diagnóstico, aspectos biológicos, fisiológicos, ecológicos y epidemiológicos 
de las enfermedades, así como los métodos de control. Posteriormente se describe 
algunas de las enfermedades específicas de las plantas, los patógenos implicados y sus 
síntomas. 


− En Entomología Agrícola se estudian las plagas que mayor impacto económico tienen en 
poscosecha. Sus características morfológicas, biológicas, daños ocasionados en los 
cultivos y en los almacenes. Además, se estudia el manejo de plagas en poscosecha. 


Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


32 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  24 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  


0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  


0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  


4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  


4 100 100 


AF7 - Tutorías. 12 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


104 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


  


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 15 25 
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Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 5 15 


Lenguas de impartición 
Castellano, Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
Es aconsejable tener aprobadas asignaturas básicas como son: Biología, Geología, Edafología 
y Climatología, Fisiología Vegetal y Química. También 
es aconsejable tener conocimientos básicos de botánica, bacteriología, virología, zoología, 
micología y genética, que deben haber sido adquiridos en 
las enseñanzas preuniversitarias y potenciados en las materias básicas ofertadas en el 
primer curso del Grado en Ingeniería de las Industrias Agroalimentarias. 
Observaciones  
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PROYECTOS AGROINDUSTRIALES 
Denominación: PROYECTOS AGROINDUSTRIALES 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter: Obligatoria 
Ámbito de conocimiento:  
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C7 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 


CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a 
industrias agroalimentarias, explotaciones agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, 
infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución y la 
dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con 
criterios deontológicos. 


CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y 


razonamiento crítico.  


CG10 - Capacidad para la búsqueda y utilización de la normativa y reglamentación relativa a 
su ámbito de actuación. 


RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingeniería del medio 
rural: cálculo de estructuras y construcción, hidráulica, motores y máquinas, electrotecnia, 
proyectos técnicos. 


RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 


RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 


CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica. 


Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
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Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al término de esta enseñanza el alumnado debe tener: 


1. Definir proyectos, anteproyectos, informes, memorias y programas técnicos en el ámbito 
de las industrias agrarias o agroalimentarias. Definir la estructura reglada de un proyecto 
y su proceso de ejecución. Tomar decisiones mediante la utilización de todos los 
recursos disponibles como son la creatividad, metodología y diseño. 


2. Integrarse para el trabajo en grupo formando parte de equipos multidisciplinares. Dirigir, 
implementar e interpretar un proyecto y planes de actuación integrales. Entender, 
interpretar y adaptar los avances científicos en el campo agrario o agroalimentario. 
Desarrollo de ideas y proyectos viables en el sector agrario o agroalimentario. 


3. Llevar a cabo el control de obra, así como la organización y coordinación del mismo. 
Emplear los conocimientos adquiridos para la ejecución, gestión y evaluación de 
proyectos de actuación en el sector agrario o agroalimentario. 


4. Presentar correctamente la información de forma oral y escrita. Manejar herramientas 
informáticas técnicas y de gestión. 


5. Resolver la situación planteada integrando conocimientos, capacidades y recursos 
(materiales y humanos). 


Contenidos 
1. Aspectos básicos de los proyectos  
2. Toma de decisiones en un proyecto en industrias agroalimentarias  
3. Morfología del proyecto en industrias agroalimentarias  
4. Estudios de Seguridad y Salud  
5. Evaluación de proyectos (ambiental, social, financiera)  
6. Planificación, gestión y control del proyecto 
7.    Desarrollo del proyecto en Industrias agroalimentarias 


Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


25 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  0 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  2 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  13 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  5 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  3 100 100 


AF7 - Tutorías. 7 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


80 0 0 
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Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 78 82 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


  


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 18 22 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
En el plan de estudios no existen prerrequisitos establecidos, pero al tratarse de una 
asignatura de síntesis y de compendio de la carrera, se hace necesario para su 
entendimiento y aprovechamiento, sobre todo en la parte de prácticas y seminarios, el 
haber cursado y superado todas las asignaturas relacionadas con ingeniería y tecnología. En 
especial para esta mención, las asignaturas de: Expresión gráfica. Geomática en agronomía. 
Electrotecnia, motores y máquinas agrícolas. Bases tecnológicas de la producción animal. 
Bases de la producción hortofrutícola. Ciencia y tecnología del medio ambiente. 
Construcciones Agroindustriales. Diseño de Industrias e Ingeniería de Instalaciones 
Agroalimentarias. Valoración agroalimentaria. 
Esta asignatura corresponde al Módulo de Materias Comunes a la Rama Agrícola. Sin 
embargo, se trata de una asignatura optativa de la titulación ya que solo tiene carácter 
obligatorio para la obtención de la Mención en Industrias Agroalimentarias. 
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Descripción básica 
Denominación: TECNOLOGÍA DE LA POSTRECOLECCIÓN 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter: Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C7 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1. Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 


CG7. Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un 
aprendizaje continuo, así como una capacidad de adaptación a nuevas situaciones o 
entornos cambiantes. 


RA9. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 


RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 


CT3. Aprendizaje autónomo 


Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos. 


IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización. 


IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
aprovechamiento de residuos. El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se 
recomienda estar cursando o haber cursado: Química, Bioquímica, Biología. 


Desglose de los resultados del aprendizaje: C
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1.- Identificar las fuentes de información para aplicación de las técnicas postrecolección, 
investigación, desarrollo e innovación en los procesos de manipulación hortofrutícola. 
2.- Reconocer los conceptos básicos sobre las técnicas de manipulación y conservación de 
productos hortofrutícolas frescos. 
3.- Reconocer las principales alteraciones postcosecha de los productos hortofrutícolas. 
4.- Valorar los tratamientos para mantener y alargar la vida útil de los productos 
hortofrutícolas. 
5.- Determinar los conocimientos básicos sobre fundamentos en el diseño de instalaciones. 
6.- Valorar las principales innovaciones en este campo y su relación con otros. 
Contenidos 
Calidad de las frutas y hortalizas frescas. Influencia de las bajas temperaturas y la atmósfera 
de conservación. Tecnología de la manipulación y conservación frigorífica. Atmósferas 
modificadas y controladas. Transporte y distribución de productos frescos. Sistemas de 
envasado. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


40 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  12 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  3 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  5 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 10 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


108 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


  


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 10 20 


Lenguas de impartición 
Castellano,  
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
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Observaciones  
 


 
 
Descripción básica 
Denominación: TECNOLOGÍA DE LAS CONSERVAS VEGETALES, CONGELADOS Y ZUMOS 
Número de créditos ECTS: 6 
Carácter: optativo 
Ámbito de conocimiento: 
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C7 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 


RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 


RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 


tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 


CT4 - Uso solvente de los recursos de información. 


Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos. 


IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las 
industrias agroalimentarias. 


Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante deberá ser capaz de diseñar un proceso de elaboración de conservas 
vegetales, zumos y alimentos congelados. 


El estudiante deberá ser capaz de seleccionar y emplear los recursos más adecuados para un C
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trabajo complejo, referenciando adecuadamente las fuentes de procedencia. 


Asimismo, el estudiante deberá: 


1. Describir y aplicar los fundamentos de la tecnología de las conservas vegetales y 
zumos. 


2. Identificar los principales equipos y optimización del procesado para la elaboración de 
conservas vegetales y zumos. 


3. Describir y aplicar los fundamentos de la tecnología de la congelación de alimentos. 


4. Describir y aplicar los fundamentos y los principales métodos para el envasado de 
alimentos. 


5. Gestionar la información necesaria para la realización de un trabajo académico 
concreto y utilizarla de forma ética y legal, compartiendo información. 


Contenidos 
− Fundamentos 
− Caracterización de materias primas y productos 
− Tecnología e ingeniería de las operaciones de preparación del producto y de las 


operaciones de conservación: esterilización, congelación 
− Líneas de producción 
− Control de la producción y almacenamiento de alimentos esterilizados y congelados 
− Descongelación 
− Extracción de zumos 
− Nuevas tecnologías de conservación 
− Envasado de conservas, congelados y zumos. 
− Instalaciones y equipos 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


38 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  15 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  4 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 2 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


116 0 0 


Sistema de evaluación 
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Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 10 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 5 20 


Lenguas de impartición 
Castellano  
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
No 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: VALORACIÓN AGROALIMENTARIA 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter: optativa 
Ámbito de conocimiento: 
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C7 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG4 - Capacidad para la redacción y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, 
valoraciones y tasaciones dentro del medio rural, la técnica propia de la industria 
agroalimentaria y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo, tengan o no 
carácter de informes periciales para Órganos judiciales o administrativos, y con 
independencia del uso al que este destinado el bien mueble o inmueble objeto de las 
mismas. 


CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, 
explotaciones agrícolas y ganaderas, espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas 
públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los procesos de calidad, 
trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos  
alimentarios y plantas cultivadas. 


CG10 - Capacidad para la búsqueda y utilización de la normativa y reglamentación relativa a 
su ámbito de actuación. 


RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 


RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 


RA11- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoración de 
empresas agrarias y comercialización. 


CT7 - Innovación y carácter emprendedor 


Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
El estudiante debe conocer el estado del arte de la valoración económica de activos rurales. 
El estudiante deberá ser capaz de realizar mediciones, deslindes, parcelaciones y tasaciones 
dentro de su ámbito de actuación. 
El estudiante deberá ser capaz de conocer y aplicar las normativas y reglamentos relativos a 
su campo de actuación. 
El estudiante deberá ser capaz de diseñar y emprender proyectos innovadores que 
impliquen una decisión social. 
Al finalizar el alumnado deberá ser capaz de: 
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- Conocer y entender los principios y conceptos básicos de la valoración económica de 
bienes de naturaleza rústica. 
- Conocer los tipos de bienes de naturaleza rústica que pueden ser objeto de valoración 
económica, así como sus características. 
- Conocer y comprender las diferentes herramientas metodológicas disponibles para la 
valoración económica de bienes de naturaleza rústica. 
- Capacidad para seleccionar y utilizar en la práctica y de forma eficiente las técnicas de 
análisis más adecuadas al objeto de cada valoración, incluyendo el uso de programas 
informáticos. 
- Conocer los diferentes propósitos que puede tener la valoración económica de una 
finca rústica. 
- Conocer las características básicas de los mercados de fincas rústicas. 
- Conocer y entender las diferentes técnicas disponibles para la valoración de fincas 
rústicas, de algunos de sus elementos aislados (plantaciones, instalaciones, etc.), así 
como conocer las diferentes fuentes de información que pueden utilizarse para su 
valoración. 
- Conocer la legislación aplicable a la valoración de fincas o de algunos de sus elementos 
aislados en función del objetivo de la valoración (expropiación, garantía hipotecaria, 
compraventa, etc.). 
- Ser capaz de seleccionar y utilizar en la práctica y de forma eficiente la/s técnica/s de 
valoración de fincas rústicas más adecuada a cada caso, así como de identificar la 
legislación aplicable si la hubiese. 
- Conocer los diferentes objetivos que puede tener la valoración económica de daños y 
perjuicios a un bien de naturaleza rústica, así como los conceptos básicos de la 
valoración de daños y perjuicios. 
-Conocer y entender las diferentes técnicas disponibles para la valoración de daños y 
perjuicios en fincas, así como ser capaz de seleccionar y, en su caso, utilizar en la práctica 
y de forma eficiente la/s metodología/s de valoración de daños y perjuicios más 
adecuada a cada caso. 
- Conocer la legislación aplicable a la valoración de daños y perjuicios. 
- Conocer los conceptos básicos de la valoración de empresas agrarias y alimentarias. 
- Conocer y calcular en la práctica los diferentes tipos de valores de una empresa (valor 
patrimonial o contable, valor capital, valor bursátil, etc.), incluyendo el uso de software. 
- Conocer las características de un informe de valoración y, en su caso, la normativa legal 
aplicable en su realización. 
- Ser capaz de justificar y comunicar la valoración realizada, de acuerdo con su 
naturaleza y el objeto de la misma. 
- Aplicar metodologías innovadoras para el desarrollo de procesos, sistemas o servicios 


Contenidos 
1. Introducción a la Valoración Agraria 
2. Principales métodos de Valoración Agraria 
3. Valoración de fincas rústicas 
4. Valoración de daños y perjuicios 
5. Valoración de empresas agrarias y alimentarias 
6.    Redacción de informes de valoración 
Actividades formativas  
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Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc. 


24 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas. 0 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.). 0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas. 4 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua). 2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final). 2 100 100 


AF7 - Tutorías 8 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


50 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 70 90 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


10 30 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes   


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 


Observaciones  
El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda haber cursado con 
anterioridad aquellas asignaturas de la titulación que, por sus contenidos y por su situación 
en el plan de estudios, aportan conocimientos básicos necesarios para su desarrollo como 
son Economía de la Empresa Agroalimentaria, Matemáticas e Informática y Estadística 
Aplicada, así como aquellas que aportan las bases técnicas de la producción agroalimentaria 
como son Bases de la Producción Vegetal y Bases Tecnológicas de la Producción Animal y de 
la hortofruticultura y la jardinería como son Jardinería, Áreas Verdes y Paisajismo y 
Tecnología de la Producción Hortofrutícola. 
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Descripción básica 
Denominación: ACUICULTURA E INDUSTRIAS DERIVADAS 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/ o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 
CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, 
explotaciones agrícolas y ganaderas, espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas 
públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los procesos de calidad, 
trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos 
alimentarios y plantas cultivadas. 
RA3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Bases de la 
producción animal. Instalaciones ganaderas. 
RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la 
biotecnología en la ingeniería agrícola y ganadera. 
RA8 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestión y 
aprovechamiento de subproductos agroindustriales. 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
CT7 - Innovación y carácter emprendedor 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
1. Conocer y comprender la base fisiológica de las principales producciones acuícolas 
2. Describir e identificar los procesos de nutrición en peces 
3. Exponer los sistemas de producción acuícola 
4. Estructurar y reorganizar una explotación acuícola optimizando el proceso productivo. 
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5. Proyectar un alojamiento acuícola. 
6. Interpretar adecuadamente el lenguaje científico-técnico propio de la disciplina 
7. Proporcionar ideas dentro del sector acuícola que faciliten el crecimiento-
socioeconómico del sector. 
8. Enumerar conocimientos básicos sobre la producción animal acuícola, que sitúen al 
alumno en el contexto adecuado para contrastar la necesidad de la especialidad de la 
producción acuícola. 
9. Aplicar metodologías innovadoras para el desarrollo de procesos, sistemas o servicios 
Contenidos 
Introducción en los aspectos básicos relacionados con la explotación, reproducción y 
nutrición de las especies acuícolas de mayor importancia por su producción y resultados 
económicos, así como de las necesidades técnicas para el desarrollo de estos sistemas de 
producción, como el diseño de las explotaciones e instalaciones más adecuadas para cada 
una de ellas.  
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


23 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  1 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  4 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  1 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  1 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  1 100 100 


AF7 - Tutorías. 1 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


58 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 30 60 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


30 60 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes - - 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 5 25 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés. 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) C
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Observaciones  
Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mención en 
Industrias Agroalimentarias. 


 
 
Descripción básica 
Denominación: BIOTECNOLOGÍA Y ADITIVOS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter: optativa 
Ámbito de conocimiento: 
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial 
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos. 


IAA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización. 


Desglose de los resultados del aprendizaje: 
1. Describir los fundamentos de la Biotecnología Alimentaria. 


2. Identificar la utilización de la Biotecnología para la elaboración de alimentos en la 
industria. 


3. Identificar la normativa y los tipos de aditivos alimentarios. 


4.  Describir la función y la utilización de los aditivos para la elaboración de alimentos en la 
industria. 


Contenidos 
-Normativa, función e interés de la Biotecnología y los aditivos alimentarios en la industria 
de alimentos. 


-Utilización de la Biotecnología para la fabricación de alimentos y la obtención de aditivos 
alimentarios. 


-Tipos y función de los diferentes aditivos. 


-Utilización y control de los mismos. 


Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 27 100 100 C
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problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  
AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  15 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 2 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


86 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 20 50 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 40 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 20 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 5 40 


Lenguas de impartición 
Castellano, inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: CULTIVOS PARA LA INDUSTRIA 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. Se recomienda que los alumnos tengan aprobadas las 
asignaturas: Biología, Fisiología vegetal y Bases de la producción vegetal. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
- Capacidad para reconocer las principales especies con interés para la industria y conocer 
las respuestas de las especies a las variaciones de factores climáticos. 
- Saber aplicar las técnicas de cultivo más apropiadas en plantas con interés para la 
industria. 
- Capacidad para decidir los ciclos de cultivo. 
- Aptitud para resolver problemas de cultivo en la producción de especies con interés para la 
industria, identificar los principales problemas fitosanitarios 
y conocer sus daños y aspectos de control. 
Contenidos 
Concepto, bases y estudio de la tecnología de la producción de cultivos herbáceos y 
arbóreos cuyo principal destino es la industria agroalimentaria. 
Los grupos de cultivos a estudiar serán: Cultivos industriales; Leguminosas grano; Otros 
cultivos. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


22 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  6 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).   100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.   100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 3 100 100 C
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de evaluación final).  
AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


51 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 30 60 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 35 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 5 35 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 5 35 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés. 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: DISEÑO DE INSTALACIONES FRIGORÍFICAS DE LA INDUSTRIA 
AGROALIMENTARIA 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos. 
IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización. 
IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las 
industrias agroalimentarias. 
IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
aprovechamiento de residuos. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Tecnología Frigorífica en 
relación con las Industrias Agroalimentarias y los Equipos 
y maquinarias auxiliares. 
Contenidos 
Influencia de las bajas temperaturas en la conservación de alimentos vegetales. Tecnología 
de la producción y conservación del frío. Refrigerantes. 
Equipos e instalaciones industriales 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


28 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  15 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).   100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.   100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 
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AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


82 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 30 60 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 35 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 5 35 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 5 35 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés. 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: FITOPATOLOGÍA POSTCOSECHA 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter: Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos. 


IAA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización. 


IAA3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestión de la calidad 
y de la seguridad alimentaria. Análisis de alimentos. Trazabilidad. 


Desglose de los resultados del aprendizaje: 
1. Reconocer las podredumbres de las frutas y hortalizas típicas de nuestros cultivos y 
factores que influyen en su incidencia. 
2. Aprender los procedimientos para el estudio de las podredumbres y métodos para 
reducirlas. 
Contenidos 
1. Aspectos económicos, fisiológicos y ambientales implicados en las enfermedades 
poscosecha. 
2. Estudio y clasificación de las podredumbres típicas y los patógenos de las frutas y 
hortalizas almacenadas. 
3. Descripción y control de las podredumbres y alteraciones patológicas. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


16 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  10 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  4 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 4 100 100 C
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de evaluación final).  
AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


50 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


  


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 15 25 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 5 15 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
Es aconsejable tener aprobadas asignaturas básicas como son: Biología, Fisiología Vegetal y 
Química y la asignatura del módulo de materias obligatorias titulada Fitopatología y 
entomología agrícola. También es aconsejable tener conocimientos básicos de botánica, 
bacteriología, virología, micología y genética, que deben haber sido adquiridos en las 
enseñanzas preuniversitarias y potenciados en las materias básicas ofertadas en los tres 
primeros cursos del Grado en Ingeniería de las Industrias Agroalimentarias. 
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Descripción básica 
Denominación: GESTIÓN DE LA EMPRESA AGROALIMENTARIA 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y jurídico de la 
empresa. Organización y gestión de empresas. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al finalizar la enseñanza de esta materia, el alumno deberá tener los conocimientos 
necesarios para: 
- Comprender las distintas formas jurídicas de las empresas societarias, incluyendo 
sociedades cooperativas y sociedades agrarias de transformación, y la regulación de la 
empresa individual. 
- Conocer el marco legal genérico y específico del entorno en que se desarrolla la actividad 
empresarial agroalimentaria. 
- Establecer un sistema contable que permita calcular el resultado económico. 
- Analizar y establecer recomendaciones de gestión, a partir de la información técnico-
económica 
Contenidos 
Marco jurídico de las empresas agroalimentarias 
Aspectos fiscales y contables específicos de las empresas agroalimentarias 
Relaciones contractuales en el sector agroalimentario 
Regulación del sector agroalimentario 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


35,5 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.   100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).   100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  7,5 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  4 100 100 
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AF7 - Tutorías. 6 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


80 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 40 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


30 60 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes - - 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo - - 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés. 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
Se recomienda haber cursado previamente las siguientes materias: Economía de la empresa 
agroalimentaria y Gestión comercial de la empresa agraria. 
Observaciones  
Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mención en 
Hortofruticultura y Jardinería. 
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Descripción básica 
Denominación: GESTIÓN Y POLÍTICA MEDIOAMBIENTAL 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter: Optativo 
Ámbito de conocimiento: 
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente. 


CG5 - Capacidad para la redacción y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto 
ambiental y de gestión de residuos de las industrias agroalimentarias explotaciones 
agrícolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo. 


CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y 
ambiental en sintonía con la realidad del entorno humano y natural. 


RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 



CT6 - Ética y sostenibilidad. 


Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
HJ4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería del medio 
ambiente y del paisaje. Legislación y gestión medioambiental; Principios de desarrollo 
sostenible; Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoración de activos 
ambientales. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al término exitoso de este proceso de aprendizaje el/ la estudiante debe saber, conocer y 
ser capaz de: 


1. Identificar y analizar los problemas medioambientales existentes y la naturaleza de los 
recursos. 


2. Aplicar los aspectos y técnicas del análisis económico aplicadas al estudio de los 
recursos naturales. 


3. Combinar el manejo de la legislación que determina las políticas medioambientales, así 
como de los instrumentos de prevención y corrección utilizados. 


4. Argumentar la necesidad económica de la valoración ambiental. 
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5. Desarrollar valoraciones de estos recursos naturales, así como la determinación de los 
costes relacionados con el daño ambiental y las medidas de gestión, preparando la 
redacción y firma de estudios de valoración y gestión. 


6. Analizar y justificar la contribución a los ODS de cualquier proyecto, trabajo o actuación. 


Contenidos 
− Introducción 
− La Economía ambiental 
− Asignación de recursos ambientales 
− Políticas medioambientales. Alternativas e instrumentos 
− Valoración ambiental 
− Evaluación de las políticas ambientales 


Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


24 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  0 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  4 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  2 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  1 100 100 


AF7 - Tutorías. 14 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


45 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 70 90 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


  


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes   


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 10 30 


Lenguas de impartición 
Castellano  
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
El plan de estudios no incluye prerrequisitos. La única asignatura de la titulación que, por 
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sus contenidos y por su situación en el plan de estudios, se recomienda haber cursado con 
anterioridad es la de Economía de la Empresa Agroalimentaria. 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: TECNOLOGÍA DE LOS PRODUCTOS CÁRNICOS Y LÁCTEOS 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter: optativo 
Ámbito de conocimiento: 
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos. 


IAA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización. 


IAA5 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
aprovechamiento de residuos. 


Desglose de los resultados del aprendizaje: 
1. Valorar los aspectos fundamentales de la bioquímica y microbiología de la carne y de la 
leche. 
2. Valorar los aspectos fundamentales de la bioquímica y microbiología de los productos 
cárnicos y lácteos. 
3. Analizar los principales métodos de obtención, procesado y conservación de la carne y 
de la leche. 
4. Analizar los principales métodos de transformación de la carne en sus productos 
derivados. 
5. Analizar los principales métodos de transformación de la leche en sus productos 
derivados. 


Contenidos 
− Caracterización de materias primas (carne y leche) y productos cárnicos y lácteos 
− Tecnología e ingeniería de las operaciones de preparación de los productos y de los 


tratamientos de conservación: pasteurización, esterilización, evaporación, fermentación, 
curado, etc. 


− Envasado 
− Transporte 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 30 100 100 
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etc.  
AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  9 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  3 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 3 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


85 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 60 80 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


  


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 10 30 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 10 20 


Lenguas de impartición 
Castellano  
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: TECNOLOGÍAS EMERGENTES DE PROCESADO Y CONTROL EN LA INDUSTRIA 
ALIMENTARIA 
Número de créditos ECTS: 4,5 
Carácter: Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: Cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial 
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
FB4 - Conocimientos básicos de la química general, química orgánica e inorgánica y sus 
aplicaciones en la ingeniería. 


FB5 - Comprensión y dominio de los conceptos básicos sobre las leyes generales de la 
mecánica, termodinámica, campos, y ondas y electromagnetismo y su aplicación para la 
resolución de problemas propios de la ingeniería. 


RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 


RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 


Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización. 


IAA5 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
aprovechamiento de residuos. 


Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al finalizar el alumnado deberá ser capaz de: 


1. Describir los principios y conceptos de las nuevas tecnologías para el desarrollo de 
 nuevos métodos de conservación alimentaria. 


2. Reconocer el equipamiento necesario para la implantación de tecnologías emergentes. 


3. Interpretarlos principios de: Ingeniería y operaciones básicas de alimentos, tecnología 
de alimentos y los procesos en las industrias agroalimentarias, en el campo de las 
tecnologías emergentes. 


4. Aplicar los principios de la seguridad alimentaria. 


5. Evaluar los beneficios de la aplicabilidad de tecnologías emergentes. 


Contenidos 
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Tecnologías emergentes térmicas y no térmicas de aplicación en el procesado de alimentos: 
Fundamentos, equipos y proceso, beneficios en su implantación. Estos contenidos se 
resumirían en los conocimientos de técnicas emergentes como: altas presiones, plasma frío, 
irradiación, ultrasonidos, luz blanca de alta intensidad, campos eléctricos, campos 
magnéticos, avances en envasado, microondas, calentamiento óhmico, etc. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


30 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas. 12 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.  0 100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).  3 100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  2 100 100 


AF7 - Tutorías. 15 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


73 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 70 90 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 10 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 15 30 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 15 30 


Lenguas de impartición 
Castellano  
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
Se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulación que, por 
sus contenidos y por su situación en el plan de estudios, aportan conocimientos básicos 
necesarios para su desarrollo como son "Industrias agroalimentarias", "Operaciones de la 
ingeniería de alimentos", "Ingeniería de las instalaciones agroalimentarias" y "Diseño de 
industrias agroalimentarias". 
Observaciones  
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Descripción básica 
Denominación: TRATAMIENTO DEL AGUA EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 
Número de créditos ECTS: 3 
Carácter: Optativa 
Ámbito de conocimiento 
Duración: cuatrimestral 
Curso o cuatrimestre: C8 
Menciones: Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial  
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
 


Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos. 


IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización. 


IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestión de la calidad 
y de la seguridad alimentaria. Análisis de alimentos. Trazabilidad. 


Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Al finalizar la asignatura, el alumno deberá ser capaz de: 


1. Conocer las propiedades y características del agua para su uso en los distintos procesos 
que se desarrollan en la industria agroalimentaria. 


2. Describir los distintos procesos de acomodación y adecuación de las aguas de suministro 
a los requerimientos de calidad exigidos por el uso concreto que se vaya a dar al agua. 


3. Analizar los distintos parámetros que definen la calidad de un agua de suministro. 


4. Enumerar y conocer las distintas aplicaciones que se dan al agua en los distintos sectores 
de las industrias agroalimentarias. 


5. Conocer los distintos procedimientos de tratamiento y depuración de aguas residuales. 


6. Comprender los procesos químicos y biológicos implicados en el tratamiento y 
depuración de aguas residuales. 


7. Conocer el funcionamiento y configuración de las distintas etapas que se desarrollan en 
las estaciones depuradoras de aguas residuales. 


8. Buscar y utilizar la información necesaria referida al tratamiento de aguas de suministro y 
de aguas residuales que puedan necesitar para su estudio o desarrollo de ideas o proyectos 


Contenidos 
− Tema 1. El agua en el planeta. 
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− Tema 2. Características de aguas naturales y residuales. 


− Tema 3. El agua en la industria agroalimentaria. 


− Tema 4. Tratamiento del agua empleada en la industria agroalimentaria. 


− Tema 5. Depuración convencional del agua residual en la industria agroalimentaria. 


− Tema 6. Tecnologías de bajo coste en la depuración del agua residual de la industria 
agroalimentaria. 


− Prácticas de laboratorio: 


− Práctica 1. Ablandamiento de aguas 


− Práctica 2. Desinonización 


− Práctica 3. Tratamiento de aguas residuales con fangos activos 


Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


20 100 100 


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.  10 100 100 
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).  0 100 100 


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.   100 100 


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).   100 100 


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).  3 100 100 


AF7 - Tutorías. 10 50 50 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


47 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 40 70 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


5 15 


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 20 40 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo 5 15 


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
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Observaciones  
 


 
 
4.9.7. Prácticas en empresa. 
Descripción básica 
Denominación: PRÁCTICAS EXTERNAS 
Número de créditos ECTS: 12 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): optativa 
Ámbito de conocimiento:  
Duración: anual 
Curso o cuatrimestre: 4º 
Menciones: Mención en Hortofruticultura y Jardinería 
Mención en Industrias Agroalimentarias 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial 
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un 
aprendizaje continuo, así como una capacidad de adaptación a nuevas situaciones o 
entornos cambiantes. 
CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y 
razonamiento crítico. 
CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y 
destrezas en los ámbitos sociales de actuación. 
CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y 
ambiental en sintonía con la realidad del entorno humano y natural. 
CG12.- Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. 
CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita  
CT2 - Trabajo en equipo 
CT3 - Aprendizaje autónomo 
CT4 - Uso solvente de los recursos de información 
CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica 
CT6 - Ética y sostenibilidad 
CT7 - Innovación y carácter emprendedor 
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones 
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. 
RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de 
tecnología, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario. 
FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y jurídico de la 
empresa. Organización y gestión de empresas. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
Utilizar el método más adecuado para comunicar ideas, conclusiones o resultados, a una 
audiencia especializada o no, en contextos nacionales e internacionales 
 Integrar, dinamizar y liderar equipos de trabajo, que pueden ser interdisciplinares o usar 
herramientas de comunicación virtual, para alcanzar los objetivos marcados 
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Identificar necesidades formativas para desenvolverse en contextos interdisciplinares, 
organizando su aprendizaje de forma autónoma 
 Localizar, analizar y seleccionar la información precisa para desarrollar su actividad 
profesional/investigadora 
Gestionar y resolver actividades profesionales/investigadoras en entornos nuevos o 
definidos de forma incompleta, que requieran colaborar con especialistas de otros campos 
Formular juicios en los que se considere la integración de los ODS en trabajos, proyectos o 
actuaciones 
Utilizar ideas y soluciones innovadoras para desarrollar nuevos productos, procesos o 
servicios en contextos multidisciplinares 


Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Cada una de las prácticas curriculares será objeto de un proyecto formativo en el que se 
especificarán las competencias a desarrollar por el alumno. Por lo tanto, los resultados del 
aprendizaje dependerán de las competencias específicas que se establezcan en cada caso 
en el proyecto formativo de las prácticas a realizar por el alumno. 
En cualquier caso, al finalizar las mismas, el alumno será capaz de realizar el desempeño de 
cualquier actividad propia de la Ingeniería Agronómica en un entorno profesional real y 
adaptándose a los esquemas organizativos de empresas y organismos públicos. 
Asimismo, el alumno será capaz de: 
· Analizar la información disponible y extraer conclusiones para la toma de decisiones en 
entornos poco conocidos 
· Transmitir ideas o resultados de estudios o informes mediante aportaciones escritas con 
fluidez y corrección lingüística 
· Trabajar en equipos multidisciplinares en proyectos complejos, teniendo en cuenta la 
responsabilidad ética, social y ambiental que puedan implicar 
· Contribuir en la consolidación y desarrollo del equipo de trabajo, favoreciendo la 
comunicación, el reparto equilibrado de tareas, el clima interno y la cohesión 
Realizar aportaciones orales y escritas de cierta envergadura académica conducentes a una 
actividad final con fluidez y corrección lingüística, amenidad expositiva y persuasión 
comunicativa 
Analizar la conveniencia o no del trabajo en equipo, formar equipos, resolver problemas, 
valorar las aportaciones individuales y la efectividad del trabajo, coordinar la presentación 
de resultados y saber crear un liderazgo colectivo 
Actualizarse en los aspectos científicos y tecnológicos dentro de su ámbito temático 
Gestionar la información necesaria para la realización de un trabajo académico concreto y 
utilizarla de forma ética y legal, compartiendo información 
Resolver la situación planteada integrando conocimientos, capacidades y recursos 
(materiales y humanos) 
Analizar y justificar la contribución a los ODS de cualquier proyecto, trabajo o actuación 
Aplicar metodologías innovadoras para el desarrollo de procesos, sistemas o servicios 
Contenidos 
De acuerdo con lo indicado en el artículo 24.6 del Real Decreto 1791/2010, de 30 de 
diciembre, por el que se aprueba el Estatuto del Estudiante Universitario, cada una de las 
prácticas curriculares será objeto de un proyecto formativo consensuado entre el tutor 
académico y el tutor de empresa y estará incluido en documento anexo al Convenio de 
cooperación educativa, de condiciones particulares para cada uno de los estudiantes que 
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realicen prácticas externas. En este documento se especificarán las competencias a 
desarrollar por el alumno. 
Los estudiantes que reúnan 8 horas de asistencia a actividades transversales de formación 
(charlas, talleres, cursos, eventos universidad-empresa organizados por la UPCT, foro de 
empleo, foro transferencia, ...) obtendrán en su certificado de prácticas un Sello de Calidad 
en Competencias Profesionales otorgado por el Vicerrectorado responsable de las prácticas 
externas. 
Las actividades transversales válidas para la obtención de dicho Sello serán claramente 
identificadas. 
La Unidad Administrativa responsable de gestionar las prácticas externas, antes de emitir el 
certificado, revisará que el estudiante efectivamente haya completado las 8 horas de 
asistencia a dichas actividades. 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


   


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.     
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).     


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.     


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).    


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final).    


AF7 - Tutorías.    
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


360 100 100 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita)   
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


  


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes 100 100 


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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Temporalidad 
Las Prácticas Externas podrán desarrollarse por un periodo variable de hasta 12 ECTS 
durante el cuarto curso de la titulación. 
Coordinador de prácticas externas 
Temporalidad 
Las Prácticas Externas podrán desarrollarse por un periodo variable de hasta 8 ECTS durante 
el segundo curso de la titulación. 
Coordinador de prácticas externas. 
En cada centro de la UPCT existirán uno o varios coordinadores de Prácticas externas que 
serán designados por los Decanos o Directores. Los coordinadores de prácticas de los 
centros docentes son responsables de las prácticas en entidades colaboradoras de los 
estudiantes matriculados en el centro.  
Tutor académico. 
El tutor académico será designado por el Coordinador. Deberá ser un profesor de la 
Universidad, con preferencia de la propia estructura responsable de título en el que se 
encuentre matriculado el estudiante y, en todo caso, afín al área de conocimiento a la que 
se vincula la práctica.  
Tutor de la entidad colaboradora. 
El tutor designado por la entidad colaboradora deberá ser una persona vinculada a la 
misma, con experiencia profesional y con los conocimientos necesarios para realizar una 
tutela efectiva. No podrá coincidir con la persona que desempeña las funciones de tutor 
académico de la Universidad. 
Normativa que se aplica 
https://lex.upct.es/download/282f55ba-607f-48fa-b461-8472bdffb8e6 
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4.9.8. Trabajo Fin de Grado. 
Descripción básica 
Denominación: TRABAJO FIN DE GRAD0 
Número de créditos ECTS: 12 
Carácter (básico, obligatorio, optativo, TFG/M, prácticas externas o mixto): TFG 
Ámbito de conocimiento: Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del 
medio natural 
Duración: cuatrimestral 
Cuatrimestre: C8 
Modalidades en las que se imparte: 
Presencial 
Resultados del aprendizaje 
Resultados del aprendizaje (entre los del título): 
CG1 - Capacidad para la preparación previa, concepción, redacción y firma de proyectos que 
tengan por objeto la construcción, reforma, reparación, conservación, demolición, 
fabricación, instalación, montaje o explotación de bienes muebles o inmuebles que por su 
naturaleza y características queden comprendidos en la técnica propia de la producción 
agrícola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vías 
rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lácteas, 
conserveras, hortofrutícolas, cárnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra 
dedicada a la elaboración y/ o transformación, conservación, manipulación y distribución de 
productos alimentarios) y la jardinería y el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -
parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas públicas o 
privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 
CG2 - Conocimiento adecuado de los problemas físicos, las tecnologías, maquinaria y 
sistemas de suministro hídrico y energético, los límites impuestos por factores 
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o 
edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios 
relacionados con la jardinería y el paisajismo con su entorno social y ambiental, así como la 
necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de 
preservación del medio ambiente. 
CG3 - Capacidad para dirigir la ejecución de las obras objeto de los proyectos relativos a 
industrias agroalimentarias, explotaciones agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, 
infraestructuras e instalaciones, la prevención de riesgos asociados a esa ejecución y la 
dirección de equipos multidisciplinares y gestión de recursos humanos, de conformidad con 
criterios deontológicos. 
CG4 - Capacidad para la redacción y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, 
valoraciones y tasaciones dentro del medio rural, la técnica propia de la industria 
agroalimentaria y los espacios relacionados con la jardinería y el paisajismo, tengan o no 
carácter de informes periciales para Órganos judiciales o administrativos, y con 
independencia del uso al que este destinado el bien mueble o inmueble objeto de las 
mismas. 
CG6 - Capacidad para la dirección y gestión de toda clase de industrias agroalimentarias, 
explotaciones agrícolas y ganaderas, espacios verdes urbanos y/o rurales, y áreas deportivas 
públicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologías, los procesos de calidad, 
trazabilidad y certificación y las técnicas de marketing y comercialización de productos 
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alimentarios y plantas cultivadas. 
CG7 - Conocimiento en materias básicas, científicas y tecnológicas que permitan un 
aprendizaje continuo, así como una capacidad de adaptación a nuevas situaciones o 
entornos cambiantes. 
CG8 - Capacidad de resolución de problemas con creatividad, iniciativa, metodología y 
razonamiento crítico. 
CG9 - Capacidad de liderazgo, comunicación y transmisión de conocimientos, habilidades y 
destrezas en los ámbitos sociales de actuación. 
CG10 - Capacidad para la búsqueda y utilización de la normativa y reglamentación relativa a 
su ámbito de actuación. 
CG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y 
ambiental en sintonía con la realidad del entorno humano y natural. 
CT1 - Comunicación eficaz oral y escrita  
CT3 - Aprendizaje autónomo 
CT4 - Uso solvente de los recursos de información 
CT5 - Aplicar conocimientos a la práctica 
CT6 - Ética y sostenibilidad 
CT7 - Innovación y carácter emprendedor 
TFG - Ejercicio original a realizar individualmente y presentar y defender ante un tribunal 
universitario, consistente en un proyecto en el ámbito de las tecnologías específicas de la 
Ingeniería Agrícola de naturaleza profesional en el que se sinteticen e integren las 
competencias adquiridas en las enseñanzas. 
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del título): 
COMPETENCIAS DEL MÓDULO DE TECNOLOGÍA ESPECÍFICA (HORTOFRUTICULTURA Y 
JARDINERÍA): 
HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnología de la 
Producción Hortofrutícola. Bases y tecnología de la propagación y producción hortícola, 
frutícola y ornamental. Control de calidad de productos hortofrutícolas. Comercialización. 
Genética y mejora vegetal. 
HJ2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las áreas 
verdes, espacios deportivos y explotaciones hortofrutícolas. 
HJ3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, 
instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y áreas protegidas. Electrificación. 
Riegos y drenajes. Maquinaría para hortofruticultura y jardinería. 
HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería del medio 
ambiente y del paisaje. Legislación y gestión medioambiental; Principios de desarrollo 
sostenible; Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoración de activos 
ambientales. 
HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrología. Erosión. 
Material vegetal: producción, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio 
físico y cambio climático. Análisis, gestión y Planes de Ordenación Territorial. Principios de 
paisajismo. Herramientas específicas de diseño y expresión gráfica; Desarrollo práctico de 
estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauración ambiental y paisajística; 
Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. 
Instrumentos para la Ordenación del territorio y del paisaje; Gestión y planificación de 
proyectos y obras. 
COMPETENCIAS DEL MÓDULO DE TECNOLOGÍA ESPECÍFICA (INDUSTRIAS AGRARIAS Y C


SV
: 7


41
44


18
37


16
63


73
43


23
52


71
2 


- V
er


ifi
ca


bl
e 


en
 h


ttp
s:


//s
ed


e.
ed


uc
ac


io
n.


go
b.


es
/c


id
 y


 C
ar


pe
ta


 C
iu


da
da


na
 h


ttp
s:


//s
ed


e.
ad


m
in


is
tra


ci
on


.g
ob


.e
s



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=741441837166373432352712





   


211  


ALIMENTARIAS): 
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
tecnología de los alimentos. 
IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería y 
operaciones básicas de alimentos. Tecnología de alimentos. Procesos en las industrias 
agroalimentarias. Modelización y optimización. 
IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestión de la calidad 
y de la seguridad alimentaria. Análisis de alimentos. Trazabilidad. 
IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingeniería de las 
industrias agroalimentarias. 
IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y 
maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatización y control de 
procesos. Ingeniería de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestión y 
aprovechamiento de residuos. 
Desglose de los resultados del aprendizaje: 
Realizar aportaciones orales y escritas de cierta envergadura académica conducentes a una 
actividad final con fluidez y corrección lingüística, amenidad expositiva y persuasión 
comunicativa 
Actualizarse en los aspectos científicos y tecnológicos dentro de su ámbito temático 
Gestionar la información necesaria para la realización de un trabajo académico concreto y 
utilizarla de forma ética y legal, compartiendo información 
Resolver la situación planteada integrando conocimientos, capacidades y recursos 
(materiales y humanos) 
Analizar y justificar la contribución a los ODS de cualquier proyecto, trabajo o actuación 
Aplicar metodologías innovadoras para el desarrollo de procesos, sistemas o servicios 
Contenidos 
El desarrollo del período docente de TFG consiste en el trabajo autónomo del alumno, 
tutelado por uno o dos tutores. 
El desarrollo, temas y requisitos vienen definidos en el " Reglamento de trabajos fin de 
estudios, de grado y máster, de la Universidad Politécnica de Cartagena, aprobado en 
Consejo de Gobierno de 7 de febrero de 2020 (actualizado a 27 de julio de 2022)” 
https://lex.upct.es/download/e843e436-2466-43f7-8603-2bd2d4252f63 
Actividades formativas  
Denominación Horas  % Presencialidad % Interacción 
AF1 - Clase en aula convencional: teoría, 
problemas, casos prácticos, seminarios, 
etc.  


   


AF2 - Clase en laboratorio: prácticas.     
AF3 - Clase en campo o aula abierta 
(visitas técnicas, conferencias, etc.).     


AF4 - Clase en aula de informática: 
prácticas.     


AF5 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación continua).    


AF6 - Actividades de evaluación (sistema 
de evaluación final). 2 100 100 
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AF7 - Tutorías. 25 100 100 
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o 
realización de trabajos individuales o en 
grupo. 


333 0 0 


Sistema de evaluación 
Actividad de evaluación Valor mínimo Valor máximo 
Prueba individual (Oral o Escrita) 100 100 
Resolución de casos, cuestiones teóricas, ejercicios 
prácticos o problemas propuestos por el 
profesorado 


  


Evaluación de prácticas, visitas y seminarios a partir 
de las memorias e informes correspondientes   


Exposición y defensa de trabajos individuales y de 
grupo   


Lenguas de impartición 
Castellano 
Inglés 
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen) 
 
Observaciones  
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6.2. Otros recursos humanos disponibles 
 
Cada departamento involucrado en la docencia de las titulaciones actuales cuenta ya 
con personal exclusivo de administración y servicios. En concreto, cada departamento 
cuenta con al menos un auxiliar administrativo y varios técnicos de laboratorio 
(responsables del mantenimiento, configuración y puesta en marcha de los 
laboratorios docentes). La función de estos técnicos es acondicionar los distintos 
laboratorios y prepararlos para la realización de las prácticas de las asignaturas por 
parte de los alumnos, así como mantener el material utilizado en la impartición de 
las asignaturas, tanto en el Máster como en otras titulaciones ofertadas por la ETSIA. 
 
En total, el personal de apoyo de los Departamentos implicados en la docencia del 
Título está compuesto por 7 auxiliares: 3 Técnicos Especialistas en Ciencia y 
Tecnología (nivel 18, grupo C1, escala AE06), 3 Técnicos Medios en Ciencia y 
Tecnología (nivel 20, grupo A2, escala AE04) y un Técnico Superior en Ciencia y 
Tecnología (nivel 22, grupo A1, escala AE02). La titulación académica de la que 
disponen es la siguiente: tres de ellos son Ingenieros Técnicos (2 Agrícolas y 1 de 
Minas), y el resto son Técnicos Especialistas y Auxiliares. 
 
La mayor parte de este personal de apoyo se incorporó a la UPCT en el momento de 
su creación, hace ahora 19 años, por lo que cuenta, en su mayoría, con una amplia 
experiencia profesional adecuada a los ámbitos de conocimiento específicos de cada 
departamento. 
 
Además, la ETSIA cuenta con una auxiliar administrativo Secretaria de Dirección 
(nivel 20, grupo C1, escala EX11), una administrativo Jefe de Sección de la Secretaría 
de Ingeniería Naval y Agronómica (nivel 24, grupo A1, escala EX11), dos 
administrativos para la secretaría de gestión académica (nivel 18, grupo C1, escala 
EX11) y cuatro auxiliares de servicios conserjes (nivel 16, grupo C2, escala AE07), 
distribuidos estos últimos en dos turnos, de mañana y tarde. 
 
Además, la mayoría de departamentos y, en concreto, en los que tienen un mayor 
peso en la docencia de las titulaciones de la ETSIA, tienen varios becarios pre y 
postdoctorales, cuya beca contempla la colaboración en tareas docentes, hasta un 
máximo de 60 horas anuales. De hecho, en los últimos cinco años se han defendido 
100 Tesis doctorales en el seno de la ETSIA. 
 
 
6.3. Mecanismos de que se dispone para asegurar la igualdad entre 


hombres y mujeres y la no discriminación de personas con 
discapacidad 


 
La Universidad Politécnica de Cartagena, en el Artículo 4 punto 2 de sus Estatutos  
(publicados en BOE núm. 232, con fecha viernes 7 de octubre de 2005) establece que 
“La Universidad Politécnica de Cartagena se organizará de modo democrático y 
asegurará la participación de los diferentes sectores de la Comunidad Universitaria 
en su gobierno, llevará a cabo una decidida defensa de la igualdad entre hombres y 
mujeres con la promoción de su participación igualitaria en la toma de decisiones 
según las recomendaciones de la Unión Europea, y asumirá los principios de libertad, 
igualdad, justicia y pluralismo como inspiradores de la vida universitaria.” 
 
Asimismo, en su Artículo 75 sobre ”Derechos de los miembros de la Comunidad 
Universitaria”, establece que es un derecho de todos sus miembros “No ser 
discriminado por razón de su discapacidad”. 
 
En todo caso, se atiende al cumplimiento de la normativa básica incluida en la Ley 
3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad de mujeres y hombres y en la Ley 51/2003, 
de 2 de diciembre, de igualdad de oportunidades, no discriminación y accesibilidad 
universal de las personas con discapacidad. 
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7.1. Cronograma de implantación del título. 


Puesto que el grado propuesto es paralelo en materias, asignaturas, créditos y 
cronograma a los dos grados que se están impartiendo en la actualidad, y con el fin de 
facilitar la adaptación al nuevo grado de los alumnos matriculados en los grados a 
extinguir, se propone una implantación total de los cuatro cursos del nuevo grado para 
el curso 2014/15. Las dos titulaciones que se imparten actualmente en la ETSIA serán 
extinguidas: Graduado/a en Ingeniería de la Hortofruticultura y Jardinería (GIHJ) y 
Graduado/a en Ingeniería de las Industrias Agrarias y Alimentarias (GIAA). El calendario 
de extinción que se plantea, por tanto, será: 


• Curso 2014-2015: Se extinguirán los primeros cursos de las titulaciones 
actuales de la ETSIA: GIHJ y GIAA. 


• Curso 2015-2016: Se extinguirán los segundos cursos de las titulaciones 
actuales de la ETSIA: GIHJ y GIAA. 


• Curso 2016-2017: Se extinguirán los terceros cursos de las titulaciones 
actuales de la ETSIA: GIHJ y GIAA. 


• Curso 2017-2018: Se extinguirá el cuarto curso de la titulación actual de la 
ETSIA: GIHJ y GIAA. 


7.1.1. Cronogramas de implantación de las modificaciones del título. 


• MODIFICA de octubre de 2022: Las modificaciones solicitadas se implantarán 
el curso siguiente al de su aprobación, previsiblemente el curso 2023-2024. 


• MODIFICA de enero de 2024: Las modificaciones solicitadas se implantarán 
curso a curso a partir del siguiente al de su aprobación, previsiblemente el 
curso 2024-2025.  


• En el curso 2024-2025 se implantará el primer curso del nuevo 
plan. Dejará de impartirse el primer curso del plan a extinguir. 


• En el curso 2025-2026 se implantará el segundo curso del nuevo 
plan. Dejará de impartirse el segundo curso del plan a extinguir. 


• En el curso 2026-2027 se implantará el tercer curso del nuevo 
plan. Dejará de impartirse el tercer curso del plan a extinguir. 


• En el curso 2027-2028 se implantará el cuarto curso del nuevo 
plan. Dejará de impartirse el cuarto curso del plan a extinguir. 


Aquellos estudiantes que decidan no adaptarse a la nueva versión del plan 
de estudios, mantendrán su derecho a examen durante los dos cursos 
académicos posteriores a la puesta en extinción y no tendrán derecho a 
docencia. 
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Respuesta al Informe Provisional de Evaluación sobre la solicitud de modificación 
del plan de estudios oficial del Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas 
Biológicos con ID título: 2502899 (Expediente Nº: 6914/2013) de fecha de26 de 
marzo de 2024 
 


Siguiendo el mismo orden con el que aparecen en el Informe Provisional (IP), este documento muestra 
cuadros con los textos literales de los aspectos a subsanar remitidos por la Comisión de Evaluación. A cada 
uno de los cuadros sigue la explicación de las acciones realizadas en atención a los mismos. 


 


ASPECTOS A SUBSANAR 


CRITERIO 1. DESCRIPCIÓN DEL TÍTULO 


Aun cuando en la memoria presentada se han definido los objetivos formativos del título, de acuerdo 
con lo establecido por el RD 822/2021, cuando el título incluye Menciones, deben definirse también los 
objetivos formativos de dichas Menciones. 


 


Para atender el aspecto a subsanar se han incluido los objetivos formativos de ambas menciones en el 
apartado correspondiente de la memoria. 


 


CRITERIO 2. RESULTADOS DEL PROCESO DE FORMACIÓN Y APRENDIZAJE.  


Se han incluido entre los resultados de aprendizaje del título las competencias de la Orden 
CIN/323/2009 correspondientes a las menciones de Hortofruticultura y Jardinería e Industrias 
Agroalimentarias. Los resultados de aprendizaje correspondientes a cada Mención solo se adquieren 
por los estudiantes de la misma, por lo que no son resultados de aprendizaje del título. Deben 
eliminarse los resultados de aprendizaje correspondientes a las Menciones de este apartado y ser 
incluidos en el documento adjunto del apartado 4 Planificación de las Enseñanzas. 


 


Para atender este aspecto a subsanar se han eliminado los resultados de aprendizaje de las menciones 
del apartado “2. Resultados del proceso de formación y de aprendizaje” y se han incluido en el apartado 
4 como “4.2. Resultados del aprendizaje de las menciones”. En “Apartados modificación” se ha indicado 
que se ha completado el contenido de este apartado. 


Así mismo, como había asignaturas que solo tenían asociados resultados del aprendizaje de la Mención, 
para poder enviar el expediente por la aplicación, ha sido necesario crear y asignarles un resultado del 
aprendizaje “ficticio” que hemos llamado “M. Los resultados de las asignaturas optativas de las menciones 
se detallan en el 4.1”. 


 


CRITERIO 3. ADMISIÓN, RECONOCIMIENTO Y MOVILIDAD 


El apartado 4.2.3 “Idioma” de la memoria vigente de este título, en el que se establecen las opciones y 
requisitos para cursar los estudios en inglés, se ha eliminado. Debido a que los idiomas en los que se 
imparte este título son castellano e inglés, debe incluirse un apartado que establezca los requisitos 
lingüísticos para los alumnos que opten por la docencia en inglés. 


 


Para atender este aspecto a subsanar se ha decidido establecer como requisito para matricularse en las 
asignaturas un nivel B1 ya que el estudiante que no pueda seguir la asignatura en esta lengua siempre C
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puede volver al grupo en castellano. Para recoger la información sobre el nivel requerido se ha modificado 
la redacción del apartado 3.1. Requisitos de acceso y procedimientos de admisión y se ha añadido el 
subapartado: 


“3.1.3. Requisitos para matricularse en asignaturas con docencia en inglés. 


Todas las asignaturas se imparten siempre en castellano, que es la lengua vehicular del título. 
Adicionalmente, podrá ofertarse un grupo con docencia impartida en inglés. La oferta final del grupo en 
inglés estará condicionada al número mínimo de matriculados que, en cada momento, pueda fijar la UPCT. 


Cada curso, con antelación suficiente al período de matrícula, se informará sobre las lenguas en que se 
imparten las asignaturas.  


La matrícula en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el estudiante antes del inicio 
del curso. Aquellos estudiantes que deseen cursar asignaturas en el grupo de docencia en inglés deberán 
demostrar un nivel B1 de conocimiento de esa lengua. Si al inicio de la docencia el estudiante considera 
que no puede seguir la asignatura adecuadamente, puede volver al grupo en castellano. 


La acreditación del nivel de idioma podrá realizarse mediante:  


− Certificado o diploma expedido por una organización acreditada según el Decreto n.º 43/2015, 
de 27 de marzo, por el que se establece un sistema de reconocimiento de la competencia en 
lenguas extranjeras en la Comunidad Autónoma de la Región de Murcia y se crea la comisión de 
reconocimiento de niveles de competencia en lenguas extranjeras, publicado en el Boletín Oficial 
de la Región de Murcia el 31 de marzo de 2015 
(https://www.borm.es/services/anuncio/ano/2015/numero/3965/pdf). Dichos certificados 
incluyen los expedidos por la Escuela Oficial de Idiomas, Cambridge, o Trinity College, entre 
otros. 


− Superación de pruebas de nivel realizadas por el Servicio de Idiomas de la UPCT.” 


Asimismo, se ha incorporado la información sobre el nivel requerido en el apartado “4.5. Docencia en 
inglés” y se ha eliminado de las fichas de las asignaturas para que no haya información redundante. 


 


La Tabla del apartado 3.1.2.3 de equivalencias entre asignaturas del plan de estudios vigente con las 
asignaturas del plan de estudios propuesto debe incluirse en el apartado 4 de la memoria “Planificación 
de Enseñanzas”. 


 


Para atender este aspecto a subsanar se ha incluido dicha tabla de adaptación en el apartado “4.4. 
Adaptación de los estudiantes matriculados en el plan de estudios de 31/01/23 al plan de estudios 
propuesto en enero 2024”. 


 


Al revisar este apartado se ha detectado una errata en la numeración de los subapartados de 3.2. 
Criterios para el reconocimiento y transferencias de créditos. Se ha corregido. 
 


CRITERIO 4. PLANIFICACIÓN DE LAS ENSEÑANZAS 


La asignatura “Economía de la Empresa Agroalimentaria” forma parte del Módulo de Formación Básica 
según lo indicado en las tablas 4.2.1.y 4.2.2 del documento adjunto al apartado “Planificación de 
Enseñanzas” de la Memoria, pero tiene el carácter de Obligatoria en la ficha adjunta de esta asignatura 
en el mismo documento adjunto. Esta incongruencia debe ser subsanada. 


 


Para atender este aspecto a subsanar se ha corregido la errata en la ficha de la asignatura “Economía de 
la Empresa Agroalimentaria”, asignándole el carácter de básica.  C
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Además, esta asignatura no tiene asignado el ámbito de conocimiento al que pertenece, lo que también 
debe ser subsanado. 


 


Para atender esta subsanación, a la asignatura “Economía de la Empresa Agroalimentaria” se le ha 
asignado el ámbito de conocimiento “Ingeniería química, ingeniería de los materiales e ingeniería del 
medio natural” tanto en la ficha del documento pdf como en el apartado 4.1.1.1. Datos básicos de la 
materia o la asignatura en la aplicación informática. 


Como consecuencia de esta subsanación, se ha revisado el resto de las asignaturas básicas en el apartado 
“4.1.1.1. Datos básicos de la materia o la asignatura” de la aplicación. Se ha detectado que no tenían 
asignado el ámbito de conocimiento que, en estos casos, sí constaba en la ficha del documento pdf. Se ha 
corregido este error en las asignaturas: “Expresión gráfica”, “Biología”, “Geología, edafología y 
climatología”, “Fisiología vegetal”, “Ampliación de matemáticas”.  
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Respuesta al Informe Provisional de Evaluación sobre la propuesta de 


modificación de plan de estudios del Grado en Ingeniería 


Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos por la Universidad 


Politécnica de Cartagena, con ID 2502899 (Expediente Nº 6914/2013) 


de fecha de 5 de diciembre de 2022. 
 


Las asignaturas “Matemáticas e Informática" del módulo de Formación Básica y “Tratamiento del 
Agua en la Industria Alimentaria” del módulo “Asignaturas Optativas de la Mención en Industrias 
Agroalimentarias”, que están referidas en el apartado 5.1 de la Memoria, no se encuentran incluidas 
en la aplicación. Debe revisarse la información relativa a estas dos asignaturas introducida en la 
aplicación. 


Siguiendo el mismo orden con el que aparecen en el Informe Provisional (IP), el presente documento 
muestra cuadros con los textos literales de los aspectos a subsanar remitidos por la Comisión de 
Evaluación. A cada uno de los cuadros sigue la explicación de las acciones realizadas en atención a los 
mismos. 


 
ASPECTOS A SUBSANAR 
 


CRITERIO 5. PLANIFICACIÓN DE LAS ENSEÑANZAS 
 


 
 


Para atender la subsanación, se han tenido en cuenta las consideraciones que nos presentan y se ha 
estudiado cómo afectaría la propuesta de permutar estas dos asignaturas de curso (‘Economía de la 
Empresa Agroalimentaria’, que pasaba del segundo curso a primer curso, y ‘Ampliación de 
matemáticas’, que pasaba de primer curso a segundo curso) en la adquisición de competencias por 
parte del estudiantado de este título y se ha optado por desistir de esta petición, considerando que la 
impartición de la asignatura "Ampliación de matemáticas" es esencial para poder abordar después otras 
asignaturas. 
Por lo tanto, se han realizado los cambios pertinentes en los apartados afectados, concretamente, los 
apartados 5.1 y 5.5. En ellos, se ha vuelto a asignar la asignatura “Economía de la Empresa 
Agroalimentaria’, al segundo curso y ‘Ampliación de matemáticas’ al primer curso, tal y como aparece en 
la anterior memoria verificada. 
Además, en “Apartados modificación” se ha eliminado la petición de la permuta, tanto en el apartado 
5.1 como en el 5.5. 


 


Para dar respuesta a este aspecto a subsanar, en el apartado 5.5 de la aplicación informática se han 
incorporado las fichas de las asignaturas “Matemáticas e Informática" (dentro del módulo de Formación 
Básica) y “Tratamiento del Agua en la Industria Alimentaria” (en el módulo “Asignaturas Optativas de la 
Mención en Industrias Agroalimentarias”), que fueron eliminadas por error, con la misma información 
que aparecía en la anterior memoria verificada. 


El cambio en la secuenciación temporal propuesto no se acepta debido a que, de esta manera, el 
estudiante cursaría la asignatura de "Ampliación de matemáticas" después de asignaturas como "Física 
II", "Estadística aplicada" "Motores y máquinas agrícolas" y "Cálculo de estructuras y construcción", o 
simultáneamente con “Hidráulica”, que requieren el conocimiento previo de algunos contenidos de la 
asignatura de “Ampliación de Matemáticas”, poniendo en riesgo la adquisición de competencias del 
conjunto de asignaturas referidas. 
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Escrito de subsanación para cumplir con el requerimiento de la 
solicitud de modificación del Grado en Ingeniería Agroalimentaria y 


de Sistemas Biológicos por la UPCT (ID 2502899) 
 


 


 
Con fecha de 28 de octubre de 2022 se recibe notificación de requerimiento para subsanar requisitos no 
cumplidos en la solicitud de modificación del título Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas 
Biológicos por la UPCT (ID 2502899). 


 
A continuación se indican los requisitos no cumplidos y la subsanación realizada: 


 
  


Requisitos no cumplidos 
 


Subsanación Apartado 


10.1 Cronograma de Deben especificar en el pdf adjunto Se ha especificado en el pdf adjunto a 
implantación el  curso  de  implantación  de  la apartado 10.1 cuándo se implantará la 


 modificación, en caso de ser modificación  señalada  en  el  presente 
 aprobada. Rogamos revisen y MODIFICA, en el caso de ser aprobada. 
 corrijan.  


C
SV


: 5
80


48
98


25
21


32
26


52
09


25
80


6 
- V


er
ifi


ca
bl


e 
en


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ed
uc


ac
io


n.
go


b.
es


/c
id


 y
 C


ar
pe


ta
 C


iu
da


da
na


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ad
m


in
is


tra
ci


on
.g


ob
.e


s
C


SV
: 7


41
45


09
47


66
80


22
56


88
45


76
4 


- V
er


ifi
ca


bl
e 


en
 h


ttp
s:


//s
ed


e.
ed


uc
ac


io
n.


go
b.


es
/c


id
 y


 C
ar


pe
ta


 C
iu


da
da


na
 h


ttp
s:


//s
ed


e.
ad


m
in


is
tra


ci
on


.g
ob


.e
s



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=580489825213226520925806

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=741450947668022568845764

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=741450947668022568845764





Escrito de subsanación para cumplir con el requerimiento de la 
 


 


 


solicitud de modificación del Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de 


Sistemas Biológicos por la UPCT (30013104) 
 


Con fecha 10 de noviembre de 2021 se recibe notificación de requerimiento para subsanar requisitos no 
cumplidos en la solicitud de verificación del título Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas 
Biológicos por la UPCT (30013104). 


 
A continuación se indican los requisitos no cumplidos y la subsanación realizada: 


 
 


Requisitos no cumplidos 
 


Subsanación 


 
 
 


Hemos observado que, en el enlace de este 
apartado, se hace referencia al RD 1393/2007, 
ya extinguido. Deben reflejar que ha sido 
sustituido por el RD 822/2021, de 28 de 
septiembre. Rogamos revisen y corrijan. 


Se ha decidido eliminar el apartado 1.3. 
Universidades y centros en los que se imparte de 
esta solicitud de modificación puesto que su 
actualización implica incorporar el nuevo enlace al 
“Reglamento de progreso y permanencia de la 
Universidad Politécnica de Cartagena”, que hace 
referencia al RD 1393/2007. Este reglamento 
debe objeto de revisión y aprobación para 
adecuarlo al RD822/2021 y, hasta que esto no se 
produzca, no será posible actualizar esteapartado. 
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Escrito de subsanación para cumplir con el requerimiento de la 
 


 


solicitud de modificación del Grado en Ingeniería Agroalimentaria y 


de Sistemas Biológicos por la UPCT (30013104) 
 
 


Con fecha 5 de noviembre de 2021 se recibe notificación de requerimiento para subsanar requisitos no 
cumplidos en la solicitud de verificación del título Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas 
Biológicos por la UPCT (30013104). 


 
A continuación se indican los requisitos no cumplidos y la subsanación realizada: 


 
 


Requisitos no cumplidos 
 


Subsanación 


 
 
 
Hemos observado que, en el enlace de este 
apartado, se hace referencia al RD 1393/2007, 
ya extinguido. Deben reflejar que ha sido 
sustituido por el RD 822/2021, de 28 de 
septiembre. Rogamos revisen y corrijan. 


Se han revisado los apartados que son objeto de modificación 
en esta solicitud. En el apartado 1.3. se incluyó un enlace al 
“Reglamento de progreso y permanencia de la Universidad 
Politécnica de Cartagena” que hace referencia al RD 
1393/2007. Este reglamento será objeto de revisión para 
adecuarlo al RD822/2021. Hasta que la revisión y aprobación 
del nuevo reglamento no se produzca, no será posible sustituir 
la referencia de un real decreto por otro. En el resto de 
apartados objeto de modificación no se ha encontrado 
referencia al RD 1393/2007. 
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Respuesta al Informe Provisional de Evaluación sobre la propuesta de 
modificación de plan de estudios con ID 2502899 (Expediente Nº 


6914/2013) de fecha de 1 de junio de 2021 


 


 


En la propuesta de modificación presentada se refriere el desdoble de la asignatura “Jardinería, Áreas verdes 


y paisajismo” en “Jardinería y Paisajismo” y “Estructuras verdes”. Sin embargo, el desdoble presentado en la 
planificación de las enseñanzas presenta una nueva asignatura denominada “Infraestructuras Verdes” y no 
aparece la propuesta de “Estructuras verdes”, lo que debe subsanarse. 


De igual modo, se refieren modificaciones de los contenidos de la asignatura: “Gestión Comercial de la Empresa 
Agroalimentaria”, que no se han llevado a cabo; asimismo, se indica la incorporación de competencias 
específicas (Orden CIN/323/2009, de 9 de febrero, BOE de 19 febrero de 2009) en la asignatura “Cultivos para 
la Industria” cuya dimensión resulta inalcanzable con la carga crediticia asignada de 3 ECTS todo lo cual debe 
reconsiderarse en el formulario de modificación. 


 
 
 


Siguiendo el mismo orden con el que aparecen en el Informe Provisional (IP), el presente documento muestra 
cuadros con los textos literales de las observaciones y los aspectos a subsanar remitidos por la Comisión de 
Evaluación. A cada uno de los cuadros sigue la explicación de las acciones realizadas en atención a los mismos. 


 
 


ASPECTOS A SUBSANAR 
 


CRITERIO 5. PLANIFICACIÓN DE LAS ENSEÑANZAS 
 


Para dar respuesta al aspecto a subsanar, en el apartado 5.5 de “Apartados modificación” se ha corregido la 


errata reemplazando “Estructuras verdes” por “Infraestructuras Verdes”, que es el nombre correcto de la 
nueva asignatura. 


 


La incorporación en “Apartados modificación” de cambios en los contenidos de la asignatura “Gestión 
Comercial de la Empresa Agroalimentaria” es una errata. Se ha corregido eliminándola del apartado. 


 
En relación a la asignatura “Cultivos para la industria” para ajustar mejor la relación entre las competencias a 
desarrollar y los créditos asignados, se le ha atribuido una única competencia específica “Capacidad para 
conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la producción vegetal, los sistemas de producción, 
de protección y de explotación”. La asignación de esta competencia ha quedado reflejada en “Apartados 
modificación” y en el apartado 5.5.1.5 de la Memoria. 
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Respuesta al informe de Evaluación sobre la propuesta de 
modificación de plan de estudios del título de Graduado o Graduada 


en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos por la UPCT 


 


 


La modificación propuesta para actualizar el número de asignaturas que se ofertan en inglés genera confusión en lo que 
respecta al número de asignaturas afectadas. En el apartado “4.3.2. Idioma” de la memoria modificada se indica “En la 
actualidad 25 asignaturas han consolidado la docencia en inglés…”; sin embargo, en el apartado “5.5.5.5. Docencia en Ingles” 
del pdf adjunto al criterio 5, se indica: “desde el curso 2018-19 son ya 28 las asignaturas que, como complemento, ofertan un 
grupo en inglés” y, por otra parte, la relación detallada de las mismas constituye un grupo total de 27. Todo lo anteriorment e 
señalado debe clarificarse y, por tanto, subsanarse. 


El reconocimiento de créditos cursados en Enseñanzas Superiores Oficiales No Universitarias recoge un intervalo entre 0 y 33 ECTS; sin 
embargo, las equivalencias establecidas desde el “Módulo profesional del título de Técnico Superior en Paisajismo y Medio Rural 
-LOE-“ con asignaturas del presente grado, representa un montante total de 33 ECTS, en el caso de asignaturasde la mención 
de Industrias Agroalimentarias, y de 40,5 ECTS en el caso de asignaturas de la mención en Hortofruticultura yJardinería (aun cuando 
figura un total erróneo de 33 ECTS), lo que debe subsanarse. 


(ID 2502899; Expediente 6914/2013) remitido por la Directora de 


ANECA con fecha de 01/06/2020 


 
Con fecha 1 de junio de 2020 se recibe desde la Dirección de ANECA informe de Evaluación sobre lapropuesta 
de modificación de plan de estudios del título de Graduado o Graduada en Ingeniería Agroalimentaria y de 
Sistemas Biológicos por la UPCT. En dicho informe se señalan aspectos relacionados conel Criterio 4. Acceso y 
admisión de estudiantes que necesariamente deben ser modificados a fin de obtener un informe favorable. 


Se da a continuación respuesta a cada uno de los aspectos señalados en el mismo orden en que sonseñalados 
en el referido escrito. 


 
 


En el párrafo 2 del apartado "4.2.3. Idioma", se ha corregido a 26 el número de asignaturas que desde el 
curso 2018-19 ofertan un grupo en inglés, y se ha cambiado el enlace al plan de estudios para que en vez de 
dirigir a la versión que aparece en la web ETSIA (https://agronomos.upct.es/plan-de-estudios/5181), lleve a 
la que aparece en la web institucional UPCT (https://www.upct.es/estudios/grado/5181/plan_estudios.php), 
pues en esta última se puede seleccionar y consultar el conjunto de asignaturas ofertadas para cada curso 
académico, mientras que en la primera solo está accesibles las del curso vigente en el momento de la consulta. 


En el apartado "5.1.1.1. Docencia en inglés" del PDF adjunto al Criterio 5, se ha corregido de 28 a 26 el número 
de asignaturas ofertadas en inglés desde 2018-19. También se ha revisado, corregido y reordenado la relación 
de asignaturas, que ahora es correcta. Adicionalmente, y por las mismas razones indicadas en el párrafo 
anterior, se ha cambiado el enlace al plan de estudios que conducía a la versión que aparece en la web ETSIA, 
por el que lleva a la web institucional UPCT. 


 
 


En "4.4 Sistema de Transferencia y Reconocimiento de Créditos", la tabla que muestra las equivalencias 
establecidas desde el "Módulo profesional del título de Técnico Superior en Paisajismo y Medio Rural - LOE" 
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Por otra parte, se indica que el convenio referido en el que se ampara este reconocimiento de créditos fue publicado en el 
BORM 108 de 12 de mayo de 2018 y, sin embargo, el enlace aportado conduce a un nuevo convenio publicado en el BORM 
134 de 13 de junio de 2019, lo que debe subsanarse. 


Además, la equivalencia específica de asignaturas entre el modulo profesional referido y el presente grado, recogida en el 
convenio aludido, no se corresponde con la tabla presentada en la descripción del “Sistema de transferencia y reconocimiento 
de créditos” incluida en la memoria. Es el caso de la equivalencia de la asignatura "Botánica Agronómica" del módulo, que deb e 
corresponderse con "Botánica Agrícola" del grado, y de la equivalencia de las asignaturas "Planificación de cultivos" y de 
"Gestión de cultivos" del módulo, con la asignatura "Bases de la producción vegetal" del grado, lo que igualmente debe 
subsanarse. 


con asignaturas de la mención de Hortofruticultura y Jardinería del Grado en Ingeniería Agroalimentaria se ha 
corregido para mostrar el valor correcto de 40,5 ECTS en el montante total de las equivalencias establecidas 
con asignaturas de la mención de "Hortofruticultura y Jardinería". Así mismo, se ha actualizado la horquilla de 
créditos que pueden ser reconocidos por este concepto quedando su máximo fijado ahora en 40,5. 


 
 


En el primer párrafo de "4.4 Sistema de Transferencia y Reconocimiento de Créditos", se ha sustituido la 
referencia errónea "BORM 108, 12 de mayo de 2018" por la correcta de "BORM 134, de 13 de junio de 2019". 


 
 


En "4.4 Sistema de Transferencia y Reconocimiento de Créditos", la tabla que muestra las equivalencias 
establecidas desde el "Módulo profesional del título de Técnico Superior en Paisajismo y Medio Rural -LOE" con 
asignaturas de la mención de Hortofruticultura y Jardinería del Grado en Ingeniería Agroalimentaria se ha 
corregido para mostrar las equivalencias correctas con las asignaturas de "Botánica Agrícola" y "Bases de la 
Producción Vegetal del Grado". 


C
SV


: 5
80


48
98


25
21


32
26


52
09


25
80


6 
- V


er
ifi


ca
bl


e 
en


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ed
uc


ac
io


n.
go


b.
es


/c
id


 y
 C


ar
pe


ta
 C


iu
da


da
na


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ad
m


in
is


tra
ci


on
.g


ob
.e


s
C


SV
: 7


41
45


09
47


66
80


22
56


88
45


76
4 


- V
er


ifi
ca


bl
e 


en
 h


ttp
s:


//s
ed


e.
ed


uc
ac


io
n.


go
b.


es
/c


id
 y


 C
ar


pe
ta


 C
iu


da
da


na
 h


ttp
s:


//s
ed


e.
ad


m
in


is
tra


ci
on


.g
ob


.e
s



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=580489825213226520925806

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=741450947668022568845764

https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=741450947668022568845764





 


 


Subsanación para cumplir con el requerimiento de subsanación de la 


solicitud de verificación Graduado o Graduada en Ingeniería 


Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos por la UPCT (2502899) 


 
Con fecha 7 de abril de 2020 se recibe desde la Subdirección General de Ordenación, Seguimiento y Gestión de 
las Enseñanzas Universitarias (Ministerio de Ciencia, Innovación y Universidades) notificación de requerimiento 
(16210526; ver abajo) para que se proceda a la subsanación de requisitos no cumplidos en la solicitud de 
verificación Graduado o Graduada en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos por la UPCT 
(2502899) 


 


 


 
En respuesta al requerimiento se ha incorporado el enlace al "Reglamento sobre reconocimiento y 
transferencia de créditos en los estudios de Grado y Máster de la UPCT" de 11 de marzo de 2020 
(https://lex.upct.es/download/08ab3913-e1fd-4598-96cb-1365c718fb3b), que sustituye al "Reglamento sobre 
reconocimiento y transferencia de créditos en los estudios de Grado de la UPCT" vigente hasta entonces. 


Subsecuentemente, y en relación con las partes de la normativa que aplican al Grado de Ingeniería 
Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos, se ha procedido a la sustitución del articulado antiguo por el del 
reglamento recientemente aprobado y actualmente vigente. 


Asimismo, en “Apartados modificación” se ha añadido una aclaración en 4.4 y se ha abierto el apartado 2.1 con 
una nota en relación con la modificación hecha en el documento "2. Justificación, adecuación de la propuesta 
y procedimientos" para incluir detalle de la respuesta dada al requerimiento. 
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SUBSANACIÓN DE REQUISITOS FEBRERO 2018 
 


Subsanación de los requisitos incumplidos señalados por el ministerio al solicitar la modificación 
del título en febrero de 2018. 


 


En respuesta al requisito incumplido señalado por el ministerio: “En el cuadro de texto (4.4) 
deberá realizarse una descripción amplia y detallada de Sistemas de transferencia y 
reconocimiento de créditos, hay que reflejar la normativa completa de la propia Universidad 
(además de cumplir la normativa general)”, se ha modificado la redacción del apartado 4.4 
realizándose una descripción completa y en detalle del sistema de transferencia y 
reconocimiento de créditos que afecta al Grado de Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas 
Biológicos, incluyendo el articulado de la normativa de la UPCT que es de aplicación. 


 
En respuesta a los requisitos incumplidos señalados por el ministerio en relación al apartado 6.2. 
Otro recursos humanos: “6.2. Debe aparecer una descripción detallada de los recursos humanos 
de carácter administrativo, necesarios para llevar a cabo el plan de estudios propuesto (sin 
enlaces). Hay que detallar el nº de ellos y categorías administrativas o laborales” y. “6.2. Es 
necesario aclarar si son Técnicos, Administrativos, Auxiliares, etc. o que categorías laborales 
desempeñan”, se ha se ha hecho una descripción detallada de los recursos humanos de 
administración, laboratorio y servicios con los que cuenta la ETSIA, detallando número, 
categoría, nivel, grupo y escala, así como la formación académica en el caso de los técnicos de 
laboratorio. 
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Respuesta al Informe Provisional de Evaluación de la Solicitud de 
Verificación de Plan de Estudios del Título con ID 2502899 (Expediente 
Nº: 6914/2013) con fecha de 24 de septiembre de 2013. 


 
A continuación se exponen las respuestas y alegaciones a las observaciones remitidas 
por la Comisión de Evaluación de la Rama de Conocimiento de Ingeniería y 
Arquitectura. Agradecemos a dicha comisión las observaciones realizadas, las cuales 
hemos tratado de abordar en la nueva versión de la solicitud que ahora presentamos. 


 
Cada una de las observaciones se plantea individualmente en el mismo orden en 
que aparecen en el Informe Provisional. En primer lugar se presenta en un recuadro 
la observación realizada por la comisión y a continuación una explicación de cómo 
se ha abordado. 


 
ASPECTOS A SUBSANAR 


 


CRITERIO 4. ACCESO Y ADMISIÓN DE ESTUDIANTES 
 


En el informe de evaluación provisional emitido por ANECA con fecha 29/05/2013 
se decía: “Al no estar cumplimentadas las casillas de reconocimientos de créditosse 
entiende que, pese a que la normativa de la universidad contempla reconocimientos 
por títulos propios y enseñanzas superiores no universitarias, el plande estudios no 
contempla estos reconocimientos, por lo que se deben cumplimentarlos diferentes 
apartados con el número 0. En el caso de que se pretenda reconocer créditos por 
estos aspectos debe cumplimentarse dichas casillaspara proceder a su valoración”. 
En las alegaciones la Universidad ha cumplimentado con 0 el reconocimiento por 
títulos propios y con un reconocimiento máximo de 36 ECTS para Enseñanzas 
Superiores Oficiales No Universitarias. En relación con el reconocimientopropuesto de 
créditos procedentes de enseñanzas superiores no universitarias que en este Grado 
se ha establecido con un mínimo 0 y un máximo 
36 ECTS, se recuerda que, de acuerdo con el artículo 6.4 del Real Decreto 1618/2011, 
dado que el reconocimiento se solicita para cursar enseñanzas conducentes a la 
obtención de un título que da acceso al ejercicio de una profesión regulada, la 
universidad debe justificar que los estudios alegados responden a las condiciones 
exigidas a los currículos y planes de estudios cuya superación garantizala cualificación 
profesional necesaria por lo que se debe concretar cómo se va a llevar a cabo dicho 
reconocimiento de créditos, teniendo en cuenta la adecuación delas competencias, 
conocimientos y resultados de aprendizaje, entre las materias conducentes a la 
obtención del título de grado y los módulos o materias delcorrespondiente título 
de Técnico Superior de Formación Profesional. Para ello, es necesario justificar el 
reconocimiento máximo solicitado aportando al menos un ejemplo de aplicación de 
dicho reconocimiento de 36 créditos para un título específico de Técnico Superior 
acompañándolo de la justificación correspondiente: adecuación de competencias, 
conocimientos y resultados de aprendizaje. 
Si se quisiera realizar un reconocimiento de, al menos 30 ECTS por este concepto, se 
recuerda que, además, conforme al artículo 5, Relaciones directas entre titulaciones, 
del referido Real Decreto 1618/2011, y su Anexo I, se debe disponerde un acuerdo 
entre la universidad y la Administración educativa correspondiente. 


2. JUSTIFICACIÓN, ADECUACIÓN DE LA PROPUESTA Y 
PROCEDIMIENTOS 
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En el informe provisional de evaluación emitido con fecha 29/05/2013 por ANECA 
se decía: “Solo se definen resultados de aprendizaje relacionados con las 
Competencias Específicas”. La alegación de la Universidad indica que los resultados 
del aprendizaje de las competencias no específicas están en otros apartados. Esta 
respuesta no es adecuada porque las competencias básicas y generales deben tener 
sus resultados de aprendizaje y éstos deben ir reseñados en las distintas fichasal igual 
que los de las competencias específicas. 


En el informe provisional de evaluación emitido con fecha 29/05/2013 por ANECA 
se decía: “Se debe justificar adecuadamente como se pueden desarrollar y evaluar 
las competencias transversales de algunas asignaturas que, con seis ECTS, permiten 
adquirir al estudiante un número muy elevado de dichas competencias como son, por 
ejemplo, Empresa (23), Geología (18), Bases tecnológicas de la producción animal 
(25), Fitopatología y entomología (26) etc.” En las alegacionesde la Universidad no 
subsanan esta motivación. 


 
 


Tras comprobarse que la Universidad Politécnica de Cartagena no dispone de un 
acuerdo como el indicado en el artículo 5 del Real Decreto 1618/2011, ni con el 
organismo responsable de educación de la Región de Murcia ni con el de ninguna otra 
Comunidad Autónoma, se ha eliminado del apartado 4.4 la referencia al 
reconocimiento de créditos por enseñanzas no universitarias y se ha cumplimentado 
con un cero la casilla de reconocimiento máximo para Enseñanzas Superiores Oficiales 
No Universitarias. 


 
CRITERIO 5. PLANIFICACIÓN DE LAS ENSEÑANZAS 


 


Se han indicado los resultados del aprendizaje de las competencias básicas, 
generales y transversales en las fichas de las asignaturas. 


 


En la propuesta inicial, al preparar las fichas de las asignaturas del plan deestudios, 
cada profesor responsable de una asignatura seleccionó las competencias a 
desarrollar, lo que resultó en un gran número de competencias seleccionadas, no solo 
transversales sino también generales y básicas, algo que, como se sugiere enel 
informe de evaluación, puede dificultar el desarrollo y la evaluación de las 
competencias. 


 
Por ese motivo, siguiendo las recomendaciones de los grupos docentes de la UPCT, 
se ha optado por realizar una asignación centralizada de las competencias a 
desarrollar por cada asignatura, con el objetivo de racionalizar la distribución de las 
competencias transversales y de garantizar su adquisición por parte de los 
estudiantes. 


 
Para ello, en primer lugar, se ha adoptado una nueva clasificación de competencias 
transversales más sintética compuesta por las siguientes siete competencias: 


T1. Comunicación eficaz oral y escrita 
T2. Trabajo en equipo 
T3. Aprendizaje autónomo 
T4. Uso solvente de los recursos de información 
T5. Aplicar conocimientos a la práctica 
T6. Ética y sostenibilidad 
T7. Innovación y carácter emprendedor 
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Este listado de siete competencias transversales parte de una propuesta realizada por 
los grupos de innovación docente de la UPCT con la finalidad de ser progresivamente 
implantada en el futuro en todos los títulos de la Universidad Politécnica de 
Cartagena. El objetivo de esta propuesta es racionalizar la distribución de 
competencias genéricas en los títulos de grado y máster ofertados por la UPCT, 
sustituyendo la oferta actual por un número reducido de competencias relevantes que 
sea abordable y permita garantizar la adquisición de las mismas por parte de los 
estudiantes, así como poder evaluar y certificar su adquisición como estrategia para 
su diferenciación como egresados y la de la UPCT como institución. 


 
A continuación se definen estas 7 competencias transversales: 
T1. Comunicación eficaz oral y escrita: Es la capacidad de expresar con claridad y 


oportunidad, de forma oral y escrita, las ideas, conocimientos y sentimientos propios, 
adaptándose a las características de la situación y a las de la audiencia para lograr 
su comprensión y adhesión. 


T2. Trabajo en equipo: Es la capacidad de integrarse en un equipo y colaborar deforma 
activa y responsable en la consecución de objetivos comunes con otras personas, 
áreas y organizaciones. 


T3. Aprendizaje autónomo: Es la capacidad de utilizar el aprendizaje de manera 
estratégica y flexible en función del objetivo perseguido, detectando las posibles 
deficiencias en el propio conocimiento y siendo capaz de superarlas. 


T4. Uso solvente de los recursos de información: Es la capacidad de acceder a fuentes 
de información, utilizar las TIC y gestionar adecuadamente esos recursos para la 
elaboración de documentos, presentaciones, el aprendizaje y el trabajo individual 
y en equipo. 


T5. Aplicar conocimientos a la práctica: Es la capacidad de movilizar los conocimientos 
y habilidades adquiridos en la formación académica para resolver problemas y 
situaciones propios de la vida real. 


T6. Ética y sostenibilidad: Es la capacidad de orientar la toma de decisiones de manera 
que se favorezca el bien común y el entorno social, laboral, medioambiental, etc. 
y no solo la obtención de beneficios particulares. 


T7. Innovación y carácter emprendedor: Es la capacidad de emprender proyectos, 
introduciendo elementos nuevos en los procesos o los resultados, 
comprometiendo determinados recursos con el fin de explotar una oportunidad 
y asumiendo el riesgo que ello acarrea. 


 
En segundo lugar, se han distribuido estas competencias transversales entre todas 
las asignaturas del título que deben cursarse obligatoriamente para obtener el título 
de grado o para obtener cada una de las dos menciones del mismo, de tal forma que 
cada asignatura solo tenga que hacerse cargo de una competencia transversaly que 
todas las competencias queden suficientemente cubiertas. En concreto, se ha 
asignado el desarrollo y evaluación de una única competencia transversal a cada 
asignatura, excepto al Trabajo Fin de Grado al que se han asignado seis competencias 
transversales, mientras que cada competencia transversal es desarrollada por 
aproximadamente seis de estas asignaturas. 


 
Las asignaturas que compartan una misma competencia transversal constituirán 
uno de los siete itinerarios competenciales del título y desarrollarán actividades 
complementarias entre sí, lo que permitirá garantizar mínimamente la adquisición 
de cada competencia, aun en el caso de que en una de las asignaturas no se 
alcanzasen los objetivos fijados. 


 
Asimismo, se han reasignado también, con similar enfoque, las competencias básicas 
y generales que deben ser desarrolladas y evaluadas por cada asignatura, 
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procurando además que estas competencias estén en concordancia con la 
competencia transversal asignada a cada asignatura. De esa forma, la docencia de 
cada asignatura se orientará para centrarse en desarrollar y evaluar adecuadamente 
un número reducido de competencias básicas, generales y transversales, 
garantizando así su adquisición. 


 
El reparto de competencias básicas, generales y transversales por asignaturas 
seha realizado de forma que sea coherente con el curso, el tipo de asignatura y el 
resto de las actividades docentes del plan. 


 
La UPCT dotará al profesorado de materiales docentes y rúbricas para la evaluación 
de las competencias que les faciliten la integración en su docencia de las 
competencias a desarrollar, para lo que se establecerán sistemas de evaluación de 
estas competencias y se formará adecuadamente al profesorado. 


 
La asignación de competencias, básicas, generales y transversales se muestra en la 
siguiente tabla. 


 
 BÁSICAS GENERALES TRANSVERSALES 


C 
B 
1 


C 
B 
2 


C 
B 
3 


C 
B 
4 


C 
B 
5 


T 
G 
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T 
G 
2 


T 
G 
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T 
G 
4 


T 
G 
5 


T 
G 
6 


T 
G 
7 


T 
G 
8 


T 
G 
9 


T 
G 
1 
0 


T 
G 
1 
1 


T 
G 
1 
2 


 
T 
1 


 
T2 


 
T 
3 


 
T 
4 


 
T 
5 


 
T 
6 


 
T 
7 


   


P
R


IM
ER


 C
U


R
S


O
 


Matemáticas e 
Informática 


   X          X    X       


Química   X                  X    


Física X                X  X      


Expresión Gráfica   X            X      X    


Biología X  X             X       X  


Geología, Edafología y 
Climatología 


 X           X         X   


Ampliación de 
Matemáticas 


    X       X        X     


Fisiología Vegetal    X          X    X       


Geomática en 
Agronomía X     X   X        X  X      


    


S
EG


U
N


D
O


 C
U


R
S


O
 


Electrotecnia, Motores 
y Máquinas Agrícolas X      X X         X  X      


Bases de la 
Producción Vegetal 


    X       X        X     


Cálculo de Estructuras 
y Construcción 


 X    X X X     X         X   


Ciencia y Tecnología 
del Medio Ambiente 


  X    X   X      X       X  


Bases Tecnológicas de 
la Producción Animal X     X     X             X 


Estadística Aplicada   X                  X    


Economía de la 
Empresa 
Agroalimentaria 


 
X 


      
X 


 
X 


   
X 


             
X 


Hidráulica     X X X     X        X     


Física Ambiental X   X   X       X    X       


    


TE
R


 


Instalaciones y 
Maquinaria en 


    X X X     X        X     
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 BÁSICAS GENERALES TRANSVERSALES 
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B 
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C 
B 
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C 
B 
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C 
B 
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B 
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G 
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T 
G 
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T 
G 
3 


T 
G 
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T 
G 
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T 
G 
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T 
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T 
G 
8 


T 
G 
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T 
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1 
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T 
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1 
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T 
G 
1 
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T 
1 


 
T2 


 
T 
3 


 
T 
4 


 
T 
5 


 
T 
6 


 
T 
7 


 Hortofruticultura y 
Jardinería 


                        


Jardinería, Áreas 
Verdes y Paisajismo X 


    
X X 


  
X 


      
X 


 
X 


     


Fitotecnia   X                  X    


Diagnóstico y Química 
Agrícola 


 
X 


          
X 


        
X 


  


Riegos y Drenajes     X X      X        X     


Genética   X             X       X  


Protección de Cultivos X          X             X 
Tecnología de la 
Producción 
Hortofrutícola 


    
X 


          
X 


    
X 


      


Mejora Vegetal  X           X         X   


Gestión Comercial de 
la Empresa Agraria X 


      
X 


  
X 


            
X 


Gestión y Política 
Medioambiental 


  
X 


   
X 


  
X 


     
X 


      
X 


 


    


H
O


R
TO


 C
U


A
R


TO
 C


U
R


SO
 


Degradación de 
Ecosistemas y 
Técnicas de 
Restauración 


 
X 


  
X 


   
X 


    
X 


      
X 


       
X 


 


Horticultura   X                  X    


Fruticultura    X          X    X       


Floricultura X     X           X  X      


Proyectos en 
Hortofruticultura y 
Jardinería 


  
X 


    
X 


  
X 


     
X 


  
X 


       
X 


  


Valoración Agraria X        X  X    X         X 


OPTATIVIDAD                         


Trabajo Fin de Grado X X X X X X X X X X X X X X X X  X  X X X X X 
    


IN
D


U
ST


R
IA


S
 T


ER
C


ER
 C


U
R


S
O


 


Calidad, Seguridad y 
Trazabilidad de 
Alimentos 


 
X 


  
X 


    
X 


         
X 


       
X 


 


Diseño de Industrias e 
Ingeniería de 
Instalaciones 
Agroalimentarias 


      
X 


           
X 


  
X 


     


Tecnología del Frío y 
de los Procesos 
Alimentarios 


 
X 


  
X 


                  
X 


   


Construcciones 
Agroindustriales 


    
X X 


     
X 


       
X 


    


Operaciones de la 
Ingeniería de 
Alimentos 


 
X 


 
X 


           
X 


         
X 


  


Microbiología 
Alimentaria 


  
X 


   
X 


        
X 


      
X 


 


Bioquímica 
Agroalimentaria 


   
X 


  
X 


      
X 


   
X 


      


Equipamiento de 
Procesado y Envasado 


 
X 


   
X 


      
X 


        
X 
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 BÁSICAS GENERALES TRANSVERSALES 
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 de Alimentos                         
Tecnología de las 
Industrias Extractivas 


          X             X 


Gestión Comercial de 
la Empresa 
Agroalimentaria 


 
X 


       
X 


   
X 


             
X 


    


IN
D


U
ST


. C
U


A
R


TO
 C


U
R


SO
 


Tecnología de las 
Conservas Vegetales, 
Congelados y Zumos 


   
X 


   
X 


               
X 


   


Fitopatología y 
Entomología Agrícola X  X             X       X  


Tecnología de la 
Postrecolección 


    X X      X        X     


Proyectos 
Agroindustriales 


 X    X  X     X  X       X   


Tecnología del Vino y 
otros Productos 
Fermentados 


    
X 


          
X 


    
X 


      


Valoración 
Agroalimentaria X        X  X    X         X 


OPTATIVIDAD                         


Trabajo Fin de Grado X X X X X X X X X X X X X X X X  X  X X X X X 


 
 
 


2.1. Justificación del título propuesto, argumentando el interés 
académico, científico o profesional del mismo 


 
Los estudios de Ingeniería Técnica Agrícola comenzaron a impartirse en la Escuela 
Universitaria Politécnica de Cartagena en 1983, dependiente todavía de la 
Universidad de Murcia, en sus dos especialidades actualmente existentes. Asimismo, 
los estudios de Ingeniero Agrónomo comenzaron en 1993, como estudios de segundo 
ciclo, y en 1998, coincidiendo con la creación de la UniversidadPolitécnica de 
Cartagena (UPCT), se aprobó también la realización del primer ciclo. La Escuela 
Técnica Superior de Ingenieros Agrónomos de Cartagena (ETSIA) fue creada en 1996, 
a partir de la disgregación de la Escuela Politécnica Superior en los cuatro Centros 
que la formaban. En 1998, con la creación de la UniversidadPolitécnica de Cartagena 
esta Escuela pasó a su denominación actual de Escuela Técnica Superior de Ingeniería 
Agronómica. 


 
Así pues, la implantación de un Título de Grado en la Rama Agrícola en la UPCT está 
plenamente justificada por la dilatada experiencia de esta Universidad en la 
impartición de Títulos de Ingeniero/a Técnico/a Agrícola e Ingeniero/a Agrónomo/a. 
De esta forma, los planes de estudio de Graduado/a en Ingeniería de la 
Hortofruticultura y Jardinería (GIHJ) y de Graduado/a en Ingeniería de las Industrias 
Agroalimentarias (GIIA) fueron verificados por la Agencia Nacional de Evaluación de 
la Calidad y Acreditación y autorizado por la Comunidad Autónomade Murcia según 
Decreto Nº 229/2010 de 30 de julio. 
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Además, la UPCT está situada en una zona de gran tradición agraria y alimentaria, 
el Campo de Cartagena, caracterizada entre otras cosas, por el aprovechamiento de 
un recurso escaso en esta región, como es el agua, así como por una larga tradición 
en la transformación de productos agrarios. Por otra parte, la UPCT es la única 
Universidad de la Comunidad Autónoma de la Región de Murcia que imparte estos 
estudios en la actualidad, siguiendo el criterio específico de complementariedad 
académica y especialización de las Universidades públicas de la Región de Murcia 
recogido en la Ley 3/2005 de Universidades de la Región deMurcia (BOE de 
19/05/05). Por ello, es legítimo aspirar a que su ámbito deinfluencia se extienda a 
toda la Región de Murcia y aun más allá. 


 
En esta memoria se solicita transformar los dos Grados anteriormente verificados, 
por un único Título de Grado denominado "Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas 
Biológicos" (GIASB), con dos Menciones, en Hortofruticultura y Jardinería y en 
Industrias Agroalimentarias, es decir, con la misma denominación que los dos Títulos 
ya verificados, siendo necesario cursar una de ellas para obtener el Título deGrado 
propuesto. 


 
El título de Grado GIASB que se propone, se adecua a las competencias de los 
actuales títulos de Ingeniero Técnico Agrícola, con atribuciones profesionales 
reguladas; al igual que los dos Grados ya verificados (GIHJ y GIIA) que estaban 
vinculados a la profesión regulada de Ingeniero Técnico Agrícola, de acuerdo a la 
Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero (Documento verificado por la Agencia Nacional 
de Evaluación de la Calidad y Acreditación, ANECA).Las atribuciones generales de los 
Ingenieros Técnicos Agrícolas se recogen en: 


- Decreto 2094/1971 (BOE 13/08/71) que regula las facultades y 
competencias profesionales de los Ingenieros Técnicos de especialidades 
Agrícolas 
- Ley 12/1986 (BOE 02/04/86) referente a la regulación de las atribuciones 
profesionales de los Arquitectos e Ingenieros Técnicos 
- Real Decreto 1954/1994 (BOE 17/11/94) referente a homologaciones de 
títulos 


 
De acuerdo al Real Decreto 861/2010, de 2 de julio, por el que se modifica el Real 
Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, y por el que se establece la ordenación de 
las enseñanzas universitarias oficiales, en su artículo 9 menciona expresamente que 
en el diseño de los títulos de Grado se podrá incorporar menciones alusivas a 
itinerarios o intensificaciones curriculares siempre que éstas hayan sido previstas 
en la memoria del plan de estudios a efectos del procedimiento de verificación. De 
esta forma la denominación de los títulos de Graduado sería: Graduado o Graduada 
en T, con mención, en su caso, en M, por la Universidad U, siendo T el nombre 
específico del título, M el correspondiente a la Mención, y U la denominación de la 
Universidad que lo expide. En el Suplemento Europeo al Título, de acuerdo con las 
normas que lo regulen, se hará referencia a la rama de conocimiento en la que se 
encuadre el título. 


 
El nuevo Grado propuesto, partiendo de la premisa de no alterar el plan de estudios 
de los dos Grados ya verificados, tendría una estructura que consistiría en los dos 
primeros años comunes a las dos Menciones, y otros dos específicos de cada una de 
ellas. 


 
Esta nueva estructura de estudios se fundamenta principalmente en la búsqueda de 
una homogeneización de la oferta de estudios con la de gran parte de Universidades 
españolas que los ofertan. Los nombres y estructura de estudios son 
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muy similares al propuesto en nuestro caso, con dos primeros años comunes a las 
menciones, especialidades o módulos; así, la Universidad Politécnica de Valencia,la 
de Córdoba y la Pública de Navarra ofertan un Grado con la misma denominación, 
en Ingeniería Agroalimentaria y del Medio Rural, teniendo en cada uno de ellos, 
distintos Módulos de Tecnología específica, Módulos de orientación o Itinerarios. Por 
ello, la denominación del Título propuesta y su estructura se asemeja más a la 
existente en otras Universidades españolas, con lo que facilitaríaa las empresas 
identificar con rapidez el tipo de formación recibida por el alumnado. De igual manera 
el presentar concentrados en los dos primeros cursoslos créditos asociadosa materias 
básicas y comunes a la rama agraria hace másfácil la movilidad de los estudiantes 
dentro del programa SICUE-SENECA hacia el resto de universidades citadas. 


 
En cuanto a la incorporación de 'Sistemas Biológicos' a la denominación, la 
justificación estaría relacionado con la participación de la UPCT, junto con la 
Universidad de Murcia (UMU), en el Campus de Excelencia Internacional, 
denominado, 'Bioeconomía basada en la Agroalimentación', donde el papel del 
profesorado de la ETSIA es muy relevante; y por la estrecha relación existente con el 
Instituto de Biotecnología Vegetal de la UPCT (http://www.upct.es/~ibvupct/), enel 
que la totalidad de sus investigadores son profesores adscritos a la ETSIA. Además 
otras Escuelas de Ingenieros Agrónomos españolas, han propuesto distintos módulos 
con una denominación similar, como la UPV, con un módulo de Biotecnología y 
mejora; la UPM, con un Grado de Biotecnología; la UPC, con un grado denominado 
Ingeniería de los Sistemas Biológicos. 


 
Mención en Hortofruticultura y Jardinería 


 


El interés de la mención en Hortofruticultura y Jardinería reside en la necesidad de 
una formación adecuada de sus alumnos en las bases teóricas y tecnológicas que les 
permita el desarrollo de actividades de gestión, planificación y asesoramiento técnico 
en la producción de cultivos hortícolas y frutales dentro de los diversos sistemas de 
producción respetuosos con el medio ambiente (integrada, ecológica, etc.); 
planificación y supervisión de las labores de manejo de los cultivos, recolección, 
conservación, manipulación, distribución de productos alimentarios gestión y 
tratamiento de residuos; prevención y tratamiento de plagas y enfermedades que 
afectan a las plantas, así como su estudio genético, y el diseño, ejecución y 
mantenimiento de obras de jardinería y paisajismo (espacios verdes urbanos y/o 
rurales- parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas 
públicas o privadas y entornos sometidos a recuperación paisajística). 


 
La importancia que tienen todos los procesos en los que están implicados estos 
titulados, desde los trabajos de jardinería asociados a las obras públicas hasta la 
optimización de las explotaciones agrícolas, hace que se trate de una titulación 
imprescindible para el desarrollo de la sociedad. De hecho, el estudio de inserción 
laboral de titulados recogido en el Libro blanco de los títulos de Grado en Ingenierías 
Agrarias e Ingenierías Forestales, indica que el porcentaje de egresados 
desempleados se sitúa (en el quinquenio 2000-2004) alrededor de tan solo el 10% 
en el conjunto de titulaciones actuales de la rama agraria. 


 
Mención en Industrias Agroalimentarias 


 


El interés la mención en Industrias Agroalimentarias deriva de la necesidad de una 
formación adecuada de sus alumnos en las bases teóricas y tecnológicas que les 
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permita el desarrollo de todos los aspectos relacionados con la gestión de empresas 
agroalimentarias en la elaboración de proyectos, planificación, producción y estudios 
de marketing de productos y transformados. Este graduado está capacitado para 
desarrollar las actividades de transformación de productos agrarios; introducir 
mejoras en las tecnológicas aplicadas al control de producción, calidad, transporte y 
distribución de productos agroalimentarios; diseño, construcción y dirección de obras 
en el ámbito de la industria agroalimentaria; evaluación y estudios de impacto 
medioambiental, así como mediciones, valoraciones, tasaciones y peritaciones. 


 
La importancia que tienen todos los procesos en los que están implicados estos 
titulados, desde la optimización de las industrias agroalimentarias hasta el procesado, 
envasado y conservación de los alimentos para su posterior consumo, hace que se 
trate de una titulación imprescindible para el desarrollo de la sociedad. De hecho, el 
estudio de inserción laboral de titulados recogido en el Libro blanco de los títulos de 
Grado en Ingenierías Agrarias e Ingenierías Forestales, indica que el porcentaje de 
egresados desempleados se sitúa (en el quinquenio 2000-2004) alrededor de tan solo 
el 10% en el conjunto de titulaciones actuales de la rama agraria. 


 
Los referentes externos empleados en la elaboración de esta propuesta de título de 
Grado y en sus dos menciones, han sido: 


- Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero (BOE 19/02/2009) por la que se 
establecen los requisitos para la verificación de los títulos universitarios oficiales 
que habiliten para el ejercicio de la profesión de Ingeniero Técnico Agrícola. 
- Resolución de 15 de enero de 2009, de la Secretaría de Estado de 
Universidades, por la que se publica el Acuerdo de Consejo de Ministros, porel 
que se establecen las condiciones a las que deberán adecuarse los planesde 
estudios conducentes a la obtención de títulos que habiliten para el ejerciciode 
las distintas profesiones reguladas de Ingeniero Técnico. 
- Libro blanco de los títulos de Grado en Ingenierías Agrarias e Ingenierías 
Forestales, en la elaboración del cual participó activamente la anterior Directora 
de la ETSIA de la UPCT. 
- Planes de estudios de diversas Universidades españolas, en la titulación de 
Ingeniero Técnico Agrícola, en la especialidad de Hortofruticultura y Jardinería 
e Industrias Agroalimentarias (Universidad Politécnica de Valencia, Universidad 
Politécnica de Madrid, Universidad Politécnica de Cataluña, Universidad Pública 
de Navarra y Universidad Miguel Hernández). También han servido de referente 
las propuestas de título de Grado en Ingeniería Técnica Agrícola de distintas 
Universidades españolas que están siendo preparados simultáneamente al 
nuestro (Universidad Politécnica de Valencia, Universidad Pública de Navarra y 
Universidad de Extremadura). 
- Planes de estudios de diversas Universidades europeas que imparten estudios 
relacionados con la Ingeniería Agronómica y con las que se mantienenacuerdos 
Erasmus, de modo que se ha podido tener acceso fácil a la informaciónsobre sus 
titulaciones (Agricultural University of Athens, Has den Bosch University of 
Applied Sciences y Universidade Técnica de Lisboa). 
- Acuerdos sobre la distribución de créditos por materias en Madrid el 6 de 
marzo de 2009 de la Conferencia de directores y decanos de centros que 
imparten estudios de ingeniero agrónomo, ingeniero de montes, ingeniero 
técnico agrícola e ingeniero técnico forestal. 
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2.2. Descripción de los procedimientos de consulta internos 


utilizados para la elaboración del plan de estudios 
 


El mecanismo para la organización de la oferta académica de la UPCT, fue marcado 
por el documento “Organización de la oferta académica de la UPCT. Metodología de 
trabajo y calendario previsto”, aprobado en Comisión de Convergencia Europea y 
Calidad el día 20 de julio de 2007. Este documento, establecía la necesidad de un 
mínimo de dos comisiones o grupos de trabajo, en lo que respecta a la ETSIA. 


 
En la Junta de Centro de fecha 20 de diciembre de 2010, se definieron, entre otros, 
los grupos de trabajo que se encargarían, entre otras misiones, de los temas referidos 
a los planes de estudios de la ETSIA. Así se constituyó el Grupo de Planificación 
Académica, que se encargaría de la definición de la estructura ycontenido de 
los títulos. De igual manera se conformó el Grupo de Garantía de Calidad Ampliada, 
el cual tendría como misión la ratificación del trabajo del anterior grupo 


 
El Grupo de Planificación de las Enseñanzas quedó constituido por: 


• Presidente: Director de la ETSIA (Alejandro Pérez Pastor). 
• Secretario: Subdirector de Ordenación académica (Javier Calatrava Leyva). 
• 2 representantes por departamento específico: 


o Producción Vegetal: Pablo Bielza Lino, Sebastián del Pilar Bañón 
Arias. 


o Ciencia y Tecnología Agraria: José Álvarez Rogel, Marcos Egea 
o Ingeniería de los Alimentos y Equipamiento Agrícola: Francisco Artés 


Calero, Victoriano Martínez Álvarez. 
o 1 representante de departamentos no específicos adscritos a la ETSIA 


 Dpto. Expresión Gráfica en la Ingeniería: Daniel García 
Fernández-Pacheco. 


 Dpto. Ingeniería Química y Ambiental: Rosario Castellar 
 Área Economía, Sociología y Política Agraria: María Dolores de 


Miguel 
 Dpto. Estructuras y Construcción. Gregorio Sánchez Olivares 
 Dpto. Matemática Aplicada y Estadística. Titular: Sergio Amat 


Plata 
• 1 alumno por titulación: 


o Ingeniero Agrónomo: María José Cerezuela 
o Ingeniero Técnico Agrícola, esp. Hortofruticultura y Jardinería: 


Nicolás Arenillas Pakula 
o Ingeniero Técnico Agrícola, esp. Industrias Agroalimentarias: Silvia 


Albaladejo Fuentes 
o Grado: Andrés Esparza Martínez 


 
El grupo de trabajo de Garantía de Calidad Ampliada, quedó conformado por: 


 
• Presidente: Director de la ETSIA. Alejandro Pérez Pastor 
• Secretario: Secretaria de la ETSIA. Encarna Conesa Gallego 
• Subdirector de Ordenación Académica. Javier Calatrava Leyva. 
• Subdirectora de Relaciones Externas e Institucionales. María Dolores Gómez 


López 
• Subdirección de Promoción y Empresas. Narciso Arcas Lario 
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• Personal del Vicerrectorado de Ordenación Académica. Rocío Escudero de la 


Cañina 
• Representante del Personal de Administración y Servicios. María del Mar 


Charlón Rodríguez 
• Representante del alumnado: María José Cerezuela López 
• Dos representantes de los Colegios oficiales: 


o Colegio Oficial de Ingenieros Agrónomos: Manuel Ramón Aguilera 
Egea 


o Colegio Oficial de Ingenieros Técnicos Agrícolas: Guillermo Molina 
Marín. 


• Representante de los empleadores. Antonio Sanz de la Morena. Federación 
de Cooperativas Agrarias de la Región de Murcia. FECOAM 


• Representante de egresados. Ana Asensio López 
 


Dichos grupos de trabajo se han encargado de organizar la planificación de las 
enseñanzas de los nuevos títulos de Grado en "Ingeniería Agroalimentaria y de 
Sistemas Biológicos” y de la elaboración de la memoria de solicitud de dichos títulos. 
Estos grupos han basado su trabajo en los referentes externos mencionadosen el 
apartado 2.2 y han presentado sus resultados a la Junta de Escuela en fecha 
14/01/2013 


 
 


2.3. Descripción de los procedimientos de consulta externos 
utilizados para la elaboración del plan de estudios 


 
Una vez aprobado por Junta de Centro, y previo a la aprobación por la Comisión de 
Convergencia y Calidad y el Consejo de Gobierno de la UPCT y al envío a la ANECA 
para su evaluación, la memoria fue remitida a los Colegios Oficiales de Ingenieros 
Técnicos Agrícolas y de Ingenieros Agrónomos de la Región de Murcia, así como a 
distintas asociaciones profesionales, como la Federación de Cooperativas Agrarias de 
la Región de Murcia. 
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6. PERSONAL ACADÉMICO 
 
6.1. Personal académico disponible 
 
La implantación de los estudios de Ingeniería Técnica Agrícola en Cartagena 
requirió, en su momento, la incorporación de nuevo profesorado. Posteriormente, 
con la creación de la UPCT, se contrató un número importante de profesores, 
mayoritariamente Ingenieros Agrónomos, a través de distintos procedimientos, 
persiguiendo la excelencia tanto en docencia como en investigación. Después de la 
última ampliación se aprecia una relativa estabilidad en el cuadro de profesores de 
la ETSIA. 
 
Actualmente el número de profesores/as adscritos a la ETSIA es de 69. Este 
personal académico, responsable de la docencia en las actuales titulaciones, 
depende de diez departamentos (Tabla 6.1). 
 
Tabla 6.1. Número de profesores por departamento con docencia en las actuales 
titulaciones que se imparten en la ETSIA. 
Departamento Número de profesores 


 Mujeres Hombres Total 


Ciencia y Tecnología Agraria 4 11 15 


Economía de la Empresa 1 4 5 


Estructuras y Construcción 0 2 2 


Expresión Gráfica 0 2 2 


Física Aplicada 0 1 1 


Ingeniería de Alimentos y del Equipamiento 


Agrícola 
6 12 18 


Ingeniería Minera, Geológica y Cartográfica 0 2 2 


Ingeniería Química y Ambiental 1 4 5 


Matemática Aplicada y Estadística 1 4 5 


Producción Vegetal 4 10 14 


Total 17 52 69 


 
Tabla 6.2. Porcentaje de profesores con docencia en el título propuesto por 
categoría académica. 


 TOTAL (%) DOCTORES (%) HORAS en el 
titulo (%) 


Catedráticos 20,0 100 10,3 
Titulares de Universidad 45,7 100 47,2 
Titulares de Escuela Universitaria 11,4 25 15,7 
Contratados Doctores 8,6 100 11,8 
Colaboradores 1,4 100 2,0 
Ayudantes Doctores 2,9 100 2,9 
Ayudantes 1,4 0 1,5 
Asociados 7,1 20 3,7 
Personal Docente con contrato laboral 1,4 100 4,9 
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De los diez Departamentos, los de Ciencia y Tecnología Agraria, Ingeniería de 
Alimentos y del Equipamiento Agrícola y Producción Vegetal son los de mayor peso, 
aportando un total de 33 profesores y 14 profesoras, con docencia prácticamente 
exclusiva en las distintas titulaciones que se imparten en la ETSIA. 
 
En cuanto al personal académico disponible, su titulación, categoría académica, 
vinculación con la Universidad y su experiencia docente, investigadora y 
profesional, se puede concluir que: 
 
1) El 84,1% del profesorado (16 profesoras y 42 profesores de un total de 69) 
tienen el título de Doctor. 


 
2) Categorías académicas del profesorado disponible: 


- 2 Catedráticas y 12 Catedráticos 
- 12 Profesoras y 20 Profesores Titulares de Universidad 
- 2 Profesoras y 6 Profesores Titulares de Escuela Universitaria 
- 1 Profesora y 5 Profesores Contratados Doctores 
- 1 Profesor Colaborador 
- 1 Profesor Ayudante Doctor 
- 1 Profesor Ayudante 
- 5 Profesores Asociados 
- 1 Investigador Ramón y Cajal 
 


3) Personal académico a tiempo completo y porcentaje de dedicación a las 
titulaciones que se imparten en la ETSIA: 


- 17 profesoras y 47 profesores a tiempo completo: 
• 25 con dedicación exclusiva  
• 7 con 80% de dedicación 
• 16 con dedicación entre el 50 y el 75% 
• 11 con dedicación entre el 25 y el 49% 
• 5 con dedicación inferior al 24% 


 
4) Personal académico a tiempo parcial y porcentaje de dedicación a las titulaciones 
que se imparten en la ETSIA: 


- 5 profesores a tiempo parcial: 
• 3 con dedicación exclusiva  
• 1 con 60% de dedicación 
• 1 con el 28,8% de dedicación     


 
5) Experiencia docente: 


- El 79,7% del profesorado (16 profesoras y 39 profesores de un total de 69) 
tiene 2 o más quinquenios o más de 10 años de experiencia docente en 
titulaciones del ámbito de la Ingeniería en centros de educación 
universitaria. 
- El 7,2% del profesorado (1 profesoras y 4 profesores de un total de 69) 
tiene 1 quinquenio o entre 5 y 10 años de experiencia docente en 
titulaciones del ámbito de la Ingeniería en centros de educación 
universitaria. 
- El 7,2% tiene entre 6 y 14 años de experiencia docente 
- El 5,8% del profesorado (4 profesores de un total de 69) tiene menos de 5 
años de experiencia docente en titulaciones del ámbito de la Ingeniería en 
centros de educación universitaria. 
- El número total de quinquenios del conjunto del profesorado es de 198 
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6) Experiencia investigadora: 


- El 52,2% del profesorado (10 profesoras y 26 profesores de un total de 69) 
tiene dos o más sexenios o más de 12 años de experiencia investigadora. 
- El 14,5% del profesorado (4 profesoras y 6 profesores de un total de 69) 
tiene un sexenio o entre 6 y 12 años de experiencia investigadora. 
- El 24,6% del profesorado (3 profesoras y 14 profesores de un total de 69) 
tienen más de 7 años de experiencia investigadora. 
- El 8,7% del profesorado (6 profesores de un total de 69) tiene menos de 6 
años de experiencia investigadora. 
- El número total de sexenios del conjunto del profesorado es de 105. 


 
7) Experiencia profesional diferente a la académica o investigadora: 


- El 52,2% del profesorado (5 profesoras y 31 profesores de un total de 69) 
cuenta con experiencia profesional diferente a la académica o investigadora 


 
8) La titulación universitaria de los docentes de la ETSIA es bastante heterogénea, 
lo que confiere un carácter multidisciplinar a la docencia, si bien predominan los 
Ingenieros Agrónomos que suponen casi un 50% la plantilla de profesorado. Más 
explícitamente: 


- El 48,5% son Ingenieros Agrónomos 
- El 14,7% son Licenciados en Ciencias Biológicas 
- El 10,3% son Licenciados en Ciencias Químicas 
- El 7,3% son Licenciados en Matemáticas 
- El 5,9% son Licenciados en Veterinaria 
- El 5,9% son Ingenieros Industriales 
- El 2,9% son Ingenieros de Minas 
- El 1,5% son Ingenieros de Caminos 
- El 1,5% son Arquitectos   


 
El potencial docente del personal adscrito en este momento a la ETSIA es de 1030 
ECTS, promediando 24 ECTS por profesor, considerando las reducciones alegadas 
anteriormente. En tal caso, si se tiene en cuenta que ya no se imparte docencia en 
las dos titulaciones de Ingeniería Técnica Agrícola y que, cuando se vaya a 
implantar este título en el curso 2014/2015, la titulación de Ingeniero Agrónomo 
estará también extinguida, la capacidad del profesorado de la ETSIA es más que 
suficiente para hacer frente a toda la docencia planteada. Hay que destacar que en 
los años en los que han convivido los títulos extinguidos, este profesorado asumía 
la docencia de 15 cursos académicos, con sus respectivos grupos, a saber, dos 
titulaciones de Ingeniero Técnico Agrícola de tres cursos cada una, el primer ciclo 
de Ingeniero Agrónomo con sus tres cursos comunes y un segundo ciclo de 
Ingeniero Agrónomo de dos años con tres intensificaciones, cada una de las cuales 
tenía su propio grupo de docencia separada. El título de Grado que se propone en 
esta memoria supone un total de 6 grupos de docencia que, junto con la previsión 
del título de Máster Universitario en Ingeniería Agronómica, pendiente de evaluar e 
implantar, supondría asumir una docencia total de 8 grupos. Considerando los 
créditos adicionales por los desdoblamientos de los grupos de prácticas, nos 
encontramos que el profesorado estaría en un 70% de su capacidad docente, hecho 
que posibilitaría incluso asumir la docencia resultante de una hipotética futura 
implantación de una nueva mención adicional al Grado aquí propuesto o el 
incremento de alumnos provenientes de una doble titulación. 
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7. RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS 
 
7.1. Justificación de la adecuación de los medios materiales y 


servicios disponibles 
 
La Escuela Técnica Superior de Ingeniería Agronómica (ETSIA) oferta actualmente 
los Títulos de Graduado/a en Ingeniería de la Hortofruticultura y Jardinería, 
Graduado/a en Ingeniería de las Industrias Agroalimentarias, Ingeniería 
Agronómica y de Máster en Técnicas Avanzadas en Investigación y Desarrollo 
Agrario y Alimentario. La ETSIA dispone de los espacios que se describen a 
continuación y que serán empleados para las nuevas titulaciones. 
 
Todas las infraestructuras actuales están acordes, según el Servicio de Prevención 
de Riesgos Laborales de la UPCT, con los principios de accesibilidad universal y 
diseño para todos de conformidad con lo dispuesto en la disposición final décima de 
la Ley 51/2003, de diciembre, de igualdad de oportunidades, no discriminación y 
accesibilidad universal de las personas con discapacidad. 
 
7.1.1. Aulas 
 
La docencia es impartida en las aulas ubicadas en el Aulario anexo al edificio de la 
ETSIA, inaugurado en 2002. En dicho aulario, la ETSIA tiene asignadas un total de 
11 aulas. 
 
Las aulas son compartidas por dos cursos distintos que se alternan entre mañana y 
tarde. Al ser titulaciones con alto número de prácticas obligatorias por asignatura, 
esta alternancia facilita la combinación de asignaturas de cursos distintos, y 
permite el mejor aprovechamiento de los recursos. La capacidad de las aulas 
aparece reflejada en la Tabla 7.1, donde se aprecia que el aforo total es de 480 
alumnos. 
 


Tabla 7.1. Capacidad de aulas docentes en el aulario anexo a la ETSIA. 
Aula Capacidad  


AG2 1.4a + 1.4b* 15 + 15  


AG2 1.5b 60 


AG2 2.1 60  


AG2 2.2 60  


AG2 2.3 55  


AG2 2.4 55  


AG2 2.5a + 2.5b* 20 + 20 


AG2 2.6 60  


AG2 2.7 60  


Aforo Total  480 alumnos  
* Estas aulas se pueden dividir en dos, según las necesidades. 


 
Todas las aulas son exteriores, por lo que, además de tener un adecuado sistema 
de iluminación artificial, cuentan con una muy buena iluminación natural. El 
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mobiliario de las aulas es nuevo y todas tienen aire acondicionado y calefacción, así 
como sistema de ventilación. 
 
Entre el equipamiento de las aulas se incluye una pizarra de grandes dimensiones, 
una pantalla, un retroproyector para transparencias y un cañón de video fijado en 
el techo. Tanto el aulario como el propio edificio de la ETSIA tienen cobertura por la 
red wifi perteneciente a la Universidad. Se dispone de igual manera de dos aulas 
equipadas con sistema de mesas digitales y otras dos con pizarras digitales. Aparte 
de estos recursos, la escuela y los departamentos tienen a disposición de los 
docentes otros medios audiovisuales como pizarras interactivas, proyectores de 
diapositivas, video-televisión, ordenadores portátiles y video proyectores. 
 
La Universidad cuenta también con aulas de informática, dotadas de pizarra y 
cañón de vídeo, que se emplean para labores docentes y como aulas de libre 
acceso (o para seminarios de formación) durante el horario establecido a tal efecto. 
La luminosidad, espacio, calefacción y refrigeración de estas salas es la idónea para 
el desarrollo de estas actividades. 
 
 
7.1.2. Estimación de las necesidades en número de aulas 
 
En el caso de una matrícula de 60 alumnos continuada en el tiempo para el Título 
de Grado propuesto, las necesidades de infraestructuras de aulas serían las 
siguientes: 
 
- Para impartir el Título se emplearán cinco aulas, tres con capacidad para 60 
alumnos y dos para 20 alumnos. En una de las de 60 plazas se impartirá el primer 
curso por la mañana y el segundo por la tarde, en las otras el tercer curso por la 
mañana y el cuarto por la tarde de cada una de las menciones. Las aulas de 20 
plazas quedan reservadas para completar la docencia de optativas de cada una de 
las menciones. De este modo se dispone de aulas suficientes para el Título de 
Máster en Ingeniería Agronómica, cuyas solicitudes se realizan a través de otras 
dos memorias VERIFICA, y para el Máster en Técnicas Avanzadas en Investigación 
y Desarrollo Agrario y Alimentario, ofertado por la ETSIA. Así pues, las necesidades 
de infraestructuras de aulas están adecuadamente cubiertas con las instalaciones 
actuales. 
 
 
7.1.3. Biblioteca 
 
Las bibliotecas universitarias de la UPCT, como servicios flexibles y sensibles a los 
cambios de su entorno, están convirtiéndose en Centros de Recursos para el 
Aprendizaje y la Investigación (CRAI), cuya misión fundamental es apoyar la 
creación de conocimiento (aprendizaje e investigación) y el cambio pedagógico, 
tratando de atender las necesidades reales de profesores y estudiantes 
relacionadas con todos los aspectos de la información (conocimiento, acceso, 
gestión, legalidad, etc.). 
 
Actualmente el CRAI de nuestra Universidad cuenta con dos sedes, situadas una en 
el Campus de Alfonso XIII y otra en el Campus de la Muralla del Mar, con una 
superficie total de 3.663 m2. El número total de puestos de que disponen los 
alumnos en el CRAI del Campus Alfonso XIII, el más próximo al edificio de la 
ETSIA, es de 193, siendo el número total de puestos para la sala de estudio de 95. 
Además, el CRAI cuenta con salas de trabajo en grupo, sala de conferencias, 
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laboratorio de idiomas, hemeroteca, sala de encuentro, formación de usuarios, 
bases de datos, filmoteca y equipos multimedia. Además existen unos aularios que 
abren las 24 horas durante todo el año como aulas de estudio. El fondo bibliográfico 
de nuestra Universidad consta de más de 100.000 Monografías, más de 6.000 
publicaciones periódicas entre las que se encuentran revistas de apoyo a 
investigación, así como divulgativas, más de 14.000 publicaciones electrónicas 
(libros electrónicos, PFCs, documentos electrónicos…) y 55 bases de datos 
(contando únicamente aquellas cuya suscripción no es gratuita). Los libros que se 
alojan en las bibliotecas están agrupados, lógicamente, por materias de una forma 
ordenada y además existen ordenadores en las salas que ayudan en la búsqueda de 
los libros. El sistema de búsqueda bibliográfica es el OPAC. Además, el servicio de 
préstamos es ágil. El número de ejemplares se aumenta año tras año. Por ejemplo, 
el número de Monografías ha aumentado de 66.875 en el curso 04/05 a más de 
100.000 en el curso 08/09. Las condiciones de luminosidad, climatización y acústica 
en los espacios del CRAI son excelentes. 
 
 
7.1.4. Laboratorio y espacios experimentales 
 
El edificio de la ETSIA, donde se impartiría la docencia de la titulación propuesta, 
cuenta con un total de 33 laboratorios. Los 14 laboratorios destinados a la docencia 
tienen una superficie de entre 50 y 60 m2 y capacidad para 16 - 20 puestos de 
trabajo, suficientes para dar cabida a los grupos de prácticas de laboratorio. 
Además de los laboratorios docentes, en el edificio hay 19 laboratorios destinados a 
I+D+i, los cuales tienen climatización adecuada y acústica buena. Estos 
laboratorios son, en términos generales, más pequeños (de 15 a 30 m2 y 4 a 8 
puestos de trabajo) y también están convenientemente dotados con equipamiento 
más específico, acorde con la investigación que se realiza en ellos (sistemas de 
electroforesis, termocicladores, microscopios de fluorescencia y de contraste de 
fases, etc.). 
Todos los laboratorios tienen iluminación natural gracias a lucernarios y grandes 
ventanales. Además cada laboratorio dispone de aire acondicionado y calefacción, 
así como sistema de ventilación, que garantizan la climatización adecuada. Los 
laboratorios de prácticas están convenientemente dotados con equipamiento que 
depende de la docencia que se imparte en ellos (ordenadores, lupas, microscopios, 
espectrofotómetros, incubadoras, centrífugas, autoclaves, etc.) gracias a la 
inversión que ha realizado la Universidad desde su creación. Dado el carácter 
práctico de estas titulaciones, se continúa destinando de forma regular fondos 
económicos a la renovación de los equipos. 
 
De manera más explícita los laboratorios, según áreas de conocimiento y materias, 
cuentan con la siguiente dotación de medios: 
 
Área: Ingeniería Agroforestal 
Laboratorio: Hidráulica y Riegos 
Dotación: 
  


o Bancos hidráulicos. 
o Maqueta para el análisis de presiones sobre superficies sumergidas. 
o Instalación para el análisis de salida de flujos por orificios. 
o Instalación para el estudio de pérdidas de carga en tuberías. 
o Maqueta para el estudio del efecto Venturi y la cavitación. 
o Instalación para el análisis de redes de tuberías. 
o Instalación para el análisis de transitorios hidráulicos. 
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o Instalación de bombas serie-paralelo. 
o Canal de flujo para el análisis de corrientes libres. 
o Cabezal experimental de riego localizado con sistema de fertirrigación. 


 
Área: Ingeniería Agroforestal 
Laboratorio: Motores y Máquinas Agrícolas 
Dotación: 


o Motor diesel de 4 cilindros y 4 tiempos seccionado, a tamaño real. 
o Motor gasolina de 1 cilindro y 2 tiempos seccionado, a tamaño real. 
o Bomba de pulverización tipo membrana, seccionada, a tamaño real. 
o Bomba de pulverización tipo pistones, seccionada, a tamaño real. 
o Banco de ensayos de boquillas de pulverización de 5 x 5 m. 
o Comprobador de manómetros para equipos de pulverización. 
o Modelo seccionado de una sembradora neumática de precisión. 
o Motosierra. 
o Diferentes elementos de motores. 
o Software para diseño y manejo de circuitos oleo-hidráulicos. 
o Software para diseño y manejo de circuitos neumáticos. 


 
En la Estación experimental para las prácticas de estas materias se dispone de: 


o Dos tractores de 60 y 80 CV 
o Sembradora de precisión de 2 cuerpos. 
o Trasplantadora de precisión de 2 cuerpos. 
o Abonadora de voleo. 
o Sembradora de chorrillo. 
o Pulverizador hidroneumático. 
o Pulverizador hidráulico de barras. 
o Trituradora. 
o Desbrozadora. 
o Remolque. 
o Vertedera de 4 cuerpos reversible. 
o Cultivador. 
o Fresadora. 
o Subsolador. 


 
Área de Ingeniería Agroforestal  
Laboratorio de Física Ambiental 


o Un datalogger con 10 entradas analógicas y 5 digitales.   
o Cuatro datalogger con 3-4 entradas analógicas cada uno. 
o Un pirradiómetro para medir la radiación neta. 
o Dos piranómetros de radiación global solar de intercambio vertical. 
o Un piranómetro de radiación global solar de intercambio horizontal.  
o Cuatro sensores cuánticos de radiación fotosintética activa. 
o Un sensor cuántico para medida radiación visible (luxómetro). 
o Un anemómetro. 
o Un radiotermómetro para medida a distancia de temperatura de 


superficie. 
o Varios sensores para medida de temperatura de superficie por contacto 


directo. 
o Varios sensores de temperatura de aire. 
o Varios sensores capacitivos para medir la humedad relativa del aire. 
o Un sensor para medir la concentración de CO2 del aire. 
o Doce ordenadores con las aplicaciones en Excel a desarrollar por los 


alumnos. 
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Área de Conocimiento: Tecnología de Alimentos 
Laboratorio: Tecnología de Procesos Alimentarios  
Dotación:  


-­‐ Superficie de laboratorio: unos 90 m2 
-­‐ Bancadas de laboratorio de determinaciones fisicoquímicas: 22 metros 
-­‐ Taburetes de laboratorio: 10 
-­‐ Instrumentación completa y material fungible de análisis de alimentos, 


incluyendo la determinación de propiedades físicas de alimentos. Es el 
laboratorio de asistencia a la planta piloto de Tecnologías de conservación y 
envasado de alimentos. 


-­‐ Equipos:  
o 2 Espectrofotómetros 
o 2 Cromatógrafos HPLC 
o 4 Estufas 
o Mufla 
o Campana extractora 
o Centrifugadora Eppendorf 
o Baño termostático 
o 2 Frigoríficos 
o Armario materias peligrosas 
o Balanza precisión 
o Botellero 


 


Área de Conocimiento: Tecnología de Alimentos 
Laboratorio: Microbiología y seguridad alimentaria   
Dotación:  


-­‐ Superficie de laboratorio: unos 90 m2 
-­‐ Bancadas de laboratorio de microbiología: 17 metros 
-­‐ Taburetes de laboratorio: 10 
-­‐ Instrumentación completa y material fungible de análisis microbiológico de 


alimentos.  
-­‐ Equipos:  


o 2 Termorresistómetros 
o 5 Estufas incubación 
o 1 Lavavajillas 
o 2 Autoclaves 
o 1 Equipo depuración de agua 
o 1 Espectrofotómetro 
o 2 Frigoríficos 
o Microscopio 
o 2 Contadores de colonias 
o 3 baños termostáticos 
o 1 Microondas 
o 2 Bioscreen 
o 3 Balanzas 
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o 1 Balanza precisión 
o Campana de flujo laminar 
o Instrumentación de recuento de microorganismos 


Área de Conocimiento: Tecnología de Alimentos 
Laboratorio: Ingeniería de Procesos Alimentarios  
Dotación:  


-­‐ Superficie de laboratorio: unos 90 m2 
-­‐ Bancadas de laboratorio de determinaciones fisicoquímicas: 27 metros 
-­‐ Taburetes de laboratorio: 8 
-­‐ Instrumentación completa y material fungible de análisis de alimentos, 


incluyendo la determinación de propiedades físicas de alimentos. Es el 
laboratorio de asistencia a la planta piloto de ingeniería del procesado y 
envasado de alimentos. Está dotado de armarios para material de vidrio 
(diversos equipos de vidrio de realización de análisis, y de simulación de 
procesos de evaporación, y otro material fungible de vidrio) 


-­‐ Equipos:  
o 3 Baños termostatados 
o Centrifugadora 
o Equipo de evaporación a vacío 
o Anemómetro 
o 4 Estufas de secado e incubación 
o Maqueta de equipo de condensación evaporativa 
o Digestor 
o Microondas 
o Equipo Sholker automático 
o Arcón congelador a -80ºC 


 


Área de Conocimiento: Tecnología de Alimentos 
Laboratorio: Ingeniería del envasado de alimentos  
Dotación:  


-­‐ Superficie de laboratorio: Unos 50 m2 
-­‐ Bancadas de laboratorio de ingeniería del envasado de alimentos: 23 metros 
-­‐ Taburetes de laboratorio: 4 
-­‐ Instrumentación y material fungible de análisis de alimentos, incluyendo la 


determinación de propiedades físicas de alimentos. Es el laboratorio de 
asistencia a la planta piloto de ingeniería del procesado y envasado de 
alimentos. 


-­‐ Equipos:  
o Balanza precisión 
o Campana extracción 
o Placa calefactora 
o Thermomix 
o Cocedora arroz 
o Freidora  
o Equipo  desecación 
o Frigorífico de conservación de muestras 
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o Microondas 
o Armario de conservación de reactivos 
o Vacuómetro 
o Colección de envases metálicos y de plástico 
o Prototipos de envases activos 
o Bomba de vacío 


Área de Conocimiento: Tecnología de Alimentos 
Laboratorio: Planta piloto de tecnologías de conservación y envasado de 
alimentos  
Dotación:  


-­‐ Superficie de planta piloto: unos 150 m2 
-­‐ Bancadas de laboratorio de tecnología de alimentos: 11 metros 
-­‐ Taburetes y sillas de laboratorio: 10 
-­‐ 3 mesas de trabajo 
-­‐ Instrumentación completa y material fungible de análisis de alimentos, 


incluyendo la determinación de propiedades físicas de alimentos 
-­‐ Equipos:  


o Equipos manuales de termosellado de envases de plástico 
o Equipos de sobremesa de termosellado al vacío 
o 6 Cámaras (de entre 9 y 15 m2 cada una y 3 m de altura útil) de 


conservación refrigerada (hasta 0ºC), dotadas de equipos de 
humidificación para conseguir condiciones de HR elevada (superior al 
90%), con control centralizado de temperatura y HR. 


o Equipamiento de laboratorio: 
§ 3 Arcones congeladores de -80 verticales 
§ Arcón congelador -80 horizontal 
§ Consola control Atmósferas Controladas 
§ 4 Congeladores de -25 
§ Prensa - texturómetro 
§ 4 Cromatógrafos de gases, para determinación de gases en el 


interior de los envases (CO2, O2, etileno) 
§ Equipo ozonizador de agua 
§ Centrifugadora 
§ Estufa de incubación 
§ Equipos de refractometría y penetrometría 
§ Equipo de liofilización de muestras 


 


Área de Conocimiento: Tecnología de Alimentos 
Laboratorio: Planta piloto de ingeniería del procesado y envasado de 
alimentos  
Dotación:  


-­‐ Superficie de planta piloto: unos 150 m2 
-­‐ Bancadas de laboratorio de ingeniería de alimentos: 10 metros 
-­‐ Taburetes y sillas de laboratorio: 8 
-­‐ Instrumentación completa y material fungible de control de procesos. 
-­‐ Equipos:  
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o Sala blanca refrigerada (hasta +5ºC), con dos campanas de flujo 
laminar que simulan entornos microbiológicamente controlados, 
como salas Clase 100 y Clase 10.000, para envasado ultralimpio y 
aséptico. 


o Equipo de envasado y cierre termosellado automático, para envasado 
al vacío y en atmósfera modificada, con formato de 4 envases cada 
vez. 


o Equipo de cerrado automático de latas 
o Planta piloto de secado con aire caliente con control de evolución de 


peso 
o 3 Maquetas de instalaciones frigoríficas 
o Maqueta de intercambiador de calor de placas 
o Arcón congelador a -80ºC 
o Compresor, generación de aire comprimido 
o Planta piloto de pasteurización de alimentos, dotado de 


intercambiador de calor de doble tubo 
o Estufa de secado a vacío 
o Instalación de generación y regulación de vacío, con bomba de vacío 


hasta de 10-4 mbar 
o Arcón congelador -20ºC 
o Equipo de tratamiento de alimentos con lámparas UV 
o Equipo de secado a vacío y con aplicación de microondas 
o Maqueta de circulación de fluidos 
o Equipo de aplicación de nitrógeno líquido en gotas a los envases. 
o Equipos ubicados en la planta piloto de La Palma: 


§ Planta piloto de secado, con la tecnología de bolas calientes 
§ Planta piloto de procesado con intercambiador de placas 


circulares rascadas, para realización de operaciones de 
cocción a alta presión (superior a 6 bar), y realización de la 
operación de steam explosion. Dotada de caldera de 
generación de vapor de 12 kg/h de producción de vapor a 5 
bar. 


§ Planta piloto de elaboración de vinos, dotada de estrujadora, 
prensa vertical, depósitos de acero inoxidable de 1000 L de 
capacidad y con camisa de refrigeración, y equipamiento de 
envasado en botellas y cierre con tapones. 


§ Bomba de calor de generación de agua fría y caliente, para 
asistencia a las plantas piloto 


§ 5 cámaras frigoríficas de refrigeración (hasta 0ºC), de 9 m2 de 
superficie y 3 m de altura útil cada una. 


§ Laboratorio de asistencia a la planta piloto, dotado de equipo 
de cortado de muestras, de sobremesa, balanza, campana de 
extracción, y material fungible de laboratorio 
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 Área de Conocimiento: Fisiología Vegetal 
Grupo de Investigación: Fisiología del Estrés  


o Agitador orbital 
o Autoclave 
o Cabina de flujo laminar 
o Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentación) 
o Espectrofotómetro 
o Equipamiento básico (balanza, granatario, pHmétro, vortex, 


agitadores magnéticos, baño de agua) 


 
Área de Conocimiento: Fisiología Vegetal 
Grupo de Investigación: Genética y Biología Vegetal  


o Autoclave 
o Estufa 
o Centrífuga de mesa para Eppendorf 
o Bloque termostático 
o Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentación) 
o Termociclador 
o Frigorífico 
o Pequeño Equipamiento (pH-metro, balanza, agita-tubos,..) 


 
Área de Conocimiento: Edafología y Química Agrícola 
Grupo de Investigación: Agroquímico, Tecnología y manejo de suelos y 
sustratos  


o Destilador de nitrógeno 
o Bloque digestor 
o Estufa de aire forzado 
o Mufla para calcinaciones 
o Espectrofotómetro de visible/ultravioleta 
o Medidor de CO2 
o Valorador automático 
o Balanzas 
o Agitador rotatorio 
o Baño termostático 
o Placas de agitación 


 
Área de Conocimiento: Edafología y Química Agrícola 
Grupo de Investigación: Ingeniería de la Tierra y de Recursos Geomineros 


o Estufa 
o Centrífuga 
o Baño termostático 
o Pequeño Equipamiento (pH-metro, conductivímetro,..) 


 
Área de Conocimiento: Producción  Animal 
Grupo de Investigación: Producción  Animal 


o Campana de extracción 
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o Microondas 
o Baño María 
o Estufas (2) 
o Centrífugas (2) 
o Termociclador 
o Pequeño Equipamiento (pHmetro, vortex, agitadora y calefactora, 


pHmetro portátil) 
o Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentación) 
o Equipo de visualización de geles de agarosa 


 
Área de Conocimiento: Genética 
Grupo de Investigación: Genética y Biología Vegetal  


o Pequeño Equipamiento ((pH-metro, balanza, vortex, agitador con 
calefacción…) 


o Microcentrifugas para Eppendorf (3) 
o Centrifuga para Falcon hasta 50 ml 
o Cabina de flujo laminar 
o Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentación) 
o Equipo de visualización de geles de agarosa 
o Microondas 
o Termociclador (3) 
o qPCR 
o UV-crosslinker 
o Baño thermostático  
o Autoclave 
o Incubadora/estufa 
o Incubadora/shaker 
o Secuenciador Ion Torrent + one touch  
o Frigoríficos(3), Congelador -20 (3); Congelador -80 (2) 
o Espectrofotómetro 
o Estufa de hibridación 
o Cámaras de Cultivo (Sanyo Environmental Test Chamber) 


 
 
Área de Conocimiento: Edafología y Química Agrícola 
Grupo de Investigación: Gestión, Aprovechamiento y Recuperación de 
suelos y aguas  


o Pequeño Equipamiento (pH-metro, conductivímetro, balanza, vortex, 
agitador con calefacción…) 


o Estufa digitronic p-selecta 
o Cámara Digital Olympus, Cámara Digital optioA10 Pentax 
o Incubador refrigerador 
o Termorreactor 
o Equipo para medir DBO 
o Incubador Velp FTC 90 
o Valorador Titrino Methron 
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o Horno mufla Hobersal 
o Absorción atómica 
o Centrífuga macrotonic, Centrífuga Alresa 
o Desecador para Productos Scienceware 
o Espectrofotómetro 230 v CE 
o Tensiómetros 
o Destilador Pronitro selecta 
o Destilador de Agua 
o Frigoríficos 
o Cromatógrafo Iónico 861 Advanced compact 
o Campana extractora 
o Fotómetro Macharey Nagel PF 11 
o Baño termostático precisión 


 
Laboratorio de Práctica  - 0.31 


o Pequeño Equipamiento (pH-metro, conductivímetro, balanza, vortex, 
agitador con calefacción, balanzas…) 


o Absorción atómica Unicam 
o Campana de secado 
o Congeladores, Frigoríficos 
o Compresor Einhell 
o Destilador de Nitrógeno 
o Espectrofotómetro 
o Estufa de aire forzado 


 
Laboratorio de Práctica -1.3 


o Pequeño Equipamiento (pH-metro, conductivímetro, balanza, vortex, 
agitador con calefacción, balanzas…) 


o Baño-Thermostato de inmersión  
o Bomba de vacío  
o Camera de flujo 
o Centrifugas (Centronic-Selecta; Labofuge 400R Thermo scientific) 
o Equipo de fotodocumentación Alphadigidoc  
o Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentación) 
o Espectofotometro (2) (SMART SPEC PLUS. BIO-RAD; UV-VIS. 


HITACHI) 


Área de Conocimiento: Producción Vegetal 
Laboratorio: Practicas 1 


o 1 Microondas Sanyo 
o 1 Incubadora Memmert 
o 1 Centrifugadora Nahita 
o 1 Esterilizador keller 
o 1 Agitador de magnético Velp scientifica 
o 2 Lupas 
o 2 Microscopio Olympus Bx41 
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o 1 Cámara Olympus para microscopio 
o 1 Balanza precisión Sartorius 
o 1 Cámara de flujo Telstar 
o 2 Frigoríficos 
o 1 Incubadora Sanyo 
o 1 Stomacher 80 Biomaster 


Área de Conocimiento: Producción Vegetal 
Laboratorio: Practicas 2 


o 11 Lupas 
o 1 Estufa Selecta 
o 1 Ph- metro Crison 
o 1 Microondas Daewoo KOR 6L05 
o 1 Centrifugadora Eppendorf 5417R 
o 1 Baño Estático + controlador Tª Selecta 
o 1 Balanza granatario Gram 510g 
o 1 Agitador Magnético Stirer 
o 1 Agitador de tubos Heidolph 
o 1 Balanza granatario Gram 11kg 
o 1 Campana extractora de gases Flowtronic F31 
o 2 Cámara Climas 
o 3 Cámara Sanyo MLR 351H 
o 1 Congelador Sanyo -80 
o 1 Tamiz Filtra de 2mm 
o 1 Tamiz Filtra de 0,5mm 
o 1 Tamiz Filtra de 1mm 
o 1 Tamiz Filtra de 4mm 
o 1 Base tamiz 
o 1 Tapa tamiz 
o 2 Desecador 
o 3 Prensa Herbario de Madera con soportes 
o 1 Libro prensador de madera herbario 


 
Área de Conocimiento: Producción Vegetal 
Laboratorio: Practicas 3 
 


o 1 Prensa Ibertest + kit 
o 1 Sierra de Calar Black and Decker KS700 Pelm 480w 
o 1 balanza de precisión Pioneer Hoaus 
o 1 Estufa Selecta 
o 2 cámara climax incubador 
o 1 Conductivimetro Grison glp 32 codigo IBV 30016 
o 1 Mufla Hordesan 
o 1 Baño termostatico Selecta 
o 1 Lupa rusa MBC 10 
o 1 Centrifugadora Aldesa 
o 1 Osmómetro de vapor a presión 
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o 2 Frigoríficos 
o 1 Cámara de cultivo Sanyo MLR 350 
o 1 Isotermo LD-10 Taylor wharton 


 
Área de Conocimiento: Producción Vegetal 
Laboratorio: Practicas 4 


o 2 Frigorífico Zanussi 
o 1 Equipo de pH y CE Cyberscan PCD 6500 Eutech Instrumentos 
o 1 Ultracongelador SANYO 
o 1 Estufa Selecta 
o 1 Balanza Gram  
o 1 Microondas Bluesky 
o 1 Agitador de tubos Velp Scientifica 
o 1 Osmómetro 
o 1 Campana de vidrio de vacío y desecado  de diámetro 30cm 
o 1 Placa calefactora 
o 1 Agitador magnetico Number one Ika color squid 
o 1 Lupa Motic 
o 1 Analizador de cloruros 
o 1 Conductivimetro crisom 
o 1 Espectrofotómetro Merck Spectroquant Nova 60 
o 1 Ph metro Crisom 
o 2 Centrifugadoras 
o 1 Bomba de vacío KNF Nemberger Laboport 
o 1 Lupa con cámara mod 869 Allpurpose magnifier Lamp 
o 1 Soporte de platos instrumental para la extracción de humedad del 


suelo   
o 1 Granatario Sartorius BL 6 Max 600g d=1g 
o 1 Baño Termostático Selecta Precistem 
o 1 Molinillo para muestras de suelo 
o 1 Granatario gram precisión Serie ST 
o 1 Espectrofotómetro Shimadzu 
o 1 Medidor de áreas ADC Bioscientific 
o 1 Espectrofotómetro Greenseeker Ntech 
o 1 Bomba de vacío Telstar 
o 2 Analizador portátil (CIRAS) 
o 1 Frigorífico Fagor No frost de 2 puertas 
o 1 Arcón congelador  
o 1 Balanza precisión Sartorius 
o 1 Frigorífico 
o 1 Lupa Optika 
o 1 Frigorífico Saivod 
o 1 Olla inox 24 cm de diámetro Pujadas 
o 1 Thermomix 
o 1 Equipo de fotografía con Cámara de fotos Canon DS 126151 


Ultrasorf con iluminador 


cs
v:


 1
16


36
36


72
48


45
13


84
32


69
17


0







 
  
 


 - 14 -  


 


Área de Conocimiento: Producción Vegetal 
Laboratorio: Practicas 5 


o 2 Frigoríficos 
o 1 Campana Extractora de gases Romero 
o 1 Placa agitadora de 9 platos OWAN mod-MM90E 
o 5 Lupas 
o 1 Agitador de tubos Heidolph Reasic 2000 
o 2 Microscopios 
o 1 Lavavajillas EDESA 
o 1 Agitador magnetico SBS A-064 
o 1 Placa enfriadora de rodillos Selecta 
o 1 Espectrofotómetro Fluor star optima BMG látex 
o 1 Granatario scalted 
o 2 Lupa estetoscopio Olympus 
o 1 Fuente de alimentación Biorad power + celdas 
o 1 Agitador de tubos Heidolph 
o 1 Fuente de alimentación Apelex PS 1006 electroforesis Power Supply 


+ celdas 
o 1 Mycycler Biorad 
o 1 Master cycler Eppendorf 
o 1 Conductivimetro portátil HANNA con sonda y maletín 
o 1 Maletín con pH-metro portátil con sonda HANNA 


 


Área de Conocimiento: Producción Vegetal 
Laboratorio: Practicas 6 


o 2 Frigorífico Zanussi 
o 1 Cámara de cultivo Sanyo 
o 12 Lupa Binocular  
o 12 Microscopios 
o 1 Balanza granatario 
o 1 Baño termostatico Selecta 
o 1 Cámara de Flujo Telstar Bio II A/M nº serie 12720 
o 1 Campana extractora de gases Flowtronic 
o 1 Autoclave Sterilclav 75 


 
Además de los laboratorios y plantas piloto, la ETSIA cuenta con la Estación 
Experimental Agroalimentaria 'Tomas Ferro' (ESEA), situada en La Palma, a 12 
kilómetros de Cartagena. Fue constituida en 1985 con el fin de fomentar el 
desarrollo tecnológico de la agricultura en el Campo de Cartagena. La ESEA 
constituye un centro complementario de la actividad docente e investigadora de la 
ETSIA, y pone a disposición de los alumnos y del personal investigador de la UPCT 
modernos equipamientos agrícolas  
 
La superficie ocupada actualmente por la ESEA es de unas 10 hectáreas, en las que 
destacan las siguientes infraestructuras:  


o 5 umbráculos destinados a planta ornamental (1.000 m2) 


cs
v:


 1
16


36
36


72
48


45
13


84
32


69
17


0







 
  
 


 - 15 -  


 


o 14 invernaderos de policarbonato con cultivo diverso cultivo hortícola 
(2.000 m2) 


o 1 invernadero de cristal en el que normalmente se implanta pepino 
(140 m2) 


o 13 laboratorios y una planta piloto para tecnología de alimentos 
(3.500 m2) 


o 1 lisímetro de pesada; una estación meteorológica 
o dos embalses de agua para el riego con una volumen total de unos 


12.000 m3 
o una desalinizadora 
o una colección de frutales y cítricos de diferentes variedades (7.180 


m2) 
o una colección de planta autóctona para jardinería (2.500 m2) 
o una parcela experimental de almendro var. Marta sobre patrón Mayor 


a un marco de plantación de 7 m x 6 m (14.200 m2)  
o terreno de cultivo al aire libre donde se ubican durante todo el año 


diversos cultivo hortícola (pimiento, alcachofa, melón, etc.) (70.000 
m2). 


 
La UPCT cuenta, además, con un Instituto de Biotecnología Vegetal (IBV) dedicado 
a la investigación, desarrollo e innovación en el campo de las tecnologías de la 
producción agrícola y los procesos de elaboración y conservación de alimentos. El 
desarrollo del IBV está íntimamente ligado al de la ETSIA, según se recoge en la 
Memoria de Implantación de la UPCT. 
 
 
7.1.5. Estimación de las necesidades de laboratorios en el nuevo grado 
 
Las instalaciones de laboratorio actuales de la ETSIA son suficientes y adecuadas 
para el grado propuesto, en el caso de una matrícula de 60 alumnos continuada en 
el tiempo, y para las necesidades del Título de Máster en Ingeniería Agronómica, 
cuya solicitud se explicita en una memoria VERIFICA diferente, y para el Máster en 
Técnicas Avanzadas en Investigación y Desarrollo Agrario y Alimentario que se 
imparte actualmente. 
 
 
7.1.6. Aula virtual 
 
La herramienta Aula Virtual se basa en el software libre Moodle. Moodle es un 
proyecto en desarrollo que se distribuye bajo la Licencia Pública General GNU. Es 
un entorno educativo donde los alumnos pueden, además de aprender, compartir 
experiencias y conocimientos y los profesores contar con una herramienta eficaz, 
confiable y con posibilidad de tener una información detallada del progreso y la 
asimilación de conocimientos por parte de los alumnos. En Moodle tanto alumnos 
como profesores cuentan con utilidades para la comunicación (chat, foros, 
mensajería, calendario de eventos), y herramientas para llevar a cabo un 
aprendizaje continuo y flexible (área de contenidos, evaluaciones, encuestas y 
actividades entre otros). Actualmente, la herramienta está configurada de forma 
que automáticamente todos los alumnos tienen acceso a las asignaturas de las que 


cs
v:


 1
16


36
36


72
48


45
13


84
32


69
17


0







 
  
 


 - 16 -  


 


están matriculados y todos los profesores tienen acceso a las asignaturas en las 
que imparten docencia. 
 
 
7.1.7. Prácticas externas 
 
En el grado propuesto, las prácticas externas serán optativas, y podrán tener un 
peso de hasta 12 ECTS. El proceso de realización de prácticas externas, viene 
regulado por la normativa de la UPCT para la realización prácticas de estudiantes 
universitarios en empresas o instituciones. Si bien la coordinación de dichas 
prácticas corresponde al COIE 
(http://www.upct.es/contenido/seeu/_coie/practicas_empresa/index.php), la ETSIA 
participa en el proceso de toma de decisiones vinculado a esta actividad, tal y como 
queda reflejado en el Procedimiento P-ETSIA-23 (Procedimiento para seguir una 
actividad que afecta al Centro y es desarrollada por otras Unidades de la 
Universidad) del Sistema de Garantía Interna de la Calidad del Centro. 
 
Los alumnos pueden realizar prácticas externas en empresas de la Región. La labor 
actual de coordinación de estas prácticas se realiza en colaboración con el COIE 
(Centro de Orientación e Información al Estudiante). El COIE es un servicio de la 
UPCT, dirigido a estudiantes de últimos cursos de carrera y empresas, instituciones 
y asociaciones, que coordina e impulsa las prácticas en empresa de los alumnos de 
últimos cursos de la Universidad y además se encarga de la selección de alumnos y 
tramitación de convenios de prácticas. En la Universidad existen mecanismos que 
fomentan las prácticas de los alumnos en empresas o instituciones. La experiencia 
en las titulaciones anteriores es que estas prácticas suelen ser bien valoradas tanto 
por parte de los egresados como por parte de las empresas, como lo demuestra el 
hecho de que, en buen número, los alumnos prorrogaron estas prácticas e incluso 
han sido contratados por éstas. 
 
La existencia en la Región de Murcia de una importante infraestructura 
agroindustrial, con una elevada aportación del sector agroalimentario a la economía 
regional, facilita notablemente la realización de prácticas externas a los alumnos de 
la ETSIA, permitiendo una formación muy actual y realista, que está estrechamente 
relacionada con el funcionamiento y la problemática del sector agroalimentario. Se 
tienen establecidos numerosos Convenios de Cooperación Educativa con muchas 
empresas del sector agroalimentario, que están ofertando continuamente prácticas 
a los alumnos de la Escuela, y que superan ampliamente las necesidades de éstos, 
pudiendo afirmarse que casi todos los alumnos realizan sus prácticas en las 
empresas que desean. La realización de prácticas en empresas se coordina desde el 
Servicio de Estudiantes y Extensión Universitaria de la Universidad 
(http://www.upct.es/contenido/seeu/_coie/practicas_empresa/index.php). 
 
 
7.1.8. Espacios de trabajo del personal docente e investigador y del 
personal de administración y servicios 
 
El edificio de la ETSIA, en el que se encuentran los docentes de los Departamentos 
de Ciencia y Tecnología Agraria, Economía de la Empresa, Física Aplicada, 
Ingeniería de Alimentos y del Equipamiento Agrícola y Producción Vegetal, ha sido 
reformado recientemente y fue inaugurado por el Rector de la UPCT el 23 de 
noviembre de 2007. El edificio cuenta con 80 despachos, con una superficie de 10-
20 m2 cada uno. Cada despacho dispone de aire acondicionado y calefacción, así 
como sistema de ventilación. 
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Cada Departamento cuenta con un número adecuado de laboratorios para uso 
docente e investigador (mencionados anteriormente), seminarios o salas de 
reuniones. 
 
La Dirección de Escuela cuenta con tres despachos, uno para el director, otro que 
es compartido por subdirectores y secretaria y otro para el Personal de 
Administración y Servicios de la Escuela, que presta sus servicios en la Secretaría 
de Dirección de la ETSIA. Este espacio resulta adecuado para las funciones propias 
de Dirección y las de desarrollo del programa formativo. 
 
El edificio cuenta además con una sala de juntas, un salón de actos y espacios para 
la Secretaría de Gestión Académica, y el Servicio de Estudiantes y Extensión 
Universitaria, además de un despacho reservado para la Delegación de alumnos de 
Agrónomos. La conserjería, situada en la planta baja, cuenta, además de lo que es 
la propia conserjería, con un almacén. 
 
 
9. Unidad Técnica 
 
En relación con los mecanismos para realizar o garantizar la revisión y el 
mantenimiento de los materiales y servicios en la Universidad y en las instituciones 
colaboradoras, así como los mecanismos para su actualización, la UPCT dispone 
entre sus servicios de una Unidad Técnica. El cometido de esta unidad es la 
dotación y mantenimiento de las infraestructuras y servicios de la Universidad que 
contribuyan a la calidad, eficacia y eficiencia en el desarrollo de las actividades 
administrativas, investigadoras y docentes de la comunidad universitaria. El 
personal de la Unidad Técnica lo forman más de 10 personas distribuidas en 
secciones: voz y datos, proyectos y obras y mantenimiento. 
 
 
10. Previsión de adquisición de los recursos materiales y servicios 
necesarios. 
 
Actualmente la ETSIA dispone de todo el material necesario para la puesta en 
marcha de la titulación solicitada. Todo ello sin menoscabo de las pertinentes 
solicitudes de renovación de material docente de laboratorios por tratarse de 
equipamiento altamente tecnológico. 
 
La revisión de necesidades de recursos materiales y servicios se define en el 
Procedimiento P-ETSIA-34 (Procedimiento para detectar y cubrir las necesidades de 
recursos materiales y servicios del Centro), que forma parte del Sistema de 
Garantía Interna de la Calidad del Centro. 
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I. Comunidad Autónoma


3. Otras disposiciones


Consejería de Educación y Cultura


6590 Resolución de 10 de noviembre de 2020, por la que se dispone 
la publicación en el Boletín Oficial de la Región de Murcia de 
la adenda al convenio de colaboración entre la Comunidad 
Autónoma de la Región de Murcia, a través de la Consejería de 
Educación, Juventud y Deportes y la Universidad Politécnica de 
Cartagena, con el objeto de establecer las relaciones directas 
entre los títulos universitarios de grado que se imparten en 
la Universidad y los títulos de Educación Superior, para el 
reconocimiento de créditos de dichos títulos.


Con el fin de dar publicidad a la “Adenda al Convenio de colaboración entre 
la Comunidad Autónoma de la Región de Murcia, a través de la Consejería de 
Educación, Juventud y Deportes, y la Universidad Politécnica de Cartagena, con 
el objeto de establecer las relaciones directas entre los títulos universitarios de 
grado que se imparten en la Universidad y los títulos de educación superior, para 
el reconocimiento de créditos de dichos títulos”, suscrita el 27 de octubre de 2020 
por la Consejera de Educación y Cultura y teniendo en cuenta que tanto el objeto 
de la adenda al convenio como las obligaciones establecidas en la misma regulan 
un marco de colaboración que concierne al interés público de esta Consejería y a 
los efectos de lo dispuesto en el artículo 14 del Decreto número 56/1996, de 24 
de julio, por el que se regula el Registro General de Convenios y se dictan normas 
para la tramitación de éstos en el ámbito de la Administración Regional de Murcia, 


Resuelvo:


Ordenar la publicación en el Boletín Oficial de la Región de Murcia de la 
“Adenda al Convenio de colaboración entre la Comunidad Autónoma de la Región 
de Murcia, a través de la Consejería de Educación, Juventud y Deportes, y la 
Universidad Politécnica de Cartagena, con el objeto de establecer las relaciones 
directas entre los títulos universitarios de grado que se imparten en la Universidad 
y los títulos de educación superior, para el reconocimiento de créditos de dichos 
títulos” que se inserta como anexo.


Murcia, a 10 de noviembre de 2020.—La Secretaria General, Juana Mulero 
Cánovas.


NPE: A-201120-6590
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Anexo


Adenda al convenio de colaboración entre la Comunidad Autónoma de 
la Región de Murcia, a través de la Consejería de Educación, Juventud 


y Deportes y la Universidad Politécnica de Cartagena, con el objeto 
de establecer las relaciones directas entre los títulos universitarios 


de grado que se imparten en la Universidad y los títulos de Educación 
Superior, para el reconocimiento de créditos de dichos títulos


Reunidos:


De una parte, la Excma. Sra. Dña. María Esperanza Moreno Reventós, 
Consejera de Educación y Cultura, nombrada por Decreto de la Presidencia 
n.º 35/2019, de 31 de julio, en la representación que ostenta para la firma del 
presente convenio en virtud del artículo 16.2 a) y ñ) de la Ley 7/2004, de 28 de 
diciembre, de Organización y Régimen Jurídico de la Administración Pública de la 
Comunidad Autónoma de la Región de Murcia.


De otra, ls Sra. Dña. Beatriz Miguel Hernández, Rectora Magnífica de la 
Universidad Politécnica de Cartagena, nombrada para tal cargo en virtud de 
Acuerdo del Consejo de Gobierno de la Comunidad Autónoma de la Región de 
Murcia, de 23 de julio de 2020, y con poderes suficientes para la celebración de 
este acto de conformidad con lo establecido en el artículo 20 de la Ley Orgánica 
6/2001, de 21 de diciembre, de universidades, y en el Decreto del Consejo de 
Gobierno de la Comunidad Autónoma de la Región de Murcia 72/2013, de 12 de 
julio, por el que se aprueba el texto integrado de los Estatutos de la Universidad 
Politécnica de Cartagena.


Exponen:


Primero.- Que, el 13 de marzo de 2018 se firmó el Convenio entre la 
Comunidad Autónoma de la Región de Murcia, a través de la Consejería de 
Educación, Juventud y Deportes y la Universidad Politécnica de Cartagena con 
el objeto de establecer las relaciones directas entre los títulos universitarios de 
grado que se imparten en la Universidad y los títulos de educación superior para 
el reconocimiento de créditos de dichos títulos.


Segundo.- Que el citado convenio pretende establecer la colaboración entre 
las dos partes firmantes, a efectos de reconocer los créditos de determinados 
títulos de educación superior en los títulos universitarios oficiales de grado, con 
la finalidad de facilitar el acceso de los estudiantes procedentes de la educación 
superior no universitaria a la enseñanza universitaria.


Tercero.- Que de acuerdo con lo dispuesto en la cláusula segunda del 
convenio, ambas partes se obligan a suscribir los correspondientes acuerdos 
específicos por titulaciones, en los que se determina la relación entre títulos y el 
número de créditos reconocibles por las partes, a tal fin se recogen en los anexos 
del convenio las Tablas de equivalencias de créditos. Asimismo, la Universidad 
Politécnica de Cartagena se compromete a proponer a la Comunidad Autónoma 
las nuevas relaciones directas no previstas en los anexos del convenio así como 
las modificaciones a los mismos entre los títulos oficiales de grado que se 
imparten en la Universidad con los títulos de Educación Superior susceptibles de 
reconocimiento de créditos. 
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Cuarto.- Que el 28 de junio de 2019, de conformidad con la cláusula cuarta 
del convenio, la Comisión Técnica de Evaluación se reúne en sesión ordinaria, con 
el objeto de evaluar y estudiar las propuestas de la Universidad Politécnica de 
Cartagena para la modificación de las tablas anexas al convenio y la introducción 
de nuevas tablas. 


Y por ello las partes acuerdan suscribir la presente adenda al Convenio 
principal, conforme a las siguientes:


Cláusulas:


Primera. Objeto.


El objeto de la presente Adenda es modificar el contenido de los Anexos I y II 
del convenio suscrito el día 13 de marzo de 2018, entre la Comunidad Autónoma 
de la Región de Murcia, a través de la Consejería de Educación, Juventud y 
Deportes y la Universidad Politécnica de Cartagena, con el objeto de establecer 
las relaciones directas entre los títulos universitarios de grado que se imparten 
en la Universidad y los títulos de educación superior para el reconocimiento 
de créditos de dichos títulos, de conformidad con lo estipulado en la cláusula 
segunda del citado convenio. 


Los cambios acordados son los siguientes:


1. Corregir un error en el total de créditos en la tabla de reconocimientos 
en el Grado en Ingeniería Eléctrica al título de Técnico Superior en Sistemas 
Electrotécnicos y Automatizados –LOE. 


2. Incorporar tablas de reconocimiento de créditos en el Anexo I al nuevo 
Grado de Turismo.


3. Incorporar tablas de reconocimiento de créditos en el Anexo II al nuevo 
Grado de Turismo.


Segunda. Vigencia.


La presente adenda surtirá efectos a partir de la fecha de firma de la 
misma y su vigencia será la establecida en la cláusula sexta del convenio 
suscrito el 13 de marzo de 2018.


Y en prueba de su conformidad, las partes intervinientes firman el presente 
documento por cuadriplicado ejemplar, en Murcia, a 27 de octubre de 2020.


La Consejera de Educación y Cultura, María Esperanza Moreno Reventós.


La Rectora Magnífica de la Universidad Politécnica de Cartagena, Beatriz 
Miguel Hernández.
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6 
 


ANEXOS 
 


Anexo I. Equivalencias de créditos en las titulaciones universitarias oficiales de 
grado con relación directa con los títulos de educación superior. Mínimo 30 créditos 
ECTS.  


 
 


Grado en Administración y Dirección de Empresas 
 
Módulo profesional del título de 
Técnico Superior en Administración 
y Finanzas -LOE- 


ECTS Asignatura del Grado en 
Administración y Dirección de 


Empresas 


ECTS 


Gestión financiera 7 
Contabilidad Financiera I 9 Contabilidad y fiscalidad 7 


Proceso integral de la actividad 
comercial 


11 


Economía de la Empresa 9 Comunicación y atención al cliente 12 


Gestión de recursos humanos 6 


Ofimática y proceso de la información 12 
Informática de Gestión 6 


Inglés 7 
Inglés Académico y para los 
Negocios 4,5 Inglés técnico para administración y 


finanzas 
7 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en Empresas 10,5 


Total de créditos 39 
 
 


Módulo profesional del título de 
Técnico Superior en Administración 
y Finanzas -LOGSE- 


Horas 
 


Asignatura del Grado en 
Administración y Dirección 


de Empresas 


ECTS 


Gestión financiera 90 
Contabilidad Financiera I 9 Contabilidad y fiscalidad 160 


Proyecto Empresarial 105 


Economía de la Empresa 9 
Comunicación y atención al cliente 50 


Recursos Humanos 70 
Aplicaciones informáticas y operativa 
de teclados 


140 
Informática de Gestión 6 


Formación en centros de trabajo 210 
Prácticas en Empresas 10,5 


Total de créditos 34,5 
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Grado en Arquitectura Naval e Ingeniería de Sistemas Marinos 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Organización del Mantenimiento 
de Maquinaria de Buques y Embarcaciones 


-LOE- 
ECTS 


Asignatura del Grado en 
Arquitectura Naval e 


Ingeniería de los 
Sistemas Marinos 


ECTS 


Empresa e iniciativa emprendedora 4 


Economía y gestión de 
empresas 6 


Formación y orientación laboral 5 


Planificación del mantenimiento de maquinaria 
de buques y embarcaciones 4 


Control de las emergencias 10 Calidad, seguridad y 
protección ambiental 4,5 


Organización de la asistencia sanitaria a bordo 5 


Programación y mantenimiento de automatismos 
hidráulicos y neumáticos en buques y 
embarcaciones 


9 Sistemas hidráulicos y 
neumáticos 4,5 


Organización del mantenimiento de planta 
propulsora y maquinaria auxiliar de buques. 14 


Máquinas marinas 9 
Organización del mantenimiento en seco de 
buques y embarcaciones y montaje de motores 
térmicos. 


12 


Planificación del mantenimiento de maquinaria 
de buques y embarcaciones. 4 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 6 


Total de créditos 30 
 


 
 


Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos. 
 


Módulo profesional del título de 
Técnico Superior en Paisajismo y 
Medio Rural -LOE- 


ECTS 
Asignatura de la 


mención en Industrias 
Agroalimentarias 


ECTS 
Asignatura de la 


mención en 
Hortofruticultura y 


Jardinería  
ECTS 


Botánica agronómica 6 Botánica agrícola 3 Botánica agrícola 3 
Planificación de cultivos 11 


Bases de la producción 
vegetal 6 Bases de la 


producción vegetal 6 
 Gestión de cultivos 


13 


Fitopatología 
7 Fitopatología y 


entomología agrícola 
(3º) 


6 Protección de 
cultivos 6 


Topografía agraria 
6 Geomática en la 


agronomía 6 Geomática en la 
agronomía 6 
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Diseño de jardines y restauración 
del paisaje 


8 


  
 


Jardinería, áreas 
verdes y paisajismo 7,5 Conservación de jardines y 


céspedes deportivos 


8 


Proyecto de paisajismo y medio rural 
5 


Formación en centros de trabajo 
22 


Prácticas en empresa 12 Prácticas en 
empresa 12 


Total de créditos 33 40,5 
 
 


Grado en Ingeniería Civil 


 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Organización y Control de Obras de 
Construcción. – LOE–  


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Civil ECTS 


Documentación de proyectos y obras de 
construcción 


11 Expresión gráfica 9 


Replanteos de construcción 7 Topografía 6 
Empresa e iniciativa emprendedora 4 


Economía y empresa 7,5 Formación y orientación laboral 5 
Mediciones y valoraciones de construcción 6 
Proyecto de organización y control de obras de 
construcción 


5 
Gestión de proyectos y 


obras 4,5 
Planificación de construcción 6 
Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en empresa  6 
Total de créditos 33 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Proyectos de Obra Civil.– 
LOE– 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 
Civil ECTS 


Representaciones de construcción 18 Expresión gráfica 9 
Levantamientos topográficos 11 


Topografía 6 
Replanteos de construcción 7 
Empresa e iniciativa emprendedora 4 


Economía y empresa 7,5 Mediciones y valoraciones de construcción 6 
Formación y orientación laboral 5 
Proyecto en obra civil 5 


Gestión de proyectos y obras 4,5 Desarrollo de proyectos de obras lineales 6 
Desarrollo de proyectos urbanísticos 8 
Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en empresa  6 
Total de créditos 33 
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Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Proyectos de Edificación.– LOE– ECTS Asignatura del Grado 


en Ingeniería Civil ECTS 


Representaciones de construcción 18 Expresión gráfica 9 
Replanteos de construcción 7 Topografía 6 
Empresa e iniciativa emprendedora 4 


Economía y empresa 7,5 Formación y orientación laboral 5 
Mediciones y valoraciones de construcción 6 
Planificación de construcción 6 Gestión de proyectos y 


obras 4,5 
Proyecto en edificación 5 
Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en empresa  6 
Total de créditos 33 


 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Construcciones Metálicas.– LOE–  ECTS Asignatura del Grado 


en Ingeniería Civil ECTS 


Diseño de construcciones metálicas 16 
Estructuras metálicas 4,5 


Proyecto de construcciones metálicas 5 
Representación gráfica en fabricación mecánica 9 Expresión gráfica 9 
Empresa e iniciativa emprendedora 4 


Economía y empresa 7,5 
Formación y orientación laboral 5 
Gestión de la calidad, prevención de riesgos 
laborales y protección ambiental 


9 Impacto ambiental 4,5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en empresa  6 
Total de créditos 31,5 


 
 


Grado en Ingeniería de Recursos Minerales y Energía 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Organización y Control de 
Obras  de Construcción – LOE– 


ECTS 
Asignatura del Grado en 
Ingeniería de Recursos 


Minerales y Energía 
ECTS 


Documentación de proyectos y obras de 
construcción 


11 Expresión gráfica 9 


Replanteos de construcción 7 Topografía 4,5 
Empresa e iniciativa emprendedora 4 


Economía y empresa 6 Formación y orientación laboral 5 
Mediciones y valoraciones de construcción 6 
Proyecto de organización y control de obras 
de construcción 


5 
Organización de obras 6 


Planificación de construcción 6 
Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en empresa  6 
Total de créditos 31,5 
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Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Proyectos de Edificación.–


LOE– 
ECTS 


Asignatura del Grado en 
Ingeniería de Recursos 


Minerales y Energía 
ECTS 


Representaciones de construcción 18 Expresión gráfica 9 
Replanteos de construcción 7 Topografía 4,5 
Empresa e iniciativa emprendedora 4 


Economía y empresa 6 Formación y orientación laboral 5 
Mediciones y valoraciones de construcción 6 
Planificación de construcción 6 


Organización de obras 6 
Proyecto en edificación 5 
Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en empresa  6 
Total de créditos 31,5 


 
 


Módulo profesional del título de 
Técnico Superior en Centrales 


Eléctricas -LOE- 
ECTS 


Asignatura del Grado en 
Ingeniería de Recursos 


Minerales y Energía 
ECTS 


Empresa e iniciativa emprendedora 4 


Economía y empresa 6 Formación y orientación laboral 5 


Coordinación de equipos humanos 4 


Sistemas eléctricos en centrales 10 


Tecnología eléctrica 7,5 Prevención de riesgos eléctricos 4 


Subestaciones eléctricas 11 


Centrales de producción eléctrica 15 Centrales térmicas 7,5 
Operación en centrales eléctricas 15 Centrales Hidroeléctricas 4,5 
Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en empresa  6 
Total de créditos 31,5 


 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Eficiencia Energética y 
Energía Solar Térmica. –LOE- 


ECTS 
Asignatura del Grado en 
Ingeniería de Recursos 


Minerales y Energía 
ECTS 


Empresa e iniciativa emprendedora 4 
Economía y empresa 6 


Formación y orientación laboral 5 
Proyecto de eficiencia energética y energía 
solar térmica 


5 
Proyectos 3 


Procesos de montaje de instalaciones 13 
Eficiencia energética de instalaciones 12 


Gestión y logística energética 6 
Gestión eficiente del agua en edificación 4 
Configuración de instalaciones solares 
térmicas 


6 
Energías alternativas 6 


Gestión del montaje y mantenimiento de 9 
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instalaciones solares térmicas 


Equipos e instalaciones térmicas 14 Termodinámica aplicada y 
fenómenos de transporte 6 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en empresa  6 
Total de créditos 33 


 
 


Módulo profesional del título de 
Técnico Superior en Energías 
Renovables. – LOE– 


ECTS 
Asignatura del Grado en 
Ingeniería de Recursos 


Minerales y Energía 
ECTS 


Empresa e iniciativa emprendedora 4 
Economía y empresa 6 


Formación y orientación laboral 5 
Prevención de riesgos eléctricos 4 


Tecnología eléctrica 7,5 Sistemas eléctricos en centrales 10 


Subestaciones eléctricas 11 


Sistemas de energías renovables 7 


Energías alternativas 6 Proyecto de energías renovables 5 
Configuración de instalaciones solares 
fotovoltaicas 


7 


Gestión del montaje de parques eólicos 11 


Organización de obras 6 
Operación y mantenimiento de parques 
eólicos 


12 


Gestión del montaje de instalaciones 
solares fotovoltaicas 


11 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en empresa  6 
Total de créditos 31,5 


 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Desarrollo de Proyectos de 
Instalaciones Térmicas y de Fluidos.– 
LOE– 


ECTS 
Asignatura del Grado en 
Ingeniería de Recursos 


Minerales y Energía 
ECTS 


Empresa e iniciativa emprendedora 4 
Economía y empresa 6 


Formación y orientación laboral 5 
Energías renovables y eficiencia energética 4 


Energías alternativas 6 
Equipos e instalaciones térmicas 14 
Representación gráfica de instalaciones 7 Expresión gráfica 9 
Planificación del montaje de instalaciones 6 


Mecánica de Fluidos 4,5 
  
Configuración de instalaciones de fluidos 10 
Proyecto de instalaciones térmicas y de 
fluidos 


5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en empresa 
(optativa) 6 


Total de créditos 31,5 
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Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Mantenimiento de 
Instalaciones Térmicas  y de Fluidos – 
LOE– 


ECTS 
Asignatura del Grado en 
Ingeniería de Recursos 


Minerales y Energía 
ECTS 


Empresa e iniciativa emprendedora 4 
Economía y empresa 6 


Formación y orientación laboral 5 
Energías renovables y eficiencia energética 4 


Energías alternativas 6 
Equipos e instalaciones térmicas 14 
Representación gráfica de instalaciones 7 Expresión gráfica 9 
Configuración de instalaciones térmicas y de 
fluidos 


11 


Mecánica de Fluidos 4,5 
Mantenimiento de instalaciones caloríficas y 
de fluidos 


9 


Proyecto de mantenimiento de instalaciones 
térmicas y de Fluidos 


5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en empresa  6 
Total de créditos 31,5 
 
 


Módulo profesional del título de 
Técnico Superior en Mecatrónica 
Industrial -LOE– 


ECTS 
Asignatura del Grado en 
Ingeniería de Recursos 


Minerales y Energía 
ECTS 


Formación y orientación laboral 5 
Economía y empresa 6 


Empresa e iniciativa emprendedora 4 
Representación gráfica de sistemas 
mecatrónicos 


8 Expresión gráfica 9 


Proyecto de mecatrónica industrial 5 
Proyectos 3 Procesos y gestión de mantenimiento y 


calidad 
7 


Sistemas eléctricos y electrónicos 9 
Tecnología Eléctrica 7,5 


Simulación de sistemas mecatrónicos 5 
Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en empresa  6 
Total de créditos 31,5 


 
 


Módulo profesional del título de 
Técnico Superior en Química Industrial 
– LOE– 


ECTS 
Asignatura del Grado en 
Ingeniería de Recursos 


Minerales y Energía 
ECTS 


Empresa e iniciativa emprendedora 4 
Economía y empresa 6 


Formación y orientación laboral 5 
Operaciones básicas en la industria 
química 


14 
Procesos básicos de la 


ingeniería 6 
Reactores químicos 7 
Formulación y preparación de mezclas 7 Geología I 6 
Proyecto de industrias de proceso químico 5 


Proyectos 3 Organización y gestión en industrias 
químicas 


4 
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Prevención de riesgos en industrias 
químicas 


5 


Regulación y control de proceso químico 17 Organización de obras 6 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en empresa 
(optativa) 6 


Total de créditos 33 
 
 


Grado en Ingeniería Eléctrica 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Mecatrónica Industrial-LOE- ECTS Asignatura del Grado en 


Ingeniería Eléctrica ECTS 


Representación gráfica de sistemas mecatrónicos 8 
Expresión Gráfica 6 


Sistemas mecánicos 9  
Mecánica de Máquinas 


 
6 


Elementos de máquinas 6 


Configuración de sistemas mecatrónicos 9 


Proyecto de mecatrónica industrial 5 


Integración de sistemas. 13  
Automatización Industrial 


 
6 


Proyecto de mecatrónica industrial 5 


Sistemas mecánicos 9  
Ingeniería de Mantenimiento 
Industrial 


 
3 


Procesos y gestión de mantenimiento y calidad 7 


Proyecto de mecatrónica industrial 5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 
Total de créditos   33 


 
 
 


Grado en Ingeniería Electrónica Industrial y Automática 
 


Módulo profesional del título de 
Técnico Superior en Mecatrónica 


Industrial –LOE- 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 
Electrónica Industrial y Automática 


ECTS 


Representación gráfica de sistemas 
mecatrónicos 8 


Expresión Gráfica 6 
Sistemas mecánicos 9 Mecánica de Máquinas 6 


Elementos de máquinas 6 


Configuración de sistemas mecatrónicos 9 
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Proyecto de mecatrónica industrial 5 


Integración de sistemas 13 Automatización Industrial 6 


Proyecto de mecatrónica industrial 5 


Sistemas mecánicos 9 Ingeniería de Mantenimiento Industrial 3 
Procesos y gestión de mantenimiento y 
calidad 7 


Proyecto de mecatrónica industrial 5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 
Total de créditos   33 


 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado 
Superior en Sistemas de Regulación y 


Control Automáticos 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Electrónica Industrial 


y Automática 


ECTS 


Administración, gestión y comercialización 
en la pequeña empresa 


9 Organización y Gestión de 
Empresas 


6 


Relaciones en el entorno de trabajo 6,5 


Informática industrial 19 Informática para la Automatización 
Industrial 


4,5 


Comunicaciones industriales 13 


Desarrollo de sistemas secuenciales 15 


Desarrollo de sistemas de medida y 
regulación 


13 


Informática industrial 19 Automatización Industrial 6 


Desarrollo de sistemas secuenciales 15 


Desarrollo de sistemas de medida y 
regulación 


13 


Sistemas de medida y regulación 16 Instrumentación Electrónica 6 


Desarrollo de sistemas de medida y 
regulación 


13 


Formación en centros de trabajo 38 Prácticas externas 12 


Total de créditos   34,5 
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Módulo del Ciclo Formativo de Grado 
Superior en Desarrollo de productos 


electrónicos 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 
Electrónica Industrial y Automática 


ECTS 


Técnicas de programación 19 Informática Aplicada 6 


Electrónica analógica 19 Fundamentos de Electrónica 
Industrial 


4,5 


Desarrollo y construcción de prototipos 
electrónicos 


22 


Administración, gestión y 
comercialización en la pequeña empresa 


9 Organización y Gestión de Empresas 6 


Relaciones en el entorno de trabajo 6,5 


Lógica digital y microprogramable 25,5 Electrónica Digital 4,5 


Formación en centros de trabajo 38 Prácticas externas 12 


Total de créditos   33 
 


 
 


Grado en ingeniería Química Industrial 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Química Industrial.– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Química Industrial ECTS 


Operaciones básicas en la industria química. 14 Química General 6 


Reactores químicos 7 
Formulación y preparación de mezclas 7 


Acondicionado y almacenamiento de productos 
químicos 


5 


Proyecto de industrias de proceso químico 5 


Operaciones básicas en la industria química. 14 Experimentación en Ingeniería 
Química I 
 


4,5 
 
 Reactores químicos 7 


Formulación y preparación de mezclas 7 


Acondicionado y almacenamiento de productos 
químicos 


5 


Proyecto de industrias de proceso químico 5 


Operaciones básicas en la industria química. 14 Experimentación en Ingeniería 
Química II  


6 


Reactores químicos 7 
Formulación y preparación de mezclas 7 
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Acondicionado y almacenamiento de productos 
químicos 


5 


Proyecto de industrias de proceso químico 5 


Prevención de riesgos en industrias químicas 5 Prevención de Riesgos Laborales 3 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   31.5 
 
 
 
 


Grado en Turismo 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado 
Superior en Administración y Finanzas –


LOE- 


ECTS Asignatura del Grado en Turismo ECTS 


Gestión Financiera 
 


7 Contabilidad y Finanzas 6 


Contabilidad y Fiscalidad 
 


7 


Inglés  
 


7 Inglés Turístico I 6 


Simulación Empresarial 
 


8 Organización de Empresas 6 


Gestión Logística y Comercial  6 
Ofimática y proceso de la información  
 


 
12 


Informática de Gestión 6 


Gestión de la Documentación jurídica y 
empresarial 


6 Derecho Privado  6 


Comunicación y atención al cliente 
 


12 Atención al Cliente 6 


Gestión de Recursos Humanos 6 Organización y Gestión del Capital 
Humano 
 


6 
Recursos Humanos y responsabilidad 
social corporativa 


6 


Formación y Orientación Laboral  5 


Total de créditos 42 
 


 
Módulo del Ciclo Formativo de Grado 
Superior en Asistencia a la Dirección–


LOE- 


 
ECTS 


 
Asignatura del Grado en Turismo 


ECTS 


Comunicación y Atención al Cliente 12 Atención al Cliente 6 


Inglés  7 Inglés Turístico I 6 


Segunda Lengua Extranjera (Francés) 7 Francés I 
 


6 


Ofimática y Proceso de la Información 12 Informática de Gestión I 6 
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Recursos Humanos y Responsabilidad 
Social Corporativa 


6 Organización y Gestión del Capital 
Humano 


6 


Formación y Orientación Laboral  5 
Protocolo Empresarial  9 Gestión de Eventos y Protocolo 6 
Organización de Eventos Empresariales 11 
Total de créditos 36 


 
Módulo del Ciclo Formativo de Grado 


Superior en Gestión de Ventas y Espacios 
Comerciales–LOE- 


 
ECTS 


 
Asignatura del Grado en Turismo 


 
ECTS 


Políticas de Marketing 12 Marketing Turístico 6 


Inglés  7 Inglés Turístico I 6 


Gestión Económica y Financiera de la 
Empresa 


12 Contabilidad y Finanzas 
 


6 


Gestión de Productos y Promociones en el 
Punto de Venta 
 


6 Diseño y Comercialización del Producto 
Turístico 


6 


Escaparatismo y Diseño de Espacios 
Comerciales 


6 


Marketing Digital 
 


11 Atención al Cliente 6 


Técnicas de Venta y Negociación 
 


7 


Investigación Comercial 
 


8 Investigación de Mercados y 
Comportamiento del Consumidor 


6 


Organización de Equipos de Ventas 
 


6 


Total de créditos 
 


36 


 
Módulo del Ciclo Formativo de Grado 


Superior en Marketing y Publicidad–LOE- 
ECTS Asignatura del Grado en Turismo ECTS 


Políticas de Marketing 12 Marketing Turístico 6 


Inglés  7 Inglés Turístico I 6 


Gestión Económica y Financiera de la 
Empresa 


12 Contabilidad y Finanzas 
 


6 


Diseño y Elaboración de material de 
comunicación 


9 Diseño y Comercialización del Producto 
Turístico 


6 


Lanzamiento de Productos y Servicios 
 


6 


Marketing Digital 
 


11 Atención al Cliente 6 


Atención al Cliente, Consumidor y Usuaria 
 


5 


Investigación Comercial 
 


8 Investigación de Mercados y 
Comportamiento del Consumidor 


6 


Trabajo de campo en investigación comercial 
 


6 


Total de créditos 36 
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Módulo del Ciclo Formativo de Grado 
Superior en Gestión de Alojamientos 


Turísticos –LOE- 


ECTS Asignatura del Grado en Turismo ECTS 


Inglés  Inglés Turístico I 6 


Segunda Lengua Extranjera (Francés) 
 


7 Francés I 6 


Gestión del departamento de pisos 
 


8 Gestión de Alojamiento 6 


Recepción y Reservas 
 


10 


Dirección de alojamientos turísticos 
 


16 


Formación en Centros de Trabajo 22 Prácticum I  6 


Estructura del Mercado Turístico 7 Estructura del Mercado Turístico 6 


Marketing turístico 
 


10 Marketing turístico 6 


Protocolo y Relaciones Públicas 
 


8 Gestión de Eventos y Protocolo 6 


Comercialización de Eventos 
 


5 


Recursos Humanos en el Alojamiento 
 


5  Organización y Gestión de Capital 
Humano 


6 


Formación y Orientación Laboral  
 


5 


Total de créditos 
 


48 


 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado 
Superior en Guía, Información y 


Asistencias Turísticas –LOE- 


ECTS Asignatura del Grado en Turismo ECTS 


Estructura del Mercado Turístico 8 Estructura del Mercado Turístico 6 


Marketing turístico 
 


10 Marketing turístico 
 


6 


Diseño de Productos Turísticos 8 Diseño y Comercialización del Producto 
Turístico 


6 


Protocolo y Relaciones Públicas 8 Gestión de Eventos y Protocolo 6 


Destinos Turísticos 12 Geografía Turística de España 6 


Empresa e Iniciativa Emprendedora 
 


4 Emprendimiento 6 


Proyecto de Guía, Información y Asistencia 
Turística 


5 


Formación en Centros de Trabajo 
 


22 Prácticum I 6 


Inglés  
 


7 Inglés Turístico I 6 
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Segunda Lengua Extranjera (Francés) 7 Francés I  6 


Servicios de Información Turística 
 


8 Guía Turístico 6 


Procesos de Guía y Asistencia Turística 
 


6 


Diseño de Productos Turísticos 8 Diseño y Comercialización de Productos 
Turísticos 


6 


Total de créditos 66 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado 
Superior en Dirección de Servicios de 


Restauración–LOE- 


ECTS Asignatura del Grado en Turismo ECTS 


Inglés  7 Inglés Turístico I 6 


Segunda Lengua Extranjera (Francés) 7 Francés I 
 


6 


Formación en Centros de Trabajo  22 Prácticum  6 


Recursos Humanos y Responsabilidad Social 
Corporativa 


6 Organización y Gestión del Capital 
Humano 


6 


Formación y Orientación Laboral  5 
Planificación y Dirección de Servicios y 
Eventos en Restauración 


10 Gestión de Eventos y Protocolo 6 


Total de créditos 30 
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Anexo II. Equivalencias de créditos en las titulaciones universitarias oficiales de grado que no 
cuentan con relación directa con los títulos de educación superior.  


 
Grado en Ingeniería en Organización Industrial. 


 
Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Sistemas de 
Telecomunicaciones e Informáticos –
LOE– 


ECTS 
Asignatura del Grado en 


Ingeniería en Organización 
Industrial 


ECTS 


Elementos de sistemas de 
telecomunicaciones 


8 
Redes y servicios de 


comunicación 6 
Redes telemáticas 9 


Sistemas informáticos y redes locales 11 Informática 6 


Formación y orientación laboral 
5 Derecho Administrativo y del 


Trabajo 4.5 


Psicología en las 
organizaciones 4.5 


Formación en centros de trabajo 
22 


Economía y Administración de 
Empresas 9 


Empresa e iniciativa emprendedora 4 
Total de créditos 30 


 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Mantenimiento 
Aeromecánico –LOGSE- 


Horas 
Asignatura del Grado en 
Ingeniería en Organización 
Industrial 


ECTS 


Sistemas de la aeronave I 110 Aviónica y conocimiento general 
de aeronaves 7,5 


Sistemas de la aeronave II 110 


Sistemas eléctricos/electrónicos de las 
aeronaves 


80 Tecnología eléctrica 4,5 


Materiales y estructuras de las aeronaves 
80 


Ciencia de materiales 4,5 


Relaciones en el entorno de trabajo 
30 Psicología de las organizaciones 4,5 


Organización del trabajo y 
recursos humanos 4,5 Legislación y organización del 


mantenimiento 
60 


Formación y orientación laboral 35 Derecho administrativo y del 
trabajo 4,5 


Total de créditos 30 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Sistemas de Regulación y 
Control Automático –LOGSE- 


Horas 
Asignatura del Grado en 
Ingeniería en Organización 
Industrial 


ECTS 


Informática industrial 110 Informática 6 


Sistemas de Control Secuencial 125 Automatización e 4.5 
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Instrumentación Electrónica 


Administración, Gestión y Comercialización 
en la Pequeña Empresa 50 Economía y Administración de la 


Empresa 9 
Formación y Orientación Laboral 35 


Comunicaciones Industriales 70 Redes y Servicios de 
Comunicación 6 


Calidad 30 
Gestión de la Calidad 4.5 Seguridad en las Instalaciones de Sistemas 


Automáticos 30 


Total de créditos 30 
 
 
 


Grado en Administración y Dirección de Empresas 
 
Módulo profesional del título de 


Técnico Superior en Asistencia a la 
Dirección –LOE- 


ECTS 
Asignatura del Grado en 


Administración y Dirección de 
Empresas 


ECTS 


Gestión de la documentación jurídica y 
empresarial 


6 Introducción al Derecho Patrimonial 6 


Ofimática y proceso de la información 12 Informática de Gestión 6 
Proceso integral de la actividad comercial 11 


Economía de la empresa  9 Comunicación y atención al cliente 12 
Recursos humanos y responsabilidad 
social corporativa 


6 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en Empresas 6 


Total de créditos 27 
 
 
 


Módulo profesional del título de 
Técnico Superior en Gestión de Ventas 


y Espacios Comerciales –LOE- 
ECTS 


Asignatura del Grado en 
Administración y Dirección de 


Empresas 
ECTS 


Investigación comercial 8 Dirección Comercial I 4,5 
Políticas de marketing 12 Dirección Comercial II 4,5 
Organización de equipos de ventas 6 


Dirección de Ventas 4,5 Técnicas de venta y negociación 7 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en Empresas 6 


Total de créditos 19,5 
 
 


Módulo profesional del título de 
Técnico Superior en Marketing y 
Publicidad –LOE- 


ECTS 
Asignatura del Grado en 


Administración y Dirección de 
Empresas 


ECTS 


Investigación comercial 8 Dirección Comercial I 4,5 
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Políticas de marketing 12 Dirección Comercial II 4,5 
Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en Empresas 6 


Total de créditos 15 
 
 


Módulo profesional del título de 
Técnico Superior en Comercio 
Internacional –LOE- 


ECTS 
Asignatura del Grado en 


Administración y Dirección de 
Empresas 


ECTS 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en Empresas 3 


Total de créditos 3 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Gestión de Alojamientos 
Turísticos –LOE- 


ECTS 
Asignatura del Grado en 


Administración y Dirección de 
Empresas 


ECTS 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en Empresas 3 


Total de créditos 3 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Transporte y Logística –LOE- ECTS 


Asignatura del Grado en 
Administración y Dirección de 


Empresas 
ECTS 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en Empresas 3 


Total de créditos 3 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Gestión y Organización de 
Empresas Agropecuarias –LOGSE- 


Horas 
Asignatura del Grado en 


Administración y Dirección de 
Empresas 


ECTS 


Formación en centros de trabajo 210 Prácticas en Empresas 3 


Total de créditos 3 
 


 
Grado en Arquitectura Naval e Ingeniería de Sistemas Marinos 


 
Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Supervisión y Control de 
Máquinas e Instalaciones del Buque. -
LOGSE- 


Horas 
Asignatura del Grado en Arquitectura 
Naval e Ingeniería de Sistemas 
Marinos 
 


ECTS 


Planificación y gestión de las instalaciones 65 
Economía y gestión de empresas 6 


Relaciones en el entorno de trabajo 30 


Seguridad, supervivencia y primeros auxilios 
en la mar 65 Calidad, seguridad y protección 


ambiental 4,5 
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Sistemas automáticos y de regulación del 
buque 55 Sistemas hidráulicos y neumáticos 4,5 


Sistemas de propulsión y servicios del 
buque 115 Sistemas propulsivos 6 


Módulo profesional de formación en centro 
de trabajo 370 Prácticas externas 6 


Total de créditos 27 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Transporte Marítimo y Pesca 
de Altura –LOE- 


ECTS 
Asignatura del Grado en Arquitectura 
Naval e Ingeniería de Sistemas 
Marinos 


ECTS 


Empresa e iniciativa emprendedora 4 


Economía y gestión de empresas 6 Formación y orientación laboral 5 


Administración y gestión del buque y de la 
actividad pesquera 11 


Control de las emergencias 10 
Calidad, seguridad y protección 
ambiental 4,5 Organización de la asistencia sanitaria a 


bordo 5 


Maniobra y estiba 13 


Fundamentos de tráfico marítimo 4,5 
Navegación, gobierno y comunicaciones del 
buque 14 


Proyecto de implementación de una ruta de 
transporte marítimo 5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 6 


Total de créditos 21 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Transporte Marítimo y Pesca 
de Altura  
–LOGSE- 


Horas 
Asignatura del Grado en Arquitectura 
Naval e Ingeniería de Sistemas 
Marinos 


ECTS 


Derecho marítimo. legislación pesquera y 
administración 35 


Economía y gestión de empresas 6 
Relaciones en el entorno de trabajo 30 


Seguridad. prevención y supervivencia en la 
mar 60 Calidad, seguridad y protección 


ambiental 4,5 
Atención sanitaria de urgencia a bordo 55 


Derecho marítimo. legislación pesquera y 
administración 35 Fundamentos de tráfico marítimo 4,5 
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Maniobra y carga del buque 150 


Gobierno del buque 150 


Módulo profesional de formación en centro 
de trabajo 370 Prácticas externas 6 


Total de créditos 21 
 
 
 


Grado en Ingeniería Agroalimentaria y de Sistemas Biológicos. 
 


Módulo profesional del título de 
Técnico Superior en Gestión y 
Organización de Empresas 
Agropecuarias. 
-LOGSE- 


Horas 
Asignatura de la 


mención en 
Industrias 


Agroalimentarias  
ECTS 


Asignatura de la 
mención en 


Hortofruticultura y 
Jardinería  


ECTS 


Organización y gestión de una 
empresa agraria 


100 Gestión de la 
Empresa 


Agroalimentaria (4º) 
3 Gestión de la 


Empresa Agraria (4º) 3 


Producción agrícola 370 


  
Tecnología de la 


producción 
hortofrutícola 


6 Gestión y organización de la 
producción de plantas 


220 


Fitopatología 
200 Fitopatología y 


entomología agrícola 
(3º) 


6 Protección de 
cultivos 6 


Formación en centros de trabajo 
380 


Prácticas en empresa 12 Prácticas en 
empresa 12 


Total de créditos 21 27 
 
 


Módulo profesional del título de 
Técnico Superior en Procesos y 
Calidad en la Industria Alimentaria 
– LOE– 


ECTS 
Asignatura de la 


mención en Industrias 
Agroalimentarias 


ECTS 
Asignatura de la 


mención en 
Hortofruticultura y 


Jardinería 


ECT
S 


Tecnología alimentaria 10 


Microbiología 
alimentaria 4,5   


Biotecnología alimentaria 
6 


Análisis de los alimentos 8 


Control microbiológico y sensorial de 
los alimentos 


4 


Comercialización y logística en la 
industria alimentaria 


6 
Gestión comercial de la 


empresa 
agroalimentaria  


4,5 Gestión comercial de 
la empresa agraria 4,5 


Empresa e iniciativa emprendedora 4 
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Gestión de calidad y ambiental en la 
industria alimentaria 


7 


Calidad, seguridad y 
trazabilidad de 


alimentos 
7,5   


Nutrición y seguridad alimentaria 
5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas en empresa 12 Prácticas en empresa 12 


Total de créditos 28,5 16,5 
 


Módulo profesional del título 
de Técnico Superior en 
Gestión Forestal y del Medio 
Natural –LOE- 


ECTS 
Asignatura de la 


mención en 
Industrias 


Agroalimentarias 
ECTS 


Asignatura de la mención 
en Hortofruticultura y 


Jardinería  
ECTS 


Fitopatología 
7 Fitopatología y 


entomología agrícola 
(3º) 


6 Protección de cultivos (3º) 6 


Topografía agraria 
6 Geomática en la 


agronomía (1º) 6 Geomática en la agronomía 
(1º) 6 


Formación en centros de trabajo 
22 Prácticas en empresa 


(4º) 12 Prácticas en empresa (4º) 12 


Total de créditos 24 24 
 
 


Módulo profesional del título 
de Técnico Superior en 
Industria Alimentaria.-LOGSE- 


Horas 
Asignatura de la 


mención en 
Industrias 


Agroalimentarias 


ECTS 


Asignatura de la 
mención en 


Hortofruticultura y 
Jardinería  


ECTS 


Logística 50 Gestión comercial de 
la empresa 


agroalimentaria 
4,5 Gestión comercial de la 


empresa agraria 4,5 Comercialización de productos 
alimentarios 


50 


Procesos en la industria 
alimentaria 


130 


Microbiología 
alimentaria 4,5   


Microbiología y química 
alimentarias 


110 


Gestión de calidad 90 


Calidad, seguridad y 
trazabilidad de 


alimentos  
7,5   


Técnicas de protección ambiental 
70 


Elaboración de productos 
alimentarios 


180 


Formación en centros de trabajo 
220 


Prácticas en empresa  12 Prácticas en empresa 12 


Total de créditos 28,5 16,5 
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Módulo profesional del título 
de Técnico Superior en 
Gestión y Organización de los 
Recursos Naturales y 
Paisajísticos.-LOGSE- 


Horas 
Asignatura de la 


mención en 
Industrias 


Agroalimentarias 


ECTS 


Asignatura de la 
mención en 


Hortofruticultura y 
Jardinería 


ECTS 


Organización y gestión de una 
empresa agraria 


60 Gestión de la 
Empresa 


Agroalimentaria 
3 Gestión de la Empresa 


Agraria  3 


Formación en centros de trabajo 
210 


Prácticas en empresa 12 Prácticas en empresa 12 


Total de créditos 15 15 
 
 
 


Módulo profesional del 
título de Técnico 
Superior en 
Vitivinicultura.– LOE– 


ECTS 
Asignatura de la mención 


en Industrias 
Agroalimentarias 


ECTS 
Asignatura de la mención 


en Hortofruticultura y 
Jardinería 


ECTS 


Vinificaciones 13 
Tecnología del vino y otros 


productos fermentados 4,5   Procesos bioquímicos 11 


Análisis enológico 11 


Comercialización y 
logística en la industria 
alimentaria 


6 


Gestión comercial de la 
empresa agroalimentaria 4,5 Gestión comercial de la 


empresa agraria 4,5 
Empresa e iniciativa 
emprendedora 


4 


Legislación vitivinícola y 
seguridad alimentaria 


5 


Calidad, seguridad y 
trazabilidad de alimentos 7,5   Gestión de calidad y 


ambiental en la industria 
alimentaria 


7 


Formación en centros de 
trabajo 


22 
Prácticas en empresa  12 Prácticas en empresa 12 


Total de créditos 28,5 16,5 
 


 
 
 
 
 
 
 
 
 


Grado en Ingeniería Eléctrica 
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Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Automatización y Robótica 


Industrial.– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Eléctrica ECTS 


Sistemas eléctricos, neumáticos e hidráulicos 10 Automatización Industrial 6 


Sistemas secuenciales programables 10 


Sistemas programables avanzados 5 


Integración de sistemas de automatización 
industrial 


11 


Proyecto de automatización y robótica 
industrial.  


5 


Sistemas de medida y regulación 10 Sistemas de Instrumentación Electrónica 3 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   21 
 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Mantenimiento Electrónico.– 


LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Eléctrica ECTS 


Circuitos electrónicos analógicos 14 Fundamentos de Electrónica Industrial 
 
 
 
 
 


4,5 
 
 
 
 
 


Equipos microprogramables. 14 


Mantenimiento de equipos de electrónica 
industrial 


10 


Técnicas y procesos de montaje y mantenimiento 
de equipos electrónicos. 


12 


Infraestructuras y desarrollo del mantenimiento 
electrónico. 


4 


Proyecto de mantenimiento electrónico 5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   16,5 
 


    


26 
 


Módulo profesional del título 
de Técnico Superior en 
Gestión y Organización de los 
Recursos Naturales y 
Paisajísticos.-LOGSE- 


Horas 
Asignatura de la 


mención en 
Industrias 


Agroalimentarias 


ECTS 


Asignatura de la 
mención en 


Hortofruticultura y 
Jardinería 


ECTS 


Organización y gestión de una 
empresa agraria 


60 Gestión de la 
Empresa 


Agroalimentaria 
3 Gestión de la Empresa 


Agraria  3 


Formación en centros de trabajo 
210 


Prácticas en empresa 12 Prácticas en empresa 12 


Total de créditos 15 15 
 
 
 


Módulo profesional del 
título de Técnico 
Superior en 
Vitivinicultura.– LOE– 


ECTS 
Asignatura de la mención 


en Industrias 
Agroalimentarias 


ECTS 
Asignatura de la mención 


en Hortofruticultura y 
Jardinería 


ECTS 


Vinificaciones 13 
Tecnología del vino y otros 


productos fermentados 4,5   Procesos bioquímicos 11 


Análisis enológico 11 


Comercialización y 
logística en la industria 
alimentaria 


6 


Gestión comercial de la 
empresa agroalimentaria 4,5 Gestión comercial de la 


empresa agraria 4,5 
Empresa e iniciativa 
emprendedora 


4 


Legislación vitivinícola y 
seguridad alimentaria 


5 


Calidad, seguridad y 
trazabilidad de alimentos 7,5   Gestión de calidad y 


ambiental en la industria 
alimentaria 


7 


Formación en centros de 
trabajo 


22 
Prácticas en empresa  12 Prácticas en empresa 12 


Total de créditos 28,5 16,5 
 


 
 
 
 
 
 
 
 
 


Grado en Ingeniería Eléctrica 
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Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Sistemas de 


Telecomunicaciones e Informáticos.– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Eléctrica ECTS 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   12 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Sistemas Electrotécnicos y 


Automatizados.– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Eléctrica ECTS 


Técnicas y procesos en instalaciones eléctricas 12 Instalaciones eléctricas de Media y 
Baja Tensión 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


9 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


Documentación técnica en instalaciones 
eléctricas. 


6 


Sistemas y circuitos eléctricos. 8 


Desarrollo de redes eléctricas y centros de 
transformación. 


10 


Configuración de instalaciones eléctricas. 11 


Gestión del montaje y del mantenimiento de 
instalaciones eléctricas 


6 


Proyecto de sistemas electrotécnicos y 
automatizados. 


5 


Técnicas y procesos en instalaciones domóticas 
y automáticas. 


12 Automatización Industrial 6 


Configuración de instalaciones domóticas y 
automáticas 


11 


Proyecto de sistemas electrotécnicos y 
automatizados. 


5 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   27 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Eficiencia Energética y Energía 


Solar Térmica 
.– LOE– 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 
Eléctrica ECTS 


Representación gráfica de instalaciones 7 Expresión Gráfica 6 


Equipos e instalaciones térmicas 14 Tecnología Energética 3 
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Eficiencia energética de instalaciones 12 


Certificación energética de edificios 14 


Configuración de instalaciones solares térmicas 6 


Gestión del montaje y mantenimiento de 
instalaciones solares térmicas 


9 


Promoción del uso eficiente de la energía y del 
agua 


5 


Proyecto de eficiencia energética y energía 
solar térmica 


5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas  12 


Total de créditos 21 
 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Energías Renovables.– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Eléctrica ECTS 


Prevención de riesgos eléctricos. 4 Prevención de Riesgos Laborales 3 


Sistemas de energías renovables 7 Energía Eólica 3 


Gestión del montaje de parques eólicos. 11 


Operación y mantenimiento de parques 
eólicos. 


12 


Proyecto de energías renovables. 5 


Sistemas de energías renovables 7 Energía Solar Fotovoltaica 3 


Configuración de instalaciones solares 
fotovoltaicas 


7 


Gestión del montaje de instalaciones solares 
fotovoltaicas. 


11 


Proyecto de energías renovables. 5 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos 21 
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Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Diseño en Fabricación 


Mecánica.– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería Eléctrica ECTS 


Representación gráfica en fabricación 
mecánica 


9 Diseño Asistido por Ordenador 4,5 


Total de créditos 4,5 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Programación de la 


Producción en Fabricación Mecánica.– 
LOE– 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería Eléctrica ECTS 


Interpretación gráfica 7 Diseño Asistido por Ordenador 4,5 


Total de créditos 4,5 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Desarrollo de Proyectos de 
Instalaciones Térmicas y de Fluidos.– 


LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Eléctrica ECTS 


Representación gráfica de instalaciones. 7 Expresión Gráfica 6 


Sistemas eléctricos y automáticos. 10 Automatización Industrial 6 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   24 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Química Industrial.– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Eléctrica ECTS 


Operaciones básicas en la industria química 14 Química General 6 


Reactores químicos 7 
Formulación y preparación de mezclas 7 


Acondicionado y almacenamiento de productos 
químicos 


5 


Proyecto de industrias de proceso químico 5 


Prevención de riesgos en industrias químicas 5 Prevención de Riesgos Laborales 3 


Total de créditos   9 
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Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior en  
Organización del Mantenimiento de Maquinaria de 


Buques y Embarcaciones 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Eléctrica 


ECTS 


Planificación del mantenimiento de maquinaria de 
buques y embarcaciones 


4 Ingeniería de Mantenimiento 
Industrial 


3 


Proyecto de organización del mantenimiento de 
maquinaria de buques y embarcaciones 


5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   15 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior en 
Sistemas de Regulación y Control Automáticos 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Eléctrica 


ECTS 


Informática industrial 19 Automatización Industrial 6 


Desarrollo de sistemas secuenciales 15 


Desarrollo de sistemas de medida y regulación 13 


Formación en centros de trabajo 38 Prácticas externas 12 


Total de créditos   18 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior en 
Desarrollo de productos electrónicos 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Eléctrica 


ECTS 


Técnicas de programación 19 Informática Aplicada 6 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en  Automoción 


– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Eléctrica ECTS 


Sistemas de transmisión de fuerza y trenes 
de rodaje 


13 Ingeniería de Mantenimiento Industrial 3 


Gestión y logística del mantenimiento de 
vehículos 


8 


Proyecto en automoción 5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   15 
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Electrónica analógica 19 Fundamentos de Electrónica 
Industrial 


4,5 


Desarrollo y construcción de prototipos electrónicos 22 


Administración, gestión y comercialización en la 
pequeña empresa 


9 Organización y Gestión de 
Empresas 


6 


Relaciones en el entorno de trabajo 6,5 


Formación en centros de trabajo 38 Prácticas externas 12 


Total de créditos   28,5 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior en 
Mantenimiento de Equipo Industrial 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Eléctrica 


ECTS 


Proyectos de modificación del equipo industrial 9,5 Expresión Gráfica 6 


Representación gráfica de maquinaria 7 


Procesos y gestión de mantenimiento 6 Ingeniería de Mantenimiento 
Industrial 


3 


Montaje y mantenimiento del sistema mecánico 10,5 


Elementos de máquinas. 5,5 


Formación en centros de trabajo 21 Prácticas externas 12 


Total de créditos   21 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior en 
Supervisión y Control de Máquinas e Instalaciones 


del Buque 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Eléctrica 


ECTS 


Planificación y gestión de las instalaciones 10 Ingeniería de Mantenimiento 
Industrial 


3 


Formación en centros de trabajo 70,5 Prácticas externas 12 


Total de créditos   15 
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Grado en Ingeniería Electrónica Industrial y Automática 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Automatización y Robótica 


Industrial.– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Electrónica Industrial y Automática ECTS 


Informática industrial 5 Informática para la Automatización 
Industrial 


4,5 


Comunicaciones industriales 11 
Integración de sistemas de automatización 
industrial 


11 


Proyecto de automatización y robótica 
industrial.  


5 


Sistemas eléctricos, neumáticos e hidráulicos 10 Automatización Industrial 6 


Sistemas secuenciales programables 10 


Sistemas programables avanzados 5 


Integración de sistemas de automatización 
industrial 


11 


Proyecto de automatización y robótica 
industrial.  


5 


Sistemas de medida y regulación 10 Instrumentación Electrónica 6 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   28,5 
 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Mantenimiento Electrónico.– 


LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Electrónica Industrial y Automática ECTS 


Circuitos electrónicos analógicos 14 Fundamentos de Electrónica Industrial 4,5 


Equipos microprogramables 14 Electrónica Digital 4,5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos 21 
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Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Sistemas de Telecomunicaciones e 


Informáticos 
– LOE– 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 
Electrónica Industrial y Automática ECTS 


Sistemas informáticos y redes locales 11 Informática para la Automatización 
Industrial 


4,5 


Sistemas de producción audiovisual 10 


Proyecto de sistemas de telecomunicaciones e 
informáticos 


5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   16,5 
 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Sistemas Electrotécnicos y 


Automatizados 
– LOE– 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 
Electrónica Industrial y Automática ECTS 


Técnicas y procesos en instalaciones domóticas y 
automáticas 


12 Automatización Industrial 6 


Configuración de instalaciones domóticas y 
automáticas 


11 


Proyecto de sistemas electrotécnicos y 
automatizados 


5 


Técnicas y procesos en instalaciones domóticas y 
automáticas 


12 Domótica 4,5 


Configuración de instalaciones domóticas y 
automáticas 


11 


Proyecto de sistemas electrotécnicos y 
automatizados 


5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   22,5 
 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Eficiencia Energética y Energía 


Solar Térmica 
– LOE– 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 
Electrónica Industrial y Automática ECTS 


Representación gráfica de instalaciones 7 Expresión Gráfica 6 


Equipos e instalaciones térmicas 14 Tecnología Energética 3 


Eficiencia energética de instalaciones 12 
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Certificación energética de edificios 14 


Configuración de instalaciones solares térmicas 6 


Gestión del montaje y mantenimiento de 
instalaciones solares térmicas 


9 


Promoción del uso eficiente de la energía y del 
agua 


5 


Proyecto de eficiencia energética y energía solar 
térmica 


5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   21 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Energías Renovables.– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Electrónica Industrial y Automática ECTS 


Prevención de riesgos eléctricos 4 Prevención de Riesgos Laborales 3 


Sistemas de energías renovables 7 Energía Solar Fotovoltaica 4,5 


Configuración de instalaciones solares 
fotovoltaicas 


7 


Gestión del montaje de instalaciones solares 
fotovoltaicas 


11 


Proyecto de energías renovables 5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   19,5 
 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Diseño en Fabricación 


Mecánica.– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Electrónica Industrial y Automática ECTS 


Representación gráfica en fabricación mecánica 9 Diseño Asistido por Ordenador 4,5 


Total de créditos   4,5 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Programación de la Producción 


en Fabricación Mecánica.– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Electrónica Industrial y Automática ECTS 


Interpretación gráfica 7 Diseño Asistido por Ordenador 4,5 


Total de créditos   4,5 
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Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Desarrollo de Proyectos de 


Instalaciones Térmicas y de Fluidos.– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Electrónica Industrial y Automática ECTS 


Representación gráfica de instalaciones. 7 Expresión Gráfica 6 


Sistemas eléctricos y automáticos. 10 Automatización Industrial 6 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   24 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Química Industrial.– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Electrónica Industrial y Automática ECTS 


Operaciones básicas en la industria química 14 Química General 6 


Reactores químicos 7 


Formulación y preparación de mezclas 7 


Acondicionado y almacenamiento de productos 
químicos 


5 


Proyecto de industrias de proceso químico 5 


Prevención de riesgos en industrias químicas 5 Prevención de Riesgos Laborales 3 


Total de créditos   9 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en  Automoción 


– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Electrónica Industrial y Automática ECTS 


Sistemas de transmisión de fuerza y trenes de 
rodaje 


13 Ingeniería de Mantenimiento Industrial 3 


Gestión y logística del mantenimiento de 
vehículos 


8 


Proyecto en automoción 5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   15 
 


 
 
 
 


NPE: A-201120-6590


C
SV


: 7
16


18
89


23
53


72
59


14
49


58
80


5 
- V


er
ifi


ca
bl


e 
en


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ed
uc


ac
io


n.
go


b.
es


/c
id


 y
 C


ar
pe


ta
 C


iu
da


da
na


 h
ttp


s:
//s


ed
e.


ad
m


in
is


tra
ci


on
.g


ob
.e


s



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=716188923537259144958805





Página 27663Número 270 Viernes, 20 de noviembre de 2020
    


37 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado 
Superior en  Organización del 


Mantenimiento de Maquinaria de Buques y 
Embarcaciones 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 
Electrónica Industrial y Automática 


ECTS 


Planificación del mantenimiento de 
maquinaria de buques y embarcaciones 


4 Ingeniería de Mantenimiento Industrial 3 


Proyecto de organización del mantenimiento 
de maquinaria de buques y embarcaciones 


5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total créditos    15 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior 
en Mantenimiento de Equipo Industrial 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Electrónica Industrial 


y Automática 


ECTS 


Proyectos de modificación del equipo industrial 9,5 Expresión Gráfica 6 


Representación gráfica de maquinaria 7 


Procesos y gestión de mantenimiento 6 Ingeniería de Mantenimiento 
Industrial 


3 


Montaje y mantenimiento del sistema mecánico 10,5 


Elementos de máquinas. 5,5 


Formación en centros de trabajo 21 Prácticas externas 12 


Total créditos   21 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior en 
Supervisión y Control de Máquinas e 


Instalaciones del Buque 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Electrónica 


Industrial y Automática 


ECTS 


Planificación y gestión de las instalaciones 10 Ingeniería de Mantenimiento 
Industrial 


3 


Formación en centros de trabajo 70,5 Prácticas externas 12 


TOTAL CRÉDITOS RECONOCIDOS   15 
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Grado en Ingeniería Mecánica 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Mantenimiento Electrónico.– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Mecánica ECTS 


Circuitos electrónicos analógicos 14 Fundamentos de Electrónica Industrial 4,5 


Equipos microprogramables. 14 
Mantenimiento de equipos de electrónica industrial 10 


Técnicas y procesos de montaje y mantenimiento 
de equipos electrónicos. 


12 


Infraestructuras y desarrollo del mantenimiento 
electrónico. 


4 


Proyecto de mantenimiento electrónico 5 


Total de créditos    4,5 
Módulo profesional del título de Técnico 


Superior en Eficiencia Energética y Energía 
Solar Térmica. 


– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Mecánica ECTS 


Equipos e instalaciones térmicas. 14 Tecnología Energética 
  


3 
  


Eficiencia energética de instalaciones. 12 


Certificación energética de edificios. 14    


Configuración de instalaciones solares térmicas. 6     


Gestión del montaje y mantenimiento de 
instalaciones solares térmicas. 


9     


Promoción del uso eficiente de la energía y del 
agua. 


5     


Proyecto de eficiencia energética y energía solar 
térmica 


5     


Equipos e instalaciones térmicas. 14 Eficiencia Energética en la Edificación 3 


Eficiencia energética de instalaciones. 12 


Certificación energética de edificios. 14 


Configuración de instalaciones solares térmicas. 6 


Gestión del montaje y mantenimiento de 
instalaciones solares térmicas. 


9 


Promoción del uso eficiente de la energía y del 
agua. 


5 
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Proyecto de eficiencia energética y energía solar 
térmica 


5 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas  12 


Total de créditos   18 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Energías Renovables.– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Mecánica ECTS 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   12 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Diseño en Fabricación 


Mecánica.– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Mecánica ECTS 


Diseño de útiles de procesado de chapa y 
estampación 


18 Fundamentos de Fabricación 6 


Diseño de moldes y modelos de fundición. 8 


Diseño de moldes para productos poliméricos 8 


Automatización de la fabricación. 12 


Técnicas de fabricación mecánica 11 


Representación gráfica en fabricación 
mecánica. 


9 Diseño Asistido por Ordenador 4,5 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   22,5 
 
 


Módulo profesional  del título de Técnico 
Superior en Programación de la 


Producción en Fabricación Mecánica.– 
LOE– 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 
Mecánica ECTS 


Definición de procesos de mecanizado, 
conformado y montaje. 


10 Ingeniería de Fabricación 4,5 


Mecanizado por control numérico 18 


Fabricación asistida por ordenador (CAM) 5 
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Programación de sistemas automáticos de 
fabricación mecánica. 


9 


Programación de la producción 8 


Ejecución de procesos de fabricación 9 


Proyecto de fabricación de productos 
mecánicos. 


5 


Interpretación gráfica. 7 Diseño Asistido por Ordenador 4,5 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   21 
 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Desarrollo de Proyectos de 


Instalaciones Térmicas y de Fluidos.– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Mecánica ECTS 


Equipos e instalaciones térmicas 14 Instalaciones y Equipos Térmicos 
  
  
  
  
  
  


3 
  
  
  
  
  
  


Procesos de montaje de instalaciones 13 


Energías renovables y eficiencia energética. 4 


Configuración de instalaciones de climatización, 
calefacción y ACS 


10 


Configuración de instalaciones frigoríficas 10 


Planificación del montaje de instalaciones 6 


Proyecto de instalaciones térmicas y de fluidos 5 


Procesos de montaje de instalaciones 13 Instalaciones de Fluidos 3 


Configuración de instalaciones de fluidos. 10 


Planificación del montaje de instalaciones 6 


Proyecto de instalaciones térmicas y de fluidos 5 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   18 
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Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Mecatrónica Industrial.– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Mecánica ECTS 


Representación gráfica de sistemas 
mecatrónicos 8 


Expresión Gráfica 6 
Sistemas mecánicos. 9 Mecánica de Máquinas 6 


Elementos de máquinas. 6 


Configuración de sistemas mecatrónicos. 9 


Proyecto de mecatrónica industrial. 5 


Sistemas mecánicos. 9 Ingeniería del Mantenimiento Industrial 3 


Procesos y gestión de mantenimiento y 
calidad. 7 


Proyecto de mecatrónica industrial. 5 


Formación en centros de trabajo 22 
Prácticas externas 12 


Total de créditos   27 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Química Industrial.– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Mecánica ECTS 


Operaciones básicas en la industria química. 14 Química General 6 


Reactores químicos 7 


Formulación y preparación de mezclas 7 


Acondicionado y almacenamiento de productos 
químicos 


5 


Proyecto de industrias de proceso químico 5 


Prevención de riesgos en industrias químicas 5 Prevención de Riesgos Laborales 3 


Total de créditos   9 
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Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Educación y Control 


Ambiental.– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Mecánica ECTS 


Formación en centros de trabajo. 22 
Prácticas externas 12 


Total de créditos   12 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Automoción. 


– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Mecánica ECTS 


Sistemas de transmisión de fuerza y trenes de 
rodaje 


13 Ingeniería de Mantenimiento Industrial 3 


Gestión y logística del mantenimiento de 
vehículos 


8 


Proyecto en automoción 5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   15 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior en  
Organización del Mantenimiento de Maquinaria de Buques 


y Embarcaciones 


ECTS Asignatura del Grado 
en Ingeniería Mecánica 


ECTS 


Planificación del mantenimiento de maquinaria de buques y 
embarcaciones 


4 Ingeniería de 
Mantenimiento Industrial 


3 


Proyecto de organización del mantenimiento de maquinaria de 
buques y embarcaciones 


5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


TOTAL CRÉDITOS RECONOCIDOS   15 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior en 
Desarrollo de productos electrónicos 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Mecánica 


ECTS 


Técnicas de programación 19 Informática Aplicada 6 


Administración, gestión y comercialización en la pequeña 
empresa 


9 Organización y Gestión de 
Empresas 


6 


Relaciones en el entorno de trabajo 6,5 
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Electrónica analógica 19 Fundamentos de Electrónica 
Industrial 


4,5 


Desarrollo y construcción de prototipos electrónicos 22 


TOTAL CRÉDITOS RECONOCIDOS   16,5 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior en 
Mantenimiento de Equipo Industrial 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Mecánica 


ECTS 


Proyectos de modificación del equipo industrial 9,5 Expresión Gráfica 6 


Representación gráfica de maquinaria 7 


Procesos y gestión de mantenimiento 6 Ingeniería de Mantenimiento 
Industrial 


3 


Montaje y mantenimiento del sistema mecánico 10,5 


Elementos de máquinas. 5,5 


Formación en centros de trabajo 21 Prácticas externas 12 


TOTAL CRÉDITOS RECONOCIDOS   21 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior en 
Supervisión y Control de Máquinas e Instalaciones 


del Buque 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Mecánica 


ECTS 


Planificación y gestión de las instalaciones 10 Ingeniería de Mantenimiento 
Industrial 


3 


Formación en centros de trabajo 70,5 Prácticas externas 12 


TOTAL CRÉDITOS RECONOCIDOS   15 
 
 
 


Grado en Ingeniería Química Industrial 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Mantenimiento Electrónico.– 


LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Química Industrial ECTS 


Circuitos electrónicos analógicos 14 Fundamentos de Electrónica Industrial 4,5 


Equipos microprogramables. 14 
Mantenimiento de equipos de electrónica 
industrial 


10 
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Técnicas y procesos de montaje y mantenimiento 
de equipos electrónicos. 


12 


Infraestructuras y desarrollo del mantenimiento 
electrónico. 


4 


Proyecto de mantenimiento electrónico 5 


Total de créditos   4,5 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Eficiencia Energética y Energía 


Solar Térmica. 
– LOE– 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 
Química Industrial ECTS 


Representación gráfica de instalaciones 7 Expresión Gráfica 6 


Equipos e instalaciones térmicas 14 Tecnología Energética 3 


Eficiencia energética de instalaciones 12 


Certificación energética de edificios 14 


Configuración de instalaciones solares térmicas 6 


Gestión del montaje y mantenimiento de 
instalaciones solares térmicas 


9 


Promoción del uso eficiente de la energía y del 
agua 


5 


Proyecto de eficiencia energética y energía solar 
térmica 


5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   21 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Energías Renovables.– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Química Industrial ECTS 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   12 
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Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Diseño en Fabricación 


Mecánica.– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Química Industrial ECTS 


Representación gráfica en fabricación 
mecánica 


9 Diseño Asistido por Ordenador 4,5 


Total de créditos   4,5 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Programación de la 


Producción en Fabricación Mecánica.– 
LOE– 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería Química 
Industrial ECTS 


Interpretación gráfica 7 Diseño Asistido por Ordenador 4,5 


Total de créditos   4,5 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Desarrollo de Proyectos de 


Instalaciones Térmicas y de Fluidos.– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Química Industrial ECTS 


Representación gráfica de instalaciones. 7 Expresión Gráfica 6 


Equipos e instalaciones térmicas 14 Instalaciones de Fluidos y Equipos 
Térmicos 


4,5 


Procesos de montaje de instalaciones 13 


Energías renovables y eficiencia energética. 4 


Configuración de instalaciones de climatización, 
calefacción y ACS 


10 


Configuración de instalaciones frigoríficas 10 


Configuración de instalaciones de fluidos. 10 


Planificación del montaje de instalaciones 6 


Proyecto de instalaciones térmicas y de fluidos 5 


Total de créditos   10,5 
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Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Mecatrónica Industrial.– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Química Industrial ECTS 


Representación gráfica de sistemas mecatrónicos 8 Expresión Gráfica 6 


Sistemas mecánicos. 9 Mecánica de Máquinas 6 
Elementos de máquinas. 6 
Configuración de sistemas mecatrónicos. 9 


Proyecto de mecatrónica industrial. 5 


Sistemas mecánicos. 9 Ingeniería del Mantenimiento Industrial 3 
Procesos y gestión de mantenimiento y calidad. 7 


Proyecto de mecatrónica industrial. 5 


Total de créditos   15 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico Superior 
en Laboratorio de Análisis y de Control de 


Calidad.– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Química Industrial ECTS 


Muestreo y preparación de la muestra. 
13 


Técnicas de Análisis Instrumental 3 


Análisis químicos. 15 
Análisis instrumental. 13 
Ensayos físicos. 9 
Ensayos fisicoquímicos. 9 
Ensayos microbiológicos 10 
Ensayos biotecnológicos. 9 
Calidad y seguridad en el laboratorio 


6 


Proyecto de laboratorio de análisis y de control de 
calidad. 5 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 
Total de créditos   15 


 


Módulo profesional del título de Técnico Superior 
en Educación y Control Ambiental.– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Química Industrial ECTS 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   12 
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Módulo profesional del título de Técnico Superior 
en  Automoción.– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


Química Industrial ECTS 


Sistemas de transmisión de fuerza y trenes de rodaje 13 Ingeniería de Mantenimiento Industrial 3 


Gestión y logística del mantenimiento de vehículos 8 


Proyecto en automoción 5 


Total de créditos   3 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior en  
Organización del Mantenimiento de Maquinaria de 


Buques y Embarcaciones 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Química Industrial 


ECTS 


Planificación del mantenimiento de maquinaria de 
buques y embarcaciones 


4 Ingeniería de Mantenimiento 
Industrial 


3 


Proyecto de organización del mantenimiento de 
maquinaria de buques y embarcaciones 


5 


TOTAL CRÉDITOS RECONOCIDOS   3 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior en 
Desarrollo de productos electrónicos 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Química Industrial 


ECTS 


Técnicas de programación 19 Informática Aplicada 6 


Administración, gestión y comercialización en la 
pequeña empresa 


9 Organización y Gestión de 
Empresas 


6 


Relaciones en el entorno de trabajo 6,5 


Electrónica analógica 19 Fundamentos de Electrónica 
Industrial 


4,5 


Desarrollo y construcción de prototipos electrónicos 22 


TOTAL CRÉDITOS RECONOCIDOS   16,5 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior 
en Mantenimiento de Equipo Industrial 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Química Industrial 


ECTS 


Proyectos de modificación del equipo industrial 9,5 Expresión Gráfica 6 


Representación gráfica de maquinaria 7 
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Procesos y gestión de mantenimiento 6 Ingeniería de Mantenimiento 
Industrial 


3 


Montaje y mantenimiento del sistema mecánico 10,5 


Elementos de máquinas. 5,5 


TOTAL CRÉDITOS RECONOCIDOS   9 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior en 
Supervisión y Control de Máquinas e Instalaciones 


del Buque 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería Química 


Industrial 


ECTS 


Planificación y gestión de las instalaciones 10 Ingeniería de Mantenimiento 
Industrial 


3 


TOTAL CRÉDITOS RECONOCIDOS   3 
 
 
 


Grado en Ingeniería en Tecnologías Industriales 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Automatización y Robótica 


Industrial.– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


en Tecnologías Industriales ECTS 


Sistemas eléctricos, neumáticos e hidráulicos 10 Automatización Industrial 6 


Sistemas secuenciales programables 10 


Sistemas programables avanzados 5 


Integración de sistemas de automatización 
industrial 


11 


Proyecto de automatización y robótica industrial.  5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   18 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Mantenimiento Electrónico. 


– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


en Tecnologías Industriales ECTS 


Circuitos electrónicos analógicos 14 Electrónica Industrial 6 
Equipos microprogramables. 14 
Mantenimiento de equipos de electrónica 
industrial 


10 
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Técnicas y procesos de montaje y mantenimiento 
de equipos electrónicos. 


12 


Infraestructuras y desarrollo del mantenimiento 
electrónico. 


4 


Proyecto de mantenimiento electrónico 5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   18 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Sistemas de Telecomunicaciones e 


Informáticos 
– LOE– 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 
en Tecnologías Industriales ECTS 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   12 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Sistemas Electrotécnicos y 


Automatizados – LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 


en Tecnologías Industriales ECTS 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   12 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Eficiencia Energética y Energía 


Solar Térmica – LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería en 


Tecnologías Industriales ECTS 


Equipos e instalaciones térmicas. 14 Eficiencia Energética en la Edificación 4,5 


Eficiencia energética de instalaciones. 12 


Certificación energética de edificios. 14 


Configuración de instalaciones solares 
térmicas. 


6 


Gestión del montaje y mantenimiento de 
instalaciones solares térmicas. 


9 
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Promoción del uso eficiente de la energía y del 
agua. 


5 


Proyecto de eficiencia energética y energía 
solar térmica 


5 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   16,5 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Energías Renovables – LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería en 


Tecnologías Industriales ECTS 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   12 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Diseño en Fabricación 


Mecánica– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería en 


Tecnologías Industriales ECTS 


Diseño de útiles de procesado de chapa y 
estampación 


18 Tecnología de Fabricación 6 


Diseño de moldes y modelos de fundición. 8 


Diseño de moldes para productos poliméricos 8 


Automatización de la fabricación. 12 
Técnicas de fabricación mecánica 11 


Representación gráfica en fabricación 
mecánica. 


9 Diseño Asistido por Ordenador 4,5 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   22,5 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Programación de la Producción en 


Fabricación Mecánica– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería en 


Tecnologías Industriales ECTS 


Definición de procesos de mecanizado, 
conformado y montaje. 


10 Fundamentos de Fabricación 6 


Ejecución de procesos de fabricación 9 


Gestión de la calidad, prevención de riesgos 
laborales y protección ambiental. 


9 
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Verificación de productos. 9 
Proyecto de fabricación de productos mecánicos. 5 


Interpretación gráfica. 7 Diseño Asistido por Ordenador 4,5 
Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   22,5 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Desarrollo de Proyectos de 


Instalaciones Térmicas y de Fluidos–LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería en 


Tecnologías Industriales ECTS 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   12 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Mecatrónica Industrial– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería en 


Tecnologías Industriales ECTS 


Representación gráfica de sistemas 
mecatrónicos 


8 Expresión Gráfica 6 


Sistemas mecánicos 9 Mecánica de Máquinas 6 
Elementos de máquinas 6 
Configuración de sistemas mecatrónicos 9 


Proyecto de mecatrónica industrial 5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   24 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Laboratorio de Análisis y de 


Control de Calidad– LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería en 


Tecnologías Industriales ECTS 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   12 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Química Industrial– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería en 


Tecnologías Industriales ECTS 


Operaciones básicas en la industria química 14 Química General 6 
Reactores químicos 7 
Formulación y preparación de mezclas 7 


Acondicionado y almacenamiento de productos 
químicos 


5 
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Proyecto de industrias de proceso químico 5 


Operaciones básicas en la industria química. 14 Tecnología de Procesos Químicos 6 


Reactores químicos 7 
Formulación y preparación de mezclas 7 


Acondicionado y almacenamiento de productos 
químicos 


5 


Proyecto de industrias de proceso químico 5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   24 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en Educación y Control Ambiental– 


LOE– 
ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería en 


Tecnologías Industriales ECTS 


Formación en centros de trabajo. 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   12 
 
 


Módulo profesional del título de Técnico 
Superior en  Automoción– LOE– ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería en 


Tecnologías Industriales ECTS 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   12 
 
 
  


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior 
en  Organización del Mantenimiento de 


Maquinaria de Buques y Embarcaciones 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 
en Tecnologías Industriales 


ECTS 


Planificación del mantenimiento de maquinaria de 
buques y embarcaciones 


4 Ingeniería de Mantenimiento 
Industrial 


4,5 


Proyecto de organización del mantenimiento de 
maquinaria de buques y embarcaciones 


5 


Formación en centros de trabajo 22 Prácticas externas 12 


Total de créditos   16,5 
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Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior 


en Sistemas de Regulación y Control 
Automáticos 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería en 
Tecnologías Industriales 


ECTS 


Informática industrial 19 Automatización Industrial 6 


Desarrollo de sistemas secuenciales 15 


Desarrollo de sistemas de medida y regulación 13 


Formación en centros de trabajo 38 Prácticas externas 12 


Total de créditos   18 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior 
en Desarrollo de productos electrónicos 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 
en Tecnologías Industriales 


ECTS 


Técnicas de programación 19 Informática Aplicada 6 


Administración, gestión y comercialización en la 
pequeña empresa 


9 Organización y Gestión de Empresas 6 


Relaciones en el entorno de trabajo 6,5 


Electrónica analógica 19 Electrónica Industrial 6 


Desarrollo y construcción de prototipos 
electrónicos 


22 


Formación en centros de trabajo 38 Prácticas externas 12 


Total de créditos   28 
 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior 
en Mantenimiento de Equipo Industrial 


ECTS Asignatura del Grado en Ingeniería 
en Tecnologías Industriales 


ECTS 


Proyectos de modificación del equipo industrial 9,5 Expresión Gráfica 6 


Representación gráfica de maquinaria 7 


Procesos y gestión de mantenimiento 6 Ingeniería de Mantenimiento Industrial 4,5 


Montaje y mantenimiento del sistema mecánico 10,5 


Elementos de máquinas. 5,5 


Formación en centros de trabajo 21 Prácticas externas 12 


Total de créditos   22,5 
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Módulo del Ciclo Formativo de Grado Superior en 
Supervisión y Control de Máquinas e 


Instalaciones del Buque 


ECTS Asignatura del Grado en 
Ingeniería en Tecnologías 


Industriales 


ECTS 


Planificación y gestión de las instalaciones 10 Ingeniería de Mantenimiento 
Industrial 


4,5 


Formación en centros de trabajo 70,5 Prácticas externas 12 


Total de créditos   16,5 
 
 
 
 
 
 
 


Grado en Turismo 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado 
Superior Comercio Internacional–LOE- 


 
ECTS 


 
Asignatura del Grado en Turismo 


ECTS 


Inglés  7 Inglés Turístico I 6 


Gestión Económica y Financiera de la 
Empresa 


12 Contabilidad y Finanzas 
 


6 


Marketing Internacional  
 


9 Marketing Turístico 6 


Negociación Internacional  
 


6 


Comercio digital internacional 
 


4 Atención al Cliente 6 


Atención al Cliente, Consumidor y Usuario 5 
Total de créditos 24 


 
 
 


Módulo del Ciclo Formativo de Grado 
Superior en Transporte y Logística–LOE- 


ECTS Asignatura del Grado en Turismo ECTS 


Inglés  7 Inglés Turístico I 6 


Gestión Económica y Financiera de la 
Empresa 


12 Contabilidad y Finanzas 
 


6 


Total de créditos 12 
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		I. Comunidad Autónoma

		2. Autoridades y Personal

		Consejería de Educación y Cultura

		9127/2020	Resolución de 2 de septiembre de 2020, de la Dirección General de Planificación Educativa y Recursos Humanos, por la que se acuerda el emplazamiento de los interesados en el procedimiento abreviado n.º 044/2020, seguido ante el Juzgado Contencio

		Consejería de Salud

		Servicio Murciano de Salud

		9494/2020	Resolución del Director Gerente del Servicio Murciano de Salud por la que se anuncia la fecha de celebración del ejercicio correspondiente al proceso selectivo convocado por el Director Gerente del Servicio Murciano de Salud para cubrir 47 plaza

		9500/2020	Resolución de la Comisión de Selección del concurso de traslados para la provisión de plazas de Ingeniero Industrial del Servicio Murciano de Salud, convocado mediante Resolución de 14 julio de 2020, del Director Gerente del Servicio Murciano de

		9501/2020	Resolución de la Comisión de Selección del concurso de traslados para la provisión de plazas de Personal de Servicios opción Ayudante de Servicios, del Servicio Murciano de Salud, convocado mediante Resolución de 18 febrero de 2020, del Director

		9497/2020	Resolución del Director Gerente del Servicio Murciano de Salud por la que se revoca el nombramiento de Jefe de Servicio de Neurocirugía del Hospital Clínico Universitario Virgen de la Arrixaca, de la Gerencia del Área de Salud I Murcia Oeste, qu

		9498/2020	Resolución del Director Gerente del Servicio Murciano de Salud por la que se revoca el nombramiento efectuado de la Jefatura de Servicio de Medicina Interna del Complejo Hospitalario Santa Lucía de la Gerencia del Área de Salud II (Cartagena), p

		Consejería de Empleo, Investigación y Universidades

		Universidad de Murcia

		9089/2020	Resolución del Rector de la Universidad de Murcia de 3 de noviembre de 2020 por la que se nombra a don Juan Francisco Cerda Martínez, Profesor Titular de Universidad, en el área de conocimiento “Filología Inglesa”.

		9321/2020	Resolución (R-985/2020) de fecha 20 de octubre de 2020, conjunta del Rector de la Universidad de Murcia y de la Gerencia del Servicio Murciano de Salud de la Comunidad Autónoma de la Región de Murcia, por la que se convoca concurso de acceso a p

		3. Otras disposiciones

		Consejo de Gobierno

		9409/2020	Corrección de errores al Decreto n.º 137/2020, de 29 de octubre, por el que se establecen las normas especiales reguladoras de la concesión directa de subvenciones a centros educativos privados concertados que imparten enseñanzas de Educación Pr

		Consejería de Presidencia y Hacienda

		9077/2020	Resolución de 10 de noviembre de 2020, de la Secretaría General de la Consejería de Presidencia y Hacienda, por la que se hace público el Contrato Programa, para el ejercicio 2020, suscrito por esta Consejería con la Agencia Tributaria de la Reg

		Consejería de Empresa, Industria y Portavocía

		Instituto de Fomento de la Región de Murcia

		9395/2020	Orden de 17 de noviembre de 2020 por la que se modifica la Orden de 8 de julio de 2020 por la que se aprueban las bases reguladoras del programa de apoyo a las empresas de la Región de Murcia para paliar los efectos en la actividad económica de 

		9396/2020	Orden de 17 de noviembre de 2020 por la que se modifica la Orden de 8 de julio de 2020 por la que se aprueban las bases reguladoras del programa de apoyo a las empresas industriales y mineras de la región de murcia para paliar los efectos en la 

		9397/2020	Orden de 17 de noviembre de 2020 por la que se modifica la Orden de 7 de abril de 2020, por la que se aprueba las bases reguladoras del programa de apoyo a las empresas de la Región de Murcia para paliar los efectos en la actividad económica de 

		9317/2020	Extracto de la Resolución de 13 de noviembre de 2020 del Director del Instituto de Fomento de la Región de Murcia, por delegación, de convocatoria de ayudas a la participación en misiones comerciales, Misión Comercial Virtual México – Tecnología

		Consejería de Turismo, Juventud y Deportes

		9529/2020	Orden de 19 de noviembre de 2020 de la Consejería de Turismo, Juventud y Deportes por la que se modifican las bases reguladoras de las ayudas a guías de turismo y pymes, micropymes y autónomos con actividad de turismo activo, agencia de viajes, 

		Consejería de Educación y Cultura

		9128/2020	Orden de 9 de noviembre de 2020 de la Consejería de Educación y Cultura, por la que se aprueba la relación complementaria de personas que han superado los estudios conducentes a la obtención del “Certificado oficial de formación pedagógica y did

		9126/2020	Resolución de 6 de noviembre de 2020, por la que se dispone la publicación en el Boletín Oficial de la Región de Murcia del Convenio-Tipo de colaboración entre la Comunidad Autónoma de la Región de Murcia, a través de la Consejería de Educación 

		9129/2020	Resolución de 10 de noviembre de 2020, por la que se dispone la publicación en el Boletín Oficial de la Región de Murcia de la adenda al convenio de colaboración entre la Comunidad Autónoma de la Región de Murcia, a través de la Consejería de Ed

		Consejería de Transparencia, Participación y Administración Pública

		9296/2020	Resolución de 13 de noviembre de 2020 de la Secretaria General de la Consejería de Transparencia, Participación y Administración Pública por la que se da publicidad al Acuerdo de Consejo de Gobierno de aprobación del Plan General de Inspección d

		Consejería de Fomento e Infraestructuras

		9066/2020	Resolución de la Secretaría General de la Consejería de Fomento e Infraestructuras por la que se dispone la publicación del “Convenio de colaboración entre la Consejería de Fomento e infraestructuras y la Federación de Municipios de la Región de

		Consejería de Empleo, Investigación y Universidades

		Universidad de Murcia

		9322/2020	Resolución del Rector de la Universidad de Murcia R-1111/2020 por la que se convocan las pruebas de acceso a la Universidad para mayores de 25 años y para mayores de 45 años, para el año 2021.

		4. Anuncios

		Consejería de Agua, Agricultura, Ganadería, Pesca y Medio Ambiente

		8373/2020	Anuncio por el que se somete a información pública el pliego de condiciones que regirá en el expediente de ocupación de terrenos en la vía pecuaria denominada “Cañada Real de Granada a Cartagena”, clasificada entre las del término municipal de T

		8814/2020	Anuncio por el que se hace pública la Resolución de la Dirección General de Medio Ambiente, por la que se otorga autorización ambiental integrada de instalación ganadera ubicada en paraje “Pantano de Puentes”, La Tova, polígono 305, parcela 50, 

		III. Administración de Justicia

		Servicio Común Procesal de Ordenación del Procedimiento Social de Murcia

		De lo Social número Uno de Murcia

		9093/2020	Procedimiento ordinario 659/2019.

		9094/2020	Despido objetivo individual 126/2020.

		9095/2020	Despido/ceses en general 145/2020.

		Servicio Común Procesal de Ordenación del Procedimiento Social de Murcia

		De lo Social número Cuatro de Murcia

		9092/2020	Despido/ceses en general 291/2019.

		Servicio Común Procesal de Ordenación del Procedimiento Social de Murcia

		De lo Social número Cinco de Murcia

		9060/2020	Procedimiento ordinario 87/2020.

		9071/2020	Procedimiento ordinario 67/2020.

		Servicio Común Procesal de Ordenación del Procedimiento Social de Murcia

		De lo Social número Nueve de Murcia

		9059/2020	Despido/ceses en general 346/2020.

		IV. Administración Local

		Blanca

		9088/2020	Exposición pública del padrón de la tasa por suministro de agua, cuota conservación acometidas, cuota servicio agua, cuota conservación contadores, alcantarillado, basura, depuración, canon de saneamiento e IVA, correspondiente al quinto bimestr

		Bullas

		9084/2020	Aprobación definitiva de modificación del presupuesto n.º 16/2020.

		Caravaca de la Cruz

		9326/2020	Aprobación de la lista provisional de admitidos y excluidos del proceso selectivo del concurso de méritos general para la provisión de 4 puestos de trabajo vacantes de Agente de Policía Local, correspondiente a la oferta de Empleo Público de 201

		Fuente Álamo de Murcia

		9026/2020	Lista provisional de aspirantes admitidos y excluidos, convocatoria para cubrir cinco plazas de Policía Local, vacantes en la plantilla del Ayuntamiento de Fuente Álamo de Murcia.

		La Unión

		9061/2020	Exposición pública de la modificación n.º 23 del Presupuesto del 2020, mediante el procedimiento de transferencias de crédito entre aplicaciones de gastos con distinta área de gasto.

		Lorca

		9058/2020	Aprobación inicial del expediente de modificación de créditos n.º 23/2020 por créditos extraordinarios y suplementos de créditos.

		9355/2020	Formulación del avance de la modificación no estructural n.º 68 del P.G.M.O. de Lorca en relación a los usos compatibles con condiciones en el ámbito del suelo no urbanizable protegido, con valor ambiental de protección media, en la sierra de en

		Lorquí

		9082/2020	Aprobación inicial del Reglamento Regulador del Servicio de Agua Potable del Ayuntamiento de Lorquí.

		Los Alcázares

		8574/2020	Lista cobratoria de la tasa por asistencia y estancia en guardería correspondiente al mes de septiembre 2020.

		Murcia

		9068/2020	Aclaración de la cofinanciación del contrato para la ejecución de las obras del lote 1 “Ejecución de carriles bici en el casco urbano de Murcia, mediante dos lotes”. Expte. 1.109/2017. 

		9069/2020	Aclaración de la cofinanciación del contrato para la ejecución de las obras del Lote 2 “Ejecución de carriles bici en el casco urbano de Murcia, mediante dos lotes”. Expte. 1.109/2017. 

		Mancomunidad de Servicios Sociales del Río Mula

		8882/2020	Exposición al público de la Cuenta General correspondiente al ejercicio 2019.
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