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IMPRESO SOLICITUD PARA MODIFICACION DE TITULOS OFICIALES
1. DATOS DE LA UNIVERSIDAD, CENTRO Y TITULO QUE PRESENTA LA SOLICITUD

De conformidad con el Real Decreto 1393/2007, por el que se establece la ordenacion de las Enseiianzas Universitarias Oficiales

UNIVERSIDAD SOLICITANTE CENTRO CODIGO
CENTRO
Universidad Politécnica de Cartagena Escuela Técnica Superior de Ingenieria 30013104
Agronémica
NIVEL DENOMINACION CORTA
Master Técnicas Avanzadas en Investigacion y Desarrollo Agrario y

Alimentario

DENOMINACION ESPECIFICA

Master Universitario en Técnicas Avanzadas en Investigacion y Desarrollo Agrario y Alimentario por la Universidad Politécnica de

REGULADAS

Cartagena

RAMA DE CONOCIMIENTO CONJUNTO

Ingenieria y Arquitectura No

HABILITA PARA EL EJERCICIO DE PROFESIONES NORMA HABILITACION

NOMBRE Y APELLIDOS

‘
o

CARGO

Jose Luis Muioz Lozano

Vicerrector de Ordenacion Académica y Calidad

Tipo Documento

Numero Documento

Alejandro Benedicto Diaz Morcillo

NIF [
NOMBRE Y APELLIDOS CARGO
Rector

Tipo Documento

Numero Documento

NIF [ |
NOMBRE Y APELLIDOS CARGO
Ratl Zornoza Belmonte Coordinador

Tipo Documento

Numero Documento

NIF

2. DIRECCION A EFECTOS DE NOTIFICACION

en el presente apartado.

A los efectos de la practica de la NOTIFICACION de todos los procedimientos relativos a la presente solicitud, las comunicaciones se dirigiran a la direccion que figure

DOMICILIO CODIGO POSTAL MUNICIPIO | TELEFONO

Plaza Cronista Isidoro Valverde s/n, 30202 Cartagena -

E-MAIL PROVINCIA FAX

I Murci |
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3. PROTECCION DE DATOS PERSONALES

De acuerdo con lo previsto en la Ley Organica 5/1999 de 13 de diciembre, de Proteccion de Datos de Caracter Personal, se informa que los datos solicitados en este
impreso son necesarios para la tramitacion de la solicitud y podran ser objeto de tratamiento automatizado. La responsabilidad del fichero automatizado corresponde
al Consejo de Universidades. Los solicitantes, como cedentes de los datos podran ejercer ante el Consejo de Universidades los derechos de informacion, acceso,
rectificacion y cancelacion a los que se refiere el Titulo III de la citada Ley 5-1999, sin perjuicio de lo dispuesto en otra normativa que ampare los derechos como

cedentes de los datos de caracter personal.

El solicitante declara conocer los términos de la convocatoria y se compromete a cumplir los requisitos de la misma, consintiendo expresamente la notificacion por
medios telematicos a los efectos de lo dispuesto en el articulo 59 de la 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del

Procedimiento Administrativo Comun, en su version dada por la Ley 4/1999 de 13 de enero.

En: Murcia, AM 15 de noviembre de 2017

Firma: Representante legal de la Universidad
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1. DESCRIPCION DEL TITULO
1.1. DATOS BASICOS

Investigacion y Desarrollo Agrario y Alimentario por
la Universidad Politécnica de Cartagena

NIVEL DENOMINACION ESPECIFICA CONJUNTO | CONVENIO CONV.
ADJUNTO
Master Master Universitario en Técnicas Avanzadas en No Ver Apartado 1:

Anexo 1.

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

RAMA

ISCED 1

ISCED 2

Ingenieria y Arquitectura

Produccién agricola y
explotacion ganadera

Industria de la alimentacion

NO HABILITA O ESTA VINCULADO CON PROFESION REGULADA ALGUNA

AGENCIA EVALUADORA

Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacion

UNIVERSIDAD SOLICITANTE

Universidad Politécnica de Cartagena

LISTADO DE UNIVERSIDADES

CcODIGO

UNIVERSIDAD

064

Universidad Politécnica de Cartagena

LISTADO DE UNIVERSIDADES EXTRANJERAS

CODIGO

UNIVERSIDAD

No existen datos

LISTADO DE INSTITUCIONES PARTICIPANTES

No existen datos

1.2. DISTRIBUCION DE CREDITOS EN EL TITULO

CREDITOS TOTALES CREDITOS DE COMPLEMENTOS CREDITOS EN PRACTICAS EXTERNAS
FORMATIVOS

60 8

CREDITOS OPTATIVOS CREDITOS OBLIGATORIOS CREDITOS TRABAJO FIN GRADO/

MASTER

32 0 20

LISTADO DE ESPECIALIDADES

ESPECIALIDAD CREDITOS OPTATIVOS

No existen datos

1.3. Universidad Politécnica de Cartagena
1.3.1. CENTROS EN LOS QUE SE IMPARTE

LISTADO DE CENTROS
CODIGO CENTRO
30013104 Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica

1.3.2.1. Datos asociados al centro

1.3.2. Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agronémica

TIPOS DE ENSENANZA QUE SE IMPARTEN EN EL CENTRO

PRESENCIAL

SEMIPRESENCIAL

A DISTANCIA

Si

No

No

PLAZAS DE NUEVO INGRESO OFERTADAS

PRIMER ANO IMPLANTACION

SEGUNDO ANO IMPLANTACION
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25 22

TIEMPO COMPLETO

ECTS MATRICULA MINIMA ECTS MATRiICULA MAXIMA
PRIMER ANO 40.0 60.0
RESTO DE ANOS 30.5 72.0

TIEMPO PARCIAL

ECTS MATRICULA MINIMA ECTS MATRICULA MAXIMA
PRIMER ANO 18.0 30.0
RESTO DE ANOS 18.0 30.0
NORMAS DE PERMANENCIA

https://lex.upct.es/getDetails/download?path=workspace://SpacesStore/5fe340f5-b960-4c8f-a5d8-54023820693¢

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No
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2. JUSTIFICACION, ADECUACION DE LA PROPUESTA Y PROCEDIMIENTOS

Ver Apartado 2: Anexo 1.

3. COMPETENCIAS

3.1 COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

BASICAS

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucion de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CBS - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de
una informacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones tltimas que las sustentan a ptblicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigiiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

GENERALES

CQ2 - Ser capaz de concebir y poner en practica un proceso de iniciacion a la investigacion en el ambito agroalimentario

CG3 - Entender que se debe realizar una investigacion original para contribuir a la ampliacion de las fronteras del conocimiento en
el amibto agroalimentario

CG1 - Conocer el campo de estudio en el que se desarrollan la investigacion y el desarrollo agrario y alimentario y las habilidades y
métodos de investigacion relacionados con dicho campo

CG4 - Ser capaz de realizar un analisis critico y de evaluacion y sintesis de ideas nuevas y complejas en el amibto agroalimentario

CGS5 - Ser capaz de comunicarse con la comunidad académica y cientifica y con la sociedad en general acerca de su ambito de
conocimiento agroalimentario en los modos e idiomas de uso habitual en su comunidad cientifica internacional

CG6 - Ser capaz de fomentar, en contextos académicos y profesionales, el avance cientifico y tecnologico en el ambito
agroalimentario dentro de una sociedad basada en el conocimiento

3.2 COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CT1 - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz

CT2 - Trabajar en equipo

CT3 - Continuar aprendiendo de forma auténoma

CT4 - Utilizar con solvencia los recursos de informacion

CTS5 - Aplicar a la practica los conocimientos adquiridos

CT6 - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en la toma de decisiones

CT7 - Disefiar y emprender proyectos innovadores

3.3 COMPETENCIAS ESPECIFICAS

CE1 - Sintetizar los conocimientos previos, junto con los adquiidos en la materia, para poder desenvolverse en contextos
agroalimentarios en los que hay poca informacién especifica

CE2 - Resolver un problema complejo en el campo de la agroalimentacion

CE3 - Demostrar un cierto grado de formacion cientifica y técnica para poder iniciar una actividad investigadora en el ambito de la
agroalimentacion

CE4 - Demostrar un cierto grado de comprension de los conceptos, principios y teorias relacionadas con las asignaturas elegidas del
programa del master

CES - Criticar y defender las soluciones propuestas a problemas planteados en el &mbito agroalimentario

4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

| 4.1 SISTEMAS DE INFORMACION PREVIO

Ver Apartado 4: Anexo 1.

| 4.2 REQUISITOS DE ACCESO Y CRITERIOS DE ADMISION
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4.2. Requisitos de acceso y criterios de admisién.

4.2.1. Requisitos de acceso.

De acuerdo con el articulo 16 del texto consolidado del Real Decreto 1393/2007, de ordenacién de las ensefanzas universitarias oficiales, el acceso a
las ensefianzas del titulo de master se puede realizar por las siguientes vias:

a) Podran acceder los estudiantes que estén en posesion de un titulo universitario oficial espafiol. A la luz de la disposicién adicional cuarta de dicho
decreto, esto se aplica tanto a los Licenciados e Ingenieros como a los Diplomados e Ingenieros Técnicos.

b) Podran acceder los estudiantes que estén en posesion de un titulo expedido por una institucion de educacion superior del Espacio Europeo de Edu-
cacion Superior que faculte en el pais expedidor del titulo para el acceso a ensefianzas de master.

c¢) Podran acceder los titulados conforme a sistemas educativos ajenos al Espacio Europeo de Educacion Superior sin necesidad de la homologacién
de sus titulos, previa comprobacion por la Universidad de que aquellos acreditan un nivel de formacién equivalente a los correspondientes titulos uni-
versitarios oficiales espafioles y que facultan en el pais expedidor del titulo para el acceso a ensefianzas de postgrado.

De acuerdo con el articulo 6 del Reglamento de Estudios Oficiales de Master de la Universidad Politécnica de Cartagena, la solicitud de comprobacién
de nivel de formacién equivalente se realizara con antelacién al proceso de admisién y se resolvera, previo informe favorable de la Comisién Académi-
ca responsable de los estudios, por la Comision del Consejo de Gobierno de la UPCT competente en temas de ensefianzas oficiales de Master (la Co-
mision de Postgrado). La solicitud y la documentacién acreditativa que deben aportar los candidatos/as se tramitaran en la forma que se establezca en
las normas e instrucciones de admisién y matricula para cada Curso académico

4.2.2. Perfiles de ingreso.

Podran ser admitidos en este master sin necesidad de cursar complementos de formacion aquellos estudiantes que se encuentren en posesion de:

+ Un titulo universitario oficial que habilite para el ejercicio de la profesion de: Ingeniero Agronomo; Ingeniero Técnico Agricola; Ingeniero de Montes; Ingeniero
Técnico Forestal.

Un titulo universitario oficial de Grado / Master/ Diplomado / Licenciado (y sus correspondientes titulaciones afines en paises extranjeros, particularmente lati-
noamericanos) en: Agronomia; Ciencias Agrarias; Ciencia y Tecnologia de Alimentos; Nutricion; Biologia; Ciencias Ambientales; Veterinaria; Farmacia; Bio-
quimica; Quimica; Microbiologia; Biotecnologia.

4.2.3. Criterios de admisién cuando la demanda sea superior a la oferta.

Para la admision al Master se seguiran con caracter general las condiciones establecidas en el articulo 17 del texto consolidado del RD 1393/2007 de
ordenacion de las ensefianzas universitarias oficiales.

En el caso de que la demanda supere a la oferta se establece una determinada prioridad de admisién y se utilizara como criterio de valoracion la nota
media indicada en los apartados e) y f) del articulo 55 del Real Decreto 1892/2008 o criterio analogo.

La Comision Académica del Master sera la encargada de la admisién de estudiantes. Estd compuesta por un representante de los departamentos
Ciencia y Tecnologia Agraria, Produccion Vegetal, Ingenieria de Alimentos y del Equipamiento Agricola, Economia de la Empresa, y un representante
de los alumnos. El Presidente es el Coordinador del Master.

4.2.4. Procedimiento de admision.

El procedimiento de admision esta recogido en el articulo 7 del Reglamento de Estudios Oficiales de Master de la Universidad Politécnica de Cartage-
na, que recoge lo siguiente:

1. La admisién en un Master se decidird conforme a las normas e instrucciones de admisién y matricula que se dicten para cada curso académico por
resolucion rectoral.

2. Los Centros responsables estableceran los criterios de baremacion y seleccién de las solicitudes de admision de estudiantes, previamente al perio-
do de preinscripcion del alumnado y segun lo aprobado en la memoria del plan de estudios verificado o en la ultima modificacion aprobada. En el caso
de adicién de criterios a los anteriores, los Centros deberan remitirlos al Vicerrectorado que tenga las competencias de los estudios respectivos de la
UPCT con la antelacion debidamente indicada en el curso académico.

3. Los/as estudiantes presentaran una solicitud de admision a las ensefianzas oficiales de Master a través de los medios que la UPCT disponga cada
curso académico. El Centro al que esté adscrito el Programa resolvera acorde a los criterios de admision y de baremacion publicados. A partir de en-
tonces, los/as estudiantes admitidos podran formalizar su matricula en la forma, plazos y con los requisitos que se establezcan en las normas e ins-
trucciones de admision y matricula que, a estos efectos, se aprobaran mediante resolucién del Rector/a para cada Curso académico.

4. En el caso de estudiantes con necesidades educativas especiales derivadas de discapacidad, los servicios de apoyo y asesoramiento de la UPCT
evaluaran la necesidad de posibles adaptaciones curriculares, itinerarios o estudios alternativos.

5. La admision no implicara, en ningln caso, modificacion alguna de los efectos académicos y, en su caso, profesionales que correspondan al titulo
previo de que esté en posesion el interesado/a, ni su reconocimiento a otros efectos que el de cursar ensefianzas de Master. Las solicitudes de admi-
sion y matricula que estén fuera de los plazos oficiales establecidos, asi como las modificaciones en matriculas ya realizadas, deberan ir motivadas.
Tras el andlisis de éstos, el Director/a o Decano/a de Centro podra autorizar o denegar la solicitud, resolucién que podra ser reclamada ante el Rec-
tor/a de la UPCT. En cualquier caso la admision de estudiantes debera ser previa a la finalizacién del primer cuatrimestre del Curso académico. Es
decir, las solicitudes deberan presentarse antes del inicio de la convocatoria de exdmenes de febrero. Excepcionalmente, y cuando se trate de situa-
ciones reguladas por acuerdos con organismos publicos de otros paises, la Comisiéon de Posgrado podra autorizar la matricula en fechas posteriores,
considerandose en este caso una matricula a tiempo parcial, sin que estos casos contabilicen dentro del cupo de matriculas a tiempo parcial que pue-
den ser otorgadas para cada Curso académico y debiendo contar con el visto bueno de la Comisién General de Progreso y Permanencia.

6. Los/as estudiantes podran proceder a la ampliacion de matricula de asignaturas de segundo cuatrimestre en los periodos y condiciones estableci-
dos por las normas de matricula que se establezcan en cada uno de los Cursos académicos, de tal manera que se garantice la coherencia académica
y secuenciacion de los estudios para que puedan alcanzarse eficazmente los objetivos del plan de estudios.
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7. El Director/a, Decano/a del Centro podra acordar la admision condicionada a un Master, previo informe de la Comision Académica responsable del
mismo, en los siguientes supuestos:

a) Cuando se encuentre en tramite la acreditacion de la comprobacion de nivel de titulados extranjeros no homologados ajenos al EEES.
b) Cuando la Comisién Académica del centro dictamine la necesidad de la superacion de formacién adicional como requisito para el acceso al Master.
c) Cuando se requiera al interesado/a para la aportacion de documentos, su traduccion o legalizacion por via diplomatica.

En el caso de que no se cumplieran las condiciones establecidas en la resolucién de admisién condicionada quedaran anuladas todas las actuaciones,
y en todo caso, antes de la generacion de actas de las asignaturas en la que esté condicionalmente matriculado/a.

8. Con el objetivo de que el/la estudiante proveniente de otros sistemas de educacion pueda acreditar los conocimientos lingtiisticos para el normal
desarrollo de sus estudios, el Centro podra establecer, como criterio adicional para la admision, la obtencion de una puntuaciéon minima en una prueba
de idioma. Esta prueba de idioma debera tener como finalidad comprobar las aptitudes linglisticas para el correcto seguimiento de los estudios.

9. La admision estara condicionada a la presentacion de la documentacion acreditativa, en el caso de estudiantes que estén pendientes de la formali-
zacion de la documentacion justificativa o de otros requisitos administrativos (legalizacion de documentos extranjeros, traducciéon de documentos, etc.).
Como norma general, el plazo maximo para la acreditacion del cumplimiento de estos requisitos tendra que ser antes del final del periodo de matricula
correspondiente.

4.3 APOYO A ESTUDIANTES

4.3. Sistemas de apoyo y orientacion de los estudiantes una vez matriculados

Los estudiantes de nuevo ingreso son aquéllos que se matriculan en un programa formativo determinado por primera vez. La Universidad acoge a es-
tos estudiantes orientandoles en el funcionamiento y organizacién de todo lo relacionado con la titulacién, el Centro, la Universidad y demas aspectos
que favorezcan su integracion en el programa formativo y en la Universidad.

Las actividades de acogida y orientacion de estos estudiantes se desarrollan cada curso académico. Dichas actividades incluyen:

1. Acciones de acogida y orientacion gestionadas por el centro:

a) El plan de accion tutorial: actuacién mediante la que se pone a disposicion de los estudiantes de nuevo ingreso un profesor que les orienta en todos
aquellos aspectos que puedan facilitar su adaptacion al Centro y a su titulacion.

b) La jornada de bienvenida: actuacion en la que se proporciona a los estudiantes de nuevo ingreso informacion general sobre la Universidad, el Cen-
tro, su organizacion y recursos, y las titulaciones en las que se han matriculado. Ademas, en esta jornada se presentan algunos Servicios de la Univer-
sidad como el Servicio de Documentacion, el Servicio de Estudiantes y Extension Universitaria y el Servicio de Relaciones Internacionales.

c) La edicién digital de la Guia Académica y la pagina web del centro.

2. Acciones de acogida y orientacion gestionadas por la Universidad:
a) El asesoramiento a los estudiantes de nuevo ingreso, llevado a cabo por el SEEU.
b) Difusién de material con informacion de la Universidad y sus titulaciones:

i) Infoalumno, que es un portal integrado en la pagina web de la UPCT que incluye informacién académica relativa a los planes de estudios de las dife-
rentes titulaciones, asi como las versiones electrénicas de distintas Guias y un acceso a la secretaria virtual.

ii) La Guia de matricula.
ii) La Agenda Universitaria.
Ademas de las acciones llevadas a cabo por el Centro, los sistemas de apoyo y orientacion a los estudiantes de la Universidad se centralizan a través

del SEEU. En él los estudiantes encuentran, no solo informacion académica relativa a las distintas titulaciones de la Universidad, sino también orienta-
cién en materia de becas de estudio, practicas en empresa, actividades socioculturales y deportivas.

Por ultimo, también se dispone de programas de apoyo especificos para estudiantes discapacitados y para quienes puedan necesitar ayuda psicope-
dagogica. Estos programas agrupan diferentes actividades que persiguen atender las necesidades especificas de los estudiantes de la UPCT con dis-

capacidad (http://www.upct.es/contenido/seeul/index.php).

4.4 SISTEMA DE TRANSFERENCIA Y RECONOCIMIENTO DE CREDITOS

Reconocimiento de Créditos Cursados en Enseiianzas Superiores Oficiales no Universitarias

MINIMO MAXIMO

0 0

Reconocimiento de Créditos Cursados en Titulos Propios
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Adjuntar Titulo Propio

Ver Apartado 4: Anexo 2.

Reconocimiento de Créditos Cursados por Acreditacion de Experiencia Laboral y Profesional

MINIMO MAXIMO

0

8

4.4. Sistema de transferencia y reconocimiento de créditos

La transferencia y el reconocimiento de créditos se llevaran a cabo de acuerdo a lo dispuesto en el articulo 6 del tex-
to consolidado del Real Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, por el que se establece la ordenacion de las ensefian-
zas universitarias oficiales.

En la Universidad Politécnica de Cartagena el reconocimiento y transferencia de créditos en las ensefianzas de mas-
ter viene regulado, ademas, en el articulo 10 del Reglamento de estudios oficiales de master, aprobado en noviem-
bre de 2015. Segun el citado reglamento, podran ser objeto de reconocimiento los créditos cursados en otras ense-
flanzas superiores oficiales o en ensefianzas universitarias conducentes a la obtencién de otros titulos, asimismo po-
dra reconocerse también la experiencia laboral o profesional.

Este reglamento recoge que los estudiantes matriculados en un master podran solicitar el reconocimiento de créditos
a la Direccion de Centro responsable. Las comisiones académicas competentes informaran sobre estas solicitudes
al 6érgano responsable de la Universidad Politécnica de Cartagena, quien podra reconocer los créditos siempre que
se ajusten a la normativa y guarden relacién con el titulo en el que se desean reconocer dichos créditos.

El procedimiento y la documentacién a aportar para la solicitud del reconocimiento de créditos sera el establecido en

las normas e instrucciones de admision y matricula antes de cada curso académico. En él se recoge también el pro-

cedimiento para la solicitud de reconocimiento de créditos, los requisitos para que la experiencia laboral y profesional
pueda ser reconocida, el nUmero maximo de créditos que podran ser reconocidos a partir de experiencia profesional

o laboral y de ensefianzas universitarias no oficiales y la trasferencia de créditos.

En el Master Universitario en Técnicas Avanzadas en Investigacion y Desarrollo Agraria y Alimentario (TAIDA) de la
UPCT, el estudiante podra solicitar el reconocimiento de créditos correspondiente a materias cursadas en otras titu-
laciones. La Comisién Académica del Master, presidida por el Coordinador de éste, informara sobre las solicitudes
tras consultar, si lo considera necesario, a los departamentos afectados. De existir una adecuada correspondencia
con las competencias de alguna materia obligatoria u optativa, la Comisién Académica del Master la reconocera co-
mo equivalente a dicha materia del Plan de Estudios del Master Universitario TAIDA. Dicho informe debera ser ratifi-
cado por la Junta de la Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agronémica.

Asimismo, en este titulo la experiencia laboral y profesional acreditada podra ser también reconocida, por una uni-
ca vez, en forma de créditos (hasta un total de 8 ECTS) de la asignatura ¢ Practicas en Empresa, obligatorias que
computaran a efectos de la obtencién del titulo. En concreto, lo podran solicitar los estudiantes que hayan realizado
actividad laboral o profesional, siempre que dicha experiencia esté relacionada con las competencias indicadas en
la memoria del Master para la propia asignatura ¢ Practicas en Empresay, (Basicas y Generales, Transversales y Es-
pecificas) y sea debidamente acreditada, no pudiendo ser objeto de reconocimiento los créditos correspondientes a
los Trabajos de Fin de Master ni los obtenidos por la realizacion de practicas de alguna de las asignaturas del propio
Master.

Para el reconocimiento de créditos por experiencia laboral y profesional, ésta debera ser acreditada mediante la co-
rrespondiente vida laboral y un certificado de la empresa en el que se detalle el puesto ocupado y las labores reali-
zadas. La Comisién Académica del Master debera examinar la documentacién y emitir un informe con la decision del
reconocimiento solicitado, que debera ser ratificado por la Junta de la Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agro-
némica. Se reconocera 1 crédito ECTS por cada mes trabajado, por lo que el estudiante debera acreditar como mini-
mo 8 meses de trabajo para obtener el reconocimiento

La transferencia de créditos implica que, en los documentos académicos oficiales acreditativos de las ensefianzas
seguidas por cada estudiante, se incluiran la totalidad de los créditos obtenidos en ensefianzas oficiales reguladas a
partir de Real Decreto 1393/2007, del mismo nivel académico cursadas con anterioridad, en la misma u otra universi-
dad, que no hayan conducido a la obtencién de un titulo oficial. Todos los créditos obtenidos por el estudiante en en-
sefianzas oficiales en cualquier universidad, los transferidos, los reconocidos y los superados para la obtencion del
correspondiente titulo, seran incluidos en su expediente académico acorde a la legislacion vigente.

El Reglamento de estudios oficiales de master de la UPCT se puede consultar en el siguien-
te enlace: http://lwww.upct.es/vordenacion_acad/documentos/normativa_academica/
Reglamento_Master_UPCT_05_11_2015.pdf.
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5. PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

5.1 DESCRIPCION DEL PLAN DE ESTUDIOS

Ver Apartado 5: Anexo 1.

5.2 ACTIVIDADES FORMATIVAS

Clases tedricas en el aula

Clases de problemas en el aula

Sesiones practicas de laboratorio, campo o planta piloto

Sesiones practicas en aula de informatica

Actividades de trabajo cooperativo

Tutorias

Asistencia a seminarios

Asistencia a viajes de practicas

Realizacion de actividades de evaluacion formativas y sumativas

Realizacion de examenes oficiales

Exposicion de trabajos / informes

Otras actividades presenciales

Trabajo / estudio individual

Preparacion de trabajos / informes

Preparacion de trabajos / informes en grupo

Otras actividades no presenciales

5.3 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje basado en problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante Aula Virtual

5.4 SISTEMAS DE EVALUACION

Prueba oficial individual

Pruebas intermedias de evaluacion continua

Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a partir de Isa memorias e informes correspondientes

Resolucion de casos, cuestiones teoricas, ejercicios practicos o problemas propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos individuales y de grupo (puede incluir autoevaluacion y evaluacion por pares)

Preparacion de seminarios y debates cientificos

Asistencia y participacion en clases y practicas

Asistencia a seminarios y visitas a empresas

Otras actividades de evaluacion

5.5 NIVEL 1: Asignaturas optativas

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Métodos de investigacion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
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CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 16

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
12 4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Técnicas de biologia celular y molecular

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Herramientas de genémica en investigacion

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
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Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Disefio de experimentos en investigacion agraria y alimentaria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Economia de la competitividad y la innovacion tecnologica en el sector agroalimentario

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTS ASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Cuatrimestral
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DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. Técnicas de biologia celular y molecular.

1.1.- Conocer los conceptos basicos sobre la secuenciacion de ADN en el ambito de secuenciacién Sanger y Next-Generation Sequencing.

1.2.- Entender los conceptos basicos de la microscopia electronica de barrido.

1.3.- Entender los principios basicos de la separacion de metabolitos por HPLC.

1.4.- Conocer el funcionamiento y utilidad de la citometria de flujo en el ambito agroalimentario.
1.5.- Aprender los principios basicos de la protedmica y separacién de proteinas.

1.6.- GC-MS y sus aplicaciones en la industria agroalimentaria.

2. Herramientas de genémica en investigacion.

2.1.- Conocimiento de la estructura de los genomas

2.2.- Entender las técnicas de estudio de gendmica estructural

2.3.- Conocimiento del funcionamiento del genoma

2.4.- Conocer las técnicas de analisis de transcriptomas

2.5.- Aprender las metodologias utilizadas para la obtencion de ganancia y pérdida de funcion de genes.

2.6.- Tener conocimientos basicos de uso de programas BLAST, CLUSTALX y NJPLOT

3. Disefio de experimentos en investigacién agraria y alimentaria.
3.1.- Ensefiar como platear hipétesis y disefiar un experimento cientifico.

3.2.- Familiarizar al alumno con los diferentes tipos de disefios, especialmente aquellos mas comunes en agricultura y alimentacion.

3.3.- Describir los modelos matematicos para analizar los resultados de cada disefio,y finalmente aceptar o rechazar la hipotesis de partida.

3.4.- Dar una vision global de las limitaciones y capacidades de inferir conclusiones de los resultados de uno varios experimentos.

4. Economia de la competitividad y la innovacién tecnoldgica en el sector agroalimentario.
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4.1.- Conocera los conceptos basicos de la innovacion, el cambio tecnoldgico y la creacion de empresas de base tecnoldgica en el ambito agroalimen-
tario.

4.2.- Conocera la estructura del sistema de ciencia, tecnologia e innovacion agroalimentaria.

4.3.- Conocera y sabra utilizar las teorias y metodologias para el analisis de la adopcion y difusion de innovaciones.

4.4 .- Sabra evaluar desde el punto de vista econémico una mejora tecnoldgica o una innovacién en el ambito agroalimentario.
4.5.- Conocera y sabra utilizar las metodologias para el analisis de la competitividad de las empresas agroalimentarias.

4.6.- Conocera el papel que juega la 1+D+i en la competitividad de las empresas agroalimentarias y sabra analizar su impacto en dicha competitividad.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Técnicas de biologia celular y molecular.

1.1.- Secuenciacién de ADN Sanger y Next-Generation Sequencing.
1.2.- Microscopia electrénica de barrido.

1.3.- HPLC.

1.4.- Citometria de flujo.

1.5.- Protedmica y separacion de proteinas.

1.6.- GC-MS.

2. Herramientas de genémica en investigacion.

2.1.- Estructura de los genomas.

2.2.- Genoémica fisica.

2.3.- Procesos de activacion y silenciamiento del genoma. Factores de transcripcion y epigenética.
2.4.- Analisis transcriptémico y genémica funcional.

2.5.- Técnicas de ganancia y pérdida de funcion. Abordajes masivos.

2.6.- Evolucién de genomas.

3. Disefio de experimentos en investigacién agraria y alimentaria.
3.1.- Introduccion.

3.2.- Estadistica descriptiva.

3.3.- Probabilidad y distribuciones.

3.4.- Test de hipotesis.

3.5.- Introduccion al andlisis de varianza.

3.6.- Andlisis de varianza con un factor.

3.7.- Andlisis de varianza con factores multiples.
3.8.- Supuestos del analisis de varianza.

3.9.- Separacion de medias en grupos homogéneos.
3.10.- Regresion lineal.

3.11.- Correlacion.

3.12.- Regresion mdltiple.

3.13.- Analisis de proporciones.

3.14.- Estadistica no paramétrica.
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4. Economia de la competitividad y la innovacion tecnolégica en el sector agroalimentario.

4.1.- Innovacion, cambio tecnoldgico y emprendimiento en el sector agroalimentario.

4.2.- El sistema de ciencia, tecnologia e innovacion agroalimentaria.

4.3.- Analisis de la adopcion y difusién de innovaciones en el sector agroalimentario.

4.4 .- Evaluacion econémica de innovaciones en el sector agroalimentario.

4.5.- Analisis de la competitividad de las empresas agroalimentarias: productividad, eficiencia, costes y desempefio.

4.6.- La [+D+i como fuente de ventaja competitiva para las empresas agroalimentarias.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

1. Técnicas de biologia celular y molecular.

Describir, a nivel de usuario principiante, técnicas de secuenciacion, analisis de polimorfismos de ADN por punto de fusién, microscopia electrénica de
barrido, cromatografia de gases-espectrometria de masas, HPLC, citometria de flujo y electroforésis de proteinas.

2. Herramientas de genémica en investigacion.

Describir la estructura de genomas y métodos de analisis.

Manejar, a nivel de usuario principiante, programas bioinformaticos para busqueda de secuencias en bases de datos. Programas Clustal X, BLAST y
NJPLOT.

Describir los conceptos basicos de filogenética.

3. Disefio de experimentos en investigacion agraria y alimentaria.

Plantear de forma auténoma experimentos (problemas e hipétesis).

Analizar resultados para aceptar o rechazar hipétesis de partida e inferir conclusiones.

4. Economia de la competitividad y la innovacién tecnolégica en el sector agroalimentario.

Analizar los procesos de innovacion, cambio tecnoldgico y creacion de empresas en el sector agroalimentario.

Evaluar econémicamente una innovacion en el ambito agroalimentario y determinar los factores empresariales competitivos.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

CG1 - Conocer el campo de estudio en el que se desarrollan la investigacion y el desarrollo agrario y alimentario y las habilidades y
métodos de investigacion relacionados con dicho campo

CG4 - Ser capaz de realizar un analisis critico y de evaluacion y sintesis de ideas nuevas y complejas en el amibto agroalimentario

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz

CT#4 - Utilizar con solvencia los recursos de informacion

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE1 - Sintetizar los conocimientos previos, junto con los adquiidos en la materia, para poder desenvolverse en contextos
agroalimentarios en los que hay poca informacion especifica

CE3 - Demostrar un cierto grado de formacion cientifica y técnica para poder iniciar una actividad investigadora en el &mbito de la
agroalimentacion
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CE4 - Demostrar un cierto grado de comprension de los conceptos, principios y teorias relacionadas con las asignaturas elegidas del

programa del master

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clases tedricas en el aula 120 100
Clases de problemas en el aula 8 100
Sesiones practicas de laboratorio, campo o |12 100
planta piloto
Sesiones practicas en aula de informatica |12 100
Actividades de trabajo cooperativo 12 0
Tutorias 40 100
Asistencia a seminarios 4 100
Realizacion de actividades de evaluacion |10 100
formativas y sumativas
Realizacion de examenes oficiales 12 100
Exposicion de trabajos / informes 30 100
Trabajo / estudio individual 100 0
Preparacion de trabajos / informes 50 0
Preparacion de trabajos / informes en 20 0
grupo
Otras actividades no presenciales 50 0
5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES
Leccion magistral con apoyo de TICs
Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto
Resolucion de ejercicios y problemas
Evaluacion continua
Estudios de caso con aprendizaje autbnomo
Aprendizaje mediante trabajo cooperativo
Apoyo del proceso de aprendizaje mediante Aula Virtual
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficial individual 25.0 70.0
Pruebas intermedias de evaluacion 5.0 30.0
continua
Evaluacion de practicas, visitas y 20.0 25.0
seminarios a partir de Isa memorias e
informes correspondientes
Exposicion y defensa de trabajos 35.0 50.0
individuales y de grupo (puede incluir
autoevaluacion y evaluacion por pares)
Otras actividades de evaluacion 5.0 5.0
NIVEL 2: Biotecnologia agroalimentaria
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Optativa
ECTS NIVEL 2 16
DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

16/53

Puede validar este documento en la Sede Electronica de este Ministerio o en su Carpeta Ciudadana (https://sede.administracion.gob.es).

CSV: 277525545354314542741465



u L ¥ GOBERNO MIMSTERICH
> o DEEPANA DE EDUCACION, CULTUIRA,
i & ¥ DEPORTE

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

12 4
ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Técnicas avanzadas de cultivo in vitro: micropropagacion y produccion de compuestos de interés industrial

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: La defensa vegetal: herramientas biotecnolégicas para la obtencion de plantas resistentes a enfermedades

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3
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4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Biotecnologia y genética en la mejora animal

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 4 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Investigaciéon en biotecnologia vegetal y alimentaria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4
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ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

por material cultivado in vitro.

1.- Técnicas Avanzadas de cultivo in vitro: micropropagacion y produccion de compuestos de interés industrial.
1.1.- Conocer los factores que determinan las respuestas del material vegetal cultivado in vitro y la forma de modificarlos.
1.2.- Analizar, explicar y discutir las caracteristicas de instalaciones y procesos dedicados al cultivo in vitro.

1.3.- Proponer procesos nuevos, o mejoras de los existentes, para optimizar y rentabilizar la produccion de plantas y/o la produccién de metabolitos

2.- La defensa vegetal: herramientas biotecnolégicas para la obtencion de plantas resistentes a las enfermedades.

2.1.- Identificar la terminologia de la asignatura.

2.2.- Describir los mecanismos generales de accién de los diferentes patégenos vegetales.
2.3.- Diferenciar entre defensa vegetal pasiva e inducida.

2.4.- Explicar en qué consisten los mecanismos de defensa estructural en plantas.

2.5.- Explicar en que qué consisten los mecanismos de defensa bioquimica en plantas.
2.6.- Identificar las bases genéticas de la interaccion planta-patégeno.

2.7.- Distinguir entre los diferentes tipos de resistencias sistémicas.

2.8.- Listar las técnicas de induccion de resistencia en plantas.

3.-Biotecnologia y genética en la mejora animal.

3.1. Describir la evolucién de la genética y de las poblaciones animales

3.2. Describir los fundamentos de la genética cuantitativa y su aplicacion en la practica
3.3. Establecer y desarrollar los programas de mejora genética de las especies ganaderas
3.4. Manejar y aplicar las técnicas basicas de genética molecular en produccion animal
3.5. Utilizar adecuadamente el lenguaje cientifico-técnico propio de la disciplina

3.6. Generar nuevas ideas en el desarrollo de un programa de mejora genética animal

4.-Investigacion en biotecnologia vegetal y alimentaria.

4.1.-Organizar las fuentes de informacion para investigacién, desarrollo e innovacién de estos productos.
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4.2 .- Citar los conceptos basicos sobre el curso.

4.3.- Aprender a ejecutar un experimento y a analizar cudles son los puntos mas importantes a tener en cuenta para evaluar la calidad global del pro-
ducto.

4.4 - Definir las bases conceptuales de la biotecnologia aplicada a la produccion de alimentos y de cepas de microorganismos de interés.
4.5.- Examinar las técnicas biotecnoldgicas aplicables a la produccion alimentaria actual.

4.6.- Conocimientos basicos sobre el mercado para el disefio de nuevos productos y su investigacion de mejora.

4.7 - Identificar las principales innovaciones en este campo y asociarlas con otros.

4.8. Aprender a identificar y cuantificar mediante técnicas biotecnoldgicas alternativas a las tradicionales los microorganismos por ser contaminantes
alimentarios.

4.9. Comunicar oralmente y por escrito de manera eficaz un texto o descubrimiento cientifico del campo previa bisqueda solvente de recursos de in-
formacion para explicar los conceptos

5.5.1.3 CONTENIDOS

1.- Técnicas avanzadas de cultivo in vitro: micropropagacion y produccion de compuestos de interés industrial.

Revisién de metodologias existentes y andlisis de las tendencias actuales en la aplicacién de técnicas de cultivo in vitro de material vegetal para su
propagacion, conservacion y obtencion de productos con alto valor afadido

2.- La defensa vegetal: herramientas biotecnolégicas para la obtencion de plantas resistentes a las enfermedades.

Aspectos y conocimientos fundamentales para conocer como infectan los patégenos y como se defienden las plantas, con el objetivo de aplicar meto-
dologias que induzcan resistencia en plantas y aumenten por tanto la productividad y calidad de las mismas

3.- Biotecnologia y genética en la mejora animal.

Evolucién histérica de la mejora genética en la produccién animal.

Introduccion a la Genética cuantitativa.

El proceso de seleccién animal.

Metodologia basica empleada en genética molecular.

Andlisis de loci de caracteres cuantitativos.

Aplicaciones de la genética molecular en produccién animal

4.- Investigacion en biotecnologia vegetal y alimentaria.

Aspectos y conocimientos fundamentales para aplicar innovaciones en investigacion y desarrollo agrario y alimentario que permitan desde el andlisis y
disefio experimental hasta la busqueda de informacion tras el andlisis de resultados sobre las innovaciones biotecnolodgicas.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion. Las competencias a adquirir son:

1.- Técnicas Avanzadas de cultivo in vitro: micropropagacion y produccion de compuestos de interés industrial.
Interpretar, discutir criticamente y transmitir oralmente articulos de investigacion sobre el tema.

Detectar errores de disefio y buscar soluciones a los mismos en instalaciones dedicadas al cultivo in vitro de material vegetal.

Dominar las técnicas de manipulacién empleadas en el cultivo in vitro de material vegetal con el fin de multiplicarlo, conservarlo y obtener metabolitos
de interés industrial.

2.- La defensa vegetal: herramientas biotecnolégicas para la obtencion de plantas resistentes a las enfermedades.

Interpretar, discutir criticamente y transmitir oralmente articulos de investigacion sobre el tema.

Encontrar soluciones para el control de enfermedades en cultivos.
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3.-Biotecnologia y genética en la mejora animal
Biotecnologia y genética animal
4.-Investigacion en biotecnologia vegetal y alimentaria

Disefiar y analizar experimentos en biotecnologia vegetal y alimentaria.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

CGl - Conocer el campo de estudio en el que se desarrollan la investigacion y el desarrollo agrario y alimentario y las habilidades y
métodos de investigacion relacionados con dicho campo

CG4 - Ser capaz de realizar un analisis critico y de evaluacion y sintesis de ideas nuevas y complejas en el amibto agroalimentario

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz

CT4 - Utilizar con solvencia los recursos de informacion

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE1 - Sintetizar los conocimientos previos, junto con los adquiidos en la materia, para poder desenvolverse en contextos
agroalimentarios en los que hay poca informacion especifica

CE3 - Demostrar un cierto grado de formacion cientifica y técnica para poder iniciar una actividad investigadora en el ambito de la
agroalimentacion

CE4 - Demostrar un cierto grado de comprension de los conceptos, principios y teorias relacionadas con las asignaturas elegidas del
programa del master

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clases tedricas en el aula 135 100

Sesiones practicas de laboratorio, campo o |40 100

planta piloto

Actividades de trabajo cooperativo 20 100

Tutorias 50 100

Realizacion de actividades de evaluacion |11 100

formativas y sumativas

Realizacion de examenes oficiales 14 100
Exposicion de trabajos / informes 40 100
Trabajo / estudio individual 125 0
Preparacion de trabajos / informes 70 0
Preparacion de trabajos / informes en 30 0
grupo

Otras actividades no presenciales 65 0

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacién continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
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SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficial individual 25.0 70.0
Pruebas intermedias de evaluacion 5.0 30.0
continua

Evaluacion de practicas, visitas y 20.0 25.0
seminarios a partir de Isa memorias e

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 35.0 50.0
individuales y de grupo (puede incluir

autoevaluacion y evaluacion por pares)

Otras actividades de evaluacion 5.0 5.0

NIVEL 2: Tecnologia e ingenieria de la produccion vegetal

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

36

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

12

24

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Innovaciones en protecciéon de cultivos y patologias poscosecha

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 4 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO

CATALAN

EUSKERA
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Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Estrategias y técnicas de conservacion de la biodiversidad

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 4 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Degradacion y restauracion de agroecosistemas mediterrineos y su entorno

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
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GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Regulacion del crecimiento en horticultura ornamental

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Innovaciones en horticultura

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
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No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Programacion y respuesta agronémica y fisiologica de los cultivos al riego

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Optimizacién del riego deficitario en cultivos lefiosos

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
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FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Monitorizaciéon de sistemas biolégicos en invernaderos.

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Técnicas y SIG para la gestion del regadio / Irrigation districts and their planning and management

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL
ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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DE EBUCALION, CULTURA

¥ DEPORTE
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. Innovaciones en proteccion de cultivos y patologias poscosecha
1.1. Comprender la problematica fitosanitaria, tanto en los cultivos como en poscosecha.
1.2. Conocer las nuevas estrategias de control de plagas y enfermedades de las plantas y sus érganos cosechados y comercializados en fresco.

1.3. Disefiar estrategias de control de plagas y enfermedades.

2. Degradacion y restauracion de agroecosistemas mediterraneos y su entorno

2.1. Comprender en qué consisten los servicios ecosistémicos que proporcionan los agroecosistemas, fundamentalmente aquellos asociados al siste-
ma suelo-agua-planta, y como pueden verse deteriorados

2.2. Comprender la relacién del sistema suelo-agua-planta de los agroecosistemas con su entorno e identificar los aspectos criticos que determinan los
equilibrios entre ambos

2.3. Identificar indicadores clave para valorar la degradacion del sistema suelo-agua-planta en los agroecosistemas en relacion con su entorno

2.4. Analizar criticamente el estado de los agroecosistemas y como dicho estado influye en las interacciones con su entorno

2.5. Contrastar criticamente las posibles medidas a aplicar para la regeneracion del sistema suelo-agua-planta de agroecosistemas degradados y su
entorno

4. Regulacion del crecimiento en horticultura ornamental

4.1.- Comprender las principales herramientas y técnicas de cultivo para modificar el crecimiento y desarrollo de plantas ornamentales.

4.2.- Conocer los fitorreguladores, saber sus caracteristicas, mecanismos de actuacion y evaluar sus efectos.

4.3.- Organizar y disefiar experimentos de control del crecimiento y desarrollo sobre plantas ornamentales.

4.4.- Comprender y aplicar la interrelacion entre fitorreguladores, variables climaticas, medios de cultivo y otras técnicas.

4.5.- Saber evaluar las respuestas de las plantas a las técnicas culturales y crear protocolos de actuacion-ajuste en base a estas.

4.6.- Conocer y saber manejar fuentes de informacion.

5. Innovaciones en horticultura
5.1. Puesta en marcha de lineas de produccion de nuevos productos vegetales a través de la introduccion y/o mejora de nuevos cultivos

5.2. Trabajo relacionado con el cultivo en condiciones protegidas y en distintas condiciones ambientales, socioeconémicas y culturales.

6. Programacion y respuesta agronémica y fisiolégica de los cultivos al riego

6.1. Conocer y aplicar los diferentes métodos de estima y medida de la evapotranspiracion de referencia a la determinacién de las necesidades de
agua de un cultivo.

6.2. Estudiar el funcionamiento hidrico de una planta a través de la interpretacion de datos del continuo suelo- planta-atmdsfera.

6.3. Aplicar los diferentes criterios de programacion al manejo del riego.

6.4.-Conocer los diferentes parametros que permiten evaluar los efectos del déficit hidrico y salino sobre la produccién y calidad de las cosechas.
6.5. Comprender la utilidad de la aplicacion de las TIC y automatizacion a los sistemas de riego.

6.6. Conocer las principales fuentes de innovacion y tecnologia para hacer frente a la escasez de agua y sequia

7. Optimizacion del riego deficitario en cultivos lefiosos
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7.1.- Capacidad de planificar y elaborar proyectos técnicos de riego para zonas infradotadas.
7.2.- Planificar estrategias de riego deficitario.

7.3.- Utilizacion de sensores para el manejo del riego.

7.4.- Célculo de las necesidades hidricas de los cultivos.

7.5.- Capacidad para investigar sobre la respuesta de los cultivos al riego deficitario.

8. Monitorizacion de sistemas biolégicos en invernaderos

8.1.- Conocer los conceptos basicos sobre las variables de estado del clima del invernadero, siendo ésta la fase previa, e indispensable para compren-
der los procesos de intercambio de energia y de masa que determinan el clima.

8.2.- Conocer el funcionamiento de sensores de medida de parametros medioambientales y las bases de programacién de una central de adquisiciéon
de datos.

8.3.- Analizar el invernadero como un conjunto de elementos en interaccién (pared de cubierta/aire/vegetacion/suelo) que reaccionan respecto al clima
exterior determinando la formacién del microclima interno.

8.4.- Conocer los mecanismos que rigen la transferencia de masa y de energia bajo invernadero y el papel que juegan en la formacién del microclima.
8.5.- Aplicar las ecuaciones fundamentales de la transferencia de energia y de masa a la climatizacion de invernaderos, lo que conlleva la realizacion
de ejercicios y de aplicaciones en Excel y el manejo de modelos de simulacién del clima.

9. Técnicas y SIG para el analisis y gestion de regadios

9.1.- Conocerlas principales directrices de la planificacién de regadios.

9.2.- Conocerlas distintas tipologias de las zonas regables espafiolas y su problematica.

9.3.- Conocer las funciones y herramientas de gestién de las comunidades de regantes.

9.4.- Comprender el funcionamiento y dimensionamiento de infraestructuras colectivas de riego como los sistemas de regulacion, almacenamiento y
distribucién de agua.

9.5.- Conocer los fundamentos de los SIG y sus aplicaciones a la gestion de regadios.

9.6.- Conocer las aplicaciones de sistemas de telecontrol a la gestion de redes de distribucion de riego.

11. Estrategias y técnicas de conservacion de la biodiversidad.

11.1.- Conocer la importancia de la conservacion de la biodiversidad y las principales causas de erosién genética.

11.2.- Conocer cuales son las estrategias y las principales técnicas de conservacion de especies vegetales amenazadas.
11.3.- Conocer las bases del manejo de las especies conservadas tanto ex situ como in situ.

11.4.- Conocer las técnicas moleculares mas apreciadas para el estudio de la diversidad genética.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Innovaciones en proteccion de cultivos y patologias poscosecha

Problematica actual del uso de plaguicidas y las necesidades de innovar y aplicar nuevos sistemas y productos en este campo de forma satisfactoria,
desde el punto de vista econémico, ecoldgico y toxicoldgico.

Métodos generales de prevencion y control de plagas y enfermedades en los cultivos, describiendo fundamentalmente las nuevas estrategias de con-
trol.

Métodos generales de prevencion y control de plagas y enfermedades durante la poscosecha, no olvidando la conexion que existe entre los cuidados
de los cultivos y la calidad de los productos durante su almacenamiento.

2. Degradacion y restauracion de agroecosistemas mediterraneos y su entorno
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Concepto, tipologia e importancia de los servicios ecosistémicos en agroecosistemas.

Causas y consecuencias de la degradacion de los servicios ecosistémicos asociados al sistema suelo-agua-planta en los agroecosistemas y su en-
torno.

Diagnéstico de la degradacion del sistema suelo-agua-planta en los agroecosistemas y su entorno: degradacion fisica, eutrofizacion, contaminacion y
evaluacion ecotoxicoldgica.

Métodos y técnicas preventivas/correctoras de la degradacion del sistema suelo-agua-planta en agroecosistemas y su entorno.

4. Regulacion del crecimiento en horticultura ornamental

Aspectos y conocimientos fundamentales para aplicar técnicas de cultivo que permitan dirigir el crecimiento y desarrollo de las plantas ornamentales
hacia estados y calidades deseadas, dentro de un marco de eficacia, economia y sostenibilidad

5. Innovaciones en horticultura

Aspectos relativos a la domesticacion de plantas y sus técnicas de reproduccion. Introduccion de nuevos cultivos y su cultivo en cultivos protegidos.

Valorizacion de subproductos para mejora de suelos y servicios ecosistémicos y horticultura urbana

6. Programacion y respuesta agronémica y fisiolégica de los cultivos al riego
Bases y Tecnologias de la Produccioén Vegetal.
Agronomia y Fisiologia.

Sensores y Redes de Interconexion

7. Optimizacion del riego deficitario en cultivos lefiosos

Aspectos y conocimientos fundamentales para la programacion del riego deficitario eficiente, que permitan incrementar la productividad del agua y la
sostenibilidad de la agricultura de regadio.

8. Monitorizacion de sistemas bioldgicos en invernaderos

Andlisis y disefio de sistemas de climatizacion.

Manejo de modelos de simulacion del clima bajo invernadero.

Manejo de sensores y bases de programacién de central de adquisiciéon de datos

9. Técnicas y SIG para el anadlisis y gestion de regadios

Planificacion, analisis y gestion de regadios

11. Estrategias y técnicas de conservacion de la biodiversidad.
Importancia de la Biodiversidad.

Estrategias y técnicas de conservacion.

Manejo de bancos de semillas.

Genética de la conservacion

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion. Las competencias a adquirir son:
1. Innovaciones en proteccion de cultivos y patologias poscosecha

Planificar y elaborar estudios técnicos de control integrado de plagas y manejo de cultivos.

2. Degradacién y restauracion de agroecosistemas mediterraneos y su entorno

Planificar y elaborar estudios y proyectos cientifico-técnicos relacionados con la degradacion y regeneracion del sistema suelo-agua-planta en agroe-
cosistemas y su entorno.
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4. Regulacion del crecimiento en horticultura ornamental

Describir las principales técnicas y aspectos de cultivo que influyen sobre el crecimiento de las plantas ornamentales, y de sus consecuencias agroné-
micas, fisiologicas y medioambientales.

Explicar la interrelacion entre fitorreguladores, variables climaticas, medios de cultivo y otras técnicas.

Valorar las respuestas de las plantas a las técnicas culturales y afecciones patdgenas, y confeccionar protocolos de actuacion-ajuste en base a éstas

5. Innovaciones en horticultura

Participar en trabajos relacionados con la produccion en condiciones protegidas, valoracién de subproductos y horticultura urbana, asi como para la
puesta en marcha de lineas de produccién de nuevos productos vegetales a través de la introduccion de nuevos cultivos

6. Programacion y respuesta agronémica y fisiolégica de los cultivos al riego

Aplicar los conocimientos derivados del estudio del continuo 'suelo-planta-atmosfera’ (CSPA) al manejo del riego.

Programar el riego de forma cientifica y técnica a partir del seguimiento de las variables meteoroldgicas y del estado hidrico del suelo y la planta.

Disefiar ensayos y evaluar la respuesta agronémica y fisioldgica del cultivo al régimen hidrico a partir del estudio de las relaciones hidricas y de las va-
riables de crecimiento, produccion y calidad de las cosechas

7. Optimizacion del riego deficitario en cultivos lefiosos
Planificar estrategias de riego deficitario en diferentes cultivos a través del uso de indicadores del estado hidrico en el sistema Suelo-Agua-Planta.
Evaluar la respuesta agronémica y fisiolégica de los cultivos a estas estrategias de riego.

Optimizar las necesidades hidricas de los cultivos, incrementando la productividad del agua de riego en la Agricultura

8. Monitorizacion de sistemas biolégicos en invernaderos

Disefiar sistemas de climatizacion y optimizacion del clima en invernaderos

9. Técnicas y SIG para el andlisis y gestion de regadios

Disefiar, analizar y gestionar regadios

11. Estrategias y técnicas de conservacion de la biodiversidad.

Participar en trabajos relacionados con la conservacién de recursos en los bancos de germoplasma vegetal y el disefio de experimentos relacionados
con la conservacion de las semillas

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

CG1 - Conocer el campo de estudio en el que se desarrollan la investigacion y el desarrollo agrario y alimentario y las habilidades y
métodos de investigacion relacionados con dicho campo

CG4 - Ser capaz de realizar un analisis critico y de evaluacion y sintesis de ideas nuevas y complejas en el amibto agroalimentario

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz

CT4 - Utilizar con solvencia los recursos de informacion

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CET1 - Sintetizar los conocimientos previos, junto con los adquiidos en la materia, para poder desenvolverse en contextos
agroalimentarios en los que hay poca informacion especifica
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CE3 - Demostrar un cierto grado de formacion cientifica y técnica para poder iniciar una actividad investigadora en el ambito de la

agroalimentacion

CE4 - Demostrar un cierto grado de comprension de los conceptos, principios y teorias relacionadas con las asignaturas elegidas del

programa del master

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clases tedricas en el aula 280 100
Sesiones practicas de laboratorio, campo o |250 100
planta piloto

Sesiones practicas en aula de informatica |20 100
Tutorias 100 100
Realizacion de actividades de evaluacion |25 100
formativas y sumativas

Realizacion de exdmenes oficiales 35 100
Exposicion de trabajos / informes 100 100
Trabajo / estudio individual 260 0
Preparacion de trabajos / informes 160 0
Preparacion de trabajos / informes en 70 0
grupo

Otras actividades no presenciales 140 0
5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficial individual 25.0 70.0
Pruebas intermedias de evaluacion 5.0 30.0
continua

Evaluacion de practicas, visitas y 20.0 25.0
seminarios a partir de Isa memorias e

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 35.0 50.0
individuales y de grupo (puede incluir

autoevaluacion y evaluacion por pares)

Otras actividades de evaluacion 5.0 5.0
NIVEL 2: Tecnologia e ingenieria de los alimentos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 20

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
12 8

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6
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ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Refrigeracion y coadyuvantes para optimizar la calidad y seguridad en la postrecoleccion hortofruticola

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Analisis de riesgos y microbiologia predictiva

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9
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ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Técnicas de procesado minimo hortofruticola para preservar la calidad y seguridad

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Ingenieria del control de la recontaminaciéon de alimentos

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12
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LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Conceptos basicos sobre modelizacion: aplicacion a sistemas biologicos y alimentarios

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 4 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. Refrigeracién y coadyuvantes para optimizar la calidad y seguridad en la postrecoleccién hortofruticola

1.1.- Conocer los conceptos basicos sobre la manipulacion, conservacion y distribucion de productos hortofruticolas frescos.

1.2.- Analizar los puntos criticos para garantizar la calidad global y seguridad de los productos

1.3.- Identificar las principales alteraciones durante la manipulacion, conservacion y distribucion: deshidratacion, dafios mecanicos, alteraciones micro-
biolégicas y fisioldgicas (dafios por el frio, pardeamiento), y modificaciones indeseables del sabor, textura, aroma o valor nutritivo.

1.4.- Conocer los tratamientos coadyuvantes de la refrigeracion para favorecer la vida postcosecha de los productos hortofruticolas frescos.

1.5.- Adquirir conocimientos basicos sobre fundamentos del disefio y célculo de las instalaciones.

1.6.- Conocer las principales innovaciones en este campo y su relacion con otros.

1.7.- Conocer las fuentes de informacion para la 1+D+l en este campo.

1.8.- Aprender a disefiar un estudio experimental para preservar la calidad global de un producto refrigerado y redactar los resultados y conclusiones.
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2. Analisis de riesgos y microbiologia predictiva

2.1.- Interpretar datos y analizarlos numéricamente

2.2.- Aplicar modelos matematicos predictivos del comportamiento microbiano

2.3.- Aplicar los conocimientos adquiridos a situaciones reales relacionadas con la prediccion de la vida util de los alimentos y de su seguridad alimen-
taria

3. Técnicas de procesado minimo hortofruticola para preservar la calidad y seguridad

3.1.- Conocer las fuentes de informacion para investigacion, desarrollo e innovacion de estos productos.

3.2.- Conocer los conceptos basicos sobre las variables de procesado y conservacion de productos minimamente procesados.

3.3.- Aprender a ejecutar un experimento y a analizar cudles son los puntos mas importantes a tener en cuenta para evaluar la calidad global del pro-
ducto.

3.4.- Conocer las principales alteraciones postcosecha durante procesado y vida comercial.

3.5.- Conocer los tratamientos para mantener y alargar la vida Gtil de los productos minimamente procesados, asi como las alternativas a la desinfec-
cién para garantizar la seguridad alimentaria.

3.6.- Conocer los conceptos basicos para disefio de envases para productos minimamente procesados y seleccién de materiales de envasado, asi co-
mo la modelizacion e este proceso.

3.7.- Conocimientos basicos sobre fundamentos en el disefio de instalaciones.
3.8.- Conocimientos basicos sobre el estado del producto en el mercado de productos minimamente procesados.

3.9.- Conocer las principales innovaciones en este campo y su relacién con otros

4. Ingenieria del control de la recontaminacion de alimentos

4.1. Conocer y utilizar, a nivel de técnico de produccion, las tecnologias e ingenierias del procesado, almacenamiento y envasado microbiolégicamente
controlado (ultralimpio y aséptico) de alimentos liquidos y sélidos, de mayor actualidad.

4.2. Conocer y emplear correctamente la metodologia de determinacion de la vida Util de alimentos procesados, almacenados y envasados aséptica-
mente y en recintos microbiolégicamente controlados (MC), o en condiciones ultralimpias.

4.3. Conocer y utilizar la metodologia de disefio de experimentos en laboratorio y planta piloto, para el estudio y optimizacion de la manipulacion, pro-
cesado, almacenamiento y envasado aséptico y en recintos MC, o en condiciones ultralimpias, de alimentos sélidos y liquidos.

5. Conceptos basicos sobre modelizacion: aplicacion a sistemas biolégicos y alimentarios

5.1.- Utilizar la metodologia para construir y resolver un modelo matematico para el comportamiento de cualquier equipo de procesado de alimentos.

5.2.- Utilizar la metodologia de validaciéon de modelos matematicos de equipos de procesado de alimentos, a través de la experimentacién en planta
piloto y pruebas a nivel industrial.

5.3.- Utilizar la metodologia de disefio y realizacién de experimentos en planta piloto y a escala industrial.
5.4.- Relacionar modelizacion matematica y optimizacion con el objetivo de innovar y obtener el disefio 6ptimo de equipos de procesado.

5.5.- Conocer, a través de casos de estudio, como es posible mejorar la calidad del producto y reducir costes de construccion y operacion de equipos
de procesado de alimentos mediante modelizacién y optimizacion.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Refrigeracién y coadyuvantes para optimizar la calidad y seguridad en la postrecoleccién hortofruticola

Andlisis de las técnicas de refrigeraciéon y coadyuvantes convencionales y emergentes (fungicidas, recubrimientos, etc) para optimizar la calidad global
y la seguridad alimentaria de frutas y hortalizas de interés econémico.

Fundamentos y disefio de instalaciones, incluyendo el analisis de sus peligros y puntos criticos de control.

2. Analisis de riesgos y microbiologia predictiva
Situacioén actual de la seguridad alimentaria a nivel europeo: sistema de Evaluacion del Riesgo.

Modelos predictivos del crecimiento microbiano y bases de datos.
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Cinéticas de inactivacion de microorganismos.

Control de microorganismos patdégenos presentes en los alimentos.
Conservacion de alimentos por procesos no térmicos.

Mecanismos de resistencia de microorganismos.

Aplicaciones de la microbiologia predictiva en la industria alimentaria.

3. Técnicas de procesado minimo hortofruticola para preservar la calidad y seguridad
Andlisis y disefio de envases y productos minimamente procesados y las instalaciones para su fabricacion.

Disefio de experimentos y analisis de problematica de estos productos durante la vida comercial

4. Ingenieria del control de la recontaminacion de alimentos

Tecnologia e ingenieria del procesado, almacenamiento y envasado aséptico de alimentos liquidos y sélidos. Ambientes microbiolégicamente controla-
dos.

Manejo de libros y bases de datos de investigacion en tecnologia e ingenieria del procesado, almacenamiento y envasado aséptico en ambientes mi-
crobiolégicamente controlados.

Vida util de los alimentos. Relacién con las condiciones de procesado, almacenamiento y envasado en ambientes microbiolégicamente controlados.

Disefio de experimentos a escala de laboratorio y de planta piloto, para establecer la vida util de los alimentos procesados, almacenados y envasados
con estas tecnologias.

Aplicacion de estas tecnologias a distintos alimentos. Estudio de casos: almacenamiento, procesados y envasado aséptico o ultralimpio de zumos, pla-
tos, preparados, ensaladas, etc.

5. Conceptos basicos sobre modelizacion: aplicacion a sistemas biolégicos y alimentarios

Metodologia para construir y resolver el comportamiento matematico de equipos de procesado de alimentos.

Metodologia de experimentacion a escala de planta piloto.

Aplicaciones de la modelizacion en innovacion y en la obtencion del disefio 6ptimo de equipos de procesado de alimentos. Estudio de casos

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion. Las competencias a adquirir son:

1. Refrigeracién y coadyuvantes para optimizar la calidad y seguridad en la postrecoleccién hortofruticola

Describir las operaciones basicas de la manipulacion y conservacion de productos hortofruticola frescos, su supervision y control segun la normativa
vigente, y del disefio de instalaciones (incluyendo pretratamientos) en [+D+| en este campo.

2. Analisis de riesgos y microbiologia predictiva

Aplicar modelos matematicos predictivos y software de libre disposicion para describir el comportamiento microbiano.

Aplicar los conocimientos adquiridos a situaciones reales relacionadas con la prediccion de la vida util de los alimentos y de su seguridad alimentaria.
3. Técnicas de procesado minimo hortofruticola para preservar la calidad y seguridad

Producir productos vegetales minimamente procesados, incluyendo su supervision y su control de acuerdo a la normativa, y disefiar instalaciones o
producto (incluyendo pretratamientos) en |+D+l en este campo.

4. Ingenieria del control de la recontaminacion de alimentos

Disefiar, a nivel basico, equipos para el procesado y envasado ultralimpio y aséptico de alimentos, asi como en el uso y control de estas tecnologias
en la industria alimentaria.

5. Conceptos basicos sobre modelizacion: aplicacion a sistemas biolégicos y alimentarios

Modelizar y optimizar equipos de procesado de alimentos.
Dirigir y controlar equipos de procesado de alimentos.
Disefiar equipos de procesado de alimentos.
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5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES
CG1 - Conocer el campo de estudio en el que se desarrollan la investigacion y el desarrollo agrario y alimentario y las habilidades y
métodos de investigacion relacionados con dicho campo
CG4 - Ser capaz de realizar un analisis critico y de evaluacion y sintesis de ideas nuevas y complejas en el amibto agroalimentario
CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion
5.5.1.5.2 TRANSVERSALES
CT1 - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz
CT4 - Utilizar con solvencia los recursos de informacion
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS
CE1 - Sintetizar los conocimientos previos, junto con los adquiidos en la materia, para poder desenvolverse en contextos
agroalimentarios en los que hay poca informacion especifica
CE3 - Demostrar un cierto grado de formacion cientifica y técnica para poder iniciar una actividad investigadora en el ambito de la
agroalimentacion
CE4 - Demostrar un cierto grado de comprension de los conceptos, principios y teorias relacionadas con las asignaturas elegidas del
programa del master
5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clases tedricas en el aula 159 100
Sesiones practicas de laboratorio, campo o |69 100
planta piloto
Sesiones practicas en aula de informatica |6 100
Tutorias 24 100
Realizacion de actividades de evaluacion |45 100
formativas y sumativas
Exposicion de trabajos / informes 6 100
Trabajo / estudio individual 117 0
Preparacion de trabajos / informes 174 0
5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES
Leccion magistral con apoyo de TICs
Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto
Resolucion de ejercicios y problemas
Estudios de caso con aprendizaje autonomo
Apoyo del proceso de aprendizaje mediante Aula Virtual
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficial individual 0.0 50.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 50.0
seminarios a partir de Isa memorias e
informes correspondientes
Resolucién de casos, cuestiones teoricas, |0.0 50.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado
Exposicion y defensa de trabajos 0.0 70.0
individuales y de grupo (puede incluir
autoevaluacion y evaluacion por pares)
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Asistencia y participacion en clases y 0.0 30.0
practicas

5.5 NIVEL 1: Practicas en empresa

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Pricticas en empresa

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Practicas Externas

ECTS NIVEL 2 g

DESPLIEGUE TEMPORAL: Anual

ECTS Anual 1 ECTS Anual 2 ECTS Anual 3
8

ECTS Anual 4 ECTS Anual 5 ECTS Anual 6
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

De acuerdo con lo indicado en el articulo 24.6 del Real Decreto 1791/2010, de 30 de diciembre, por el que se aprueba el Estatuto del Estudiante Uni-
versitario, cada una de las practicas curriculares sera objeto de un proyecto formativo en el que se especificaran las competencias a desarrollar por el
alumno.

Por lo tanto, los resultados del aprendizaje dependeran de las competencias especificas que se establezcan en cada caso en el proyecto formativo de
las practicas a realizar por el alumno. En cualquier caso, al finalizar las mismas, el alumno sera capaz de desarrollar un trabajo de investigacion y/o
desarrollo en el ambito agrario y/o alimentario.

Asimismo, el alumno sera capaz de:
- Analizar la informacién disponible y extraer conclusiones para la toma de decisiones en entornos poco conocidos
- Transmitir ideas o resultados de estudios o informes mediante aportaciones escritas con fluidez y correccion linglistica.

- Contribuir en la consolidacion y desarrollo del equipo de trabajo, favoreciendo la comunicacion, el reparto equilibrado de tareas, el clima interno y la
cohesion.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Desarrollo por parte del alumno de labores de investigacion en empresas y organismos o instituciones publicas en el &mbito del sector agroalimentario.

Las practicas se desarrollaran en el seno de grupos de investigacion de empresas, organismos o instituciones propuestas por la Comision Académica
del Master o por el alumno, siempre y cuando ésta se ajuste, a juicio de dicha Comision Académica, a los requerimientos de la formacion en practicas
del alumno.

Las practicas se realizaran bajo la supervision de un tutor académico, encargado de ayudar al alumno a profundizar en el desarrollo de las competen-
cias del titulo de Master, y de un tutor en la empresa que se encargara de guiar la formacién en el puesto de trabajo y la adquisicion de competencias
laborales propias del trabajo en empresas y organismos publicos. El tutor académico sera un profesor del master. El tutor en la empresa u organismo
sera un miembro estable de la plantilla de la misma.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Ademas de las competencias asignadas a las practicas en empresa, dichas practicas en empresas y organismos publicos permitiran adquirir otras de
las competencias del titulo, de acuerdo con las caracteristicas concretas de las tareas a realizar y del ambito en que se desarrolle la actividad de la
empresa u organismo. De acuerdo con lo indicado en el articulo 24.6 del Real Decreto 1791/2010, de 30 de diciembre, por el que se aprueba el Esta-
tuto del Estudiante Universitario, cada una de las préacticas curriculares sera objeto de un proyecto formativo en el que se especificaran las competen-
cias a desarrollar y el sistema de evaluacion de su adquisicion. Salvo que se establezca lo contrario en dicho proyecto formativo, la evaluacion de la
adquisicion de las competencias y calificacion del alumno se hara en base a la memoria de las practicas elaborada por el alumno y los informes del tu-
tor empresarial y del tutor académico.
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5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

CG4 - Ser capaz de realizar un analisis critico y de evaluacion y sintesis de ideas nuevas y complejas en el amibto agroalimentario

CGS5 - Ser capaz de comunicarse con la comunidad académica y cientifica y con la sociedad en general acerca de su ambito de
conocimiento agroalimentario en los modos e idiomas de uso habitual en su comunidad cientifica internacional

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucion de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CBS - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de
una informacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones tltimas que las sustentan a ptiblicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigiiedades

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz

CT2 - Trabajar en equipo

CTS - Aplicar a la practica los conocimientos adquiridos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CET1 - Sintetizar los conocimientos previos, junto con los adquiidos en la materia, para poder desenvolverse en contextos
agroalimentarios en los que hay poca informacion especifica

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Tutorias 10 100

Asistencia a viajes de practicas 200 100

Preparacion de trabajos / informes 30 0

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

No existen datos

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA

Evaluacion de practicas, visitas y 70.0 100.0
seminarios a partir de Isa memorias e
informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 30.0
individuales y de grupo (puede incluir
autoevaluacion y evaluacion por pares)

Otras actividades de evaluacion 0.0 5.0

5.5 NIVEL 1: Trabajo fin de master

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Trabajo fin de master

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Trabajo Fin de Grado / Méster

ECTS NIVEL 2 20

DESPLIEGUE TEMPORAL: Anual

ECTS Anual 1 ECTS Anual 2 ECTS Anual 3
20
ECTS Anual 4 ECTS Anual 5 ECTS Anual 6

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
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Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los estudiantes deberan ser capaces de:
- Analizar la informacion disponible y extraer conclusiones para la toma de decisiones en entornos poco conocidos.
- Integrar conocimientos, capacidades y los recursos mas adecuados para, mediante un enfoque propio, abordar situaciones nuevas o complejas.

- Formular juicios en temas complejos o con informacién incompleta teniendo en cuenta las responsabilidades sociales y éticas del desempefio de la
profesion.

- Transmitir ideas o resultados de estudios o informes mediante aportaciones orales y escritas de cierta envergadura académica, con fluidez y correc-
cion lingliistica, amenidad expositiva y persuasion comunicativa y haciendo uso de las TIC de forma adecuada.

- Continuar su aprendizaje de forma auténoma e integrarlo en su actividad profesional o investigadora.
- Desarrollar una actividad investigadora en el &mbito agroalimentario.

- Incorporar determinados aprendizajes decidiendo la forma mas adecuada para hacerlo, integrando diversas teorias y modelos, de los que el estu-
diante hace una sintesis personal y creativa, y buscando las fuentes de informacion necesarias para ello.

- Seleccionar y emplear los recursos mas adecuados para un trabajo complejo, referenciando adecuadamente las fuentes de procedencia.
- Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en la toma de decisiones.

- Disefiar y emprender proyectos innovadores.

Al finalizar el TFM el alumnado debe tener:
- Capacidad para poder elaborar y defender cualquier actividad investigadora en el ambito agroalimentario.

- Capacidad para afrontar los procesos de toma de decisiones mediante la utilizacion de todos los recursos disponibles como son la creatividad, meto-
dologia y disefio.

- Presentar correctamente la informacion de forma oral y escrita.

- Manejo de herramientas informaticas técnicas y de gestion.

5.5.1.3 CONTENIDOS

El desarrollo del periodo docente de TFM consiste en el trabajo autonomo del alumno, tutelado por uno o dos directores.

El desarrollo, temas y requisitos vienen definidos en la ; Normativa General de Trabajos Fin de Master y de Fin de Periodo Formativo de Doctorado en
la Universidad Politécnica de Cartagenag, (aprobada en Consejo de Gobierno el 13 de Abril de 2011; disponible en la web: http://www.upct.es/conteni-
do/universidad/secgen/docs/58NORM_TRAB_FIN_MASTER_11.pdf).

Todos los aspectos referidos a tramitacion y plazos administrativos, pruebas de calificacion y contenidos y requisitos especificos para este Master se
estableceran en una normativa especifica del Centro para tal efecto.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

CQG2 - Ser capaz de concebir y poner en practica un proceso de iniciacion a la investigacion en el ambito agroalimentario
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CG3 - Entender que se debe realizar una investigacion original para contribuir a la ampliacion de las fronteras del conocimiento en
el amibto agroalimentario

CG1 - Conocer el campo de estudio en el que se desarrollan la investigacion y el desarrollo agrario y alimentario y las habilidades y
métodos de investigacion relacionados con dicho campo

CG4 - Ser capaz de realizar un analisis critico y de evaluacion y sintesis de ideas nuevas y complejas en el amibto agroalimentario

CGS - Ser capaz de comunicarse con la comunidad académica y cientifica y con la sociedad en general acerca de su ambito de
conocimiento agroalimentario en los modos e idiomas de uso habitual en su comunidad cientifica internacional

CG6 - Ser capaz de fomentar, en contextos académicos y profesionales, el avance cientifico y tecnologico en el ambito
agroalimentario dentro de una sociedad basada en el conocimiento

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucion de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CBS - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir de
una informacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a ptblicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigiiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o autéonomo.

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT1 - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz

CT3 - Continuar aprendiendo de forma auténoma

CT4 - Utilizar con solvencia los recursos de informacion

CTS5 - Aplicar a la practica los conocimientos adquiridos

CT6 - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en la toma de decisiones

CT7 - Disefar y emprender proyectos innovadores

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE2 - Resolver un problema complejo en el campo de la agroalimentacion

CE3 - Demostrar un cierto grado de formacion cientifica y técnica para poder iniciar una actividad investigadora en el &mbito de la
agroalimentacion

CES - Criticar y defender las soluciones propuestas a problemas planteados en el ambito agroalimentario

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Tutorias 19 100
Realizacion de examenes oficiales 1 100
Preparacion de trabajos / informes 580 100

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Aprendizaje por proyectos

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual 100.0 100.0
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6. PERSONAL ACADEMICO

6.1 PROFESORADO Y OTROS RECURSOS HUMANOS

Universidad Categoria Total % Doctores % Horas %

Otros Centros de Nivel Universitario Otro personal 4.2 100 ,8
docente con
contrato laboral

Otros Centros de Nivel Universitario Otro personal 18.8 100 3,6
funcionario

Universidad Politécnica de Cartagena Otro personal 2.1 100 2
docente con
contrato laboral

Universidad Politécnica de Cartagena Profesor Titular [45.8 100 57,7
de Universidad

Universidad Politécnica de Cartagena Catedratico de 25 100 35
Universidad

Universidad Politécnica de Cartagena Profesor 4.2 100 2,7
Contratado
Doctor

PERSONAL ACADEMICO

Ver Apartado 6: Anexo 1.

6.2 OTROS RECURSOS HUMANOS

Ver Apartado 6: Anexo 2.

7. RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS

Justificacion de que los medios materiales disponibles son adecuados: Ver Apartado 7: Anexo 1.

8. RESULTADOS PREVISTOS

8.1 ESTIMACION DE VALORES CUANTITATIVOS

TASA DE GRADUACION % TASA DE ABANDONO % TASA DE EFICIENCIA %

90 6 95

CODIGO TASA VALOR %

No existen datos

Justificacion de los Indicadores Propuestos:

Ver Apartado 8: Anexo 1.

8.2 PROCEDIMIENTO GENERAL PARA VALORAR EL PROCESO Y LOS RESULTADOS

responsable de su docencia.

incluye la evaluacién periédica de los siguientes elementos:
- Organizacion y desarrollo.

- Informacion y transparencia.

- Sistema de Garantia Interno de la Calidad.

- Personal académico.

- Personal de apoyo, recursos materiales y servicios.

- Resultados de aprendizaje.

- Indicadores de satisfaccion y rendimiento.
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En concreto, para analizar los resultados del aprendizaje se reflexiona, a partir de evidencias, sobre:

Al planificar las ensefianzas, los responsables del disefio del titulo distribuyen las competencias y resultados del aprendizaje del mismo en los diferen-
tes médulos, materias y asignaturas. Los métodos para evaluar el logro de los resultados del aprendizaje se concretan también en los médulos, mate-
rias y asignaturas incluidas en el plan de estudios y en las guias docentes de las asignaturas, elaboradas cada curso académico por el departamento

Aplicando el Sistema de Garantia Interna de Calidad del Centro al titulo, cada curso académico se realiza su seguimiento con el objetivo de garantizar
que responde a las necesidades de la sociedad y de los estudiantes y de que éstos adquieren las competencias fijadas en la memoria. Este proceso
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- Las actividades formativas, sus metodologias docentes y los sistemas de evaluacion empleados con el fin de conocer saber si son adecuados y se
ajustan razonablemente al objetivo de la adquisicion de los resultados de aprendizaje previstos.

- Los resultados de aprendizaje alcanzados con el fin de conocer si estos satisfacen los objetivos del programa formativo y se adecutan a su nivel en el
MECES.

Para analizar la satisfaccion y el rendimiento se reflexiona, a partir de evidencias, sobre:

- La evolucién de los principales datos e indicadores del titulo (nUmero de estudiantes de nuevo ingreso por curso académico, tasa de graduacion, ta-
sa de abandono, tasa de eficiencia, tasa de rendimiento y tasa de éxito) con el fin de saber si son adecuados, de acuerdo con su ambito tematico y en-
torno en el que se inserta el titulo y es coherente con las caracteristicas de los estudiantes de nuevo ingreso.

- La satisfaccion de los estudiantes, del profesorado, de los egresados y de otros grupos de interés con el fin de saber si es adecuada.

- Los valores de los indicadores de insercion laboral de los egresados del titulo con el fin de saber si son adecuados al contexto cientifico, socio-econo-
mico y profesional del titulo.

Como consecuencia del seguimiento interno y la evaluacion externa periddica del titulo se buscara la mejora continua del programa formativo ponien-
do en marcha acciones que quedaran recogidas en un plan de mejora. La forma en la que se lleva a cabo el seguimiento y mejora del titulo esta des-
crita en el Manual de la Calidad y en los procedimientos de seguimiento interno y de definicién de planes de mejora.

9. SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD

ENLACE | http://www.upct.es/calidad/SGIC-AUDIT.php

10. CALENDARIO DE IMPLANTACION

10.1 CRONOGRAMA DE IMPLANTACION

CURSO DE INICIO | 2007

Ver Apartado 10: Anexo 1.

10.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

Puesto que los estudios ya estan implantados e impartiéndose desde hace varios afos, no es pertinente describir el proceso de adaptacién de los es-
tudiantes existentes al nuevo plan de estudios.

10.3 ENSENANZAS QUE SE EXTINGUEN

CODIGO ESTUDIO - CENTRO

11. PERSONAS ASOCIADAS A LA SOLICITUD

11.1 RESPONSABLE DEL TiTULO

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
- Raul Zornoza Belmonte
DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Paseo Alfonso XIII 48 30203 Murcia Cartagena

EMAIL MOVIL FAX CARGO
. W [ | Coordimado

11.2 REPRESENTANTE LEGAL

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
- Alejandro Benedicto Diaz Morcillo

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Plaza Cronista Isidoro Valverde [ 30202 Murcia Cartagena

s/n,

EMAIL MOVIL FAX CARGO

11.3 SOLICITANTE

El responsable del titulo no es el solicitante

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
_ Jose Luis Muiioz Lozano
DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO
Paseo Alfonso XIII, 48 30202 Murcia Cartagena
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