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IMPRESO SOLICITUD PARA VERIFICACION DE TiTULOS OFICIALES
1. DATOS DE LA UNIVERSIDAD, CENTRO Y TITULO QUE PRESENTA LA SOLICITUD

De conformidad con el Real Decreto 1393/2007, por el que se establece la ordenacion de las Enseiianzas Universitarias Oficiales

UNIVERSIDAD SOLICITANTE CENTRO CODIGO
CENTRO
Universidad Politécnica de Cartagena Escuela Técnica Superior de Ingenieria 30013104
Agronémica
NIVEL DENOMINACION CORTA
Grado Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas Bioldgicos

DENOMINACION ESPECIFICA

Graduado o Graduada en Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas Biologicos por la Universidad Politécnica de Cartagena

NOMBRE Y APELLIDOS

NIVEL MECES

212

RAMA DE CONOCIMIENTO CONJUNTO

Ingenieria y Arquitectura No

HABILITA PARA EL EJERCICIO DE PROFESIONES NORMA HABILITACION

REGULADAS

Si Orden CIN/323/2009, de 9 de febrero, BOE de 19 febrero de

2009

CARGO

JUAN ANGEL PASTOR FRANCO

Vicerrector de Estudios y Relaciones Internacionales

Tipo Documento

Numero Documento

N .
NOMBRE Y APELLIDOS CARGO
BEATRIZ MIGUEL HERNANDEZ Rectora

Tipo Documento

Numero Documento

NIF

NOMBRE Y APELLIDOS

CARGO

MARIA ARANZAZU AZNAR SAMPER

Directora de la Escuela Técnica Superior de Ingenieria
Agrondmica

Tipo Documento

Numero Documento

NIF

2. DIRECCION A EFECTOS DE NOTIFICACION

en el presente apartado.

A los efectos de la practica de la NOTIFICACION de todos los procedimientos relativos a la presente solicitud, las comunicaciones se dirigiran a la direccion que figure

DOMICILIO CODIGO POSTAL MUNICIPIO | TELEFONO
Plaza del Cronista Isidoro Valverde, Edificio La 30202 Cartagena -
Milagrosa

E-MAIL PROVINCIA FAX

Murcia
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3. PROTECCION DE DATOS PERSONALES

De acuerdo con lo previsto en la Ley Organica 5/1999 de 13 de diciembre, de Proteccion de Datos de Caracter Personal, se informa que los datos solicitados en este

impreso son necesarios para la tramitacion de la solicitud y podran ser objeto de tratamiento automatizado. La responsabilidad del fichero automatizado corresponde
al Consejo de Universidades. Los solicitantes, como cedentes de los datos podran ejercer ante el Consejo de Universidades los derechos de informacion, acceso,
rectificacion y cancelacion a los que se refiere el Titulo III de la citada Ley 5-1999, sin perjuicio de lo dispuesto en otra normativa que ampare los derechos como

cedentes de los datos de caracter personal.

El solicitante declara conocer los términos de la convocatoria y se compromete a cumplir los requisitos de la misma, consintiendo expresamente la notificacion por
medios telematicos a los efectos de lo dispuesto en el articulo 59 de la 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del

Procedimiento Administrativo Comun, en su version dada por la Ley 4/1999 de 13 de enero.

En: Murcia, AM 14 de octubre de 2022

Firma: Representante legal de la Universidad

CSV: 583134036718367089957126 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

2/203




L i o

1. DESCRIPCION DEL TITULO

1.1. DATOS BASICOS
NIVEL DENOMINACION ESPECIFICA CONJUNTO | CONVENIO CONV.
ADJUNTO

Grado Graduado o Graduada en Ingenieria Agroalimentaria [No Ver Apartado 1:
y de Sistemas Biologicos por la Universidad Anexo 1.
Politécnica de Cartagena

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria

Mencién en Industrias Agroalimentarias

RAMA ISCED 1 ISCED 2

Ingenieria y Arquitectura
afines

Ingenieria y profesiones

Agricultura, ganaderia y
pesca

HABILITA PARA PROFESION REGULADA:

Ingeniero Técnico Agricola

RESOLUCION Resolucion de 15 de enero de 2009, BOE de 29 de enero de 2009
NORMA Orden CIN/323/2009, de 9 de febrero, BOE de 19 febrero de 2009
AGENCIA EVALUADORA

Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad y Acreditacion

UNIVERSIDAD SOLICITANTE

Universidad Politécnica de Cartagena

LISTADO DE UNIVERSIDADES

CODIGO UNIVERSIDAD

064 Universidad Politécnica de Cartagena
LISTADO DE UNIVERSIDADES EXTRANJERAS

CODIGO UNIVERSIDAD

No existen datos

LISTADO DE INSTITUCIONES PARTICIPANTES

No existen datos

1.2. DISTRIBUCION DE CREDITOS EN EL TITULO

CREDITOS TOTALES CREDITOS DE FORMACION BASICA CREDITOS EN PRACTICAS EXTERNAS

240 60 0

CREDITOS OPTATIVOS CREDITOS OBLIGATORIOS CREDITOS TRABAJO FIN GRADO/
MASTER

96 72 12

LISTADO DE MENCIONES

MENCION CREDITOS OPTATIVOS

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria 96.

Mencién en Industrias Agroalimentarias 96.

1.3. Universidad Politécnica de Cartagena
1.3.1. CENTROS EN LOS QUE SE IMPARTE

LISTADO DE CENTROS
CODIGO CENTRO
30013104 Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agronémica

1.3.2. Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agronémica
1.3.2.1. Datos asociados al centro

TIPOS DE ENSENANZA QUE SE IMPARTEN EN EL CENTRO

PRESENCIAL SEMIPRESENCIAL

VIRTUAL
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Si No No
PLAZAS DE NUEVO INGRESO OFERTADAS
PRIMER ANO IMPLANTACION SEGUNDO ANO IMPLANTACION TERCER ANO IMPLANTACION
60 60 60
CUARTO ANO IMPLANTACION TIEMPO COMPLETO
60 ECTS MATRICULA MINIMA ECTS MATRICULA MAXIMA
PRIMER ANO 60.0 60.0
RESTO DE ANOS 30.5 72.0
TIEMPO PARCIAL
ECTS MATRICULA MINIMA ECTS MATRiICULA MAXIMA
PRIMER ANO 25.0 35.0
RESTO DE ANOS 18.0 30.0
NORMAS DE PERMANENCIA
https://lex.upct.es/download/5fe340f5-b960-4c8f-a5d8-54023820693¢
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No
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2. JUSTIFICACION, ADECUACION DE LA PROPUESTA Y PROCEDIMIENTOS

Ver Apartado 2: Anexo 1.
3. COMPETENCIAS
3.1 COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

BASICAS

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un ptblico tanto especializado como no
especializado

CBS5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TGl - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas ptblicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG3 - Capacidad para dirigir la ejecucion de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras ¢ instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a esa ejecucion y
la direccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontologicos.

TG4 - Capacidad para la redaccion y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones y tasaciones dentro del medio
rural, la técnica propia de la industria agroalimentaria y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo, tengan o no
caracter de informes periciales para Organos judiciales o administrativos, y con independencia del uso al que este destinado el bien
mueble o inmueble objeto de las mismas.

TGS - Capacidad para la redaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo.

TG6 - Capacidad para la direccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas
cultivadas.

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnologicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

TGS - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

TGY - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los d&mbitos sociales de
actuacion.

TG10 - Capacidad para la biisqueda y utilizacion de la normativa y reglamentacion relativa a su ambito de actuacion.

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad
del entorno humano y natural.

TG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.
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3.2 COMPETENCIAS TRANSVERSALES

T2 - Trabajo en equipo

T3 - Aprendizaje autbnomo

T4 - Uso solvente de los recursos de informacion

T5 - Aplicar conocimientos a la practica

T6 - Etica y sostenibilidad

T7 - Innovacion y caracter emprendedor

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

3.3 COMPETENCIAS ESPECIFICAS

RAS - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestion y aprovechamiento de subproductos
agroindustriales.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA11 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoracion de empresas agrarias y comercializacion.

TFG - Ejercicio original a realizar individualmente y presentar y defender ante un tribunal universitario, consistente en un proyecto
en el &mbito de las tecnologias especificas de la Ingenieria Agricola de naturaleza profesional en el que se sinteticen e integren las
competencias adquiridas en las ensefianzas.

FB1 - Capacidad para la resolucion de los problemas matematicos que puedan plantearse en la ingenieria. Aptitud para aplicar los
conocimientos sobre: dlgebra lineal; geometria; geometria diferencial; calculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en
derivadas parciales; métodos numéricos, algoritmica numérica; estadistica y optimizacion.

FB2 - Capacidad de vision espacial y conocimiento de las técnicas de representacion grafica, tanto por métodos tradicionales de
geometria métrica y geometria descriptiva, como mediante las aplicaciones de disefio asistido por ordenador.

FB3 - Conocimientos basicos sobre el uso y programacion de los ordenadores, sistemas operativos, bases de datos y programas
informaticos con aplicacion en ingenieria.

FB4 - Conocimientos basicos de la quimica general, quimica organica e inorganica y sus aplicaciones en la ingenieria.

FBS5 - Comprension y dominio de los conceptos basicos sobre las leyes generales de la mecéanica, termodindmica, campos, y ondas
y electromagnetismo y su aplicacion para la resolucion de problemas propios de la ingenieria.

FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y juridico de la empresa. Organizacion y gestion de
empresas.

FB6 - Conocimientos basicos de geologia y morfologia del terreno y su aplicacion en problemas relacionados con la ingenieria.
Climatologia.

FB8 - Conocimiento de las bases y fundamentos biologicos del ambito vegetal y animal en la ingenieria.

RA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la identificacion y caracterizacion de especies vegetales.

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccion vegetal, los sistemas de
produccion, de proteccion y de explotacion.

RA3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Bases de la produccion animal. Instalaciones ganaderas.

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnologia en la ingenieria agricola
y ganadera.

RAS - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecologia. Estudio de impacto ambiental: evaluacion y
correccion.

RAG6 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Levantamientos y replanteos topograficos. Cartografia,
Fotogrametria, sistemas de informacion geografica y teledeteccion en agronomia.

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingenieria del medio rural: calculo de estructuras y
construccion, hidraulica, motores y maquinas, electrotecnia, proyectos técnicos.

4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

| 4.1 SISTEMAS DE INFORMACION PREVIO
Ver Apartado 4: Anexo 1.
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4.2 REQUISITOS DE ACCESO Y CRITERIOS DE ADMISION

4.2. Requisitos de acceso y criterios de admision
4.2.1. Acceso

Las condiciones para el acceso al titulo quedan reguladas en el REAL DECRETO 412/2014, de 6 de junio, por el que se establece la normativa basica
de los procedimientos de admision a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado.

No se establecen condiciones o pruebas de acceso especiales por lo que podran acceder al titulo, en las condiciones que en cada caso de determi-
nen, quienes reunan alguno de los siguientes requisitos:

Estudiantes en posesion del titulo de Bachiller del Sistema Educativo Espaiiol o de otro declarado equivalente.

Estudiantes en posesion del titulo de Bachillerato Europeo o del diploma de Bachillerato internacional.

Estudiantes en posesion de titulos, diplomas o estudios de Bachillerato o Bachiller procedentes de sistemas educativos de Estados miembros de la Union Europea
o de otros Estados con los que se hayan suscrito acuerdos internacionales aplicables a este respecto, en régimen de reciprocidad.

Estudiantes en posesion de titulos, diplomas o estudios homologados al titulo de Bachiller del Sistema Educativo Espafol, obtenidos o realizados en sistemas
educativos de Estados que no sean miembros de la Union Europea con los que no se hayan suscrito acuerdos internacionales para el reconocimiento del titulo de
Bachiller en régimen de reciprocidad, sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 4 del RD 412/2014 de 6 de junio.

Estudiantes en posesion de los titulos oficiales de Técnico Superior de Formacion Profesional, de Técnico Superior de Artes Plasticas y Diseflo o de Técnico De-
portivo Superior perteneciente al Sistema Educativo Espaiiol, o de titulos, diplomas o estudios declarados equivalentes u homologados a dichos titulos, sin per-
juicio de lo dispuesto en el articulo 4 del RD 412/2014 de 6 de junio.

Estudiantes en posesion de titulos, diplomas o estudios, diferentes de los equivalentes a los titulos de Bachiller, Técnico Superior de Formacion Profesional, Téc-
nico Superior de Artes Plasticas y Disefio, o de Técnico Deportivo Superior del Sistema Educativo Espafiol, obtenidos o realizados en un Estado miembro de la
Union Europea o en otros Estados con los que se hayan suscrito acuerdos internacionales aplicables a este respecto, en régimen de reciprocidad, cuando dichos
estudiantes cumplan los requisitos académicos exigidos en dicho Estado miembro para acceder a sus Universidades.

Personas mayores de veinticinco aios que superen la prueba de acceso establecida en el RD 412/2014 de 6 de junio.

Personas mayores de cuarenta afios con experiencia laboral o profesional en relacion con una ensefianza.

Las pruebas para acceder por esta via estan reguladas en el reglamento de las pruebas de acceso a la Universidad Politécnica de Cartagena de los
mayores de 40 afios, mediante la acreditacion de experiencia laboral o profesional. Las pruebas de acceso se estructuran en dos fases: la fase de va-
loracién de la experiencia y la fase de entrevista personal.

Fase de valoracién de la experiencia laboral y profesional. Se realizara teniendo en cuenta los siguientes referentes para cada experiencia laboral o
profesional acreditada:

a) Afinidad de la experiencia laboral o profesional con la titulacién de Grado solicitada. En el ANEXO | de esta normativa se especifica la relaciéon de
puestos de trabajo que se consideran afines a cada Grado.

b) Nivel de competencia, segun se establece en el Anexo I, en funcion de los grupos de cotizacion.
c) Tiempo de experiencia laboral y profesional.

Se valorara ademas la acreditacion del conocimiento de idiomas mediante certificados oficiales admitidos por la Asociacién de Centros de Lenguas en
la Ensefianza Superior (ACLES).

Fase de entrevista personal. El tribunal valorara y apreciara la madurez e idoneidad de cada candidato/a para seguir con éxito la ensefianza universita-
ria oficial de Grado solicitada.

Personas mayores de cuarenta y cinco aflos que superen la prueba de acceso establecida en el RD 412/2014 de 6 de junio.

Estudiantes en posesion de un titulo universitario oficial de Grado, Master o titulo equivalente.

Estudiantes en posesion de un titulo universitario oficial de Diplomado universitario, Arquitecto Técnico, Ingeniero Técnico, Licenciado, Arquitecto, Ingeniero,
correspondientes a la anterior ordenacion de las enseflanzas universitarias o titulo equivalente.

Estudiantes que hayan cursado estudios universitarios parciales extranjeros o espafioles, o que habiendo finalizado los estudios universitarios extranjeros no ha-
yan obtenido su homologacion en Espaia y deseen continuar estudios en una universidad espafiola. En este supuesto, sera requisito indispensable que la universi-
dad correspondiente les haya reconocido al menos 30 créditos ECTS.

Estudiantes que estuvieran en condiciones de acceder a la universidad seglin ordenaciones del Sistema Educativo Espafiol anteriores a la Ley Organica 8/2013,
de 9 de diciembre.

4.2.2. Admisién

A continuacion, se detallan los procedimientos de admision y los criterios de valoracion en las Universidades Publicas del Distrito Unico Universitario
de la Regién de Murcia (Universidad de Murcia y Universidad Politécnica de Cartagena).

a) Procedimiento de admision de estudiantes en posesion del titulo de Bachiller del Sistema Educativo Espaiiol o declarado equivalente.

Segun lo establecido en la disposicion transitoria Unica del Real Decreto 412/2014, de 6 de junio, se utilizara como criterio de valoracion la superacion
de las materias de la prueba de acceso a la universidad y la calificacion obtenida en las mismas, con las ponderaciones que se establezcan, de acuer-
do con lo establecido en el Capitulo Il del Real Decreto 1892/2008, de 14 de noviembre.

b) Procedimiento de admision de estudiantes procedentes de otros sistemas educativos regulados en el capitulo lll del Real Decreto
1892/2008, de 14 de noviembre.

Para los estudiantes procedentes de sistemas educativos a los que es de aplicacion el articulo 38.5 de la Ley Organica 2/2006, de 3 de mayo, de Edu-
cacion, incluidos los que estén en posesion de titulos de Bachillerato Europeo, de Diploma de Bachillerato Internacional y el resto de estudiantes a los
que es de aplicacion la Orden EDU/1161/2010, de 4 de mayo, se utilizard como criterio de valoracion en los procedimientos de admision la credencial
para el acceso a la universidad espafiola expedida por la Universidad Nacional de Educacion a Distancia (UNED), de acuerdo con los requisitos esta-
blecidos en la Orden EDU/1161/2010, de 4 de mayo, por la que se establece el procedimiento para el acceso a la Universidad espafiola por parte de
los estudiantes procedentes de sistemas educativos a los que es de aplicacion el articulo 38.5 de la Ley Organica 2/2006, de 3 de mayo, de Educa-
cion.
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Estos estudiantes podran presentarse a la fase especifica de la prueba de acceso para mejorar su nota de admision.

Los estudiantes en posesion de titulos, diplomas o estudios homologables al titulo de Bachiller del Sistema Educativo Espafiol, procedentes de siste-
mas educativos de Estados miembros de la Union Europea o los de otros Estados con los que se hayan suscrito acuerdos internacionales aplicables
a este respecto, en régimen de reciprocidad, cuando dichos estudiantes no cumplan los requisitos exigidos en sus sistemas educativos para acceder a
sus Universidades, deberan acreditar la homologacion del titulo de bachiller y la superacion de la Fase General de la prueba de acceso a los estudios
universitarios, regulada en el Real Decreto 1892/2008 de 14 de noviembre. Estos estudiantes podran presentarse a la fase especifica de la prueba de
acceso para mejorar su nota de admision.

Los estudiantes en posesién de titulos, diplomas o estudios, obtenidos o realizados en sistemas educativos de Estados que no sean miembros de la
Unién Europea con los que no se hayan suscrito acuerdos internacionales para el reconocimiento del titulo de Bachiller en régimen de reciprocidad,
homologados o declarados equivalentes al titulo de Bachiller del Sistema Educativo Espafiol, o que acrediten haber presentado la correspondiente so-
licitud de homologacién; deberan justificar la superacion de la Fase General de la prueba de acceso a los estudios universitarios, regulada en el Real
Decreto 1892/2008 de 14 de noviembre. Estos estudiantes podran presentarse a la fase especifica de la prueba de acceso para mejorar su nota de
admision.

c) Procedimiento de admision de estudiantes en posesion de titulos de Técnico Superior de Formacion Profesional, de Técnico Superior de
Artes Plasticas y Disefio o de Técnico Deportivo Superior del Sistema Educativo Espaiiol o equivalente.

Los estudiantes que estén en posesién de estos titulos podran mejorar su nota de admisién concurriendo a la fase especifica de la prueba de acce-
so a los estudios universitarios oficiales de grado regulada en el Real Decreto 1892/2008, de 14 de noviembre. Los temarios sobre los que versaran
los ejercicios de la prueba seran los establecidos para el curriculo de las materias de modalidad de segundo de Bachillerato regulado en el Decreto n.°
262/2008, de 5 de septiembre, por el que se establece el curriculo del Bachillerato en la Comunidad Auténoma de la Regién de Murcia (BORM de 10
de septiembre).

El criterio de valoracion utilizado sera la nota media del expediente académico del titulo de Técnico Superior y, en su caso, las calificaciones obtenidas
en las asignaturas de la fase especifica con las ponderaciones que se establezcan, asi como la adscripcién a ramas de conocimiento, segun lo esta-
blecido en el Capitulo IV del Real Decreto 1892/2008 de 14 de noviembre.

d) Procedimiento de admisién de estudiantes con titulaciones oficiales de Grado, Master o titulaciones correspondientes a la anterior orde-
nacion de las ensefianzas universitarias o titulo equivalente.

Para los estudiantes en posesion de un titulo universitario oficial de Grado, Master o titulos universitarios correspondientes a la anterior ordenacién de
las ensefianzas universitarias o titulo equivalente, se utilizara como criterio de valoracion la nota media indicada en los apartados e) y f) del articulo 55
del Real Decreto 1892/2008 o criterio analogo, en su caso.

e) Procedimiento de admision de estudiantes que estuvieran en condiciones de acceder a la universidad segiin ordenaciones del Sistema
Educativo Espaiiol anteriores a la Ley Organica 8/2013, de 9 de diciembre.

Los estudiantes que estuvieran en condiciones de acceder a la universidad segun ordenaciones del sistema educativo espafiol anteriores a la Ley Or-
ganica 8/2013, de 9 de diciembre, incluyendo a los estudiantes con el Curso de Orientacién Universitaria (COU), deberan acreditar la superacion de la
prueba de acceso a estudios universitarios o de alguno de los requisitos de acceso del sistema educativo correspondiente.

Estos estudiantes podran mejorar su nota de admisién presentandose a la fase especifica de la prueba de acceso. En este caso su nota de admision
sera la establecida en la disposicién adicional tercera del Real Decreto 1892/2008, de 14 de noviembre.

f) Procedimiento de admision para mayores de 25 afios, mayores de 45 afios y mayores de 40 afios que acrediten experiencia laboral o pro-
fesional en relacion con una ensefianza.

Para los estudiantes con las pruebas de acceso para Mayores de veinticinco afios o de cuarenta y cinco afios y aquéllos que acrediten la experiencia
profesional o laboral en relacion con una ensefianza para mayores de 40 afios, el criterio de admision se basara en las valoraciones obtenidas en las
pruebas de acceso y criterios de acreditacion y ambito de la experiencia laboral o profesional en relacion con cada una de las ensefianzas, recogidos
en el RD 412/2014.

Criterios especificos para la adjudicacion de plazas por las Universidades publicas de la Region de Murcia. Establecimiento del orden de
prelacién y criterios de valoracion para la adjudicacion.

El orden de prelacién para la adjudicacion de plazas sera el indicado en el articulo 54 del Real Decreto 1892/2008, de 14 de noviembre, por el que se
regulan las condiciones para el acceso a las ensefianzas universitarias oficiales de grado y los procedimientos de admisién a las universidades publi-
cas espafiolas. Los criterios de valoracion para la adjudicacién seran los sefialados en el articulo 55 de la misma norma.

4.2.3. Idioma

Para la docencia de todas las asignaturas de la titulacion la lengua vehicular es el castellano. Adicionalmente, y como opcién para el estudiante, en la
titulacién existe una serie de asignaturas de ambas menciones (ver apartado 5.1.1) cuya imparticion se oferta en inglés, ademas de en castellano.

En la actualidad 26 asignaturas han consolidado la docencia en inglés y cada afio se oferta esta posibilidad a los estudiantes, pero esta oferta se incre-
menta cada curso, siendo objetivo ultimo que en el futuro los estudiantes tengan la posibilidad de cursar todas las asignaturas de la titulacion en inglés
si asi lo quieren (https://www.upct.es/estudios/grado/5181/plan_estudios.php).

El alumno que lo desee puede optar por cursar una o varias de esas asignaturas en el grupo de docencia en inglés en lugar de en el grupo en caste-
llano. El uso del inglés como lengua vehicular es, por lo tanto, totalmente opcional para el alumno, estando restringido a un grupo pequefio pero cre-
ciente de asignaturas, no existiendo, por el momento, un grupo de docencia en la titulacion para el que se imparta en inglés todas las asignaturas. Por
ello, no se toma en consideracion el conocimiento de la lengua inglesa en el proceso de admision de alumnos, mas alla de los conocimientos ya exigi-
dos por las pruebas de acceso a la Universidad, salvo que la universidad asi lo establezca de manera general en el futuro.

En cualquier caso, junto con la oferta de asignaturas en inglés para cada curso se informara sobre el nivel de idioma que se emplea en cada una de
ellas y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarlas.
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4.3 APOYO A ESTUDIANTES

Los estudiantes de nuevo ingreso son aquéllos que se matriculan en un programa formativo determinado por primera vez. La Universidad acoge a es-
tos estudiantes orientandoles en el funcionamiento y organizacién de todo lo relacionado con la titulacién, el Centro, la Universidad y demas aspectos
que favorezcan su integracion en el programa formativo y en la Universidad.

Las actividades de acogida y orientacion de estos estudiantes se desarrollan cada curso académico. Entre ellas cabe citar:
1. Acciones de acogida y orientacion gestionadas por el centro:

a) La jornada de bienvenida: actuacion en la que se proporciona a los estudiantes de nuevo ingreso informacién general sobre la Universidad, el Cen-
tro, su organizacion y recursos, y las titulaciones en las que se han matriculado. Ademas, en esta jornada se presentan algunos Servicios de la Univer-
sidad como el Servicio de Documentacion, el Servicio de Estudiantes y Extensién Universitaria y el Servicio de Relaciones Internacionales.

b) La edicién digital de la Guia Académica y la pagina web del centro.

c) Desde el curso 2017-18 se incluye una actividad dirigida a los estudiantes de los cursos 1°y 2° en la que se presentan y describen los dos itinera-
rios a los que tendran acceso en 3° curso. De esta manera se pretende que los estudiantes hagan una eleccién informada y responsable de la men-
cién a cursar

d). También desde el curso 2017-18 se incluye en el calendario de actividades de la ETSIA una charla de orientacion profesional y salidas profesiona-
les dirigida a los alumnos de 3° y 4° curso del grado y a los alumnos de los estudios de master. Esta jornada es impartida por el Decano del Colegio
Oficial de Ingenieros Agrénomos y el Presidente del Colegio Oficial de Ingenieros Técnicos Agricolas de la Region de Murcia.

Ademas de las acciones llevadas a cabo por el Centro, los sistemas de apoyo y orientacion a los estudiantes de la Universidad se centralizan a través
del SEEU. En él los estudiantes no solo encuentran la informacion académica relativa a las distintas titulaciones de la Universidad, sino que también
se ofrece orientacion en materia de becas de estudio, practicas en empresa, actividades socioculturales y deportivas.

Por ultimo, también se dispone de programas de apoyo especificos para estudiantes discapacitados y para quienes puedan necesitar ayuda psicope-
dagdgica. Estos programas agrupan diferentes actividades que persiguen atender las necesidades especificas de los estudiantes de la UPCT con dis-
capacidad (http://www.upct.es/contenido/seeu/index.php).

4.4 SISTEMA DE TRANSFERENCIA Y RECONOCIMIENTO DE CREDITOS

Reconocimiento de Créditos Cursados en Ensefianzas Superiores Oficiales no Universitarias

MINIMO MAXIMO
0 40,5
Reconocimiento de Créditos Cursados en Titulos Propios

MINIMO MAXIMO
0 0

Adjuntar Titulo Propio

Ver Apartado 4: Anexo 2.

Reconocimiento de Créditos Cursados por Acreditacion de Experiencia Laboral y Profesional

MINIMO MAXIMO

0

36

En aplicacion del Real Decreto 1618/2011, de 14 de noviembre, sobre reconocimiento de estudios en el ambito
de la Educacién Superior, que establece el régimen de reconocimiento de estudios entre las diferentes ensefian-
zas que constituyen la educacion superior, la Comunidad Auténoma de la Regién de Murcia, a través de la Con-
sejeria de Educacion, Juventud y Deportes, y la Universidad Politécnica de Cartagena suscriben un convenio con
el objeto de establecer las relaciones directas entre los Titulos Universitarios de Grado que se imparten en la Uni-
versidad y los Titulos de Educacion Superior para el reconocimiento de créditos de dichos titulos (BORM 134,

13 de junio de 2019). El texto del convenio puede verse en https://lex.upct.es/download/f489ba0f-9d24-4119-
a2ce-665d60a38982

La clausula 32 de dicho convenio establece que el procedimiento de reconocimiento de créditos [¢] se iniciara a soli-
citud de los estudiantes, conforme al procedimiento general de solicitud de reconocimiento de créditos que haya es-
tablecido en el marco de su normativa de ordenacion académica, mientras que el Anexo | detalla las Equivalencias
de créditos en las titulaciones universitarias oficiales de grado con relacién directa con los titulos de educacién supe-
rior.

En relacion con el Grado en Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas Bioldgicos que se imparte en la ETSIA, las
equivalencias establecidas con titulos de educacion superior con relacion directa son:
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1.

Moédulo profesional del ECTS Asignatura de la mencion ECTS Asignatura de la mencion ECTS
titulo de Técnico Supe- en Industrias Agroali- en Hortofruticultura y
rior en Paisajismo y Me- mentarias Jardineria

dio Rural -LOE-

Botanica agronémica 6 Botanica agricola 3 Botanica agricola 3
Planificacion de cultivos 11 Bases de la produccion ve- 6 Bases de la produccion ve- 6

getal getal
Gestion de cultivos 13
Fitopatologia 7 Fitopatologia y entomolo- = 6 Proteccion de cultivos 6

gia agricola
Topografia agraria 6 Geomdtica en la agronomia 6 Geomidtica en la agronomia 6
Disefio de jardines y res- 8 Jardineria y paisajismo 4,0 35
tauracion del paisaje Infraestructuras verdes

Conservacion de jardines y 8
céspedes deportivos

Proyecto de paisajismoy | 5

medio rural

Formacion en centros de 22 Practicas en empresa 12 Practicas en empresa 12
trabajo

Total de créditos 33 40,5

Las equivalencias de créditos del Grado en Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas Bioldgicos con titulos de edu-
cacion superior con los que no hay relacion directa se detallan en el Anexo Il del convenio suscrito entre la Co-
munidad Auténoma de la Region de Murcia y la Universidad Politécnica de Cartagena (https://lex.upct.es/down-
load/f489ba0f-9d24-4119-a2ce-665d60a38982, paginas 19340 a 19343).

Para el resto de casos, la Transferencia y Reconocimiento de Créditos se ajustara a lo establecido en el tex-

to consolidado del RD 1393/2007, asi como a lo establecido en el "Reglamento sobre reconocimiento y transfe-
rencia de créditos en los estudios de Grado y Master de la UPCT" de 11 de marzo de 2020 (https://lex.upct.es/
download/08ab3913-e1fd-4598-96cb-1365c718fb3b).

Se detallan a continuacion los articulos de la normativa que aplican al Grado de Ingenieria Agroalimentaria y de Sis-
temas Bioldgicos, incluidos los relacionados con el procedimiento.

TiTULO I.- DISPOSICIONES GENERALES

Articulo 1. Objeto y ambito de aplicacion

El objeto de esta normativa es regular los criterios y procedimientos de reconocimiento y transferencia de créditos a aplicar
en las ensefianzas oficiales de Grado y Master de la UPCT.

2. No sera objeto de esta normativa la regulacion de los estudios realizados por los estudiantes de la UPCT que cursen asignatu-

ras en otras universidades o instituciones de enseflanza superior mediante programas de movilidad, convenios interuniversita-
rios o acuerdos de intercambio. Esta regulacion estara recogida en una normativa especifica.

Articulo 2. Definiciones
En todo lo que afecta a esta normativa, se entiende como competencias al conjunto de resultados que se obtienen de un pro-

ceso formativo a través de una formacion reglada de un titulo oficial o no oficial, a través de la experiencia laboral o del
desarrollo de actividades socio-culturales.
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Se denomina origen al titulo o actividad en el que se han desarrollado las competencias adquiridas previamente y que moti-
van una determinada peticion de reconocimiento.

Se denomina titulo destino aquél para el que se solicita el reconocimiento o transferencia de los créditos.

Se empleara genéricamente el término crédito para hacer referencia a la unidad de carga lectiva de una materia o asignatura.
Se entiende por experiencia laboral al desempefio de actividades laborales o desarrollo auténomo de una profesion regulada.
Se entiende por reconocimiento de créditos la aceptacion por la UPCT de créditos que, habiendo sido obtenidos en origen,
son computados a efectos de la obtencion de un titulo destino. Igualmente, se considera reconocimiento la aceptacion de las
competencias adquiridas por experiencia laboral o por otras actividades externas al titulo destino a efectos de la obtencion de
dicho titulo.

7. Se entendera por tipologia de un crédito al caracter (basico, obligatorio, optativo o practicas externas) que se le asigna a di-
cho crédito en el plan de estudios del titulo al que pertenece dicho crédito.

8. Entodo lo que afecta a esta normativa, se entiende que existira adecuacion entre las competencias adquiridas en el origen y
un conjunto de asignaturas del plan de estudios del titulo destino cuando se establezca una equivalencia de al menos el 75%
entre aquellas competencias y las que se prevé que se alcancen con este conjunto de asignaturas.

9. Entodo lo que afecta a esta normativa, se considerara como equivalente a titulo oficial de grado todo titulo con nivel de cua-
lificacion EQF 6 y todo aquel que dé acceso a un titulo oficial de master en Espafia.

10. En todo lo que afecta a esta normativa, se considerara como equivalente a titulo oficial de master todo titulo con nivel de cua-
lificacion EQF 7 y todo aquel que dé acceso a un programa oficial de doctorado en Espaiia.

kW

Articulo 3. Tablas de reconocimiento

1. Con objeto de permitir procesos de reconocimiento automaticos, los Centros podran aprobar, para cualquiera de sus titulos
oficiales, reconocimiento de asignaturas, a partir de las asignaturas de otros titulos de la UPCT, o de cualquier otra universi-
dad, que podran ser utilizadas para el reconocimiento de créditos.

2. Estas tablas deberan ser validadas por la correspondiente Junta de Centro y aprobadas por el Consejo de Gobierno de la
UPCT.

3. Una vez aprobadas, seran incorporadas a la aplicacion telematica de gestion de reconocimientos, lo que permitira su resolu-
cioén automatica.

4. Estas tablas, una vez aprobadas, deberan estar publicadas en la web del titulo destino.

TiTULO Il.- RECONOCIMIENTO DE CREDITOS

Articulo 4. Reconocimiento utilizando como origen un titulo universitario oficial

1. En titulos de grado, seran objeto de reconocimiento todos los créditos superados en asignaturas asociadas a una materia basi-
ca de la rama de conocimiento a la que esta vinculado el titulo destino segun el Anexo II del RD 1393/2007.

2. Como resultado de este reconocimiento seran consideradas como superadas todas las asignaturas del titulo destino que ten-
gan adecuacion con las competencias adquiridas en las materias indicadas en el punto anterior.

3. Siuna parte de los créditos indicados en el punto 1 anterior no han sido reconocidos por la inexistencia de asignaturas en el
titulo destino que se adectien con las asignaturas asociadas con esos créditos, estos se reconoceran mediante la superacion de
un numero similar de créditos optativos.

4. En todos los casos en los que el titulo destino sea de master, no podra utilizarse como origen asignaturas de un titulo de gra-
do.

5. Para todos los reconocimientos en los que el origen sean asignaturas de grado no incluidas en el punto 1 de este articulo, o de
master, seran objeto de reconocimiento los créditos asociados a las asignaturas del origen que tengan adecuacion con asigna-
turas del titulo destino.

6. Si el titulo destino es un grado, podran ser objeto de reconocimiento las actividades de caracter social o cultural que sean rea-
lizadas satisfactoriamente por el estudiante que solicita el reconocimiento.

7. Cuando un estudiante solicite un reconocimiento utilizando como origen créditos obtenidos por reconocimientos/adaptacio-
nes/convalidaciones, se usara el origen utilizado en dichos reconocimientos/convalidaciones/adaptaciones

Articulo 5. Reconocimiento utilizando como origen la experiencia laboral

1. El reconocimiento de créditos del titulo destino, utilizando como origen la experiencia laboral, requerira que esta circunstan-
cia haya sido prevista en la memoria de verificacion del titulo.

2. En general, este reconocimiento conllevara, de manera prioritaria, la consideracion de superados créditos con tipologia de
précticas externas, si estos estan contemplados en el plan de estudios del titulo destino.

3. El ntimero de créditos que pueden ser considerados como superados con tipologia de practicas externas con este reconoci-
miento sera establecido por la Comision de Reconocimientos del Centro, en funcion de la experiencia laboral acreditada.

4. Si las practicas externas son curriculares, solo se reconoceran si este niimero de créditos es, al menos, el 75% del numero de
créditos de una o varias de las asignaturas con esta tipologia.

5. Si las practicas externas no son curriculares, pero el titulo contempla la posibilidad de la superacion de créditos optativos por
reconocimiento de practicas externas extracurriculares, el nimero de créditos superados sera el que se haya establecido por
la Comision de Reconocimientos del Centro. No obstante, el periodo minimo de tiempo acreditado de experiencia laboral,
requerido para poder solicitar y obtener reconocimiento de créditos es de 3 meses en jornada a tiempo completo, o periodo
equivalente si la dedicacion fuera a tiempo parcial.

6. Excepcionalmente, la Comision de Reconocimientos del Centro podra proponer el reconocimiento de créditos por experien-
cia laboral con otra tipologia atendiendo a la singularidad de la actividad acreditada por el estudiante y la adecuacion de asig-
naturas concretas con las competencias adquiridas mediante esa experiencia laboral. En este caso, como resultado del recono-
cimiento se consideraran superadas aquellas asignaturas que presentaban adecuacion con las competencias adquiridas.
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1.

1.

. En este ultimo caso, el reconocimiento y las asignaturas que se consideraran superadas sera establecido por la Comision de
Reconocimientos del Centro, en funcién de la experiencia laboral acreditada; el nimero de créditos no podra ser superior al
15% del total de créditos del titulo destino.

. En todos los casos, los créditos o asignaturas superadas con este reconocimiento constaran con la calificacion "reconocimien-
to" en el expediente académico del titulo destino y no computaran a efectos de baremacion del expediente.

Articulo 7. Reconocimiento utilizando como origen créditos de un titulo universitario extranjero considerado

equivalente a un titulo oficial de grado o de master

Si el titulo de origen no es equivalente a un titulo oficial de grado o a un titulo oficial de master, se considerara como ense-
flanza universitaria no oficial a los efectos de lo establecido en este reglamento.

Para que el titulo pueda ser considerado como equivalente a un titulo oficial de grado o de master, la solicitud de reconoci-
miento de créditos debera ir acompafiada de un certificado que acredite la condicion establecida en el articulo 2 de este regla-
mento para establecer esa consideracion.

Como criterio de reconocimiento se seguira lo establecido en el punto 5 del articulo 4.

Articulo 8. Reconocimiento utilizando como origen estudios de Educacién Superior no universitaria

Podran ser objeto de reconocimiento parcial las enseflanzas artisticas superiores, la formacion profesional de grado superior,
las ensefianzas profesionales de artes plésticas y disefio de grado superior y las ensefianzas deportivas de grado superior. En
todos los casos, sera necesario que en la memoria de verificacion del titulo se haya previsto este reconocimiento con el esta-
blecimiento de un nimero maximo de créditos para este reconocimiento. Este reconocimiento solo podra aplicarse si el des-
tino es un titulo de grado.

El nimero de créditos a reconocer y las asignaturas que se consideraran superadas en el titulo destino se estableceran en las
tablas de reconocimiento correspondientes, recogidas en uno de los anexos del Convenio entre la Comunidad Autonoma de
la Region de Murcia y la UPCT con el objeto de establecer las relaciones directas entre los titulos universitarios de Grado
que se imparten en la UPCT y los titulos de educacion superior.

Las tablas indicadas en el apartado anterior deberan ser aprobadas por la Junta del Centro responsable del titulo destino, por
el Consejo de Gobierno de la Universidad y propuestas por este a la Comunidad Auténoma de la Region de Murcia para su
inclusion en el Convenio citado en el apartado anterior, con el visto bueno previo de la Comision Técnica de Evaluacion de
Reconocimiento de Créditos de Educacion Superior regulada a través del citado Convenio con la CARM.

Siempre que el numero de créditos a reconocer no sea superior a 30, podran realizarse si dicho reconocimiento ha sido apro-
bado previamente por el Consejo de Gobierno.

En ninglin caso, el nimero de créditos total que se considera superados como consecuencia de este reconocimiento podra su-
perar el valor maximo de reconocimiento establecido en la memoria en vigor del titulo destino.

Articulo 9. Reconocimiento de créditos por actividades socio-culturales, deportivas, de representacion estu-
diantil, solidarias y de cooperacion

Podran ser objeto de reconocimiento, utilizando como destino un titulo de grado, las actividades de caracter social, cultural,
deportivas, de representacion estudiantil, solidarias y de cooperacion realizadas por el estudiante, con los efectos académicos
contemplados en el articulo 5.
Los estudiantes que en su titulo de origen hayan superado créditos optativos por esta via de reconocimiento podran solicitar
en sus nuevos estudios de grado el reconocimiento de las actividades utilizadas para el reconocimiento en el origen. En nin-
gun caso se realizara el reconocimiento de los créditos superados por esta via de forma automatica.
Para que las actividades sean susceptibles de reconocimiento en forma de créditos computables, deberan cumplir necesaria-
mente con tres requisitos basicos.
a. Deberan tener caracter formativo, ¢ incluir mecanismos de seguimiento y evaluacion.
b. Deberan ofertarse a toda la comunidad universitaria.
c. Deberan ser transversales, orientadas a la formacion integral, y en ninglin caso podran estar ligadas a una asignatura
especifica, o formar parte de un plan de estudios para la consecucion de un titulo oficial o propio, salvo si el nimero
de créditos a reconocer es igual o inferior a uno.

4. El Vicerrectorado con competencias en estudiantes establecera las diferentes actividades que podran ser reconocidas por esta

via.
Articulo 10. Trabajo Fin de Grado o de Master

En ninguin caso, el Trabajo Fin de Grado o el Trabajo Fin de Master podran ser objeto de reconocimiento, ni podra
realizarse reconocimiento alguno que origine la superacién de cualquiera de ellos por esta via.

Articulo 11. Consecuencias del reconocimiento

Las asignaturas que se consideran superadas como resultado del reconocimiento se incorporaran al expediente del interesado,
sefialandose la denominacion de "reconocido", asi como la calificacion que se le asigne.

La calificacion que se le asigne a los créditos se correspondera con la de la asignatura del titulo de origen utilizada en el reco-
nocimiento.

En el caso de que se utilicen varias asignaturas del titulo origen para el reconocimiento, la calificacion sera la media de las
calificaciones de cada asignatura, ponderada por el nimero de créditos reconocidos de cada una de ellas.

4. Los créditos optativos obtenidos por el reconocimiento de créditos por la realizacion de actividades de caracter social o cultu-

ral establecido en el punto 6 del articulo 4 llevaran la denominacion de "reconocidos", sin calificacion numérica y no podran
computar a efectos de baremacion del expediente. El numero de créditos optativos que podran ser reconocidos por cada acti-
vidad debera ser aprobado por el Consejo de Gobierno para cada una de las actividades que pueden ser utilizadas como ori-
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gen del reconocimiento. El nimero maximo de créditos que podran ser superados por esta via de reconocimiento sera el fija-
do en la memoria de verificacion del titulo.

TiTULO Il TRANSFERENCIA DE CREDITOS

Articulo 12. General

1. Se entiende por transferencia la inclusion, en los documentos académicos oficiales acreditativos de las ensefianzas seguidas
por un estudiante (expediente académico y Suplemento Europeo al Titulo), de la totalidad de créditos obtenidos en ensefian-
zas oficiales universitarias cursadas con anterioridad, en esta u otra universidad, que no hayan conducido a la finalizacion de
sus estudios con la consiguiente obtencion de un titulo oficial.

2. La transferencia de esos créditos se realizara, siempre a peticion del estudiante, consignando el literal, el nimero de crédi-
tos y la calificacion original de las materias/asignaturas cursadas que aporte el estudiante. En ninguin caso computaran para el
calculo de la nota media del expediente.

3. Las asignaturas realizadas en un programa de movilidad que no sean reconocidas en un titulo oficial en la UPCT, no podran
ser considerada como una asignatura de un titulo oficial y, por tanto, no podran ser transferidas a su titulo.

TITULO IV PROCEDIMIENTOS

Articulo 13. Aspectos generales de las solicitudes de reconocimiento

1. La solicitud de reconocimiento se tramitara a través de la aplicacion telematica disponible en el portal de servicios del estu-
diante.

2. Cada solicitud puede contener una peticion de reconocimiento multiple en donde se incluya el origen de, todos los créditos a
reconocer, los conocimientos vinculados a estos, debidamente acreditados documentalmente, y, en los casos que proceda, las
asignaturas del titulo destino que tienen adecuacion con los conocimientos adquiridos en el origen.

3. En general, las peticiones de reconocimiento llevan aparejada el cobro de una tasa administrativa de acuerdo con la Orden de
la Comunidad Autéonoma de la Region de Murcia, por la que se fijan los precios publicos a satisfacer por la prestacion de ser-
vicios académicos universitarios, en el curso académico vigente. Esta tasa debera ser abonada cada vez que se realiza una so-
licitud de reconocimiento.

4. Estaran exentas del pago de la tasa anterior las siguientes solicitudes:

a. Reconocimientos regulados por un convenio en donde se establezca de manera explicita la exencion del pago.
b. Reconocimientos a través de tablas de reconocimiento automatico.
c. Reconocimientos de créditos optativos por actividades socioculturales.

5. En general, la resolucion de un reconocimiento lleva aparejado el pago del 25 % de los precios publicos de los créditos su-
perados como consecuencia del reconocimiento, teniendo en cuenta el precio del crédito que le es de aplicacion a dicho es-
tudiante en el resto de créditos de primera matricula, el curso académico en el que se produce el reconocimiento. Quedan ex-
ceptuados de esta medida los créditos superados utilizando como origen estudios oficiales realizados en las universidades pt-
blicas de la Region de Murcia.

6. Excepcionalmente, en titulos conjuntos con otras universidades, cualquier pago vinculado con el proceso de reconocimiento
podra ser eximido si asi se refleja en el correspondiente convenio que es necesario firmar con la otra universidad para la or-
ganizacion del titulo conjunto.

7. La documentacion a aportar se indica, en funcion del origen utilizado en los siguientes articulos. No obstante, y de manera
general, se tendran en cuenta los siguientes aspectos: En el caso de documentos expedidos por centros educativos extranjeros,
deberan estar debidamente legalizados y, en su caso, con traduccion oficial al castellano.

8. No sera necesario aportar la citada certificacion ni los programas académicos cuando se trate de estudios cursados y supera-
dos en la UPCT, en cuyo caso se procedera de oficio a obtener la correspondiente informacion.

9. En el caso de utilizar como origen asignaturas superadas, o de créditos obtenidos, por reconocimientos previos, se hara cons-
tar tal circunstancia y, en su caso, la calificacion otorgada como resultado del proceso de reconocimiento, asi como la infor-
macion utilizada como origen en dichos reconocimientos.

Articulo 14. Documentacién a presentar utilizando como origen un titulo universitario oficial

El estudiante, junto con la solicitud, debera adjuntar la documentacion siguiente.

1. Certificacion académica que acredite la superacion de las asignaturas utilizadas en el origen, donde necesariamente deben
constar las denominaciones de las correspondientes asignaturas, su tipologia, en caso de asignaturas basicas el nombre de la
materia a la que pertenecen, su valor en créditos, la calificacion obtenida y el titulo a cuyo plan de estudios pertenece y, si se
trata de planes de estudios no estructurados en créditos, debera indicarse, ademas, el nimero de horas semanales de docencia,
asi como la temporalidad de las asignaturas (cuatrimestrales o anuales).

2. En caso de reconocimiento utilizando como origen un titulo de Grado oficial, plan de estudios oficial donde aparezcan deta-
llados los médulos y materias de formacion basica constitutivos del mismo.

3. Programas oficiales de las asignaturas utilizadas en el origen donde se haga constar contenido, amplitud y competencias/re-
sultado del aprendizaje (autentificado por el 6rgano correspondiente).

Articulo 15. Documentacion a presentar utilizando como origen la experiencia laboral

El estudiante, junto con la solicitud, debera adjuntar la documentacion siguiente.
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1. Certificacion de la Tesoreria General de la Seguridad Social, del Instituto Social de la Marina, o de la mutualidad a la que es-
tuvieran afiliados, o equivalente en el caso de organismos extranjeros, donde conste la denominacion de la empresa, la cate-
goria laboral (grupo de cotizacion) y el periodo de contratacion.

2. Los respectivos contratos de trabajo y prorroga de los mismos, si procede, que acrediten la experiencia laboral del candidato
0, en su caso, nombramiento de la Administracion correspondiente.

3. Los trabajadores autdnomos o por cuenta propia deberan aportar Certificacion de la Tesoreria General de la Seguridad So-
cial o del Instituto Social de la Marina de los periodos de alta en la Seguridad Social en el régimen especial correspondiente y
descripcion de la actividad desarrollada e intervalo de tiempo en el que se ha realizado la misma.

4. Acreditacion de la empresa donde conste el codigo de Clasificacion Nacional de Actividades Econémicas (CNAE), estableci-
do por el Ministerio de Economia y Hacienda.

5. Cuando la experiencia laboral aportada se ha realizado en el extranjero, debe estar certificada por un organismo equivalente
a la Tesoreria General de la Seguridad Social asi como venir traducida y legalizada (como el resto de documentacion si fuera
nacional).

Articulo 17. Documentacion a presentar utilizando como origen Estudios de Educacion Superior no Universi-
tarios

El estudiante, junto con la solicitud, debera adjuntar la certificaciéon académica expedida por el 6rgano competente
del Centro de Formacion Profesional en el que se hayan cursado los estudios utilizados como origen en la que se
haga constar las denominaciones de dichas asignaturas, su valoracion en créditos (o en su defecto, en nimero de
horas semanales de docencia, asi como la temporalidad de las asignaturas -cuatrimestrales o anuales-), las califica-
ciones obtenidas y la denominacion del respectivo titulo de Técnico Superior o la especialidad del respectivo titulo
de Técnico Superior de Artes Plasticas y Disefio, segun corresponda.

Articulo 18. Documentacion a presentar utilizando como origen actividades de caracter cultural o social, de-
portivas, solidarias o de cooperacion

El estudiante, junto con la solicitud, debera adjuntar la documentacion siguiente

1. Documento acreditativo de la actividad alegada, expedido por el organismo organizador de dicha actividad, en el que se indi-
que el nimero de horas empleado (estimado) en la realizacion de dicha actividad.

2. Cuando lo alegado sea la participacion en actividades universitarias de representacion estudiantil: debera aportarse documen-
to acreditativo de la representacion estudiantil alegada, expedido por la Universidad a la que afecta dicha representacion, en
el que se indique el nimero de horas empleado (estimado) en la realizacion de dicha actividad de representacion.

Articulo 19. Procedimiento

1. Recibida la solicitud de reconocimiento, se solicitara a los Departamentos informe preceptivo y no vinculante relativo al re-
conocimiento de créditos, los cuales dispondran de un plazo de 10 dias héabiles para su emision y remision.

2. El expediente, junto con los informes departamentales, se remitird a la Comision de Reconocimientos del Centro que remitira
propuesta de resolucion, junto con la informacion adicional que el supuesto de reconocimiento requiera, al Director o Decano
antes del 10 de diciembre. La composicion y forma de eleccion de esta comision ejecutiva sera la establecida para las comi-
siones de trabajo en el Reglamento de Régimen Interno de cada Escuela o Facultad.

3. Laresolucion sera emitida y notificada electronicamente a los interesados/as con anterioridad al 15 de diciembre por el Di-
rector o Decano por Delegacion del Rector. Contra la citada resolucion, el solicitante podra interponer recurso potestativo de
reposicion ante el Rector, en el plazo de un mes, contado desde el dia siguiente a la fecha de la notificacion de la resolucion
0, en su caso, recurso contencioso-administrativo ante el Juzgado Contencioso Administrativo en el plazo de dos meses, con-
tando desde el dia siguiente a la fecha de la notificacion de la citada resolucion.

4. Los estudiantes que obtengan reconocimiento de créditos podran ampliar su matricula en el plazo de 10 dias desde la notifi-
cacion de la correspondiente resolucion; en todo caso el numero de asignaturas de nueva matricula sera inferior o igual al de
asignaturas reconocidas, o bien, la matricula sera de asignaturas que sumen tantos créditos como los que se haya reconocido.

Articulo 20. Solicitudes de transferencia de créditos

1. Los expedientes de transferencia de créditos se tramitaran a peticion del interesado. A estos efectos, los estudiantes que se in-
corporen a un nuevo estudio, mediante escrito dirigido al Decano o Director del Centro y en los plazos que se establezcan pa-
ra la matricula, indicaran si han cursado anteriormente otros estudios oficiales de la correspondiente ordenacion establecida
por el R.D. 1393/2007, sin haberlos finalizado.

2. Si los créditos cuya transferencia se solicita han sido cursados en otro Centro universitario, la acreditaciéon documental de los
créditos cuya transferencia se solicita debera efectuarse mediante certificacion académica oficial por traslado de expediente,
emitida por las autoridades académicas y administrativas de dicho Centro.

Articulo 21. Documentos académicos
Todos los créditos obtenidos por el estudiante en ensefianzas oficiales cursados en cualquier universidad, los trans-
feridos, los reconocidos y los superados para la obtencion del correspondiente titulo, seran incluidos en sus expe-

dientes académicos y reflejados en el Suplemento Europeo al Titulo, previo abono de los precios publicos que, en su
caso, establezca la Comunidad Autébnoma en la correspondiente norma reguladora.
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El reconocimiento de créditos se llevara a cabo siempre de acuerdo con el mencionado Reglamento de la UPCT, asi
como por lo establecido por la ETSIA, siempre que no entre en contradiccion con la normativa mencionada. En este
sentido, respecto al reconocimiento de experiencia laboral o profesional.

Podran ser objeto de reconocimiento un maximo de 36 ECTS por experiencia laboral o profesional, siempre que ésta
esté acreditada por documentos de vida laboral obtenidos segun la legislacion en vigor y debidamente validados, en
los que se especifique clara y detalladamente la experiencia adquirida por el solicitante en su actividad laboral o en
el ejercicio libre de la profesion. Se requeriran documentos originales o certificacién compulsada de los mismos. La
unidad de reconocimiento de créditos es la asignatura completa, cuyo contenido sera acorde al puesto y especializa-
cién de la empresa donde se ha desarrollado la actividad profesional aportada y adquirido las competencias necesa-
rias y/o a la actividad profesional realizada. Podra ser objeto de reconocimiento cualquier asignatura de la titulacion,
pero su reconocimiento exigira que la actividad laboral o profesional aducida permita acreditar que el alumno ha ad-
quirido las competencias a desarrollar en dicha asignatura. De acuerdo con el articulo 3 del Reglamento sobre reco-
nocimiento y transferencia de créditos en los estudios de grado de la UPCT, en ningln caso se reconoceran partes
de asignaturas.

En el caso del reconocimiento de créditos por actividad laboral, se reconocera 1 crédito por cada mes trabajado a
tiempo completo en una actividad que permita acreditar que el alumno ha adquirido las competencias correspon-
dientes a la/s asignatura/s cuyo reconocimiento se haya solicitado. Para que se reconozca una asignatura debera de
acreditarse como minimo tantos meses de experiencia laboral relevante como créditos tenga la asignatura. El nume-
ro de créditos reconocidos no podra sobrepasar el de las asignaturas que se reconozcan en base a las caracteristi-
cas de la actividad laboral realizada y, en ningun caso, los 36 créditos.

En el caso del reconocimiento de créditos por actividad profesional, podran reconocerse créditos por proyectos vi-
sados en un Colegio Oficial de Ingenieros a razén de 12, 9 o 6 créditos por cada 3, 2 o 1 proyectos respectivamen-
te, siempre y cuando el colegio acredite que en los proyectos ejecutados se han adquiridos las competencias de la/s
asignatura/s objeto de reconocimiento. El nimero de créditos reconocidos no podra sobrepasar el de las asignaturas
que se reconozcan en base a las caracteristicas de la actividad profesional realizada y, en ningun caso, los 36 crédi-
tos.

4.5 CURSO DE ADAPTACION PARA TITULADOS

No se oferta curso de adaptacion para titulados.
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5. PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS
5.1 DESCRIPCION DEL PLAN DE ESTUDIOS

Ver Apartado 5: Anexo 1.
5.2 ACTIVIDADES FORMATIVAS

Clase en aula convencional: teoria, problemas, casos practicos, seminarios, etc.

Clase en laboratorio: practicas.

Clase en campo o aula abierta: practicas.

Clase en aula de informatica: practicas.

Actividades de evaluacion (sistema de evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de evaluacion final).

Tutorias

Trabajo del estudiante: estudio o realizacion de trabajos individuales o en grupo

5.3 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.4 SISTEMAS DE EVALUACION

Prueba individual (oral o escrita)

Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a partir de las memorias e informes correspondientes

Resolucion de casos, cuestiones tedricas, ejercicios practicos o problemas propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos individuales y de grupo

Preparacion de seminarios y debates cientificos

Asistencia y participacion en clases y practicas

Asistencia a seminarios y visitas a empresas

Otras actividades de evaluacion

5.5 NIVEL 1: Modulo de Formacion Basica

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Fisica I

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA

Basica Ingenieria y Arquitectura Fisica

ECTS NIVEL2 45

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4,5

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

(]
Q
Q
o
o
c
Re]
(S}
@©
=
2
£
1S
el
©
[}
e
[}
"
2
2]
o
=
°
®
e
®
el
®
e
=
®)
]
-
[0}
o
=
@©
(@]
>
°
(S
=
(2]
Q
Q
o
o
c
Re]
(S}
[0}
o
>
©
Q
[0}
el
[0}
(2]
=
%)
(o
=
c
c
[}
Qo
Q
[0}
Q
=
=
(]
>
'
©
N
—
N~
o]
(o]
[o)]
[ce]
o
~
(]
[32]
[ce]
—
N~
[<e]
[sp]
o
<
o
—
[32]
[ce]
Yol
>
()
(@]

16 /203




8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha : 31/01/2023

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer los fundamentos de la Fisica.

Al finalizar la asignatura, el alumno debera ser capaz de enunciar y aplicar los principios y resolver problemas de:
1 - Andlisis dimensional y distinguir los diferentes tipos de magnitudes y problemas de: cinematica

2 - Dinamica, energia y trabajo, sistemas de particulas, sélido rigido y estatica en general.

3 - Estatica y dinamica de fluidos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Bloque 1. Mecanica de sdlidos:

- Magnitudes fisicas. Sus medidas

- Cinematica

- Dindmica

- Estatica

Bloque 2. Mecanica de fluidos

- Revisién de magnitudes conocidas

- Concepto de presion

- Fluidos en equilibrio

- Equilibrio de solidos en el seno de fluidos

5.5.1.4 OBSERVACIONES

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

- Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés
La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnologicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

CBI - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje autbnomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FBS5 - Comprension y dominio de los conceptos basicos sobre las leyes generales de la mecanica, termodinamica, campos, y ondas
y electromagnetismo y su aplicacion para la resolucion de problemas propios de la ingenieria.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 25 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
Clase en laboratorio: practicas. 16 100
Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion continua).
Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion final).
Tutorias 3 100
Trabajo del estudiante: estudio o 83 0
realizacion de trabajos individuales o en
grupo
5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES
Leccion magistral con apoyo de TICs
Resolucion de ejercicios y problemas
Evaluacion continua
Aprendizaje Basado en Problemas
Estudios de caso con aprendizaje autbnomo
Aprendizaje mediante trabajo cooperativo
Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 20.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 15.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
Resolucién de casos, cuestiones teoricas, |0.0 15.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado
Exposicion y defensa de trabajos 0.0 15.0
individuales y de grupo
Asistencia y participacion en clases y 0.0 10.0
précticas
NIVEL 2: Quimica
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER RAMA MATERIA
Basica Ingenieria y Arquitectura Quimica
ECTS NIVEL2 7,5
DESPLIEGUE TEMPORAL: Anual
ECTS Anual 1 ECTS Anual 2 ECTS Anual 3
7,5
ECTS Anual 4 ECTS Anual 5 ECTS Anual 6
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
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Identificador : 2502899

Fecha :

31/01/2023

No

No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de realizar busquedas sencillas de diferentes tipos de recursos, adaptadas al tema de que se trate.

Al finalizar el alumno debera ser capaz de:

- Nombrar y formular compuestos inorganicos y organicos.

- Identificar, clasificar y dar ejemplos de los grupos funcionales mas importantes.

- Justificar los distintos estados de agregacién de la materia y realizar calculos sobre disoluciones y propiedades coligativas.

- Describir y definir la estructura y propiedades mas relevantes de gases, liquidos y sélidos.

- Realizar y explicar calculos estequiométricos.

- Desarrollar e identificar los conceptos basicos de la cinética quimica y aplicarlos al estudio de la velocidad de reacciones simples.

- Enunciar, clasificar y ejemplarizar los principios y leyes termodinamicas fundamentales y aplicarlos al estudio energético de reacciones quimicas y las
transiciones de fase.

- Definir, explicar y ejemplarizar el concepto de equilibrio quimico e identificar los factores que afectan al estado de equilibrio.

- Aplicar y ejemplarizar los conceptos de equilibrio quimico a la caracterizacion de sistemas acido-base, redox y de precipitacion.

- Explicar y describir los conceptos basicos de la electroquimica y aplicarlos a problemas de ingenieria.

- Describir y reproducir la estructura de la tabla periddica y relacionar la posicion de los elementos con sus propiedades y su configuracién electronica.
- Explicar e interpretar los modelos que describen la estructura atémica de la materia, asi como sus relaciones con los experimentos atémicos.

- Justificar y establecer la relacion existente entre las fuerzas intermoleculares y los distintos estados de agregacion de la materia.

- Enunciar e interpretar las teorias mas simples para describir los distintos tipos de enlace quimico.

- Relacionar y listar las propiedades de las sustancias con la naturaleza del enlace que presentan.

- Desarrollar tareas de experimentacion en laboratorio quimico siguiendo criterios de seguridad en el mismo.

- Identificar y manejar correctamente el material de laboratorio y realizar un uso adecuado del mismo.

- Interpretar y explicar correctamente los resultados obtenidos en el laboratorio, estableciendo su relacién con los conocimientos tedricos de la asigna-
tura.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Constitucion de la materia. Estructura atémica. Propiedades periédicas. Nomenclatura y formulacion de compuestos inorganicos y organicos. Estequio-
metria. Enlace quimico. Forma y simetria de las moléculas. Isomeria. Teoria cinética de los gases. Estados de agregacion de la materia. Disoluciones.
Equilibrio quimico. Reacciones acido-base. Reacciones red-ox. Reacciones de precipitacion. Introduccion a la reactividad quimica de compuestos or-

ganicos e inorganicos. Seguridad en el laboratorio quimico.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T4 - Uso solvente de los recursos de informacion

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB4 - Conocimientos basicos de la quimica general, quimica organica e inorganica y sus aplicaciones en la ingenieria.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 60 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 12 100

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100

evaluacion final).

Tutorias 10 100
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

137

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

40.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

10.0

40.0

Asistencia y participacion en clases y
practicas

5.0

20.0

NIVEL 2: Expresion Grifica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

RAMA

MATERIA

Basica

Ingenieria y Arquitectura

Expresion Grafica

ECTS NIVEL2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar el alumnado debera ser capaz de:

nos Acotados".

industria.

2.- Hacer uso de las caracteristicas y aportaciones de la geometria descriptiva.
3.- Emplear capacidades intelectivas superiores como son la vision espacial, la sintesis y el analisis de las formas, objetos o piezas mas usuales de la
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El estudiante debera ser capaz de realizar busquedas sencillas de diferentes tipos de recursos, adaptadas al tema de que se trate.

1.- Aplicar los procesos geométricos necesarios para la representacion grafica de los elementos del espacio en el Sistema de Representacion de "Pla-
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023

%mm

4.- Emplear el lenguaje grafico para la representacion de objetos, caracterizados por tres dimensiones, en un sistema de dos dimensiones como puede
ser en soporte papel (herramientas clasicas) o soporte electronico (herramientas CAD).

5.- Utilizar las normas relativas a la representacion gréfica, valorando el papel de la normalizacion tanto en el dibujo técnico en particular, como en la
industria en general.

6.- Desarrollar actividades en el ambito de actuacion de la Expresion Grafica, tomando conciencia de las responsabilidades de la profesion y la necesi-
dad de realizar actuaciones rigurosas dentro de la misma.

7.- Conocer y emplear un sistema CAD que permita desarrollar dibujos técnicos como croquis bocetos en planos acabados con dicha herramienta.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Sistema de Representacion en Planos Acotados
2. Herramientas de disefio CAD.

3. Aplicacion practica a la resolucién de cubiertas y explanacion de plataformas y carreteras.

4. Normalizacion e Interpretacion de planos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Dado que la asignatura de "Expresion Grafica" se ubica en el primer curso, no existe posibilidad de que puedan cursarse previamente otras asignatu-
ras del plan de estudios cuyos conocimientos pudieran servir como fundamentos. Asi pues, se recomienda (no es obligatorio) que el alumno haya cur-
sado en el bachillerato las asignaturas de Dibujo o afines preferiblemente en la rama Cientifico-Técnica.

A su vez, las competencias adquiridas en la asignatura seran aplicables en posteriores asignaturas del grado, permitiendo llevar a cabo la elaboracién
de proyectos, direccion de obras, construcciones, infraestructuras y aplicaciones topograficas.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG10 - Capacidad para la busqueda y utilizacion de la normativa y reglamentacion relativa a su &mbito de actuacion.

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T4 - Uso solvente de los recursos de informacion

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB2 - Capacidad de vision espacial y conocimiento de las técnicas de representacion grafica, tanto por métodos tradicionales de
geometria métrica y geometria descriptiva, como mediante las aplicaciones de disefio asistido por ordenador.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 35 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en aula de informatica: practicas. 20 100

Actividades de evaluacion (sistema de 5 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 5 100
evaluacion final).

Tutorias 5 100
Trabajo del estudiante: estudio o 110 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES
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[ Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
(¥ GOBERNG  MINSTING

e
Leccion magistral con apoyo de TICs
Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto
Resolucion de ejercicios y problemas
Evaluacioén continua
Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 50.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
Resolucion de casos, cuestiones teoricas, |0.0 50.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado
Otras actividades de evaluacion 0.0 20.0
NIVEL 2: Economia de la Empresa Agroalimentaria
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER RAMA MATERIA
Basica Ingenieria y Arquitectura Empresa
ECTS NIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer los sistemas empresariales en el &mbito agroalimentario y su relacion con las necesidades humanas y ambientales.

El estudiante debera ser capaz de conocer las técnicas y herramientas basicas de generacion de ideas y de gestion de empresas.

Al término de esta ensefianza el alumnado debe tener:

1. Los conocimientos necesarios para identificar los problemas organizativos y de gestién existentes y la naturaleza de los recursos disponibles.

2. Dominio sobre los aspectos y técnicas del analisis econdmico aplicadas al estudio de la Empresa Agroalimentaria.

3. Destreza en el manejo de la legislacion aplicable a la Empresa Agroalimentaria.
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

4. Habilidad para justificar el enfoque econémico en las actividades del sector agroalimentario.

5. Haber desarrollado el aprendizaje necesario para la participacion en actividades directivas y/o de gestion en empresas del sector agroalimentario.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Introduccioén a la Economia.

2. Teoria de la Produccién.

3. El Mercado. Formacion de Precios.

4. Conceptos generales de las Empresas Agrarias.
5. Financiacion de la Empresa Agroalimentaria.

6. Inversion en la Empresa Agroalimentaria.

7. Contabilidad general y especificaciones para la Empresa Agraria.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG6 - Capacidad para la direccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas
cultivadas.

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Innovacién y caracter emprendedor

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y juridico de la empresa. Organizacion y gestion de
empresas.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 50 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en aula de informatica: préacticas. 6 100

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion final).

Tutorias 14 100
Trabajo del estudiante: estudio o 102 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023

ﬁ_ Commo e

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacioén continua

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita) 50.0 80.0

Resolucién de casos, cuestiones teoricas, |0.0 50.0

ejercicios practicos o problemas

propuestos por el profesorado

NIVEL 2: Biologia

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA

Basica Ciencias Biologia

ECTS NIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la asignatura el alumno debera ser capaz de:

1. Describir, localizar y relacionar las moléculas de las que estan formados los seres vivos

2. Describir el funcionamiento basico de las citadas moléculas y relacionarlo en las bases de la Bioquimica y la Biologia Molecular de la célula

3. Explicar el funcionamiento basico de la célula: funcionalidad de organulos y principales procesos metabdlicos

4. |dentificar las bases de la interaccion y comunicacion de las células e integrar el conocimiento basico de la célula para enfrentarse a la complejidad

de la regulacion del metabolismo de un ser vivo

5. Identificar y describir los mecanismos basicos de reproduccién de los organismos

6. Nombrar y describir las diversas teorias y los modelos mas relevantes en relacién con los mecanismos de herencia, evolucion y especiacion y reco-
nocer su relacion con la conservacion medioambiental

7. ldentificar la diversidad existente entre los seres vivos y citar las caracteristicas mas importantes de los principales grupos y reconocer su relacion

con la conservacion medioambiental
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8. Identificar y describir las principales estructuras presentes en el cuerpo de los vegetales y animales, asi como su organizacion tisular basica y fun-
ciones

9. Memorizar y utilizar adecuadamente el lenguaje cientifico-técnico propio de la disciplina y expresar de forma rigurosa (tanto de forma oral como es-
crita) los propios pensamientos y opiniones, asi como las conclusiones de los trabajos realizados

5.5.1.3 CONTENIDOS

El contenido de la asignatura se estructura en los siguientes Bloque Tematicos:

Bloque I: Organizacion de los seres vivos a nivel molecular: la quimica de la vida
Bloque II: Organizacion de los seres vivos a nivel celular: la célula

Bloque IlI: Reproduccion y transmision de la informacion genética

Bloque IV: Evolucion

Bloque V: Diversidad de la vida

Blogue VI: Tejidos y estructuras vegetales

Bloque VII: Tejidos y estructuras animales

5.5.1.4 OBSERVACIONES

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda haber cursado con anterioridad la asignatura de Biologia en 2° de Bachillera-
to.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podré ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad
del entorno humano y natural.

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un ptiblico tanto especializado como no
especializado

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T6 - Etica y sostenibilidad

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FBS - Conocimiento de las bases y fundamentos biologicos del ambito vegetal y animal en la ingenieria.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 44 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 14 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion final).
Tutorias 5 100
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Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

112

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

30.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

10.0

30.0

Resolucion de casos, cuestiones tedricas,
gjercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

0.0

10.0

Exposicion y defensa de trabajos
individuales y de grupo

0.0

40.0

Asistencia y participacion en clases y
précticas

0.0

5.0

Asistencia a seminarios y visitas a
empresas

0.0

10.0

NIVEL 2: Geologia, Edafologia y Climatologia

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

RAMA

MATERIA

Basica

Ciencias

Geologia

ECTS NIVEL2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Geologia, Edafologia y Climatologia

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3
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CARACTER ECTS ASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Basica 6 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL
ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y recursos de distintas disciplinas para alcanzar determinados objetivos en si-
tuaciones habituales y siguiendo instrucciones.

Asimismo, debera adquirir conocimientos basicos sobre las caracteristicas de los minerales y rocas de la corteza terrestre (formacién, composicion y
propiedades) y la geomorfologia y modelado del relieve, asi como todas las nociones basicas relacionadas con los suelos y factores climatoldgicos.

Todo ello planteado desde un punto de vista agronémico y medio ambiental.
Los resultados del aprendizaje que se plantean para que los adquiera el estudiante son los siguientes, dentro de categorias como conocimiento, com-
prension, aplicacion, analisis, sintesis y evaluacion:

1. Identificar los distintos tipos de minerales y suelos presentes en los terrenos agricolas de la Regién de Murcia, en particular, y en Espafia, en gene-
ral, asi como los diferentes tipos de clima presentes en este &mbito geografico.

2. Explicar los procesos geologicos, edafoldgicos y climatologicos presentes en las areas agricolas espafiolas.

3. Aplicar el conocimiento adquirido para la interpretacion de los andlisis geoldgicos, edafolégicos y climaticos de las explotaciones agricolas con la fi-
nalidad de poder mejorar la gestiéon de las mismas.

4. Deducir las implicaciones agronémicas de las diferentes caracteristicas geoldgicas, edafologicas y climatolégicas.
5. Explicar la aptitud agronémica en funcion de todo lo anterior, como paso previo a la planificacion de la explotacion agricola.

6. Determinar el grado de conocimiento de la materia tratada en la asignatura desde una perspectiva multidisciplinar.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Caracteristicas de los minerales y principales tipos de rocas de la corteza terrestre (formacion, composicién y propiedades).
2. Geomorfologia y modelado del relieve.

3. Constituyentes, propiedades y procesos de formacion del suelo. Nociones basicas sobre tipologia de suelos. Nociones basicas sobre procesos de
degradacion de suelos en relacién con el manejo.

4. Composicion de la atmosfera. Elementos basicos que originan tiempo y clima. Incidencia del clima en los sistemas agrarios. Fundamentos de las
clasificaciones climaticas.
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5.5.1.4 OBSERVACIONES

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

- La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

+Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

- La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

- La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

- Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TGS - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T5 - Aplicar conocimientos a la practica

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB6 - Conocimientos basicos de geologia y morfologia del terreno y su aplicacion en problemas relacionados con la ingenieria.
Climatologia.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 30 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 12 100

Clase en campo o aula abierta: practicas. |3 100

Clase en aula de informatica: practicas. 12 100

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion final).

Tutorias 10 100
Trabajo del estudiante: estudio o 107 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
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Evaluacion de practicas, visitas y 10.0 40.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
Exposicion y defensa de trabajos 0.0 10.0
individuales y de grupo
Preparacion de seminarios y debates 0.0 10.0
cientificos
NIVEL 2: Fisiologia Vegetal
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER RAMA MATERIA
Basica Ciencias Biologia
ECTS NIVEL2 6
DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral
ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la asignatura el alumno debera ser capaz de:

1. Describir el papel del agua en el continuo suelo-planta-atmésfera y enumerar los factores que determinan el movimiento de la misma, cuantificar los
flujos y disefiar sistemas que reduzcan las pérdidas por evapotranspiracion.

2. Describir los procesos basicos relacionados con la nutricion mineral en plantas.

3. Describir los mecanismos bioquimicos basicos de la fotosintesis y cdémo los factores ambientales influyen sobre la tasa fotosintética y la produccion
de una cosecha tanto en plantas C3, C4 y CAM.

4. Explicar de forma global el metabolismo vegetal, haciendo especial hincapié en su flexibilidad lo que permite a las plantas adaptarse a los cambios
medioambientales.

5. Explicar los procesos basicos del desarrollo vegetal y de su regulacion tanto por factores exégenos como endégenos.
6. Predecir los efectos de la aplicacion de los fitorreguladores sobre el crecimiento y el desarrollo vegetal.
7. Explicar de forma general los mecanismos de defensa de las plantas frente a factores bidticos y abiéticos.

8. Expresarse oralmente y por escrito con correccion ortogréafica y gramatical en textos e intervenciones breves.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Bloque tematico I: Relaciones hidricas y fendmenos de transporte.

Bloque tematico II: Nutricion y Metabolismo.
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i GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

Bloque tematico Ill: Crecimiento y Desarrollo.

Bloque tematico IV: Fisiologia del Estrés.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Aunque es recomendable que el alumno haya aprobado la asignaturas de Biologia, y que tenga un buen
dominio de Quimica y de Fisica.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

- La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

- Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

+ La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
- La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

+ Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG9 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos sociales de
actuacion.

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB8 - Conocimiento de las bases y fundamentos biologicos del ambito vegetal y animal en la ingenieria.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 36 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 20 100

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 6 100
evaluacion final).

Tutorias 8 100
Trabajo del estudiante: estudio o 106 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 15.0 25.0

seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
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e
Resolucion de casos, cuestiones tedricas, |5.0 15.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado
Exposicion y defensa de trabajos 0.0 10.0
individuales y de grupo
NIVEL 2: Ampliacién de Matematicas
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER RAMA MATERIA
Basica Ciencias Matematicas
ECTS NIVEL2 6
DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral
ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes, nuevos para el estudiante, siguiendo el esquema indicado por el profesor y a
partir de unas fuentes de informacién dadas.

Al término de esta ensefianza el alumnado debe tener los conocimientos necesarios para tener la capacidad para la resolucién de los problemas ma-
tematicos que puedan plantearse en la ingenieria agronédmica, haber adquirido los conocimientos necesarios para poder desarrollar, interactuar en
distintos campos de las matematicas: calculo numérico y resolucion de ecuaciones diferenciales, saber implementar y relacionar los conceptos teori-
co-précticos adquiridos aqui con los utilizados en otras asignaturas del grado y haber adquirido conocimientos basicos de programacion asi como des-
treza para el manejo de algin programa informatico desarrollado para el calculo matematico.

5.5.1.3 CONTENIDOS

- Ecuaciones diferenciales de primer orden. Aplicaciones.

- Dindmica de una poblacioén, Ley de Malthus, ecuacion logistica, ecuacion de Gompertz. Ecuaciones diferenciales de orden superior y sistemas. Apli-
caciones.

- Dinamica de poblaciones, competicién, cooperacion, predador-presa.
- Introduccioén a las ecuaciones en derivadas parciales.

- Teoria de errores. Interpolacion. Diferenciacion e integracion numérica. Resolucién numérica de E.D.O. Calculo de ceros de funciones. Resolucién de
sistemas lineales.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo
+ Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés
+ La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
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- La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

+ Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-

natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

Fecha : 31/01/2023

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnologicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad

de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

CBS5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores

con un alto grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje autonomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB1 - Capacidad para la resolucion de los problemas matematicos que puedan plantearse en la ingenieria. Aptitud para aplicar los
conocimientos sobre: algebra lineal; geometria; geometria diferencial; calculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en

derivadas parciales; métodos numéricos, algoritmica numérica; estadistica y optimizacion.

FB3 - Conocimientos basicos sobre el uso y programacion de los ordenadores, sistemas operativos, bases de datos y programas

informaticos con aplicacion en ingenieria.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA

HORAS

PRESENCIALIDAD

Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

42

100

Clase en aula de informatica: practicas.

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion continua).

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion final).

100

Tutorias

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en
grupo

107

100

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Evaluacion continua

Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

40.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

20.0

Resolucion de casos, cuestiones tedricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

30.0

Otras actividades de evaluacion

0.0

15.0

NIVEL 2: Fisica II

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

RAMA

MATERIA

Basica

Ciencias

Fisica
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha : 31/01/2023

ECTS NIVEL2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer los fundamentos de la Fisica.
Al finalizar la asignatura, el alumno debera ser capaz de enunciar y aplicar los principios y resolver problemas de:

1 - Definir las magnitudes termodinamicas y aplicar los principios de la termodinamica y resolver problemas de termodinamica aplicando los principios

de la misma.

2 - Definir y aplicar los conceptos fundamentales de electrostatica, condensadores y corriente eléctrica.

3 - Conocer el campo magnético sobre cargas en movimiento y sobre una corriente eléctrica, ly principios de electromagnetismo.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Bloque 1. Electricidad y Magnetismo

- Electrostatica

- Condensadores

- Corriente eléctrica

- Electromagnetismo

Bloque 2. Termodinamica

- Transferencia de calor

- Propiedades térmicas de la materia

- Primer y segundo principio de la termodindamica

5.5.1.4 OBSERVACIONES
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha : 31/01/2023

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnologicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje autbnomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FBS5 - Comprension y dominio de los conceptos basicos sobre las leyes generales de la mecanica, termodinamica, campos, y ondas
y electromagnetismo y su aplicacion para la resolucion de problemas propios de la ingenieria.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA

HORAS

PRESENCIALIDAD

Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

15

100

Clase en laboratorio: practicas.

13

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion continua).

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion final).

100

Tutorias

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

55

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

20.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

15.0

Resolucién de casos, cuestiones teoricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

0.0

30.0

Exposicion y defensa de trabajos
individuales y de grupo

0.0

15.0

Asistencia y participacion en clases y
précticas

0.0

10.0

NIVEL 2: Matematicas e informatica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

RAMA

MATERIA
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
Basica Ingenieria y Arquitectura Matematicas
ECTS NIVEL2 9
DESPLIEGUE TEMPORAL: Anual
ECTS Anual 1 ECTS Anual 2 ECTS Anual 3
9
ECTS Anual 4 ECTS Anual 5 ECTS Anual 6
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de expresarse oralmente y por escrito con correccion ortografica y gramatical en textos e intervenciones breves.

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes, nuevos para el estudiante, siguiendo el esquema indicado por el profesor y a
partir de unas fuentes de informacién dadas.

Asimismo, al término de esta ensefianza el alumnado debe tener:

- Los conocimientos necesarios para tener la capacidad para la resolucién de los problemas matematicos que puedan plantearse en la ingenieria agro-
nomica.

- Que haya adquirido los conocimientos necesarios para poder desarrollar, interactuar en distintos campos de las matematicas: algebra lineal, calculo
diferencial e integral, calculo numérico y resolucién de ecuaciones diferenciales.

- Que sepa implementar y relacionar los conceptos teérico-practicos adquiridos aqui con los utilizados en otras asignaturas del grado.

- Que adquiera conocimientos basicos de programacién asi como destreza para el manejo de paquetes informaticos desarrollados para el calculo ma-
tematico.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Algebra lineal.
Célculo diferencial e integral en una y varias variable

Conocimientos basicos de informatica

5.5.1.4 OBSERVACIONES

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

- La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

- Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

- La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
- La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

- Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se em-
plea en la asignatura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG9 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos sociales de
actuacion.

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita
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Fecha : 31/01/2023

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FBI1 - Capacidad para la resolucion de los problemas matematicos que puedan plantearse en la ingenieria. Aptitud para aplicar los
conocimientos sobre: algebra lineal; geometria; geometria diferencial; calculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en

derivadas parciales; métodos numéricos, algoritmica numérica; estadistica y optimizacion.

FB3 - Conocimientos basicos sobre el uso y programacion de los ordenadores, sistemas operativos, bases de datos y programas

informaticos con aplicacion en ingenieria.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 69 100
problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en aula de informatica: practicas. 18 100
Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 6 100
evaluacion final).

Tutorias 6 50
Trabajo del estudiante: estudio o 168 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 5.0 40.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Resolucion de casos, cuestiones teoricas, |0.0 40.0
ejercicios practicos o problemas

propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 40.0
individuales y de grupo

Asistencia y participacion en clases y 0.0 40.0
practicas

5.5 NIVEL 1: Modulo Comiin a la Rama Agricola

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Bases de la Produccion Vegetal

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023

8§ GORERMNG N TERID

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes, nuevos para el estudiante, siguiendo el esquema indicado por el profesor y a
partir de unas fuentes de informacién dadas.

Al finalizar el alumnado debera ser capaz de:

1. Conocer los conceptos basicos relacionados con la Fitotecnia

N

. Evaluar la incidencia de la climatologia en la produccién vegetal

w

. Planificar la fertilizacion de un cultivo de acuerdo a los factores edaficos

4. Conocer los distintos sistemas de aplicacion del agua de riego

(%))

. Conocer las distintas metodologias de programacion del riego

(<2

. Calcular soluciones nutritivas para la planta

~

. Planificar la fertirrigacion de un cultivo

©

. Conocer los fundamentos fisiolégicos y agronémicos de la rotacién de cultivos

9. Conocer los distintos aspectos que influyen en la realizacién de la cosecha

5.5.1.3 CONTENIDOS

Bloque tematico I: Introduccion

Bloque tematico II: Relaciones con el medio I: factores climaticos y Produccién Vegetal. Efectos sobre los Cultivos y Métodos de Proteccion y Control
Bloque tematico Ill: Relaciones con el medio II: factores edaficos. Manejo del suelo y de su fertilidad

Bloque tematico IV: La agronomia del riego

Bloque tematico V: Factores biolégicos

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura que esta relacionada con un gran numero de asignaturas ofertadas en el plan de estudios del grado. Matematicas e infor-
matica, fisica, quimica, biologia y geologia, edafologia y climatologia en primer curso; fisica ambiental en segundo; riegos y drenajes, jardineria, areas
verdes y paisajismo, tecnologia de la produccién hortofruticola, diagndstico y quimica agricola y fitotecnia en tercero; horticultura, fruticultura y floricul-
tura en cuarto.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
. Do ESRARA DE LVERGDADES

- Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnologicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

CBS - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje autonomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RAT - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la identificacion y caracterizacion de especies vegetales.

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccion vegetal, los sistemas de
produccion, de proteccion y de explotacion.

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnologia en la ingenieria agricola

y ganadera.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 40 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 13 100

Clase en aula de informatica: practicas. 3 100

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion final).

Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 111 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 25.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
Resolucion de casos, cuestiones teoricas, [0.0 25.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado
Asistencia y participacion en clases y 0.0 10.0
practicas
NIVEL 2: Botanica Agricola
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Obligatoria
ECTS NIVEL 2 3
DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral
ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
3
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes, nuevos para el estudiante, siguiendo el esquema indicado por el profesor y a
partir de unas fuentes de informacién dadas.

Al finalizar el alumnado debera ser capaz de:

Identificar y caracterizar las especies vegetales
- Usar adecuadamente la nomenclatura botanica
Dominar la terminologia botanica
+ Manejar de las claves de determinacion
Reconocer las especies botanicas mas frecuentes en el ambito de la ingenieria agricola asi como sus caracteristicas principales y su utilidad
Integrar los conocimientos adquiridos en el campo y en el laboratorio con los conocimientos tedricos

5.5.1.3 CONTENIDOS

Bloque tematico |

1. Introduccion a la Botanica Agricola
2. Cormdfitos. Conceptos generales

3. Division Pteridophyta

4. Espermatodfitas. Conceptos generales

Bloque tematico Il

Sistematica de Espermatofitas: esquema de las divisiones y clases establecidas dentro de espermatdfitas
Division Pinophyta: caracteres generales

Division Magnoliophyta: caracteres generales

Caracteres generales y sistematica de la Clase Magnoliopsida (Dicotiledoneas)

Ealbads e
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8§ GORERMNG N TERID

5. Caracteres generales y sistematica de la Clase Liliopsida (Monocotiledoneas)

Identificador : 2502899

Fecha : 31/01/2023

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura que esta relacionada con asignaturas como la de Biologia y geologia, en primer curso; jardineria, areas verdes y paisajis-

mo, tecnologia de la produccion hortofruticola, y fitotecnia en tercero; horticultura, fruticultura y floricultura en cuarto.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

- La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo
- Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

+ La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
- La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

+ Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-

natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

CBS - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores

con un alto grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje autonomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAT1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la identificacion y caracterizacion de especies vegetales.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 18 100
problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 10 100
Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion final).

Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 50 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacioén continua

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 20.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestiones teodricas, [0.0 20.0

ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado
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[ %ﬁ Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
(¥ GOBERNG  MINSTING
O DEESPANA  DEUNWERBDADES
Exposicion y defensa de trabajos 0.0 20.0

individuales y de grupo

NIVEL 2: Ciencia y Tecnologia del Medio Am

biente

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTS NIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6
ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de conocer las posibles implicaciones sociales y medioambientales de las actuaciones propias de la profesion, asi co-
mo conocer las tecnologias propias de la ciencia medioambiental y su relacién con las necesidades humanas y ambientales. Asimismo, sera capaz de
realizar estudios de impacto ambiental.

En concreto, al finalizar la asignatura, el alumno debera ser capaz de:

. Expresar correctamente los conceptos y principios de la Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente.

Conocer los conceptos ecoldgicos basicos para entender y comprender los procesos ecolégicos en la naturaleza.

. Conocer la base cientifica por las que se han incorporado medidas en materia de Ecologia a la legislacion ambiental.
. Identificar los principales impactos ambientales asociados a la actividad agraria, alimentaria y ganadera.

Conocer y aplicar la legislacion medioambiental vigente.

. Seleccionar adecuadamente las medidas y técnicas de proteccion y correccion mas convenientes en cada caso.

. Implantar y realizar el seguimiento de distintas herramientas de gestion medioambiental.

. Gestionar y aprovechar correctamente los distintos subproductos que se generen en actividades agroindustriales.

ONOOTAWN 2

9. Interpretar y aplicar los procedimientos para generar una cultura ética en las organizaciones y su aplicacion en el contexto del ejercicio profesional
con la finalidad de contribuir al desarrollo humano sostenible.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Ecologia. Adaptacion de los organismos al ambiente. Ecologia de poblaciones. Ecologia de comunidades. Biodiversidad. Ecologia del paisaje, gestion
de espacios naturales. Energia y produccion en ecosistemas.

Evaluacion de los problemas ambientales y correccion de los mismos (atmoésfera, agua, suelos y residuos). Legislacion. Gestion medioambiental.
Gestion de los residuos generados en la actividad agricola y ganadera. Aprovechamiento de subproductos generados en la industria agroalimentaria.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Aunque no se establecen prerrequisitos en el Plan de Estudios, se recomienda que los alumnos que cursen esta asignatura hayan cursado previamen-
te aquellas asignaturas de primer curso que, por sus contenidos aportan conocimientos basicos que se van a manejar en el desarrollo de esta asigna-
tura, como son ¢ matematicas e informaticag,, ¢fisica¢, ¢quimicag, ¢biologia¢ y ¢geologiag,.

COMPETENCIAS QUE DEBEN ADQUIRIRSE DURANTE EL MODULO DE TECNOLOGIA ESPECIFICA (HORTOFRUTICULTURA Y JARDINERIA):

HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrologia. Erosion. Material vegetal: produccién, uso y mantenimiento; Ecosiste-
mas y biodiversidad; Medio fisico y cambio climatico. Analisis, gestion y Planes de Ordenacion Territorial. Principios de paisajismo. Herramientas espe-
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
% Do ESRARA DE LVERGDADES

cificas de disefio y expresion grafica; Desarrollo practico de estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauracion ambiental y paisajistica; Proyec-
tos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la Ordenacion del territorio y del paisaje; Gestion y planifi-
cacion de proyectos y obras.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

- La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

+Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

+ La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso
Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG?2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TGS - Capacidad para la redaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo.

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad
del entorno humano y natural.

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T6 - Etica y sostenibilidad
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAS - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestion y aprovechamiento de subproductos
agroindustriales.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RAS - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecologia. Estudio de impacto ambiental: evaluacion y

correccion.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 44 100
problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 8 100
Clase en campo o aula abierta: practicas. |4 100
Clase en aula de informatica: practicas. 2 100
Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion final).

Tutorias 8 100
Trabajo del estudiante: estudio o 108 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha : 31/01/2023

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita) 40.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y 0.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

20.0

Resolucién de casos, cuestiones teoricas, |0.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

20.0

Exposicion y defensa de trabajos 0.0
individuales y de grupo

20.0

NIVEL 2: Geomatica en Agronomia

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de contribuir en la consolidacion y desarrollo del equipo, favoreciendo la comunicacion, el reparto equilibrado de tareas,

el clima interno y la cohesion.

El estudiante debe conocer las ultimas técnicas cartograficas y ser capaz de elaborar un proyecto en el ambito de esta disciplina, incluyendo la realiza-

cién de mediciones, deslindes y parcelaciones dentro de su ambito de actuacion.

Al termino de esta ensefianza el alumnado debe:
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1. Conocer y ser capaz de aplicar los conceptos basicos y la terminologia propios de la Geomatica; relacionarlos con los utilizados en otras asignatu-
ras del titulo.

2. Manejar los sistemas cartograficos mas empleados y saber relacionar e integrar la informacion topografica obtenida de distintas fuentes. Utilizar los
distintos sistemas de coordenadas y realizar las correspondientes transformaciones entre ellos.

3. Conocer y manejar los instrumentos topograficos (GPS, estacion total, nivel). Transformar las lecturas de los instrumentos en coordenadas cartesia-
nas. Calcular los errores maximos que cabe esperar en una determinada medicién con un determinado instrumento.

4. Ser capaz de aplicar los distintos métodos planimétricos y altimétricos. Disefiar, planificar y realizar levantamientos topograficos y fotogramétricos de
dificultad mediana. Calcular los errores maximos que cabe esperar con cada uno de los métodos.

5. Ser capaz de replantear puntos, calcular el movimiento de tierras y superficies en un proyecto de ingenieria agronémica.

6. Conocer y utilizar las ciencias y técnicas para capturar, tratar, analizar, interpretar, difundir y almacenar informacién geogréfica.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Concepto de topografia. Nociones de geodesia, cartografia y teoria de errores. Coordenadas cartesianas y polares. Instrumentos topograficos: Esta-
cion total y nivel. Métodos planimétricos y altimétricos. Planificacion de un levantamiento topografico. Topografia con GPS. Replanteos. Movimiento de
tierras y calculo de superficies.

Concepto de fotogrametria. Nociones de proyeccion central y ortogonal. Instrumentacion: camaras y restituidores. Restitucion de fotogramas. Planifica-
cion de un vuelo.

Fundamentos de teledeteccion y propiedades espectrales de la superficie terrestre. Aplicaciones en Agronomia.

Fundamentos de SIG. Organizacion de la informacion. Tipos de datos en un SIG: raster y vectorial. Aplicaciones en Agronomia.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TGl - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG4 - Capacidad para la redaccion y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones y tasaciones dentro del medio
rural, la técnica propia de la industria agroalimentaria y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo, tengan o no
caracter de informes periciales para Organos judiciales o administrativos, y con independencia del uso al que este destinado el bien
mueble o inmueble objeto de las mismas.

TG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T2 - Trabajo en equipo
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.
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RAG - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Levantamientos y replanteos topograficos. Cartografia,

Fotogrametria, sistemas de informacion geografica y teledeteccion en agronomia.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

Clase en aula convencional: teoria, 40 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 2 100

Clase en campo o aula abierta: practicas. |16 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100

evaluacion final).

Tutorias 10 100

Trabajo del estudiante: estudio o 106 0

realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacioén continua

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0

Resolucion de casos, cuestiones teoricas, |0.0 30.0

egjercicios practicos o problemas

propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 30.0

individuales y de grupo

NIVEL 2: Caélculo de Estructuras y Construccion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 7,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Anual

ECTS Anual 1 ECTS Anual 2 ECTS Anual 3
7,5

ECTS Anual 4 ECTS Anual 5 ECTS Anual 6

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS
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No No
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y recursos de distintas disciplinas para alcanzar determinados objetivos en si-
tuaciones habituales y siguiendo instrucciones. Ademas, debe ser capaz de:

1. Aplicar las ecuaciones basicas de la Elasticidad y de la Resistencia de materiales al célculo de tensiones, desplazamientos y leyes de esfuerzos.
2. Disefiar, analizar y calcular estructuras metalicas dentro del ambito agricola y ganadero.

3. Disefiar, analizar y calcular estructuras de hormigén armado dentro del ambito agricola y ganadero.

4. Construir y dirigir la ejecucion de obras de edificaciones dentro del ambito agricola y ganadero.

5. Destreza en el manejo de las normas y cédigos de caracter técnico relativos al célculo de estructuras y construccion.

5.5.1.3 CONTENIDOS

. RESISTENCIA DE MATERIALES.

1. Ecuaciones de equilibrio.

.2. Leyes de esfuerzos.

.3. Tensiones.

1.4. Deformaciones.

1.5. Vigas hiperestaticas.

2. TEORIA DE ESTRUCTURAS

2.1. Estructuras en ingenieria.

2.2 Estructuras articuladas isostaticas.

2.3 Estudio de la pieza recta.

2.4 El método del equilibrio.

2.5. Introduccion a los métodos matriciales.
3. ESTRUCTURAS METALICAS.

3.1. Seguridad en las estructuras

3.2. Uniones y aparatos de apoyo

3.3. Tipologia basica de las naves de estructura metalica
4. ESTRUCTURAS DE HORMIGON ARMADO
4.1. Propiedades mecanicas del hormigén
4.2. Tipologia de estructuras de hormigén
4.3. Construccion de estructuras de hormigén
4.4. Cimentaciones superficiales

a Ao

5.5.1.4 OBSERVACIONES

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacion que, por
sus contenidos y por su situacién en el plan de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios para su desarrollo como son: "Matematicas e Infor-
matica" y "Fisica".

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podré ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG1 - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).
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TG3 - Capacidad para dirigir la ejecucion de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a esa ejecucion y
la direccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontoldgicos.

TGS - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T5 - Aplicar conocimientos a la practica

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingenieria del medio rural: calculo de estructuras y
construccion, hidraulica, motores y maquinas, electrotecnia, proyectos técnicos.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

Clase en aula convencional: teoria, 59 100
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

Clase en laboratorio: précticas. 100

Clase en campo o aula abierta: practicas. 100

Clase en aula de informatica: practicas. 100

Al | W] W

Actividades de evaluacion (sistema de 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion final).

Tutorias 10 100

Trabajo del estudiante: estudio o 136 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita) 30.0 80.0

Evaluacion de practicas, visitas y 10.0 70.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestiones teoricas, |5.0 70.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado
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NIVEL 2: Motores y Maquinas Agricolas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTS NIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4,5

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer las ultimas tecnologias de maquinaria agricola y su relacion con las necesidades humanas y ambientales. Asimismo, el es-
tudiante debera ser capaz de dirigir la ejecucion de proyectos de mecanizacion en el &mbito rural.

El estudiante debera ser capaz de contribuir en la consolidacion y desarrollo del equipo, favoreciendo la comunicacion, el reparto equilibrado de tareas,
el clima interno y la cohesion.

Los alumnos, al finalizar la asignatura el alumnado debe ser capaz de:

Identificar y recordar los componentes principales de un motor y un tractor.
Describir el funcionamiento de los motores utilizados en maquinara agricola.

Resolver ecuaciones de calculo de potencias y aplicarlas para seleccionar el conjunto tractor apero mas adecuado.
Analizar y disefiar circuitos hidraulicos y neumaticos de maquinas agricolas.
Evaluar los riesgos inherentes al uso de maquinaria agricola y proponer alternativas para el uso seguro de las mismas.

QNP LN~

Presentar una vision general sobre la transmision del movimiento desde el motor a las ruedas y calcular el lastrado y la estabilidad del conjunto tractor-apero.

5.5.1.3 CONTENIDOS

B.T. M.I. MOTORES ENDOTERMICOS: Conceptos basicos en motores endotérmicos alternativos. Ciclos termodinamicos y curvas caracteristicas del
motor. Circuitos operativos del motor: renovacién de la carga, alimentacion de combustible, refrigeracion y lubricacion.

B.T. M.Il. EL TRACTOR: Elementos del tractor. Componentes de la transmision del movimiento: embrague, caja de cambios, diferencial, reduccion fi-
nal y ruedas. Tipos de acoplamiento de los aperos y elevador hidraulico. Condiciones de estabilidad del conjunto tractor-apero. Coeficientes relaciona-
dos con el sistema rueda-suelo: adherencia, rodadura, traccién y resbalamiento. Balance de potencias del conjunto tractor-apero. Seguridad en el ma-
nejo de maquinas agricolas: areas de riesgos comunes en las maquinas.

B.T. M.IIl. MAQUINAS AGRICOLAS Transmisién de energia mecanica. Transmision de energia oleohidraulica. Transmision de energia neumatica.
Aplicacion de productos agricolas. Trabajos de traccion: fundamento del lastrado y condiciones de uso.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas de fisica y matematicas.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-

natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG3 - Capacidad para dirigir la ejecucion de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a esa ejecucion y
la direccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontologicos.

TG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

CBI - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T2 - Trabajo en equipo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingenieria del medio rural: calculo de estructuras y
construccion, hidraulica, motores y maquinas, electrotecnia, proyectos técnicos.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 25 100
problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 3 100
Clase en campo o aula abierta: practicas. |10 100
Clase en aula de informatica: practicas. 2 100
Actividades de evaluacion (sistema de 5 100
evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion final).

Tutorias 7 100
Trabajo del estudiante: estudio o 80 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
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[ Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
¥ GOBERMG  HINGTERGD
%ﬁ_ D ESPARA.  DE UNVERSIDADES
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 30.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
Resolucién de casos, cuestiones teoricas, |0.0 30.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado
NIVEL 2: Hidraulica
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Obligatoria
ECTS NIVEL 2 6
DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral
ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

un sistema hidraulico.

Describir las propiedades fisicas del agua.

ORO_NANR W=

Utilizar el aprendizaje autonomo.

Al término de esta ensefianza el alumnado debe tener:

El estudiante debe conocer los sistemas hidraulicos y su relacién con las necesidades humanas y ambientales y ser capaz de elaborar un proyecto de

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes organizando el trabajo a partir de unas indicaciones y de unas fuentes de in-
formacion basicas, que el estudiante tendra que desarrollar y completar.

Explicar las propiedades de la presion hidrostatica y aplicarlas a la resolucion de problemas de empujes de liquidos sobre los contornos que los delimitan.
Manejar las ecuaciones fundamentales del movimiento de fluidos en sistemas hidraulicos.

Calcular las pérdidas de carga en tuberias, identificar las distintas formas en que se presentan y aplicar los procedimientos para cuantificarlas.

Analizar y disefiar sistemas de hidraulicos sencillos.
Aplicar los principios hidraulicos a las medidas de velocidades, de caudal y de presion, analizando e interpretando los resultados obtenidos.
Comprender los principios de funcionamiento de las bombas hidraulicas e interpretar sus curvas caracteristicas.

Analizar el efecto de los transitorios en instalaciones hidraulicas.

5.5.1.3 CONTENIDOS

- Grupos de bombeo.
- Transitorios hidraulicos.
- Corrientes libres.

- Hidraulica: generalidades, hidrostatica, cinematica, hidrodinamica, pérdidas de carga.
- Conducciones forzadas: tuberias, analisis y disefio de sistemas forzados.

5.5.1.4 OBSERVACIONES
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
% Do ESRARA DE LVERGDADES

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, las asignaturas de Fisica y Matematicas (Matematicas e Informatica y Ampliacién de mate-
maticas) suponen la base de conocimientos necesarios para cursar la asignatura de Hidraulica, por lo que resulta recomendable haberlas cursado y
aprobado con anterioridad. La asignatura de Hidraulica esta relacionada con la asignatura Riegos y Drenajes en el médulo de tecnologia especifica
Hortofruticultura y Jardineria, que se imparte en el siguiente cuatrimestre, por lo que su ubicacién en los planes de estudio es muy adecuada. También
existe, en menor medida, relacion con otras asignaturas como Proyectos, Geologia, Edafologia y Climatologia, Instalaciones y Maquinaria en Hortofru-
ticultura, Jardineria, Areas Verdes y Paisajismo, etc.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TGl - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnologicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

CBS - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje autbnomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingenieria del medio rural: calculo de estructuras y
construccion, hidraulica, motores y maquinas, electrotecnia, proyectos técnicos.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 40 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 12 100

Clase en campo o aula abierta: practicas. |4 100

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 6 100

evaluacion final).
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Identificador : 2502899

Fecha :

31/01/2023

Tutorias

15

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en
grupo

99

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

40.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

30.0

Resolucion de casos, cuestiones teoricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

0.0

30.0

NIVEL 2: Proyectos Agroindustriales

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al término de esta ensefianza el alumnado debe tener:
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
% Do ESRARA DE LVERGDADES

1. Definir proyectos, anteproyectos, informes, memorias y programas técnicos en el ambito de las industrias agroalimentarias. Definir la estructura reglada de un
proyecto y su proceso de ejecucion. Tomar decisiones mediante la utilizacion de todos los recursos disponibles como son la creatividad, metodologia y disefio

2. Integrarse para el trabajo en grupo formando parte de equipos multidisciplinares. Dirigir, implementar e interpretar un proyecto y planes de actuacion integrales.
Entender, interpretar y adaptar los avances cientificos en el campo agroalimentario. Desarrollo de ideas y proyectos viables en el sector agroalimentario

3. Llevar a cabo el control de obra, asi como la organizacion y coordinacion del mismo. Emplear los conocimientos adquiridos para la ejecucion, gestion y evalua-
cion de proyectos de actuacion en el sector agroalimentario

4. Presentar correctamente la informacion de forma oral y escrita. Manejar herramientas informaticas técnicas y de gestion

5.5.1.3 CONTENIDOS

Aspectos basicos de los proyectos

Toma de decisiones en un proyecto en industrias agroalimentarias
Morfologia del proyecto en industrias agroalimentarias

Estudios de Seguridad y Salud

Evaluacion de proyectos (ambiental, social, financieray,)
Planificacion, gestion y control del proyecto

Desarrollo del proyecto en Industrias agroalimentarias

NP LN~

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Esta asignatura corresponde al Médulo de Materias Comunes a la Rama Agricola. Sin embargo, se trata de una asignatura optativa de la titulacion ya
que solo tiene caracter obligatorio para la obtencion de la Mencién en Industrias Agroalimentarias

En el plan de estudios no existen prerrequisitos establecidos, pero al tratarse de una asignatura de sintesis y de compendio de la carrera, se hace ne-
cesario para su entendimiento y aprovechamiento, sobre todo en la parte de practicas y seminarios, el haber cursado y superado todas las asignaturas
relacionadas con ingenieria y tecnologia. En especial para esta mencion, las asignaturas de: Expresién grafica. Geomatica en agronomia. Electrotec-
nia, motores y maquinas agricolas. Bases tecnoldgicas de la produccion animal. Bases de la produccion hortofruticola. Ciencia y tecnologia del medio
ambiente. Construcciones Agroindustriales. Disefio de Industrias e Ingenieria de Instalaciones Agroalimentarias. Valoracion agroalimentaria.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TGl - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacién, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG3 - Capacidad para dirigir la ejecucion de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a esa ejecucion y
la direccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontoldgicos.

TGS - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

TG10 - Capacidad para la bisqueda y utilizacion de la normativa y reglamentacion relativa a su ambito de actuacion.

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T5 - Aplicar conocimientos a la practica

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingenieria del medio rural: calculo de estructuras y
construccion, hidraulica, motores y maquinas, electrotecnia, proyectos técnicos.
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ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

[ Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
¥ GOMERMG  HINSTERD

%ﬁ_ DEESPANA  DE UNVERSIDADES
5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 25 100
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.
Clase en campo o aula abierta: practicas. |2 100
Clase en aula de informatica: practicas. 13 100
Actividades de evaluacion (sistema de 5 100
evaluacion continua).
Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion final).
Tutorias 7 100
Trabajo del estudiante: estudio o 80 0
realizacion de trabajos individuales o en
grupo
5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES
Leccion magistral con apoyo de TICs
Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto
Resolucion de ejercicios y problemas
Evaluacion continua
Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo
Aprendizaje por proyectos
Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 30.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
Resolucién de casos, cuestiones teoricas, |0.0 30.0

NIVEL 2: Gestion Comercial de la Empresa Agroalimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

547203
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GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Industrias Agroalimentarias
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al terminar con éxito esta asignatura, los estudiantes seran capaces de:

1. Valorar la importancia del marketing como disciplina que aporta a las empresas agroalimentarias procedimientos para llevar a cabo su actividad co-
mercial de forma exitosa.

2. Reconocer la terminologia basica y los conceptos fundamentales de la disciplina del marketing.

3. Describirlos principios, métodos y técnicas que aporta el marketing para el analisis del sistema comercial de la empresa agroalimentaria y el poste-
rior disefio e implantacion de su estrategia comercial.

4. Identificar las decisiones sobre producto, precio, comunicacion y distribucion a disposicién de la empresa agroalimentaria, y esbozar un plan de mar-
keting.

5. Valorar el importante papel que desempefian las entidades asociativas en la comercializacién de los productos agroalimentarios.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Marketing y sistema agroalimentario

El mercado y el entorno de las empresas agroalimentarias
Investigacion de los mercados agroalimentarios
Decisiones sobre producto

Decisiones de precios

Decisiones sobre comunicacion

Decisiones sobre distribucion

Estrategia y plan de marketing

Actuacion colectiva y marketing agroalimentario

©COENO R WN=

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Esta asignatura corresponde al Médulo de Materias Comunes a la Rama Agricola. Se trata de una asignatura que solo tiene caracter obligatorio para
la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. La unica asignatura de la titulacion que, por sus contenidos y por su situacién en el plan de estudios, se
recomienda haber cursado con anterioridad es ;Economia de la Empresa Agroalimentariay, ..

Otras competencias a adquirir:

HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria del medio ambiente y del paisaje. Legislacién y gestion medioambien-
tal; Principios de desarrollo sostenible; Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoracién de activos ambientales.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG6 - Capacidad para la direccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas
cultivadas.
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CBI - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Innovacion y caracter emprendedor

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RAI11 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoracion de empresas agrarias y comercializacion.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 36 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en aula de informatica: practicas. 7.5 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion final).

Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 80 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacién continua

Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 30.0 80.0
Resolucion de casos, cuestiones tedricas, 0.0 20.0

ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 15.0 40.0
individuales y de grupo

Asistencia y participacion en clases y 0.0 20.0
practicas

Asistencia a seminarios y visitas a 0.0 20.0
empresas

NIVEL 2: Valoracién Agraria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3
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DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer el estado del arte de la valoracién econémica de activos rurales.

El estudiante debera ser capaz de realizar mediciones, deslindes, parcelaciones y tasaciones dentro de su &mbito de actuacion.
El estudiante debera ser capaz de conocer y aplicar las normativas y reglamentos relativos a su campo de actuacion.

El estudiante debera ser capaz de disefiar y emprender proyectos innovadores que impliquen una decision social.

Al finalizar el alumnado debera ser capaz de:

- Conocer y entender los principios y conceptos basicos de la valoracién econémica de bienes de naturaleza rustica.

- Conocer los tipos de bienes de naturaleza rustica que pueden ser objeto de valoracién econémica, asi como sus caracteristicas.

- Conocer y comprender las diferentes herramientas metodoldgicas disponibles para la valoraciéon econémica de bienes de naturaleza rustica.

- Capacidad para seleccionar y utilizar en la practica y de forma eficiente las técnicas de analisis mas adecuadas al objeto de cada valoracion, inclu-
yendo el uso de programas informaticos.

- Conocer los diferentes propdsitos que puede tener la valoraciéon econdmica de una finca rustica.

- Conocer las caracteristicas basicas de los mercados de fincas rusticas.

- Conocer y entender las diferentes técnicas disponibles para la valoracion de fincas rusticas, de algunos de sus elementos aislados (plantaciones, ins-
talaciones, etc.), asi como conocer las diferentes fuentes de informacion que pueden utilizarse para su valoracion.

- Conocer la legislacion aplicable a la valoracion de fincas o de algunos de sus elementos aislados en funcién del objetivo de la valoracion (expropia-
cién, garantia hipotecaria, compraventa, etc.).

- Ser capaz de seleccionar y utilizar en la practica y de forma eficiente la/s técnica/s de valoracion de fincas rusticas mas adecuada a cada caso, asi
como de identificar la legislacion aplicable si la hubiese.

- Conocer los diferentes objetivos que puede tener la valoracion econdmica de dafios y perjuicios a un bien de naturaleza rustica, asi como los concep-
tos basicos de la valoracién de dafios y perjuicios.

- Conocer y entender las diferentes técnicas disponibles para la valoraciéon de dafios y perjuicios en fincas, asi como ser capaz de seleccionar y, en su
caso, utilizar en la practica y de forma eficiente la/s metodologia/s de valoracion de dafios y perjuicios mas adecuada a cada caso.

- Conocer la legislacién aplicable a la valoracién de dafios y perjuicios.

- Conocer los conceptos basicos de la valoracion de empresas agrarias y alimentarias.

- Conocer y calcular en la practica los diferentes tipos de valores de una empresa (valor patrimonial o contable, valor capital, valor bursétil, etc.), inclu-
yendo el uso de software.

- Conocer las caracteristicas de un informe de valoracion y, en su caso, la normativa legal aplicable en su realizacion.

- Ser capaz de justificar y comunicar la valoracion realizada, de acuerdo con su naturaleza y el objeto de la misma.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Introduccion a la Valoracion Agraria.

2. Principales métodos de Valoracion Agraria.

3. Valoracion de fincas rusticas.

4. Valoracion de dafios y perjuicios.

5. Valoraciéon de empresas agrarias y alimentarias.
6. Redaccion de informes de valoracion.

5.5.1.4 OBSERVACIONES
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Esta materia corresponde al Médulo de Materias Comunes a la Rama Agricola. Sin embargo, se imparte separadamente en cada mencién mediante
dos asignaturas optativas de la titulacion que solo tienen caracter obligatorio para la obtencién de la mencion correspondiente.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacién que, por
sus contenidos y por su situacion en el plan de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios para su desarrollo como son Economia de la Em-
presa Agroalimentaria, Matematicas e Informatica y Estadistica Aplicada, asi como aquellas que aportan las bases técnicas de la produccién agroa-
limentaria como son Bases de la Produccion Vegetal y Bases Tecnoldgicas de la Produccién Animal y de la hortofruticultura y la jardineria como son
Jardineria, Areas Verdes y Paisajismo y Tecnologia de la Produccion Hortofruticola.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG4 - Capacidad para la redaccion y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones y tasaciones dentro del medio
rural, la técnica propia de la industria agroalimentaria y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo, tengan o no
caracter de informes periciales para Organos judiciales o administrativos, y con independencia del uso al que este destinado el bien
mueble o inmueble objeto de las mismas.

TG6 - Capacidad para la direccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas
cultivadas.

TG10 - Capacidad para la bisqueda y utilizacion de la normativa y reglamentacion relativa a su ambito de actuacion.

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Innovacion y caracter emprendedor

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RAI11 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoracion de empresas agrarias y comercializacion.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 24 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en aula de informatica: practicas. 4 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 8 100
Trabajo del estudiante: estudio o 50 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs
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Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

50.0

80.0

Resolucién de casos, cuestiones teoricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

10.0

50.0

NIVEL 2: Electrotecnia Agroalimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTS NIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer las Ultimas tecnologias eléctricas y su relacion con las necesidades humanas y ambientales.

El estudiante debera ser capaz de contribuir en la consolidacion y desarrollo del equipo, favoreciendo la comunicacion, el reparto equilibrado de tareas,

el clima interno y la cohesion.

Los alumnos, al finalizar la asignatura, deben ser capaces de:

1. Analizar, disefiar, construir y resolver circuitos eléctricos y electromagnéticos, aplicando las bases de la electrotecnia.
2. Analizar y resolver circuitos monofasicos y trifasicos.
3. Emplear correctamente las maquinas eléctricas, en la fase de diseflo y explotacion de procesos e instalaciones de caracter agrario.

5.5.1.3 CONTENIDOS

B.T. |. FUNDAMENTOS DE ELECTROTECNIA Conceptos basicos de electricidad. Circuitos de corriente continua. Andlisis de circuitos en corriente
continua. Magnetismo y electromagnetismo. Capacidad e inductancia. Comportamiento en C.C.

B.T. Il. CORRIENTE ALTERNA MONOFASICA Y TRIFASICA: Corriente alterna: Generalidades. Comportamiento de los elementos pasivos: Circuitos
R-L, R-C y R-L-C. Resolucion de circuitos serie, paralelo y mixtos. Potencia en corriente alterna. Sistemas trifasicos |. Sistemas trifasicos Il. Correccion
del factor de potencia en instalaciones eléctricas. Aplicacion del teorema de Boucherot.

B.T. lll. MOTORES Y MAQUINAS ELECTRICAS: El transformador. Motor asincrono trifasico. Motores de corriente continua.
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5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas de fisica y matematicas.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

- La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo
Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

- La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

- La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso
Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG3 - Capacidad para dirigir la ejecucion de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a esa ejecucion y
la direccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontologicos.

TG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T2 - Trabajo en equipo
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingenieria del medio rural: calculo de estructuras y
construccion, hidraulica, motores y maquinas, electrotecnia, proyectos técnicos.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 28 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 28 100

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion final).

Tutorias 1 100
Trabajo del estudiante: estudio o 115 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto
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Identificador : 2502899 Fecha :

31/01/2023

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

40.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

40.0

Resolucion de casos, cuestiones teoricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

0.0

40.0

Exposicion y defensa de trabajos
individuales y de grupo

0.0

20.0

Preparacion de seminarios y debates
cientificos

0.0

20.0

Asistencia y participacion en clases y
practicas

0.0

10.0

Asistencia a seminarios y visitas a
empresas

0.0

10.0

Otras actividades de evaluacion

0.0

10.0

NIVEL 2: Bases Tecnologicas de la Produccion Animal

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTS NIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer los fundamentos de la produccion ganadera y ser capaz de elaborar un proyecto explotacion ganadera. Mas especifica-

mente, el estudiante habra de:
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023

%mm

Revisar la base fisiologica de las principales producciones de origen animal

Calcular raciones en nutricién animal

Diferenciar los sistemas de produccion animal

Disenar un alojamiento ganadero.

Utilizar adecuadamente el lenguaje cientifico-técnico propio de la disciplina

Generar ideas relacionadas con la gestion de empresas en el ambito de la produccion ganadera.

AR

5.5.1.3 CONTENIDOS

Bl. Bases fisiozootécnicas
BIl. Nutricion Animal
Blll. Rumiantes

BIV. Monogastricos

5.5.1.4 OBSERVACIONES

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG1 - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG6 - Capacidad para la direccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas
cultivadas.

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Innovacion y caracter emprendedor

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAS - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestion y aprovechamiento de subproductos
agroindustriales.

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Bases de la produccion animal. Instalaciones ganaderas.

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnologia en la ingenieria agricola
y ganadera.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 47 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

62 /203

1)
Q
a
o
o
c
o
(5]
©
=
k2
£
1S
S
©
)
o
@
7]
L2
1)
Q
=
=
®©
c
9]
o
®
o
3
O
©
8
@
Q
2
©
(@]
>
kel
(3]
o
I
Q
a
<]
>
c
kel
(5]
@©
9]
=1
S
Q
)
o
@
7]
=
2]
a
=
=
c
9]
@
e}
©
kel
=
=
)
>
]
©
I
—
~
19)
o}
o)}
@
S
~
©
™
e}
-
N~
©
5}
=}
<
I}
—
™
@
0
>
()
(@]




8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha : 31/01/2023

Clase en campo o aula abierta: practicas. |6

100

Clase en aula de informatica: practicas. 4

100

Actividades de evaluacion (sistema de 3
evaluacion continua).

100

Actividades de evaluacion (sistema de 3
evaluacion final).

100

Tutorias 4

100

Trabajo del estudiante: estudio o 113
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita) 40.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y 10.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

25.0

Preparacion de seminarios y debates 0.0
cientificos

10.0

Asistencia y participacion en clases y 0.0
practicas

5.0

Asistencia a seminarios y visitas a 0.0
empresas

10.0

NIVEL 2: Gestion Comercial de la Empresa Agraria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 45

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
i Do ESRARA DE LVERGDADES

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al terminar con éxito esta asignatura, los estudiantes seran capaces de:

1. Valorar la importancia del marketing como disciplina que aporta a las empresas agrarias procedimientos para llevar a cabo su actividad comercial de
forma exitosa.

2. Reconocerla terminologia basica y los conceptos fundamentales de la disciplina del marketing.

3. Describir los principios, métodos y técnicas que aporta el marketing para el analisis del sistema comercial de la empresa agraria y el posterior disefio
e implantacion de su estrategia comercial.

4. Identificar las decisiones sobre producto, precio, comunicacion y distribucion a disposicion de la empresa agraria, y esbozar un plan de marketing.

5. Valorar el importante papel que desempefan las entidades asociativas en la comercializacién de los productos agrarios.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Marketing y sistema agroalimentario

El mercado y el entorno de las empresas agrarias
Investigacion de los mercados agrarios
Decisiones sobre producto

Decisiones de precios

Decisiones sobre comunicacion

Decisiones sobre distribucion

Estrategia y plan de marketing

Actuacion colectiva y marketing agrario

5.5.1.4 OBSERVACIONES

VRO_NANRA WD

Esta asignatura corresponde al Médulo de Materias Comunes a la Rama Agricola. Se trata de una asignatura que solo tiene caracter obligatorio para
la obtencion de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Las Unicas asignaturas de la titulacion que, por sus contenidos y por su situacion en el plan de estudios,
se recomienda haber cursado con anterioridad es ;Economia de la Empresa Agroalimentaria,.

Otras competencias a adquirir:

HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria del medio ambiente y del paisaje. Legislacién y gestién medioambien-
tal; Principios de desarrollo sostenible; Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoracién de activos ambientales.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG6 - Capacidad para la direccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y dreas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas
cultivadas.

CBI - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Innovacion y caracter emprendedor
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5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RAI11 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoracion de empresas agrarias y comercializacion.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 35.5 100
problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en aula de informatica: practicas. 7.5 100
Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion final).

Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 80 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacion continua

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 30.0 80.0
Resolucién de casos, cuestiones teoricas, |0.0 20.0
ejercicios practicos o problemas

propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 15.0 40.0
individuales y de grupo

Asistencia y participacion en clases y 0.0 20.0
précticas

Asistencia a seminarios y visitas a 0.0 20.0
empresas

NIVEL 2: Proyectos en Hortofruticultura y Jardineria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
. Do ESRARA DE LVERGDADES

4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al término de esta ensefianza el alumnado debe tener:

1. Definir proyectos, anteproyectos, informes, memorias y programas técnicos en el ambito de las industrias agrarias o agroalimentarias. Definir la estructura regla-
da de un proyecto y su proceso de ejecucion. Tomar decisiones mediante la utilizacion de todos los recursos disponibles como son la creatividad, metodologia y
disefio.

2. Integrarse para el trabajo en grupo formando parte de equipos multidisciplinares. Dirigir, implementar e interpretar un proyecto y planes de actuacion integrales.
Entender, interpretar y adaptar los avances cientificos en el campo agrario o agroalimentario. Desarrollo de ideas y proyectos viables en el sector agrario o agroa-
limentario

3. Llevar a cabo el control de obra, asi como la organizacion y coordinacion del mismo. Emplear los conocimientos adquiridos para la ejecucion, gestion y evalua-
cion de proyectos de actuacion en el sector agrario o agroalimentario.

4. Presentar correctamente la informacion de forma oral y escrita. Manejar herramientas informaticas técnicas y de gestion.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Aspectos basicos de los proyectos de ingenieria en Hortofruticultura y Jardineria
Toma de decisiones en un proyecto en Hortofruticultura y Jardineria

Morfologia del proyecto en Hortofruticultura y Jardineria

Estudios de seguridad y salud

Evaluacion de proyectos (ambiental, social, financiera,...)

Planificacion, gestion y control del proyecto

Desarrollo del proyecto en Hortofruticultura y Jardineria

5.5.1.4 OBSERVACIONES

NP WD~

Esta asignatura corresponde al Modulo de Materias Comunes a la Rama Agricola. Sin embargo, se trata de una asignatura optativa de la titulacion ya
que solo tiene caracter obligatorio para la obtencion de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria.

En el plan de estudios no existen prerrequisitos establecidos, pero al tratarse de una asignatura de sintesis y de compendio de la carrara, se hace ne-
cesario para su entendimiento y aprovechamiento, sobre todo en la parte de practicas y seminarios, el haber cursado y superado todas las asignatu-
ras relacionadas con ingenieria y tecnologia. En especial para esta mencion, las asignaturas de: Expresion grafica. Geomatica en agronomia. Electro-
tecnia, motores y maquinas agricolas. Bases tecnolégicas de la produccién animal. Bases de la produccion hortofruticola. Ciencia y tecnologia del me-
dio ambiente. Calculo de Estructuras y Construccién. Instalaciones y maquinaria en hortofruticultura y jardineria. Jardineria, areas verdes y paisajismo.
Riegos y drenajes. Instalaciones y maquinaria en hortofruticultura y jardineria. Valoracién agraria.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG1 - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
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lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/
o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG3 - Capacidad para dirigir la ejecucion de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a esa ejecucion y
la direccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontologicos.

TGS - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

TG10 - Capacidad para la biisqueda y utilizacion de la normativa y reglamentacion relativa a su ambito de actuacion.

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T5 - Aplicar conocimientos a la practica

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingenieria del medio rural: calculo de estructuras y
construccion, hidraulica, motores y maquinas, electrotecnia, proyectos técnicos.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 25 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en campo o aula abierta: practicas. |2 100

Clase en aula de informatica: practicas. 13 100

Actividades de evaluacion (sistema de 5 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion final).

Tutorias 7 100
Trabajo del estudiante: estudio o 80 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Aprendizaje por proyectos

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
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Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

30.0

Resolucidn de casos, cuestiones teoricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

0.0

30.0

NIVEL 2: Valoraciéon Agroalimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer el estado del arte de la valoracién econémica de activos rurales.

El estudiante debera ser capaz de realizar mediciones, deslindes, parcelaciones y tasaciones dentro de su &mbito de actuacion.

El estudiante debera ser capaz de conocer y aplicar las normativas y reglamentos relativos a su campo de actuacion.

El estudiante debera ser capaz de disefiar y emprender proyectos innovadores que impliquen una decision social.

Al finalizar el alumnado debera ser capaz de:

- Conocer y entender los principios y conceptos basicos de la valoracién econédmica de bienes de naturaleza rustica

- Conocer los tipos de bienes de naturaleza rustica que pueden ser objeto de valoracién econémica, asi como sus caracteristicas.

- Conocer y comprender las diferentes herramientas metodolégicas disponibles para la valoraciéon econémica de bienes de naturaleza rustica.

- Capacidad para seleccionar y utilizar en la practica y de forma eficiente las técnicas de analisis mas adecuadas al objeto de cada valoracion, inclu-

yendo el uso de programas informaticos.

- Conocer los diferentes propdsitos que puede tener la valoracion econdmica de una finca rastica.

- Conocer las caracteristicas basicas de los mercados de fincas rusticas.

- Conocer y entender las diferentes técnicas disponibles para la valoracién de fincas rusticas, de algunos de sus elementos aislados (plantaciones, ins-

talaciones, etc.), asi como conocer las diferentes fuentes de informacién que pueden utilizarse para su valoracién.
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- Conocer la legislacion aplicable a la valoracion de fincas o de algunos de sus elementos aislados en funcién del objetivo de la valoracion (expropia-
cién, garantia hipotecaria, compraventa, etc.).

- Ser capaz de seleccionar y utilizar en la practica y de forma eficiente la/s técnica/s de valoracion de fincas rusticas mas adecuada a cada caso, asi
como de identificar la legislacion aplicable si la hubiese.

- Conocer los diferentes objetivos que puede tener la valoracion econémica de dafios y perjuicios a un bien de naturaleza rustica, asi como los concep-
tos basicos de la valoracion de dafios y perjuicios.

- Conocer y entender las diferentes técnicas disponibles para la valoracién de dafios y perjuicios en fincas, asi como ser capaz de seleccionar y, en su
caso, utilizar en la practica y de forma eficiente la/s metodologia/s de valoracién de dafios y perjuicios mas adecuada a cada caso.

- Conocer la legislacién aplicable a la valoracién de dafios y perjuicios.
- Conocer los conceptos basicos de la valoracion de empresas agrarias y alimentarias.

- Conocer y calcular en la practica los diferentes tipos de valores de una empresa (valor patrimonial o contable, valor capital, valor bursatil, etc.), inclu-
yendo el uso de software.

- Conocer las caracteristicas de un informe de valoracion y, en su caso, la normativa legal aplicable en su realizacién.

- Ser capaz de justificar y comunicar la valoracion realizada, de acuerdo con su naturaleza y el objeto de la misma.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Introduccion a la Valoracion Agraria.

2. Principales métodos de Valoracion Agraria

3. Valoracion de fincas rusticas

4. Valoracion de dafios y perjuicios

5. Valoraciéon de empresas agrarias y alimentarias

6. Redaccion de informes de valoracion

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Esta asignatura corresponde al Modulo de Materias Comunes a la Rama Agricola. Se trata de una asignatura optativa de la titulacion que tiene carac-
ter obligatorio para la obtencion de la Mencion en Industrias Agroalimentarias.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacion que, por
sus contenidos y por su situacion en el plan de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios para su desarrollo como son ¢Economia de la Em-
presa Agroalimentaria,, ¢ Matematicas e Informatica;, y ¢ Estadistica Aplicadag,, asi como aquellas que aportan las bases técnicas de la produccion
agroalimentaria como son ¢ Bases de la Produccion Vegetal, y ¢Bases Tecnoldgicas de la Produccion Animalg, y de la hortofruticultura y la jardineria
como son ¢ Jardineria, Areas Verdes y Paisajismog, y ¢ Tecnologia de la Produccién Hortofruticolag .

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG4 - Capacidad para la redaccion y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones y tasaciones dentro del medio
rural, la técnica propia de la industria agroalimentaria y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo, tengan o no
caracter de informes periciales para Organos judiciales o administrativos, y con independencia del uso al que este destinado el bien
mueble o inmueble objeto de las mismas.

TG6 - Capacidad para la direccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas
cultivadas.

TG10 - Capacidad para la biisqueda y utilizacion de la normativa y reglamentacion relativa a su ambito de actuacion.
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CBI - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Innovacion y caracter emprendedor

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RAI11 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoracion de empresas agrarias y comercializacion.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 24 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en aula de informatica: practicas. 4 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 8 100
Trabajo del estudiante: estudio o 50 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 50.0 80.0
Resolucion de casos, cuestiones tedricas, |10.0 50.0

ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

5.5 NIVEL 1: Médulo Obligatorio

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Estadistica Aplicada

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4,5

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

(]
Q
Q
o
o
c
Re]
(S}
@©
=
2
£
1S
el
©
[}
e
[}
"
2
2]
o
=
°
®
e
®
el
®
e
=
®)
]
-
[0}
o
=
@©
(@]
>
°
(S
=
(2]
Q
Q
o
o
c
Re]
(S}
[0}
o
>
©
Q
[0}
el
[0}
(2]
=
%)
(o
=
c
c
[}
Qo
Q
[0}
Q
=
=
(]
>
'
©
N
—
N~
o]
(o]
[o)]
[ce]
o
~
(]
[32]
[ce]
—
N~
[<e]
[sp]
o
<
o
—
[32]
[ce]
Yol
>
()
(@]

70 /203




Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
. Do ESRARA DE LVERGDADES

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar el curso, el estudiante debera ser capaz de realizar busquedas avanzadas de recursos, analizar los diferentes recursos disponibles y selec-
cionar los que sean relevantes en cada caso.

Al finalizar el curso el alumno deber ser capaz de:

- Discriminar entre los objetivos de un analisis de tipo descriptivo o un andlisis de tipo inferencial.

- Conocer las técnicas descriptivas de clasificacion y obtencién de informacion a través de parametros que caractericen el conjunto de datos objeto de
estudio.

- Aplicar las técnicas de minimos cuadrados para obtener relaciones lineales o no lineales entre conjuntos de datos observados de manera simultanea.
- Conocer los principios generales de la teoria de la probabilidad.

- Construir y aplicar arboles de decisién como herramienta para la toma de decisiones en ambientes de incertidumbre.

- Analizar e identificar los modelos de distribuciones de probabilidad que subyacen mas frecuentemente.

- Realizar el estudio conjunto de dos o mas variables aleatorias identificando situaciones de independencia e interdependencia estadistica entre ellas.
- Conocer los fundamentos y técnicas basicas del muestreo estadistico.

- Aplicar las técnicas basicas del control de procesos productivos y manejar los distintos criterios que indican la falta de control del proceso.

- Conocer los principios y aplicaciones de la inferencia estadistica (técnicas de estimacion de parametros, intervalos de confianza y contrastes de hipo-
tesis paramétricos).

- Formular problemas reales en términos de estadisticos y aplicar las técnicas adecuadas para su correcta resolucion.

- Poseer las destrezas en el manejo de software especifico y tablas estadisticas.

- Tomar conciencia de que los conocimientos, aptitudes, capacidades y destrezas adquiridas con esta materia resultan fundamentales para su futura
actividad profesional.

Las actividades de ensefianza/aprendizaje disefiadas permitiran al alumno desarrollar su capacidad de andlisis y sintesis de informacion.

5.5.1.3 CONTENIDOS

- Estadistica descriptiva.

- Fundamentos de la Teoria de la Probabilidad.

- Variables aleatorias unidimensionales y bidimensionales.

- Modelos discretos y continuos de distribuciones unidimensionales.
- Técnicas de muestreo y distribuciones muestrales.

- Introduccién a la estimacién paramétrica.

- Introduccién a los contrastes de hipétesis.

- Inferencia para una y dos poblaciones.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Al tratarse de una asignatura basica que utiliza bastantes rudimentos matematicos, sera de gran utilidad el dominio de los contenidos de las asignatu-
ras Matematicas e Informatica y Ampliacion de Matematicas cursadas en el primer curso. Asi, los alumnos deben haber adquirido previamente los si-
guientes conocimientos minimos para un correcto seguimiento de la asignatura: funciones de variable real, célculo diferencial e integral en una varia-
ble, funciones de varias variables y calculo diferencial e integral en varias variables.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES
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CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)

para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T4 - Uso solvente de los recursos de informacion

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB1 - Capacidad para la resolucion de los problemas matematicos que puedan plantearse en la ingenieria. Aptitud para aplicar los
conocimientos sobre: dlgebra lineal; geometria; geometria diferencial; calculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en

derivadas parciales; métodos numéricos, algoritmica numérica; estadistica y optimizacion.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA

HORAS

PRESENCIALIDAD

Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

32

100

Clase en aula de informatica: practicas.

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion continua).

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion final).

100

Tutorias

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

84

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

40.0

80.0

Resolucion de casos, cuestiones tedricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

10.0

40.0

Exposicion y defensa de trabajos
individuales y de grupo

0.0

20.0

NIVEL 2: Fisica Ambiental

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTS NIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5
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ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

NOUNP WD~

El estudiante debera:

Describir los mecanismos que rigen la formacion del clima, asi como conocer las caracteristicas de la atmosfera.

Definir y calcular las variables que describen el estado de aire de la atmosfera y su interaccion con los cultivos.

Comprender y aplicar las leyes que rigen la transferencia de energia por radiacion y su interaccion con los cultivos.

Identificar los principales aparatos de medida de las variables medioambientales usados en agricultura, conocer su funcionamiento y sus aplicaciones.

Definir los principios fisicos que rigen los intercambios de energia y de masa entre las capas bajas de la atmosfera, la vegetacion y las capas superiores del suelo.
Conocer los procesos, componentes y aplicaciones de la teledeteccion aplicada a la agricultura.

Adquirir, analizar e interpretar datos climaticos de estaciones meteorologicas (radiacion PAR, neta y solar global, velocidad y direccion del viento, temperatura y

humedad del aire, temperatura de superficie, etc.).

5.5.1.3 CONTENIDOS

BLOQUE TEMATICO . Bases de la formacién del clima: la atmésfera. Variables de estado del aire. Radiacion: leyes y conceptos. Radiacién onda cor-
ta. Radiacion de onda larga. Radiacion neta.

BLOQUE TEMATICO II. Medida de factores medioambientales: temperatura, humedad, componentes de la radiacién, velocidad y direccién del viento,
concentracion de CO2, evapotranspiracion.

BLOQUE TEMATICO lil. Procesos de transferencia de energia y de masa en las superficies terrestres: procesos de transferencia de energia y de ma-
sa. Flujos de calor y de masa entre el suelo/vegetacion y atmdsfera.

BLOQUE TEMATICO IV. Seguimiento de la vegetacion por teledeteccion. Procesos, componentesy aplicaciones.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

No se han establecido requisitos previos. Sin embargo, se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacién que, por
sus contenidos y por su situacién en el plan de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios como Fundamentos Fisicos de la Ingenieria y Ma-
tematicas e Informatica. La asignatura de Fisica Ambiental estd también relacionada con las asignaturas de Geologia, Edafologia y Climatologia, Fito-
tecnia, Hidrologia y Ciencia y Tecnologia del Medioambiente.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG9 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos sociales de
actuacion.
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CBI - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un putblico tanto especializado como no

especializado

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos

disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,

comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

FBS5 - Comprension y dominio de los conceptos basicos sobre las leyes generales de la mecanica, termodinamica, campos, y ondas

y electromagnetismo y su aplicacion para la resolucion de problemas propios de la ingenieria.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA

HORAS

PRESENCIALIDAD

Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

26

100

Clase en laboratorio: practicas.

15

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion continua).

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion final).

100

Tutorias

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en
grupo

79

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

40.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

35.0

Resolucion de casos, cuestiones teoricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

0.0

35.0

5.5 NIVEL 1: Médulo de Tecnologias Especificas de la Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Jardineria y Paisajismo

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa
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ECTS NIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
4

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer las tecnologias utilizadas en la jardineria y el paisajismo y su relacion con las necesidades humanas y ambientales.

El estudiante debe conocer las ultimas técnicas de disefio de jardines, areas verdes y paisajes y ser capaz de elaborar estudios y proyectos de jardine-
ria y paisajismo.

El estudiante debera ser capaz de dirigir grupos de trabajo, asegurando la integracion de los miembros y su orientacién a un rendimiento elevado.
Mas especificamente, el alumno debera tener:

Dominio de los estilos, de la historia de la jardineria y de los jardines histéricos.

Conocimiento de los materiales, tecnologia y procedimientos utilizados en jardineria y paisajismo. Criterios de seleccién de material vegetal.
Habilidad para la confeccion y redaccién de pliegos de condiciones técnicas. Elaboracion de estudios e informes.

Elaboracion y digitalizacion de inventarios de espacios verdes.

Valoracion de elementos vegetales y espacios verdes

Conocimientos fundamentales sobre Planificacion y Gestion de espacios verdes.

Disefio, redaccién y ejecucion de proyectos de jardineria y paisajismo.

Habilidad para la identificacion y selecciéon adecuada de los métodos de evaluacion del paisaje

5.5.1.3 CONTENIDOS

ONoOGOR~WN=

cacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

El contenido de la asignatura se estructura en los siguientes bloques tematicos: Bloque I. Historia y Estilos de Jardineria. Clasificacion de los jardines. Estilo y evolucion de los jardines. Nuevas tendencias de los jardines. Bloqu II. Conceptos:zbases

de la jardineria. Bloque III. Elementos vegetales de la Jardineria. Descripcion y r imi deel les. Criterios de seleccion de especies para jardineria. Normas, operaciones y p Jimi de aplicacion deespecies en jardiheria.

Valoracion de elementos vegetales en jardineria. Bloque IV. Concepto y bases del Paisajismo. Importancia del paisaje como recurso. Formacion del paisaje. Percepcion del paisaje. C del paisaje. Val ion de la cafidad visual del_gisaje.
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Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultyra y Jardineria (Orden
CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Producciéon Hortofruticola. Bases y logia de la pr ion y produccion horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de profluctos hortofruticolas.
Comercializacion. Genética y mejora vegetal.
HJ2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las areas verdes, espacios deportivos y explotaciones hortofruticolas.
HJ3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y areas protegidas. Electrificacion. Riegos y drenajes. Maquinaria para hortofruticultura y jarflineria.
HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria del medio ambiente y del paisaje. Legislacion y gestion medioambiental; Principios de desarrollo sostenible; Estrategias de mercado y del ejercidio profesional; Valora-
cion de activos ambientales.
HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrologia. Erosion. Material vegetal: produccion, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio fisico y cambio climatico. Analisis, gestion y[Planes de Ordenacion
Territorial. Principios de paisajismo. Herramientas especificas de disefio y expresion grafica; Desarrollo practico de estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauracion ambiental y paisajistica; Proyectos y Planes de manf{enimiento de zonas ver-
des; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la Ordenacion del territorio y del paisaje; Gestion y planificacion de proyectos y obras.
Se trata de una asignatura que esta relacionada con un gran nimero de materias del plan de estudios, como son biologia, geologia, expresion grafica, Informatica, bases de la produccion vegetal, hidraulica, riegos y drenajes, el ia y fitotecnia,
entre otras. Aunque no se establece ninglin prerrequisito en el Plan de Estudios para cursar esta asignatura, se recomienda que el alumno haya adquirido conocimientos previos de las materias relacionadas para prender cor muchos de sus
conceptos.
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5.5.1.5 COMPETENCIAS E
()
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES >,
©
TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético, o
los limites 1mpuestos por factores presupuestarlos y normativa COIlStI'llCtha, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones g
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno 2
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del E
medio ambiente. Q
TG1 - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion, %
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que =
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones o
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, @
<
()
O
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lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/
o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TGS - Capacidad para la redaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo.

TG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

CBI - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T2 - Trabajo en equipo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccion vegetal, los sistemas de
produccion, de proteccion y de explotacion.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 25 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en campo o aula abierta: practicas. |12 100

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion final).

Tutorias 14 100
Trabajo del estudiante: estudio o 62 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 10.0 30.0

seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
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8§ GORERMNG N TERID

Exposicion y defensa de trabajos
individuales y de grupo

10.0

30.0

NIVEL 2: Riegos y Drenajes

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de disefiar y dirigir la ejecucion de proyectos de sistemas de riego e instalaciones de drenaje.

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes decidiendo la forma mas adecuada para hacerlo, integrando diversas teorias
y modelos, de los que el estudiante hace una sintesis personal y creativa, y buscando las fuentes de informacion necesarias para ello

El alumno debera:

- Comprender los procesos de infiltracion, almacenamiento y redistribucion del agua en el suelo y los factores que influyen en estos procesos.

- Comprender los conceptos de eficiencia, uniformidad y calidad del riego, diferenciando los criterios de tipo hidraulico, agronémico y medioambiental.
- Conocer los diferentes sistemas de riego y comprender sus principios de funcionamiento.

- Conocer los elementos que integran un sistema de riego, sus funciones y caracteristicas, y analizar los criterios para su seleccion.

- Aplicar los conocimientos adquiridos al disefio agronomico e hidraulico del riego por superficie y a presion.

- Aplicar los conocimientos adquiridos a la evaluacion de las instalaciones de riego.

- Comprender los procesos de transferencia que influyen sobre los balances de agua y de sales, y las situaciones en las que el drenaje es necesario.

- Conocer los sistemas de drenaje, los elementos que los integran y sus principios de funcionamiento.

- Aplicar los conocimientos adquiridos al disefio de las instalaciones de drenaje.

10. Utilizar el aprendizaje autonomo.

5.5.1.3 CONTENIDOS

ORX_NAN R WD

BLOQUE I. REVISION DE CONCEPTOS
BLOQUE Il. METODOS Y SISTEMAS DE RIEGO
BLOQUE III. EL RIEGO POR ASPERSION
BLOQUE IV. EL RIEGO LOCALIZADO

BLOQUE V. EL RIEGO DE SUPERFICIE
BLOQUE VI. LOS SISTEMAS DE DRENAJE

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Hortofruticultura y Jardineria.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y areas protegi-
das. Electrificacion. Riegos y drenajes. Maquinaria para hortofruticultura y jardineria.

HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria del medio ambiente y del paisaje. Legislacién y gestién medioambien-
tal; Principios de desarrollo sostenible; Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoracion de activos ambientales.
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HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrologia. Erosion. Material vegetal: produccién, uso y mantenimiento; Ecosiste-
mas y biodiversidad; Medio fisico y cambio climatico. Andlisis, gestion y Planes de Ordenacion Territorial. Principios de paisajismo. Herramientas espe-
cificas de disefio y expresion grafica; Desarrollo practico de estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauracion ambiental y paisajistica; Proyec-
tos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la Ordenacién del territorio y del paisaje; Gestion y planifi-
cacion de proyectos y obras.

No se han establecido requisitos previos. Sin embargo, se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacién que, por
sus contenidos y por su situacién en el plan de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios como Fundamentos Fisicos de la Ingenieria; Mate-
maticas e Informatica; Hidraulica ; Geologia, Edafologia y Climatologia.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG1 - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG3 - Capacidad para dirigir la ejecucion de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a esa ejecucion y
la direccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontologicos.

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnologicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

CBS5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje autbnomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 26 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 6 100

Clase en campo o aula abierta: practicas. |6 100

Clase en aula de informatica: practicas. 18 100

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 6 100
evaluacion final).

Tutorias 20 100
Trabajo del estudiante: estudio o 94 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

79 /203

1)
Q
a
o
o
c
o
(5]
©
=
k2
£
1S
S
©
)
o
@
7]
L2
1)
Q
=
=
®©
c
9]
o
®
o
3
O
©
8
@
Q
2
©
(@]
>
kel
(3]
o
I
Q
a
<]
>
c
kel
(5]
@©
9]
=1
S
Q
)
o
@
7]
=
1)
a
=
=
c
9]
@
e}
©
kel
=
=
)
>
]
©
I
—
~
19)
o}
o)}
@
S
~
©
™
e}
-
N~
©
5}
=}
<
I}
—
™
@
0
>
()
(@]




8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899 Fecha :

31/01/2023

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

40.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

30.0

Resolucion de casos, cuestiones tedricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

0.0

30.0

NIVEL 2: Genética

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

3

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. identificar los riesgos potenciales de tipo social y ambiental de una actuacion profesional concreta.

2.aplicar conocimientos basicos de genética mendeliana y transmision de caracteres cuantitativos

3.aplicar el conocimiento sobre el material hereditario, sus propiedades y sus usos tecnoldgicos basicos

4.aplicar los conceptos basicos de la expresion génica, su medida por métodos simples y su importancia en procesos de mejora vegetal, animal y mi-

crobiologia industrial
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5.aplicar las bases de la herencia en las poblaciones en los campo de la mejora genética, control de plagas y biotecnologia

5.5.1.3 CONTENIDOS

Seccion |. TRANSMISION DEL MATERIAL HEREDITARIO

Seccién Il. NATURALEZA Y PROPIEDADES DEL MATERIAL HEREDITARIO
Seccion Ill. EXPRESION DE LA INFORMACION GENETICA

Seccion IV GENETICA DE POBLACIONES Y HERENCIA CUANTITATIVA
Practicas

Andlisis de genética mendeliana y aplicacion de técnicas de la genética molecular

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccioén horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

El plan de estudios de la asignatura requiere tener conocimientos asentados de Matematicas e Informatica y Estadistica Aplicada, asi como aquellas
que aportan una base bioldgica fuerte que incluyen Biologia y Fisiologia Vegetal.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad
del entorno humano y natural.

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T6 - Etica y sostenibilidad
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RAA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnologia en la ingenieria agricola
y ganadera.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 21 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: préacticas. 5 100

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion final).

Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 50 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs
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Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita) 60.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y 0.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

20.0

Exposicion y defensa de trabajos 0.0
individuales y de grupo

20.0

NIVEL 2: Mejora Vegetal

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 45

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y recursos disponibles para abordar situaciones nuevas o complejas.

Al finalizar la asignatura el alumno debe ser capaz de

1. Definir la terminologia propia de la Mejora Genética Vegetal, necesaria para el entendimiento, interpretacion, comunicacion y valoracion de los avances en el

campo de la mejora vegetal.

2. Valorar el potencial productivo de una variedad agricola en funcion de su estructura genética, aspecto esencial en la toma de decisiones referentes a la explotacion

material vegetal.

>

82/203

Reconocer las implicaciones de la estructura genética del material vegetal en la multiplicacion del mismo, para practicar de forma adecuada su propagacion.
Diferenciar las herramientas de la mejora, con el fin de aplicarlas correctamente en funcion de los recursos materiales y humanos disponibles

(]
Q
Q
o
o
c
Re]
(S}
@©
=
2
£
1S
el
©
(]
e
[}
"
2
2]
o
=
°
®
e
®
el
®
e
=
®)
]
-
[0}
o
=
@©
(@]
>
°
(S
=
(2]
Q
Q
o
o
c
Re]
(S}
[0}
o
>
©
Q
[0}
el
[0}
(2]
=
%)
(o
=
c
c
[}
Qo
Q
[0}
Q
=
=
(]
>
'
©
N
—
N~
o]
(o]
[o)]
[ce]
o
~
(]
[32]
[ce]
—
N~
[<e]
[sp]
o
<
o
—
[32]
[ce]
Yol
>
()
(@]




Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

5. Elaborar planes de mejora con creatividad y metodologia para la resolucion profesional de los problemas que se le plantean a la mejora.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Estudio de planes de mejora para el desarrollo de variedades agricolas vegetales (linea pura, poblacion, hibridos, sintéticas y clonales), y de las he-
rramientas genéticas utilizadas en dichos planes: seleccion, cruzamiento, cultivo in vitro, técnicas citogenéticas, transferencia horizontal y marcadores
moleculares. Mejora de caracteres especificos. Produccion y control de semillas y plantas de vivero.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Hortofruticultura y Jardineria.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccioén horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrologia. Erosion. Material vegetal: produccién, uso y mantenimiento; Ecosiste-
mas y biodiversidad; Medio fisico y cambio climatico. Analisis, gestion y Planes de Ordenacion Territorial. Principios de paisajismo. Herramientas espe-
cificas de disefio y expresion grafica; Desarrollo practico de estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauracion ambiental y paisajistica; Proyec-
tos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la Ordenacién del territorio y del paisaje; Gestion y planifi-
cacion de proyectos y obras.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TGS - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

TS5 - Aplicar conocimientos a la practica

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 30 100
problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 5 100
Clase en campo o aula abierta: practicas. |2 100
Clase en aula de informatica: practicas. 5 100
Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 2 100
Trabajo del estudiante: estudio o 86 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

1)
Q
a
o
o
c
o
(5]
©
=
k2
£
1S
S
©
)
o
@
7]
L2
1)
Q
=
=
®©
c
9]
o
®
o
3
O
©
8
@
Q
2
©
(@]
>
kel
(3]
o
I
Q
a
<]
>
c
kel
(5]
@©
9]
=1
S
Q
)
o
@
7]
=
2]
a
=
=
c
9]
@
e}
©
kel
=
=
)
>
]
©
I
—
~
19)
o}
o)}
@
S
~
©
™
e}
-
N~
©
5}
=}
<
I}
—
™
@
0
>
()
(@]

83/203




8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899 Fecha :

31/01/2023

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

40.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

30.0

Resolucion de casos, cuestiones teoricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

0.0

30.0

NIVEL 2: Instalaciones en Hortofruticultura y Jardineria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

3

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer las instalaciones eléctricas su relacion con las necesidades humanas y ambientales y ser capaz de elaborar un proyecto
de instalacion eléctrica de una explotacion agricola.

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes organizando el trabajo a partir de unas indicaciones y de unas fuentes de in-
formacion basicas, que el estudiante tendra que desarrollar y completar.

El estudiante debe ser capaz de:

ARl S

Conocer la tipologia, funcion y constitucion de los centros de transformacion.
Conocer los elementos constitutivos de las lineas eléctricas de baja tension.
Diferenciar la aparamenta eléctrica en baja tension y comprender su funcionamiento.

Manejar el REBT y normas vigentes para poder realizar proyectos de instalaciones eléctricas.

Conocer los tipos de lamparas/luminarias y comprender los sistemas de iluminacion y métodos de alumbrado.
Calcular adecuadamente las instalaciones eléctricas de baja tension.
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

5.5.1.3 CONTENIDOS

BTO. Introduccién.

BT1. Instalaciones de distribucion. Centros de transformacion.

BT2. Lineas eléctricas.

BT3. Proteccién de las instalaciones eléctricas.

BT4. Instalaciones de enlace e interiores.

BT5. Instalaciones de iluminacion.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y areas protegi-
das. Electrificacion. Riegos y drenajes. Maquinaria para hortofruticultura y jardineria.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG1 - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnologicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

CBS - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje autbnomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 12 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha :

31/01/2023

Clase en laboratorio: practicas.

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion continua).

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion final).

3.5

100

Tutorias

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

50.5

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

30.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

40.0

Resolucién de casos, cuestiones teoricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

0.0

40.0

NIVEL 2: Horticultura

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

6

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de seleccionar y emplear los recursos mas adecuados para un trabajo complejo, referenciando adecuadamente las
fuentes de procedencia.

El estudiante debera ser capaz de conocer en los cultivos horticolas mas importantes:
- Su importancia econémica y distribucion nacional y regional
- Su encuadramiento y caracteristicas botanicas

- Su fisiologia del crecimiento y desarrollo

- El material vegetal existente en el mercado

- Sus exigencias climaticas y edaficas

- Sus requerimientos nutricionales e hidricos

- Los ciclos y rotaciones de cultivo

- Los métodos de implantacion y las técnicas de cultivo

- Su recoleccion y la preparacion y conservacion del producto
- Sus fisiopatias, plagas y enfermedades

5.5.1.3 CONTENIDOS

En el primer Bloque tematico | (Introduccion) se trata sobre los antecedentes a la materia, en donde se define el concepto de los cultivos horticolas, y
se analiza desde el punto de vista organizativo, econémico-comercial y estadistico, el sector generado por la Horticultura. Un segundo Bloque tematico
aborda la produccién de hortalizas que se caracterizan por el aprovechamiento de su érgano subterraneo. En el tercero se aborda el cultivo esparrago,
la Unica hortaliza estudiada aprovechable por su tallo. Un cuarto bloque tematico estudia la produccién de hortalizas de hoja mas comunes. El quinto
trata de las hortalizas aprovechables por su inflorescencia. Por Ultimo en el sexto se estudian las hortalizas aprovechables por sus frutos, donde se in-
cluyen especies pertenecientes a la familia de las solanaceas y a la familia de las cucurbitaceas.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

El plan de estudios no incluye prerrequisitos, aunque es recomendable que el alumno haya aprobado la asignatura de Tecnologia de la Produccion
Hortofruticola.

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccioén horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T4 - Uso solvente de los recursos de informacion

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 28 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en campo o aula abierta: practicas. |28 100

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100

evaluacion continua).
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha :

31/01/2023

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion final).

100

Tutorias

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

112

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

40.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

20.0

Resolucion de casos, cuestiones tedricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

0.0

20.0

Exposicion y defensa de trabajos
individuales y de grupo

0.0

20.0

NIVEL 2: Fruticultura

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

6

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de realizar aportaciones orales y escritas de cierta envergadura académica con fluidez y correccion lingiistica, ameni-
dad expositiva y persuasion comunicativa.

Al finalizar la asignatura el alumno debe ser capaz de

1. Definir la terminologia propia de los cultivos frutales, necesaria para una correcta comunicacion oral y escrita.

2. Informar sobre las exigencias climaticas y edafoldgicas de los frutales arboreos, aspecto esencial en la toma de decisiones referentes a la ubicacion del material
vegetal.

3. Mostrar las peculiaridades del material vegetal, factor de la produccion agraria en constante evolucion y cuya correcta valoracion es necesaria para adoptar los
avances en el campo agrario.

4. Integrar las técnicas cultivo asociadas a la Fruticultura, para ejercitar con liderazgo y eficacia la transmision de conocimientos, habilidades y destreza en el ambito
agrario.

5. Clasificar los parametros basicos de calidad de las cosechas frutales, aspecto importante en la transmision de informacion, ideas y soluciones

5.5.1.3 CONTENIDOS

Estudio de la tecnologia de la produccion de frutales de hueso, frutales de pepita, vid, olivo, frutos secos, citricos y otros frutales de zona templada.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccion horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrologia. Erosion. Material vegetal: produccién, uso y mantenimiento; Ecosiste-
mas y biodiversidad; Medio fisico y cambio climatico. Andlisis, gestion y Planes de Ordenacion Territorial. Principios de paisajismo. Herramientas espe-
cificas de disefio y expresion grafica; Desarrollo practico de estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauracion ambiental y paisajistica; Proyec-
tos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la Ordenacion del territorio y del paisaje; Gestion y planifi-
cacion de proyectos y obras.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TGY - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los &mbitos sociales de
actuacion.

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 45 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 8 100

Clase en campo o aula abierta: practicas. |4 100
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Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 2 100
Trabajo del estudiante: estudio o 116 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacioén continua

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 30.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestiones teoricas, |0.0 20.0
ejercicios practicos o problemas

propuestos por el profesorado

NIVEL 2: Degradacion de Ecosistemas y Técnicas de Restauracion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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GOBERMNG NETERD
% Do ESRARA DE LVERGDADES

Al finalizar la asignatura el alumnado debera de ser capaz de:

1. Identificar las causas y consecuencias de la degradacion de ecosistemas con especial énfasis en los aspectos relacionados con el medio edafico y
la cubierta vegetal.

2. Describir los diversos tipos de degradacion que tienen lugar en los ecosistemas incidiendo en los procesos biogeoquimicos que se desarrollan en el
medio edafico y su relacion con la cubierta vegetal.

3. Contrastar y analizar criticamente los métodos de estudio de la degradacion de ecosistemas con especial atencién a los que atafien al medio edafi-
coy a la cubierta vegetal.

4. Examinar y evaluar criticamente los métodos y técnicas de regeneracion del suelo y de la revegetacion de ecosistemas degradados con especial in-
cidencia a los empleados en entornos semiaridos.

5. Evaluar las repercusiones que puede tener un manejo inadecuado del sistema suelo-cubierta vegetal sobre los ecosistemas del entorno

6. Disefiar estrategias de manejo sostenible en ecosistemas degradados compatibles con el mantenimiento de estandares medioambientales admisi-
bles y la generacién de ecoservicios a la comunidad.

7. Analizar criticamente la importancia de la componente medioambiental en el contexto socioeconémico actual con el fin de promover la sostenibilidad
de los recursos naturales.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Causas y consecuencias de la degradacion de ecosistemas.
Procesos de degradacion del medio edéfico y de la cubierta vegetal.

Métodos y técnicas de regeneracion de la calidad del suelo y de la cubierta vegetal en ecosistemas degradados y como repercuten en la calidad de
otros recursos como el agua y los servicios ecosistémicos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Hortofruticultura y Jardineria.

Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria del medio ambiente y del paisaje. Legislaciéon y gestion medioambien-
tal; Principios de desarrollo sostenible; Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoracién de activos ambientales.

HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrologia. Erosion. Material vegetal: produccién, uso y mantenimiento; Ecosiste-
mas y biodiversidad; Medio fisico y cambio climatico. Analisis, gestion y Planes de Ordenacion Territorial. Principios de paisajismo. Herramientas espe-
cificas de disefio y expresion gréfica; Desarrollo practico de estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauracion ambiental y paisajistica; Proyec-
tos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la Ordenacién del territorio y del paisaje; Gestion y planifi-
cacion de proyectos y obras.

Dada su relacién con otras asignaturas del plan de estudios se recomienda que el alumno actualice sus conocimientos sobre Botanica; Geologia, Eda-
fologia y Climatologia; Paisajismo.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podré ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TGl - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacién, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TGS - Capacidad para la redaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo.

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad
del entorno humano y natural.

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética
5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T6 - Etica y sostenibilidad

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 35.5 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en campo o aula abierta: practicas. |7.5 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100

evaluacion final).

Tutorias 5 100

Trabajo del estudiante: estudio o 82 0

realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacion continua

Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 30.0 80.0

Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 10.0

seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Resolucion de casos, cuestiones teoricas, |0.0 30.0

ejercicios practicos o problemas

propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 30.0

individuales y de grupo

Otras actividades de evaluacion 0.0 10.0

NIVEL 2: Gestion y Politica Medioambiental

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
3
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No
LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al término exitoso de este proceso de aprendizaje el/ la estudiante debe saber, conocer y ser capaz de:
1. Identificar y analizar los problemas medioambientales existentes y la naturaleza de los recursos.
2. Aplicar los aspectos y técnicas del analisis econémico aplicadas al estudio de los recursos naturales.

3. Combinar el manejo de la legislacion que determina las politicas medioambientales, asi como de los instrumentos de prevencién y correccion utiliza-
dos.

4. Argumentar la necesidad econémica de la valoracion ambiental.

5. Desarrollar valoraciones de estos recursos naturales, asi como la determinacion de los costes relacionados con el dafio ambiental y las medidas de
gestion, preparando la redaccion y firma de estudios de valoracion y gestion.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Introduccion.

2. La Economia ambiental.

3. Asignacion de recursos ambientales.

4. Politicas medioambientales. Alternativas e instrumentos.
5. Valoracién ambiental.

6. Evaluacion de las politicas ambientales.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencion de la Mencion en Hortofruticultura y Jardineria.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria del medio ambiente y del paisaje. Legislacion y gestién medioambien-
tal; Principios de desarrollo sostenible; Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoracién de activos ambientales.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. La Unica asignatura de la titulacion que, por sus contenidos y por su situacién en el plan de estudios, se
recomienda haber cursado con anterioridad es la de Economia de la Empresa Agroalimentaria.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podré ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
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y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TGS - Capacidad para la redaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo.

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad
del entorno humano y natural.

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T6 - Etica y sostenibilidad

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 28 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 15 100
Trabajo del estudiante: estudio o 43 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 10.0

seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestiones teoricas, |0.0 30.0
gjercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 30.0
individuales y de grupo

Asistencia y participacion en clases y 0.0 5.0
practicas

Asistencia a seminarios y visitas a 0.0 5.0
empresas

NIVEL 2: Maquinaria en Hortofruticultura y Jardineria
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5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los alumnos deben ser capaces de:

Reconocer los componentes de las maquinas agricolas que se utilizan para realizar las labores agricolas.
Describir el funcionamiento de las maquinas agricolas.
Calcular y ejecutar la distribucion de productos con diferentes tipos de aperos (abonadoras, pulverizadores, etc.).

Diseflar y optimizar el parque de maquinaria agricola de una explotacion.
Evaluar los riesgos inherentes al uso de maquinaria agricola y proponer alternativas para el uso seguro de las mismas.

El estudiante debe conocer la maquinaria agricola para la hortofruticultura y jardineria y su relacién con las necesidades humanas y ambientales y ser
capaz de elaborar un proyecto de instalacion eléctrica y de mecanizacion de una explotacién agricola.

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes organizando el trabajo a partir de unas indicaciones y de unas fuentes de in-
formacion basicas, que el estudiante tendra que desarrollar y completar.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1
2
3.
4. Regular y calibrar los diferentes tipos de aperos para su adecuada para las diferentes condiciones de trabajo.
5
6
1

1. Mecanizacion de las labores preparatorias del suelo.

2. Mecanizacion de la siembra, plantacion y trasplante.

3. Mecanizacion del abonado y enmiendas y tratamientos plaguicidas.

4. Recoleccion mecanica de productos hortofruticolas.

5. Magquinaria de acondicionamiento y mantenimiento de jardines y campos deportivos.

6. Dimensionamiento y seleccion del parque de maquinaria de uso especifico en horticultura, jardineria y espacios deportivos.
7. Costes de utilizacion de la maquinaria agricola especifica.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencion de la Mencion en Hortofruticultura y Jardineria.

Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y areas protegi-
das. Electrificacion. Riegos y drenajes. Maquinaria para hortofruticultura y jardineria.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo
Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés
La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
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Do ESRARA DE LVERGDADES

- La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

+ Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TGl - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnologicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

CBS - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje autonomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 28 100
problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 10 100
Clase en aula de informatica: practicas. 5 100
Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 4.5 100
Trabajo del estudiante: estudio o 83.5 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo
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Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer las tecnologias utilizadas en la infraestructuras verdes y su relacién con las necesidades humanas y ambientales.

El estudiante debe conocer las Ultimas técnicas de disefio de jardines, areas verdes y paisajes y ser capaz de elaborar estudios y proyectos de infraes-
tructuras verdes.

El estudiante debera ser capaz de dirigir grupos de trabajo, asegurando la integracion de los miembros y su orientacion a un rendimiento elevado.
Mas especificamente, el alumno debera tener:

Dominio de los conceptos asociados a la Infraestructura verde, tipologias e historia y evolucion.

Conocimiento de los materiales, tecnologia e indicadores utilizados en infraestructuras verdes. Criterios de seleccion y aplicacion.

Habilidad para la preparacion, estudio y redaccion de documentos técnicos. Elaboracién de estudios, planes e informes.

Elaboracion y digitalizacion de inventarios de infraestructuras verdes.

Valoracion de elementos vegetales: Norma Granada

Conocimientos fundamentales sobre planificacion y gestion de infrestructuras verdes.

Disefio, redaccién y ejecucion de proyectos de jardineria y paisajismo.

Habilidad para la identificacién y seleccién adecuada de los métodos de evaluacion de la infraestructura verde.

ONOOAWN =
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Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita) 50.0 80.0

Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 10.0

seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestiones teoricas, |15.0 30.0

ejercicios practicos o problemas

propuestos por el profesorado

Asistencia y participacion en clases y 0.0 10.0

précticas

NIVEL 2: Infraestructuras Verdes @

5.5.1.1 Datos Bsicos del Nivel 2 )

CARACTER Optativa 5
[$]

ECTS NIVEL 2 3.5 g

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral E
©

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3 g
°
(0]

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6 2

3.5 ol

=

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9 o
©
©

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12 -‘-;:
3

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE ©
(0]

CASTELLANO CATALAN EUSKERA %
O

Si No No >
p=l

GALLEGO VALENCIANO INGLES %
o

No No Si <
()]

FRANCES ALEMAN PORTUGUES <

No No No §
>

ITALIANO OTRAS 8
(0]

No No §

LISTADO DE MENCIONES 3
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5.5.1.3 CONTENIDOS

El contenido de la asignatura se estructura en los siguientes bloques tematicos: Bloque I. La ecoplanificacion: Concepto e historia de la Infraestructura
Verde. Composicion de la Infraestructura Verde. Carcateristicas. Escalas. Multifuncionalidad y beneficios. Ecoindicadores. Bloque Il. Conceptos y ba-
ses del proyecto de Infraestructura Verde. La renaturalizaciéon de las ciudades o Soluciones Basadas en la Naturaleza (SBN). Naturacién Urbana: Te-
chos Verdes y Jardines verticales. Agricultura Urbana. Bloque Ill. Arboricultura urbana: Servicios ecosistémicos y criterios de seleccion de arboles para
entornos urbanos. Gestién y conservacion. Valoracion de arbolado: Norma Granada 2020.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG1 - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

CBI - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T2 - Trabajo en equipo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccion vegetal, los sistemas de
produccion, de proteccion y de explotacion.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 18 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 6 100

Clase en campo o aula abierta: practicas. |6 100

Actividades de evaluacion (sistema de 5 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 6 100
evaluacion final).

Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 58 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Aprendizaje por proyectos

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
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SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 60.0
Evaluacion de practicas, visitas y 10.0 20.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
Exposicion y defensa de trabajos 10.0 20.0
individuales y de grupo
Preparacion de seminarios y debates 10.0 20.0
cientificos
Asistencia y participacion en clases y 10.0 20.0
practicas
Asistencia a seminarios y visitas a 10.0 20.0

5.5 NIVEL 1: Mé6dulo Optativo para obtener la Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Tecnologia de la Produccion Hortofruticola

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

dos y la capacidad de sintesis.

Al finalizar la asignatura el alumno debera ser capaz de:

los adversos.

99 /203

El estudiante debera ser capaz de estructurar correctamente documentos escritos e intervenciones orales, donde se refleje la asimilacion de conteni-

1. Predecir la incidencia de los factores climaticos en el cultivo horticola y conocer las técnicas de control de los factores climaticos y de defensa contra
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2. Identificar y manejar los distintos tipos de instalaciones, técnicas de modificacién del medio fisico y otros elementos necesarios para el cultivo forza-
do de especies horticolas.

3. Emplear las técnicas de multiplicacién de los cultivos horticolas, las técnicas y normas de la produccién de semillas y las caracteristicas de la pro-
duccién empresarial de plantas destinadas al trasplante.

4. |dentificar las caracteristicas botanicas del material vegetal utilizado en los cultivos frutales lefiosos.

5. Identificar las caracteristicas y problematica de los procesos de floracion, polinizacion, fecundacién y desarrollo del fruto.

6. Diferenciar los factores ecolégicos condicionantes y limitantes para el cultivo de las especies lefiosas.

7. Emplear las técnicas de propagacion y viveristicas, y la reglamentacion aplicable a los cultivos frutales lefiosos.

8. Distinguir los habitos de desarrollo y las técnicas aplicables para la formacién y mantenimiento de la produccion en las especies frutales.
9. Aplicar las técnicas de recoleccion de los principales grupos de cultivos.

10. Elegir, disefiar y manejar una explotacion horticola y fruticola.

5.5.1.3 CONTENIDOS

En un primer bloque tematico se imparten las bases de la produccion horticola asi como las técnicas y sistemas de produccion, proteccion y explota-
cion de los cultivos horticolas. En un segundo bloque tematico se imparten las bases de la produccién de especies lefiosas frutales, asi como de las
técnicas y sistemas de produccién, proteccion y explotacion de los arboles frutales.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencion de la Mencion en Hortofruticultura y Jardineria.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cion y produccién horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.
Aunque el plan de estudios no incluye prerrequisitos se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulaciéon que, por sus
contenidos y por su situacion en el plan de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios para su desarrollo como son Biologia, Fisiologia Vege-
tal y Edafologia y Climatologia en primer curso; Fisica Ambiental y Bases de la Produccion Vegetal en segundo; Diagnéstico y Quimica Agricola, Fito-
tecnia e Instalaciones y Maquinaria en Hortofruticultura y Jardineria en tercero.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG9 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos sociales de
actuacion.

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccion vegetal, los sistemas de
produccion, de proteccion y de explotacion.

RAA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnologia en la ingenieria agricola
y ganadera.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
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[ Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
¥ GOMERMG  HINSTERD
%ﬁ_ DEESPANA  DE UNVERSIDADES

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 36 100
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.
Clase en laboratorio: practicas. 4 100
Clase en campo o aula abierta: practicas. |17 100
Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion continua).
Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion final).
Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 110 0
realizacion de trabajos individuales o en
grupo
5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES
Leccion magistral con apoyo de TICs
Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto
Resolucion de ejercicios y problemas
Evaluacioén continua
Aprendizaje mediante trabajo cooperativo
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MIiNIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 40.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
Exposicion y defensa de trabajos 0.0 20.0
individuales y de grupo
NIVEL 2: Proteccion de Cultivos
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Optativa
ECTS NIVEL 2 6
DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral
ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

No No
LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

Mencién en Industrias Agroalimentarias
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. El estudiante debera describir las técnicas empleadas en proteccién de cultivos.

2. El estudiante debera demostrar estar al dia con los problemas sanitarios de los cultivos; los de siempre, los de reciente introduccion y / o los que re-
presentan una amenaza para la agricultura regional, nacional, europea o mundial.

3. El estudiante debera defender sus iniciativas contando con otros, haciéndoles participes de su vision de futuro y sus proyectos; ser capaz de sope-
sar riesgos y oportunidades y de asumir las consecuencias.

4. El estudiante debera solucionar cualquier problema relacionado con la sanidad de los cultivos basandose en un diagnoéstico acertado.

5. El estudiante debera resolver de forma adecuada un problema sanitario nuevo; demostrar su causa y programar la forma de prevenirlo y /o contro-
larlo.

5.5.1.3 CONTENIDOS

La Proteccion de Cultivos incluye el estudio de 3 ciencias: Fitopatologia, Entomologia Agricola y Malherbologia. Todas estas ciencias tienen un mismo
objetivo: prevenir o evitar las pérdidas de produccién de los cultivos debidas a los organismos, que en el agroecosistema, les causan enfermedades,
se alimentan o compiten con ellos.

Se pretende que el alumno adquiera los conocimientos suficientes en dos de las ciencias que comprende la Proteccién de Cultivos, fitopatologia y en-
tomologia agricola, para que pueda comprender los problemas ante los cuales se vera enfrentado como técnico durante el ejercicio de su profesion.

Para ello se han adoptado los siguientes criterios:

a) Acercamiento a la realidad, poniendo énfasis en los problemas mas importantes en el area en que presumiblemente se desarrollara su actividad
profesional.

b) Actualidad, evitando el desarraigo y la obsolescencia de los conocimientos, salvo para aquellos casos considerados fundamentales en la historia de
la Fitopatologia y de la Entomologia Agricola.

c¢) Ejemplaridad de los temas seleccionados, para contribuir de mejor modo a la formacién del alumno.

Puesto que la asignatura pretende capacitar al alumno principalmente en dos de las ciencias de la sanidad de los cultivos, durante el curso estudiara:
La naturaleza y causa de las enfermedades y de los dafios causados por plagas.

Biologia y ciclo vital de los distintos agentes patégenos y plagas.

Epidemiologia, desarrollo y evolucion de las enfermedades en tiempo y espacio.

Los métodos disponibles para controlar las enfermedades, plagas .

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Es aconsejable tener aprobadas asignaturas basicas como son: Biologia, Edafologia y Climatologia, Fisiologia Vegetal, Quimica Agricola. También es
aconsejable tener conocimientos de Bacteriologia, Virologia, Zoologia, Micologia, Genética.

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Menciéon en Hortofruticultura y Jardineria.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccion horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y Mejora Vegetal.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha : 31/01/2023

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG6 - Capacidad para la direccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas

cultivadas.

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también

algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Innovacidn y cardcter emprendedor

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos

disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,

comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la identificacion y caracterizacion de especies vegetales.

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccion vegetal, los sistemas de
producciodn, de proteccion y de explotacion.

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnologia en la ingenieria agricola

y ganadera.

RAS - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecologia. Estudio de impacto ambiental: evaluacion y

correccion.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA

HORAS

PRESENCIALIDAD

Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

28

100

Clase en laboratorio: practicas.

25

100

Clase en campo o aula abierta: practicas.

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion continua).

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion final).

100

Tutorias

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en
grupo

113

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacion continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

0.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

30.0

NIVEL 2: Diagnéstico y Quimica Agricola
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Identificador : 2502899

8§ GORERMNG N TERID

Fecha : 31/01/2023

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la asignatura el alumnado debera de ser capaz de:

1. Describir las propiedades edaficas que influyen en el mantenimiento de la fertilidad en los agrosistemas.

4. Analizar y evaluar criticamente los problemas medioambientales asociados con el empleo de agroquimicos en los agrosistemas.
5. Examinar y evaluar criticamente los métodos de diagndstico agricola en los agrosistemas.

6. Interpretar y evaluar agrondmicamente los resultados de analisis de suelos, aguas y material vegetal en agrosistemas.

2. Explicar los ciclos biogeoquimicos de los elementos esencialespara las plantas en los agrosistemas incluyendo las condiciones biogeoquimicas para
la disponibilidad de nutrientes y sus implicaciones enel mantenimiento de laproductividad agricola bajoun manejo sostenible del agrosistema.

3. Describir las caracteristicas generales y conceptos basicos de los productos fertilizantes y fitosanitarios mas empleados en los agrosistemas.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Factores edéficos influyentes en la fertilidad del suelo.

agrosistemas.

Clasificacion y caracteristicas de los fertilizantes y fitosaniarios de uso mas comun en agricultura.

rial vegetal.

Dinamica y biogeoquimica de los elementos quimicos esenciales para la nutricion vegetal en el sistema suelo-planta y, de modo mas general, en los

Fundamentos del diagnéstico agricola, incluyendo la interpretacion y evaluacién agronémica de los resultados de los andlisis de aguas, suelos y mate-

5.5.1.4 OBSERVACIONES

getal y Tecnologia de la Produccion Agricola.
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Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Hortofruticultura y Jardineria.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccién horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

Dada su relacién con otras asignaturas del plan de estudios se recomienda que el alumno actualice sus conocimientos sobre Quimica, Fisiologia Ve-
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

- La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

+ Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

+ La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

- La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

- Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TGS - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

TS5 - Aplicar conocimientos a la practica

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 47 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 10 100

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion final).

Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 111 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 0.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 30.0

seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

Resolucion de casos, cuestiones teoricas, |0.0 30.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha : 31/01/2023

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 30.0
individuales y de grupo

Otras actividades de evaluacion 0.0 10.0
NIVEL 2: Fitotecnia

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria

Mencién en Industrias Agroalimentarias
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de realizar busquedas avanzadas de recursos, analizar los diferentes recursos disponibles y seleccionar los que sean
relevantes en cada caso.

El estudiante sera capaz de:

Describir las técnicas de medida del agua en el suelo, explicar el movimiento de ésta en el suelo y analizar sus posibles aplicaciones al manejo del riego.
Explicar el funcionamiento hidrico del cultivo y relacionarlo con su entorno como sistema intermedio del continuo suelo- planta-atmosfera.

Descubrir y valorar la respuesta de distintos procesos o parametros de la planta al estrés hidrico.

Aplicar los diferentes métodos de estima y medida de la evapotranspiracion de los cultivos al calculo de las necesidades hidricas de los mismos.

Aplicar los diferentes métodos y criterios de programacion del riego a la elaboracion de programas de riego y fertilizacion.

Determinar los parametros de riego previos necesarios para abordar el disefio hidraulico de instalaciones de riego localizado.

Analizar los fundamentos del riego deficitario (RD), comparar sus diferentes modalidades y elaborar y evaluar estrategias de RD a partir de sus resultados.
Interpretar analisis foliares e integrarlos con los anélisis de suelo y agua en la toma de decisiones.

Valorar la importancia del manejo del riego a través del analisis del crecimiento y desarrollo de las cubiertas vegetales.

5.5.1.3 CONTENIDOS

ORO_NAN R WD =

El programa de la asignatura se ha dividido en tres bloques tematicos.
Bloque tematico I. Introduccion. La toma de decisiones en la agricultura.
Bloque tematico Il. Relaciones cultivo-medio ambiente.

Bloque tematico Ill. Bases y técnicas de la produccioén agricola

111.1. Aspectos agronédmicos y de manejo del riego

111.2. Andlisis y diagnéstico agricola.

5.5.1.4 OBSERVACIONES
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

Se trata de una asignatura optativa especifica de caracter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competen-
cias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccion horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

Es recomendable que el alumno haya superado la asignatura Bases de la Produccién Vegetal, y que tenga un buen dominio de Quimica, Fisica, Biolo-
gia, Fisiologia Vegetal, Edafologia y Climatologia.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-

natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)

para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T4 - Uso solvente de los recursos de informacion

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccion vegetal, los sistemas de
produccion, de proteccion y de explotacion.

RAS - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecologia. Estudio de impacto ambiental: evaluacion y
correccion.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 51 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en campo o aula abierta: practicas. |5 100

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 5 100
Trabajo del estudiante: estudio o 113 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023

e

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita) 50.0 80.0

Evaluacion de practicas, visitas y 10.0 30.0

seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 25.0

individuales y de grupo

NIVEL 2: Floricultura

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

6

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

su orientacién a un rendimiento elevado.

Al finalizar la asignatura el estudiante debera:

Reproducir microclimas adecuados para el cultivo de plantas ornamentales
Aplicar adecuadamente técnicas de cultivo y propagacion

Reconocer las principales plagas y enfermedades de las plantas ornamentales
Modificar el tiempo de conservacion de flores y plantas ornamentales
Adquirir pericia para lograr fechas de produccion deseadas

PNANB LD =

Desarrollar habilidades para dirigir una explotacion comercial de flores o/y plantas ornamentales

Organizar grupos de trabajo asegurando la integracion de los miembros y maximizando su rendimiento

Identificar las principales especies de la floricultura, y recordar su nomenclatura cientifica, importancia econémica y principales usos

El estudiante debe aplicar, definir y describir las ultimas técnicas de cultivos de flores y plantas ornamentales, y desarrollar un proyecto de un sistema
de produccion de flores y plantas ornamentales. Igualmente, debera componer y dirigir grupos de trabajo, asegurando la integracién de los miembros y

5.5.1.3 CONTENIDOS

Necesidades medioambientales de los cultivos ornamentales

Principales plagas, enfermedades y fisiopatia de las plantas ornamentales

108 /203

Andlisis organizativo, econémico, comercial y estadistico del subsector de la horticultura ornamental

Principales géneros y especies empleados en la floricultura comercial, asi como su nomenclatura cientifica,

importancia econdmica y principales usos
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GOBERMNG NETERD
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Control del crecimiento y desarrollo de plantas ornamentales
Técnicas de propagacion y de cultivo tanto en la produccién de flores y follajes cortados como en la produccién de plantas ornamentales en maceta

Manejo en poscosecha de flores y plantas

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Hortofruticultura y Jardineria.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccioén horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

Se recomienda que los alumnos tengan aprobadas las asignaturas de Biologia, Fisiologia vegetal, Bases de la Produccién Vegetal, Fitotecnia, Tecno-
logia de la Produccién Hortofruticola, Jardineria, Areas Verdes y Paisajismo, y Proteccion de cultivos.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TGl - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas ptblicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

CBI - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T2 - Trabajo en equipo
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 43 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en campo o aula abierta: practicas. |15 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).
Tutorias 10 100
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Identificador : 2502899

Fecha :

31/01/2023

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

108

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

40.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

10.0

Resolucién de casos, cuestiones teoricas,
gjercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

0.0

10.0

Exposicion y defensa de trabajos
individuales y de grupo

0.0

10.0

Preparacion de seminarios y debates
cientificos

0.0

10.0

Asistencia y participacion en clases y
practicas

0.0

10.0

Asistencia a seminarios y visitas a
empresas

0.0

10.0

5.5 NIVEL 1: Asignaturas optativas de la Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Biotecnologia Vegetal

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
é Do ESRARA DE LVERGDADES

No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la asignatura el alumno debera ser capaz de:

1. Conocer los factores que determinan las respuestas del material vegetal cultivado in vitro y la forma de modificarlos.

2. Analizar, explicar y discutir las caracteristicas de instalaciones y procesos dedicados al cultivo in vitro.

3. Proponer procesos nuevos, o mejoras de los existentes, para optimizar y rentabilizar la produccién y conservacion de plantas y/o la produccion de
metabolitos por material cultivado in vitro.

4. Conocer las técnicas que conducen a la obtencion de material vegetal modificado genéticamente.

5. Analizar las aplicaciones practicas de la biotecnologia en los diferentes sectores productivos de la Agronomia.

6. Conocer la legislacion que regula el tratamiento de productos biotecnoldgicos, tanto en su patentabilidad como en materia de bioseguridad y biode-
rechos.

7. Interpretar los principios y regulaciones éticas que marcan esta disciplina a través de la bioética.

8. Analizar el panorama internacional y su regulaciéon en comparacion con el desarrollo nacional en biotecnologia.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Bloque tematico I: Introduccion a la Biotecnologia Vegetal
Bloque tematico II: Cultivo in vitro de material vegetal
Bloque tematico Ill: Plantas transgénicas

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo
de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccioén horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrologia. Erosion. Material vegetal: produccién, uso y mantenimiento; Ecosiste-
mas y biodiversidad; Medio fisico y cambio climatico. Andlisis, gestion y Planes de Ordenacion Territorial. Principios de paisajismo. Herramientas espe-
cificas de disefio y expresion gréfica; Desarrollo practico de estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauracion ambiental y paisajistica; Proyec-
tos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la Ordenacién del territorio y del paisaje; Gestion y planifi-
cacion de proyectos y obras.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos, aunque es recomendable que el alumno haya aprobado la asignaturas Biologia y Fisiologia Vegetal.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnoldgicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnologia en la ingenieria agricola
y ganadera.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

Clase en aula convencional: teoria, 18 100
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

Clase en laboratorio: practicas. 10 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion continua).
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Actividades de evaluacion (sistema de 6 100
evaluacion final).

Tutorias 5 100

Trabajo del estudiante: estudio o 49 0
realizacion de trabajos individuales o en
grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacién continua

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
0.0 80.0

Prueba individual (oral o escrita)

Evaluacion de practicas, visitas y 10.0 30.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

Otras actividades de evaluacion 0.0 70.0

NIVEL 2: Dindmica y Residuos de Agroquimicos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. Describir la importancia socioeconémica del sector de agroquimicos a nivel nacional e internacional.
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2. Clasificar y describir en profundidad los diversos tipos de agroquimicos empleados en agricultura.

3. Explicar la dinamica, incluyendo procesos y transformaciones biogeoquimicas, que sufren los agroquimicos una vez son empleados en el agrosiste-
ma.

4. Analizar y valorar criticamente casos reales sobre los impactos que causan los agroquimicos en los agroecosistemas y su entorno, incluyendo la
biota, y las posibles medidas correctoras.

5. Establecer las pautas a seguir en el manejo y control de los productos agroquimicos dentro de un manejo sostenible de los agrosistemas.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Los contenidos de la asignatura incluyen la descripcion del concepto y tipos de agroquimicos y su importancia socioecondmica, la profundizacion en
los procesos biogeoquimicos que gobiernan la dindmica de los agroquimicos en los agrosistemas y la descripcion de casos reales sobre los impactos
asociados a su empleo. Pautas en el uso de agroquimicos compatibles con un manejo sostenible de los agrosistemas. Medidas correctoras a aplicar
en entornos degradados por agroquimicos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo
de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccién horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

Se recomienda haber cursado: Geologia, Edafologia y Climatologia; Quimica; Fisiologia Vegetal; Introduccién a la Fitotecnia; Ciencia y Tecnologia del
Medio Ambiente; Diagndstico y Quimica Agricola.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 18 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 5 100

Clase en campo o aula abierta: practicas. |5 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 4 100
Trabajo del estudiante: estudio o 54 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha :

31/01/2023

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacién continua

Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

0.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

30.0

Resolucion de casos, cuestiones tedricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

0.0

30.0

Exposicion y defensa de trabajos
individuales y de grupo

0.0

40.0

Otras actividades de evaluacion

0.0

10.0

NIVEL 2: Genémica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No
LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar el alumnado podra

SRl Ao

Definir de forma detallada los genomas, su estructura y regulacion
Identificar las diferencias y similaridades entre genomas virales, bacterianos y eucariotas
Aplicar metodologias basicas de analisis 6micos

Sera capaz de identificar secuencias de ADN y proteinas en bases de datos
Aplicar a nivel de usuario programas basicos de bioinformatica
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Identificador : 2502899

Fecha : 31/01/2023

5.5.1.3 CONTENIDOS

Teoria

Seccion 2- El estudio de los genomas

Seccién 3- Funcionamiento de los genomas

Practicas

Seccién 1- Genoma, transcriptoma, proteoma y metaboloma

Seccion 4- Replicacion y evolucion de los genomas

5.5.1.4 OBSERVACIONES

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso
Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo
de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccién horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.
Los prerrequisitos para esta asignatura incluyen haber superado la asignatura ¢ Genética;,. Buenos conocimientos de ; Matematicas e

Informatica;, también son Utiles asi como las capacidades de programacion basica de Matlab o R.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnologia en la ingenieria agricola

y ganadera.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 24 100
problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en aula de informatica: practicas. 4 100
Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 10 100
Trabajo del estudiante: estudio o 48 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacién continua

Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo
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8§ GORERMNG N TERID

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 20.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 20.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Resolucion de casos, cuestiones tedricas, |[0.0 20.0
ejercicios practicos o problemas

propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 30.0
individuales y de grupo

NIVEL 2: Gestion de la Empresa Agraria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No
LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la ensefianza de esta materia, el alumno debera tener los conocimientos necesarios para:

- Comprender las distintas formas juridicas de las empresas , incluyendo sociedades cooperativas y sociedades agrarias de transformacion, y sus res-

pectivos marcos legales.

- Conocer el marco legal genérico y especifico del entorno en que se desarrolla la actividad empresarial agraria.

- Establecer un sistema contable que permita calcular el resultado econémico.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Marco juridico de las empresas agrarias

Aspectos fiscales y contables especificos de las empresas agrarias

Relaciones contractuales en el sector
Regulacion del sector

5.5.1.4 OBSERVACIONES
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha : 31/01/2023

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Se recomienda haber cursado
previamente las siguientes materias: Economia de la empresa agroalimentaria y Gestién comercial de la empresa agraria.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

- La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo
+Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

+ La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
- La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

+ Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-

natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y juridico de la empresa. Organizacion y gestion de

empresas.
5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 35.5 100
problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en aula de informatica: practicas. 7.5 100
Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion final).

Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 80 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacioén continua

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 20.0 80.0
Resolucion de casos, cuestiones teoricas, |10.0 80.0
ejercicios practicos o problemas

propuestos por el profesorado

NIVEL 2: Control Fitosanitario

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023

8§ GORERMNG N TERID

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
4.5

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. Interpretar a los cultivos, a sus plagas y enfermedades como componentes de un ecosistema afectado por la accién humana y por otros factores
que modulan las poblaciones y dafios que producen

2. Aplicar las herramientas que nos da el muestreo de poblaciones para cuantificar los niveles de plaga y enfermedades, predecir su evolucién, y tomar
los criterios de intervencion

3. Elegir de entre los distintos métodos de control de plagas y enfermedades, por sus caracteristicas, su modo de aplicacion o utilizacion, interaccio-
nes, y efectos

4. Aplicar los métodos de actuacion en el control biolégico. Identificar las principales especies de organismos beneficiosos, describir sus caracteristicas
y su interés en el control de plagas y enfermedades

5. Analizar las ventajas y problemas del uso de fitosanitarios, las caracteristicas de las materias activas mas comunes, y los criterios para un uso

6. Mostrar una vision, desde la perspectiva del Control Integrado, del manejo de las plagas y enfermedades de los cultivos hortofruticolas mas impor-
tantes del entorno

5.5.1.3 CONTENIDOS

. Introduccion al control integrado de plagas y enfermedades.

. Ecologia de plagas y enfermedades.

. Herramientas para la toma de decisiones.

. Métodos de control de plagas y enfermedades.

. Control biolégico de plagas.

. Control biolégico de enfermedades.

. Control quimico: caracteristicas generales y problemas.

. Control quimico de plagas: insecticidas, acaricidas y otros plaguicidas. Feromonas y atrayentes alimenticios.
. Control quimico de enfermedades: nematicidas, fungicidas y bactericidas. Desinfeccion de suelos.
10. Control integrado en cultivos horticolas.

11. Control integrado en cultivos lefiosos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

OCoONOOUAWN=

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo
de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccién horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

Se recomienda que los alumnos hayan superado la asignatura "Proteccion de cultivos”.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso
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Identificador : 2502899

- Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

Fecha : 31/01/2023

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA

HORAS

PRESENCIALIDAD

Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

30

100

Clase en laboratorio: practicas.

100

Clase en campo o aula abierta: practicas.

100

Clase en aula de informatica: practicas.

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion final).

NN L] oo

100

Tutorias

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

84

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacién continua

Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

20.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

20.0

Exposicion y defensa de trabajos
individuales y de grupo

0.0

20.0

Preparacion de seminarios y debates
cientificos

0.0

20.0

Asistencia y participacion en clases y
practicas

0.0

20.0

NIVEL 2: Fertirrigacion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023

8§ GORERMNG N TERID

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los agrosistemas mediterraneos afrontan de una parte la necesidad de convivir con la escasez y baja calidad de los recursos hidricos disponibles, y
de otra la necesidad de producir alimentos de calidad de la forma mas sostenible posible.

En esta signatura se pretende informar a los alumnos del estado actual de conocimientos sobre el manejo conjunto del agua y los fertilizantes, pres-
tando una especial atencién a los principios de la nutricién mineral de las plantas y la respuesta de los cultivos al riego. De esta manera, los alumnos
accederan a programar la fertirrigacion conociendo e interpretando las relaciones agua-suelo-planta. Igualmente, dominaran los conceptos necesarios
para el uso eficiente y sostenible del agua y los fertilizantes, conociendo los aspectos esenciales de la respuesta de los cultivos a la fertirrigacion.
Los conocimientos adquiridos en esta asignatura dotan al alumno de habilidades, herramientas y técnicas que le resultaran imprescindibles a la hora
de desarrollar su actividad profesional en multiples areas de la agronomia.

Los alumnos de esta asignatura deberan ser capaces de:

1. Determinar las necesidades hidricas y nutricionales de los cultivos.

2. Diagnosticar el estado hidrico y nutricional de los cultivos.

3. Conocer la trascendencia del déficit hidrico y/o alteraciones nutricionales en cada momento fenolégico.

4. Elaborar programas de fertirrigacion adecuadas a distintas situaciones.

5. Manejar la fertirrigacion en funcion de analisis de plantas y suelo.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Estado actual de conocimientos sobre las necesidades nutricionales y de riego de los cultivos mediterraneos. Elaboracién de programas de fertirriga-
cién para plantas cultivadas y su manejo en funcion de andlisis de plantas y suelo. Aspectos econémicos de la fertirrigacion. Equipos fertilizantes co-
merciales. Calidad agronédmica del riego.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo
de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccién horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

HJ3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y areas protegi-
das. Electrificacion. Riegos y drenajes. Maquinaria para hortofruticultura y jardineria.

Los contenidos de esta asignatura resultan estrechamente relacionados con muchas otras asignaturas ofertadas en el plan de estudios del grado.
Esencialmente, Bases de la Produccién Vegetal, Tecnologia de la Produccion Hortofructicola, Diagnéstico y Quimica Agricola, Fitotecnia, Horticultura,
Fruticultura, Floricultura y Citricultura. Ademas, debe considerarse que la asignatura en cuestién se encuentra relacionada con otras asignaturas vincu-
ladas tanto al analisis de datos como a aquellas relacionadas con la determinacion de la calidad y salubilidad de los alimentos vegetales.

La asignatura no contiene prerrequisitos propiamente dichos, pero es conveniente que los alumnos posean conocimientos basicos en materias relacio-
nadas con la fisiologia vegetal, la agronomia y los suelos.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha :

31/01/2023

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA

HORAS

PRESENCIALIDAD

Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

35

100

Clase en laboratorio: practicas.

100

Clase en aula de informatica: practicas.

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion final).

100

Tutorias

4.5

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

&3

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

50.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

5.0

15.0

Resolucién de casos, cuestiones teoricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

5.0

15.0

Exposicion y defensa de trabajos
individuales y de grupo

5.0

Otras actividades de evaluacion

5.0

15.0

NIVEL 2: Agricultura Ecologica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha : 31/01/2023

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la asignatura el estudiante debe ser capaz de:

1. Planificar una explotacion agricola siguiendo los conceptos fundamentales que definen un método de produccion agraria basado en el respeto al
ecosistema y las leyes naturales, que sea socialmente aceptado y justo, econdmicamente rentable y energéticamente viable

2. Aplicar la legislacion comunitaria que regula la produccion ecoldgica (Reglamento CE 889/2008).

3. Interpretar la capacidad de autorregulacion de los agroecosistemas que permiten una produccién de bajo impacto con el entorno, capaz de contra-
rrestar y paliar desde el punto de vista energético los excesos de otros sistemas productivos mas intensivos

4. Interpretar el conocimiento tradicional de la poblacién rural con el fin de acercarse a sus necesidades y proponer alternativas sostenibles

5. Elegir de entre las distintas practicas de la produccion vegetal aquellas que lleven a practicar una agricultura que se integre en una sociedad sensi-
ble hacia los problemas ambientales y que exige la seguridad alimentaria.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1-.
2-.
3-.
4-.
5-.
6-.
7-.
8-.
9-.
10-. Calidad de los productos ecoldgicos.

11-. Certificaciones ecolégicas: UE, NOP, Demeter.

Introduccion a la Agricultura ecoldgica. Perspectiva historica, situacion actual y perspectivas de la Agricultura Ecoldgica.
Bases de la produccién Agraria ecoldgica. Agroecologia: bases cientificas y estratégicas para una agricultura sostenible.
La Estructura del Paisaje y la biodiversidad de los agrosistemas.

Conservacion de recursos fitogenéticos. Variedades autéctonas.

Gestion de la materia organica y fertilizacion. El compostaje. Nutricién de cultivos: el reciclaje de nutrientes.

Normativa. Control y certificaciéon. Productos utilizables en Agricultura Ecolégica.

Proteccion de los cultivos. Métodos de control. Gestion y control de adventicias.

Cultivo de frutos secos, vifiedo, cereal y olivar.

Cultivo de frutales, citricos y hortalizas.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo
de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccién horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

Se recomienda que los alumnos superadas las asignaturas de Fitotecnia, Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente y Geologia, Edafologia y Climato-
logia.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha : 31/01/2023

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS

PRESENCIALIDAD

Clase en aula convencional: teoria, 34
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

100

Clase en laboratorio: practicas. 4

100

Clase en campo o aula abierta: practicas. |7

100

Actividades de evaluacion (sistema de 2
evaluacion final).

100

Tutorias 4

100

Trabajo del estudiante: estudio o 84
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacion continua

Estudios de caso con aprendizaje autdnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita) 20.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y 0.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

20.0

Exposicion y defensa de trabajos 0.0
individuales y de grupo

20.0

Preparacion de seminarios y debates 0.0
cientificos

20.0

Asistencia y participacion en clases y 0.0
practicas

20.0

NIVEL 2: Citricultura

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
. Do ESRARA DE LVERGDADES

3
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Capacidad para conocer, comprender, y utilizar los principios de las bases y la tecnologia de la propagacion, produccion fruticola. Control de calidad
de los citricos, reconocimiento de plagas y enfermedades y almacenamiento de los frutos citricos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Concepto, bases y estudio de la tecnologia de la produccién de citricos. Control de calidad y comercializacion. indices de madurez. Técnicas de alma-
cenamiento. Estudio de los problemas durante el cultivo y la conservacion.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo
de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccion horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

Se recomienda haber cursado las asignaturas siguientes: Biologia, Fisiologia vegetal y Botanica agricola.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo
- Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
- La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 28 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

124 /203

(]
Q
Q
o
o
c
Re]
(S}
@©
=
2
£
1S
el
©
[}
e
[}
"
2
2]
o
=
°
®
e
®
el
®
e
=
®)
]
-
[0}
o
=
@©
(@]
>
°
(S
=
(2]
Q
Q
o
o
c
Re]
(S}
[0}
o
>
©
Q
[0}
el
[0}
(2]
=
%)
(o
=
c
c
[}
Qo
Q
[0}
Q
=
=
(]
>
'
©
N
—
N~
o]
(o]
[o)]
[ce]
o
~
(]
[32]
[ce]
—
N~
[<e]
[sp]
o
<
o
—
[32]
[ce]
Yol
>
()
(@]




8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha :

31/01/2023

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion final).

100

Tutorias

10

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

48

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

0.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

60.0

Exposicion y defensa de trabajos
individuales y de grupo

0.0

20.0

Asistencia y participacion en clases y
practicas

0.0

20.0

Asistencia a seminarios y visitas a
empresas

0.0

20.0

NIVEL 2: Tecnologia de Invernaderos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

4,5
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No
LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al término de esta ensefianza el alumnado debe:

Conocer los tipos de invernaderos y sus estructuras.

Identificar los instrumentos de medida del medioambiente y los sensores que evalian la respuesta del cultivo, asi como su principio de funcionamiento.
Memorizar el funcionamiento y manejo de los equipos de climatizacion usados en invernaderos (ventilacion natural y forzada, sistemas de calefaccion y de refri-
geracion, enriquecimiento carbonico y manejo de la luz).

Calcular las necesidades energéticas y de refrigeracion de invernaderos.

Diseflar sistemas de calefaccion.

Disefiar sistemas de refrigeracion.

Conocer los materiales de cubierta utilizados en la construccion de los invernaderos

5.5.1.3 CONTENIDOS

W=

Nownks

BLOQUE TEMATICO I. INTRODUCCION A LA TECNOLOGIA DE INVERNADEROS: Origen y evolucién de los invernaderos. Tipos de invernaderos y
estructuras.

BLOQUE TEMATICO Il. SENSORES USADOS EN INVERNADEROS: Sensores para el control del estado del cultivo. Sensores para la gestion del
medioambiente

BLOQUE TEMATICO IIl. LOS SISTEMAS DE CLIMATIZACION. Sistemas de climatizacion usados en periodo invernal y en periodo estival. Técnicas
de enriquecimiento carbdnico. Técnicas para el manejo de la luz.

BLOQUE TEMATICO IV. DISENO DE LOS SISTEMAS DE CLIMATIZACION. Calculo de las necesidades energéticas de un invernadero. Disefio de
sistemas de calefaccion y refrigeracion

BLOQUE TEMATICO V. MATERIALES DE CUBIERTA USADOS EN INVERNADEROS. Materiales de cubierta: los plasticos y sus tratamientos.
5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo
de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las areas verdes, espacios deportivos y explotaciones hortofrutico-
las.

No se han establecido requisitos previos. Sin embargo, se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacién que, por
sus contenidos y por su situacion en el plan de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios que suponen la base de partida en el desarrollo
del programa docente de esta asignatura, como Fundamentos Fisicos y Matematicos de la Ingenieria. La asignatura de Tecnologia de Invernaderos
también esta relacionada con las asignaturas de Geologia, Climatologia y Edafologia que el alumno ha cursado previamente durante el primer curso

y con asignaturas que se imparten en segundo curso de la titulacion: Electrotecnia Motores y Maquinas (parte electrotecnia), Calculo de Estructuras y
Construccién y Fisica Ambiental. Otras relaciones a destacar atafien las asignaturas de Fitotecnia y Riegos y Drenajes que se imparten en tercer curso
y la asignatura de Horticultura que los alumnos cursan en cuarto de la titulacion.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnologicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio

CBS - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje autonomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

FB3 - Conocimientos basicos sobre el uso y programacion de los ordenadores, sistemas operativos, bases de datos y programas
informaticos con aplicacion en ingenieria.

1)
Q
a
o
o
c
o
(5]
©
=
k2
£
1S
S
©
)
o
@
7]
L2
1)
Q
=
=
®©
c
9]
o
®
o
3
O
©
8
@
Q
2
©
(@]
>
kel
(3]
o
I
Q
a
<]
>
c
kel
(5]
@©
9]
=1
S
Q
)
o
@
7]
=
1)
a
=
=
c
9]
@
e}
©
kel
=
=
)
>
]
©
I
—
~
19)
o}
o)}
@
S
~
©
™
e}
-
N~
©
5}
=}
<
I}
—
™
@
0
>
()
(@]

126 /203




8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha :

31/01/2023

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA

HORAS

PRESENCIALIDAD

Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

28

100

Clase en laboratorio: practicas.

100

Clase en aula de informatica: practicas.

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion continua).

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion final).

100

Tutorias

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

20.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

40.0

Resolucién de casos, cuestiones teoricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

0.0

40.0

NIVEL 2: Tecnologia de la Postrecoleccion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No
LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. Que el alumno conozca las bases y conceptos elementales de la tecnologia postrecoleccién, incluyendo los parametros mas habituales a manejar
en productos frescos y vivos, y su importancia dentro del concepto del comercio internacional.
2. Que el alumno conozca las bases de la fisiologia postrecoleccion (metabolismo primario y secundario) asi como los indices de calidad y madurez y

las normas de calidad y seguridad aplicables segun la legislacion.
3. Que el alumno conozca la importancia del disefio varietal y los factores precosecha en la postcosecha y la importancia de la biotecnologia en la

postcosecha.

4. Que el alumno conozca los fundamentos de la conservacion refrigerada con o sin modificacion de la atmésfera y su tecnologia.

5. Que el alumno conozca los fundamentos, procesos, diagrama de flujo y caracteristicas diferenciadoras de diferentes procesos postrecoleccion (fru-
tas, hortalizas, flores), incluyendo envasado, transporte y distribucion.
6. Que el alumno conozca y sea capaz de relacionar la asignatura y otras que aportan fundamentos basicos en paralelo a esta sobre equipamiento,

envasado, tecnologia e ingenieria de procesos agroalimentarios, subproductos y calidad alimentaria.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Calidad de las frutas y hortalizas frescas.

Influencia de las bajas temperaturas y la atmosfera de conservacion.
Tecnologia de la manipulacion y conservacion frigorifica.

Atmosferas modificadas y controladas.

Transporte y distribucion de productos frescos. Sistemas de envasado.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo
de Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Proce-
sos en las industrias agroalimentarias. Modelizacién y optimizacion.
IAAS5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatiza-
cion y control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda estar cursando o haber cursado: Quimica, Bioquimica, Biologia.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo
Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 44 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 15 100
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha :

31/01/2023

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion continua).

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion final).

100

Tutorias

10

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

108

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

40.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

20.0

Resolucién de casos, cuestiones teoricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

0.0

20.0

Exposicion y defensa de trabajos
individuales y de grupo

0.0

20.0

5.5 NIVEL 1: Médulo de Tecnologias Especificas de la Mencion en Industrias Agroalimentarias

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Operaciones de la Ingenieria de los Alimentos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
i Do ESRARA DE LVERGDADES

No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y recursos disponibles para abordar situaciones nuevas o complejas, por lo
que debera:

1.- Describir los fundamentos de las operaciones basicas de la ingenieria de alimentos.

2.- Identificar las diferentes operaciones unitarias que se presentan en cualquier proceso de elaboracion de alimentos.
3.- Comprender el fundamento tedérico que rigen las operaciones unitarias.

4.- Aplicar los modelos matematicos basados en balances de materia y energia al analisis de una operacion unitaria.

5.- Reconocer los principios de funcionamiento de los diferentes equipos implicados en operaciones de transferencia de materia y calor utilizados en la
industria agroalimentaria.

5.5.1.3 CONTENIDOS

- Introduccion (Bases de conservacion de alimentos. Las Operaciones Basicas)

- Transferencia de materia y energia (Fenédmenos de transporte. Balances macroscépicos de materia y energia)
- Transporte de fluidos (Reologia. Circulacién de fluidos por tuberias)

- Transferencia de calor (Fundamentos. Transferencia de calor por conduccién, conveccién y radiacion)

- Operaciones Basicas basadas en la transferencia de calor. Intercambiadores de calor. Calentamiento/Enfriamiento en tanques con agitacion

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Proce-
sos en las industrias agroalimentarias. Modelizacién y optimizacion.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias

IAAS5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatiza-
cion y control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

Es recomendable haber superado las asignaturas Matematicas e Informatica, Fisica y Quimica. Se adoptaran medidas especiales para que los alum-
nos que no puedan asistir, por motivos justificados, de forma regular a clase sean capaces de adquirir las competencias tanto especificas como trans-
versales de esta asignatura.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TGS - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
. Do ESRARA DE LVERGDADES

T5 - Aplicar conocimientos a la practica

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

FB1 - Capacidad para la resolucion de los problemas matematicos que puedan plantearse en la ingenieria. Aptitud para aplicar los
conocimientos sobre: dlgebra lineal; geometria; geometria diferencial; calculo diferencial e integral; ecuaciones diferenciales y en
derivadas parciales; métodos numéricos, algoritmica numérica; estadistica y optimizacion.

FB3 - Conocimientos basicos sobre el uso y programacion de los ordenadores, sistemas operativos, bases de datos y programas
informaticos con aplicacion en ingenieria.

FB4 - Conocimientos basicos de la quimica general, quimica organica e inorganica y sus aplicaciones en la ingenieria.

FBS5 - Comprension y dominio de los conceptos basicos sobre las leyes generales de la mecanica, termodinamica, campos, y ondas
y electromagnetismo y su aplicacion para la resolucion de problemas propios de la ingenieria.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 45 100
problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 12 100
Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion final).

Tutorias 12 100
Trabajo del estudiante: estudio o 105 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 5.0 30.0

seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

Resolucion de casos, cuestiones teoricas, |10.0 30.0
gjercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

NIVEL 2: Diseiio de Industrias Agroalimentarias

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha : 31/01/2023

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de elaborar un anteproyecto de una industria o instalacién agroalimentaria.

El estudiante debera ser capaz de dirigir grupos de trabajo, asegurando la integracion de los miembros y su orientaciéon a un rendimiento elevado.
El estudiante, al finalizar esta ensefianza, debe ser capaz de:

1. Plantear y analizar las distintas alternativas de solucion del disefio de un sistema de procesado de alimentos, determinando la solucién éptima.
2. Conocer las condiciones del disefio higiénico de equipos y plantas de procesado de alimentos.

3. Disefiar completamente, hasta la definicién a nivel de Anteproyecto, de una planta o fabrica de procesado de alimentos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Optimizacion e ingenieria de disefio de las industrias agrarias y alimentarias.

Manejo de informacién y documentacion en el disefio de sistemas de procesado de alimentos.
Sintesis y analisis de alternativas de sistemas de procesado de alimentos.

Experimentacion en planta piloto.

Disefio higiénico de equipos.

Disefio higiénico y funcional de la planta de procesado de alimentos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

IAAS5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatiza-
cion y control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

Se recomienda haber cursado: Operaciones de la ingenieria de alimentos, Electrotecnia, Hidraulica.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-

natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

TGl - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas ptblicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG3 - Capacidad para dirigir la ejecucion de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras ¢ instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a esa ejecucion y
la direccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontologicos.

TG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T2 - Trabajo en equipo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 29 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 14 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 7 100
Trabajo del estudiante: estudio o 81 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 10.0

seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
. Do ESRARA DE LVERGDADES

Resolucion de casos, cuestiones tedricas, |[0.0 60.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 10.0
individuales y de grupo

Asistencia y participacion en clases y 0.0 10.0
practicas

Asistencia a seminarios y visitas a 0.0 10.0
empresas

NIVEL 2: Calidad, Seguridad y Trazabilidad de Alimentos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 7,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Anual

ECTS Anual 1 ECTS Anual 2 ECTS Anual 3
7,5
ECTS Anual 4 ECTS Anual 5 ECTS Anual 6

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Industrias Agroalimentarias
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe asociar las ultimas técnicas y sistemas de gestién de la calidad, la seguridad y la trazabilidad alimentaria y su relacién con las nece-
sidades humanas y ambientales.

El estudiante debera ser capaz de identificar los riesgos potenciales de tipo social y ambiental de una actuacion profesional concreta en el ambito
agroalimentario.

El estudiante debera:

1. Interpretar el concepto de calidad alimentaria y la normativa aplicable.

2. Distinguir los principales sistemas de gestion de la calidad alimentaria.

3. Interpretar el concepto de seguridad alimentaria y la normativa aplicable.

4. Distinguir los principales sistemas de gestion de la seguridad alimentaria.

5. Describir las principales técnicas y equipos de analisis de alimentos, asi como la legislacién vigente en esa materia.

6. Interpretar el concepto de trazabilidad y aplicar los principales sistemas de gestion de la trazabilidad en la industria agroalimentaria.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Gestion integral de la calidad: conceptos y normativa.

Organizacion del control de calidad en las industrias agroalimentarias.
Seguridad alimentaria: conceptos y normativa.

El andlisis de riesgos. Aplicacion a las industrias agroalimentarias.
Andlisis de alimentos: metodologia, instrumentacion y legislacion.
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

Trazabilidad en la industria alimentaria.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Industrias Agroalimentarias.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria. Analisis de alimentos. Tra-
zabilidad.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad
del entorno humano y natural.

CBI - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T6 - Etica y sostenibilidad
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 45 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 23 100

Actividades de evaluacion (sistema de 7 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 142 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacion continua
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 30.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 30.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
Exposicion y defensa de trabajos 0.0 60.0
individuales y de grupo
NIVEL 2: Tecnologia del Frio y de los Procesos Alimentarios
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Optativa
ECTS NIVEL 2 7,5
DESPLIEGUE TEMPORAL: Anual
ECTS Anual 1 ECTS Anual 2 ECTS Anual 3

7,5
ECTS Anual 4 ECTS Anual 5 ECTS Anual 6
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No
LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

relevantes en cada caso.

Al finalizar el alumno debera ser capaz de:

DA W=

mejor se adapte a un producto y aplicacion determinada.

~o

El estudiante debe conocer las Ultimas tecnologias de transformacion de productos y utilizacién del frio en la industrias agroalimentaria.

El estudiante debera ser capaz de realizar busquedas avanzadas de recursos, analizar los diferentes recursos disponibles y seleccionar los que sean

Distinguir las diferentes operaciones basicas presentes en los procesos de transformacion de productos agroalimentarios.
Identificar cudles son los principios fisico-quimicos presentes en cada uno de las operaciones basicas.

Saber aplicar las herramientas y métodos de anélisis necesarios para el estudio de cada una de las operaciones bésicas.
Identificar las diferentes formas y equipamiento necesario para la produccion y utilizacion del frio en la Industria Agroalimentaria.

Tener una actitud critica para, en virtud del estudio de una operacion basica, poder elegir la mejor solucion en cuanto al procesado y equipamiento necesario que

Extraer el conocimiento de la reproduccion de una operacion basica en laboratorio para entender su disefio a escala industrial.
Reconocer los recursos de informacion especializados en el ambito de las Tecnologias de Produccion del Frio y de otros procesos de la Industria Alimentaria y
utilizarlos ejecutando busquedas avanzadas y seleccionar y organizar la informacion encontrada.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Primer cuatrimestre: TECNOLOGIA DEL FRIiO
Unidad Didactica Tf.1: Introduccion.

Unidad Didactica Tf.2: Termodinamica del frio

Unidad Didactica Tf.3: Sistemas de produccion de frio
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
% Do ESRARA DE LVERGDADES

Unidad Didactica Tf.4: ciclo frigorificos mediante compresion mecanica

Unidad Didactica Tf.5: Elementos de ciclo de refrigeracién

Segundo cuatrimestre: TECNOLOGIA DE LOS PROCESOS ALIMENTARIOS
Unidad Didactica Tpa.1: Operaciones basicas de conversion / separacion
Unidad Didactica Tpa.2: Operaciones basadas en la transferencia de calor

Unidad Didactica Tpa.3: Operaciones basadas en la transferencia de materia y energia

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Industrias Agroalimentarias.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Proce-
sos en las industrias agroalimentarias. Modelizacion y optimizacion.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias

IAAS5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatiza-
cién y control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

Como asignatura de ingenieria se fundamenta en gran medida en principios fisicos y matematicos por lo cual resulta muy conveniente el haber supe-
rado las materias del primer curso "Matematicas e Informatica" y "Fisica". Por otro lado, en esta asignatura se van a emplear recursos y herramientas
como son los cambios de unidades, el andlisis dimensional, los balances de materia y energia, las ecuaciones de transferencia de propiedad o los dia-
gramas psicrométricos y termodinamicos. El estudio y aplicacion de todas estas herramientas se aborda en la asignatura "Operaciones de la Ingenie-
ria de Alimentos" asignatura que es altamente recomendable haber superado.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T4 - Uso solvente de los recursos de informacion

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 49 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 4 100

Clase en campo o aula abierta: practicas. |7 100

Clase en aula de informatica: practicas. 9 100

Actividades de evaluacion (sistema de 6 100

evaluacion continua).
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Actividades de evaluacion (sistema de 2
evaluacion final).

100

Tutorias 8

100

Trabajo del estudiante: estudio o 140
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita) 0.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y 0.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

30.0

Resolucion de casos, cuestiones teoricas, |0.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

60.0

Exposicion y defensa de trabajos 0.0
individuales y de grupo

30.0

NIVEL 2: Equipamiento de Procesado y Envasado de Alimentos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y recursos disponibles para abordar situaciones nuevas o complejas.
El estudiante debera ser capaz de disefiar sistemas para el procesado y envasado de alimentos. Especificamente, el alumno debera:

1. Describir los diferentes sistemas de transporte de materias solidos que se encuentran en una industria agroalimentaria.

2. |dentificar los diferentes sistemas de intercambio de calor que se encuentran en una industria agroalimentaria

3. Describir las diferentes alternativas que se ofrecen y ser capaz de elegir y dimensionar los equipos mas adecuados para sus procesos.

4. Calcular y dimensionar una instalacién de vapor.

5. Identificar los materiales, equipos, tuberias y valvuleria utilizados habitualmente en el transporte de materiales liquidos en la industria agroalimenta-
ria.

6. Analizar ademas los diferentes tipos de control que se utilizan en esos mismos equipos y que sea capaz de una eleccion y ajuste del control elegido.

8. Identificar la maquinaria y tecnologia necesaria para el envasado de los productos agroalimentarios.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Materiales y equipamiento de envasado

2. Control y regulacién automatica de equipos

3. Equipos para el transporte continuo de materiales sélidos

4. Materiales y equipos para el transporte de materiales liquidos
5. Intercambiadores de calor e instalaciones de vapor

6. Instrumentacion industrial

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Proce-
sos en las industrias agroalimentarias. Modelizacién y optimizacion.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

IAAS5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatiza-
cién y control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacion que, por
sus contenidos y por su situacion en el plan de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios para su desarrollo como son: fisica, hidraulica,
operaciones de la ingenieria de alimentos, tecnologia del frio y de los procesos alimentarios, disefio de industrias e ingenieria de instalaciones agroali-
mentarias.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TGl - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacién, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
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verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TGS - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

TS5 - Aplicar conocimientos a la practica

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 31 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 25 100

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion final).

Tutorias 10 100
Trabajo del estudiante: estudio o 106 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 0.0 80.0
Resolucion de casos, cuestiones teoricas, |0.0 70.0

ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 70.0
individuales y de grupo

NIVEL 2: Construcciones Agroindustriales

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
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ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Industrias Agroalimentarias
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes organizando el trabajo a partir de unas indicaciones y de unas fuentes de in-
formacion basicas, que el estudiante tendra que desarrollar y completar.

El estudiante debera ser capaz de elaborar un proyecto de una construccion agroindustrial.

Al término de esta ensefianza el alumno debe ser capaz de:

1. Conocer las tipologias de las construcciones agroindustriales y los criterios de disefio de las mismas.

2. Conocer las acciones que actian sobre las construcciones agroindustriales.

3. Disefar y calcular estructuras metalicas, a base de cerchas, en diente de sierra, o aporticadas, dentro del ambito agroindustrial.
4. Disefiar y calcular estructuras de hormigén, dentro del &mbito agroindustrial.

5. Dimensionar cimentaciones superficiales a base de zapatas aisladas.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Tipologias de las construcciones agroindustriales. Célculo de estructuras metalicas y de hormigén. Cimentaciones

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatiza-
cion y control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

Se recomienda haber cursado: Matematicas, Fisica, Calculo de Estructuras y Construccion.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG1 - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnologicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.
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CBS - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores

con un alto grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje autbnomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos

disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,

comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA

HORAS

PRESENCIALIDAD

Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

33

100

Clase en aula de informatica: practicas.

oo

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion continua).

100

Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion final).

100

Tutorias

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

82

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

40.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

15.0

30.0

Resolucion de casos, cuestiones teoricas,
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

5.0

30.0

NIVEL 2: Tecnologia de la Postrecoleccion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6
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ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
6

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1.- Identificar las fuentes de informacion para aplicaciéon de las técnicas postrecoleccion, investigacion, desarrollo e innovacion en los procesos de ma-
nipulacién hortofruticola.

2.- Reconocer los conceptos basicos sobre las técnicas de manipulacion y conservacion de productos hortofruticolas frescos.
3.- Reconocer las principales alteraciones postcosecha de los productos hortofruticolas.

4.- Valorar los tratamientos para mantener y alargar la vida atil de los productos hortofruticolas.

5.- Determinar los conocimientos basicos sobre fundamentos en el disefio de instalaciones.

6.- Valorar las principales innovaciones en este campo y su relacion con otros.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Calidad de las frutas y hortalizas frescas. Influencia de las bajas temperaturas y la atmésfera de conservacién. Tecnologia de la manipulacién y con-
servacion frigorifica. Atmosferas modificadas y controladas. Transporte y distribucién de productos frescos. Sistemas de envasado.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Proce-
sos en las industrias agroalimentarias. Modelizacion y optimizacion.

IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria. Analisis de alimentos. Tra-
zabilidad.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG1 - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
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lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/
o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnologicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

CBS - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje autbnomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 44 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 15 100

Actividades de evaluacion (sistema de 1 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 10 100
Trabajo del estudiante: estudio o 108 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 50.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 10.0 25.0

seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 25.0
individuales y de grupo

NIVEL 2: Ingenieria de Instalaciones Agroalimentarias

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral
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ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Industrias Agroalimentarias
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de proyectar instalaciones de la industria agroalimentaria.

El estudiante, al finalizar esta ensefianza, debe ser capaz de:

1. Reconocer las diferentes instalaciones que se encuentran en la industria alimentaria

2. Plantear y analizar las distintas alternativas de solucion del disefo de cualquiera de las instalaciones o sistemas auxiliares de una fébrica de alimentos, determinando
la solucion optima.

3. Ser capaz de identificar y conocer los diferentes componentes de als instalaciones de la industria agroaliemntaria.

4. Conocer las técnicas y herramientas de célculo de las instalaciones de una fabrica de alimentos.

5. Disedar completamente, hasta la definicion a nivel de Anteproyecto, de cualquiera de las instalaciones de una planta o fabrica de procesado de alimentos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Instalaciones eléctricas.

Instalaciones de alumbrado.

Instalaciones de fontaneria y saneamiento.
Instalaciones de seguridad contra incendios.
Instalaciones solares térmicas

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

IAAS5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatiza-
cién y control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

Se recomienda haber cursado: Operaciones de la ingenieria de alimentos, Electrotecnia, Hidraulica.
Los alumnos realizaran a partir de un caso practico todas las instalaciones incluidas en los contenidos.

La calificaciéon obtenida sera la resultante de las calificaciones obtenidas en los distintos entregables.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés
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5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG1 - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG3 - Capacidad para dirigir la ejecucion de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a esa ejecucion 'y
la direccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontologicos.

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

TS5 - Aplicar conocimientos a la practica

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 56 100
problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 112 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 0.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 20.0

seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
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Resolucion de casos, cuestiones tedricas, |[0.0 100.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 10.0
individuales y de grupo

5.5 NIVEL 1: Mé6dulo Optativo para obtener la Mencién en Industrias Agroalimentarias

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Fitopatologia y Entomologia Agricola

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
6

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer las Ultimas técnicas de control fitosanitario.

de la profesion.

1. Identificar adecuadamente las enfermedades y plagas de los cultivos.

3. Afrontar de forma adecuada un problema sanitario nuevo y encontrar su solucion.

El estudiante debera ser capaz de aplicar criterios de sostenibilidad en el desarrollo de trabajos y proyectos; conocer y aplicar el codigo deontolégico

Con los conocimientos adquiridos, tanto tedricos como practicos, el alumno debera tener las herramientas necesarias, espiritu critico y capacidad para:

2. Solucionar cualquier problema relacionado con la sanidad de los cultivos basandose en un diagnéstico acertado.

5.5.1.3 CONTENIDOS

La asignatura se compone de dos bloques tematicos; Fitopatologia y Entomologia Agricola.

cificas de las plantas, los patégenos implicados y sus sintomas.
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En Fitopatologia se estudia en primer lugar algunos aspectos generales de esta ciencia: clasificacion, diagndstico, aspectos bioldgicos, fisioldgicos,
ecoldgicos y epidemioldgicos de las enfermedades, asi como los métodos de control. Posteriormente se describe algunas de las enfermedades espe-
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En Entomologia Agricola se estudian las plagas que mayor impacto econémico tienen en post cosecha. Sus caracteristicas morfolégicas, biolégicas,
dafios ocasionados en los cultivos y en los almacenes. Ademas se estudia el manejo de plagas en post cosecha.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccién horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

Es aconsejable tener aprobadas asignaturas basicas como son: Biologia, Geologia, Edafologia y Climatologia, Fisiologia Vegetal y Quimica. También
es aconsejable tener conocimientos basicos de botanica, bacteriologia, virologia, zoologia, micologia y genética, que deben haber sido adquiridos en
las ensefianzas preuniversitarias y potenciados en las materias basicas ofertadas en el primer curso del Grado en Ingenieria de las Industrias Agroali-
mentarias.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad
del entorno humano y natural.

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T6 - Etica y sostenibilidad
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

FB4 - Conocimientos basicos de la quimica general, quimica organica e inorganica y sus aplicaciones en la ingenieria.

FBS - Conocimiento de las bases y fundamentos bioldgicos del ambito vegetal y animal en la ingenieria.

RAT - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la identificacion y caracterizacion de especies vegetales.

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccion vegetal, los sistemas de
produccion, de proteccion y de explotacion.

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnologia en la ingenieria agricola
y ganadera.

RAS - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecologia. Estudio de impacto ambiental: evaluacion y
correccion.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

Clase en aula convencional: teoria, 30 100
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

Clase en laboratorio: practicas. 28 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion continua).
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Actividades de evaluacion (sistema de
evaluacion final).

100

Tutorias

12

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

105

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

40.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

10.0

30.0

Exposicion y defensa de trabajos
individuales y de grupo

10.0

30.0

NIVEL 2: Microbiologia Alimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de identificar los riesgos potenciales de tipo social y ambiental de una actuacion profesional concreta.

El estudiante debe conocer las tecnologias de andlisis y control microbiolégico en las industrias alimentarias y su relaciéon con las necesidades huma-
nas y ambientales. Mas especificamente, debera:

Analizar los fundamentos de la microbiologia.

Analizar las principales técnicas de analisis microbiologico.

Valorar la importancia de los microorganismos como agentes de alteracion de alimentos y su implicacion en la transmision de enfermedades de origen alimentario.
Valorar los principales métodos de control microbiano.

Analizar los principales aspectos microbiologicos de los distintos grupos de alimentos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Nh W=

Fundamentos de microbiologia. Técnicas de analisis microbiolégico. Ecologia microbiana de los alimentos. Control de microorganismos por agentes fi-
sicos y quimicos. Microbiologia de los diferentes productos alimenticios. Principales microorganismos responsables de enfermedades transmitidas por
alimentos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad
del entorno humano y natural.

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T6 - Etica y sostenibilidad
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 27 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 15 100

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion final).

1)
Q
a
o
o
c
o
(5]
©
=
k2
£
1S
S
©
)
o
@
7]
L2
1)
Q
=
=
®©
c
9]
o
®
o
3
O
©
8
@
Q
2
©
(@]
>
kel
(3]
o
I
Q
a
<]
>
c
kel
(5]
@©
9]
=1
S
Q
)
o
@
7]
=
2]
a
=
=
c
9]
@
e}
©
kel
=
=
)
>
]
©
I
—
~
19)
o}
o)}
@
S
~
©
™
e}
-
N~
©
5}
=}
<
I}
—
™
@
0
>
()
(@]

150/203




8§ GORERMNG N TERID

Tutorias 2 100
Trabajo del estudiante: estudio o 86 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacion continua

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 30.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 30.0
individuales y de grupo

NIVEL 2: Bioquimica Agroalimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de estructurar correctamente documentos escritos e intervenciones orales, donde se refleje la asimilacion de conteni-

dos y la capacidad de sintesis.

El estudiante debe conocer las tecnologias de la biotecnologia y la ingenieria de bioprocesos de aplicacién en la industria agroalimentaria.

Al finalizar la asignatura, el alumno debera ser capaz de:
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
% Do ESRARA DE LVERGDADES

1. Diferenciar la estructura quimica de los distintos grupos de moléculas bioldgicas de alimentos, conociendo su funcion a nivel celular y sus aplicaciones industria-
les.
Conocer el metabolismo celular, y el papel y modo de actuacion de las enzimas alimentarias, tanto a nivel celular como en su uso industrial.
Conocer los distintos tipos de metabolismo microbiano y su aplicacion a los distintos procesos fermentativos, o no, que se desarrollan con microorganismos ¢ la
industria agroalimentaria.
Describir la cinética de las enzimas en su uso industrial como biocatalizador.
Describir la cinética del crecimiento microbiano, y su aplicacion a bioprocesos industriales fermentativos catalizados por microorganismos.
Comprender las bases de la transmision de la informacion genética y su importancia en el desarrollo de la biotecnologia.
Tener los conocimientos basicos para comprender el desarrollo de las técnicas de ingenieria genética y obtencion de organismo genéticamente modificados.
Conocer el funcionamiento y configuracion de los biorreactores que utilizan enzimas y/o células como biocatalizadores, teniendo en cuenta las particularidades
del tipo de célula utilizado.

9. [Identificar los procesos biotecnologicos en los que se utilizan células o enzimas como biocatalizadores.
10. Buscar y utilizar la informacion necesaria referida a la Bioquimica Agroalimentaria que puedan necesitar para su estudio o desarrollo de ideas o proyectos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

w

PN R

Fundamentos de Bioquimica Agroalimentaria.

Estructura y funcién de biomoléculas. Bioquimica de alimentos.
Cinética enzimatica y microbiana.

Biotecnologia en la Industria Agroalimentaria.

Ingenieria de Bioprocesos en la Industria Agroalimentaria

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Proce-
sos en las industrias agroalimentarias. Modelizacion y optimizacion.

IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria. Analisis de alimentos. Tra-
zabilidad.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TGY - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los &mbitos sociales de
actuacion.

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

FB4 - Conocimientos basicos de la quimica general, quimica organica e inorganica y sus aplicaciones en la ingenieria.

FB8 - Conocimiento de las bases y fundamentos biologicos del ambito vegetal y animal en la ingenieria.

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnologia en la ingenieria agricola
y ganadera.

(]
o
o
o
o
c
)
@)
©
=
2
£
[S
°
©
©
ke
o)
"
=
2]
o
=
°
®©
e
[
ke
o
o
3
®)
o
i)
©
o
2
I
(@]
>
°
(S
X
(2]
o)
o
[
>
c
ke
@)
I
o
>
S
Q
o)
ke
o)
(2]
=
(2]
o
=
c
c
o
Q@
e
@
S
=
=
o
>
]
©
N
-
~
19}
)
D
)
o
~
©
»
@
-
N~
©
I5e)
=)
<
™
<
™
@
©
>
()
(@]

152 /203




gjercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

[ Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
¥ GOMERMG  HINSTERD

%ﬁ_ DEESPANA  DE UNVERSIDADES
5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 31 100
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.
Clase en laboratorio: practicas. 6 100
Clase en aula de informatica: practicas. 4 100
Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion continua).
Actividades de evaluacion (sistema de 6 100
evaluacion final).
Tutorias 9 100
Trabajo del estudiante: estudio o 75 0
realizacion de trabajos individuales o en
grupo
5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES
Leccion magistral con apoyo de TICs
Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto
Resolucion de ejercicios y problemas
Evaluacion continua
Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 50.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 10.0 30.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
Resolucion de casos, cuestiones teoricas, |0.0 20.0

NIVEL 2: Tecnologia de las Industrias Extractivas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de tomar iniciativas contando con otros, haciéndoles participes de su vision de futuro y sus proyectos; ser capaz de so-
pesar riesgos y oportunidades y de asumir las consecuencias.

El estudiante debera:

1. Definir las operaciones de extraccion sélido-liquido y resolver problemas sobre los flujos y su correspondiente composicion en el balance de materia
de dicha operacion unitaria en equilibrio, el equipamiento general y los conceptos basicos de la operacion.

2. Conocer la terminologia basica y conceptos de grasas y aceites.

3. Asociar los fundamentos, procesos, diagrama de flujo y caracteristicas diferenciadoras de la extraccion y refinado de aceites y grasas vegetales
(aceite de oliva y semillas oleaginosas principalmente) y de los productos derivados de la extraccién (harinas proteicas y sus procesos de desolventi-
zacion).

4. Describir los fundamentos de la extraccion mediante fluidos supercriticos, sus ventajas, inconvenientes y aplicaciones.

5. Desglosar los procesos de extraccion de componentes alimentarios de interés como aditivos (pimentén, oleorresinas, pectinas, ficocoloides, aceites
esenciales y aromas, otros componentes bioactivos o de interés tecnoldgico) o componentes con mayor interés principal (azlcar de cafia y remolacha
y subproductos).

6. Integrar los componentes de un perfume y los diferentes modos de extraccion de los componentes de interés aromatico.
7. Clasificar a nivel fundamental la tecnologia de cualquiera de los procesos de extraccion anteriormente mencionados.

8. Asociar los conocimientos de la asignatura con los de otras que aportan fundamentos basicos en paralelo a esta sobre equipamiento, envasado,
tecnologia e ingenieria de procesos agroalimentarios, subproductos y calidad alimentaria.

5.5.1.3 CONTENIDOS

CAPITULO 1. FUNDAMENTOS DE LOS PROCESOS DE EXTRACCION.

TEMA 1.- Procesos y sistemas de extraccion. Extraccion solido liquido. Innovaciones.

Tema 2.- Generalidades, definiciones, composicion, atributos de calidad y tecnologias basicas.

CAPITULO 2. TECNOLOGIA DE GRASAS Y ACEITES.

Tema 3.- Aceite de oliva.

Tema 4.- Aceites de oleaginosas y otros.

Tema 5.- Procesos de refinado de aceites y desolventizacion de harinas.

CAPITULO 3. TECNOLOGIA DE EXTRACCION DE COMPONENTES CON INTERES COMO ADITIVOS ALIMENTARIOS.
Tema 6.- Extraccion mediante fluidos supercriticos.

Tema 7.- Extraccion de colorantes (pimentdn y oleorresinas).

Tema 8.- Extraccion de edulcorantes y saborizantes (azucar y subproductos).

Tema 9.- Extraccion de espesantes y gelificantes (pectinas y ficocoloides).

Tema 10.- Extraccién de aceites esenciales y aromas naturales

Tema 11. Extraccién de otros componentes bioactivos o de interés biotecnoldgico a partir de materias primas o sus subproductos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Proce-
sos en las industrias agroalimentarias. Modelizacion y optimizacion.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

IAAS5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatiza-
cién y control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda estar cursando o haber cursado: Quimica, Bioquimica, Operaciones de la in-
genieria de alimentos, Tecnologia del frio y de los procesos alimentarios, Equipamiento de procesado y envasado de alimentos y Ciencia y tecnologia
del medio ambiente. Es fundamental conocer la terminologia de equipamiento y operaciones unitarias relacionadas con la asignatura aunque se iran
mencionando en clase.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

- Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG1 - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Innovacion y caracter emprendedor

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

Clase en aula convencional: teoria, 37 100
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

Clase en laboratorio: practicas. 4 100

w

Actividades de evaluacion (sistema de 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion final).

Tutorias 5 100

Trabajo del estudiante: estudio o 82 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0

Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 15.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
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%ﬁ_ DEESPANA  DE UNVERSIDADES
Resolucion de casos, cuestiones tedricas, |[0.0 10.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado
Exposicion y defensa de trabajos 5.0 30.0
individuales y de grupo
Asistencia y participacion en clases y 0.0 10.0
practicas
Asistencia a seminarios y visitas a 0.0 10.0
empresas
NIVEL 2: Tecnologia de las Conservas Vegetales, Congelados y Zumos
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Optativa
ECTS NIVEL 2 6
DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral
ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

6

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de disefiar un proceso de elaboracion de conservas vegetales, zumos y alimentos congelados.

El estudiante debera ser capaz de seleccionar y emplear los recursos mas adecuados para un trabajo complejo, referenciando adecuadamente las

fuentes de procedencia.

Asimismo, el estudiante debera:

1. Describir y aplicar los fundamentos de la tecnologia de las conservas vegetales y zumos.

2. |dentificar los principales equipos y optimizacién del procesado para la elaboracién de conservas vegetales y zumos

3. Describir y aplicar los fundamentos de la tecnologia de la congelacion de alimentos.

4. Describir y aplicar los fundamentos y los principales métodos para el envasado de alimentos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Fundamentos. Caracterizaciéon de materias primas y productos. Tecnologia e ingenieria de las operaciones de preparacion del producto y de las ope-
raciones de conservacion: esterilizacion, congelacion. Lineas de produccion. Control de la produccion y almacenamiento de alimentos esterilizados y
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congelados. Descongelacion. Extraccion de zumos. Nuevas tecnologias de conservacion. Envasado de conservas, congelados y zumos. Instalaciones
y equipos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podré ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG1 - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T4 - Uso solvente de los recursos de informacion

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 38 100
problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 15 100
Clase en campo o aula abierta: practicas. |4 100
Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 2 100
Trabajo del estudiante: estudio o 116 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto
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e
Resolucion de ejercicios y problemas
Evaluacion continua
Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 20.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
Resolucién de casos, cuestiones teoricas, |0.0 20.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado
Exposicion y defensa de trabajos 0.0 20.0
individuales y de grupo
NIVEL 2: Tecnologia del Vino y otros Productos Fermentados
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Optativa
ECTS NIVEL 2 4,5
DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral
ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No
LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticultura y Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de:

1. Describir y entender los los principios basicos de los procesos de fermentacion, y de la tecnologia industrial en las industrias fermentativas desde el estudio de la

materia prima, hasta la obtencién del producto fermentado,

wn

Describir los equipos y maquinas auxiliares.

Realizar aportaciones orales y escritas de cierta envergadura académica con fluidez y correccion lingiiistica, amenidad expositiva y persuasion comunicativa.

5.5.1.3 CONTENIDOS
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Bloque I: Introduccion:

Blogue II: Tecnologia del vino.
Bloque IlI: Otras fermentaciones alcohdlicas.

Bloque IV: Fermentaciones acido-alcohdlicas

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias.
Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Proce-
sos en las industrias agroalimentarias. Modelizacién y optimizacion.

IAAS5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatiza-
cion y control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG9 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos sociales de
actuacion.

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un ptiblico tanto especializado como no
especializado

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 28 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 10 100

Clase en campo o aula abierta: practicas. |5 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 82 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto
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Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 20.0 80.0

Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 20.0

seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestiones teoricas, |0.0 50.0

gjercicios practicos o problemas

propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 10.0

individuales y de grupo

Asistencia y participacion en clases y 0.0 5.0

practicas

5.5 NIVEL 1: Asignaturas Optativas de la Mencion en Industrias Agroalimentarias

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Acuicultura e Industrias Derivadas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Conocer y comprender la base fisiologica de las principales producciones acuicolas
Describir e identificar los procesos de nutricion en peces

Exponer los sistemas de produccion acuicola

Estructurar y reorganizar una explotacion acuicola optimizando el proceso productivo.
Proyectar un alojamiento acuicola.

Interpretar adecuadamente el lenguaje cientifico-técnico propio de la disciplina

NP LN~
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Proporcionar ideas dentro del sector acuicola que faciliten el crecimiento - -socioecondémico del sector.
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8. Enumerar conocimientos basicos sobre la produccion animal acuicola, que situen al alumno en el contexto adecuado para contrastar la necesidad de la especiali-
dad de la produccion acuicola.

5.5.1.3 CONTENIDOS

La acuicultura es una de las producciones animales con mas futuro. Espafia representa cerca del 3% de la produccion mundial, y casi el 25% de la
Produccion de la Unién Europea, ante una demanda creciente de productos del mar. Con esta asignatura los alumnos se introduciran en los aspectos
basicos relacionados con la explotacion, reproduccién y nutricion de las especies acuicolas de mayor importancia por su produccion y resultados eco-
némicos, asi como de las necesidades técnicas para el desarrollo de estos sistemas de produccion, como el disefio de las explotaciones e instalacio-
nes mas adecuadas para cada una de ellas. Igualmente, tendran contactos con las empresas del sector de la acuicultura regional y con centros de in-
vestigacién acuicola, con el fin de conocer la realidad del sector y las demandas de investigacion aplicada.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Industrias Agroalimentarias.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG1 - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG6 - Capacidad para la direccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas
cultivadas.

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Innovacidn y cardcter emprendedor

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAS - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestion y aprovechamiento de subproductos
agroindustriales.

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Bases de la produccion animal. Instalaciones ganaderas.

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnologia en la ingenieria agricola

y ganadera.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 23 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 1 100

Clase en campo o aula abierta: practicas. |4 100
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Clase en aula de informatica: practicas. 1 100

Actividades de evaluacion (sistema de 1 100
evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 1 100
evaluacion final).

Tutorias 1 100
Trabajo del estudiante: estudio o 58 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 20.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 5.0 20.0

seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

Resolucion de casos, cuestiones teoricas, |0.0 30.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 10.0
individuales y de grupo

Asistencia y participacion en clases y 0.0 10.0
practicas

Asistencia a seminarios y visitas a 0.0 10.0
empresas

NIVEL 2: Gestion de la Empresa Agroalimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
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Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la ensefianza de esta materia, el alumno debera tener los conocimientos necesarios para:

- Comprender las distintas formas juridicas de las empresas societarias , incluyendo sociedades cooperativas y sociedades agrarias de transforma-
cion, y la regulacion de la empresa individual.

- Conocer el marco legal genérico y especifico del entorno en que se desarrolla la actividad empresarial agroalimentaria.

- Establecer un sistema contable que permita calcular el resultado econémico.

- Analizar y establecer recomendaciones de gestion, a partir de la informacion técnico-econémica.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Marco juridico de la empresa familiar y societaria

Aspectos contables especificos de las empresas agroalimentarias
Relaciones contractuales en el sector agroalimentario

Regulacion del sector agroalimentario

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria.

Se recomienda haber cursado previamente las siguientes materias: Economia de la empresa agroalimentaria y Gestion comercial de la empresa agra-

rna.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y juridico de la empresa. Organizacion y gestion de

empresas.
5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 35.5 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en aula de informatica: practicas. 7.5 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).
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ﬁ_ Commo e
Actividades de evaluacion (sistema de 4 100
evaluacion final).
Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 80 0
realizacion de trabajos individuales o en
grupo
5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES
Leccion magistral con apoyo de TICs
Resolucion de ejercicios y problemas
Evaluacion continua
Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 30.0 80.0
Resolucion de casos, cuestiones tedricas, | 10.0 70.0
ejercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado
NIVEL 2: Gestion y Politica Medioambiental
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Optativa
ECTS NIVEL 2 3
DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral
ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
3
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No
LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al termino exitoso de este proceso de aprendizaje el/ la estudiante debe saber, conocer y ser capaz de:
1. Identificar y analizar los problemas medioambientales existentes y la naturaleza de los recursos.
2. Aplicar los aspectos y técnicas del analisis econdmico aplicadas al estudio de los recursos naturales.

3. Combinar el manejo de la legislacién que determina las politicas medioambientales, asi como de los instrumentos de prevencién y correccion utiliza-
dos.
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4. Argumentar la necesidad econémica de la valoracion ambiental.

5. Desarrollar valoraciones de estos recursos naturales, asi como la determinacion de los costes relacionados con el dafio ambiental y las medidas de
gestioén, preparando la redaccion y firma de estudios de valoracion y gestion.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Introduccion.

2. La Economia ambiental.

3. Asignacion de recursos ambientales.

4. Politicas medioambientales. Alternativas e instrumentos.
5. Valoracién ambiental.

6. Evaluacion de las politicas ambientales.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Hortofruticultura y Jardineria
y optativo para obtener la Mencion en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardi-
neria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria del medio ambiente y del paisaje. Legislacion y gestion medioambien-
tal; Principios de desarrollo sostenible; Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoracién de activos ambientales.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. La Unica asignatura de la titulacién que, por sus contenidos y por su situacién en el plan de estudios, se
recomienda haber cursado con anterioridad es la de Economia de la Empresa Agroalimentaria.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TGS - Capacidad para la redaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo.

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad
del entorno humano y natural.

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T6 - Etica y sostenibilidad
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 28 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).
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Identificador : 2502899

Fecha :

31/01/2023

Tutorias

15

100

Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en
grupo

43

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita)

50.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

0.0

10.0

Resolucién de casos, cuestiones teoricas,
gjercicios practicos o problemas
propuestos por el profesorado

0.0

30.0

Exposicion y defensa de trabajos
individuales y de grupo

10.0

30.0

Asistencia y participacion en clases y
practicas

0.0

5.0

Asistencia a seminarios y visitas a
empresas

0.0

5.0

NIVEL 2: Cultivos para la Industria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No
LISTADO DE MENCIONES
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Mencion en Industrias Agroalimentarias
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

- Capacidad para reconoce las principales especies con interés para la industria y conocer las respuestas de las especies a las variaciones de factores
climaticos.

- Saber aplicar las técnicas de cultivo mas apropiadas en plantas con interés para la industria.

- Capacidad para decidir los ciclos de cultivo.

- Aptitud para resolver problemas de cultivo en la produccién de especies con interés para la industria, identificar las principales problemas fitosanita-
rios y conocer sus dafios y aspectos de control.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Concepto, bases y estudio de la tecnologia de la produccién de cultivos herbaceos y arbéreos cuyo principal destino es la industria agroalimentaria.
Los grupos de cultivos a estudiar seran: Cultivos industriales; Leguminosas grano; Otros cultivos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencion en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de
Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccion horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

Se recomienda que los alumnos tengan aprobadas las asignaturas: Biologia, Fisiologia vegetal y Bases de la produccion vegetal.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podré ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 22 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 6 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion final).

Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 51 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacién continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo
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8§ GORERMNG N TERID

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita) 20.0 80.0

Evaluacion de practicas, visitas y 5.0 20.0

seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 20.0

individuales y de grupo

Preparacion de seminarios y debates 0.0 20.0

cientificos

Asistencia y participacion en clases y 0.0 20.0

practicas

NIVEL 2: Fitopatologia de la Postrecoleccion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Con los conocimientos adquiridos, tanto tedricos como practicos, el alumno debera tener las herramientas necesarias, espiritu critico y capacidad para:

1.- Reconocer las podredumbres de las frutas y hortalizas tipicas de nuestros cultivos y factores que influyen en su incidencia.
2.- Aprender los procedimientos para el estudio de las podredumbres y métodos para reducirlas.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1.- Aspectos economicos, fisioldgicos y ambientales implicados en las enfermedades postcosecha.
2.- Estudio y clasificacion de las podredumbres tipicas y los patégenos de las frutas y hortalizas almacenadas.
3.- Descripcién y control de las podredumbres y alteraciones patolégicas.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de
Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023

%mm

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Proce-
sos en las industrias agroalimentarias. Modelizacién y optimizacion.

IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria. Analisis de alimentos. Tra-
zabilidad.

Es aconsejable tener aprobadas asignaturas basicas como son: Biologia, Fisiologia Vegetal y Quimica y la asignatura del médulo de materias obligato-
rias titulada ¢ Fitopatologia y entomologia agricola;,. También es aconsejable tener conocimientos basicos de botanica, bacteriologia, virologia,, mico-
logia y genética, que deben haber sido adquiridos en las ensefianzas preuniversitarias y potenciados en las materias basicas ofertadas en los tres pri-
meros cursos del Grado en Ingenieria de las Industrias Agroalimentarias.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 9 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 19 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion final).

Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 51 100
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacién continua

Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 10.0 20.0

seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023

Exposicion y defensa de trabajos
individuales y de grupo

0.0

20.0

NIVEL 2: Tecnologia de los Productos Carnicos y Lacteos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
4.5

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. Valorar los aspectos fundamentales de la bioquimica y microbiologia de la carne y de la leche.

2. Valorar los aspectos fundamentales de la bioquimica y microbiologia de los productos carnicos y lacteos.
3. Analizar los principales métodos de obtencién, procesado y conservacion de la carne y de la leche.

4. Analizar los principales métodos de transformacion de la carne en sus productos derivados.

5. Analizar los principales métodos de transformacion de la leche en sus productos derivados.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Caracterizacion de materias primas (carne y leche) y productos carnicos y lacteos. Tecnologia e ingenieria de las operaciones de preparacién de los
productos y de los tratamientos de conservacion: pasteurizacion, esterilizacién, evaporacion, fermentacion, curado, etc. Envasado. Transporte.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de
Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Proce-
sos en las industrias agroalimentarias. Modelizacién y optimizacion.

IAAS5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatiza-
cién y control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo
Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés
La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

- La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

+ Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-

natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

Fecha :

31/01/2023

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 30 100
problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 9 100
Clase en campo o aula abierta: practicas. |3 100
Actividades de evaluacion (sistema de 3 100
evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 3 100
Trabajo del estudiante: estudio o 85 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacion continua

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 30.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 40.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 30.0
individuales y de grupo

NIVEL 2: Biotecnologia y Aditivos en la Industria Alimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

4,5
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8§ GORERMNG N TERID

Identificador : 2502899

Fecha : 31/01/2023

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Industrias Agroalimentarias
NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. Describir los fundamentos de la Biotecnologia Alimentaria.
2. Identificar la utilizacion de la Biotecnologia para la elaboracion de alimentos en la industria.

3. Identificar la normativa y los tipos de aditivos alimentarios.
4. Describir la funcion y la utilizacion de los aditivos para la elaboracién de alimentos en la industria.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Normativa, funcién e interés de la Biotecnologia y los aditivos alimentarios en la industria de alimentos. Utilizacién de la Biotecnologia para la fabrica-
cién de alimentos y la obtencién de aditivos alimentarios. Tipos y funcién de los diferentes aditivos. Utilizacion y control de los mismos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencion en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de

Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Proce-

sos en las industrias agroalimentarias. Modelizacién y optimizacion.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo
- Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
- La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-

natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 27 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 15 100

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100

evaluacion continua).
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8§ GORERMNG N TERID

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 2 100
Trabajo del estudiante: estudio o 86 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacion continua

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 0.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 30.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 70.0
individuales y de grupo

NIVEL 2: Tecnologias Emergentes de Procesado y Control en la Industria Alimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

4,5
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No Si
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No
LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL

3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar el alumnado debera ser capaz de:

1. Describir los principios y conceptos de las nuevas tecnologias para el desarrollo de nuevos métodos de conservacion alimentaria.

2. Reconocer el equipamiento necesario para la

implantacion de tecnologias emergentes.
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

3. Interpretarlos principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos, tecnologia de alimentos y los procesos en las industrias agroalimenta-
rias, en el campo de las tecnologias emergentes

4. Aplicar los principios de la seguridad alimentaria.

5. Evaluar los beneficios de la aplicabilidad de tecnologias emergentes.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Tecnologias emergentes térmicas y no térmicas de aplicacion en el procesado de alimentos: Fundamentos, equipos y proceso, beneficios en su im-
plantacion. Estos contenidos se resumirian en los conocimientos de técnicas emergentes como: Itas presiones, plasma frio, irradiacion, ultrasonidos,
luz blanca de alta intensidad, campos eléctricos, campos magnéticos, avances en envasado, microondas, calentamiento 6hmico, etc.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencion en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de
Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Proce-
sos en las industrias agroalimentarias. Modelizacién y optimizacion.

IAAS5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatiza-
cion y control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

Se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacién que, por sus contenidos y por su situacion en el plan de estudios,
aportan conocimientos basicos necesarios para su desarrollo como son "Industrias agroalimentarias", "Operaciones de la ingenieria de alimentos", "In-
genieria de las instalaciones agroalimentarias" y "Disefio de industrias agroalimentarias”.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAO9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

FB4 - Conocimientos basicos de la quimica general, quimica organica e inorganica y sus aplicaciones en la ingenieria.

FBS - Comprension y dominio de los conceptos basicos sobre las leyes generales de la mecanica, termodinamica, campos, y ondas
y electromagnetismo y su aplicacion para la resolucion de problemas propios de la ingenieria.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 30 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 12 100

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).
Tutorias 15 100
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Identificador : 2502899

Fecha :

31/01/2023

Trabajo del estudiante: estudio o 73
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita) 0.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y 0.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

15.0

Exposicion y defensa de trabajos 0.0
individuales y de grupo

45.0

Preparacion de seminarios y debates 0.0
cientificos

10.0

Asistencia y participacion en clases y 0.0
précticas

15.0

Asistencia a seminarios y visitas a 0.0
empresas

15.0

NIVEL 2: Disefio de Instalaciones frigorificas de la industria Agroalimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
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Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
i GOBERMNG NETERD
. Do ESRARA DE LVERGDADES

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Tecnologia Frigorifica en relacion con las Industrias Agroalimentarias y los Equipos
y maquinarias auxiliares.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Influencia de las bajas temperaturas en la conservacién de alimentos vegetales. Tecnologia de la produccion y conservacion del frio. Refrigerantes.
Equipos e instalaciones industriales

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencion en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de
Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Proce-
sos en las industrias agroalimentarias. Modelizacién y optimizacion.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

IAAS5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatiza-
cion y control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:
- La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo
- Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

- La participacién en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

- Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se em-
plea en la asignatura

y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 28 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 15 100

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100

evaluacion continua).

Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 6 100
Trabajo del estudiante: estudio o 82 0
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual
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[ Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
(¥ GOBERNG  MINSTING
%ﬁ_ DEESPARNA  DF LNIVERUDADES
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 40.0 80.0
Evaluacion de practicas, visitas y 0.0 10.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
Exposicion y defensa de trabajos 0.0 10.0
individuales y de grupo
Asistencia y participacion en clases y 0.0 10.0
practicas
Asistencia a seminarios y visitas a 0.0 10.0

NIVEL 2: Tratamiento del agua en la industria alimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTS NIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No
LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la asignatura, el alumno debera ser capaz de:

1. Conocer las propiedades y caracteristicas del agua para su uso en los distintos procesos que se desarrollan en la industria agroalimentaria.

2. Describir los distintos procesos de acomodacion y adecuacion de las aguas de suministro a los requerimientos de calidad exigidos por el uso con-

creto que se vaya a dar al agua.

3. Analizar los distintos parametros que definen la calidad de un agua de suministro.

4. Enumerar y conocer las distintas aplicaciones que se dan al agua en los distintos sectores de las industrias agroalimentarias.

5. Conocer los distintos procedimientos de tratamiento y depuracion de aguas residuales.

6. Comprender los procesos quimicos y biolégicos implicados en el tratamiento y depuracion de aguas residuales.

7. Conocer el funcionamiento y configuracion de las distintas etapas que se desarrollan en las estaciones depuradoras de aguas residuales.
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8. Buscar y utilizar la informacion necesaria referida al tratamiento de aguas de suministro y de aguas residuales que puedan necesitar para su estudio
o desarrollo de ideas o proyectos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Tema 1. El agua en el planeta.

Tema 2. Caracteristicas de aguas naturales y residuales.

Tema 3. El agua en la industria agroalimentaria.

Tema 4. Tratamiento del agua empleada en la industria agroalimentaria.

Tema 5. Depuracion convencional del agua residual en la industria agroalimentaria.

Tema 6. Tecnologias de bajo coste en la depuracién del agua residual de la industria agroalimentaria.
Practicas de laboratorio:

Practica 1. Ablandamiento de aguas

Practica 2. Desinonizacion

Practica 3. Tratamiento de aguas residuales con fangos activos

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de
Tecnologia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Proce-
sos en las industrias agroalimentarias. Modelizacién y optimizacion.

IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria. Analisis de alimentos. Tra-
zabilidad.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

- La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

- Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

- La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT
- La participacién en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

- Cada curso, con antelacién suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se em-
plea en la asignatura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clase en aula convencional: teoria, 20 100

problemas, casos practicos, seminarios,

etc.

Clase en laboratorio: practicas. 10 100

Actividades de evaluacion (sistema de 3 100

evaluacion final).

Tutorias 10 50
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8§ GORERMNG N TERID

Trabajo del estudiante: estudio o 47
realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Estudios de caso con aprendizaje autdbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba individual (oral o escrita) 40.0

80.0

Evaluacion de practicas, visitas y 20.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

40.0

Exposicion y defensa de trabajos 0.0
individuales y de grupo

Otras actividades de evaluacion 0.0

15.0

5.5 NIVEL 1: Trabajo Fin de Grado

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Trabajo Fin de Grado

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Trabajo Fin de Grado / Méster

ECTS NIVEL 2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

12

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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El estudiante debera ser capaz de elaborar y defender cualquier trabajo profesional dentro del campo de su especialidad de ingenieria agricola.

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes decidiendo la forma mas adecuada para hacerlo, integrando diversas teorias
y modelos, de los que el estudiante hace una sintesis personal y creativa, y buscando las fuentes de informacién necesarias para ello.

El estudiante debera ser capaz de afrontar los procesos de toma de decisiones mediante la utilizacion de todos los recursos disponibles como son la
creatividad, metodologia y disefio. El estudiante debera ser capaz de seleccionar y emplear los recursos mas adecuados para un trabajo complejo, re-
ferenciando adecuadamente las fuentes de procedencia.

El estudiante debera ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y los recursos mas adecuados para, mediante un enfoque propio o en colabo-
racion con otros, abordar situaciones nuevas o complejas

El estudiante debera ser capaz de conocer y aplicar las normativas y reglamentos relativos a su campo de actuacion.

El estudiante debera ser capaz de aplicar criterios de sostenibilidad en el desarrollo de trabajos y proyectos; conocer y aplicar el cédigo deontolégico
de la profesion

El estudiante debera ser capaz de disefiar y emprender proyectos innovadores que impliquen una decision social.

El estudiante debera ser capaz de realizar aportaciones orales y escritas de cierta envergadura académica con fluidez y correccion linglistica, ameni-
dad expositiva y persuasion comunicativa.

El estudiante debera manejar herramientas informaticas técnicas y de gestion.

5.5.1.3 CONTENIDOS

El desarrollo del periodo docente de TFG consiste en el trabajo auténomo del alumno, tutelado por uno o dos tutores.

El desarrollo, temas y requisitos vienen definidos en el "Reglamento de trabajos fin de grado en la Universidad Politécnica de Cartagena" (aprobado en
Consejo de Gobierno de 11 de julio de 2011; http://www.upct.es/convergencia/documentos/Normativa/UPCT_Reglamento%20TFG.pdf).

Todos los aspectos referidos a tramitacion y plazos administrativos, pruebas de calificacion y contenidos y requisitos especificos para GIASB, se esta-
blecera en una normativa especifica del Centro para tal efecto.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

COMPETENCIAS DEL MODULO DE TECNOLOGIA ESPECIFICA (HORTOFRUTICULTURA Y JARDINERIA):

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propaga-
cién y produccion horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacion. Genética y mejora vegetal.

HJ2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las areas verdes, espacios deportivos y explotaciones hortofrutico-
las.

HJ3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y areas protegi-
das. Electrificacion. Riegos y drenajes. Maquinaria para hortofruticultura y jardineria.

HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria del medio ambiente y del paisaje. Legislacion y gestion medioambien-
tal; Principios de desarrollo sostenible; Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoracién de activos ambientales.

HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrologia. Erosion. Material vegetal: produccién, uso y mantenimiento; Ecosiste-
mas y biodiversidad; Medio fisico y cambio climatico. Analisis, gestion y Planes de Ordenacion Territorial. Principios de paisajismo. Herramientas espe-
cificas de disefio y expresion grafica; Desarrollo practico de estudios de impacto ambiental; Proyectos de restauraciéon ambiental y paisajistica; Proyec-
tos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la Ordenacion del territorio y del paisaje; Gestion y planifi-
cacion de proyectos y obras.

COMPETENCIAS DEL MODULO DE TECNOLOGIA ESPECIFICA (INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS):

IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Proce-
sos en las industrias agroalimentarias. Modelizacién y optimizacion.

IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria. Analisis de alimentos. Tra-
zabilidad.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

IAAS5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatiza-
cién y control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

En relacion con la lengua en que se imparte la asignatura:

La asignatura se imparte siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo

Adicionalmente, podra ofertarse un grupo para ser impartida también en inglés

La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo que en cada momento pueda fijar la UPCT

La participacion en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno antes del inicio del curso

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula se informara sobre las lenguas en que se imparte, sobre el nivel de idioma que se emplea en la asig-
natura y de los requisitos que, en su caso, hayan de cumplirse para poder cursarla en el grupo de idioma inglés

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.
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TGl - Capacidad para la preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricola y ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/

o transformacion, conservacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas ptblicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG3 - Capacidad para dirigir la ejecucion de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras ¢ instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a esa ejecucion y
la direccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontologicos.

TG4 - Capacidad para la redaccion y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones y tasaciones dentro del medio
rural, la técnica propia de la industria agroalimentaria y los espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo, tengan o no
caracter de informes periciales para Organos judiciales o administrativos, y con independencia del uso al que este destinado el bien
mueble o inmueble objeto de las mismas.

TGS - Capacidad para la redaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardineria y el paisajismo.

TG6 - Capacidad para la direccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas
cultivadas.

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnologicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

TGS - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

TGY - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los &mbitos sociales de
actuacion.

TG10 - Capacidad para la biisqueda y utilizacion de la normativa y reglamentacion relativa a su ambito de actuacion.

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad
del entorno humano y natural.

CBI1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de la base de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

CBS - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje autonomo

T4 - Uso solvente de los recursos de informacion

T5 - Aplicar conocimientos a la practica

T6 - Etica y sostenibilidad

T7 - Innovacion y caracter emprendedor

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

TFG - Ejercicio original a realizar individualmente y presentar y defender ante un tribunal universitario, consistente en un proyecto
en el ambito de las tecnologias especificas de la Ingenieria Agricola de naturaleza profesional en el que se sinteticen e integren las
competencias adquiridas en las ensefianzas.
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5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Actividades de evaluacion (sistema de 2 100
evaluacion final).

Tutorias 25 100

Trabajo del estudiante: estudio o 333 0

realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Aprendizaje por proyectos

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba individual (oral o escrita) 100.0 100.0

5.5 NIVEL 1: Practicas Externas

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Priacticas Externas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTS NIVEL 2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL: Anual

ECTS Anual 1 ECTS Anual 2 ECTS Anual 3
ECTS Anual 4 ECTS Anual 5 ECTS Anual 6
12

LENGUAS EN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticultura y Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

mativo de las practicas a realizar por el alumno.

Asimismo, el alumno sera capaz de:

De acuerdo con lo indicado en el articulo 24.6 del Real Decreto 1791/2010, de 30 de diciembre, por el que se aprueba el Estatuto del Estudiante Uni-
versitario, cada una de las practicas curriculares sera objeto de un proyecto formativo en el que se especificaran las competencias a desarrollar por el
alumno. Por lo tanto, los resultados del aprendizaje dependeran de las competencias especificas que se establezcan en cada caso en el proyecto for-

En cualquier caso, al finalizar las mismas, el alumno sera capaz de realizar el desempefio de cualquier actividad propia de la Ingenieria Agronémica en
un entorno profesional real y adaptandose a los esquemas organizativos de empresas y organismos publicos.

- Analizar la informacion disponible y extraer conclusiones para la toma de decisiones en entornos poco conocidos

+ Transmitir ideas o resultados de estudios o informes mediante aportaciones escritas con fluidez y correccion lingu#istica

+ Trabajar en equipos multidisciplinares en proyectos complejos, teniendo en cuenta la responsabilidad ética, social y ambiental que puedan implicar

« Contribuir en la consolidacion y desarrollo del equipo de trabajo, favoreciendo la comunicacion, el reparto equilibrado de tareas, el clima interno y la cohesion
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5.5.1.3 CONTENIDOS

De acuerdo con lo indicado en el articulo 24.6 del Real Decreto 1791/2010, de 30 de diciembre, por el que se aprueba el Estatuto del Estudiante Uni-
versitario, cada una de las practicas curriculares sera objeto de un proyecto formativo consensuado entre el tutor académico y el tutor de empresa y
estara incluido en documento anexo al Convenio de cooperacion educativa, de condiciones particulares para cada uno de los estudiantes que realicen
practicas externas. En este documento se especificaran las competencias a desarrollar por el alumno.

Los estudiantes que retinan 8 horas de asistencia a actividades transversales de formacién (charlas, talleres, cursos, eventos universidad-empresa or-
ganizados por la UPCT, foro de empleo, foro transferencia, ...) obtendran en su certificado de practicas un Sello de Calidad en Competencias Profesio-
nales otorgado por el Vicerrectorado responsable de las practicas externas.

Las actividades transversales validas para la obtencién de dicho Sello seran claramente identificadas.

La Unidad Administrativa responsable de gestionar las practicas externas, antes de emitir el certificado, revisara que el estudiante efectivamente haya
completado las 8 horas de asistencia a dichas actividades.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Temporalidad

Las Practicas Externas podran desarrollarse por un periodo variable de hasta 12 ECTS durante el cuarto curso de la titulacion.

Coordinador de practicas externas

En cada centro de la UPCT existiran uno o varios coordinadores de Practicas externas que seran designados por los Decanos o Directores. Los coor-
dinadores de practicas de los centros docentes son responsables de las practicas en entidades colaboradoras de los estudiantes matriculados en el
centro.

Tutor académico

El tutor académico sera designado por el Coordinador. Debera ser un profesor de la Universidad, con preferencia de la propia estructura responsable
de titulo en el que se encuentre matriculado el estudiante y, en todo caso, afin al area de conocimiento a la que se vincula la practica.

Tutor de la entidad colaboradora

El tutor designado por la entidad colaboradora debera ser una persona vinculada a la misma, con experiencia profesional y con los conocimientos ne-
cesarios para realizar una tutela efectiva. No podra coincidir con la persona que desempeiia las funciones de tutor académico de la Universidad.

Sistema de evaluacion

La calificacién académica final concedida al estudiante sera el resultado de la suma ponderada de las calificaciones otorgadas por ambos tutores, te-
niendo un peso del 30% la valoracion del tutor de la entidad colaboradora y un 70% la valoracion del tutor académico. Para el caso de los Masteres in-
teruniversitarios los criterios de evaluacion seran los establecidos por la Comision interuniversitaria.

Normativa que se aplica

https://lex.upct.es/download/d646c027-3a8e-4db1-bd12-f4f76cf5dcbb

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICAS Y GENERALES

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnologicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

TGS - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

TG9 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos sociales de
actuacion.

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con la realidad
del entorno humano y natural.

TG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio
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CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un ptblico tanto especializado como no
especializado

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T2 - Trabajo en equipo

T3 - Aprendizaje autonomo

T4 - Uso solvente de los recursos de informacion

TS5 - Aplicar conocimientos a la practica

T6 - Etica y sostenibilidad

T7 - Innovacién y caracter emprendedor

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y juridico de la empresa. Organizacion y gestion de
empresas.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Trabajo del estudiante: estudio o 360 100

realizacion de trabajos individuales o en

grupo

5.5.1.7 METODOLOGIAS DOCENTES

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto

Evaluacion continua

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo
5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA

Otras actividades de evaluacion 100.0 100.0
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6. PERSONAL ACADEMICO

6.1 PROFESORADO Y OTROS RECURSOS HUMANOS

Universidad Categoria Total % Doctores % Horas %

Universidad Politécnica de Cartagena Catedratico de 20 100 10,3
Universidad

Universidad Politécnica de Cartagena Profesor Titular |45.7 100 47,2
de Universidad

Universidad Politécnica de Cartagena Profesor Titular |[11.4 25 15,7
de Escuela
Universitaria

Universidad Politécnica de Cartagena Ayudante Doctor |2.9 100 2,9

Universidad Politécnica de Cartagena Profesor 8.6 100 11,8
Contratado
Doctor

Universidad Politécnica de Cartagena Otro personal 1.4 100 4,9
docente con
contrato laboral

Universidad Politécnica de Cartagena Profesor 7.1 20 3,7
Asociado
(incluye profesor
asociado de C.C.:
de Salud)

Universidad Politécnica de Cartagena Profesor 1.4 100 2
Colaborador
o Colaborador
Diplomado

Universidad Politécnica de Cartagena Ayudante 1.4 0 1,5

PERSONAL ACADEMICO

Ver Apartado 6: Anexo 1.

6.2 OTROS RECURSOS HUMANOS

Ver Apartado 6: Anexo 2.

7. RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS

Justificacion de que los medios materiales disponibles son adecuados: Ver Apartado 7: Anexo 1.

8. RESULTADOS PREVISTOS

8.1 ESTIMACION DE VALORES CUANTITATIVOS

TASA DE GRADUACION % TASA DE ABANDONO % TASA DE EFICIENCIA %

29 22 70

CODIGO TASA VALOR %

No existen datos

Justificacion de los Indicadores Propuestos:

Ver Apartado 8: Anexo 1.

8.2 PROCEDIMIENTO GENERAL PARA VALORAR EL PROCESO Y LOS RESULTADOS

responsable de su docencia.

incluye la evaluacién periédica de los siguientes elementos:
+ Organizacion y desarrollo.

- Informacién y transparencia.

- Sistema de Garantia Interno de la Calidad.

185/203

Al planificar las ensefianzas, los responsables del disefio del titulo distribuyen las competencias y resultados del aprendizaje del mismo en los diferen-
tes médulos, materias y asignaturas. Los métodos para evaluar el logro de los resultados del aprendizaje se concretan también en los médulos, mate-
rias y asignaturas incluidas en el plan de estudios y en las guias docentes de las asignaturas, elaboradas cada curso académico por el departamento

Aplicando el Sistema de Garantia Interna de Calidad del Centro al titulo, cada curso académico se realiza su seguimiento con el objetivo de garantizar
que responde a las necesidades de la sociedad y de los estudiantes y de que éstos adquieren las competencias fijadas en la memoria. Este proceso
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- Personal académico.

+ Personal de apoyo, recursos materiales y servicios.
Resultados de aprendizaje.

Indicadores de satisfaccion y rendimiento.

En concreto, para analizar los resultados del aprendizaje se reflexiona, a partir de evidencias, sobre:

- Las actividades formativas, sus metodologias docentes y los sistemas de evaluacion empleados con el fin de conocer saber si son adecuados y se ajustan razona-
blemente al objetivo de la adquisicion de los resultados de aprendizaje previstos.

+ Los resultados de aprendizaje alcanzados con el fin de conocer si estos satisfacen los objetivos del programa formativo y se adectian a su nivel en el MECES.

Para analizar la satisfaccion y el rendimiento se reflexiona, a partir de evidencias, sobre:

- Laevolucion de los principales datos e indicadores del titulo (nimero de estudiantes de nuevo ingreso por curso académico, tasa de graduacion, tasa de aban-

dono, tasa de eficiencia, tasa de rendimiento y tasa de éxito) con el fin de saber si son adecuados, de acuerdo con su ambito tematico y entorno en el que se inser-

ta el titulo y es coherente con las caracteristicas de los estudiantes de nuevo ingreso.

La satisfaccion de los estudiantes, del profesorado, de los egresados y de otros grupos de interés con el fin de saber si es adecuada.

+ Los valores de los indicadores de insercion laboral de los egresados del titulo con el fin de saber si son adecuados al contexto cientifico, socio-econémico y pro-
fesional del titulo.

Como consecuencia del seguimiento interno y la evaluacion externa periddica del titulo se buscara la mejora continua del programa formativo ponien-
do en marcha acciones que quedaran recogidas en un plan de mejora. La forma en la que se lleva a cabo el seguimiento y mejora del titulo esta des-
crita en el Manual de la Calidad y en los procedimientos de seguimiento interno y de definicion de planes de mejora.

9. SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD

ENLACE | http://www.upct.es/estudios/grado/5181/calidad.php

10. CALENDARIO DE IMPLANTACION

10.1 CRONOGRAMA DE IMPLANTACION

CURSO DE INICIO | 2014

Ver Apartado 10: Anexo 1.

10.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

El procedimiento de adaptacion de los estudiantes existentes a los nuevos planes de estudios sera regulado por la Comision Académica delegada de
la Junta de Centro de la ETSIA (o la Comision sustitutoria que se defina). El proceso buscara favorecer un transito ordenado de alumnos, en el que és-
tos no se vean perjudicados.

A continuacion figuran las tablas de adaptacién para alumnos que hayan comenzado sus estudios en la titulaciéon de Ingeniero Agrénomo (IA) o en la
de Ingeniero Técnico Agricola, especialidad en Hortofruticultura y Jardineria (ITA-HJ) o en la de Ingeniero Técnico Agricola, especialidad en Industrias
Agrarias y Alimentarias (ITA-IAA).

La adaptacion de los grados que se cursan en la actualidad, Graduado/a en Ingenieria de la Hortofruticultura y Jardineria y Graduado/a en Ingenieria
de las Industrias Agroalimentarias, no necesita tablas de adaptacion entre asignaturas, puesto que las asignaturas, contenidos y estructura del plan
son totalmente andlogos a los titulos propuestos en esta memoria de Graduado/a en Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas Biologicos en la men-
cion de Hortofruticultura y Jardineria y en la de Industrias Agrarias y Alimentarias, respectivamente.

TABLA 10.1. Tabla de adaptacién del titulo de Ingenieria Técnica Agricola, especialidad en Hortofruticultura y Jardineria, con el nuevo titulo de Grado
en Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas Bioldgicos en la Mencién de Hortofruticultura y Jardineria.

ASIGNATURAS ITA-HJ Créditos ASIGNATURAS GRADO GIASB-HJ Créditos
Biologia General y Agricola 6,0 Biologia 6,0
Botanica Agricola Fitotecnia General 4,560 Bases de la Produccion Vegetal 9,0
Edafologia y Climatologia 4,5 Geologia, edafologia y climatologia 6,0
Estadistica Aplicada 4,5 Estadistica Aplicada 4,5
Expresion Grafica y Cartografia 6,0 Expresion Grafica 6,0
Fisiologia Vegetal 4,5 Fisiologia Vegetal 6,0
Fundamentos Fisicos de la Ingenieria 7,5 Fisica 7,5
Fundamentos Matematicos de la Ingenieria 15,0 Matematicas e Informatica Ampliacién de Matemati- = 9,0 6,0
cas
Fundamentos Quimicos de la Ingenieria 7,5 Quimica 75
Quimica Agricola y Evaluacion de Suelos 75 Diagnostico y Quimica Agricola 6,0
Topografia, Teledeteccion y SIG 6,0 Topografia, Fotogrametria, Teledeteccion y SIG en 6,0
Agronomia
Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente 6.0 Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente 6.0
Electrotecnia, Motores y Maquinas 4.5
Fisica Ambiental de Invernaderos 4,5 Fisica Ambiental 4,5
Fitopatologia y Entomologia Agricola 6,0 Proteccion de Cultivos 6,0
Hidréulica y Riegos 4,5 Hidréaulica 6,0
Mecanizacion Agricola 4,5
Resistencia de Materiales y Construccion 75 Calculo de Estructuras y Construccion 75
Tecnologia de la Jardineria y el Paisajismo 10,5 Jardineria, Areas Verdes y Paisajismo 75
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Tecnologia de la Produccién Hortofruticola 9,0 Tecnologia de la Producciéon Hortofruticola 6,0
Agronomia del Riego 45 Fitotecnia 6,0
Comercializacion Agraria 4,5 Gestion Comercial de la Empresa Agraria 4,5
Cultivos Herbéaceos Extensivos 4,5

Economia 7,5 Economia de la Empresa Agroalimentaria 6,0
Floricultura 6,0 Floricultura 6,0
Fruticultura Especial 7,5 Fruticultura 6,0
Olericultura 6,0 Horticultura 6,0
Proyectos 6,0 Proyectos en Hortofruticultura y Jardineria 4,5
OPTATIVAS

Dibujo Asistido por Ordenador 4.5

Fundamentos de Informatica 45

Geologia 4,5

Tecnologia de la Post-recoleccion 4,5

Ampliacion de Entomologia Agricola 4,5 Control Fitosanitario 4,5
Contaminacion y Regeneracion de Suelos 4,5

Control Fitosanitario 4,5 Control Fitosanitario 4,5
Dinamica y Residuos de Agroquimicos 4,5 Dinamica y Residuos de Agroquimicos 3,0
Disefio de Jardines 45

Economia del Sector Agrario 45

Fitogenética 45 Genética 3,0
Fitoreguladores 4,5

Gestion de la Empresa Agraria 4,5 Gestion de la empresa agraria 3,0
Instrumentacion y Diagnostico Agricola 4,5

Sustratos Alternativos al Suelo 4,5

Tecnologia de Invernaderos 45 Tecnologia de Invernaderos 4,5

TABLA 10.2. Tabla de adaptacién del actual titulo de Ingeniero Agronomo, con el nuevo titulo de Grado en Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas
Biolégicos en la Mencion de Hortofruticultura y Jardineria

ASIGNATURAS INGENIERO AGRONOMO Créditos ASIGNATURAS GRADO GIASB-HJ Créditos

Biologia Vegetal 6,0 Biologia 6,0

Bioquimica 6,0

Edafologia y Climatologia 6,0 Geologia, edafologia y climatologia 6,0

Expresion Grafica y Cartografia 6,0 Expresion Grafica 6,0

Fisiologia Vegetal 4,5 Fisiologia Vegetal 6,0

Fundamentos Fisicos de la Ingenieria 12,0 Fisica Fisica Ambiental 7,54,5

Fundamentos Matemdticos de la Ingenieria 15,0 Matematicas e Informatica Ampliacién de Matemati- = 9,0 6,0
cas

Fundamentos Quimicos 7,5 Quimica 7,5

Microbiologia Agricola 4,5

Topografia 4,5 Topografia, Fotogrametria, Teledeteccion y SIG en 6,0
Agronomia

Calculo de Estructuras Elasticidad y Resistencia de 456,04,5 Calculo de Estructuras y Construccion 75

Materiales Construcciones Agroindustriales

Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente 9,0 Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente 6,0
Cultivos Herbaceos Extensivos 6,0

Economia 9,0 Economia de la Empresa Agroalimentaria 6,0
Electrotecnia Motores y Maquinas Agricolas 4,545 Electrotecnia, Motores y Maquinas Agricolas 10,5
Estadistica Aplicada 45 Estadistica Aplicada 45
Introduccion a la Fitotecnia Botanica Agricola 6,045 Bases de la Produccion Vegetal 9,0

Introduccion a la Ingenieria de Procesos Agroalimen- = 7,5

tarios

Quimica Agricola 6,0 Diagnoéstico y Quimica Agricola 6,0
Cimentaciones y Elementos de Construccion 6,0

Clasificaciéon y Evaluacion de Suelos 45

Cultivos Ornamentales 6,0 Floricultura 6,0
Disefio de Industrias Agroalimentarias 10,5

Fruticultura 6,0 Fruticultura 6,0
Hidréaulica Agricola 4,5 Hidréaulica 6,0
Horticultura 6,0 Horticultura 6,0
Ingenieria del Medio Ambiente 6,0
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Tecnologia Eléctrica

Ampliacion de Hidraulica e Hidrologia
Bases de la Producciéon Animal
Fitotecnia

Genética y Mejora Vegetal

Ingenieria de Procesos Agroalimentarios
Métodos Numéricos

Organizacion y Gestion de Empresas
Tecnologias del Medio Rural

Cultivos Forzados

Gestion de Comercio Exterior

Ingenieria de Produccion en la Industria Agroalimen-
taria

Proteccién de Cultivos
Proyectos
Riegos y Drenajes

Tecnologia de la Produccién Animal

OPTATIVAS

Agricultura Espanola y Comunitaria

Biologia Molecular Aplicada

Citricultura

Dibujo Asistido por Ordenador

Disefio de Experimentos y Técnicas de Muestreo
Economia Internacional

Empresas Asociativas Agroalimentarias
Investigacion de Mercados Agroalimentarios
Métodos Informaticos

Plagas y Enfermedades de las Plantas Cultivadas
Tecnologia de Sondeos de Aguas

Aerobiologia

Agricultura Integrada

Ampliacion de Mejora Vegetal

Biotecnologia Vegetal

Botanica Agricola

Conservacion y Gestion De Suelos

Control Integrado de Plagas

Diagnostico Agricola

Disefio de Biorreactores

Ecofisiologia de la Produccion Vegetal

Enologia

Estrategia Ecologica de la Proteccion de Cultivos
Explotaciones Fruticolas

Explotaciones Horticolas

Fertirrigacion

Gestion de la Calidad en Industrias Agroalimentarias
Gestion de la Energia en Industrias Agroalimentarias
Gestion y Politica Medioambiental

Impacto Ambiental Agricola y Ganadero
Impacto Ambiental de la Industria Agroalimentaria
Ingenieria de la Esterilizacion, Asepsia e Higiene

Ingenieria de la Frigoconservacion de Frutas y Horta-
lizas

Ingenieria de los Procesos de Fermentacion
Ingenieria del Control de la Contaminacion del Agua
Ingenieria del Control de la Contaminacion del Aire
Ingenieria del Control de la Degradacion del Suelo
Ingenieria Genética Vegetal

Instalaciones Frigorificas de las Industrias Agroali-
mentarias

45
60
75
6,0
6,0
75
45
6.0
75
45
45

7,5

6,0
6,0
6,0

7.5

45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45

45

4.5
4.5
4.5

4.5

45
45
45
45

4.5

Identificador :

Bases Tecnologicas de la Produccion Animal
Fitotecnia

Genética Mejora Vegetal

Proteccién de Cultivos
Proyectos en Hortofruticultura y Jardineria

Riegos y Drenajes

Citricultura

Biotecnologia Vegetal

Diagnoéstico y Quimica Agricola

Fertirrigacion

Gestion y Politica Medioambiental

Genomica
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6,0
6,0

3,045

6,0
45

6,0

4,5

4,5
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Instrumentacién y Control de Procesos en Industrias

Agroalimentarias

Patologia de la Post-recoleccion 4,5

Procesado y Modificaciones de los Alimentos 4,5

Semilleros 4,5

Técnicas de Revegetacion 45

Tecnologia de Invernaderos 45 Tecnologia de Invernaderos 45
Teledeteccion y Ordenacion del Territorio 45

Tratamiento de Residuos Sélidos Organicos 45

Valoracion de la Contaminacion 4,5

Viveros 4,5

TABLA 10.3. Tabla de adaptacién del titulo de Ingenieria Técnica Agricola, especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias, con el nuevo titulo de
Grado en Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas Bioldgicos en la Mencién de Hortofruticultura y Jardineria.

ASIGNATURAS ITA-IAA Créditos ASIGNATURAS GRADO GIASB Créditos

Biologia y Microbiologia 9,0 Biologia 6,0

Bioquimica 75

Edafologia y Climatologia 4,5 Geologia, edafologia y climatologia 6,0

Estadistica Aplicada 4,5 Estadistica Aplicada 4,5

Expresion Grafica y Cartografia 6,0 Expresion Grafica 6,0

Fundamentos Fisicos de la Ingenieria 75 Fisica 75

Fundamentos Matematicos de la Ingenieria 15,0 Matematicas e Informatica Ampliacién de Matemati- = 9,0 6,0
cas

Fundamentos Quimicos 7,5 Quimica 75

Procesos Termodindamicos 4,5 Fisica Ambiental 4,5

Quimica de Alimentos 45

Topografia 4,5 Topografia, Fotogrametria, Teledeteccion y SIG en 6,0
Agronomia

Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente 6,0 Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente 6,0

Fundamentos de Horticultura y Cultivos Arboreos 6,0

Instalaciones de la Industria Agroalimentaria 4,5

Instalaciones Frigorificas de las Industrias Agroali- 4,5

mentarias

Operaciones de la Ingenieria de Alimentos 6,0

Proteccion de Cultivos 45 Proteccion de Cultivos 6,0

Construcciones Agroindustriales Resistencia y Cono- = 6,0 4,5 Cilculo de Estructuras y Construccion 7.5

cimiento de Materiales

Tecnologia de Procesos Alimentarios 6,0
Tecnologias de la Produccion Vegetal 9,0 Bases de la Produccion Vegetal 9,0
Zootecnia 45 Bases Tecnologicas de la Produccion Animal 6,0
Economia 10,5 Economia de la Empresa Agroalimentaria 6,0
Equipamiento de las Industrias Agroalimentarias 4,5
Gestion Comercial de la Empresa Agroalimentaria 45 Gestion Comercial de la Empresa Agraria 45
Proyectos 6,0 Proyectos en Hortofruticultura y Jardineria 4,5
Tecnologia de la Post-recoleccion 4,5 Tecnologia de la Postrecoleccion 3,0
Tecnologia de las Conservas Vegetales y Zumos 4,5
Tecnologia de las Industrias Extractivas 4,5

Tecnologia del Vino y Otros Productos Fermentados = 7,5

OPTATIVAS

Aditivos y Auxiliares de Fabricacion Biotecnologia 4545
Agroalimentaria

Aprovechamiento de Subproductos de las Industrias 4.5
Agroalimentarias

Control de Calidad en la Industria Agraria y Alimen- = 4,5

taria

Cultivos Extensivos de Interés Industrial 45

Dibujo Asistido por Ordenador 45

E ia del Sector Agroindustrial 45

Fisiologia Vegetal 4,5 Fisiologia Vegetal 6,0
Fitopatologia de la Post-recoleccio 4,5

Fundamentos de Informatica 45

Geologia 4,5
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Gestion de la Empresa Agroalimentaria
Horticultura Industrial

Tecnologia de la Congelacion de Alimentos
Tecnologia de la Fabricacion de Piensos

Tecnologia de los Productos Céarnicos Tecnologia de
los Productos Lacteos

Tecnologia de los Productos Derivados de los Cerea-
les

Tecnologia del Envasado de Alimentos

Tratamiento del Agua en la Industria Agroalimentaria

TABLA 10.4. Tabla de adaptacién del titulo de Ingenieria Técnica Agricola, especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias, con el nuevo titulo de

45
45
45
45

4545

4.5

45

4,5

Identificador : 2502899

Gestion de la empresa agraria

Grado en Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas Bioldgicos en la Mencién de Industrias Agrarias y Alimentarias.

ASIGNATURAS ITA-IAA

Biologia y Microbiologia
Bioquimica

Edafologia y Climatologia
Estadistica Aplicada

Expresion Grafica y Cartografia
Fundamentos Fisicos de la Ingenieria

Fundamentos Matemdticos de la Ingenieria

Fundamentos Quimicos
Procesos Termodinamicos

Quimica de Alimentos Control de Calidad en la Indus-
tria Agraria y Alimentaria

Topografia

Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente
Construcciones Agroindustriales

Fundamentos de Horticultura y Cultivos Arboreos
Instalaciones de la Industria Agroalimentaria

Instalaciones Frigorificas de las Industrias Agroali-
mentarias Tecnologia de Procesos Alimentarios

Operaciones de la Ingenieria de Alimentos
Proteccion de Cultivos

Construcciones Agroindustriales Resistencia y Cono-
cimiento de Materiales

Tecnologias de la Produccion Vegetal
Zootecnia
Economia

Equipamiento de las Industrias Agroalimentarias Tec-
nologia del Envasado de Alimentos

Gestion Comercial de la Empresa Agroalimentaria
Proyectos
Tecnologia de la Post-recoleccion

Tecnologia de las Conservas Vegetales y Zumos

Tecnologia de las Industrias Extractivas

Tecnologia del Vino y Otros Productos Fermentados

OPTATIVAS

Aditivos y Auxiliares de Fabricacion Biotecnologia
Agroalimentaria

Aprovechamiento de Subproductos de las Industrias
Agroalimentarias

Control de Calidad en la Industria Agraria y Alimen-
taria

Cultivos Extensivos de Interés Industrial
Dibujo Asistido por Ordenador
Economia del Sector Agroindustrial
Fisiologia Vegetal

Fi ia de la Post- ion

Fundamentos de Informatica

Geologia

Créditos
9,0
75
45
45
6,0
75

15,0

7,5
4.5

4545

4.5

6,0

6,0
45

45 6,0

6,0

6045

9,0
4.5
10,5

45 45

4.5
6,0
4.5

45

4.5

7.5

4545

4.5

45

45
45
45
45
45
45

4.5

ASIGNATURAS GRADO GITA
Biologia Microbiologia Alimentaria
Bioquimica Agroalimentaria
Geologia, edafologia y climatologia
Estadistica Aplicada

Expresion Grafica

Fisica

Matematicas e Informatica Ampliacion de Matemati-
cas

Quimica
Fisica Ambiental

Calidad, Seguridad y Trazabilidad de Alimentos

Topografia, Fotogrametria, Teledeteccion y SIG en
Agronomia

Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente

Construcciones Agroindustriales

Tecnologia del Frio y de los Procesos Alimentarios

Operaciones de la Ingenieria de Alimentos
Fitopatologia y Entomologia Agricola

Construcciones Agroindustriales Calculo de Estructu-
ras y Construccion

Bases de la Produccion Vegetal
Bases Tecnologicas de la Produccion Animal
Economia de la Empresa Agroalimentaria

Equipamiento del Procesado y Envasado de Alimen-
tos

Gestion Comercial de la Empresa Agroalimentaria
Proyectos Agroindustriales
Tecnologia de la Postrecoleccion

Tecnologia de las Conservas Vegetales, Congelados
y Zumos

Tecnologia de las Industrias Extractivas

Tecnologia del Vino y otros Productos Fermentados

Biotecnologia y aditivos en la industria alimentaria

Cultivos para la Industria

I ia del sector i ial

Fisiologia Vegetal

Fitopatologia de la postrecoleccion
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Créditos
6,04,5
45

6,0

4,5

6,0

75

9,0 6,0

7,5
45

75

6,0
6,0

4575

9,0
6,0
6,0

6,0

4.5
4.5
6,0

6,0

4.5

4.5

4.5
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Gestion de la Empresa Agroalimentaria
Horticultura Industrial

Tecnologia de la Congelacion de Alimentos
Tecnologia de la Fabricacion de Piensos

Tecnologia de los Productos Céarnicos Tecnologia de
los Productos Lacteos

Tecnologia de los Productos Derivados de los Cerea-
les

Tecnologia del Envasado de Alimentos

Tratamiento del Agua en la Industria Agroalimentaria

45
45
45
45

4545

4.5

45

4,5

Identificador : 2502899

Gestion de la empresa agroalimentaria

Cultivos para la Industria

Tecnologia de productos carnicos y lacteos

Tecnologia del Envasado de Alimentos

Tratamiento del Agua en la Industria Alimentaria

45

45

3,0

TABLA 10.5. Tabla de adaptacién del actual titulo de Ingeniero Agronomo, con el nuevo titulo de Grado en Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas
Bioldgicos en la Mencion de Industrias Agrarias y Alimentarias.

ASIGNATURAS INGENIERO AGRONOMO
Biologia Vegetal

Bioquimica

Edafologia y Climatologia

Expresion Grafica y Cartografia

Fisiologia Vegetal

Fundamentos Fisicos de la Ingenieria

Fundamentos Matematicos de la Ingenieria

Fundamentos Quimicos
Microbiologia Agricola

Topografia

Cilculo de Estructuras Elasticidad y Resistencia de
Materiales Construcciones Agroindustriales

Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente
Cultivos Herbaceos Extensivos

Economia

Electrotecnia Motores y Maquinas Agricolas
Estadistica Aplicada

Introduccién a la Fitotecnia Botanica Agricola

Introduccion a la Ingenieria de Procesos Agroalimen-
tarios

Quimica Agricola

Cimentaciones y Elementos de Construccion
Clasificacion y Evaluacion de Suelos
Cultivos Ornamentales

Disefio de Industrias Agroalimentarias
Fruticultura

Hidraulica Agricola

Horticultura

Ingenieria del Medio Ambiente
Tecnologia Eléctrica

Ampliacion de Hidraulica e Hidrologia
Bases de la Produccion Animal
Construcciones Agroindustriales
Fitotecnia

Genética y Mejora Vegetal

Ingenieria de Procesos Agroalimentarios
Meétodos Numéricos

Organizacién y Gestion de Empresas
Tecnologias del Medio Rural

Cultivos Forzados

Gestion de Comercio Exterior

Ingenieria de Produccion en la Industria Agroalimen-
taria

Proteccion de Cultivos

Crédito
6,0

6,0

6,0

6,0

4.5
12,0

15,0

75
45

4.5

456,045

9,0
60
9,0
4545
45
6,04,5

75

6,0
6,0
4,5
6,0
10,5
6,0
4,5
6,0
6,0
4.5
6,0
7,5
4,5
6,0
6,0
7,5
4.5
6,0
7.5
4.5
4.5

7,5

6,0

ASIGNATURAS GRADO GIIA
Biologia

Bioquimica Agroalimentaria
Geologia, edafologia y climatologia
Expresion Grafica

Fisiologia Vegetal

Fisica Fisica Ambiental

Matematicas e Informatica Ampliacion de Matemati-
cas

Quimica
Microbiologia Alimentaria

Topografia, Fotogrametria, Teledeteccion y SIG en
Agronomia

Cilculo de Estructuras y Construccion Construcciones
Agroindustriales

Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente

Economia de la Empresa Agroalimentaria
Electrotecnia, Motores y Maquinas Agricolas
Estadistica Aplicada

Bases de la Produccion Vegetal

Diagnostico y Quimica Agricola

Hidraulica

Bases Tecnologicas de la Produccion Animal

Construcciones Agroindustriales

Tecnologia de Procesos Alimentarios

Fitopatologia y Entomologia Agricola
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Créditos
6,0

4,5

6,0

6,0

6,0
7545

9,0 6,0

75
4,5

6,0

7545

6,0

6,0
10,5
45

9.0

4.5

6,0

6,0

6,0

4,5

4,5

6,0
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Proyectos 6,0 Proyectos Agroindustriales 4,5
Riegos y Drenajes 6,0
Tecnologia de la Produccion Animal 75
OPTATIVAS

Agricultura Espanola y Comunitaria 4,5
Biologia Molecular Aplicada 45
Citricultura 4,5
Dibujo Asistido por Ordenador 4,5
Disefio de Experimentos y Técnicas de Muestreo 4,5
Economia Internacional 4,5
Empresas Asociativas Agroalimentarias 4,5
Investigacion de Mercados Agroali io: 45
Métodos Informaticos 45
Plagas y Enfermedades de las Plantas Cultivadas 4,5
Tecnologia de Sondeos de Aguas 4,5
Aerobiologia 4,5
Agricultura Integrada 4,5
Ampliacion de Mejora Vegetal 4,5
Biotecnologia Vegetal 4,5
Botanica Agricola 45
Conservacion y Gestion De Suelos 45
Control Integrado de Plagas 4.5
Diagnostico Agricola 4,5
Diseno de Biorreactores 45
Ecofisiologia de la Produccion Vegetal 45
Enologia 4,5
Estrategia Ecologica de la Proteccion de Cultivos 4,5
Explotaciones Fruticolas 45
Explotaciones Horticolas 4.5
Fertirrigacion 45

Gestion de la Calidad en Industrias Agroalimentarias = 4,5

Gestion de la Energia en Industrias Agroalimentarias = 4,5

Gestion y Politica Medioambiental 45 Gestion y Politica Medioambiental 3,0
Impacto Ambiental Agricola y Ganadero 4,5
Impacto Ambiental de la Industria Agroalimentaria 45
Ingenieria de la Esterilizacion, Asepsia e Higiene 4,5

Ingenieria de la Frigoconservacion de Frutas y Horta- = 4,5
lizas

Ingenieria de los Procesos de Fermentacion 4.5 Tecnologia del Vino y otros Productos Fermentados 4,5
Ingenieria del Control de la Contaminacion del Agua =~ 4,5

Ingenieria del Control de la Contaminacion del Aire 4.5

Ingenieria del Control de la Degradacion del Suelo 45
Ingenieria Genética Vegetal 4,5
Instalaciones Frigorificas de las Industrias Agroali- 4,5
mentarias

Instrumentacién y Control de Procesos en Industrias
Agroalimentarias

Patologia de la Post-recoleccion 4,5
Procesado y Modificaciones de los Alimentos 4,5
Semilleros 45
Técnicas de Revegetacion 45
Tecnologia de Invernaderos 45
Teledeteccion y Ordenacion del Territorio 45
Tratamiento de Residuos Sélidos Organicos 45
Valoracion de la Contaminacion 4.5
Viveros 4,5

TABLA 10.6. Tabla de adaptacion del titulo de Ingenieria Técnica Agricola, especialidad en Hortofruticultura y Jardineria, con el nuevo titulo de Grado
en Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas Bioldgicos en la Mencién de Industrias Agrarias y Alimentarias.

ASIGNATURAS ITA-HJ Créditos ASIGNATURAS GRADO GITA Créditos
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Biologia General y Agricola 6,0 Biologia 6,0
Botanica Agricola Fitotecnia General 456,0 Bases de la Produccion Vegetal 9,0
Edafologia y Climatologia 45 Geologia, edafologia y climatologia 6,0
Estadistica Aplicada 4,5 Estadistica Aplicada 4,5
Expresion Grafica y Cartografia 6,0 Expresion Grafica 6,0
Fisiologia Vegetal 4,5 Fisiologia Vegetal 6,0
Fundamentos Fisicos de la Ingenieria 75 Fisica 75
Fundamentos Matematicos de la Ingenieria 15,0 Matematicas e Informatica Ampliacién de Matemati- = 9,0 6,0
cas
Fundamentos Quimicos de la Ingenieria 7.5 Quimica 15
Quimica Agricola y Evaluacion de Suelos 75
Topografia, Teledeteccion y SIG 6,0 Topografia, Fotogrametria, Teledeteccion y SIG en 6,0
Agronomia
Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente 6,0 Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente 6,0
Electrotecnia, Motores y Maquinas 45
Fisica Ambiental de Invernaderos 4.5 Fisica Ambiental 45
Fitopatologia y Entomologia Agricola 6,0 Fitopatologia y Entomologia Agricola 6,0
Hidraulica y Riegos 4,5 Hidraulica 6,0
Mecanizacion Agricola 4,5 g
Resistencia de Materiales y Construccion 7,5 Calculo de Estructuras y Construccion 7,5 '8
(=]
Tecnologia de la Jardineria y el Paisajismo 10,5 c
o
Tecnologia de la Produccién Hortofruticola 9,0 g
=
Agronomia del Riego 45 ‘Z
c
Comercializacion Agraria 4.5 Gestion Comercial de la Empresa Agroalimentaria 4,5 é
Cultivos Herbaceos Extensivos 45 8
Economia 7,5 Economia de la Empresa Agroalimentaria 6,0 %
(0]
Floricultura 6,0 %
=
Fruticultura Especial 7,5 g
=
Olericultura 6,0 °
. . ©
Proyectos 6,0 Proyectos en Agroindustrias 4,5 %
ke
OPTATIVAS 3
=)
Dibujo Asistido por Ordenador 45 6
Fundamentos de Informatica 4,5 %
Geologia 45 Qo
@©
Tecnologia de la Post-recoleccion 4,5 Tecnologia de la Postrecoleccion 6,0 )
>
Ampliacion de Entomologia Agricola 4,5 o
(S
Contaminacion y Regeneracion de Suelos 4,5 g
Control Fitosanitario 4.5 _8
Dinamica y Residuos de Agroquimicos 45 g)
Disefio de Jardines 4,5 8
©
Economia del Sector Agrario 4,5 g
Fitogenética 45 8
. [
Fitoreguladores 45 g
(9]
Gestion de la Empresa Agraria 4,5 Gestion de la empresa agroalimentaria 3,0 g
Instrumentacion y Diagnostico Agricola 4,5 g
=
=
Sustratos Alternativos al Suelo 45 =
c
Tecnologia de Invernaderos 45 ]
(0]
o
8
10.3 ENSENANZAS QUE SE EXTINGUEN :
(]
CODIGO ESTUDIO - CENTRO >
©
2502069-30013104 Graduado o Graduada en Ingenieria de la Hortofruticultura y Jardineria-Escuela Técnica o
- . . N~
Superior de Ingenieria Agrondémica ©
(o]
s . . . . . D
2502072-30013104 Graduado o Graduada en Ingenieria de las Industrias Agroalimentarias-Escuela Técnica P
. s s : N~
Superior de Ingenieria Agrondmica ©
(%]
[se]
11. PERSONAS ASOCIADAS A LA SOLICITUD =
- ©
11.1 RESPONSABLE DEL TITULO 8
<
™
NIF | NOMBRE | PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO —
[\2]
[oo]
o]
>
()
O
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[ MARIA ARANZAZU AZNAR SAMPER
DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO
Paseo Alfonso XIII, 48 30203 Murcia Cartagena
EMAIL MOVIL FAX CARGO

Directora de la Escuela
Técnica Superior de Ingenieria
Agrondémica

11.2 REPRESENTANTE LEGAL

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
[ BEATRIZ MIGUEL HERNANDEZ
DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Plaza del Cronista Isidoro 30202 Murcia Cartagena

Valverde, Edificio La

Milagrosa

EMAIL MOVIL FAX CARGO
I _____ I Rectora

11.3 SOLICITANTE

El responsable del titulo no es el solicitante

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
[ ] JUAN ANGEL PASTOR FRANCO
DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Plaza del Cronista Isidoro 30202 Murcia Cartagena

Valverde, Edificio La

Milagrosa

EMAIL MOVIL FAX CARGO

Vicerrector de Estudios y
Relaciones Internacionales

194 /203

n
0
Q
(o]
o
c
Re]
o
©
=
L
£
£
el
«
(]
e
(O]
9N
=
1%}
o
=
RS
©
c
©
el
©
e
=
(@]
]
=
(]
o
f
©
(@]
>
p=l
o
2
%)
0
Q
[e]
o
c
S
(8]
(Y]
]
=}
©
3]
(O]
el
(0]
n
=
1%}
o
=
RS
c
(O]
Qo
Q
]
L
=
=
(]
>
'
©
N
—
N~
o]
(o]
[o)]
[ce]
o
~
(]
[32]
[ce]
—
N~
[<e]
[sp]
o
<
o
—
[32]
[ce]
Te]
>
)]
(@]




Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

Apartado 2: Anexo 1
Nombre : 2. Justificacion subido.pdf
HASH SHAT1 : F9023A562C49170218C7F7DBA8F3C46257F4EF55

Cédigo CSV : 580489825213226520925806
Ver Fichero: 2. Justificacion_subido.pdf

CSV: 583134036718367089957126 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

195/203




Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

Apartado 4: Anexo 1
Nombre : 4.-AccesoAdmision.pdf
HASH SHAL1 : BOOA60C6B97816294072155B626D901459FC6B&2

Cédigo CSV :374279161059256434817802
Ver Fichero: 4.-Acceso_Admision.pdf

CSV: 583134036718367089957126 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

196 /203




Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

Apartado 5: Anexo 1
Nombre : 5.1 revl.pdf
HASH SHA1 : DBFBACODO0589A484752C417F39AF5F666667E903

Codigo CSV : 580379465362360876633178
Ver Fichero: 5.1_revl.pdf

CSV: 583134036718367089957126 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

197 /203




Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

Apartado 6: Anexo 1
Nombre : Memoria GIASB. 6.1. Personal academico disponible.pdf
HASH SHAL1 : 0FB841CC1E6831F6A0D33AESA39C2ADI15E09E2F6

Cédigo CSV : 116363326707599539279878
Ver Fichero: Memoria GIASB. 6.1. Personal academico disponible.pdf

CSV: 583134036718367089957126 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

198 /203




Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

Apartado 6: Anexo 2
Nombre : 6.2. Otros recursos humanos 04.pdf
HASH SHAL1 : 2B585538EA7AF3B2C6AE94030D257AF7FF7EE967

Cédigo CSV : 286016035207711716404810
Ver Fichero: 6.2. Otros recursos humanos 04.pdf

CSV: 583134036718367089957126 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

199 /203




Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

Apartado 7: Anexo 1
Nombre : Memoria GIASB. 7. Recursos materiales y servicios.pdf
HASH SHAL1 : F8E5275ED59741C278A7F1C694122642C8D91862

Cédigo CSV : 116363672484513843269170
Ver Fichero: Memoria GIASB. 7. Recursos materiales y servicios.pdf

CSV: 583134036718367089957126 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

200/203




Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

Apartado 8: Anexo 1
Nombre : Memoria GIASB. 8.1. Valores cuantitativos estimados para los indicadores y su justificacion.pdf
HASH SHAL1 : 16ESF651B10FC904FEF6131229609D8F7343B101

Cédigo CSV : 116363975892744472010065
Ver Fichero: Memoria GIASB. 8.1. Valores cuantitativos estimados para los indicadores y su justificacion.pdf

CSV: 583134036718367089957126 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

201/203




Identificador : 2502899 Fecha : 31/01/2023
GOBERMNG NETERD
Do ESRARA DE LVERGDADES

Apartado 10: Anexo 1
Nombre : 10.1. Cronograma.pdf
HASH SHAL1 : 462698EC438346BA71C1348716A09BF67775A66C

Cédigo CSV : 559102446099114475611666
Ver Fichero: 10.1. Cronograma.pdf

CSV: 583134036718367089957126 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

202 /203




:31/01/2023

Fecha

12502899

Identificador

$9°qob" UopeISIUILIPE"apas//:sdiy euepepniD Bladie) A plo/se qob uoloeonpa apas)/:sdiy Us S|qedylaA - 921 /5668029681 L9E0VELERS ‘ASD

203 /203






