ol T GOBERND  MIMISTERD
g o DEESPANA DE EDUCACION, CULTURA
1 )13 ¥ DEPCIRTE

IMPRESO SOLICITUD PARA VERIFICACION DE TITULOS OFICIALES
1. DATOS DE LA UNIVERSIDAD, CENTRO Y TITULO QUE PRESENTA LA SOLICITUD

De conformidad con €l Real Decreto 1393/2007, por €l que se establece la ordenacion de las Ensefianzas Universitarias Oficiales

Identificador : 2502899

UNIVERSIDAD SOLICITANTE CENTRO CcODIGO
CENTRO
Universidad Politécnica de Cartagena Escuela Técnica Superior de Ingenieria 30013104
Agronémica
NIVEL DENOMINACION CORTA
Grado Ingenieria Agroalimentariay de Sistemas Biol 4gicos

DENOMINACION ESPECIFICA

Graduado o Graduada en Ingenieria Agroalimentariay de Sistemas Biol dgicos por la Universidad Politécnica de Cartagena

RAMA DE CONOCIMIENTO

CONJUNTO

Ingenieriay Arquitectura

No

HABILITA PARA EL EJERCICIO DE PROFESIONES
REGULADAS

NORMA HABILITACION

Si

NOMBRE Y APELLIDOS

2009

CARGO

Orden CIN/323/2009, de 9 de febrero, BOE de 19 febrero de

José Luis Mufioz Lozano

Vicerrector de Ordenacién Académica

Tipo Documento

Numero Documento

NIF 27466810A
NOMBRE Y APELLIDOS CARGO
José Antonio Franco Leemhuis Rector

Tipo Documento

NUmero Documento

NIF

NOMBRE Y APELLIDOS

22930403R

CARGO

Algjandro Pérez Pastor

Agronémica

Director de la Escuela Técnica Superior de Ingenieria

Tipo Documento

Numero Documento

NIF

274864177

2. DIRECCION A EFECTOS DE NOTIFICACION

en el presente apartado.

A los efectos de la practicade |laNOTIFICACION de todos los procedimientos relativos ala presente solicitud, las comunicaciones se dirigiran aladireccion que figure

DOMICILIO CODIGO POSTAL MUNICIPIO TELEFONO

Plazade Cronistalsidoro Valverde, Edificio La 30202 Cartagena 968325773

Milagrosa

E-MAIL PROVINCIA FAX

rector@upct.es Murcia 968325400
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3. PROTECCION DE DATOS PERSONALES

De acuerdo con lo previsto en laLey Organica 5/1999 de 13 de diciembre, de Proteccién de Datos de Carécter Personal, se informa que los datos solicitados en este
impreso son necesarios para la tramitacién de la solicitud y podréan ser objeto de tratamiento automatizado. La responsabilidad del fichero automatizado corresponde
al Consegjo de Universidades. Los solicitantes, como cedentes de los datos podran ejercer ante el Consejo de Universidades |os derechos de informacién, acceso,

rectificacion y cancelacion alos que serefiere el Titulo |11 delacitada Ley 5-1999, sin perjuicio de lo dispuesto en otra normativa que ampare los derechos como

cedentes de |los datos de carécter personal.

El solicitante declara conocer los términos de la convocatoriay se compromete acumplir los requisitos de la misma, consintiendo expresamente la notificacion por
medios teleméticos a los efectos de lo dispuesto en el articulo 59 de la 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas'y del

Procedimiento Administrativo Comun, en su version dada por la Ley 4/1999 de 13 de enero.

En: Murcia, AM 8 de marzo de 2013

Firma: Representante legal de la Universidad
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1. DESCRIPCION DEL TiTULO
1.1. DATOSBASICOS

NIVEL DENOMINACION ESPECIFICA CONJUNTO | CONVENIO CONV.
ADJUNTO
Grado Graduado o Graduada en Ingenieria Agroalimentaria | No Ver Apartado 1:
y de Sistemas Biol 6gicos por la Universidad Anexo 1.
Politécnica de Cartagena

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

Mencién en Industrias Agroaimentarias

RAMA ISCED 1 ISCED 2

Ingenieriay Arquitectura Ingenieriay profesiones Agricultura,ganaderiay
afines pesca

HABILITA PARA PROFESION REGUL ADA: Ingeniero Técnico Agricola

RESOLUCION Resolucién de 15 de enero de 2009, BOE de 29 de enero de 2009

NORMA Orden CIN/323/2009, de 9 de febrero, BOE de 19 febrero de 2009

AGENCIA EVALUADORA

Agencia Nacional de Evaluacion delaCalidad y Acreditacion (ANECA)

UNIVERSIDAD SOLICITANTE

Universidad Politécnica de Cartagena

LISTADO DE UNIVERSIDADES

CODIGO UNIVERSIDAD

064 Universidad Politécnica de Cartagena
LISTADO DE UNIVERSIDADES EXTRANJERAS

CODIGO UNIVERSIDAD

No existen datos

LISTADO DE INSTITUCIONES PARTICIPANTES

No existen datos

1.2. DISTRIBUCION DE CREDITOSEN EL TiTULO

CREDITOSTOTALES CREDITOS DE FORMACION BASICA CREDITOSEN PRACTICASEXTERNAS

240 60 0

CREDITOSOPTATIVOS CREDITOS OBLIGATORIOS CREDITOSTRABAJO FIN GRADO/
MASTER

96 72 12

LISTADO DE MENCIONES

MENCION CREDITOSOPTATIVOS

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria 96

Mencion en Industrias Agroalimentarias 96

1.3. Universidad Politécnica de Cartagena
1.3.1. CENTROSEN LOSQUE SE IMPARTE

LISTADO DE CENTROS

CcODIGO CENTRO

30013104 Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agronémica

1.3.2. Escuela Técnica Superior delngenieria Agronémica
1.3.2.1. Datos asociados a centro

TIPOS DE ENSENANZA QUE SE IMPARTEN EN EL CENTRO

PRESENCIAL SEMIPRESENCIAL VIRTUAL
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Si

No

No

PLAZASDE NUEVO INGRESO OFERTADAS

PRIMER ANO IMPLANTACION

SEGUNDO ANO IMPLANTACION

TERCER ANO IMPLANTACION

60 60 60

CUARTO ANO IMPLANTACION TIEMPO COMPLETO

60 ECTSMATRICULA MiINIMA ECTSMATRICULA MAXIMA
PRIMER ANO 60 60

RESTO DE ANOS 30 72

TIEMPO PARCIAL

ECTSMATRICULA MINIMA

ECTSMATRICULA MAXIMA

PRIMER ANO

30

30

RESTO DE ANOS

18

30

NORMAS DE PERMANENCIA

http://www.upct.es/conteni do/gest_academical/archivos/Reglamento_Progeso_Permanencia.pdf

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

41167
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2. JUSTIFICACION, ADECUACION DE LA PROPUESTA Y PROCEDIMIENTOS
Ver Apartado 2: Anexo 1.

3. COMPETENCIAS

3.1 COMPETENCIASBASICASY GENERALES

BASICAS

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

GENERALES

TGL1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccién y firma de proyectos que tengan por objeto la construccién,
reforma, reparacion, conservacién, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricolay ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
|acteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazonesy, en general, cualquier otra dedicada alaelaboracion y/

o transformacion, conservacién, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y lajardineriay €l paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas plblicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisgjistica).

TG2 - Conocimiento adecuado de |os problemas fisicos, las tecnol ogias, maquinariay sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y |os espacios relacionados con lajardineriay el paisgjismo con su entorno
social y ambiental, asi como lanecesidad de relacionar aquellos 'y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG3 - Capacidad paradirigir la g ecucién de las obras objeto de los proyectos rel ativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdesy sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencidn de riesgos asociados a esa gjecucion y
ladireccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontol 6gicos.

TG4 - Capacidad paralaredaccion y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoracionesy tasaciones dentro del medio
rural, latécnica propia de laindustria agroalimentariay los espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo, tengan o no
carécter de informes periciales para Organos judiciales o administrativos, y con independenciadel uso a que este destinado el bien
mueble o inmueble objeto de las mismas.

TG5 - Capacidad paralaredaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestién de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con lajardineriay € paisajismo.

TG6 - Capacidad paraladireccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y |as técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas
cultivadas.

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnol égicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

TG8 - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologiay razonamiento critico.

TG9 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmisién de conocimientos, habilidades y destrezas en los &mbitos sociales de
actuacion.

TG10 - Capacidad paralablsgueday utilizacion de lanormativay reglamentacion relativa a su ambito de actuacion.

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con larealidad
del entorno humano y natural.

TG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.
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3.2 COMPETENCIASTRANSVERSALES

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

T2 - Trabajo en equipo

T3 - Aprendizaje auténomo

T4 - Uso solvente de |os recursos de informacién

T5 - Aplicar conocimientos ala practica

T6 - Eticay sostenibilidad

T7 - Innovacion y caracter emprendedor

3.3 COMPETENCIAS ESPECIFICAS

FB1 - Capacidad paralaresolucion de los problemas mateméticos que puedan plantearse en laingenieria. Aptitud para aplicar los
conocimientos sobre: algebra lineal; geometria; geometria diferencial; calculo diferencial e integral; ecuaciones diferencialesy en
derivadas parcia es; métodos numéricos, algoritmica numérica; estadisticay optimizacion.

FB2 - Capacidad de vision espacia y conocimiento de | as técnicas de representacion gréfica, tanto por métodos tradicionales de
geometriamétricay geometria descriptiva, como mediante las aplicaciones de disefio asistido por ordenador.

FB3 - Conocimientos bésicos sobre €l uso y programacion de los ordenadores, sistemas operativos, bases de datos y programas
informéticos con aplicacion en ingenieria

FB4 - Conocimientos bésicos de la quimica general, quimica organica e inorganicay sus aplicaciones en laingenieria.

FB5 - Comprension y dominio de los conceptos basicos sobre las |eyes generales de la mecanica, termodinémica, campos, y ondas
y electromagnetismo y su aplicacidn paralaresolucion de problemas propios de laingenieria.

FB6 - Conocimientos basicos de geologiay morfologia del terreno y su aplicacion en problemas relacionados con laingenieria
Climatologia.

FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco instituciona y juridico de la empresa. Organizacion y gestion de
empresas.

FB8 - Conocimiento de |as bases y fundamentos biol 6gicos del dmbito vegetal y animal en laingenieria.

RA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de laidentificacion y caracterizacion de especies vegetales.

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de |as bases de |a producci6n vegetal, |os sistemas de
produccion, de proteccion y de explotacion.

RA3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Bases de la produccion animal. Instal aciones ganaderas.

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de |as aplicaciones de |a biotecnologia en laingenieria agricola
y ganadera.

RAS - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecologia. Estudio de impacto ambiental: evaluaciony
correccion.

RAG6 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Levantamientos y replanteos topogréficos. Cartografia,
Fotogrametria, sistemas de informacién geogréficay teledeteccion en agronomia

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingenieriadel medio rural: cdlculo de estructurasy
construccion, hidraulica, motores y maquinas, €l ectrotecnia, proyectos técnicos.

RAS8 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la gestion y aprovechamiento de subproductos
agroindustriales.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en €l campo agrario.

RA11 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoracion de empresas agrariasy comercializacion.

TFG - Ejercicio origina arealizar individuamentey presentar y defender ante un tribunal universitario, consistente en un proyecto
en el &mbito de las tecnol ogias especificas de la Ingenieria Agricola de naturaleza profesional en el que se sinteticen e integren las
competencias adquiridas en las ensefianzas.

4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

|4.l SISTEMAS DE INFORMACION PREVIO

Ver Apartado 4: Anexo 1.
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4.2 REQUISITOSDE ACCESO Y CRITERIOS DE ADMISION

Las condiciones de acceso a las ensefianzas quedaran reguladas por el REAL DECRETO 1892/2008, de 14 de noviembre, por el que se regulan las condiciones para el acceso a las ensefian-
zas universitarias oficiales de grado y los procedimientos de admisién a las universidades publicas espafiolas.

No se contemplan pruebas de acceso ni condiciones o pruebas de acceso especiales. En todo caso, serd la Universidad la que establezca, con carécter general, este tipo de Criterios. Dicho
esto, si en un futuro cambiasen las normas de la Universidad, o la Junta de Centro estableciera alguna prueba de acceso adicional especifica, el érgano encargado de llevar a cabo su aplica-
cién seria la Comision Académica Ampliada del Centro, o la que pudiera asumir sus funciones en el futuro.

En la titulacién existen una serie de asignaturas de ambas menciones (ver apartado 5.1.1) cuya imparticién se oferta en inglés, ademas de en castellano. El alumno que lo desee puede optar
por cursar una o varias de esas asignatura en el grupo de docencia en inglés en lugar de en el grupo en castellano. El uso del inglés como lengua vehicular es, por lo tanto, totalmente opcio-
nal para el alumno, estando restringido solo a un pequefio grupo de asignaturas, no existiendo un grupo de docencia en la titulacién para el que se imparta en inglés todas las asignaturas. Por
ello, no se toma en consideracién el conocimiento de la lengua inglesa en el proceso de admisién de alumnos, més alla de los conocimientos ya exigidos por las pruebas de acceso a la Uni-
versidad, salvo que la universidad asf lo establezca de manera general en el futuro.

4.3 APOYO A ESTUDIANTES

Los estudiantes de nuevo ingreso son aquéllos que se matriculan en un programa formativo determinado por primera vez. La Universidad acoge a estos estudiantes orientandoles en el funcio-
namiento y organizacién de todo lo relacionado con la titulacion, el Centro, la Universidad y deméas aspectos que favorezcan su integracion en el programa formativo y en la Universidad.

Las actividades de acogida y orientacién de estos estudiantes se desarrollan cada curso académico. En el ¢ Procedimiento para acoger a los estudiantes de nuevo ingreso del Centrog, esta
descrito como se gestionan estas acciones. Este procedimiento es el P-ETSIA-10 asociado al Sistema de Garantia Interna de la Calidad de la ETSIA (SGIC). Las mencionadas acciones inclu-

yen:

1. Acciones de acogida y orientacién gestionadas por el centro:

a) El plan de accién tutorial: actuacién mediante la que se pone a disposicién de los estudiantes de nuevo ingreso un profesor que les orienta en todos aquellos aspectos que puedan facilitar
su adaptacién al Centro y a su titulacion.

b) La jornada de bienvenida: actuacién en la que se proporciona a los estudiantes de nuevo ingreso informacién general sobre la Universidad, el Centro, su organizacion y recursos, y las titula-
ciones en las que se han matriculado. Ademaés, en esta jornada se presentan algunos Servicios de la Universidad como el Servicio de Documentacion, el Servicio de Estudiantes y Extension
Universitaria y el Servicio de Relaciones Internacionales.

c) La edicién digital de la Guia Académica y la pagina web del centro.

2. Acciones de acogida y orientacion gestionadas por la Universidad:

a) El asesoramiento a los estudiantes de nuevo ingreso, llevado a cabo por el SEEU.

b) Difusién de material con informacién de la Universidad y sus titulaciones:

i) Infoalumno, que es un portal integrado en la pagina web de la UPCT (y en formato CD) que incluye informacién académica relativa a los planes de estudios de las diferentes titulaciones, asi
como las versiones electronicas de distintas Guias y un acceso a la secretaria virtual.

ii) La Guia de matricula.

iii) La Agenda Universitaria.

El modo en que el Centro organiza el apoyo y orientacion de los estudiantes durante el desarrollo de la ensefianza esta descrito en el ¢ Procedimiento para apoyar la mejora del aprendizaje de
los estudiantes del Centro¢, (P-ETSIA-11 del SGIC de la ETSIA).

Ademas de las acciones llevadas a cabo por el Centro, los sistemas de apoyo y orientacion a los estudiantes de la Universidad se centralizan a través del SEEU. En él los estudiantes no solo
encuentran la informacién académica relativa a las distintas titulaciones de la Universidad, sino que también se ofrece orientacion en materia de becas de estudio, practicas en empresa, activi-
dades socioculturales y deportivas.

Por dltimo, también se dispone de programas de apoyo especificos para estudiantes discapacitados y para quienes puedan necesitar ayuda psicopedagégica. Estos programas agrupan dife-
rentes actividades que persiguen atender las necesidades especificas de los estudiantes de la UPCT con discapacidad (http://www.upct.es/contenido/seeu/index.php).

4.4 SISTEMA DE TRANSFERENCIA Y RECONOCIMIENTO DE CREDITOS

Reconocimiento de Créditos Cursados en Ensefianzas Superior es Oficiales no Universitarias

MINIMO MAXIMO
0 0
Reconocimiento de Créditos Cursados en Titulos Propios

MINIMO MAXIMO
0 0

Adjuntar Titulo Propio

Ver Apartado 4: Anexo 2.

Reconocimiento de Créditos Cursados por Acreditacion de Experiencia Laboral y Profesional

MINIMO MAXIMO

0

36

Las normas referidas a la transferencia y reconocimiento de créditos en la UPCT vienen recogidas en el documento ¢ Reglamento sobre reconoci-
miento y transferencia de créditos en los estudios de Grado de la Universidad Politécnica de Cartagenag,, basado en el Real Decreto 1393/2007.
http://www.upct.es/contenido/gest_academica/archivos/Normativa_Reconocimento_definitiva.pdf. De acuerdo con dicha normativa, el
alumno tendra derecho a que le sean reconocidos hasta 6 ECTS por la participacion en actividades universitarias, culturales, deportivas, de repre-
sentacion estudiantil, solidarias y de cooperacion.

Con el objeto de facilitar el proceso de transformacién de las ensefianzas universitarias y evitar incertidumbres, es oportuno establecer claramente
los criterios de reconocimiento de créditos para el estudiante y titulados de sistemas anteriores. En dicho sentido, el reconocimiento de créditos se
llevara a cabo siempre de acuerdo con el mencionado Reglamento de la UPCT sobre reconocimiento y transferencia de créditos en los estudios de
grado, y el Real Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, por el que se establece la ordenacién de las ensefianzas universitarias oficiales, y modificado
por el RD 861/2010, de 2 de julio, asi como por lo establecido por la ETSIA, siempre que no entren en contradiccion con la normativa mencionada.
En concreto, cualquier solicitud de reconocimiento se resolvera aplicando el procedimiento establecido en el articulo 12 del mencionado Reglamen-
to.

En ese sentido, ademas del posible reconocimiento de los créditos cursados en ensefianzas universitarias (de acuerdo con lo establecido en la nor-
mativa arriba mencionada), podran reconocerse también créditos por experiencia laboral y profesional hasta un maximo total de 36 ECTS.

En primer lugar, podran ser objeto de reconocimiento un méaximo de 36 ECTS por experiencia laboral o profesional, siempre que ésta esté acredi-
tada por documentos de vida laboral obtenidos segun la legislacion en vigor y debidamente validados, en los que se especifique clara y detallada-
mente la experiencia adquirida por el solicitante en su actividad laboral o en el ejercicio libre de la profesién. Se requeriran documentos originales o
certificacién compulsada de los mismos. La unidad de reconocimiento de créditos es la asignatura completa, cuyo contenido sera acorde al puesto y
especializacion de la empresa donde se ha desarrollado la actividad profesional aportada y adquirido las competencias necesarias y/o a la actividad
profesional realizada. Podra ser objeto de reconocimiento cualquier asignatura de la titulacién, pero su reconocimiento exigird que la actividad labo-
ral o profesional aducida permita acreditar que el alumno ha adquirido las competencias a desarrollar en dicha asignatura. De acuerdo con el articulo
3 del Reglamento sobre reconocimiento y transferencia de créditos en los estudios de grado de la UPCT, en ningn caso se reconoceran partes de
asignaturas.

En el caso del reconocimiento de créditos por actividad laboral, se reconocera 1 crédito por cada mes trabajado a tiempo completo en una actividad
que permita acreditar que el alumno ha adquirido las competencias correspondientes a la/s asignatura/s cuyo reconocimiento se haya solicitado. Pa-
ra que se reconozca una asignatura debera de acreditarse como minimo tantos meses de experiencia laboral relevante como créditos tenga la asig-
natura. El nimero de créditos reconocidos no podra sobrepasar el de las asignaturas que se reconozcan en base a las caracteristicas de la activi-
dad laboral realizada y, en ninguin caso, los 36 créditos.

71167

csv: 117744098266861350659929


http://www.upct.es/contenido/gest_academica/archivos/Normativa_Reconocimento_definitiva.pdf

Identificador : 2502899

En el caso del reconocimiento de créditos por actividad profesional, podran reconocerse créditos por proyectos visados en un Colegio Oficial de In-
genieros a razén de 12, 9 6 6 créditos por cada 3, 2 6 1 proyectos respectivamente, siempre y cuando el colegio acredite que en los proyectos eje-
cutados se han adquiridos las competencias de la/s asignatura/s objeto de reconocimiento. El nimero de créditos reconocidos no podra sobrepasar
el de las asignaturas gue se reconozcan en base a las caracteristicas de la actividad profesional realizada y, en ningln caso, los 36 créditos.

En segundo lugar, aquellos alumnos que hayan cursado algunos de las titulaciones de la ETSIA a extinguir pero no tengan la titulacién deberan op-

tar por el procedimiento de adaptacion siguiendo el reconocimiento de créditos establecido en el apartado 10 de la solicitud. En el caso de otras titu-
laciones de la ETSIA ya extinguidas (antiguos planes de estudio de Ingeniero Técnico Agricola o Ingeniero Agronomo), la ETSIA elaborara tablas de
reconocimiento directo y automatico similares.

Finalmente, el caso de estudiantes o titulados de otras ensefianzas o universidades, se procedera a estudiar el reconocimiento de las asignaturas
solicitadas, aplicando el procedimiento para la resolucién de solicitudes de reconocimiento de créditos establecido en el articulo 12 del Reglamen-
to sobre reconocimiento y transferencia de créditos en los estudios de grado de la UPCT, siempre de acuerdo con lo establecido en el Real Decreto
1393/2007, de 29 de octubre, por el que se establece la ordenacién de las ensefianzas universitarias oficiales, y modificado por el RD 861/2010, de
2 de julio.

4.5 CURSO DE ADAPTACION PARA TITULADOS

NUMERO DE CREDITOS 60

No se oferta curso de adaptacion para titulados.
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5. PLANIFICACION DE LASENSENANZAS

Identificador : 2502899

5.1 DESCRIPCION DEL PLAN DE ESTUDIOS

Ver Apartado 5: Anexo 1.

52 ACTIVIDADES FORMATIVAS

Clasestedricasen € aula

Clases de problemas en el aula

Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética

Actividades de trabajo cooperativo

Tutorias

Asistenciaa Seminarios

Visitas a Empresas e Instalaciones

Realizacion de actividades de evaluacion formativas y sumativas

Realizacion de exdmenes oficiales

Exposicién de Trabajos/Informes

Otras actividades presenciales

Trabgjo / Estudio Individual

Preparacion Trabajos/ Informes

Preparacion Trabajos / Informes en grupo

Otras actividades no presenciales

53METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.4 SISTEMAS DE EVALUACION

Prueba oficial individual

Pruebas intermedias de evaluacién continua

Evaluacion de préacticas, visitasy seminarios a partir de las memorias e informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestiones tedricas, g ercicios practicos o problemas propuestos por el profesorado

Exposiciony defensa de trabajos individuales y de grupo

Preparacion de seminarios y debates cientificos

Asistenciay participacion en clasesy précticas

Asistenciaa seminariosy visitas a empresas

Otras actividades de evaluacion

5.5 NIVEL 1: Médulo de Formacién Basica

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Matematicas e | nformatica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
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CARACTER RAMA MATERIA
Bésica Ingenieriay Arquitectura Mateméticas
Béasica Ingenieriay Arquitectura Informética
ECTSNIVEL2 15

DESPLIEGUE TEMPORAL: Anual

ECTSAnual 1 ECTSAnual 2 ECTSAnual 3
15

ECTSAnual 4 ECTSAnual 5 ECTSAnual 6
LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Ampliacion de Mateméticas

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Basica

6

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Mateméticas e I nformética

5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Bésica 9 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6
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ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de expresarse oralmente y por escrito con correccion ortogréfica y gramatical en textos e intervenciones breves.

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes, nuevos para el estudiante, siguiendo el esquema indicado por el profesor y a partir de unas fuentes de informacion
dadas.

Asimismo, Al término de esta ensefianza el alumnado debe tener:
- Los conocimientos necesarios para tener la capacidad para la resolucién de los problemas matematicos que puedan plantearse en la ingenieria agronémica.

- Que haya adquirido los conocimientos necesarios para poder desarrollar, interactuar en distintos campos de las matematicas: algebra lineal, calculo diferencial e integral, calculo numérico y
resolucioén de ecuaciones diferenciales.

- Que sepa implementar y relacionar los conceptos teérico-practicos adquiridos aqui con los utilizados en otras asignaturas del grado.

- Que adquiera conocimientos basicos de programacién asi como destreza para el manejo de paquetes informaticos desarrollados para el calculo matematico.

5.5.1.3 CONTENIDOS

- Algebra lineal.

- Célculo diferencial e integral en una y varias variables.

- Conocimientos basicos de Informatica.

- Ecuaciones diferenciales de primer orden. Aplicaciones.

- Dinamica de una poblacion, Ley de Malthus, ecuacion logistica, ecuacién de Gompertz. Ecuaciones diferenciales de orden superior y sistemas. Aplicaciones.

- Dinamica de poblaciones, competicion, cooperacion, predador-presa.

- Introduccién a las ecuaciones en derivadas parciales.

- Teoria de errores. Interpolacion. Diferenciacion e integracién numérica. Resolucién numérica de E.D.O. Célculo de ceros de funciones. Resolucién de sistemas lineales.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG7 - Conocimiento en materias bésicas, cientificas y tecnol égicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacién a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

TG9 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos sociales de
actuacion.

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un puablico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T1 - Comunicacién eficaz oral y escrita

T3 - Aprendizaje auténomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB1 - Capacidad paralaresolucion de los problemas matemédticos que puedan plantearse en laingenieria. Aptitud paraaplicar los
conocimientos sobre: dgebra lineal; geometria; geometria diferencial; calculo diferencial e integral; ecuaciones diferencialesy en
derivadas parcial es; métodos numéricos, algoritmica numérica; estadisticay optimizacion.

FB3 - Conocimientos bésicos sobre €l uso y programacion de |os ordenadores, sistemas operativos, bases de datos y programas
informéticos con aplicacion en ingenieria.
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55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 59 100
Clases de problemas en el aula 59 100
Sesiones Précticas en Aulade Informéatica |48 100
Actividades de trabajo cooperativo 3 100
Tutorias 12 100
Realizacion de actividades de evaluacion |42 100
formativasy sumativas

Realizacion de exdmenes oficiales 9 100
Exposicién de Trabajos/Informes 3 100
Trabajo / Estudio Individual 165

Preparacién Trabajos/ Informes 18

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |30

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Otras actividades de evaluacion

10.0

10.0

Evaluacion de préacticas, visitasy 0.0 15.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Pruebas intermedias de eval uacion 0.0 20.0
continua

Prueba oficia individual 40.0 70.0
Resolucién de casos, cuestiones tedricas, |5.0 30.0
gjercicios précticos o problemas

propuestos por e profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 50
individualesy de grupo

Asistenciay participacion en clasesy 0.0 15.0
précticas

NIVEL 2: Fisica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA
Bésica Ingenieriay Arquitectura Fisica
ECTSNIVEL2 75

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3
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3

4,5

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer los fundamentos de la Fisica.

El estudiante debera ser capaz de participar y colaborar activamente en las tareas del equipo; fomentar la confianza, la cordialidad y la orientacion a la tarea conjunta.
Al finalizar la asignatura, el alumno debera ser capaz de enunciar y aplicar los principios y resolver problemas de:

1 - Andlisis dimensional y distinguir los diferentes tipos de magnitudes y problemas de: cinematica

2 - Dinamica, energia y trabajo, movimiento oscilatorio, sistemas de particulas, sélido rigido y estatica en general.

3 - Estatica y dinamica de fluidos.

4 - Definir las magnitudes termodinamicas, temperatura, escalas termométricas, enunciar y aplicar los principios de la termodinamica y resolver problemas de termodinadmica aplicando los prin-
cipios de la misma.

5 - Definir y aplicar el concepto de carga eléctrica y ley de Coulomb, campo eléctrico y ley de Gauss, potencial eléctrico, energia de una distribucién de carga, clasificar la materia en conducto-
res, semiconductores y aislantes, condensadores, conductividad, resistividad, resistencia, las leyes de Ohm y de Joule, fuerza electromotriz y contraelectromotriz, identificar un circuito eléctrico
y sus elementos, enunciar y aplicar las leyes de Kirchhoff y calculo de circuitos.

6 ¢ El campo magnético sobre cargas en movimiento y sobre una corriente eléctrica, ley de Biot- Savart, leyes de: Ampére, Faraday-Henry y de Lenz. Describir y calcular autoinduccion e in-
duccion mutua, corrientes de cierre y apertura de circuitos en régimen transitorio, energia magnética, materiales diamagnéticos, paramagnéticos y ferromagnéticos e interpretando el ciclo de
histéresis, valores eficaces de las magnitudes asociadas a los circuitos de corriente alterna en circuitos RLC.

7 - Describir el movimiento ondulatorio, y comprobar la ecuacién de onda; ondas sonoras. Sonido, ondas estacionarias, efecto Doppler, ondas electromagnéticas y parametros asociados.

8 - Optica geométrica: lentes delgadas y sistemas con espejos. Principio de Fermat y fenémenos de: polarizacién, interferencia y difraccion.

55.1.3 CONTENIDOS

1.- Vectores

2.- Estatica

3.- Cinematica

4.- Dinamica Newtoniana
5.- Dinamica del sélido rigido
6.- Mecanica de fluidos
7.- Termologia

8.- Primer principio de la termodinamica
9.- Segundo principio de la termodinamica
10.- Electricidad

11.- Corriente continua

55.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

TG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T2 - Trabajo en equipo
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5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB5 - Comprension y dominio de los conceptos basi cos sobre las |eyes generales de la mecanica, termodinémica, campos, y ondas
y electromagnetismo y su aplicacién paralaresolucion de problemas propios de laingenieria.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 30 100
Clases de problemas en el aula 30 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |15 100
o Planta Piloto

Tutorias 3 50
Realizacion de actividades de evaluacion |14 100
formativas y sumativas

Realizacion de examenes oficiales 6 100
Exposicién de Trabajos/Informes 2 100
Trabgjo / Estudio Individual 105 0
Preparacion Trabajos/ Informes 10 0
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |10 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Resolucién de casos, cuestionestedricas, |10.0 10.0
gjercicios précticos o problemas

propuestos por el profesorado

Evaluacion de préacticas, visitasy 15.0 15.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Asistenciay participacion en clasesy 5.0 5.0
précticas

Prueba oficia individual 60.0 60.0
Exposicion y defensa de trabajos 10.0 10.0
individualesy de grupo

NIVEL 2: Quimica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA
Bésica Ingenieriay Arquitectura Quimica
ECTSNIVEL2 75

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

4,5

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6
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ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de realizar bisquedas sencillas de diferentes tipos de recursos, adaptadas al tema de que se trate.

Al finalizar el alumno deberéa ser capaz de:

- Nombrar y formular compuestos inorganicos y organicos.

- Identificar, clasificar y dar ejemplos de los grupos funcionales mas importantes.

- Justificar los distintos estados de agregacion de la materia y realizar célculos sobre disoluciones y propiedades coligativas.

- Describir y definir la estructura y propiedades mas relevantes de gases, liquidos y sélidos.

- Realizar y explicar célculos estequiométricos.

- Desarrollar e identificar los conceptos bésicos de la cinética quimica y aplicarlos al estudio de la velocidad de reacciones simples.

- Enunciar, clasificar y ejemplarizar los principios y leyes termodinamicas fundamentales y aplicarlos al estudio energético de reacciones quimicas y las transiciones de fase.
- Definir, explicar y ejemplarizar el concepto de equilibrio quimico e identificar los factores que afectan al estado de equilibrio.

- Aplicar y ejemplarizar los conceptos de equilibrio quimico a la caracterizacién de sistemas &cido-base, redox y de precipitacion.

- Explicar y describir los conceptos basicos de la electroquimica y aplicarlos a problemas de ingenieria.

- Describir y reproducir la estructura de la tabla periédica y relacionar la posicion de los elementos con sus propiedades y su configuracion electrénica.
- Explicar e interpretar los modelos que describen la estructura atémica de la materia, asi como sus relaciones con los experimentos atémicos.

- Justificar y establecer la relacion existente entre las fuerzas intermoleculares y los distintos estados de agregacion de la materia.

- Enunciar e interpretar las teorias mas simples para describir los distintos tipos de enlace quimico.

- Relacionar y listar las propiedades de las sustancias con la naturaleza del enlace que presentan.

- Desarrollar tareas de experimentacion en laboratorio quimico siguiendo criterios de seguridad en el mismo.

- Identificar y manejar correctamente el material de laboratorio y realizar un uso adecuado del mismo.

- Interpretar y explicar correctamente los resultados obtenidos en el laboratorio, estableciendo su relacién con los conocimientos tedricos de la asignatura.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Constitucion de la materia. Estructura atémica. Propiedades periddicas. Nomenclatura y formulacién de compuestos inorganicos y organicos. Estequiometria. Enlace quimico. Forma y simetria
de las moléculas. Isomeria. Teoria cinética de los gases. Estados de agregacion de la materia. Disoluciones. Equilibrio quimico. Reacciones acido-base. Reacciones red-ox. Reacciones de
precipitacion. Introduccion a la reactividad quimica de compuestos organicos e inorgéanicos. Seguridad en el laboratorio quimico.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T4 - Uso solvente de |os recursos de informacion

5.5.15.3 ESPECIFICAS

FB4 - Conocimientos bésicos de la quimica general, quimica organica e inorganicay sus aplicaciones en laingenieria.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen €l aula 50 100

Clases de problemas en el aula 25 100

Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |12 100

o Planta Piloto

Tutorias 6 50

Realizacion de actividades de evaluacion |30 20

formativasy sumativas

Redlizaciéon de exdmenes oficiales 10 100
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Trabajo / Estudio Individual 72
Preparacion Trabajos/ Informes 10
Otras actividades no presenciales 10

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el AulaVirtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Asistenciay participacion en clasesy
précticas

50

10.0

Evaluacion de préacticas, visitasy 10.0 20.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Prueba oficial individual 60.0 70.0
Pruebas intermedias de evaluacion 20.0 30.0
continua

NIVEL 2: Empresa

5.5.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA
Bésica Ingenieriay Arquitectura Empresa
ECTSNIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Economia dela Empresa Agroalimentaria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Basica

6

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3
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ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer los sistemas empresariales en el ambito agroalimentario y su relacién con las necesidades humanas y ambientales.

El estudiante debera ser capaz de conocer las técnicas y herramientas basicas de generacioén de ideas y de gestién de empresas.

Al término de esta ensefianza el alumnado debe tener:

1. Los conocimientos necesarios para identificar los problemas organizativos y de gestion existentes y la naturaleza de los recursos disponibles.

2. Dominio sobre los aspectos y técnicas del anlisis econémico aplicadas al estudio de la Empresa Agroalimentaria.

3. Destreza en el manejo de la legislacién aplicable a la Empresa Agroalimentaria.

4. Habilidad para justificar el enfoque econémico en las actividades del sector agroalimentario.

5. Haber desarrollado el aprendizaje necesario para la participacion en actividades directivas y/o de gestién en empresas del sector agroalimentario.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Introduccién a la Economia.

2. Teoria de la Produccion.

3. El Mercado. Formacién de Precios.

4. Conceptos generales de las Empresas Agrarias.
5. Financiacién de la Empresa Agroalimentaria.

6. Inversién en la Empresa Agroalimentaria.

7. Contabilidad general y especificaciones para la Empresa Agraria.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, |as tecnologias, maquinariay sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre |as instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y |os espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y ese entorno con |as necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG6 - Capacidad paraladireccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas
cultivadas.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

55.1.52 TRANSVERSALES

T7 - Innovacion y caracter emprendedor

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS
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FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y juridico de la empresa. Organizacion y gestion de

empresas.
55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 27 100

Clases de problemas en el aula 27 100

Sesiones Précticas en Aulade Informética |6 100

Tutorias 15 50

Asistencia a Seminarios 100

Realizacion de actividades de evaluacion |9 50

formativas y sumativas

Realizacion de examenes oficiales 3 100

Trabgjo / Estudio Individual 60 0

Preparacién Trabajos/ Informes 30 0

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacion continua

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Pruebas intermedias de evaluacion 20.0 20.0
continua

Prueba oficial individual 70.0 70.0
Resolucién de casos, cuestiones tedricas, [10.0 10.0
gjercicios précticos o problemas

propuestos por e profesorado

NIVEL 2: Geologia

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA
Bésica Ciencias Geologia
ECTSNIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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NIVEL 3: Geologia, Edafologia y Climatologia

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Béasica 6 Cuatrimestral
DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y recursos de distintas disciplinas para alcanzar determinados objetivos en situaciones habituales y siguiendo instruc-
ciones.

Asimismo, debera adquirir conocimientos basicos sobre las caracteristicas de los minerales y rocas de la corteza terrestre (formacién, composicion y propiedades) y la geomorfologia y mode-
lado del relieve, asi como todas las nociones basicas relacionadas con los suelos y factores climatolégicos. Todo ello planteado desde un punto de vista agronémico y medio ambiental.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Caracteristicas de los minerales y principales tipos de rocas de la corteza terrestre (formacién, composicién y propiedades).

2. Geomorfologia y modelado del relieve.

3. Constituyentes, propiedades y procesos de formacion del suelo. Nociones basicas sobre tipologia de suelos. Nociones basicas sobre procesos de degradacién de suelos en relacion con el
manejo.

4. Composicion de la atmdsfera. Elementos basicos que originan tiempo y clima. Incidencia del clima en los sistemas agrarios. Fundamentos de las clasificaciones climaticas.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

TG8 - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologiay razonamiento critico.

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T5 - Aplicar conocimientos ala préctica
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5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB6 - Conocimientos bésicos de geologiay morfologia del terreno 'y su aplicacién en problemas relacionados con laingenieria.

Climatologia.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 27 100
Clases de problemas en el aula 3 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |30 100
o Planta Piloto

Actividades de trabajo cooperativo 15 50
Tutorias 10 100
Realizacion de examenes oficiales 3 100
Exposicién de Trabajos/Informes 10 100
Otras actividades presenciales 3 100
Trabajo / Estudio Individual 30 0
Preparacion Trabajos/ Informes 10 0
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |30 30
Otras actividades no presenciales 9 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Evaluacion de précticas, visitasy 20.0 40.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 5.0 15.0
individualesy de grupo

Prueba oficial individual 50.0 70.0
NIVEL 2: Biologia

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA
Bésica Ciencias Biologia
ECTSNIVEL2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9
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ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Fisiologia Vegetal

5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Bésica 6 Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Biologia

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Béasica

6

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
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FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de conocer las posibles implicaciones sociales y medioambientales de las actuaciones propias de la profesion, asi como conocer las bases de la biologia y la
fisiologia vegetal.

El estudiante debera ser capaz de expresarse oralmente y por escrito con correccién ortogréfica y gramatical en textos e intervenciones breves.

En concreto, al finalizar la asignatura "Biologia" el alumno debera: Conocer las bases moleculares de la vida; Conocer las bases de la Bioquimica y la Biologia Molecular de la célula; Conocer
el funcionamiento de la célula: composicion, estructura y funcion de sus componentes; Conocer las bases de la interaccién y comunicacién de las células; Conocer los mecanismos basicos
de reproduccion de los organismos; Familiarizarse con las diversas teorias y los modelos mas relevantes en relacion con los mecanismos de herencia, evolucién y especiacion; Reconocer la
diversidad existente entre los seres vivos y conocer las caracteristicas mas importantes de los principales grupos; Conocer las principales estructuras presentes en el cuerpo de los vegetales
y animales, asi como su organizacion tisular basica y funciones; Conocer y utilizar adecuadamente el lenguaje cientifico-técnico propio de la disciplina y expresar de forma rigurosa (tanto de
forma oral como escrita) los propios pensamientos y opiniones, asi como las conclusiones de los trabajos realizados.

Asimismo, al finalizar la asignatura "Fisiologia Vegetal" el alumno debera ser capaz de: Definir y calcular cada una de las componentes del potencial hidrico. Describir el movimiento del agua
en el continuo suelo-planta-atmésfera en términos termodinamicos. Explicar y describir el transporte radial del agua. Explicar el origen de la cavitacién de los vasos del xilema y las estrategias
utilizadas por las plantas para minimizar dicho fenémeno. Enunciar y explicar la teoria de la tensién-cohesion. Calcular el flujo del agua a través de los elementos conductores del xilema utili-
zando la ecuacién de Poiseuille. Explicar el movimiento de agua en la hoja, la utilidad del concepto de WUE y posibles mecanismos para controlar la transpiracion foliar. Explicar la diferencia
entre fuentes y sumideros. Enunciar y explicar el modelo de Munch. Explicar el fundamento teérico de practicas agricolas como el anillado y el aclareo. Explicar la diferencia entre elemento
esencial y beneficioso y conocer los elementos minerales necesarios para una correcta nutricién de las plantas y la funcién de cada uno de ellos. Describir cémo se llevan a cabo los estudios
de nutricién mineral. Utilizar y organizar mediante un mapa conceptual los factores que afectan a la toma de nutrientes y su relacién con la productividad. Describir las etapas de la fijacién sim-
biética del nitrégeno. Explicar los términos: ¢ fotosintesis netag, y ¢ fotosintesis bruta;,. Describir los principales pigmentos fotosintéticos presentes en plantas superiores. Describir los comple-
jos proteicos implicados en la cadena de transporte fotosintética, su funcién y cémo se estructuran en el tilacoide. Calcular parametros relacionados con la fotosintesis como la velocidad de
produccién de biomasa, la eficiencia fotosintética y el rendimiento fotosintético total y neto. Explicar como afecta el exceso de luz al funcionamiento de la cadena de transporte electrénico y las
mecanismos para evitar la fotoinhibicién Describir las etapas del ciclo fotosintético de reduccion del carbono y su regulacion. Explicar qué es la fotorrespiracién y los mecanismo de concen-
tracion del CO2. Enumerar las diferencias y similitudes entre plantas C3, C4 y CAM. Explicar cdémo el cambio climético afectara a las plantas C3 y C4. Describir las funciones del proceso de

la respiracion. Explicar las diferencias del transporte electrénico mitocondrial en plantas y en animales. Utilizar y organizar mediante un mapa conceptual la ganancia neta de biomasa de una
planta y la relacion entre fotosintesis y respiracién. Enumerar los principales tipos de compuestos secundarios. Citar al menos tres funciones fisiolégicas llevadas a cabo por estos compuestos.
Utilizar y organizar mediante un mapa conceptual el proceso de desarrollo en las plantas. Explica cdmo los genes homedticos controlan la formacién de los 6rganos florales (el modelo ABC).
Explicar las diferencia entre hormona vegetal y regulador del crecimiento. Enumerar los principales tipos de hormonas vegetales, las funciones fisiolégicas mas relevantes y sus aplicaciones
agrondmicas. Describir como las plantas responden a estimulos externos. Enumerar los principales tipos de fotorreceptores presentes en plantas, las caracteristicas de las respuestas fotomor-
fogénicas y las posibles aplicaciones a la produccion vegetal . Disefiar un experimento para comprobar la implicacion del fitocromo en un proceso. Explicar como la temperatura afecta al cre-
cimiento y al desarrollo de las plantas. Describir la respuesta hipersensible y la resistencia sistémica adquirida. Explicar la inmunidad innata y el modelo gen-gen empleando los siguientes tér-
minos: patrén molecular general asociado a microorganismos (MAMPs), susceptible, virulento, compatible, resistente, avirulento, incompatible, genes de avirulencia y genes de resistencia. Uti-
lizar y organizar mediante un mapa conceptual cémo las plantas responden a factores abiéticos. Comparar, mediante un mapa conceptual, los mecanismos que permiten a las plantas tolerar
déficit hidricos y salinidad.

5.5.1.3 CONTENIDOS

El contenido se estructura en los siguientes Bloque Tematicos:

BIOLOGIA:

El contenido de la asignatura se estructura en los siguientes Bloque Tematicos:
Blogue I: Organizacién de los seres vivos a nivel molecular: la quimica de la vida
Bloque II: Organizacion de los seres vivos a nivel celular: la célula

Bloque Ill: Reproduccién y transmision de la informacién genética

Bloque IV: Evolucién

Bloque V: Diversidad de la vida

Bloque VI: Tejidos y estructuras vegetales

Bloque VII: Tejidos y estructuras animales

FISIOLOGIA VEGETAL:

Bloque temético I: Relaciones hidricas y fenémenos de transporte.

Bloque tematico II: Nutricién y Metabolismo.

Bloque tematico IlI: Crecimiento y Desarrollo.

Bloque tematico IV: Fisiologia del Estrés.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

BIOLOGIA:

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacién que, por sus contenidos y por su situacién en el
plan de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios para su desarrollo.

FISIOLOGIA VEGETAL:

El plan de estudios no incluye prerrequisitos, aunque es recomendable que el alumno haya aprobado la asignaturas de Biologia, y que tenga un buen dominio de Quimica y de Fisica.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG9 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos sociales de
actuacion.

TG11 - Capacidad paradesarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con lareaidad
del entorno humano y natural.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio
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CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

especiaizado

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no

55.1.52 TRANSVERSALES

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

T6 - Eticay sostenibilidad

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB8 - Conocimiento de |as bases y fundamentos biol 6gicos del ambito vegetal y animal en laingenieria.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 80 100
Clases de problemas en el aula 5 100
Sesiones Précticas de L aboratorio, Campo |35 100
o Planta Piloto

Actividades de trabajo cooperativo 4 50
Tutorias 16 100
Asistencia a Seminarios 100
Realizacion de actividades de evaluacion |8 50
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 7 100
Exposicion de Trabajos/Informes 19 100
Trabajo / Estudio Individual 140 0
Preparacion Trabajos/ Informes 38 0

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el AulaVirtua

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

Prueba oficial individual 30.0 70.0
Resolucién de casos, cuestionestedricas, |5.0 75
gjercicios précticos o problemas

propuestos por el profesorado

Preparacion de seminarios y debates 25 25
cientificos

Asistenciay participacion en clasesy 5.0 5.0
précticas

Exposicion y defensa de trabajos 20.0 40.0
individualesy de grupo

Evaluacion de précticas, visitasy 10.0 25.0

NIVEL 2: Expresion Gréfica
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5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

RAMA

MATERIA

Basica

Ingenieriay Arquitectura

Expresion Gréfica

ECTSNIVEL2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de realizar busquedas sencillas de diferentes tipos de recursos, adaptadas al tema de que se trate.

Al finalizar el alumnado deberéa ser capaz de:

1.- Aplicar los procesos geométricos necesarios para la representacion gréfica de los elementos del espacio en el Sistema de Representacion de "Planos Acotados™.
2.- Hacer uso de las caracteristicas y aportaciones de la geometria descriptiva.
3.- Emplear capacidades intelectivas superiores como son la vision espacial, la sintesis y el anélisis de las formas, objetos o piezas mas usuales de la industria.

4.- Emplear el lenguaje gréfico para la representacion de objetos, caracterizados por tres dimensiones, en un sistema de dos dimensiones como puede ser en soporte papel (herramientas cla-

sicas) o soporte electrénico (herramientas CAD).

5.- Utilizar las normas relativas a la representacion gréfica, valorando el papel de la normalizacion tanto en el dibujo técnico en particular, como en la industria en general.
6.- Desarrollar actividades en el &mbito de actuacion de la Expresion Grafica, tomando conciencia de las responsabilidades de la profesion y la necesidad de realizar actuaciones rigurosas

dentro de la misma.

7.- Conocer y emplear un sistema CAD que permita desarrollar dibujos técnicos como croquis bocetos en planos acabados con dicha herramienta.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Herramientas de disefio CAD.
2. Sistema de Representacion en Planos Acotados

3. Aplicacién practica a la resolucion de cubiertas y explanacion de plataformas y carreteras.

4. Normalizacién e Interpretacién de planos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Dado que la asignatura de "Expresion Grafica" se ubica en el primer curso, no existe posibilidad de que puedan cursarse previamente otras asignaturas cuyos conocimientos pudieran servir
como fundamentos. Esta previsto que dichos fundamentos se alcancen en asignaturas del mismo perfil en el nivel educacional anterior.

A su vez, las competencias adquiridas en la asignatura seran aplicables en posteriores asignaturas del grado, permitiendo llevar a cabo la elaboracién de proyectos, direccién de obras, cons-

trucciones, infraestructuras y aplicaciones topograficas.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG10 - Capacidad paralablsqueday utilizacién de lanormativay reglamentacion relativa a su ambito de actuacion.

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T4 - Uso solvente de los recursos de informacion
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5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB2 - Capacidad de vision espacia y conocimiento de |as técnicas de representacion gréfica, tanto por métodos tradicionales de
geometriamétricay geometria descriptiva, como mediante las aplicaciones de disefio asistido por ordenador.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 30 100

Clases de problemas en el aula 8 100

Sesiones Précticas en Aulade Informética |22 100

Tutorias 50

Realizacion de exdmenes oficiales 6 100

Trabajo / Estudio Individual 52 0

Preparacion Trabajos/ Informes 56 0

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MIiNIMA PONDERACION MAXIMA
Resolucién de casos, cuestionestedricas, |20.0 30.0

gjercicios précticos o problemas

propuestos por el profesorado

Otras actividades de evaluacion 10.0 20.0

Pruebaoficial individual 50.0 70.0

5.5NIVEL 1: Trabajo Fin de Grado

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Trabajo FIn de Grado

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Trabajo Fin de Grado / Méster

ECTSNIVEL 2

12

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

12

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
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No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de elaborar y defender cualquier trabajo profesional dentro del campo de su especialidad de ingenieria agricola.

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes decidiendo la forma mas adecuada para hacerlo, integrando diversas teorias y modelos, de los que el estudiante hace
una sintesis personal y creativa, y buscando las fuentes de informacion necesarias para ello.

El estudiante debera ser capaz de afrontar los procesos de toma de decisiones mediante la utilizacién de todos los recursos disponibles como son la creatividad, metodologia y disefio. El estu-
diante deberéa ser capaz de seleccionar y emplear los recursos mas adecuados para un trabajo complejo, referenciando adecuadamente las fuentes de procedencia.

El estudiante debera ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y los recursos mas adecuados para, mediante un enfoque propio o en colaboracion con otros, abordar situaciones nue-
vas o complejas

El estudiante debera ser capaz de conocer y aplicar las normativas y reglamentos relativos a su campo de actuacion.

El estudiante debera ser capaz de aplicar criterios de sostenibilidad en el desarrollo de trabajos y proyectos; conocer y aplicar el cédigo deontolégico de la profesién

El estudiante debera ser capaz de disefiar y emprender proyectos innovadores que impliquen una decision social.

El estudiante debera ser capaz de realizar aportaciones orales y escritas de cierta envergadura académica con fluidez y correccién lingtiistica, amenidad expositiva y persuasién comunicativa.

El estudiante debera manejar herramientas informaticas técnicas y de gestion.

5.5.1.3 CONTENIDOS

El desarrollo del periodo docente de TFG consiste en el trabajo auténomo del alumno, tutelado por uno o dos tutores.

El desarrollo, temas y requisitos vienen definidos en el "Reglamento de trabajos fin de grado en la Universidad Politécnica de Cartagena" (aprobado en Consejo de Gobierno de 11 de julio de
2011, http://www.upct.es/convergencia/documentos/Normativa/lUPCT_Reglamento%20TFG.pdf).

Todos los aspectos referidos a tramitacion y plazos administrativos, pruebas de calificacién y contenidos y requisitos especificos para GIASB, se establecera en una normativa especifica del
Centro para tal efecto.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

COMPETENCIAS DEL MODULO DE TECNOLOGIA ESPECIFICA (HORTOFRUTICULTURA Y JARDINERIA):

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacion y produccion horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

HJ2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las &reas verdes, espacios deportivos y explotaciones hortofruticolas.

HJ3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y areas protegidas. Electrificacion. Riegos y drenajes. Ma-
quinarfa para hortofruticultura y jardineria.

HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria del medio ambiente y del paisaje. Legislacién y gestion medioambiental; Principios de desarrollo sostenible;
Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoracion de activos ambientales.

HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrologia. Erosién. Material vegetal: produccion, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio fisico y cam-
bio climatico. Anélisis, gestién y Planes de Ordenacién Territorial. Principios de paisajismo. Herramientas especificas de disefio y expresion gréfica; Desarrollo practico de estudios de impacto
ambiental; Proyectos de restauracién ambiental y paisajistica; Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la Ordenacién del territorio y
del paisaje; Gestion y planificacién de proyectos y obras.

COMPETENCIAS DEL MODULO DE TECNOLOGIA ESPECIFICA (INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS):

IAAL. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias.
Modelizacién y optimizacion.

IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria. Andlisis de alimentos. Trazabilidad.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatizacién y control de procesos. Ingenieria de las
obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestién y aprovechamiento de residuos.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicidn, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza'y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de |a producci6n agricolay ganadera (instal aciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructurasy vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones'y, en general, cualquier otra dedicada ala elaboracion y/

0 transformacién, conservacion, manipulacién y distribucién de productos alimentarios) y lajardineriay €l paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG2 - Conocimiento adecuado de |os problemas fisicos, |as tecnol ogias, maguinariay sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre | as instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y 1os espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo con su entorno
socia y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellosy ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG3 - Capacidad paradirigir lagecucion de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrariasy espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a esa gjecucion y
ladireccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontol 6gicos.

TG4 - Capacidad paralaredaccion y firma de mediciones, segregaciones, parcel aciones, valoracionesy tasaciones dentro del medio
rural, latécnica propia de laindustria agroalimentariay los espacios relacionados con lajardineriay e paisagjismo, tengan o no
carécter de informes periciales para Organos judiciales o administrativos, y con independencia del uso a que este destinado el bien
mueble o inmueble objeto de las mismas.
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TG5 - Capacidad paralaredaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestién de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con lajardineriay € paisajismo.

TG6 - Capacidad paraladireccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y |as técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas
cultivadas.

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnol égicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

TG8 - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologiay razonamiento critico.

TG9 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los &mbitos sociales de
actuacion.

TG10 - Capacidad paralablsgueday utilizacion de lanormativay reglamentacion relativa a su ambito de actuacion.

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con larealidad
del entorno humano y natural.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especidizado

CB?5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

T3 - Aprendizaje auténomo

T4 - Uso solvente de los recursos de informacién

T5 - Aplicar conocimientos ala préctica

T6 - Eticay sostenibilidad

T7 - Innovacion y caracter emprendedor

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

TFG - Ejercicio origina arealizar individuamente y presentar y defender ante un tribunal universitario, consistente en un proyecto
en el ambito de las tecnologias especificas de la Ingenieria Agricola de naturaleza profesional en el que se sinteticen e integren las
competencias adquiridas en las ensefianzas.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Tutorias 25 100

Visitas a Empresas e Instalaciones 40 0

Realizacion de exdmenes oficiales 2 100

Preparacion Trabajos/ Informes 293 0

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Aprendizaje por proyectos

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficial individua 100.0 100.0

5.5NIVEL 1: Modulo Comun ala Rama Agricola
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5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Basesdela Produccion Vegetal

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 9

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
45

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

45

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes, nuevos para el estudiante, siguiendo el esquema indicado por el profesor y a partir de unas fuentes de informacién
dadas.

Al finalizar el alumnado deberéa ser capaz de:

. Conocer los conceptos basicos relacionados con la Fitotecnia
Evaluar laincidencia de la climatologia en la produccién vegetal
Planificar lafertilizacion de un cultivo de acuerdo alos factores edéficos
. Conocer |os distintos sistemas de aplicacion del agua de riego
. Conocer las distintas metodol ogias de programacion del riego
. Calcular de soluciones nutritivas parala planta
Planificar lafertirrigacion de un cultivo
. Conocer los fundamentos fisiol gicos y agronémicos de |a rotacion de cultivos
. Conocer los distintos aspectos que influyen en larealizacion de la cosecha
Identificar y caracterizar |as especies vegetales
Integrar los conocimientos adquiridos en € campo y en el laboratorio con los conocimientos tedricos
Usar adecuadamente la nomenclatura boténica
Dominar laterminologia botanica
Manejar de las claves de determinacion
Reconocer |as especies botanicas més frecuentes en el dmbito de laingenieria agricola asi como sus caracteristicas principalesy su utilidad

55.1.3 CONTENIDOS

Bloque tematico I: Introduccion
- Introduccion alaFitotecnia
. Sistemas agricolas
Bloque tematico II: Relaciones con el medio I: factores climaticos y Produccién Vegetal. Efectos sobre los Cultivos y Métodos de Proteccién y Control

Balance de laradicacion. Produccion vegetal y |a radiacion solar
Radiacion térmicay luminosa. Respuesta de los cultivos

El viento y los cortavientos

Fenologia de los cultivos

Bloque tematico IlI: Relaciones con el medio II: factores edéficos. Manejo del suelo y de su fertilidad
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Propiedades fisicas de los suelos
Propiedades quimicas de los suelos
El aguaen el suelo. Calidad del agua parariego
Enmiendas inorgénicas al suelo agricola
Enmiendas orgénicas a suelo agricola
Bases agronémicas de |a fertilizacion mineral
El nitrégeno y lafertilizacion nitrogenada
El fésforoy el potasio en lafertilizacion
El calcio, magnesio y azufre en lafertilizacion
. Microelementosen lafertilizacion
. Abonos sdlidosy liquidos
Fertirrigacion de cultivos lefiosos y horticolas
Caélculo de soluciones nutritivas. Mezcla de la disolucién madre

Bloque tematico IV:La agronomia del riego

Evapotranspiracion y Necesidades Hidricas

Programacion de Riegos Basada en Medidas en Suelo y Planta
Sistemas de riego

Manejo del Exceso de Agua. Drengje Agricola

Riego deficitarioy suinfluenciaen lacalidad del fruto

Bloque tematico V: Factores bioldgicos

Rotacion y alternativa de cultivos
Recoleccién y conservacion de cosechas

Bloque tematico VI: Botanica

Introduccion ala Botéanica Agricola
Cormodfitos. Conceptos generales
Division Pteridophyta
Espermatdfitas. Conceptos generales
Sistemética de Espermatdfitas: esquema de las divisiones y clases establecidas dentro de espermatéfitas
Caracteres generales de la Clase Magnoliopsida (Dicotiledoneas) y diferencias con la Clase Liliopsida (Monocotiledoneas)
Division Pinophyta
Sistemética general de la Clase Magnoliopsida
Subclase Hamameliidae
Subclase Caryophyllidae
Subclase Dileniidae. Orden Malvales
Orden Violales
Orden Salicales
Orden Ericales
Caracteres y sistemética de la subclase Rosiidae. Orden Rosales
Orden Fabales
. Orden Myrtales
Orden Sapindales
Orden Gentianales
Orden Scrofulariales
Clase Liliopsida
Subclase Liliidae

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura que estéa relacionada con un gran nimero de asignaturas ofertadas en el plan de estudios del grado. Matematicas e informatica, fisica, quimica, biologia y geologia,
edafologia y climatologia en primer curso; fisica ambiental en segundo; riegos y drenajes, jardineria, areas verdes y paisajismo, tecnologia de la produccién hortofruticola, diagnéstico y quimi-
ca agricola y fitotecnia en tercero; horticultura, fruticultura y floricultura en cuarto.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnol égicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje auténomo

5.5.15.3 ESPECIFICAS

RA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de laidentificacion y caracterizacidn de especies vegetales.

RA?2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de |a producci6n vegetal, los sistemas de
produccién, de proteccién y de explotacion.
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y ganadera.

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de |as aplicaciones de la biotecnologia en laingenieria agricola

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en €l campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clases tedricasen €l aula 375 100
Clases de problemas en el aula 225 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |25 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |5 100
Actividades de trabajo cooperativo 45 100
Tutorias 27 45
Asistencia a Seminarios 7 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 6,5 100
Realizacion de actividades de evaluacion 14,5 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 75 100
Exposicién de Trabajos/Informes 3 100
Trabgjo / Estudio Individual 60 0
Preparacién Trabajos/ Informes 52,5 0
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo | 7,5 100

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

60.0

70.0

Pruebas intermedias de evaluacion
continua

10.0

20.0

Resolucién de casos, cuestiones tedricas,
gjercicios préacticos o problemas
propuestos por el profesorado

5.0

10.0

Evaluacion de précticas, visitasy
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

5.0

15.0

NIVEL 2: Valoracién Agraria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria
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ECTSNIVEL 2

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Valoracion Agroalimentaria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

3

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NIVEL 3: Valoracién Agraria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

3

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL
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ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer el estado del arte de la valoracién econémica de activos rurales.

El estudiante debera ser capaz de realizar mediciones, deslindes, parcelaciones y tasaciones dentro de su ambito de actuacion.
El estudiante debera ser capaz de conocer y aplicar las normativas y reglamentos relativos a su campo de actuacion.

El estudiante debera ser capaz de disefiar y emprender proyectos innovadores que impliquen una decision social.

Al finalizar el alumnado debera ser capaz de:

- Conocer y entender los principios y conceptos béasicos de la valoraciéon econdmica de bienes de naturaleza ristica.

- Conocer los tipos de bienes de naturaleza rdstica que pueden ser objeto de valoracién econémica, asi como sus caracteristicas.

- Conocer y comprender las diferentes herramientas metodoldgicas disponibles para la valoracién econdmica de bienes de naturaleza rustica.

- Capacidad para seleccionar y utilizar en la practica y de forma eficiente las técnicas de anélisis mas adecuadas al objeto de cada valoracion, incluyendo el uso de programas informaticos.
- Conocer los diferentes propésitos que puede tener la valoracién econémica de una finca ristica.

- Conocer las caracteristicas basicas de los mercados de fincas risticas.

- Conocer y entender las diferentes técnicas disponibles para la valoracién de fincas rdsticas, de algunos de sus elementos aislados (plantaciones, instalaciones, etc.), asi como conocer las
diferentes fuentes de informacién que pueden utilizarse para su valoracion.

- Conocer la legislacion aplicable a la valoracién de fincas o de algunos de sus elementos aislados en funcién del objetivo de la valoracién (expropiacién, garantia hipotecaria, compraventa,
etc.).

- Ser capaz de seleccionar y utilizar en la préctica y de forma eficiente la/s técnica/s de valoracién de fincas risticas mas adecuada a cada caso, asi como de identificar la legislacién aplicable
si la hubiese.

- Conocer los diferentes objetivos que puede tener la valoracién econémica de dafios y perjuicios a un bien de naturaleza ristica, asi como los conceptos bésicos de la valoracién de dafios y
perjuicios.

- Conocer y entender las diferentes técnicas disponibles para la valoracién de dafios y perjuicios en fincas, asi como ser capaz de seleccionar y, en su caso, utilizar en la préctica y de forma
eficiente la/s metodologia/s de valoracion de dafios y perjuicios mas adecuada a cada caso.

- Conocer la legislacion aplicable a la valoracion de dafios y perjuicios.

- Conocer los conceptos basicos de la valoracion de empresas agrarias y alimentarias.

- Conocer y calcular en la practica los diferentes tipos de valores de una empresa (valor patrimonial o contable, valor capital, valor bursétil, etc.), incluyendo el uso de software.

- Conocer las caracteristicas de un informe de valoracion y, en su caso, la normativa legal aplicable en su realizacién.

- Ser capaz de justificar y comunicar la valoracion realizada, de acuerdo con su naturaleza y el objeto de la misma.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Introduccién a la Valoracién Agraria.

2. Principales métodos de Valoracién Agraria.

3. Valoracion de fincas rusticas.

4. Valoracion de dafios y perjuicios.

5. Valoracion de empresas agrarias y alimentarias.
6. Redaccion de informes de valoracion.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Esta materia corresponde al Médulo de Materias Comunes a la Rama Agricola. Sin embargo, se imparte separadamente en cada mencién mediante dos asignaturas optativas de la titulacion
que solo tienen caracter obligatorio para la obtencién de la mencién correspondiente.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacién que, por sus contenidos y por su situacién en el
plan de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios para su desarrollo como son ¢Economia de la Empresa Agroalimentaria¢,, ¢ Matematicas e Informética¢, y ¢ Estadistica Aplicaday,,
asi como aquellas que aportan las bases técnicas de la produccion agroalimentaria como son ¢Bases de la Produccion Vegetal¢, y ¢Bases Tecnolégicas de la Produccién Animal, y de la hor-
tofruticultura y la jardineria como son ¢ Jardineria, Areas Verdes y Paisajismog, y ¢ Tecnologia de la Produccién Hortofruticolag,.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

rural, la técnica propia de laindustria agroalimentaria y los espacios relacionados con lajardineriay el paisgjismo, tengan o no
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carécter de informes periciales para Organos judiciales o administrativos, y con independencia del uso a que este destinado el bien
mueble o inmueble objeto de las mismas.

TG6 - Capacidad paraladireccidn y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, |os
procesos de calidad, trazahilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas
cultivadas.

TG10 - Capacidad paralablsqueday utilizacion de la normativay reglamentacion relativa a su &mbito de actuacion.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Innovacion y caracter emprendedor

5.5.15.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles para € trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA11 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la val oracion de empresas agrarias y comercializacion.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 18 100
Clases de problemas en €l aula 8 100
Sesiones Précticas en Aulade Informética |4 100
Tutorias 6 50
Realizacion de actividades de evaluacion |6 50
formativasy sumativas

Realizacion de exdamenes oficiales 3 100
Trabajo / Estudio Individual 30 0
Preparacion Trabajos/ Informes 15 0
5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante €l Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Pruebas intermedias de eval uacion 10.0 20.0
continua

Prueba oficia individual 50.0 70.0
Resolucién de casos, cuestionestedricas, |10.0 30.0
gjercicios précticos o problemas

propuestos por el profesorado

NIVEL 2: Bases Tecnoldgicas de la Produccion Animal

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria
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ECTSNIVEL 2

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer los fundamentos de la produccion ganadera y ser capaz de elaborar un proyecto explotacion ganadera.

El estudiante debera ser capaz de conocer las técnicas y herramientas basicas de generacion de ideas y de gestion de empresas en el ambito de la produccion ganadera.

Mas especificamente, el estudiante habré de:

- Conocer la base fisiolégica de las principales producciones de origen animal

- Adquirir la capacidad de célculo de raciones en nutricién animal

- Conocer los sistemas de produccién animal

- Ser capaz de dirigir y gestionar una explotacion ganadera optimizando el proceso productivo

- Ser capaz de disefiar un alojamiento ganadero.

55.1.3 CONTENIDOS

La asignatura Bases Tecnoldgicas de la Produccion Animal introduce al alumno en el campo de la ganaderia como una rama de la agronomia. El objetivo de la asignatura es crear una estruc-
tura solida cuyo centro sea una base de conocimiento en la fisiologia de las principales producciones ganaderas y la nutricion animal; para posteriormente ir derivando a aspectos mas concre-
tos, mas tecnoldgicos, como son el estudio de los diferentes sistemas de produccion de las principales especies ganaderas, el disefio de alojamientos e instalaciones ganaderas adecuados y

la optimizaci6n de las producciones (carne, leche y huevos); todo ello en el marco social, politico, econémico y legislativo de Espafia dentro de la UE.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicidn, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de |a produccion agricolay ganadera (instal aciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructurasy vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
l&cteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones'y, en general, cualquier otra dedicada ala elaboracion y/

0 transformacién, conservacion, manipulacion y distribucién de productos alimentarios) y lajardineriay el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG6 - Capacidad paraladireccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y &reas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y |as técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas

cultivadas.
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CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Innovacién y caracter emprendedor

55.15.3 ESPECIFICAS

RA3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Bases de la produccion animal. I nstal aciones ganaderas.

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de |a biotecnologia en laingenieria agricola
y ganadera.

RAS8 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la gestion y aprovechamiento de subproductos
agroindustriales.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en €l campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

Clasestedricasen €l aula 33 100

Clases de problemas en el aula 6 100

Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |4 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética 100

Actividades de trabajo cooperativo 30

Tutorias 50

Asistenciaa Seminarios 100

Visitas a Empresas e Instalaciones 100

RlhlOjlwW] BN

Realizacion de actividades de evaluacion 100

formativasy sumativas

N

Realizacion de exdmenes oficiales 100

Exposicién de Trabajos/Informes 6 100

Trabgjo / Estudio Individual 80

Preparacién Trabajos/ Informes 10

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |20

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
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Preparacion de seminarios y debates 5.0 10.0
cientificos

Asistenciay participacion en clasesy 25 5.0
précticas

Prueba oficial individual 70.0 70.0
Asistenciaaseminariosy visitas a 25 5.0
empresas

Pruebas intermedias de eval uacion 5.0 10.0
continua

Evaluacion de précticas, visitasy 15.0 20.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

NIVEL 2: Topografia, fotogrametria, teledeteccion y SIG en Agronomia

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Geoméatica en Agronomia

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
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FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de contribuir en la consolidacion y desarrollo del equipo, favoreciendo la comunicacion, el reparto equilibrado de tareas, el clima interno y la cohesion.

El estudiante debe conocer las Ultimas técnicas cartogréficas y ser capaz de elaborar un proyecto en el &mbito de esta disciplina, incluyendo la realizacién de mediciones, deslindes y parcela-
ciones dentro de su ambito de actuacion.

Al termino de esta ensefianza el alumnado debe:
1. Conocer y ser capaz de aplicar los conceptos basicos y la terminologia propios de la Geomatica; relacionarlos con los utilizados en otras asignaturas del titulo.

2. Manejar los sistemas cartogréficos mas empleados y saber relacionar e integrar la informacién topografica obtenida de distintas fuentes. Utilizar los distintos sistemas de coordenadas y rea-
lizar las correspondientes transformaciones entre ellos.

3. Conocer y manejar los instrumentos topograficos (GPS, estacion total, nivel). Transformar las lecturas de los instrumentos en coordenadas cartesianas. Calcular los errores maximos que
cabe esperar en una determinada medicién con un determinado instrumento.

4. Ser capaz de aplicar los distintos métodos planimétricos y altimétricos. Disefiar, planificar y realizar levantamientos topograficos y fotogramétricos de dificultad mediana. Calcular los errores
méaximos que cabe esperar con cada uno de los métodos.

5. Ser capaz de replantear puntos, calcular el movimiento de tierras y superficies en un proyecto de ingenieria agronémica.

6. Conocer y utilizar las ciencias y técnicas para capturar, tratar, analizar, interpretar, difundir y almacenar informacién geogréfica.

55.1.3 CONTENIDOS

Concepto de topografia. Nociones de geodesia, cartografia y teoria de errores. Coordenadas cartesianas y polares. Instrumentos topograficos: Estacion total y nivel. Métodos planimétricos y
altimétricos. Planificacion de un levantamiento topografico. Topografia con GPS. Replanteos. Movimiento de tierras y calculo de superficies.

Concepto de fotogrametria. Nociones de proyeccion central y ortogonal. Instrumentacion: cdmaras y restituidores. Restitucion de fotogramas. Planificacion de un vuelo.

Fundamentos de teledeteccion y propiedades espectrales de la superficie terrestre. Aplicaciones en Agronomia.

Fundamentos de SIG. Organizacion de la informacion. Tipos de datos en un SIG: raster y vectorial. Aplicaciones en Agronomia.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

TGL1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccién y firma de proyectos que tengan por objeto la construccién,
reforma, reparacion, conservacién, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricolay ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
|acteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazonesy, en general, cualquier otra dedicada alaelaboracion y/

o transformacion, conservacién, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y lajardineriay €l paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisgjistica).

TG4 - Capacidad paralaredaccion y firma de mediciones, segregaciones, parcel aciones, valoracionesy tasaciones dentro del medio
rural, latécnica propia de laindustria agroalimentariay |os espacios relacionados con lajardineriay e paisajismo, tengan o no
carécter de informes periciales para Organos judiciales o administrativos, y con independencia del uso a que este destinado el bien
mueble o inmueble objeto de las mismas.

TG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T2 - Trabajo en equipo

5.5.15.3 ESPECIFICAS

RAG6 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Levantamientos y replanteos topogréficos. Cartografia,
Fotogrametria, sistemas de informacién geogréficay teledeteccion en agronomia.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de latoma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para el trabgjo en grupos multidisciplinares.
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RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,

comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 24 100
Clases de problemas en el aula 21 100
Sesiones Practicas de Laboratorio, Campo |27 20
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |6 100
Tutorias 50
Realizacion de actividades de evaluacion |3 100
formativas y sumativas

Realizacion de examenes oficiales 3 100
Trabajo / Estudio Individual 72

Preparacién Trabajos/ Informes

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |9

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficial individual 70.0 70.0

Resolucién de casos, cuestiones tedricas, |0.0 10.0

gjercicios précticos o problemas

propuestos por e profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 20.0 20.0

individualesy de grupo

NIVEL 2: Electrotecnia, Motoresy Maquinas

Agricolas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

10,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4,5

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
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No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer las Gltimas tecnologias eléctricas y de maquinaria agricola y su relacién con las necesidades humanas y ambientales. Asimismo, el estudiante debera ser capaz de
dirigir la ejecucién de proyectos de mecanizacion y electrificacién en el &mbito rural.

El estudiante debera ser capaz de contribuir en la consolidacion y desarrollo del equipo, favoreciendo la comunicacion, el reparto equilibrado de tareas, el clima interno y la cohesion.
Los alumnos, al finalizar la parte de ELECTROTECNIA, deben ser capaces de:

1. Analizar, disefiar, construir y resolver circuitos eléctricos y electromagnéticos, aplicando las bases de la electrotecnia.

2. Analizar y resolver circuitos monofasicos y trifasicos.

3. Emplear correctamente las maquinas eléctricas, en la fase de disefio y explotacién de procesos e instalaciones de caracter agrario.

Al término de esta ensefianza de la parte de MOTORES Y MAQUINAS AGRICOLAS el alumnado debe ser capaz de:

1. Identificar y recordar los componentes principales de un motor y un tractor.

2. Los conocimientos necesarios sobre el funcionamiento de los motores utilizados en maquinara agricola.

3. Los conocimientos necesarios sobre la transmisién del movimiento desde el motor a las ruedas y la habilidad de poder calcular el lastrado y la estabilidad del conjunto tractor-apero.
4. Dominio sobre las ecuaciones de célculo de potencias y la habilidad de aplicarlas para seleccionar el conjunto tractor apero mas adecuado.

5. Destreza para analizar y disefiar circuitos hidraulicos y neumaticos de méquinas agricolas.

6. Habilidad para evaluar los riesgos inherentes al uso de maquinaria agricola y proponer alternativas para el uso seguro de las mismas.

5.5.1.3 CONTENIDOS

B.T E.I. FUNDAMENTOS DE ELECTROTECNIA Conceptos basicos de electricidad. Circuitos de corriente continua. Andlisis de circuitos en corriente continua. Magnetismo y electromagnetis-
mo. Capacidad e inductancia. Comportamiento en C.C.

B.T E.Il. CORRIENTE ALTERNA MONOFASICA Y TRIFASICA: Corriente alterna: Generalidades. Comportamiento de los elementos pasivos: Circuitos R-L, R-C y R-L-C. Resolucién de circui-
tos serie, paralelo y mixtos. Potencia en corriente alterna. Sistemas trifasicos I. Sistemas trifasicos II. Correccién del factor de potencia en instalaciones eléctricas. Aplicacién del teorema de
Boucherot.

B.T E.IIl. MOTORES Y MAQUINAS ELECTRICAS: El transformador. Motor asincrono trifasico. Motores de corriente continua.

B.T. M.I. MOTORES ENDOTERMICOS: Conceptos bésicos en motores endotérmicos alternativos. Ciclos termodinamicos y curvas caracteristicas del motor. Circuitos operativos del motor:
renovacion de la carga, alimentacion de combustible, refrigeracion y lubricacion.

B.T. M.Il. EL TRACTOR: Elementos del tractor. Componentes de la transmisién del movimiento: embrague, caja de cambios, diferencial, reduccién final y ruedas. Tipos de acoplamiento de
los aperos y elevador hidraulico. Condiciones de estabilidad del conjunto tractor-apero. Coeficientes relacionados con el sistema rueda-suelo: adherencia, rodadura, traccion y reshbalamiento.
Balance de potencias del conjunto tractor-apero. Seguridad en el manejo de maquinas agricolas: areas de riesgos comunes en las maquinas.

B.T. M.IIl. MAQUINAS AGRICOLAS Transmision de energia mecanica. Transmision de energia oleohidraulica. Transmision de energia neumatica. Aplicacion de productos agricolas. Trabajos
de traccion: fundamento del lastrado y condiciones de uso.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas de fisica y matematicas.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de |os problemas fisicos, las tecnologias, maquinariay sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y |os espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como lanecesidad de relacionar aquellos 'y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG3 - Capacidad paradirigir la gjecucion de las obras objeto de los proyectos rel ativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrariasy espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a esa gjecucion y
ladireccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontol 6gicos.

TG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

55152 TRANSVERSALES

T2 - Trabajo en equipo
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5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingenieria del medio rural: calculo de estructurasy
construccion, hidraulica, motores y méguinas, el ectrotecnia, proyectos técnicos.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles parad trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen €l aula 60 100
Clases de problemas en el aula 22,5 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo [22,5 100
o Planta Piloto

Actividades de trabajo cooperativo 6 100
Tutorias 22,5 67
Asistencia a Seminarios 9 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 3 100
Realizacion de actividades de evaluacion 14,5 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 4,5 100
Exposicién de Trabajos/Informes 75 100
Otras actividades presenciales 3 100
Trabgjo / Estudio Individual 105 0
Preparacion Trabajos/ Informes 15 0
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |15 0
Otras actividades no presenciales 15 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante €l Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Pruebas intermedias de evaluacion
continua

10.0

20.0

seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

Asistenciay participacion en clasesy 10.0 20.0
précticas

Prueba oficial individual 40.0 60.0
Evauacion de précticas, visitasy 10.0 20.0

NIVEL 2: Proyectos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
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CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

45

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Proyectos Agroindustriales

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4,5

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

45

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NIVEL 3: Proyectosen Hortofruticulturay Jardineria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4,5

Cuatrimestral
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DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

45

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

Mencién en Industrias Agroalimentarias

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de elaborar un proyecto en el &mbito de la hortofruticultura y la jardineria o de las industrias agroalimentarias y de dirigir su ejecucion.

El estudiante debera ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y los recursos mas adecuados para, mediante un enfoque propio o en colaboracién con otros, abordar situaciones nue-
vas o complejas.

El estudiante debera ser capaz de conocer y aplicar las normativas y reglamentos relativos a su campo de actuacion.

Al término de esta ensefianza el alumno debe tener:

- Capacidad para elaborar proyectos, anteproyectos, informes, memorias y programas técnicos en el ambito agrario y de las industrias agroalimentarias.
- Conocimientos de la estructura reglada de un proyecto y su proceso de ejecucion.

- Capacidad para afrontar los procesos de toma de decisiones mediante la utilizacion de todos los recursos disponibles como son la creatividad, metodologia y disefio.
- Tener disposicion para el trabajo en grupo formando parte de equipos multidisciplinares.

- Capacidad para dirigir, implementar e interpretar un proyecto y planes de actuacion integrales.

- Tener aptitud para desarrollar y transferir tecnologia, entender, interpretar y adaptar los avances cientificos en el campo agrario y agroalimentario.

- Saber dirigir y llevar a cabo el control de obra asi como la organizacién y coordinacién del mismo.

- Desarrollo de ideas y proyectos viables en ingenieria en Hortofruticultura y Jardineria y en el sector agroalimentario.

- Capacidad de ejecucion, gestion y evaluacion de proyectos de actuacion en el sector agrario y agroalimentario.

- Presentar correctamente la informacion de forma oral y escrita. Manejo de herramientas informaticas técnicas y de gestion.

55.1.3 CONTENIDOS

Aspectos basicos de los proyectos

Metodologias del proyecto en Hortofruticultura y Jardineria y en la industria agroalimentaria
Eleccién multicriterio de alternativas en Hortofruticultura y Jardineria y en el &mbito agroalimentario
Morfologia del proyecto en Hortofruticultura y Jardineria y en la industria agroalimentaria
Evaluacion de proyectos (ambiental, financiera¢,)

Seguridad y salud en el proyecto

Planificacion de la ejecucion del proyecto

Desarrollo del proyecto en Hortofruticultura y Jardineria y en el &mbito agroalimentario

ONOGOAWNE

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Esta materia corresponde al Médulo de Materias Comunes a la Rama Agricola. Sin embargo, se imparte separadamente en cada mencién mediante dos asignaturas optativas de la titulacion
que solo tienen caracter obligatorio para la obtencién de la mencién correspondiente.

En el plan de estudios no existen prerrequisitos establecidos, pero al tratarse de una asignatura de sintesis y de compendio de la carrara, se hace necesario para su entendimiento y aprove-
chamiento, sobre todo en la parte de practicas y seminarios, el haber cursado y superado todas las asignaturas relacionadas con ingenieria y tecnologia. En especial para la mencién en Horto-
fruticultura y Jardineria, las asignaturas de: Expresion gréfica. Geomatica en agronomia. Electrotecnia, motores y maquinas agricolas. Bases tecnolégicas de la produccién animal. Bases de la
produccién hortofruticola. Ciencia y tecnologia del medio ambiente. Célculo de Estructuras y Construccion. Instalaciones y maquinaria en hortofruticultura y jardineria. Jardineria, &reas verdes
y paisajismo. Riegos y drenajes. Instalaciones y maquinaria en hortofruticultura y jardineria. Valoracién agraria. Y, en el caso de la mencién en Industrias Agroalimentarias, las asignaturas de:
Expresién gréfica. Geomaética en agronomia. Electrotecnia, motores y maquinas agricolas. Bases tecnolégicas de la produccién animal. Bases de la produccién hortofruticola. Ciencia y tecno-
logia del medio ambiente. Construcciones Agroindustriales. Disefio de Industrias e Ingenieria de Instalaciones Agroalimentarias. Valoracién agroalimentaria.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de |a produccion agricolay ganadera (instal aciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructurasy vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
l&cteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones'y, en general, cualquier otra dedicada ala elaboracion y/
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o transformacion, conservacién, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y lajardineriay €l paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisgjistica).

TG3 - Capacidad paradirigir la g ecucién de las obras objeto de los proyectos rel ativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdesy sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencién de riesgos asociados a esa gjecucion y
ladireccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontol 6gicos.

TG8 - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologiay razonamiento critico.

TG10 - Capacidad paralablsqueday utilizacion de lanormativay reglamentacion relativa a su ambito de actuacion.

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T5 - Aplicar conocimientos ala préactica

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingenieriadel medio rural: cdlculo de estructurasy
construccion, hidréulica, motores y maquinas, electrotecnia, proyectos técnicos.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

Clasestedricasen € aula 20 100

Clases de problemas en el aula 100

Sesiones Précticas en Aulade Informética 100

Tutorias 50

Realizaciéon de exdmenes oficiales 100

8
9
6
Asistenciaa Seminarios 4 100
4
4

Exposicién de Trabajos/Informes 100

Trabgjo / Estudio Individual 40

Preparacion Trabajos/ Informes 15

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |25

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje por proyectos

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el AulaVirtua

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual 70.0 70.0

Evaluacion de préacticas, visitasy 20.0 20.0
seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes
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Exposicion y defensa de trabajos 10.0 10.0
individualesy de grupo

NIVEL 2: Comercializacion Agraria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 45

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Gestion Comercial de la Empresa Agroalimentaria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4,5

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

Mencién en Industrias Agroaimentarias
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NIVEL 3: Gestion Comercial dela Empresa Agraria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4,5

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer las Ultimas técnicas de gestién comercial aplicadas a la empresa agraria y ser capaz de realizar proyectos de gestién comercial en el &mbito agrario y alimentario.

El estudiante debera ser capaz de tomar iniciativas contando con otros, haciéndoles participes de su vision de futuro y sus proyectos; ser capaz de sopesar riesgos y oportunidades y de asu-
mir las consecuencias.

Al finalizar el alumnado debera ser capaz de:

- Conocer y valorar la importancia del marketing como disciplina que aporta a las empresas agrarias y agroalimentarias procedimientos para llevar a cabo su actividad comercial de forma exito-

sa.

- Dominar la terminologia béasica y los conceptos fundamentales de la disciplina del marketing.

- Conocer los principios, métodos y técnicas que aporta el marketing para el anélisis del sistema comercial de las empresas agrarias y agroalimentarias y el posterior disefio e implantacion de
su estrategia comercial.

- Conocer, comprender e implementar las decisiones sobre producto, precio, comunicacién y distribucién a disposicion de la empresa, y cémo se plasman en un plan de marketing.

- Conocer y valorar el importante papel que desempefian las entidades asociativas en la comercializacién de los productos agrarios y agroalimentarios.

55.1.3 CONTENIDOS

Marketing y sistema agroalimentario

El mercado y el entorno de las empresas agrarias y agroalimentarias
Investigacion de los mercados agroalimentarios

Decisiones sobre producto

Decisiones de precios

Decisiones sobre comunicacién

Decisiones sobre distribucién

Estrategia y plan de marketing

Actuacién colectiva y marketing agroalimentario

CONOTAWNE

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Esta materia corresponde al Médulo de Materias Comunes a la Rama Agricola. Sin embargo, se imparte separadamente en cada mencién mediante dos asignaturas optativas de la titulacion
que solo tienen caracter obligatorio para la obtencién de la mencién correspondiente.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Las Unicas asignaturas de la titulacién que, por sus contenidos y por su situacion en el plan de estudios, se recomienda haber cursado con ante-
rioridad son ¢ Economia de la Empresa Agroalimentaria¢,, ¢ Matematicas e Informatica¢,, ¢ Ampliacion de Matematicase, y ¢ Estadistica Aplicaday,.

Otras competencias a adquirir correspondientes al Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) son:

HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria del medio ambiente y del paisaje. Legislacién y gestion medioambiental; Principios de desarrollo sostenible;
Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoracién de activos ambientales.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG6 - Capacidad paraladireccidn y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y &reas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, |os
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Identificador : 2502899

procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Innovacion y caracter emprendedor

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA11 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la valoracidn de empresas agrariasy comercializacion.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen €l aula 225 100
Clases de problemas en el aula 15 100
Sesiones Précticas en Aulade Informética |7,5 100
Tutorias 6 50
Asistencia a Seminarios 3 100
Realizacion de actividades de evaluacion 14,5 50
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 3 100
Exposicion de Trabajos/Informes 6 100
Trabajo / Estudio Individual 375

Preparacion Trabajos/ Informes 15

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |15

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Evaluacién continua

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Resolucién de casos, cuestionestedricas, |10.0 20.0
gjercicios préacticos o problemas

propuestos por el profesorado

Prueba oficial individual 30.0 60.0
Pruebas intermedias de eval uacion 10.0 20.0
continua

Exposicion y defensa de trabajos 20.0 40.0
individualesy de grupo

NIVEL 2: Hidréaulica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria
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ECTSNIVEL 2

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer los sistemas hidraulicos y su relacién con las necesidades humanas y ambientales y ser capaz de elaborar un proyecto de un sistema hidraulico.

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes organizando el trabajo a partir de unas indicaciones y de unas fuentes de informacion basicas, que el estudiante ten-
dré que desarrollar y completar.

Al termino de esta ensefianza el alumnado debe tener:
1. Los conocimientos necesarios sobre las propiedades fisico-quimicas y las propiedades mecanicas del agua.

2. Los conocimientos necesarios sobre las propiedades de la presién hidrostatica y la habilidad de aplicarlos a la resolucién de problemas de empujes de liquidos sobre los contornos que los
delimitan.

3. Dominio sobre las ecuaciones fundamentales del movimiento de fluidos en conducciones abiertas y cerradas.

4. Los conocimientos necesarios sobre las pérdidas de carga en tuberias, las distintas formas en que se presentan y la habilidad de aplicar los procedimientos para cuantificarlas.
5. Destreza para analizar y disefiar sistemas de hidraulicos sencillos.

6. Habilidad para aplicar los principios hidraulicos a las medidas de velocidades, de caudal y de presion, analizando e interpretando los resultados obtenidos.

7. Dominio de los principios de funcionamiento de las bombas hidraulicas y habilidad para interpretar sus curvas caracteristicas.

55.1.3 CONTENIDOS

- Hidraulica: generalidades, hidrostatica, cinematica, hidrodindmica, pérdidas de carga.
- Conducciones forzadas: tuberias, andlisis y disefio de sistemas forzados.

- Grupos de bombeo.

- Transitorios hidraulicos.

- Corrientes libres.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, las asignaturas de Fisica y Matematicas (Matematicas e Informatica y Ampliacién de matematicas) suponen la base de conocimientos
necesarios para cursar la asignatura de Hidraulica, por lo que resulta recomendable haberlas cursado y aprobado con anterioridad. La asignatura de Hidraulica esta relacionada con la asigna-
tura Riegos y Drenajes en el médulo de tecnologia especifica Hortofruticultura y Jardineria, que se imparte en el siguiente cuatrimestre, por lo que su ubicacién en los planes de estudio es muy
adecuada. También existe, en menor medida, relacién con otras asignaturas como Proyectos, Geologia, Edafologia y Climatologia, Instalaciones y Maquinaria en Hortofruticultura, Jardineria,
Areas Verdes y Paisajismo, etc.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

TGL1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccién y firma de proyectos que tengan por objeto la construccién,
reforma, reparacion, conservacién, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricolay ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
|acteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazonesy, en general, cualquier otra dedicada alaelaboracion y/

o transformacion, conservacién, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y lajardineriay €l paisajismo (espacios
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verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisgjistica).

TG2 - Conocimiento adecuado de |os problemas fisicos, las tecnol ogias, maquinariay sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y |os espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como lanecesidad de relacionar aquellos y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnol égicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje auténomo

5.5.15.3 ESPECIFICAS

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingenieriadel medio rural: cdlculo de estructurasy
construccion, hidraulica, motores y maquinas, electrotecnia, proyectos técnicos.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles para el trabgjo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 30 100
Clases de problemas en el aula 16 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |10 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |4 100
Tutorias 18 100
Realizacion de actividades de evaluacion |6 100
formativas y sumativas

Trabajo / Estudio Individual 72

Preparacion Trabajos/ Informes 24

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficial individual 50.0 70.0
Resolucién de casos, cuestiones tedricas, |10.0 20.0

gjercicios précticos o problemas
propuestos por el profesorado

Evaluacion de practicas, visitasy 15.0 30.0
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes
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NIVEL 2: Calculo de Estructurasy Construccion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

7,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

45

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y recursos de distintas disciplinas para alcanzar determinados objetivos en situaciones habituales y siguiendo instruc-
ciones. Ademas, debe ser capaz de:

1. Aplicar las ecuaciones basicas de la Elasticidad y de la Resistencia de materiales al célculo de tensiones, desplazamientos y leyes de esfuerzos.
2. Disefiar, analizar y calcular estructuras metélicas dentro del &mbito agricola y ganadero.

3. Disefiar, analizar y calcular estructuras de hormigén armado dentro del &mbito agricola y ganadero.

4. Construir y dirigir la ejecucién de obras de edificaciones dentro del &mbito agricola y ganadero.

5. Destreza en el manejo de las normas y cédigos de caracter técnico relativos al calculo de estructuras y construccién.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. RESISTENCIA DE MATERIALES.

1.1. Ecuaciones de equilibrio.

1.2. Leyes de esfuerzos.

1.3. Tensiones.

1.4. Deformaciones.

1.5. Vigas hiperestéticas.

2. TEORIA DE ESTRUCTURAS

2.1. Estructuras en ingenieria.

2.2 Estructuras articuladas isostaticas.

2.3 Estudio de la pieza recta.

2.4 El método del equilibrio.

2.5. Introduccion a los métodos matriciales.
3. ESTRUCTURAS METALICAS.

3.1. Seguridad en las estructuras

3.2. Uniones y aparatos de apoyo

3.3. Tipologia béasica de las naves de estructura metalica
4. ESTRUCTURAS DE HORMIGON ARMADO
4.1. Propiedades mecanicas del hormigén
4.2. Tipologia de estructuras de hormigén
4.3. Construccién de estructuras de hormigén
4.4. Célculo de cimentaciones superficiales

5.5.1.4 OBSERVACIONES

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacion que, por sus contenidos y por su situacion en el
plan de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios para su desarrollo como son: ¢Matematicas e Informaticag, y ¢Fisicag,.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de |a produccion agricolay ganadera (instal aciones
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o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
|acteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazonesy, en general, cualquier otra dedicada alaelaboracion y/
o transformacion, conservacién, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y lajardineriay €l paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisgjistica).

TG2 - Conocimiento adecuado de |os problemas fisicos, las tecnol ogias, maquinariay sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y |os espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como lanecesidad de relacionar aquellos 'y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG3 - Capacidad paradirigir la g ecucién de las obras objeto de los proyectos rel ativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencidn de riesgos asociados a esa gjecucion y
ladireccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontol 6gicos.

TG8 - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologiay razonamiento critico.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

55.1.52 TRANSVERSALES

T5 - Aplicar conocimientos ala préctica

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Ingenieriadel medio rural: cdlculo de estructurasy
construccion, hidréulica, motores y maquinas, electrotecnia, proyectos técnicos.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 24 100
Clases de problemas en el aula 42 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |3 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |6 100
Tutorias 10,5 50
Visitas a Empresas e Instalaciones 9 100
Realizacion de actividades de evaluacion |3 50
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 6 100
Otras actividades presenciales 9 100
Trabajo / Estudio Individual 78

Preparacion Trabajos/ Informes 45

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |30

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo
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Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Pruebas intermedias de evaluacién 10.0 20.0

continua

Resolucién de casos, cuestiones tedricas, |5.0 15.0

gjercicios précticos o problemas

propuestos por e profesorado

Prueba oficia individual 50.0 70.0

Evaluacion de préacticas, visitasy 10.0 20.0

seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

NIVEL 2: Cienciay Tecnologia del M edio Ambiente

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de conocer las posibles implicaciones sociales y medioambientales de las actuaciones propias de la profesion, asi como conocer las tecnologias propias de la
ciencia medioambiental y su relacién con las necesidades humanas y ambientales. Asimismo, ser& capaz de realizar estudios de impacto ambiental.

En concreto, al finalizar la asignatura, el alumno deberéa ser capaz de:

1. Expresar correctamente los conceptos y principios de la Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente.

2. Conocer los conceptos ecoldgicos basicos para entender y comprender los procesos ecoldgicos en la naturaleza.

3. Conocer la base cientifica por las que se han incorporado medidas en materia de Ecologia a la legislacion ambiental.
4. |dentificar los principales impactos ambientales asociados a la actividad agraria, alimentaria y ganadera.

5. Conocer y aplicar la legislacion medioambiental vigente.

6. Seleccionar adecuadamente las medidas y técnicas de proteccion y correcciéon mas convenientes en cada caso.

7. Implantar y realizar el seguimiento de distintas herramientas de gestion medioambiental.

8. Gestionar y aprovechar correctamente los distintos subproductos que se generen en actividades agroindustriales.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Ecologia. Adaptacion de los organismos al ambiente. Ecologia de poblaciones. Ecologia de comunidades. Biodiversidad. Ecologia del paisaje, gestién de espacios naturales. Energia y produc-
cién en ecosistemas.

Evaluacion de los problemas ambientales y correccion de los mismos (atmdsfera, agua, suelos y residuos). Legislacion. Gestion medioambiental.

Gestion de los residuos generados en la actividad agricola y ganadera. Aprovechamiento de subproductos generados en la industria agroalimentaria.

5.5.1.4 OBSERVACIONES
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Aungque no se establecen prerrequisitos en el Plan de Estudios, se recomienda que los alumnos que cursen esta asignatura hayan cursado previamente aquellas asignaturas de primer curso
que, por sus contenidos aportan conocimientos basicos que se van a manejar en el desarrollo de esta asignatura, como son ¢matematicas e informatica¢, ¢fisica¢, ¢quimica¢, ¢ biologiac, y
cgeologiag,.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de |os problemas fisicos, |as tecnologias, maquinariay sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y 10s espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo con su entorno
socia y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellosy ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TGS - Capacidad paralaredaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo.

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con larealidad
del entorno humano y natural.

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normal mente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T6 - Eticay sostenibilidad

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RAS5 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecologia. Estudio de impacto ambiental: evaluaciony
correccion.

RA8 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestion y aprovechamiento de subproductos
agroindustriales.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de latoma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para el trabgjo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 27 100
Clases de problemas en el aula 12 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |9 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |9 100
Tutorias 3 50
Asistencia a Seminarios 8 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 4 100
Realizacion de actividades de evaluacién |6 100
formativasy sumativas

Realizacion de exdmenes oficiales 3 100
Exposicion de Trabajos/Informes 4 100
Otras actividades presenciales 6 100
Trabajo / Estudio Individual 50

Preparacion Trabajos/ Informes 24

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |15

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto
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Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Pruebas intermedias de evaluacion
continua

10.0

20.0

Exposicion y defensa de trabajos
individualesy de grupo

10.0

20.0

Resolucién de casos, cuestiones tedricas,
gjercicios précticos o problemas
propuestos por €l profesorado

10.0

20.0

Prueba oficial individual

60.0

70.0

Evaluacion de préacticas, visitasy
seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

10.0

20.0

55NIVEL 1: Médulo Obligatorio

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Estadistica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4,5

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Estadistica Aplicada

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

4,5

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL
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ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4,5

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar el curso, el estudiante debera ser capaz de realizar bisquedas avanzadas de recursos, analizar los diferentes recursos disponibles y seleccionar los que sean relevantes en cada

caso.

Al finalizar el curso el alumno deber ser capaz de:

- Discriminar entre los objetivos de un andlisis de tipo descriptivo o un anélisis de tipo inferencial.
- Conocer las técnicas descriptivas de clasificacién y obtencién de informacion a través de pardmetros que caractericen el conjunto de datos objeto de estudio.
- Aplicar las técnicas de minimos cuadrados para obtener relaciones lineales o no lineales entre conjuntos de datos observados de manera simultanea.

- Conocer los principios generales de la teoria de la probabilidad.

- Construir y aplicar arboles de decisiéon como herramienta para la toma de decisiones en ambientes de incertidumbre.
- Analizar e identificar los modelos de distribuciones de probabilidad que subyacen mas frecuentemente.

- Realizar el estudio conjunto de dos o més variables aleatorias identificando situaciones de independencia e interdependencia estadistica entre ellas.
- Conocer los fundamentos y técnicas basicas del muestreo estadistico.
- Aplicar las técnicas basicas del control de procesos productivos y manejar los distintos criterios que indican la falta de control del proceso.

- Conocer los principios y aplicaciones de la inferencia estadistica (técnicas de estimacion de parametros, intervalos de confianza y contrastes de hipétesis paramétricos).

- Formular problemas reales en términos de estadisticos y aplicar las técnicas adecuadas para su correcta resolucion.

- Poseer las destrezas en el manejo de software especifico y tablas estadistica

- Tomar conciencia de que los conocimientos, aptitudes, capacidades y destrezas adquiridas con esta materia resultan fundamentales para su futura actividad profesional.

Las actividades de ensefianza/aprendizaje disefiadas permitiran al alumno desarrollar su capacidad de andlisis y sintesis de informacion.

55.1.3 CONTENIDOS

- Estadistica descriptiva.
- Fundamentos de la Teoria de la Probabilidad.

- Variables aleatorias unidimensionales y bidimensionales.

- Modelos discretos y continuos de distribuciones unidimensionales.

- Técnicas de muestreo y distribuciones muestrales.
- Introduccién a la estimacién paramétrica.

- Introduccién a los contrastes de hipétesis.

- Inferencia para unay dos poblaciones.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Al tratarse de una asignatura basica que utiliza bastantes rudimentos matematicos, sera de gran utilidad el dominio de los contenidos de las asignaturas ¢Matematicas e Informatica¢, y ¢ Am-
pliacién de Matematicas¢, cursadas en el primer curso. Asi, los alumnos deben haber adquirido previamente los siguientes conocimientos minimos para un correcto seguimiento de la asignatu-
ra: funciones de variable real, calculo diferencial e integral en una variable, funciones de varias variables y calculo diferencial e integral en varias variables.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normal mente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T4 - Uso solvente de los recursos de informacion

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB1 - Capacidad paralaresolucion de los problemas matematicos que puedan plantearse en laingenieria. Aptitud para aplicar los
conocimientos sobre; algebra lineal; geometria; geometria diferencial; calculo diferencial e integral; ecuaciones diferencialesy en
derivadas parciales; métodos numéricos, algoritmica numérica; estadisticay optimizacion.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA

HORAS

PRESENCIALIDAD

Clasestedricasen €l aula

18

100
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Clases de problemas en el aula 18 100
Sesiones Précticas en Aulade Informética |9 100
Actividades de trabajo cooperativo 3 100
Tutorias 100
Realizacion de actividades de evaluacion | 7,5 100
formativasy sumativas

Realizacion de exdmenes oficiales 45 100
Exposicion de Trabajos/Informes 3 100
Trabajo / Estudio Individual 51

Preparacion Trabajos/ Informes

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |9

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

50.0

70.0

Exposicion y defensa de trabajos 5.0 15.0
individualesy de grupo

Resolucién de casos, cuestionestedricas, | 10.0 20.0
gjercicios précticos o problemas

propuestos por el profesorado

Pruebas intermedias de eval uacion 10.0 20.0
continua

NIVEL 2: Fisica ambiental

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 45

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

45

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
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No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de estructurar correctamente documentos escritos e intervenciones orales, donde se refleje la asimilacién de contenidos y la capacidad de sintesis.

El estudiante debe conocer el estado del arte de la fisica ambiental, asi como sus tecnologias aplicada a la produccién agroalimentaria y su relacion con las necesidades humanas y ambienta-
les.

Asimismo, el estudiante debera:

- Conocer las bases fisicas que rigen los intercambios de energia y de masa en las bajas capas de la atmdsfera, al interior de la vegetacién y en las capas superiores del suelo.
- Conocer los mecanismos que rigen la formacion del clima y su interaccion con la vegetacion.

- Manejar férmulas y modelos sencillos para cuantificar los intercambios de energia y de masa.

- Conocer los instrumentos de medida del clima y su principio de funcionamiento.

- Utilizar y analizar los datos climaticos de estaciones meteoroldgicas con herramientas basicas de calculo estadistico.

- Presentar algunos ejemplos de aplicacién a la horticultura.

55.1.3 CONTENIDOS

- Bases de la formacion del clima. Variables de estado del aire. Radiacion leyes y conceptos. Propiedades dpticas de superficies. Radiacion onda larga: atmosférica y terrestre. Emisividad de
la atmésfera. Balance de radiacion. Efecto invernadero. Radiacion onda corta. Constante solar. Atenuacion atmosférica. Componentes de la radiacion solar. Interaccion con superficies terres-
tres. Albedo. Radiacion neta. Componentes. Absorcion de la radiacion por la vegetacion. Procesos de transferencia de energia y de masa. Conduccién. Difusion. Conveccion. Turbulencia.

- Balances de energia y de masa en las superficies terrestres. Flujos verticales de energia. Flujo de calor en el suelo. Adveccion. Evaporacion. Evapotranspiracion.

- Medida de factores climaticos: temperatura, concentracion de CO 2, humedad, componentes radiacion, velocidad y direccion del viento, evapotranspiracion.

- Seguimiento de la vegetacion por teledeteccion. Medidas de reflectividad y temperatura de superficies vegetales.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

No se han establecido requisitos previos. Sin embargo, se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacién que, por sus contenidos y por su situacién en el plan
de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios como Fundamentos Fisicos de la Ingenieria y Matematicas e Informatica. La asignatura de Fisica Ambiental esta también relacionada
con las asignaturas de Geologia, Edafologia y Climatologia, Fitotecnia, Hidrologia y Ciencia y Tecnologia del Medioambiente.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de |os problemas fisicos, |as tecnol ogias, maguinariay sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre |as instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y 10s espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo con su entorno
socia y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellosy ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG9 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos sociales de
actuacion.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB5 - Comprension y dominio de los conceptos basi cos sobre las |eyes generales de la mecanica, termodinédmica, campos, y ondas
y electromagnetismo y su aplicacidn paralaresolucion de problemas propios de laingenieria.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles parad trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.
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55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 30 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |6 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |9 100
Tutorias 15 50
Asistencia a Seminarios 4 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 3 100
Realizacion de actividades de evaluacion 100
formativas y sumativas

Realizacion de examenes oficiales 4 100
Exposicién de Trabajos/Informes 100
Trabgjo / Estudio Individual 27

Preparacion Trabajos/ Informes 21

Preparacion Trabgjos/ Informes en grupo |12

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucion de giercicios y problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el AulaVirtua

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Evaluacion de précticas, visitasy
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

15.0

15.0

Prueba oficial individual

70.0

70.0

Pruebas intermedias de evaluacion
continua

15.0

15.0

55NIVEL 1: Mdédulo de Tecnologias Especificas de la Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Jardineria, Areas Verdesy Paisajismo

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

7,5

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

3

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO

CATALAN

EUSKERA

571167
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Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer las tecnologias utilizadas en la jardineria y el paisajismo y su relacion con las necesidades humanas y ambientales.

El estudiante debe conocer las Ultimas técnicas de disefio de jardines, areas verdes y paisajes y ser capaz de elaborar estudios y proyectos de jardineria y paisajismo.
El estudiante debera ser capaz de dirigir grupos de trabajo, asegurando la integracion de los miembros y su orientacién a un rendimiento elevado.
Mas especificamente, el alumno debera tener:

- Dominio de los estilos, de la historia de la jardineria y de los jardines histéricos.

- Conocimiento de los materiales, tecnologia y procedimientos utilizados en jardineria y paisajismo. Criterios de seleccién de material vegetal.

- Habilidad para la confeccién y redaccién de pliegos de condiciones técnicas. Elaboracién de estudios e informes.

- Elaboracién y digitalizacién de inventarios de espacios verdes.

- Valoracion de elementos vegetales y espacios verdes

- Conocimientos fundamentales sobre Planificacion y Gestién de espacios verdes.

- Disefio, redaccion y ejecucion de proyectos de jardineria y paisajismo.

- Habilidad para la identificacion y seleccion adecuada de los métodos de evaluacion del paisaje.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Conceptos y bases de la jardineria. Elementos vegetales de la jardineria. Instalaciones y otros elementos de la obra de jardineria. El proyecto de jardineria y paisajismo. Planificacion, ejecu-
cién, gestion y mantenimiento de espacios verdes. Concepto y bases del paisajismo. Formacién y agentes modeladores del paisaje.

Componentes del paisaje. Percepcion del paisaje: Caracteristicas visuales basicas. Configuraciones espaciales. Inventario de los distintos aspectos que componen el paisaje. Valoracion de la
calidad visual del paisaje por métodos directos, métodos indirectos y por métodos mixtos Valoracién y gestion del paisaje urbano.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene carécter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacion y produccion horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

HJ2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las areas verdes, espacios deportivos y explotaciones hortofruticolas.

HJ3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y areas protegidas. Electrificacion. Riegos y drenajes. Ma-
quinarfa para hortofruticultura y jardineria.

HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria del medio ambiente y del paisaje. Legislacién y gestion medioambiental; Principios de desarrollo sostenible;
Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoracion de activos ambientales.

HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrologia. Erosién. Material vegetal: produccion, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio fisico y cam-
bio climatico. Anélisis, gestién y Planes de Ordenacién Territorial. Principios de paisajismo. Herramientas especificas de disefio y expresion gréfica; Desarrollo practico de estudios de impacto
ambiental; Proyectos de restauracién ambiental y paisajistica; Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la Ordenacién del territorio y
del paisaje; Gestion y planificacién de proyectos y obras.

Se trata de una asignatura que esta relacionada con un gran nimero de materias del plan de estudios, como son biologia, geologia, expresion gréfica, Informatica, bases de la produccion ve-
getal, hidraulica, riegos y drenajes, electrotecnia y fitotecnia, entre otras. Aunque no se establece ningun prerrequisito en el Plan de Estudios para cursar esta asignatura, se recomienda que el
alumno haya adquirido conocimientos previos de las materias relacionadas para comprender correctamente muchos de sus conceptos.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TGL1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccién y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,

por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricolay ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
|&cteas, conserveras, hortofruticolas, cérnicas, pesqueras, de salazonesy, en general, cualquier otra dedicada alaelaboracion y/
o transformacion, conservacién, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y lajardineriay el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisgjistica).

reforma, reparacion, conservacién, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
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TG2 - Conocimiento adecuado de |os problemas fisicos, |as tecnol ogias, maguinariay sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre | as instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y 1os espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo con su entorno
socia y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellosy ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TGS5 - Capacidad paralaredaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con lajardineriay e paisajismo.

TG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un érea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T2 - Trabgjo en equipo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de |as bases de |a produccion vegetal, |os sistemas de
produccion, de proteccion y de explotacion.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles parad trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen €l aula 25 100
Clases de problemas en el aula 4 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |9 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aula de Informética |15 100
Actividades de trabajo cooperativo 13 50
Tutorias 12 50
Asistencia a Seminarios 8 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 6 100
Realizacion de examenes oficiales 9 100
Exposicién de Trabajos/Informes 12 100
Trabgjo / Estudio Individual 65 0
Preparacién Trabajos/ Informes 47 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacion continua

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el AulaVirtua

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

Prueba oficia individual 50.0 70.0
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Resolucién de casos, cuestiones tedricas,
gjercicios précticos o problemas
propuestos por el profesorado

10.0

20.0

Exposicion y defensa de trabajos
individualesy de grupo

10.0

20.0

Evauacion de précticas, visitasy
seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

10.0

20.0

Pruebas intermedias de evaluacién
continua

10.0

20.0

NIVEL 2: Riegosy Drenajes

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de disefiar y dirigir la ejecucion de proyectos de sistemas de riego e instalaciones de drenaje.

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes decidiendo la forma méas adecuada para hacerlo, integrando diversas teorias y modelos, de los que el estudiante hace
una sintesis personal y creativa, y buscando las fuentes de informacién necesarias para ello

El alumno debera:

- Comprender los procesos de infiltracién, almacenamiento y redistribucién del agua en el suelo y los factores que influyen en estos procesos.

- Comprender los conceptos de eficiencia, uniformidad y calidad del riego, diferenciando los criterios de tipo hidraulico, agronémico y medioambiental.
- Conocer los diferentes sistemas de riego y comprender sus principios de funcionamiento.

- Conocer los elementos que integran un sistema de riego, sus funciones y caracteristicas, y analizar los criterios para su seleccion.

- Aplicar los conocimientos adquiridos al disefio agronémico e hidraulico del riego por superficie y a presion.

- Aplicar los conocimientos adquiridos a la evaluacion de las instalaciones de riego.

- Comprender los procesos de transferencia que influyen sobre los balances de agua y de sales, y las situaciones en las que el drenaje es necesario.
- Conocer los sistemas de drenaje, los elementos que los integran y sus principios de funcionamiento.

- Aplicar los conocimientos adquiridos al disefio de las instalaciones de drenaje.

55.1.3 CONTENIDOS

BLOQUE I. REVISION DE CONCEPTOS:

Tema 1. Resefia Histdrica del riego. Ciclo del agua.

Tema 2. El sistema Suelo-Planta-Atmésfera (SPA).

Tema 3. El agua en el sistema SPA.

Tema 4. Demanda hidrica de los cultivos y eficiencia de uso del agua.
BLOQUE Il. METODOS Y SISTEMAS DE RIEGO:

Tema 5. Introduccién a los métodos de riego.

Tema 6. Eficiencias de los sistemas de riego.

Tema 7. El disefio de los sistemas de riego.
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Tema 8. Eleccién y programacion del sistema de riego.
BLOQUE IIl. EL RIEGO POR ASPERSION:

Tema 9. Caracteristicas y componentes.

Tema 10. Uniformidad en riego por aspersion.

Tema 11.- Sistemas de riego estacionarios.

Tema 12.- Sistemas mecanizados a desplazamiento.
Tema 13.- Disefio hidraulico de sistemas estacionarios.
BLOQUE IV. EL RIEGO LOCALIZADO:

Tema 14. Caracteristicas y componentes.

Tema 15. Emisores de riego localizado.

Tema 16. El bulbo himedo.

Tema 17. El cabezal de riego localizado.

Tema 18. Control y automatizacion.

Tema 19. Disefio agrondmico de riegos localizados.
Tema 20. Disefio hidraulico de una subunidad.
BLOQUE V. EL RIEGO DE SUPERFICIE:

Tema 21. Caracteristicas y componentes.

Tema 22. Bases tedricas del riego de superficie.

Tema 23. El riego por inundacién.Tema 24. El riego por escorrentia.
BLOQUE VI. LOS SISTEMAS DE DRENAJE:

Tema 25. Introduccién a los métodos de drenaje.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene carécter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y areas protegidas. Electrificacion. Riegos y drenajes. Ma-
quinaria para hortofruticultura y jardineria.

HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria del medio ambiente y del paisaje. Legislacion y gestion medioambiental; Principios de desarrollo sostenible;
Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoracién de activos ambientales.

HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrologia. Erosion. Material vegetal: produccién, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio fisico y cam-
bio climatico. Analisis, gestién y Planes de Ordenacion Territorial. Principios de paisajismo. Herramientas especificas de disefio y expresion gréfica; Desarrollo practico de estudios de impacto
ambiental; Proyectos de restauracion ambiental y paisajistica; Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la Ordenacién del territorio y
del paisaje; Gestion y planificacién de proyectos y obras.

No se han establecido requisitos previos. Sin embargo, se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacion que, por sus contenidos y por su situacion en el plan
de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios como Fundamentos Fisicos de la Ingenieria; Matematicas e Informatica; Hidraulica ; Geologia, Edafologia y Climatologia.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

TGL1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccién y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacién, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricolay ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
|&cteas, conserveras, hortofruticolas, cérnicas, pesqueras, de salazonesy, en general, cualquier otra dedicada alaelaboracion y/

o transformacion, conservacién, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y lajardineriay el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG3 - Capacidad paradirigir la gjecucion de las obras objeto de los proyectos rel ativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrariasy espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a esa gjecucion y
ladireccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontol 6gicos.

TG7 - Conocimiento en materias bésicas, cientificas y tecnol égicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacidn a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje auténomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 45 100

Sesiones Précticas en Aulade Informatica |45 100

Tutorias 12 100

Realizacion de exdmenes oficiales 12 100

Trabajo / Estudio Individual 36

Preparacion Trabajos/ Informes 21

Otras actividades no presenciales 9

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES
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Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficia individual 70.0 70.0
Pruebas intermedias de evaluacion 15.0 15.0
continua

Evaluacion de précticas, visitasy 15.0 15.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

NIVEL 2: Genética

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

3

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de identificar los riesgos potenciales de tipo social y ambiental de una actuacién profesional concreta.

Al finalizar el alumnado deberéa ser capaz de:

- tener conocimientos bésicos de genética mendeliana y transmisién de caracteres cuantitativos
- entender y conocer el material hereditario, sus propiedades y sus usos tecnolégicos basicos

- entender los conceptos basicos de la expresion génica, su medida por métodos simples y su importancia en procesos de mejora vegetal, animal y microbiologia industrial
- conocer las bases de la herencia en las poblaciones y su importancia en el campo de la mejora genética, control de plagas.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Seccién I. TRANSMISION DEL MATERIAL HEREDITARIO

Tema 1. Genética como ciencia basica y aplicada. Principios mendelianos de la herencia.

Tema 2. Extensiones del analisis mendeliano.

Tema 3. Teorfa cromosémica de la herencia y variaciones

Tema 4. Ligamiento y recombinacién en eucariotas.

Seccién Il. NATURALEZA Y PROPIEDADES DEL MATERIAL HEREDITARIO
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Tema 5. Naturaleza, composicion y estructura del material hereditario.

Tema 6. Organizacion del material hereditario.

Tema 7. Replicacion y reparacion del ADN. |

Seccion Ill. EXPRESION DE LA INFORMACION GENETICA

Tema 8. Actividad primaria de los genes y transcripcién del ADN.

Tema 9. Cédigo genético y sintesis de proteinas.

Tema 10. Mutaciones génicas y elementos genéticos transponibles.

Tema 11. Genética del desarrollo.

Tema 12. Analisis molecular, tecnologia de ADN recombinante y aplicaciones biotecnol6gicos.
Seccién IV GENETICA DE POBLACIONES Y HERENCIA CUANTITATIVA

Tema 13. Genética de poblaciones y evolucién, procesos dispersivos de variacion.
Tema 14. Herencia de los caracteres cuantitativos.

Précticas

1-Andlisis de segregaciéon mendeliana

2-Identificacion varietal por marcadores moleculares tipo CAPS

3-Deteccion de contaminacion en alimentos por PCR

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene carécter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacién y produccion horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

El plan de estudios de la asignatura requiere tener conocimientos asentados de ¢Matematicas e Informéticag, y ¢ Estadistica Aplicadac,, asi como aquellas que aportan una base biolégica fuer-
te que incluyen ¢, Biologia¢, y ¢ Fisiologia Vegetal,.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TGL11 - Capacidad paradesarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con larealidad
del entorno humano y natural.

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T6 - Eticay sostenibilidad

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de |as aplicaciones de la biotecnologia en laingenieria agricola
y ganadera.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles para € trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen € aula 16 100

Clases de problemas en el aula 4 100

Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |8 100

o Planta Piloto

Tutorias 10 50

Realizacion de examenes oficiales 1 100

Exposicion de Trabajos/Informes 4 100

Trabajo / Estudio Individual 30 0

Preparacion Trabajos/ Informes 11 0

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
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SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

50.0

70.0

Evauacion de précticas, visitasy 25.0 25.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 25.0 25.0

individualesy de grupo

NIVEL 2: Instalacionesy Maquinaria en Hortofr uticulturay Jardineria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

7,5

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

3

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer las instalaciones eléctricas y la maquinaria agricola y su relacion con las necesidades humanas y ambientales y ser capaz de elaborar un proyecto de instalacion

eléctrica y de mecanizacion de una explotacion agricola.

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes organizando el trabajo a partir de unas indicaciones y de unas fuentes de informacién basicas, que el estudiante ten-

dré que desarrollar y completar.

Los alumnos deben ser capaces de:

- Analizar, disefiar, construir y resolver circuitos eléctricos y electromagnéticos, aplicando las bases de la electrotecnia.

- Anallizar y resolver circuitos monofésicos y trifasicos.

- Emplear correctamente las maquinas eléctricas, en la fase de disefio y explotacién de procesos e instalaciones de caracter agrario.

- Conocer los componentes de las maquinas agricolas que se utilizan para realizar las labores agricolas.

- Conocer el funcionamiento de las maquinas agricolas.

- Calcular y ejecutar la distribucion de productos con diferentes tipos de aperos (abonadoras, pulverizadores, etc.).

- Regular y calibrar los diferentes tipos de aperos para su adecuada para las diferentes condiciones de trabajo.

- Ser capaz de disefiar y optimizar el parque de maquinaria agricola de una explotacion.

- Ser capaz de evaluar los riesgos inherentes al uso de maquinaria agricola y proponer alternativas para el uso seguro de las mismas.

55.1.3 CONTENIDOS
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Blogue Tematico I: Ingenieria de las Instalaciones Agrarias

1. Célculo de lineas eléctricas.

2. Proteccion de los circuitos eléctricos.

3. Acometida e Instalacién de enlace.

4. Instalacion interior o receptora.

5. Instalaciones de alumbrado interior.

6. Instalaciones de alumbrado exterior.

7. Instalacién de puesta a tierra.

Bloque Temético II: Maquinaria en Hortofruticultura, Jardineria y Espacios Deportivos

8. Mecanizacion de las labores preparatorias del suelo.

9. Mecanizacion de la siembra, plantacion y transplante.

10. Mecanizacion del abonado y enmiendas y tratamientos plaguicidas.

11. Recoleccién mecénica de productos hortofruticolas.

12. Maquinaria de acondicionamiento y mantenimiento de jardines y campos deportivos.
13. Dimensionamiento y seleccién del parque de maquinaria de uso especifico en horticultura, jardineria y espacios deportivos.
14. Costes de utilizacién de la maquinaria agricola especifica.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y areas protegidas. Electrificacion. Riegos y drenajes. Ma-
quinaria para hortofruticultura y jardineria.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

TGL1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccién y firma de proyectos que tengan por objeto la construccién,
reforma, reparacion, conservacién, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricolay ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
|&cteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazonesy, en general, cualquier otra dedicada alaelaboracion y/

o transformacion, conservacién, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y lajardineriay €l paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisgjistica).

TG2 - Conocimiento adecuado de |os problemas fisicos, las tecnologias, maquinariay sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y |os espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como lanecesidad de relacionar aquellos 'y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG7 - Conocimiento en materias bésicas, cientificasy tecnol 6gicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacién a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje auténomo

5.5.15.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles para € trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar |os avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 39 100
Clases de problemas en el aula 135 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |22,5 100
o Planta Piloto

Actividades de trabajo cooperativo 15 100
Tutorias 75 100
Asistencia a Seminarios 75 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 3 100
Realizacion de actividades de evaluacion  |4,5 100
formativasy sumativas

65/ 167

csv: 117744098266861350659929



L]
7
a

w ¥ GOBERNO HIMISTERSC
T DE ESPARIA

DE EDUCACION, CULTURA
A ¥ DEPORTE

Identificador : 2502899

Realizacion de exdmenes oficiales 45 100
Exposicion de Trabajos/Informes 6 100
Otras actividades presenciales 3 100
Trabajo / Estudio Individual 67,5
Preparacion Trabajos/ Informes 22,5
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |22,5

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el AulaVirtua

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

gjercicios précticos o problemas
propuestos por el profesorado

Prueba oficia individual 50.0 70.0
Exposicion y defensa de trabajos 10.0 20.0
individualesy de grupo

Resolucién de casos, cuestionestedricas, |20.0 30.0

NIVEL 2: Fruticultura

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

6

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria
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NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de realizar aportaciones orales y escritas de cierta envergadura académica con fluidez y correccién linguiistica, amenidad expositiva y persuasién comunicativa.

Al finalizar la asignatura el alumno debe ser capaz de:

1° Conocer la terminologia propia de los cultivos frutales arbéreos

2° Conocer las exigencias climaticas y edafoldgicas de los frutales arb6reos

3° Conocer las peculiaridades del material vegetal de las especies frutales arbéreas
4° Conocer las técnicas cultivo asociadas a la Fruticultura

55.1.3 CONTENIDOS

Estudio de la tecnologia de la produccién de frutales de hueso, frutales de pepita, vid, olivo, frutos secos, citricos y otros frutales de zona templada.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene carécter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacién y produccion horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrologia. Erosién. Material vegetal: produccion, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio fisico y cam-

bio climatico. Anélisis, gestién y Planes de Ordenacién Territorial. Principios de paisajismo. Herramientas especificas de disefio y expresién gréfica; Desarrollo practico de estudios de impacto

ambiental; Proyectos de restauracién ambiental y paisajistica; Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la Ordenacién del territorio y

del paisaje; Gestion y planificacién de proyectos y obras.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG9 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmisién de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos sociales de
actuacion.

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en €l campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clases tedricasen €l aula 45 100

Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |15 100

o Planta Piloto

Tutorias 75 100

Asistencia a Seminarios 75 100

Visitas a Empresas e Instalaciones 10,5 100

Realizacion de examenes oficiales 4,5 100

Trabgjo / Estudio Individual 75 0

Preparacion Trabajos/ Informes 15 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante €l Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual 60.0 70.0
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Evaluacion de préacticas, visitasy
seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

30.0

NIVEL 2: Gestion y Politica M edioambiental

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

3

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El alumno tendra capacidad para la redaccién y firma de estudios de valoracién y gestion de recursos naturales y ambientales.

El estudiante debera ser capaz de identificar los riesgos potenciales de tipo social y ambiental de una actuacién profesional concreta.

Al termino de esta ensefianza el alumnado debe tener:

1. Los conocimientos necesarios para identificar los problemas medioambientales existentes y la naturaleza de los recursos.

2. Dominio sobre los aspectos y técnicas del andlisis econémico aplicadas al estudio de los recursos naturales.

3. Destreza en el manejo de la legislacién que determinan las politicas medioambientales, asi como de los instrumentos de prevencién y correccién utilizados
4. Habilidad en justificar la necesidad econémica de la valoracién ambiental

5. Haber desarrollado el aprendizaje necesario para emprender valoraciones de estos recursos naturales, asi como la determinacién de los costes relacionados con el dafio ambiental y las
medidas de gestion.

55.1.3 CONTENIDOS

1. Introduccion.

2. La Economia ambiental.

3. Asignacion de recursos ambientales.

4. Politicas medioambientales. Alternativas e instrumentos.
5. Valoracién ambiental.

6. Evaluacion de las politicas ambientales.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene carécter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria del medio ambiente y del paisaje. Legislacion y gestion medioambiental; Principios de desarrollo sostenible;
Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoracién de activos ambientales.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. La Unica asignatura de la titulacién que, por sus contenidos y por su situacion en el plan de estudios, se recomienda haber cursado con anteriori-
dad es la de Economia de la Empresa Agroalimentaria.

55.1.5 COMPETENCIAS
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55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de |os problemas fisicos, |as tecnol ogias, maguinariay sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre | as instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y 10s espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo con su entorno

medio ambiente.

socia y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellosy ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del

TGS - Capacidad paralaredaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestidn de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con lajardineriay €l paisajismo.

del entorno humano y natural.

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con larealidad

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T6 - Eticay sostenibilidad

55.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles parad trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen €l aula 15 100

Clases de problemas en el aula 18 100

Tutorias 50

Asistencia a Seminarios 100

Realizacion de actividades de evaluacién 100

formativasy sumativas

Realizacion de exdmenes oficiales 3 100

Trabajo / Estudio Individual 30 15

Preparacion Trabajos/ Informes 15 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gercicios y problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el AulaVirtua

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficial individual 50.0 70.0

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 10.0

individualesy de grupo

Evaluacion de préacticas, visitasy 10.0 10.0

seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestionestedricas, |10.0 30.0

gjercicios préacticos o problemas

propuestos por el profesorado
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Asistenciaaseminariosy visitas a 5.0 50
empresas

Pruebas intermedias de eval uacion 10.0 20.0
continua

Asistenciay participacion en clasesy 5.0 5.0
précticas

NIVEL 2: Degradacion de Ecosistemasy Técnicas de Restauracion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 45

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer las Ultimas técnicas de restauracion y regeneracion de suelos y ecosistemas degradados y ser capaz de elaborar proyectos utilizando dichas técnicas.
El estudiante debera ser capaz de aplicar criterios de sostenibilidad en el desarrollo de trabajos y proyectos; conocer y aplicar el cédigo deontolégico de la profesion.

El estudiante debera:

1. Conocer las causas y consecuencias de la degradacion de ecosistemas

2. Conocer la tipologia de la degradacién de los ecosistemas

3. Conocer los métodos de estudio de la degradacion de ecosistemas

4. Conocer los métodos y técnicas de regeneracion del suelo y de la revegetacion de ecosistemas degradados.

55.1.3 CONTENIDOS

1. Introduccién

TEMA 1. Conceptos basicos sobre los procesos de degradacion de los ecosistemas. Papel del suelo y de la cubierta vegetal.

2. Aspectos edéficos de la degradacion y regeneracion de los ecosistemas

TEMA 2. Degradacion del suelo. Indicadores de calidad del suelo.

TEMA 3. Degradacion biolégica y fisica del suelo. Estrategias de regeneracion.

TEMA 4. Factores, formas y consecuencias de la erosion del suelo.

TEMA 5. Prediccion y evaluacion de la erosion del suelo. Medidas para combatir la erosion.

TEMA 6. Salinizacion de suelos. Nociones sobre el manejo de suelos salinos.

TEMA 7. Relaciones suelo-vegetacion en areas salinas. Nociones sobre el estudio de gradientes y el uso de plantas como bioindicadores.
TEMA 8. Contaminacion del suelo. Andlisis de riesgos. Estrategias de manejo y regeneracion de suelos contaminados.

3. La degradacion y regeneracion de la cubierta vegetal

TEMA 9. Planificacion de la repoblacion y eleccién de especies.

TEMA 10. Labores previas a la repoblacion y descripcion de maquinaria.

TEMA 11. Métodos de siembra y plantacion en la restauracion de ecosistemas.

TEMA 12. Repoblaciones especiales. Riberas y margenes. Cortavientos y barreras protectoras. Repoblacién de terrenos inestables: fijacién y repoblacién de dunas y torrentes.
TEMA 13. Reforestacion de terrenos incendiados.

TEMA 14. Cambio global y uso sostenible de agrosistemas.

4. Aspectos normativos y elaboracién de proyectos para evaluar la degradacién del suelo y la cubierta vegetal
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TEMA 15. Normativas Europeas, Estatales y Regionales para valorar el estado del suelo.
TEMA 16. EL PROYECTO DE REPOBLACION. Introduccién. Estructura del proyecto de repoblacion.

PRACTICAS:

y distintos tipos de suelos.

Identificador : 2502899

- PRACTICA 1. Visitas a vivero forestal. Identificacién de suelos, sustratos y experiencias de produccién de planta con diferentes tratamientos.
- PRACTICA 2. Excursion en la que se visitaran diversas actuaciones de restauracion del suelo y la cubierta vegetal en diferentes situaciones ambientales. Identificacion de especies forestales

5.5.1.4 OBSERVACIONES

del paisaje; Gestion y planificacién de proyectos y obras.

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caracter obligatorio para la obtencion de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria del medio ambiente y del paisaje. Legislacion y gestion medioambiental; Principios de desarrollo sostenible;
Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoracion de activos ambientales.
HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrologia. Erosién. Material vegetal: produccion, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio fisico y cam-
bio climatico. Andlisis, gestién y Planes de Ordenacién Territorial. Principios de paisajismo. Herramientas especificas de disefio y expresion gréfica; Desarrollo practico de estudios de impacto
ambiental; Proyectos de restauracién ambiental y paisajistica; Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la Ordenacién del territorio y

Dada su relacién con otras asignaturas del plan de estudios se recomienda que el alumno actualice sus conocimientos sobre Boténica; Geologia, Edafologia y Climatologia; Paisajismo.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de |a produccion agricolay ganadera (instal aciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructurasy vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
l&cteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones'y, en general, cualquier otra dedicada ala elaboracion y/

0 transformacién, conservacion, manipulacion y distribucién de productos alimentarios) y lajardineriay el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TGS5 - Capacidad paralaredaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion de residuos de las
industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con lajardineriay e paisajismo.

del entorno humano y natural.

TG11 - Capacidad paradesarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con larealidad

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
al gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T6 - Eticay sostenibilidad

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles parad trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricas en €l aula 339 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |9,9 70
o Planta Piloto

Actividades de trabajo cooperativo 3 100
Tutorias 39 50
Asistenciaa Seminarios 4,8 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 9 100
Realizacion de exdmenes oficiales 21 100
Exposicion de Trabajos/Informes 0,9 100
Trabajo / Estudio Individual 40,2

Preparacion Trabajos/ Informes 19,8

Preparacion Trabajos/ Informesen grupo |7,5

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES
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Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Evaluacién continua

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante €l Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficial individual 50.0 70.0
Evauacion de préacticas, visitasy 10.0 30.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Asistenciay participacion en clasesy 10.0 20.0
précticas

NIVEL 2: Horticultura

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

6

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de seleccionar y emplear los recursos mas adecuados para un trabajo complejo, referenciando adecuadamente las fuentes de procedencia.

El estudiante debera ser capaz de conocer en los cultivos horticolas mas importantes:

- Su importancia econdmica y distribucién nacional y regional

- Su encuadramiento y caracteristicas botanicas
- Su fisiologfa del crecimiento y desarrollo

- El material vegetal existente en el mercado

- Sus exigencias climaticas y edéaficas

- Sus requerimientos nutricionales e hidricos

- Los ciclos y rotaciones de cultivo

- Los métodos de implantacién y las técnicas de cultivo
- Su recoleccién y la preparacién y conservacioén del producto
- Sus fisiopatias, plagas y enfermedades

5.5.1.3 CONTENIDOS

En el primer Blogue tematico | (Introduccion) se trata sobre los antecedentes a la materia, en donde se define el concepto de los cultivos horticolas, y se analiza desde el punto de vista organi-

zativo, econémico-comercial y estadistico, el sector generado por la Horticultura. Un segundo Bloque temético aborda la produccién de hortalizas que se caracterizan por el aprovechamiento
de su 6rgano subterraneo. En el tercero se aborda el cultivo espérrago, la tinica hortaliza estudiada aprovechable por su tallo. Un cuarto bloque temético estudia la produccién de hortalizas de
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hoja mas comunes. El quinto trata de las hortalizas aprovechables por su inflorescencia. Por Gltimo en el sexto se estudian las hortalizas aprovechables por sus frutos, donde se incluyen espe-
cies pertenecientes a la familia de las solanaceas y a la familia de las cucurbitaceas.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

El plan de estudios no incluye prerrequisitos, aunque es recomendable que el alumno haya aprobado la asignatura de Tecnologia de la Produccién Hortofruticola.

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacion y produccion horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T4 - Uso solvente de |os recursos de informacion

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de latoma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabgjo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 45 100
Clases de problemas en el aula 15 100
Actividades de trabajo cooperativo 3 50
Tutorias 9 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 9 100
Realizacion de actividades de evaluacion |3 50
formativas y sumativas

Realizacion de examenes oficiales 3 100
Exposicién de Trabajos/Informes 3 100
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo | 60 0
Otras actividades no presenciales 30 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el AulaVirtua

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficia individual 60.0 60.0

Pruebas intermedias de evaluacion 10.0 10.0

continua

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 10.0

individualesy de grupo
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Evaluacion de préacticas, visitasy
seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

10.0

10.0

Resolucién de casos, cuestiones tedricas,
gjercicios précticos o problemas
propuestos por el profesorado

10.0

10.0

NIVEL 2: Mejora Vegetal

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y recursos disponibles para abordar situaciones nuevas o complejas.

Al finalizar la asignatura el alumno debe ser capaz de:

1° Conocer la terminologia propia de la Mejora Genética Vegetal

2° Valorar el potencial productivo de una variedad agricola en funcién de su estructura genética.
3° Diferenciar las herramientas de la mejora

4° Describir las etapas de los distintos planes de mejora

5.5.1.3 CONTENIDOS

Estudio de planes de mejora para el desarrollo de variedades agricolas vegetales (linea pura, poblacién, hibridos, sintéticas y clonales), y de las herramientas genéticas utilizadas en dichos
planes: seleccion, cruzamiento, cultivo in vitro, técnicas citogenéticas, transferencia horizontal y marcadores moleculares. Mejora de caracteres especificos. Produccion y control de semillas y
plantas de vivero.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene carécter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacion y produccién horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrologia. Erosion. Material vegetal: produccién, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio fisico y cam-
bio climatico. Analisis, gestién y Planes de Ordenacion Territorial. Principios de paisajismo. Herramientas especificas de disefio y expresion gréfica; Desarrollo practico de estudios de impacto

ambiental; Proyectos de restauracion ambiental y paisajistica; Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la Ordenacion del territorio y

del paisaje; Gestion y planificacién de proyectos y obras.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1BASICASY GENERALES

TG8 - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologiay razonamiento critico.
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CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T5 - Aplicar conocimientos ala préactica

55.15.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles para € trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar |os avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 24 100
Clases de problemas en el aula 9 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |9 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |3 100
Tutorias 6 100
Asistencia a Seminarios 6 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 75 100
Realizacion de examenes oficiales 3 100
Trabgjo / Estudio Individual 49,5 0
Preparacién Trabajos/ Informes 18 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Pruebaoficial individual 60.0 70.0
Evauacion de précticas, visitasy 30.0 40.0

seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

5.5 NIVEL 1: Médulo Optativo para obtener la Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
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LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de estructurar correctamente documentos escritos e intervenciones orales, donde se refleje la asimilacién de contenidos y la capacidad de sintesis.

Al finalizar la asignatura el alumno debera ser capaz de:

1. Evaluar la incidencia de los factores climaticos en el cultivo horticola y conocer las técnicas de control de los factores climaticos y de defensa contra los adversos.

2. Conocer y manejar los distintos tipos de instalaciones, técnicas de modificacion del medio fisico y otros elementos necesarios para el cultivo forzado de especies horticolas.
3. Conocer las técnicas de multiplicacion de los cultivos horticolas, las técnicas y normas de la produccion de semillas y las caracteristicas de la produccién empresarial de plantas destinadas
al trasplante.

4. Conocer y ser capaz de identificar las caracteristicas botanicas del material vegetal utilizado en los cultivos frutales lefiosos.

5. Conocer las caracteristicas y problemética de los procesos de floracién, polinizacion, fecundacion y desarrollo del fruto.

6. Conocer la problematica nutricional y ser capaz de realizar el diagnéstico y correccion de las carencias de los frutales lefiosos.

7. Conocer los factores ecolégicos condicionantes y limitantes para el cultivo de las especies lefiosas.

8. Conocer las técnicas de propagacion y viveristicas, y la reglamentacion aplicable a los cultivos frutales lefiosos.

9. Conocer los habitos de desarrollo y las técnicas aplicables para la formacién y mantenimiento de la produccién en las especies frutales.

10. Conocer las técnicas de recoleccion de los principales grupos de cultivos.

11. Elegir, disefiar y manejar una explotacion horticola y fruticola.

55.1.3 CONTENIDOS

En un primer blogue tematico se imparten las bases de la produccién horticola asi como las técnicas y sistemas de produccion, proteccion y explotacion de los cultivos horticolas. En un segun-
do bloque tematico se imparten las bases de la produccién de especies lefiosas frutales, asi como de las técnicas y sistemas de produccion, proteccién y explotacion de los arboles frutales.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencion de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccion Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacion y produccion horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

Aunque el plan de estudios no incluye prerrequisitos se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacion que, por sus contenidos y por su situacion en el plan
de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios para su desarrollo como son Biologia, Fisiologia Vegetal y Edafologia y Climatologia en primer curso; Fisica Ambiental y Bases de la
Produccién Vegetal en segundo; Diagnéstico y Quimica Agricola, Fitotecnia e Instalaciones y Maquinaria en Hortofruticultura y Jardineria en tercero.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG9 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos sociales de
actuacion.

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

5.5.15.3 ESPECIFICAS

RA?2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de |a producci 6n vegetal, los sistemas de
produccién, de proteccién y de explotacion.

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de |as aplicaciones de la biotecnologia en laingenieria agricola
y ganadera.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
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ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 30 100
Clases de problemas en el aula 75 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo [22,5 100
o Planta Piloto

Actividades de trabajo cooperativo 13,5 100
Tutorias 135 45
Asistencia a Seminarios 45 100
Realizacion de actividades de evaluacion 14,5 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 100
Exposicién de Trabajos/Informes 3 100
Trabgjo / Estudio Individual 45 0
Preparacién Trabajos/ Informes 30 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Pruebas intermedias de evaluacion
continua

5.0

10.0

Asistenciaaseminariosy visitas a 5.0 10.0
empresas

Prueba oficial individual 60.0 70.0
Exposicion y defensa de trabajos 5.0 10.0
individualesy de grupo

Evaluacion de préacticas, visitasy 5.0 10.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

NIVEL 2: Proteccion de Cultivos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO

CATALAN

EUSKERA

Si

No

No
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GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera conocer las Ultimas técnicas proteccion de cultivos.

El estudiante debera ser capaz de tomar iniciativas contando con otros, haciéndoles participes de su visién de futuro y sus proyectos; ser capaz de sopesar riesgos y oportunidades y de asu-
mir las consecuencias.

Con los conocimientos adquiridos, tanto teéricos como préacticos, el alumno debera tener la:
1. Capacidad para solucionar cualquier problema relacionado con la sanidad de los cultivos basandose en un diagndstico acertado.

2. Capacidad para afrontar de forma adecuada un problema sanitario nuevo y encontrar su solucién.

55.1.3 CONTENIDOS

La asignatura Proteccién de Cultivos incluye el estudio de 3 ciencias: Fitopatologia, Entomologia Agricola y Malherbologia. Todas estas ciencias tienen un mismo objetivo: prevenir o evitar las
pérdidas de produccion de los cultivos debidas a los organismos, que en el agroecosistema, les causan enfermedades, se alimentan o compiten con ellos.

Se pretende que el alumno adquiera los conocimientos suficientes de las distintas ciencias que componen la asignatura para que pueda comprender los problemas ante los cuales se vera en-
frentado como técnico durante el ejercicio de su profesion.

Para ello se han adoptado los siguientes criterios:

a) Acercamiento a la realidad, poniendo énfasis en los problemas mas importantes en el area en que presumiblemente se desarrollaréa su actividad profesional.

b) Actualidad, evitando el desarraigo y la obsolescencia de los conocimientos, salvo para aquellos casos considerados fundamentales en la historia de la Fitopatologia y de la Entomologia
Agricola.

c) Ejemplaridad de los temas seleccionados, para contribuir de mejor modo a la formacién del alumno.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caracter obligatorio para la obtencion de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacion y produccién horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

Es aconsejable tener aprobadas asignaturas basicas como son: Biologia, Edafologia y Climatologia, Fisiologia Vegetal, Quimica Agricola. También es aconsejable tener conocimientos de
Bacteriologia, Virologia, Zoologia, Micologia, Genética.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG6 - Capacidad paraladireccidn y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas plblicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, los
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos aimentarios y plantas
cultivadas.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un érea de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Innovacion y caracter emprendedor

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de laidentificacion y caracterizacion de especies vegetales.

RA?2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de |a producci 6n vegetal, los sistemas de
produccién, de proteccién y de explotacion.

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de |as aplicaciones de |a biotecnologia en laingenieria agricola
y ganadera.

RAS - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecologia. Estudio de impacto ambiental: evaluaciony
correccion.
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RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 30 100
Sesiones Practicas de Laboratorio, Campo |30 100
o Planta Piloto

Tutorias 35 100
Asistencia a Seminarios 4 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 4 100
Realizacion de examenes oficiales 2 100
Exposicién de Trabajos/Informes 1 100
Trabgjo / Estudio Individual 33 0
Preparacion Trabajos/ Informes 61 25
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |12 25

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Evaluacioén continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

60.0

60.0

Evauacion de précticas, visitasy
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

20.0

20.0

Exposicion y defensa de trabajos
individualesy de grupo

20.0

20.0

NIVEL 2: Diagnéstico y Quimica Agricola

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
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FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y recursos disponibles para abordar situaciones nuevas o complejas.
El alumno debera:

- Conocer la dindmica de los diferentes elementos quimicos esenciales en el sistema suelo-planta.

- Conocer los métodos de diagndstico nutricional de una produccion agricola.

- Establecer las pautas a seguir en el andlisis, diagnéstico y control del proceso de fertilizacion de los cultivos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

En la presente asignatura se han de conocer los factores influyentes en la fertilidad del suelo y la calidad de las aguas de riego, asi como la dinamica de los elementos quimicos en el sistema
suelo-planta. Conocer los fertilizantes y plaguicidas de uso mas difundido asi como su clasificacién, pautas de manejo e incidencia a nivel de cultivos y medio ambiente. De la misma forma se
han de conocer los fundamentos del diagnéstico agricola, sabiendo interpretar y aplicar los resultados de los andlisis de aguas, suelos y material vegetal.

BLOQUES TEMATICOS

1. Introduccién (lecciones 1-2)

Il. Nutrientes minerales (lecciones 3-5)

IIl. Fertilizantes y Plaguicidas (lecciones 6-7)

IV. Diagndstico Agricola (lecciones 8-12)

LECCIONES

1. Quimica Agricola: Concepto, antecedentes y perspectivas. Antecedentes e iniciacion. Evolucién y desarrollo. Concepto y campo de aplicacion. Actualidad y perspectivas futuras.

2. Fertilidad del suelo: Definicién y tipos de fertilidad. Mantenimiento de la fertilidad del suelo. Factores fisicos, quimicos y biolégicos influyentes. Mejora y evaluacion de la fertilidad.

3. Los elementos quimicos y la vida vegetal: Elementos esenciales: introduccién e historia. Criterios de esencialidad. Macronutrientes y micronutrientes. Mecanismos de absorcion y factores
influyentes.

4. Macronutrientes: Origen, contenido y formas en la planta y en el suelo. Funciones esenciales en la planta. Alteraciones por deficiencia y exceso. Dinadmica en el suelo: ganancias, transfor-
maciones y pérdidas.

5. Micronutrientes: Origen, contenido y formas en la planta y en el suelo. Funciones esenciales en la planta. Alteraciones por deficiencia y exceso. Dindmica en el suelo. Nutricién y fertilizacién
de los cultivos.

6. Fertilizantes: Introduccion y clasificacion. Fertilizantes minerales simples. Abonos minerales compuestos y con elementos secundarios. Fertilizantes organicos. Enmiendas. Consideraciones
respecto a la fertilizacion.

7. Plaguicidas. Conceptos generales: Introduccién. Conceptos fundamentales. Importancia y evolucién. Formulaciones. Principales productos fitosanitarios. Clasificacion. Caracteristicas gene-
rales y modo de accién. Fundamentos criticos de selectividad. Generalidades toxicol6gicas: conceptos fundamentales.

8. Introduccioén al diagnéstico agricola: Métodos directos e indirectos. Andlisis quimico agricola. Diagnéstico visual. Experiencias de campo. Métodos integrados DRIS. Test biolégicos. Otros.
9. Andlisis y diagndstico del agua de riego: Introduccién y toma de muestras. Composicion. Criterios de evaluacion de la calidad del agua. Efectos sobre suelos y cultivos. Parametros analiti-
cos: determinacion y valoracion. Indices de primer y segundo grado: determinacion y valoracién. Clasificacién de las aguas de riego. Adecuacion de las aguas de riego.

10. Diagnéstico de suelos agricolas extensivos: Determinaciones y métodos analiticos. Niveles de carencia, normalidad y toxicidad. Evaluacion del anélisis. Plan de fertilizacién en funcién del
analisis.

11. Diagnéstico de suelos bajo agricolas bajo fertirrigacion: Andlisis de extractos. Sondas de succién. Seguimiento analitico. Niveles. Evaluacion de los andlisis. Correccion del plan de fertirri-
gacion. Elaboracion de soluciones nutritivas para fertirrigacion.

12. Diagndstico seguin andlisis de material vegetal: Andlisis y diagnéstico foliar. Toma de muestras y época de muestreo. Determinaciones y niveles de carencia, normalidad y exceso. Interpre-
tacion y correccién de planes de abonado. Analisis y diagndstico de otras matrices: peciolos, savia, fruto, etc. Diagnéstico visual.

Programa de practicas

1. Andlisis de aguas de riego, soluciones nutritivas y drenajes Determinaciones fisico-quimicas: pH, CE. Determinacién de aniones: sulfatos, cloruros, carbonatos, bicarbonatos, nitratos, fosfa-
tos, etc. Determinacion de cationes mayoritarios: calcio, magnesio, sodio, potasio. Determinacién de micronutrientes: hierro, manganeso, cinc, cobre, boro.

2. Andlisis de material vegetal: Mineralizacion de material vegetal. Determinacion de los contenidos nutricionales en hojas o cualquier otra matriz (savia, tallo, peciolos, frutos), incluyendo nitré-
geno, fésforo, potasio, calcio, magnesio, azufre, sodio, hierro, manganeso, cinc, cobre, boro y cloro.

3. Andlisis de fertilizantes: Control de riqueza en nutrientes. Determinacion de elementos fitotoxicos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccion Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacion y produccién horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

Dada su relacién con otras asignaturas del plan de estudios se recomienda que el alumno actualice sus conocimientos sobre Quimica, Fisiologia Vegetal y Tecnologia de la Produccién Agrico-
la.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

TG8 - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologiay razonamiento critico.

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T5 - Aplicar conocimientos ala préctica

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles parad trabajo en grupos multidisciplinares.
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comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 25 100
Clases de problemas en el aula 20 90
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |30 60
o Planta Piloto

Actividades de trabajo cooperativo 3 100
Tutorias 75 100
Asistencia a Seminarios 3 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 75 100
Realizacion de exdmenes oficiales 3 100
Exposicion de Trabajos/Informes 3 100
Otras actividades presenciales 3 100
Trabajo / Estudio Individual 30 0
Preparacion Trabajos/ Informes 6 0
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |30 0
Otras actividades no presenciales 9 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el AulaVirtua

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Evaluacion de précticas, visitasy 0.0 10.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Prueba oficial individual 50.0 70.0
Exposicion y defensa de trabajos 10.0 10.0
individualesy de grupo

Pruebas intermedias de evaluacion 10.0 20.0
continua

Asistenciay participacion en clasesy 20.0 20.0
précticas

Resolucién de casos, cuestiones tedricas, [10.0 20.0
gjercicios précticos o problemas

propuestos por e profesorado

NIVEL 2: Floricultura

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
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CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

6

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

Mencién en Industrias Agroaimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer las Gltimas técnicas de cultivos de flores y plantas ornamentales y ser capaz de elaborar un proyecto de un sistema de produccién de flores y plantas ornamentales.
El estudiante debera ser capaz de dirigir grupos de trabajo, asegurando la integracién de los miembros y su orientacién a un rendimiento elevado.
El estudiante deberé tener:

- Capacidad para reconoce las principales especies para la produccién de flores y plantas ornamentales, y distinguir los niveles de calidad en ellas
- Aptitud para realizar programaciones de cultivo de acuerdo a fechas de comercializacion

- Saber las respuestas de las plantas ornamentales a las variaciones de factores climéticos

- Realizar el cultivo de plantas para producir flores y follajes de corte de calidad

- Capacidad para producir plantas ornamentales en maceta comerciales

- Aptitud para resolver problemas de cultivo en la produccién de flores y plantas ornamentales

- Identificar las principales problemas fitosanitarios de las especies ornamentales y conocer sus dafios y aspectos de control

- Entender los principios basicos de la conservacion de flores cortadas

5.5.1.3 CONTENIDOS

- Andlisis desde el punto de vista organizativo, econémico-comercial y estadistico del sector generado por la horticultura ornamental.

- Clasificacion de los principales géneros y especies empleados en la floricultura, asi como su nomenclatura cientifica, importancia econémica y principales usos.
- Cultivo de flores y tallos follajes cortados.

- Produccién de plantas ornamentales en maceta.

- En ambas orientaciones de productivas los contenidos a estudiar seran:

Materia vegetal

Exigenciasy control de laluz, temperatura, humedad ambiental y anhidrido carbénico
Adaptacion al cultivo en sustratos
Propagacion

Preparacion de labanquetay plantacion
Establecimiento y ciclos de cultivo

Control quimico del crecimiento

Formacién, pinzamientos y desbotonados
Riegosy abonados

Reposo y podas

Recoleccion

Plagas, enfermedadesy fisiopatias
Conservacion, normalizacién y manipulacion

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencion de la Mencion en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
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HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacién y produccion horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

Se recomienda que los alumnos tengan aprobadas las asignaturas de Biologia, Fisiologia vegetal, Bases de la Produccién Vegetal, Fitotecnia, Tecnologia de la Produccién Hortofruticola, Jar-
dineria, Areas Verdes y Paisajismo, y Proteccién de cultivos.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza'y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricolay ganadera (instal aciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructurasy vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones'y, en general, cualquier otra dedicada ala elaboracion y/

0 transformacién, conservacion, manipulacion y distribucién de productos alimentarios) y lajardineriay el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas puiblicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T2 - Trabajo en equipo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 45 100
Clases de problemas en el aula 6 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |6 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |3 100
Tutorias 9 50
Asistencia a Seminarios 3 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 9 100
Realizacion de actividades de evaluacion |3 50
formativas y sumativas

Realizacion de examenes oficiales 3 100
Exposicion de Trabajos/Informes 3 100
Trabajo / Estudio Individual 225

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo | 37,5

Otras actividades no presenciales 30

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
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SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

40.0

60.0

Evauacion de précticas, visitasy
seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

5.0

10.0

Preparacion de seminarios y debates
cientificos

0.0

10.0

Asistenciay participacion en clasesy
précticas

0.0

10.0

Asistenciaaseminariosy visitas a
empresas

0.0

10.0

Resolucién de casos, cuestiones tedricas,
gjercicios précticos o problemas
propuestos por el profesorado

50

10.0

Exposicion y defensa de trabajos
individualesy de grupo

50

10.0

NIVEL 2: Fitotecnia

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de realizar blisquedas avanzadas de recursos, analizar los diferentes recursos disponibles y seleccionar los que sean relevantes en cada caso.

El estudiante sera capaz de:

1. Conocer el comportamiento del agua en el suelo, las técnicas de medida y su aplicacién al manejo del riego.
2. Comprender el funcionamiento hidrico del cultivo como sistema intermedio del continuo suelo- planta-atmdsfera.
3. Ser capaz de evaluar la respuesta de distintos procesos o pardmetros de la planta al estrés hidrico.

4. Conocer los diferentes métodos de estima y medida de la evapotranspiracién de los cultivos y su aplicacion al célculo de las necesidades hidricas de los cultivos en riego localizado.

5. Conocer los diferentes métodos y criterios de programacion del riego y su aplicacion a la elaboracion de programas de riego y fertilizacion.

6. Adquirir los conocimientos y habilidades para la determinacion de los parametros de riego previos necesarios para abordar el disefio hidraulico de instalaciones de riego localizado.
7. Conocer los procedimientos de evaluacion de las caracteristicas de funcionamiento de una instalacién de riego localizado.

8. Consolidar los fundamentos del riego deficitario, conocer sus modalidades y aplicar los conocimientos adquiridos a la elaboracién y evaluacion de estrategias de riego deficitario.
9. Adquirir los conocimientos y habilidades necesarias para la practica de la herbigacion en cultivos lefiosos.
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10. Saber usar e interpretar los analisis foliares e integrarlos con los anlisis de suelo y agua en la toma de decisiones. o . .
11. Comprender la importancia del andlisis del crecimiento y desarrollo vegetal y saber aplicar los distintos indices de caracterizacién del crecimiento de las cubiertas vegetales.

55.1.3 CONTENIDOS

El programa de la asignatura se ha dividido en tres bloques tematicos. El primero, Introduccion, comprende tan sélo el tema 1, La toma de decisiones en la Agricultura. El segundo bloque te-
matico, denominado Relaciones cultivo-medio ambiente, aborda principalmente el estudio de las relaciones hidricas a nivel agua-suelo y agua-planta con enfoque eminentemente practico a

través de 8 temas. El tercer bloque tematico, Bases y técnicas de la produccion agricola esta dividido en dos partes: aspectos agronémicos y de manejo del riego (7 temas) y andlisis y diag-
nodstico agricola (3 temas).

Bloque I. INTRODUCCION

Tema 1.- La toma de decisiones en la agricultura (1h)
Bloque tematico Il: RELACIONES CULTIVO - MEDIO AMBIENTE

RELACIONES HIDRICAS

Tema 2.- Potencial del agua en el suelo (2 h)

Tema 3.- El uso de la medida del agua del suelo en la programacién del riego (2 h)
Tema 4.- Movimientos del agua en el suelo. Infiltracién y redistribucién (2 h)
Tema 5.- Medida del estado hidrico de las plantas (2 h)

Tema 6.- Transporte del agua en la planta (2 h)

Tema 7.- El déficit hidrico y la produccién de los cultivos (2 h)

Tema 8.- Medida de la evapotranspiracion (2 h)

Tema 9.- Necesidades hidricas bajo riego por goteo (2 h) . .
Blogue tematico IIl: BASES Y TECNICAS DE LA PRODUCCION AGRICOLA
ASPECTOS AGRONOMICOS Y DE MANEJO DEL RIEGO

Tema 10.- Disefio agronémico del riego localizado (2 h)

Tema 11.- Programacion por tiempos del riego por goteo (2 h)

Tema 12.- Uso combinado del agua y los fertilizantes (2 h)

Tema 13.- El cultivo sin suelo (2 h)

Tema 14.- Control de las obturaciones en riego localizado (1 h)

Tema 15.- Manejo y produccion de cultivos bajo condiciones de déficit hidrico. Riegos deficitarios (2 h)
Tema 16.- Herbigacion en cultivos lefiosos (2 h)

ANALISIS Y DIAGNOSTICO

Tema 17.- Andlisis foliares (2 h)

Tema 18.- Contaminacion de las aguas por nitrato (2 h)

Tema 19.- Andlisis del crecimiento y desarrollo vegetal (2 h)

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene carécter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacién y produccion horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

Es recomendable que el alumno haya superado la asignatura ¢Bases de la Produccion Vegetal, y que tenga un buen dominio de Quimica, Fisica, Biologia, Fisiologia Vegetal, Edafologia y
Climatologia y otras.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T4 - Uso solvente de |os recursos de informacion

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de |as bases de |a produccion vegetal, |os sistemas de
produccion, de proteccion y de explotacion.

RAS - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecologia. Estudio de impacto ambiental: evaluaciony
correccion.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles para € trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 36 100
Clases de problemas en €l aula 15 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |9 100
o Planta Piloto

Tutorias 75 100
Realizacion de actividades de evaluacion |4 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 2 100
Exposicion de Trabajos/Informes 45 100
Trabajo / Estudio Individual 62 0
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Preparacion Trabajos/ Informes 13,5

Preparacion Trabajos / Informes en grupo | 20,5

Otras actividades no presenciales 6

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual 35.0 70.0
Pruebas intermedias de eval uacion 0.0 35.0
continua

Resolucién de casos, cuestiones tedricas, |5.0 10.0
gjercicios préacticos o problemas

propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 5.0 10.0
individualesy de grupo

Evauacion de précticas, visitasy 5.0 10.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Asistenciay participacion en clasesy 50 50
précticas

55NIVEL 1: Asignaturas optativas dela Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Biotecnologia Vegetal

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
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No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la asignatura el alumno debera ser capaz de:

1. Conocer los factores que determinan las respuestas del material vegetal cultivado in vitro y la forma de modificarlos.

Analizar, explicar y discutir las caracteristicas de instalaciones y procesos dedicados al cultivo in vitro.

Proponer procesos nuevos, o mejoras de los existentes, para optimizar y rentabilizar la produccion y conservacion de plantas y/o la produccion de metabolitos por material cultivado in vitro.
Conocer las técnicas que conducen a la obtencién de material vegetal modificado genéticamente.

Analizar las aplicaciones practicas de la biotecnologia en los diferentes sectores productivos de la Agronomia.

Conocer la legislacién que regula el tratamiento de productos biotecnolégicos, tanto en su patentabilidad como en materia de bioseguridad y bioderechos.

Interpretar los principios y regulaciones éticas que marcan esta disciplina a través de la bioética.

Analizar el panorama internacional y su regulacién en comparacién con el desarrollo nacional en biotecnologia.

PN AN

55.1.3 CONTENIDOS

Bloque tematico I: Introduccién a la Biotecnologia Vegetal
Bloque tematico II: Cultivo in vitro de material vegetal
Bloque tematico IlI: Plantas transgénicas

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticul-
tura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccion Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacion y produccién horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

HJ5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Hidrologia. Erosion. Material vegetal: produccién, uso y mantenimiento; Ecosistemas y biodiversidad; Medio fisico y cam-
bio climatico. Analisis, gestién y Planes de Ordenacion Territorial. Principios de paisajismo. Herramientas especificas de disefio y expresion gréfica; Desarrollo practico de estudios de impacto
ambiental; Proyectos de restauracién ambiental y paisajistica; Proyectos y Planes de mantenimiento de zonas verdes; Proyectos de desarrollo. Instrumentos para la Ordenacion del territorio y
del paisaje; Gestion y planificacién de proyectos y obras.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos, aunque es recomendable que el alumno haya aprobado la asignaturas Biologia y Fisiologia Vegetal.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clases tedricasen €l aula 25 100

Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |15 100

o Planta Piloto

Actividades de trabajo cooperativo 3 100

Tutorias 3 100

Realizacion de examenes oficiales 4 100

Trabajo / Estudio Individual 25 0

Preparacion Trabajos/ Informes 15 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Evaluacion continua

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

Otras actividades de evaluacion 0.0 70.0
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Evaluacion de préacticas, visitasy
seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

250

250

Pruebas intermedias de evaluacion
continua

50

50

Prueba oficial individual

0.0

70.0

NIVEL 2: Tecnologia de la Postrecoleccion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. Que el alumno conozca las bases y conceptos elementales de la tecnologia postrecoleccion, incluyendo los parametros més habituales a manejar en productos frescos y vivos, y su impor-
tancia dentro del concepto del comercio internacional.

2. Que el alumno conozca las bases de la fisiologia postrecoleccién (metabolismo primario y secundario) asi como los indices de calidad y madurez y las normas de calidad y seguridad aplica-
bles segun la legislacion.

3. Que el alumno conozca la importancia del disefio varietal y los factores precosecha en la postcosecha y la importancia de la biotecnologia en la postcosecha.

4. Que el alumno conozca los fundamentos de la conservacion refrigerada con o sin modificacién de la atmésfera y su tecnologia.

5. Que el alumno conozca los fundamentos, procesos, diagrama de flujo y caracteristicas diferenciadoras de diferentes procesos postrecoleccion (frutas, hortalizas, flores), incluyendo envasa-
do, transporte y distribucion.

6. Que el alumno conozca y sea capaz de relacionar la asignatura y otras que aportan fundamentos basicos en paralelo a esta sobre equipamiento, envasado, tecnologia e ingenieria de pro-
cesos agroalimentarios, subproductos y calidad alimentaria.

55.1.3 CONTENIDOS

Calidad de las frutas y hortalizas frescas.

Influencia de las bajas temperaturas y la atmésfera de conservacion.
Tecnologia de la manipulacién y conservacion frigorifica.

Atmasferas modificadas y controladas.

Transporte y distribucion de productos frescos. Sistemas de envasado.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias
Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones béasicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias.
Modelizacién y optimizacion.

IAAS5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatizacioén y control de procesos. Ingenieria de las
obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestién y aprovechamiento de residuos.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda estar cursando o haber cursado: “Quimica”, “Bioquimica”, “Biologia”.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1BASICASY GENERALES
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No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

55.15.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricas en €l aula 15,6 100
Clases de problemas en €l aula 18 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |6 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética (2,1 100
Actividades de trabajo cooperativo 21 100
Tutorias 3 100
Asistencia a Seminarios 3 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 3 100
Realizacion de actividades de evaluacion  |4,2 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 2,1 100
Exposicion de Trabajos/Informes 21 100
Trabajo / Estudio Individual 30 0
Preparacion Trabajos/ Informes 12

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |2

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtua

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

55.0

65.0

Resolucién de casos, cuestiones tedricas,
gjercicios préacticos o problemas
propuestos por €l profesorado

5.0

5.0

Evaluacion de précticas, visitasy
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

5.0

10.0

Exposicion y defensa de trabajos
individualesy de grupo

0.0

10.0

Pruebas intermedias de evaluacion
continua

50

10.0

NIVEL 2: Dindmicay Residuos de Agroquimicos
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5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. Que el alumno conozca la dindmica en el sistema suelo planta de los diferentes productos quimicos (e. g. plaguicidas, fertilizantes) empleados en agricultura.
2. Conocer los métodos de determinacion de residuos quimicos en suelos y cultivos.

3. Establecer las pautas a seguir manejo y control de la aplicacién de fertilizantes y plaguicidas en los cultivos.

55.1.3 CONTENIDOS

Caracteristicas quimicas de los agroquimicos (fertilizantes y plaguicidas). Impactos ambientales por el uso de agroquimicos. Persistencia de plaguicidas e impacto medioambiental. Efectos
toxicolégicos del empleo de plaguicidas. Valoracion de los andlisis de residuos de agroquimicos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticul-
tura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccion Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacion y produccién horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

Se recomienda haber cursado: Geologia, Edafologia y Climatologia; Quimica; Fisiologia Vegetal; Introduccién a la Fitotecnia; Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente; Diagndstico y Quimica
Agricola.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles parad trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

Clasestedricasen € aula 12 100
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Clases de problemas en el aula 3 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |15 100
o Planta Piloto

Actividades de trabajo cooperativo 2 100
Tutorias 3 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 6 100
Realizacion de exdmenes oficiales 3 100
Exposicion de Trabajos/Informes 1 100
Trabajo / Estudio Individual 15

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |15

Otras actividades no presenciales 15

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje por proyectos

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Pruebas intermedias de evaluacién
continua

10.0

20.0

Asistenciay participacion en clasesy 20.0 20.0
précticas

Prueba oficial individual 50.0 70.0
Exposicion y defensa de trabajos 10.0 10.0
individualesy de grupo

Evaluacion de préacticas, visitasy 0.0 10.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestionestedricas, |10.0 20.0
gjercicios préacticos o problemas

propuestos por el profesorado

NIVEL 2: Gestion delaempresa agraria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12
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LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la ensefianza de esta materia, el alumno debera tener los conocimientos necesarios para:

- Comprender las distintas formas juridicas de las empresas , incluyendo sociedades cooperativas y sociedades agrarias de transformacion, y sus respectivos marcos legales.
- Conocer el marco legal genérico y especifico del entorno en que se desarrolla la actividad empresarial agraria.

- Establecer un sistema contable que permita calcular el resultado econémico.

55.1.3 CONTENIDOS

Marco juridico de las empresas agrarias

Aspectos fiscales y contables especificos de las empresas agrarias

Relaciones contractuales en el sector
Regulacion del sector

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticulturay Jardineria. Se recomienda haber cursado previamente las si-
guientes materias: Economia de la empresa agrodimentariay Gestion comercial de laempresa agraria.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y juridico de la empresa. Organizacion y gestion de

empresas.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 18 100

Clases de problemas en el aula 12 100

Tutorias 6 50

Realizacion de actividades de evaluacion |6 50

formativasy sumativas

Realizacion de exdmenes oficiales 3 100

Trabajo / Estudio Individual 30 0

Preparacion Trabajos/ Informes 15 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

No existen datos

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Pruebas intermedias de evaluacion
continua

20.0

40.0
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Resolucién de casos, cuestionestedricas, |10.0 40.0
gjercicios précticos o problemas

propuestos por el profesorado

Prueba oficial individual 20.0 70.0

NIVEL 2: Fertirrigacion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los agrosistemas mediterraneos afrontan de una parte la necesidad de convivir con la escasez y baja calidad de los recursos hidricos disponibles, y de otra la necesidad de producir alimentos
de calidad de la forma mas sostenible posible.

En esta signatura se pretende informar a los alumnos del estado actual de conocimientos sobre el manejo conjunto del agua y los fertilizantes, prestando una especial atencion a los princi-
pios de la nutricion mineral de las plantas y la respuesta de los cultivos al riego. De esta manera, los alumnos accederan a programar la fertirrigacién conociendo e interpretando las relaciones
agua-suelo-planta. Igualmente, dominaran los conceptos necesarios para el uso eficiente y sostenible del agua y los fertilizantes, conociendo los aspectos esenciales de la respuesta de los
cultivos a la fertirrigacion.

Los conocimientos adquiridos en esta asignatura dotan al alumno de habilidades, herramientas y técnicas que le resultaran imprescindibles a la hora de desarrollar su actividad profesional en
multiples areas de la agronomia.

Los alumnos de esta asignatura deberan ser capaces de:

1. Determinar las necesidades hidricas y nutricionales de los cultivos.

2. Diagnosticar el estado hidrico y nutricional de los cultivos.

3. Conocer la trascendencia del déficit hidrico y/o alteraciones nutricionales en cada momento fenolégico.

4. Elaborar programas de fertirrigacion adecuadas a distintas situaciones.

5. Manejar la fertirrigacion en funcién de andlisis de plantas y suelo.

55.1.3 CONTENIDOS

Estado actual de conocimientos sobre las necesidades nutricionales y de riego de los cultivos mediterraneos. Elaboracion de programas de fertirrigacion para plantas cultivadas y su manejo en
funcién de analisis de plantas y suelo. Aspectos econémicos de la fertirrigacion. Equipos fertilizantes comerciales. Calidad agronémica del riego.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardinerfa. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticul-
tura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacion y produccion horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

HJ3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Obra civil, instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y areas protegidas. Electrificacion. Riegos y drenajes. Ma-
quinaria para hortofruticultura y jardineria.

Los contenidos de esta asignatura resultan estrechamente relacionados con muchas otras asignaturas ofertadas en el plan de estudios del grado. Esencialmente, Bases de la Produccién Ve-
getal, Tecnologia de la Produccién Hortofructicola, Diagnéstico y Quimica Agricola, Fitotecnia, Horticultura, Fruticultura, Floricultura y Citricultura. Ademas, debe considerarse que la asignatura
en cuestion se encuentra relacionada con otras asignaturas vinculadas tanto al anlisis de datos como a aquellas relacionadas con la determinacion de la calidad y salubilidad de los alimentos
vegetales.

La asignatura no contiene prerrequisitos propiamente dichos, pero es conveniente que los alumnos posean conocimientos basicos en materias relacionadas con la fisiologia vegetal, la agrono-
miay los suelos.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES
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No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

55.15.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricas en €l aula 225 100
Clases de problemas en €l aula 12 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo | 7,5 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |3 100
Tutorias 45 75
Asistencia a Seminarios 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 100
Realizacion de actividades de evaluacion |3 50
formativas y sumativas

Realizacion de examenes oficiales 3 100
Exposicién de Trabajos/Informes 100
Trabgjo / Estudio Individual 30 0
Preparacion Trabajos/ Informes 22,5 0
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |15 0

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucion de giercicios y problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante €l Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Evaluacion de préacticas, visitasy 5.0 15.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestiones tedricas, |5.0 15.0
gjercicios préacticos o problemas

propuestos por el profesorado

Otras actividades de evaluacion 5.0 15.0
Prueba oficial individual 50.0 70.0
Exposicion y defensa de trabajos 5.0 15.0
individualesy de grupo

NIVEL 2: Citricultura

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa
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ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Capacidad para conocer, comprender, y utilizar los principios de las bases y la tecnologia de la propagacion, produccion fruticola. Control de calidad de los citricos, reconocimiento de plagas y
enfermedades y almacenamiento de los frutos citricos.

55.1.3 CONTENIDOS

Concepto, bases y estudio de la tecnologia de la produccién de citricos. Control de calidad y comercializacién. indices de madurez. Técnicas de almacenamiento. Estudio de los problemas du-
rante el cultivo y la conservacion.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticul-
tura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacién y produccion horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

Se recomienda haber cursado las asignaturas siguientes: Biologia, Fisiologia vegetal y Botanica agricola.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.52 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 22,5 100

Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo (7,5 100

o Planta Piloto

Tutorias 6 75

Visitas a Empresas e Instalaciones 3 100

Realizacion de exdmenes oficiales 3 100

Exposicion de Trabajos/Informes 3 100
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Trabajo / Estudio Individual

30

Preparacion Trabajos/ Informes

15

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Evaluacioén continua

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Evaluacion de précticas, visitasy 10.0 20.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 20.0
individualesy de grupo

Prueba oficial individual 50.0 70.0
NIVEL 2: Tecnologia de I nver nader os

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 45

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

- Disefiar sistemas de calefaccion.
- Disefiar sistemas de refrigeracion.

- Conocer los instrumentos de medida del medioambiente y su principio de funcionamiento.

- Conocer los sensores que evallian la respuesta del cultivo a las condiciones medioambientales.
- Manejo de programas informéticos de simulacién del comportamiento del invernadero.

- Conocer el funcionamiento de equipos de climatizacién (ventilacion natural y forzada, sistemas de calefaccion y de climatizacion estival).
- Disefiar las necesidades energéticas y de refrigeracién de invernaderos.

55.1.3 CONTENIDOS

Tema 1. Introduccién general a la asignatura.

Tema 2. Sensores para caracterizar el estado del cultivo.
Tema 3. Sensores para la gestién del medioambiente.

Bloque tematico I. Los sensores de pardmetros ambientales y de respuesta del cultivo
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Bloque tematico Il. Los sistemas de climatizacion

Tema 4. Las funciones de climatizacién en periodo de invierno. Criterios de disefio (1).

Tema 5. Las funciones de enriquecimiento carbénico. Criterios de disefio (I1).

Tema 6. Las funciones de climatizacién en periodo de verano. Criterios de disefio (1ll).

para el control del clima

Tema 7. Balances de energia y de masa.

Tema 8. Los modelos de balance de energia y sus aplicaciones practicas. Bases para el disefio.
Tema 9. Los modelos de balance de masa y sus aplicaciones practicas. Bases para el disefio.
Bloque tematico IV. Los plasticos de cubierta de invernadero y su tratamiento

Tema 10. Evolucién de los plasticos en agricultura.

Tema 11. Tratamientos de los plasticos (1).

Tema 12. Tratamientos de los plasticos (II).

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticul-
tura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las areas verdes, espacios deportivos y explotaciones hortofruticolas.

No se han establecido requisitos previos. Sin embargo, se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacién que, por sus contenidos y por su situacién en el plan
de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios que suponen la base de partida en el desarrollo del programa docente de esta asignatura, como Fundamentos Fisicos y Matematicos
de la Ingenieria. La asignatura de Tecnologia de Invernaderos también esta relacionada con las asignaturas de Geologia, Climatologia y Edafologia que el alumno ha cursado previamente du-
rante el primer curso y con asignaturas que se imparten en segundo curso de la titulacién: Electrotecnia Motores y Maquinas (parte electrotecnia), Célculo de Estructuras y Construccion y Fisi-
ca Ambiental. Otras relaciones a destacar atafien las asignaturas de Fitotecnia y Riegos y Drenajes que se imparten en tercer curso y la asignatura de Horticultura que los alumnos cursan en

cuarto de la titulacién.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.52 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 30 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |5 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |10 100
Tutorias 16 375
Asistenciaa Seminarios 4 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 100
Realizacion de exdmenes oficiales 4 100
Exposicién de Trabajos/Informes 100
Trabajo / Estudio Individual 24

Preparacion Trabajos/ Informes 21

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |13 0

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Aprendizaje Basado en Problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Evaluacion de précticas, visitasy 0.0 40.0

seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Prueba oficial individual 60.0 60.0

NIVEL 2: Agricultura Ecologica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

97/ 167

csv: 117744098266861350659929



L Identificador : 2502899
'.-i ¥ GORERMNO MIMISTERID:
v Q DE ESPANA
-

DE EDUCACION, CULTURA
A ¥ DEPORTE

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Conocer y comprender los conceptos fundamentales que definen un método de produccién agraria basado en el respeto al ecosistema y las leyes naturales, que sea socialmente aceptado y
justo, econémicamente rentable y energéticamente viable.

El alumno debera comprender la legislacién comunitaria que regula la produccion ecolégica (Reglamento CE 889/2008).

Conocer la capacidad de autorregulacién de los agroecosistemas que permiten una produccion de bajo impacto con el entorno, capaz de contrarrestar y paliar desde el punto de vista energéti-
co los excesos de otros sistemas productivos mas intensivos.

Desarrollar la capacidad para interpretar el conocimiento tradicional de la poblacién rural con el fin de acercarse a sus necesidades y proponer alternativas sostenibles.

Adquirir los conocimientos necesarios para defender una agricultura que se integre en una sociedad sensible hacia los problemas ambientales y que exige la seguridad alimentaria.

55.1.3 CONTENIDOS

1-. Introduccién a la Agricultura ecoldgica. Perspectiva histérica, situacion actual y perspectivas de la Agricultura Ecoldgica.
2-. Bases de la produccion Agraria ecoldgica. Agroecologia: bases cientificas y estratégicas para una agricultura sostenible.
3-. La Estructura del Paisaje y la biodiversidad de los agrosistemas.

4-. Conservacion de recursos fitogenéticos. Variedades autéctonas.

5-. Gestién de la materia organica y fertilizacion. EI compostaje. Nutricién de cultivos: el reciclaje de nutrientes.

6-. Normativa. Control y certificacion. Productos utilizables en Agricultura Ecolégica.

7-. Proteccion de los cultivos. Métodos de control. Gestién y control de adventicias.

8-. Cultivo de frutos secos, vifiedo, cereal y olivar.

9-. Cultivo de frutales, citricos y hortalizas.

10-. Calidad de los productos ecolégicos.

11-. Certificaciones ecolégicas: UE, NOP, Demeter.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticul-
tura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccion Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacion y produccion horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

Se recomienda que los alumnos superadas las asignaturas de Fitotecnia, Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente y Geologia, Edafologia y Climatologia.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.15.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

Clasestedricasen € aula 36 100

98/ 167

csv: 117744098266861350659929



: ERMNC HIMISTERSC
4 ESPARA DE EDUCACION. CULTURA,
A ¥ DEPORTE

) m
j=1a}

Identificador : 2502899

Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |6 100
o Planta Piloto

Actividades de trabajo cooperativo 3 100
Tutorias 3 50
Asistencia a Seminarios 3 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 6 100
Realizacion de actividades de evaluacion |3 50
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 3 100
Exposicion de Trabajos/Informes 100
Trabajo / Estudio Individual 39

Preparacion Trabajos/ Informes 15

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |18

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Evaluacién continua

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

30.0

50.0

Preparacion de seminarios y debates 10.0 20.0
cientificos

Asistenciay participacion en clasesy 10.0 20.0
précticas

Evaluacion de précticas, visitasy 10.0 20.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Pruebas intermedias de eval uacion 10.0 20.0
continua

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 20.0
individualesy de grupo

NIVEL 2: Control Fitosanitario

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 45

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE
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CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

- Considerar a los cultivos, a sus plagas y enfermedades como componentes de un ecosistema afectado por la accién humana y por otros factores que modulan las poblaciones y dafios que
producen. , . . . . . o ,

- Conocer y manejar las herramientas de cuantificacion de los niveles de plaga y enfermedades, de prediccion de su evolucion, y los criterios de intervencion.

- Conocer, comprender y valorar los distintos métodos de control de plagas y enfermedades, sus caracteristicas, modo de aplicacion o utilizacion, interacciones, y efectos.

- Conocer los métodos de actuacioén en el control biolégico. Identificar las principales especies de organismos beneficiosos, conocer sus caracteristicas y su interés en el control de plagas y
enfermedades.

- Conocer las ventajas y problemas del uso de fitosanitarios, las caracteristicas de las materias activas mas comunes, y los criterios para un uso.

- Adquirir una visién, desde la perspectiva del Control Integrado, del manejo de las plagas y enfermedades de los cultivos hortofruticolas mas importantes del entorno.

55.1.3 CONTENIDOS

Introduccion al control integrado de plagas y enfermedades.

Ecologia de plagas y enfermedades.

Herramientas para la toma de decisiones.

Métodos de control de plagas y enfermedades.

Control biolégico de plagas.

Control biolégico de enfermedades.

Control quimico: caracteristicas generales y problemas.

Control quimico de plagas: insecticidas, acaricidas y otros plaguicidas. Feromonas y atrayentes alimenticios.
Control quimico de enfermedades: nematicidas, fungicidas y bactericidas. Desinfeccién de suelos.
10. Control integrado en cultivos horticolas.

11. Control integrado en cultivos lefiosos.

CONOTAWNE

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticul-
tura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacion y produccién horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

Se recomienda que los alumnos hayan superado la asignatura “Proteccién de cultivos”.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.15.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 36 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |9 100

o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética 100

Tutorias 50

Asistenciaa Seminarios 100

Visitas a Empresas e Instalaciones 100

Wl wWlw|lw|w

Realizacion de actividades de evaluacion
formativasy sumativas

50

Realizaciéon de exdmenes oficiales 3 100
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Exposicién de Trabajos/Informes 6 100
Trabajo / Estudio Individual 39
Preparacion Trabajos/ Informes 15
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |18

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Evaluacién continua

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

30.0

50.0

Evaluacion de préacticas, visitasy 10.0 20.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 20.0
individualesy de grupo

Asistenciay participacion en clasesy 10.0 20.0
précticas

Pruebas intermedias de eval uacion 10.0 20.0
continua

Preparacion de seminarios y debates 10.0 20.0
cientificos

NIVEL 2: Genémica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria
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NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar el alumnado:

Tendréa un conocimiento detallado de [os genomas, su estructuray regulacion

Habra utilizado metodol ogias bésicas de andlisis dmicos
Sera capaz de identificar secuencias de ADN y proteinas en bases de datos

Conoceralas diferencias y similaridades entre genomas virales, bacterianos y eucariotas

Tendra una competencia de usuario principiante de programas basi cos de bioinformética

55.1.3 CONTENIDOS

Teoria

Seccién 1 - Genoma, transcriptoma, proteoma y metaboloma
- Tema 1 Estructura de genomas eucariotas y procariotas

- Tema 2 Estructura del gen y regiones no codificantes

- Tema 3 Procesos de produccién de proteinas

- Tema 4 Rutas metabolicas

Seccion 2 - El estudio de los genomas

- Tema 5 Secuenciacién de genomas

- Tema 6 Categorias funcionales

Seccién 3 - Funcionamiento de los genomas

- Tema 7 Expresion génica

- Tema 8 Epigenética

- Tema 9 Transcriptémica

Seccion 4 - Replicacién y evolucién de los genomas

- Tema 10 Genomas, duplicaciones y procesos evolutivos

- Tema 11 Ortélogos, paralogos y familias multigénicas
Précticas

1. Andlisis de expresién génica por Q-PCR

2. Identificacién de ort6logos y paralogos por BLAST

3. Andlisis de mutaciones, filogenia y estudio de familias de genes. El programa CLUSTALX.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

tura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

de programacién basica de Matlab o R.

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticul-
HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacién y produccién horticola, fruticola y orna-

Los prerrequisitos para esta asignatura incluyen haber superado la asignatura “Genética”. Buenos conocimientos de “Matematicas e Informatica” también son Utiles asi como las capacidades

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.52 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de |as aplicaciones de la biotecnologia en laingenieria agricola

y ganadera.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 16 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |8 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |4 100
Tutorias 10 50
Realizacion de examenes oficiales 1 100
Exposicion de Trabajos/Informes 4 100
Trabajo / Estudio Individual 30 0
Preparacion Trabajos/ Informes 11 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua
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Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA

Exposicion y defensa de trabajos 25.0 25.0
individualesy de grupo

Prueba oficial individual 50.0 50.0
Evauacion de préacticas, visitasy 20.0 20.0

seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestiones tedricas, |5.0 5.0
gjercicios préacticos o problemas
propuestos por €l profesorado

5.5 NIVEL 1: Médulo de Tecnologias Especificas de la Mencién en Industrias Agroalimentarias

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Operacionesdela Ingenieria de Alimentos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroaimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer los fundamentos de las operaciones bésicas de la ingenieria de alimentos.

El estudiante deberéa:

2. Comprender el fundamento teérico que rigen las operaciones unitarias.

103/ 167

1. Identificar las diferentes operaciones unitarias que se presentan en cualquier proceso de elaboracién de alimentos.

El estudiante debera ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y recursos disponibles para abordar situaciones nuevas o complejas.
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3. Aplicar los modelos mateméaticos basados en balances de materia y energia al andlisis de una operacién unitaria.

4.- Reconocer los principios de funcionamiento de los diferentes equipos utilizados en la industria agroalimentaria.

55.1.3 CONTENIDOS

BLOQUE I. INTRODUCCION. Bases de conservacion de alimentos. Las operaciones basicas.

BLOQUE II. TRANSFERENCIA DE MATERIA Y ENERGIA. Fenémenos de Transporte. Balances macroscoépicos de materia y energia.

BLOQUE IIl. TRANSPORTE DE FLUIDOS. Reologia de productos alimentarios. Circulacion de fluidos por tuberias. Operaciones basadas en el transporte de fluidos.
BLOQUE IV. TRANSFERENCIA DE CALOR. Fundamentos. Transferencia de calor por conduccién, conduccion y radiacién. Operaciones basadas en la transferencia de calor.
BLOQUE V. TRANSFERENCIA DE MATERIA. Bases de la transferencia de materia. Operaciones basadas en la transferencia de materia.

BLOQUE VI. OPERACIONES CON TRANSFERENCIA DE CALOR Y MATERIA SIMULTANEA.

BLOQUE VIl. OPERACIONES QUE NO IMPLICAN TRANSFERENCIA DE PROPIEDAD.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAAL. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias.
Modelizacién y optimizacion.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias

IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatizacion y control de procesos. Ingenieria de las
obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

Es recomendable haber superado las asignaturas ¢Matematicas e Informaticac,, ¢ Fisica¢ y ¢ Quimica¢. Se adoptaran medidas especiales para que los alumnos que no puedan asistir, por mo-
tivos justificados, de forma regular a clase sean capaces de adquirir las competencias tanto especificas como transversales de esta asignatura.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG8 - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologiay razonamiento critico.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su éreade estudio

55.1.52 TRANSVERSALES

T5 - Aplicar conocimientos ala préctica

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB1 - Capacidad paralaresolucion de los problemas mateméticos que puedan plantearse en laingenieria. Aptitud para aplicar los
conocimientos sobre: dgebra lineal; geometria; geometria diferencial; calculo diferencial e integral; ecuaciones diferencialesy en
derivadas parcial es; métodos numéricos, algoritmica numérica; estadisticay optimizacion.

FB3 - Conocimientos bésicos sobre €l uso y programacion de los ordenadores, sistemas operativos, bases de datos y programas
informéticos con aplicacion en ingenieria.

FB4 - Conocimientos bésicos de la quimica general, quimica organica e inorganicay sus aplicaciones en laingenieria.

FB5 - Comprensién y dominio de los conceptos basicos sobre las |eyes generales de la mecanica, termodinamica, campos, y ondas
y electromagnetismo y su aplicacion paralaresolucion de problemas propios de laingenieria.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles parad trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 30 100

Clases de problemas en el aula 15 100

Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |12 100

o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |3 80

Tutorias 12 100

Asistencia a Seminarios 15 100

Realizacion de examenes oficiales 3 100
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Trabajo / Estudio Individual

60

Preparacion Trabajos/ Informes

30

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucion de gierciciosy problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Evaluacion de préacticas, visitasy
seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

20.0

30.0

précticas

Resolucién de casos, cuestionestedricas, |5.0 10.0
gjercicios précticos o problemas

propuestos por el profesorado

Prueba oficial individual 60.0 70.0
Asistenciay participacion en clasesy 5.0 10.0

NIVEL 2: Disefio de Industrias e | ngenieria de | nstalaciones Agroalimentarias

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

10,5

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de elaborar un anteproyecto de una industria o instalacion agroalimentaria.
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El estudiante debera ser capaz de dirigir grupos de trabajo, asegurando la integracién de los miembros y su orientacién a un rendimiento elevado.

El estudiante, al finalizar esta ensefianza, debe ser capaz de:

1. Plantear y analizar las distintas alternativas de solucién del disefio de un sistema de procesado de alimentos, determinando la solucién 6ptima.

2. Conocer las condiciones del disefio higiénico de equipos y plantas de procesado de alimentos.

3. Disefiar completamente, hasta la definicion a nivel de Anteproyecto, de una planta o fabrica de procesado de alimentos.

4. Plantear y analizar las distintas alternativas de solucién del disefio de cualquiera de las instalaciones o sistemas auxiliares de una fabrica de alimentos, determinando la solucién 6ptima.
5. Conocer las técnicas y herramientas de célculo de las instalaciones de una fabrica de alimentos.

6. Disefiar completamente, hasta la definicion a nivel de Anteproyecto, de cualquiera de las instalaciones de una planta o fabrica de procesado de alimentos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Parte I. Disefio de Industrias Agroalimentarias.

¢ Optimizacion e ingenieria de disefio de las industrias agrarias y alimentarias.
¢ Manejo de informacién y documentacion en el disefio de sistemas de procesado de alimentos.
¢ Sintesis y analisis de alternativas de sistemas de procesado de alimentos.

¢ Experimentacion en planta piloto.

¢ Disefio higiénico de equipos.

¢ Disefio higiénico y funcional de la planta de procesado de alimentos.

Parte Il. Ingenieria de las Instalaciones Agroalimentarias

¢ Instalaciones eléctricas: disefio, célculo y proteccion.

¢ Instalaciones de alumbrado.

¢ Instalaciones de fontaneria y saneamiento.

¢ Instalaciones de seguridad contra incendios.

¢ Instalaciones solares térmicas.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio para la obtencion de la Mencién en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del M6dulo de Tecno-
logia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatizacion y control de procesos. Ingenieria de las
obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

Se recomienda haber cursado: Operaciones de la ingenieria de alimentos, Electrotecnia, Hidraulica.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG1 - Capacidad parala preparacidn previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicidn, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza'y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de |a produccion agricolay ganadera (instal aciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructurasy vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones'y, en general, cualquier otra dedicada ala elaboracion y/

0 transformacién, conservacién, manipulacién y distribucién de productos alimentarios) y lajardineriay el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisgjistica).

TG3 - Capacidad paradirigir la gjecucion de las obras objeto de los proyectos rel ativos a industrias agroalimentarias, explotaciones
agrariasy espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencion de riesgos asociados a esa gjecucion y
ladireccion de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de conformidad con criterios deontol 6gicos.

TG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

55.1.52 TRANSVERSALES

T2 - Trabajo en equipo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabgjo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 55 100

Clases de problemas en el aula 20 100

Sesiones Précticas de L aboratorio, Campo |30 100

o Planta Piloto

Actividades de trabajo cooperativo 4 100

Tutorias 9 100
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Asistencia a Seminarios 9 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 12,5 100
Realizacion de actividades de evaluacion |6 100
formativas y sumativas

Realizacion de examenes oficiales 8 100
Exposicién de Trabajos/Informes 100
Trabgjo / Estudio Individual 63

Preparacion Trabajos/ Informes 63

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo | 31,5

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucion de gierciciosy problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual 40.0

70.0

Resolucién de casos, cuestionestedricas, |30.0
gjercicios préacticos o problemas
propuestos por €l profesorado

60.0

Asistenciay participacion en clasesy 5.0
précticas

10.0

Asistenciaaseminariosy visitas a 50
empresas

10.0

Evaluacion de préacticas, visitasy 5.0
seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

10.0

Pruebas intermedias de evaluacion 10.0
continua

20.0

Exposicion y defensa de trabajos 5.0
individualesy de grupo

10.0

NIVEL 2: Calidad, Seguridad y Trazabilidad de Alimentos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 7,5

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

3

4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12
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LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroaimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer las Gltimas técnicas y sistemas de gestién de la calidad, la seguridad y la trazabilidad alimentaria y su relacién con las necesidades humanas y ambientales.
El estudiante debera ser capaz de identificar los riesgos potenciales de tipo social y ambiental de una actuacion profesional concreta en el &mbito agroalimentario.

El estudiante deberéa:

1. Entender el concepto de calidad alimentaria y la normativa aplicable.

2. Conocer los principales sistemas de gestion de la calidad alimentaria.

3. Entender el concepto de seguridad alimentaria y la normativa aplicable.

4. Conocer los principales sistemas de gestién de la seguridad alimentaria.

5. Conocer las principales técnicas y equipos de andlisis de alimentos, asi como la legislacién vigente en esa materia.

6. Entender el concepto de trazabilidad y conocer los principales sistemas de gestion de la trazabilidad en la industria agroalimentaria.

55.1.3 CONTENIDOS

Gestion integral de la calidad: conceptos y normativa.

Organizacion del control de calidad en las industrias agroalimentarias.
Seguridad alimentaria: conceptos y normativa.

El andlisis de riesgos. Aplicacion a las industrias agroalimentarias.
Andlisis de alimentos: metodologia, instrumentacion y legislacion.
Trazabilidad en la industria alimentaria.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caracter obligatorio para la obtencion de la Mencién en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria. Andlisis de alimentos. Trazabilidad.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1BASICASY GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de |os problemas fisicos, las tecnol ogias, maquinariay sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y |os espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como lanecesidad de relacionar aquellos 'y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con larealidad
del entorno humano y natural.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

55152 TRANSVERSALES

T6 - Eticay sostenibilidad

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS
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RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 42 100
Clases de problemas en el aula 9 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |21 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |3 100
Actividades de trabajo cooperativo 45 100
Tutorias 6 100
Asistencia a Seminarios 4,5 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 7,5 100
Realizacion de actividades de evaluacion |6 100
formativasy sumativas

Realizacion de exdmenes oficiales 45 100
Exposicién de Trabajos/Informes 45 100
Trabgjo / Estudio Individual 48

Preparacion Trabajos/ Informes 45

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |15

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Evaluacion continua

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Evaluacion de précticas, visitas y
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

10.0

20.0

continua

Prueba oficial individual 60.0 60.0
Exposicion y defensa de trabajos 10.0 20.0
individualesy de grupo

Pruebas intermedias de eval uacion 10.0 20.0

NIVEL 2: Equipamiento de Procesado y Envasado de Alimentos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6
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6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de integrar conocimientos, capacidades y recursos disponibles para abordar situaciones nuevas o complejas.

El estudiante debera ser capaz de disefiar sistemas para el procesado y envasado de alimentos. Especificamente, el alumno debera:

1. Conocer los diferentes sistemas de transporte de materias sélidos que se encuentran en una industria agroalimentaria.

2. Conocer los diferentes sistemas de intercambio de calor que se encuentran en una industria agroalimentaria

3. Que conozca las diferentes alternativas que se ofrecen y sea capaz de elegir y dimensionar los equipos més adecuados para sus procesos.

4. Ser capaz de calcular y dimensionar una instalacion de vapor.

5. Que el alumno conozca los materiales, tuberfas y valvuleria utilizados habitualmente en la industria agroalimentaria

6. Que conozca ademas los diferentes tipos de control que se utilizan en esos mismos equipos y que sea capaz de una eleccion y ajuste del control elegido.
7. Que el alumno conozca las estrategias de marketing y merchandising necesarias para posicionar un producto.

8. Que el alumno conozca la maquinaria y tecnologia necesaria para disefiar el envasado correcto para cada producto agroalimentario.

5.5.1.3 CONTENIDOS

ESTRATEGIAS COMERCIALES EN EL ENVASADO.

MATERIALES Y EQUIPAMIENTO DE ENVASADO.

CONTROL Y REGULACION AUTOMATICA DE EQUIPOS. )
EQUIPOS PARA EL TRANSPORTE CONTINUO DE MATERIALES SOLIDOS.
INTERCAMBIADORES DE CALOR E INSTALACIONES DE VAPOR.
INSTRUMENTACION INDUSTRIAL.

TUBERIAS y VALVULERIA.

NogrwNE

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAAL. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias.
Modelizacién y optimizacion.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatizacién y control de procesos. Ingenieria de las
obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestién y aprovechamiento de residuos.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacién que, por sus contenidos y por su situacién en el
plan de estudios, aportan conocimientos basicos necesarios para su desarrollo como son: fisica, hidraulica, operaciones de la ingenieria de alimentos, tecnologia del frio y de los procesos ali-
mentarios, disefio de industrias e ingenieria de instalaciones agroalimentarias.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

TG1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicidn, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de |a produccion agricolay ganadera (instal aciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructurasy vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
l&cteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones'y, en general, cualquier otra dedicada ala elaboracion y/

0 transformacién, conservacion, manipulacion y distribucién de productos alimentarios) y lajardineriay el paisajismo (espacios
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verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisgjistica).

TG8 - Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologiay razonamiento critico.

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T5 - Aplicar conocimientos ala préctica

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles parad trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen € aula 25 100
Clases de problemas en el aula 9 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |10 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |9 100
Actividades de trabajo cooperativo 4 100
Tutorias 11 50
Asistencia a Seminarios 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 100
Realizacion de actividades de evaluacion |3 50
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 7 100
Exposicién de Trabajos/Informes 1 100
Trabajo / Estudio Individual 60 0
Preparacion Trabajos/ Informes 7 0
Preparacion Trabgjos/ Informes en grupo |18 0
Otras actividades no presenciales 4 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Asistenciay participacion en clasesy
précticas

10.0

10.0
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Resolucién de casos, cuestionestedricas, |10.0 10.0
gjercicios précticos o problemas
propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 20.0 20.0
individualesy de grupo

Pruebas intermedias de evaluacion 10.0 10.0
continua

Prueba oficia individual 50.0 60.0

NIVEL 2: Tecnologia de la Postrecoleccion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
6

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes decidiendo la forma mas adecuada para hacerlo, integrando diversas teorias y modelos, de los que el estudiante hace
una sintesis personal y creativa, y buscando las fuentes de informacion necesarias para ello.

El estudiante debera ser capaz de disefiar un proceso de manipulacién, acondicionamiento, elaboracién y transporte de productos agroalimentarios. Para ello, debera conocer, comprender y
utilizar los principios de la tecnologia de alimentos, los procesos en las industrias agroalimentarias, la calidad y trazabilidad de alimentos y los equipos y maquinarias auxiliares de la industria
agroalimentaria.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Calidad de las frutas y hortalizas frescas. Influencia de las bajas temperaturas y la atmésfera de conservacion. Tecnologia de la manipulacién y conservacion frigorifica. Atmésferas modifica-
das y controladas. Transporte y distribucion de productos frescos. Sistemas de envasado.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulaciéon pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAAL. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias.
Modelizacién y optimizacion.

IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria. Andlisis de alimentos. Trazabilidad.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG1 - Capacidad parala preparacidn previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicidn, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
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por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricolay ganadera (instalaciones
o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
|acteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazonesy, en general, cualquier otra dedicada alaelaboracion y/
o transformacion, conservacién, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y lajardineriay €l paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisgjistica).

TG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnol égicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

con un alto grado de autonomia

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje auténomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles parad trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen € aula 24 100
Clases de problemas en el aula 6,6 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo | 13,2 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética (4,2 100
Actividades de trabajo cooperativo 4,2 100
Tutorias 12 100
Asistencia a Seminarios 6,6 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 7.8 100
Realizacion de exdmenes oficiales 84 100
Exposicién de Trabajos/Informes 6 100
Trabgjo / Estudio Individual 46,8 0
Preparacion Trabajos/ Informes 15,9 0
Preparacion Trabajos / Informes en grupo | 19,8 0
Otras actividades no presenciaes 45 0

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el AulaVirtua

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

60.0

60.0

Asistenciaaseminariosy visitas a
empresas

10.0

10.0
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Evaluacion de préacticas, visitasy 10.0 10.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 10.0
individualesy de grupo

Asistenciay participacion en clasesy 10.0 10.0
précticas

NIVEL 2: Construcciones Agroindustriales

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 45

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de incorporar determinados aprendizajes organizando el trabajo a partir de unas indicaciones y de unas fuentes de informacion basicas, que el estudiante ten-

dré que desarrollar y completar.

El estudiante debera ser capaz de elaborar un proyecto de una construccién agroindustrial.

Al término de esta ensefianza el alumno debe ser capaz de:

1. Conocer las tipologias de las construcciones agroindustriales y los criterios de disefio de las mismas.

2. Conocer las acciones que actian sobre las construcciones agroindustriales.

3. Disefiar y calcular estructuras metélicas, a base de cerchas, en diente de sierra, o aporticadas, dentro del &mbito agroindustrial.

4. Disefiar y calcular estructuras de hormigén, dentro del &mbito agroindustrial.

5. Dimensionar cimentaciones superficiales a base de zapatas aisladas.

6. Dimensionar muros de contencién.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Tipologias de las construcciones agroindustriales. Célculo de estructuras metélicas y de hormigén. Cimentaciones y muros de contencién.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caréacter obligatorio para la obtencién de la Menci6n en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
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IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatizacion y control de procesos. Ingenieria de las
obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.
Se recomienda haber cursado: Matemaéticas, Fisica, Célculo de Estructuras y Construccién.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion,
reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturaleza'y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricolay ganadera (instal aciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructurasy vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones'y, en general, cualquier otra dedicada ala elaboracion y/

0 transformacién, conservacion, manipulacion y distribucién de productos alimentarios) y lajardineriay el paisgjismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisajistica).

TG7 - Conocimiento en materias bésicas, cientificas y tecnol égicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como una capacidad
de adaptacién a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

con un alto grado de autonomia

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores

55.1.52 TRANSVERSALES

T3 - Aprendizaje auténomo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 19,5 100
Clases de problemas en el aula 18 100
Sesiones Précticas en Aulade Informética |8 100
Tutorias 12 50
Visitas a Empresas e Instalaciones 100
Realizacion de actividades de evaluacion |3 100
formativasy sumativas

Realizacion de exdamenes oficides 45 100
Trabgjo / Estudio Individual 58 0
Preparacion Trabajos/ Informes 9 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el AulaVirtua

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Resolucién de casos, cuestiones tedricas,
gjercicios préacticos o problemas
propuestos por e profesorado

50

10.0
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Evaluacion de préacticas, visitasy 15.0 25.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Pruebas intermedias de evaluacion 10.0 15.0
continua

Prueba oficial individual 60.0 70.0

NIVEL 2: Tecnologia del Frioy delos Procesos Alimentarios

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 7,5

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

3

4,5

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer las Ultimas tecnologias de transformacién de productos y utilizacién del frio en la industrias agroalimentaria.

El estudiante debera ser capaz de realizar blisquedas avanzadas de recursos, analizar los diferentes recursos disponibles y seleccionar los que sean relevantes en cada caso.
Al finalizar el alumno deberéa ser capaz de:

- Conocer las diferentes operaciones basicas presentes en los procesos de transformacién de productos agroalimentarios.

- Reconocer cuéles son los principios fisico-quimicos presentes en cada una de las operaciones bésicas.

- Conocer y saber aplicar las herramientas y métodos de andlisis necesarios para el estudio de cada una de las operaciones basicas.

- Conocer las diferentes formas y equipamiento necesario para la produccion y utilizacion del frio en la Industria Agroalimentaria.

- Tener una actitud critica para, en virtud del estudio de una operacién basica, poder elegir la mejor solucién en cuanto al procesado y equipamiento necesario que mejor se adapte a un pro-
ducto y aplicacién determinados.

- Extraer el conocimiento de la reproduccién de una operacién basica en laboratorio para entender su disefio a escala industrial.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Primer cuatrimestre: TECNOLOGIA DEL FRIO

BLOQUE 1: INTRODUCCION.

Tema 1: Antecedentes histéricos y conceptos generales.
BLOQUE 2: TERMODINAMICA DEL FRIO

Tema 2: Principios termodinamicos. Diagramas termodinamicos.
Tema 3: Ciclo de Carnot.

Tema 4: Ciclo ideal de refrigeraciéon por compresiéon mecénica. COP.
Tema 5: Refrigerantes. Impacto ambiental de los refrigerantes.
BLOQUE 3:SISTEMAS DE PRODUCCION DE FRIO

Tema 6: Vaporizacion directa.

Tema 7: Ciclos frigorificos por absorcion.

Tema 8: Ciclos frigorificos por adsorcion.
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Tema 9: Produccién de frio mediante células Peltier. Otros sistemas de produccién de frio.
BLOQUE 4: CICLO FRIGORIFICOS MEDIANTE COMPRESION MECANICA

Tema 10: Ciclo real por compresién mecénica

Tema 11: Sistemas de produccién de bajas temperaturas

Tema 12. Sistemas directos e indirectos de enfriamiento. Refrigerantes secundarios.
BLOQUE 5: ELEMENTOS DE CICLO DE REFRIGERACION

Tema 13: Compresor.

Tema 14: Evaporador. Valvula de expansién

Tema 15: Condensador.

Segundo cuatrimestre: TECNOLOGIA DE LOS PROCESOS ALIMENTARIOS

BLOQUE 6: TRANSFERENCIA DE CALOR. OPERACIONES BASICAS BASADAS EN LA TRANSFERENCIA DE CALOR.
Tema 16. Fundamentos de transferencia de calor.

Tema 17. Calentamiento y enfriamiento de fluidos en intercambiadores de calor.

Tema 18. Transferencia de calor en tanques agitados encamisados.

Tema 19. Congelacion y descongelacion.

Tema 20. Evaporacion.

Tema 21. Calentamiento por microondas.

BLOQUE 7: TRANSFERENCIA DE MATERIA. OPERACIONES BASADAS EN LA TRANSFERENCIA DE MATERIA.
Tema 22. Fundamentos de la transferencia de materia.

Tema 23. Destilacion y rectificacion.

Tema 24. Extraccion.

Tema 25. Separacion por membranas. .

BLOQUE 8: OPERACIONES DE TRANSFERENCIA SIMULTANEA DE CALOR Y MASA

Tema 26. Deshidratacién.

Tema 27. Liofilizacién.

BLOQUE 9: OTRAS OPERACIONES.

Reduccién de tamafio. Molienda. Trituracion. Cristalizacion. Filtracién. Agitacion y mezcla. Emulsionado. Cristalizacion. Freido. Adsorcién. Intercambio iénico.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAAL. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias.
Modelizacién y optimizacién.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias

IAAS5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatizacién y control de procesos. Ingenieria de las
obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestién y aprovechamiento de residuos.

Como asignatura de ingenieria se fundamenta en gran medida en principios fisicos y matemaéticos por lo cual resulta muy conveniente el haber superado las materias del primer curso ¢ Mate-
maticas e Informética, y ¢ Fisica¢. Por otro lado, en esta asignatura se van a emplear recursos y herramientas como son los cambios de unidades, el anélisis dimensional, los balances de ma-
teria y energia, las ecuaciones de transferencia de propiedad o los diagramas psicrométricos y termodinamicos. El estudio y aplicacién de todas estas herramientas se aborda en la asignatura
¢Operaciones de la Ingenieria de Alimentos¢, asignatura que es altamente recomendable haber superado.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacion secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T4 - Uso solvente de |os recursos de informacién

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 30 100
Clases de problemas en el aula 22 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |14 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |9 100
Actividades de trabajo cooperativo 3 100
Tutorias 14 71
Asistencia a Seminarios 3 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 3 100
Realizacion de actividades de evaluacion |6 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 9 100
Exposicion de Trabajos/Informes 2 100
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Trabajo / Estudio Individual 84

Preparacion Trabajos/ Informes 15

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |11

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante €l Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Resolucién de casos, cuestionestedricas, |10.0
gjercicios précticos o problemas
propuestos por el profesorado

10.0

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 10.0
individualesy de grupo

Pruebas intermedias de evaluacion 10.0 10.0
continua

Evauacion de précticas, visitasy 10.0 10.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Prueba oficial individual 60.0 60.0

55NIVEL 1: Médulo Optativo para obtener la Mencion en Industrias Agroalimentarias

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Fitopatologiay Entomologia Agricola

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

6

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No
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LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Hortofruticulturay Jardineria

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debe conocer las Gltimas técnicas de control fitosanitario.

El estudiante debera ser capaz de aplicar criterios de sostenibilidad en el desarrollo de trabajos y proyectos; conocer y aplicar el cédigo deontolégico de la profesion.
Con los conocimientos adquiridos, tanto teéricos como préacticos, el alumno debera tener las herramientas necesarias, espiritu critico y capacidad para:

1. Identificar adecuadamente las enfermedades y plagas de los cultivos.

2. Solucionar cualquier problema relacionado con la sanidad de los cultivos basandose en un diagnéstico acertado.

3. Afrontar de forma adecuada un problema sanitario nuevo y encontrar su solucion.

5.5.1.3 CONTENIDOS

La asignatura se compone de dos bloques teméaticos; uno de ellos estudia los aspectos basicos de la fitopatologia y el otro hace lo mismo con la entomologia. El bloque de fitopatologia se
compone de dos partes diferenciadas, pero la primera de ellas es la base para entender la siguiente. En la primera parte se estudia los aspectos generales de la fitopatologia como son: la cla-
sificacion, el diagndstico, aspectos biolégicos, fisiolégicos, ecolégicos y epidemiolégicos de las enfermedades, asi como los métodos de control. En la segunda parte se describe las principales
enfermedades especificas de las plantas profundizando en el estudio de las caracteristicas de los patégenos implicados, la clasificacion, la sintomatologia, la identificacién y la descripcién de
las enfermedades. En el segundo bloque teméatico se han seleccionado para su estudio principalmente por las repercusiones econémicas negativas en la produccién de los cultivos dos grupos
organismos plagas; los insectos y acaros. Se estudiaran sus caracteristicas morfoldgicas, biolégicas, dafios ocasionados en los cultivos y formas disponibles de control.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caréacter obligatorio para la obtencién de la Menci6n en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacién y produccion horticola, fruticola y orna-
mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

Es aconsejable tener aprobadas asignaturas basicas como son: Biologia, Geologia, Edafologia y Climatologia, Fisiologia Vegetal y Quimica. También es aconsejable tener conocimientos basi-
cos de boténica, bacteriologia, virologia, zoologia, micologia y genética, que deben haber sido adquiridos en las ensefianzas preuniversitarias y potenciados en las materias basicas ofertadas
en el primer curso del Grado en Ingenieria de las Industrias Agroalimentarias.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con larealidad
del entorno humano y natural.

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T6 - Eticay sostenibilidad

5.5.15.3 ESPECIFICAS

FB4 - Conocimientos bésicos de la quimica general, quimica organica e inorganicay sus aplicaciones en laingenieria.

FB8 - Conocimiento de las bases y fundamentos biol 6gicos del dmbito vegetal y animal en laingenieria

RA1 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de laidentificacion y caracterizacion de especies vegetales.

RA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de |as bases de |a produccion vegetal, |os sistemas de
produccion, de proteccion y de explotacion.

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de |as aplicaciones de |a biotecnologia en laingenieria agricola
y ganadera.

RAS5 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ecologia. Estudio de impacto ambiental: evaluaciony
correccion.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles para € trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
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ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 30 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |30 100
o Planta Piloto

Tutorias 12 75
Asistencia a Seminarios 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 100
Realizacion de examenes oficiales 100
Trabajo / Estudio Individual 45 0
Preparacion Trabajos/ Informes 18 0
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |12 25
Otras actividades no presenciales 15 0

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacion continua

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

50.0

70.0

Exposicion y defensa de trabajos
individualesy de grupo

10.0

20.0

Evaluacion de précticas, visitasy
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

10.0

20.0

NIVEL 2: Microbiologia Alimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de identificar los riesgos potenciales de tipo social y ambiental de una actuacién profesional concreta.

El estudiante debe conocer las tecnologias de analisis y control microbiolégico en las industrias alimentarias y su relacién con las necesidades humanas y ambientales. Mas especificamente,
deberéa:

1. Conocer los fundamentos de la microbiologia.

2. Conocer las principales técnicas de analisis microbiolégico.

3. Conocer la importancia de los microorganismos como agentes de alteracion de alimentos y su implicacion en la transmision de enfermedades de origen alimentario.
4. Conocer los principales métodos de control microbiano.

5. Conocer los principales aspectos microbioldgicos de los distintos grupos de alimentos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Fundamentos de microbiologfa. Técnicas de andlisis microbiolégico. Ecologia microbiana de los alimentos. Control de microorganismos por agentes fisicos y quimicos. Microbiologia de los di-
ferentes productos alimenticios. Principales microorganismos responsables de enfermedades transmitidas por alimentos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencion en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAAL. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de |os problemas fisicos, |as tecnologias, maguinariay sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre |as instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y |os espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo con su entorno
socia y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellosy ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con larealidad
del entorno humano y natural.

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

55.1.52 TRANSVERSALES

T6 - Eticay sostenibilidad

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 30 100
Clases de problemas en el aula 3 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |12 100
o Planta Piloto
Actividades de trabajo cooperativo 3 100
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Tutorias 3 100
Asistencia a Seminarios 75 100
Realizacion de actividades de evaluacion |3 100
formativas y sumativas

Realizacion de examenes oficiales 3 100
Exposicién de Trabajos/Informes 100
Trabgjo / Estudio Individual 45

Preparacion Trabajos/ Informes 15

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo | 7,5

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucion de gierciciosy problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el AulaVirtua

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Exposicion y defensa de trabajos 5.0 10.0
individualesy de grupo

Pruebas intermedias de eval uacion 10.0 20.0
continua

Resolucién de casos, cuestionestedricas, |5.0 10.0
gjercicios précticos o problemas

propuestos por el profesorado

Prueba oficial individual 60.0 60.0
Evauacion de précticas, visitasy 10.0 20.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

NIVEL 2: Bioguimica Agroalimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 45

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de estructurar correctamente documentos escritos e intervenciones orales, donde se refleje la asimilacién de contenidos y la capacidad de sintesis.

El estudiante debe conocer las tecnologias de la biotecnologia y la ingenieria de bioprocesos de aplicacién en la industria agroalimentaria.

Al finalizar la asignatura, el alumno deberé4 ser capaz de:

- Diferenciar la estructura quimica de los distintos grupos de moléculas biolégicas, conociendo su funcién a nivel celular y sus aplicaciones industriales.

- Conocer el metabolismo celular, y el papel y modo de actuacion de las enzimas, tanto a nivel celular como en su uso industrial.

- Conocer los distintos tipos de metabolismo microbiano y su aplicacién a los distintos procesos fermentativos, o no, que se desarrollan con microorganismos e la industria agroalimentaria.
- Describir la cinética de las enzimas en su uso industrial como biocatalizador.

- Describir la cinética del crecimiento microbiano, y su aplicacién a bioprocesos industriales fermentativos catalizados por microorganismos.

- Comprender las bases de la transmisién de la informacién genética y su importancia en el desarrollo de la biotecnologia.

- Tener los conocimientos basicos para comprender el desarrollo de las técnicas de ingenieria genética y obtencién de organismo genéticamente modificados.

- Enumerar y conocer los principales sectores industriales de aplicaciones de los procesos desarrollados mediante técnicas de ingenieria genética.

- Conocer el funcionamiento y configuracién de los biorreactores que utilizan enzimas como biocatalizador.

- Conocer el funcionamiento y configuracién de biorreactores que utilizan células como biocatalizador, teniendo en cuenta las particularidades del tipo de célula utilizado en cada caso.
- Identificar los procesos biotecnoldgicos en los que se utilizan células o enzimas como biocatalizadores.

- Buscar y utilizar la informacién necesaria referida a la Bioquimica Agroalimentaria que puedan necesitar para su estudio o desarrollo de ideas o proyectos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

BLOQUE 1. FUNDAMENTOS DE BIOQUIMICA AGROALIMENTARIA.

Tema 1. Introduccién a la bioquimica agroalimentaria

Tema 2. Moléculas bioldgicas, estructura y funcién

Tema 3. Cinética enzimatica

Tema 4. Metabolismo celular

Tema 5. Cinética microbiana

BLOQUE 2. BIOTECNOLOGIA EN LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA

Tema 6. Transmision de la informacién genética

Tema 7. Técnicas de la Ingenieria genética

BLOQUE 3. INGENIERIA DE BIOPROCESOS EN LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA
Tema 8. Reactores con enzimas

Tema 9. Reactores con células

Practicas de laboratorio:

Practica 1. Identificacién y determinacién de moléculas biolégicas

Préctica 2. Medida de los parametros cinéticos de una enzima.

Préctica 3. Cinética de crecimiento de un microorganismo y produccién de bioetanol en un biorreactor discontinuo.

Précticas en el aula de informatica:

Préctica 4. Laboratorio virtual de enzimas

Préctica 5. Simulacién de cinética microbiana
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5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caracter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del M6dulo de Tecno-
logia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAAL. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias.
Modelizacién y optimizacion.

IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestioén de la calidad y de la seguridad alimentaria. Analisis de alimentos. Trazabilidad.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG2 - Conocimiento adecuado de |os problemas fisicos, |as tecnologias, maquinariay sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y 10s espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo con su entorno
socia y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellosy ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del
medio ambiente.

TG9 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmisién de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos sociales de
actuacion.

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB4 - Conocimientos bésicos de la quimica general, quimica organica e inorganicay sus aplicaciones en laingenieria.

FB8 - Conocimiento de las bases y fundamentos biol 6gicos del ambito vegetal y animal en laingenieria.

RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de |as aplicaciones de |a biotecnologia en laingenieria agricola
y ganadera.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles para € trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 21 100
Clases de problemas en el aula 9 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |9 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |6 100
Tutorias 10 100
Realizacion de actividades de evaluacion |6 50
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 3 100
Trabgjo / Estudio Individual 46

Preparacion Trabajos/ Informes 10

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |15

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacion continua

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
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SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Evaluacion de préacticas, visitasy 10.0 30.0

seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Otras actividades de evaluacion 0.0 15.0

Prueba oficia individual 50.0 70.0

NIVEL 2: Tecnologia de las Conservas Vegetales, Congeladosy Zumos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

6

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

Mencién en Industrias Agroaimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de disefiar un proceso de elaboracion de conservas vegetales, zumos y alimentos congelados.

El estudiante debera ser capaz de seleccionar y emplear los recursos mas adecuados para un trabajo complejo, referenciando adecuadamente las fuentes de procedencia.

Asimismo, el estudiante debera:

1. Conocer los fundamentos de la tecnologia de las conservas vegetales y zumos.

2. Conocer los principales equipos y optimizacion del procesado para la elaboracién de conservas vegetales y zumos

3. Conocer los fundamentos de la tecnologia de la congelacion de alimentos.

4. Conocer los fundamentos y los principales métodos para el envasado de alimentos.

55.1.3 CONTENIDOS

Fundamentos. Caracterizacion de materias primas y productos. Tecnologia e ingenieria de las operaciones de preparacion del producto y de las operaciones de conservacion: esterilizacion,

congelacion. Lineas de produccion. Control de la produccion y almacenamiento de alimentos esterilizados y congelados. Descongelacion. Extraccion de zumos. Nuevas tecnologias de conser-

vacion. Envasado de conservas, congelados y zumos. Instalaciones y equipos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caracter obligatorio para la obtencion de la Mencién en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.
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5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TGL1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccién,
reforma, reparacion, conservacién, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion de bienes muebles o inmuebles que
por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricolay ganadera (instalaciones

o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas,
|acteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazonesy, en general, cualquier otra dedicada alaelaboracion y/

o transformacion, conservacién, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y lajardineriay €l paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas plblicas o privadas y
entornos sometidos a recuperacion paisgjistica).

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T4 - Uso solvente de |os recursos de informacion

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en €l campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clases tedricasen €l aula 24 100
Clases de problemas en el aula 6 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |14 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |4 100
Actividades de trabajo cooperativo 4 100
Tutorias 6 100
Asistencia a Seminarios 6 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 8 100
Realizacion de actividades de evaluacion |6 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 6 100
Exposicién de Trabajos/Informes 6 100
Trabgjo / Estudio Individual 55

Preparacién Trabajos/ Informes 16

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |19

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficia individual 60.0 60.0
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Evaluacion de préacticas, visitasy
seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

10.0

20.0

Exposicion y defensa de trabajos
individualesy de grupo

50

10.0

Resolucién de casos, cuestiones tedricas,
gjercicios préacticos o problemas
propuestos por el profesorado

5.0

10.0

Pruebas intermedias de evaluacién
continua

10.0

20.0

NIVEL 2: Tecnologia del Vino 'y otros Productos Fer mentados

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

45

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

Mencién en Industrias Agroaimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El estudiante debera ser capaz de realizar aportaciones orales y escritas de cierta envergadura académica con fluidez y correccion linguistica, amenidad expositiva y persuasién comunicativa.

Al finalizar el estudiante deberé ser capaz de conocer y entender los los principios basicos de los procesos de fermentacion, y de la tecnologia industrial en las industrias fermentativas desde
el estudio de la materia prima, hasta la obtencién del producto fermentado, y de conocer los equipos y maquinas auxiliares.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Bloque I: Introduccién:

1. Introduccién a la asignatura.

2. Microrganismos en la fermentacion.

3. Efectos de las fermentaciones sobre los alimentos.

Bloque II: Tecnologia del vino.

4. Estructura y composicién de la uva y el mosto.

5. Factores que afectan a la calidad enoldgica de la uva de vinificacion.
6. Bioquimica de las fermentaciones

7. Vinificacién en blanco.

8. Vinificacién en tinto.

9. Técnicas especiales de vinificacién en tinto. Vinificacién en rosado.
10. Vinos especiales. Vinos espumosos.

11. Crianza y envejecimiento de vinos.

12. Enfermedades, alteraciones y defectos de los vinos.

13. Mecanismo de la cata y degustacion de vinos.

14. El vino y la salud.

15. Las denominaciones de origen.

Bloque IlI: Otras fermentaciones alcohdlicas.

16. Elaboracion de cerveza.

17. Elaboracion de pan y productos de panaderia.
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18. Elaboracion de la sidra y destilados.

Blogue IV: Fermentaciones lacticas y acido-alcohélicas
19. Elaboracion de queso.

20. Elaboracién de yogur.

21. Elaboracién de encurtidos.

22. Elaboracién de vinagre.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caréacter obligatorio para la obtencién de la Menci6n en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias.
Modelizacién y optimizacion.

IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatizacién y control de procesos. Ingenieria de las
obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestién y aprovechamiento de residuos.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TG9 - Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmisién de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos sociales de
actuacion.

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T1 - Comunicacion eficaz oral y escrita

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante €l uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en €l campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen €l aula 30 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |15 100
o Planta Piloto

Actividades de trabajo cooperativo 15 75
Tutorias 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 100
Realizacion de actividades de evaluacién |5 50
formativasy sumativas

Realizacion de exdmenes oficiales 2 100
Exposicién de Trabajos/Informes 8 100
Trabajo / Estudio Individual 15 0
Preparacion Trabajos/ Informes 15 0
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |20 20

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante €l Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA
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Evaluacion de préacticas, visitasy
seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

20.0

20.0

Asistenciay participacion en clasesy
précticas

50

50

Prueba oficial individual

50.0

70.0

Exposicion y defensa de trabajos
individualesy de grupo

5.0

5.0

NIVEL 2: Tecnologia de las Industrias Extractivas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

4,5

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Hortofruticulturay Jardineria

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

mir las consecuencias.

El estudiante debera:

2. Conocer la terminologia basica y conceptos de grasas y aceites.

El estudiante debera ser capaz de tomar iniciativas contando con otros, haciéndoles participes de su visién de futuro y sus proyectos; ser capaz de sopesar riesgos y oportunidades y de asu-

1. Conocer las operaciones de extraccion sélido-liquido y resolver problemas sobre los flujos y su correspondiente composicion en el balance de materia de dicha operacion unitaria en equili-
brio, el equipamiento general y los conceptos basicos de la operacion.

3. Conocer los fundamentos, procesos, diagrama de flujo y caracteristicas diferenciadoras de la extraccion y refinado de aceites y grasas vegetales (aceite de oliva y semillas oleaginosas prin-

cipalmente) y de los productos derivados de la extraccion (harinas proteicas y sus procesos de desolventizacion).
4. Conocer los fundamentos de la extraccién mediante fluidos supercriticos, sus ventajas, inconvenientes y aplicaciones.

5. Conocer el proceso de extracciéon de componentes alimentarios de interés como aditivos (pimentén, oleorresinas, pectinas, ficocoloides, aceites esenciales y aromas, otros componentes
bioactivos o de interés tecnolégico) o componentes con mayor interés principal (azlcar de cafia y remolacha y subproductos).

6. Poder conocer los componentes de un perfume y los diferentes modos de extraccién de los componentes de interés aromatico.

7. Poder conocer a nivel fundamental la tecnologia de cualquiera de los procesos de extraccién anteriormente mencionados.

8. Conocer y ser capaz de relacionar la asignatura y otras que aportan fundamentos basicos en paralelo a esta sobre equipamiento, envasado, tecnologia e ingenieria de procesos agroalimen-

tarios, subproductos y calidad alimentaria.
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5.5.1.3 CONTENIDOS

CAPITULO 1. FUNDAMENTOS DE LOS PROCESOS DE EXTRACCION.

TEMA 1.- Procesos y sistemas de extraccion. Extraccion sélido liquido.

Tema 2.- Generalidades, definiciones, composicién, atributos de calidad y tecnologias bésicas.

CAPITULO 2. TECNOLOGIA DE GRASAS Y ACEITES.

Tema 3.- Aceite de oliva.

Tema 4.- Aceites de oleaginosas y otros.

Tema 5.- Procesos de refinado de aceites y desolventizacion de harinas. .

CAPITULO 3. TECNOLOGIA DE EXTRACCION DE COMPONENTES CON INTERES COMO ADITIVOS ALIMENTARIOS.
Tema 6.- Extraccion mediante fluidos supercriticos.

Tema 7.- Extraccion de colorantes (pimentén y oleorresinas).

Tema 8.- Extraccion de edulcorantes y saborizantes (aztcar y subproductos).

Tema 9.- Extraccion de espesantes y gelificantes (pectinas y ficocoloides).

Tema 10.- Extraccion de aceites esenciales y aromas naturales

Tema 11. Extraccion de otros componentes bioactivos o de interés biotecnolégico a partir de materias primas o sus subproductos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene caréacter obligatorio para la obtencién de la Menci6n en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecno-
logia Especifica de Industrias Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAAL. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones bésicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias.
Modelizacién y optimizacion.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.

IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatizacién y control de procesos. Ingenieria de las
obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestién y aprovechamiento de residuos.

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese a ello, se recomienda estar cursando o haber cursado: ¢Quimica¢, ¢Bioquimica¢, ¢Operaciones de la ingenieria de alimentosg,, ¢ Tecnolo-
gia del frio y de los procesos alimentarios¢,, ¢ Equipamiento de procesado y envasado de alimentosy, y ¢ Ciencia y tecnologia del medio ambiente¢,. Es fundamental conocer la terminologia de
equipamiento y operaciones unitarias relacionadas con la asignatura aunque se iran mencionando en clase.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

TG6 - Capacidad paraladireccién y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas,
espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, |os
procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos alimentarios y plantas
cultivadas.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Innovacion y caréacter emprendedor

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante el uso de |os recursos
disponibles para €l trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en €l campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen € aula 30 100
Clases de problemas en el aula 8 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |4 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |1 100
Actividades de trabajo cooperativo 5 100
Tutorias 5 50
Asistencia a Seminarios 1 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 1 100
Realizacion de actividades de evaluacion |1 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 3 100
Exposicién de Trabajos/Informes 2 100
Trabgjo / Estudio Individual 60 0
Preparacién Trabajos/ Informes 12 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto
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Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante €l Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

60.0

65.0

Asistenciaaseminariosy visitas a 1.0 1.0
empresas

Evaluacion de précticas, visitasy 0.0 15.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Otras actividades de evaluacion 5.0 5.0
Pruebas intermedias de eval uacion 12.0 15.0
continua

Resolucién de casos, cuestionestedricas, |0.0 10.0
gjercicios précticos o problemas

propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 30.0
individualesy de grupo

Preparacion de seminarios y debates 8.0 8.0
cientificos

Asistenciay participacion en clasesy 4.0 4.0

précticas

55NIVEL 1: Asignaturas Optativas dela Mencién en Industrias Agroalimentarias

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Tratamiento del Agua en laIndustria Alimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No
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LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la asignatura, el alumno debera ser capaz de:

ONOGAWN

1. Conocer las propiedades y caracteristicas del agua para su uso en los distintos procesos que se desarrollan en la industria agroalimentaria.

Describir los distintos procesos de acomodacion y adecuacion de las aguas de suministro a los requerimientos de calidad exigidos por el uso concreto que se vaya a dar al agua.
Analizar los distintos parametros que definen la calidad de un agua de suministro.
Enumerar y conocer las distintas aplicaciones que se dan al agua en los distintos sectores de las industrias agroalimentarias.
Conocer los distintos procedimientos de tratamiento y depuracién de aguas residuales.
Comprender los procesos quimicos y biolégicos implicados en el tratamiento y depuracion de aguas residuales.

Conocer el funcionamiento y configuracion de las distintas etapas que se desarrollan en las estaciones depuradoras de aguas residuales.

. Buscar y utilizar la informacion necesaria referida al tratamiento de aguas de suministro y de aguas residuales que puedan necesitar para su estudio o desarrollo de ideas o proyectos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Tema 1. El agua en el planeta.
Tema 2. Caracteristicas de aguas naturales y residuales.
Tema 3. El agua en la industria agroalimentaria.

Précticas de laboratorio:
Practica 1. Ablandamiento de aguas
Préctica 2. Desinonizacion

Tema 4. Tratamiento del agua empleada en la industria agroalimentaria.
Tema 5. Depuracion convencional del agua residual en la industria agroalimentaria.
Tema 6. Tecnologias de bajo coste en la depuracion del agua residual de la industria agroalimentaria.

Practica 3. Tratamiento de aguas residuales con fangos activos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Modelizacién y optimizacion.

IAAL. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.
IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias.

IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria. Andlisis de alimentos. Trazabilidad.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.15.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA

HORAS

PRESENCIALIDAD

Clasestedricasen € aula

20

100

Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo
o Planta Piloto

14

50

Actividades de trabajo cooperativo

50

Tutorias

10

100

Redlizacion de exdmenes oficiales

100

Trabajo / Estudio Individual

25

Preparacion Trabajos/ Informes

Preparacion Trabajos / Informes en grupo

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante €l Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
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SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Otras actividades de evaluacion 0.0 15.0

Prueba oficial individual 40.0 70.0

Evauacion de précticas, visitasy 20.0 40.0

seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 15.0

individualesy de grupo

NIVEL 2: Tecnologias emergentes de procesado y control en laindustria alimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

45

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroaimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar el alumnado debera ser capaz de:

- Conocer y entender los principios y conceptos de las nuevas tecnologias para el desarrollo de nuevos métodos de conservacién alimentaria.
- Conocer el equipamiento necesario para la implantacién de tecnologias emergentes.
- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones béasicas de alimentos, tecnologia de alimentos y los procesos en las industrias agroalimentarias.
- Comprender y aplicar los principios de la seguridad alimentaria.

- Conocer los beneficios de la aplicabilidad de tecnologias emergentes.

55.1.3 CONTENIDOS

Introduccién.

Altas presiones.

Microondas.

Irradiacion.

Luz blanca de alta intensidad.
Ultrasonidos.

Campos eléctricos de alta intensidad.
Campos magnéticos oscilantes.

9. Avances en el envasado.

PN AWNE

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencidn en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias
Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias.

Modelizacién y optimizacion.

IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatizacion y control de procesos. Ingenieria de las
obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.
Se recomienda haber cursado con anterioridad aquellas asignaturas de la titulacién que, por sus contenidos y por su situacién en el plan de estudios, aportan conocimientos basicos necesa-
rios para su desarrollo como son “Industrias agroalimentarias”, “Operaciones de la ingenieria de alimentos”, “Ingenieria de las instalaciones agroalimentarias” y “Disefio de industrias agroali-

mentarias”.
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55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.52 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

FB4 - Conocimientos bésicos de la quimica general, quimica organica e inorganicay sus aplicaciones en laingenieria.

FB5 - Comprension y dominio de los conceptos basi cos sobre las |eyes general es de la mecanica, termodindmica, campos, y ondas
y electromagnetismo y su aplicacién parala resolucion de problemas propios de laingenieria.

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clases tedricasen €l aula 30 100
Clases de problemas en el aula 3 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |12 100
o Planta Piloto

Actividades de trabajo cooperativo 15 100
Tutorias 3 100
Asistencia a Seminarios 2 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 4 100
Realizacion de actividades de evaluacion | 7,5 0
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 3 100
Exposicion de Trabajos/Informes 15 100
Trabgjo / Estudio Individual 30

Preparacion Trabajos/ Informes 30

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo | 7,5

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante €l Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficia individual 40.0 50.0
Evaluacion de préacticas, visitasy 10.0 10.0

seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes
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Resolucién de casos, cuestionestedricas, |5.0 10.0
gjercicios précticos o problemas

propuestos por el profesorado

Preparacion de seminarios y debates 20 5.0
cientificos

Asistenciay participacion en clasesy 20 5.0
précticas

Asistenciaaseminariosy visitas a 20 5.0
empresas

Pruebas intermedias de eval uacion 5.0 10.0
continua

Exposicion y defensa de trabajos 2.0 50
individualesy de grupo

NIVEL 2: Acuicultura elndustrias Derivadas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroaimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Conocimiento basicos sobre la produccién animal acuicola, que sitGien al alumno en el contexto adecuado para profundizar en las especialidades de disefio de instalaciones, gestién técnica y
econémica de instalaciones acuicolas, y las buenas précticas de la produccion de peces.

55.1.3 CONTENIDOS

La acuicultura es una de las producciones animales con mas futuro. Espafia representa cerca del 3% de la produccion mundial, y casi el 25% de la Producci6n de la Unién Europea, ante una
demanda creciente de productos del mar. Con esta asignatura los alumnos se introduciran en los aspectos basicos relacionados con la explotacion, reproduccion y nutricion de las especies
acuicolas de mayor importancia por su produccién y resultados econémicos, asi como de las necesidades técnicas para el desarrollo de estos sistemas de produccién, como el disefio de las
explotaciones e instalaciones mas adecuadas para cada una de ellas. Igualmente, tendran contactos con las empresas del sector de la acuicultura regional y con centros de investigacion acui-
cola, con el fin d conocer la realidad del sector y las demandas de investigacion aplicada.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencidn en Industrias Agroaimentarias.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1BASICASY GENERALES
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No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

55.15.3 ESPECIFICAS

RA3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Bases de la produccion animal. I nstal aciones ganaderas.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 25 100
Clases de problemas en €l aula 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |3 100
o Planta Piloto

Tutorias 20
Asistencia a Seminarios 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 10 100
Realizacion de exdmenes oficiales 1 100
Exposicion de Trabajos/Informes 4 100
Trabajo / Estudio Individual 20

Preparacion Trabajos/ Informes

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |5

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Asistenciay participacion en clasesy 5.0 50
précticas

Prueba oficial individual 70.0 70.0
Resolucién de casos, cuestiones tedricas, |5.0 5.0
gjercicios préacticos o problemas

propuestos por el profesorado

Evaluacion de précticas, visitas y 10.0 10.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Asistenciaaseminariosy visitas a 5.0 5.0
empresas

Exposicion y defensa de trabajos 5.0 5.0
individualesy de grupo

NIVEL 2: Gestion y Politica M edioambiental

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

136/ 167

csv: 117744098266861350659929



Tl T GOBIERNO  MINISTERIO
SRR T OCEESPANA  DE EDUCATION, CULTURA
1 '] ¥ DEPORTE

Identificador : 2502899

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroaimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El alumno tendra capacidad para la redaccion y firma de estudios de valoracion y gestion de recursos naturales y ambientales.
El estudiante debera ser capaz de identificar los riesgos potenciales de tipo social y ambiental de una actuacién profesional concreta.

Al termino de esta ensefianza el alumnado debe tener:

1. Los conocimientos necesarios para identificar los problemas medioambientales existentes y la naturaleza de los recursos.

2. Dominio sobre los aspectos y técnicas del andlisis econémico aplicadas al estudio de los recursos naturales.

3. Destreza en el manejo de la legislacion que determinan las politicas medioambientales, asi como de los instrumentos de prevencion y correccion utilizados.
4. Habilidad en justificar la necesidad economica de la valoracion ambiental.

medidas de gestion.

5. Haber desarrollado el aprendizaje necesario para emprender valoraciones de estos recursos naturales, asi como la determinacioén de los costes relacionados con el dafio ambiental y las

55.1.3 CONTENIDOS

1. Introduccion.

2. La Economia ambiental.

3. Asignacion de recursos ambientales.

4. Politicas medioambientales. Alternativas e instrumentos.
5. Valoracién ambiental.

6. Evaluacion de las politicas ambientales.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultura y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

Estrategias de mercado y del ejercicio profesional; Valoracién de activos ambientales.

por su situacion en el plan de estudios, se recomienda haber cursado con anterioridad es la de Economia de la Empresa Agroalimentaria.

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién pero que tiene carécter obligatorio para la obtencién de la Mencién en Hortofruticultura y Jardineria y optativo para obtener la Mencién en
HJ4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria del medio ambiente y del paisaje. Legislacion y gestion medioambiental; Principios de desarrollo sostenible;
La materia de Gesti6n y Politica Medioambiental, asignatura que se imparte en 3° curso, segundo cuatrimestre, se relaciona especialmente con la asignatura Valoracion agraria, ademas de

con las asignaturas propias del area ubicadas en cursos anteriores. Del resto de las asignaturas de la titulacién, su relacién es mas estrecha con Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente,
asignatura comln a la rama agricola ubicada en el primer cuatrimestre del 2° curso. El plan de estudios no incluye prerrequisitos. La Unica asignatura de la titulacién que, por sus contenidos y

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1BASICASY GENERALES

medio ambiente.

TG2 - Conocimiento adecuado de |os problemas fisicos, las tecnol ogias, maquinariay sistemas de suministro hidrico y energético,
los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instalaciones o edificaciones
y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y |os espacios relacionados con lajardineriay el paisajismo con su entorno
social y ambiental, asi como lanecesidad de relacionar aquellos 'y ese entorno con las necesidades humanas y de preservacion del

industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con lajardineriay €l paisajismo.

TGS5 - Capacidad paralaredaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestién de residuos de las
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TG11 - Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en sintonia con larealidad
del entorno humano y natural.

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

55.1.52 TRANSVERSALES

T6 - Eticay sostenibilidad

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.

RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnol ogia, entender, interpretar,
comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 15 100

Clases de problemas en el aula 18 100

Tutorias 3 50

Asistencia a Seminarios 3 100

Realizacion de actividades de evaluacion |3 100

formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 3 100

Trabajo / Estudio Individual 30 0

Preparacion Trabajos/ Informes 15 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Exposicion y defensa de trabajos 10.0 10.0

individualesy de grupo

Asistenciaaseminariosy visitas a 5.0 5.0

empresas

Asistenciay participacion en clasesy 5.0 5.0

précticas

Evaluacion de précticas, visitasy 10.0 10.0

seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

Prueba oficial individual 50.0 0.0
Pruebas intermedias de evaluacion 10.0 20.0
continua

Resolucién de casos, cuestiones tedricas, | 10.0 30.0

gjercicios préacticos o problemas
propuestos por el profesorado

NIVEL 2: Fitopatologia de la postrecoleccion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
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CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroaimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Con los conocimientos adquiridos, tanto teéricos como précticos, el alumno debera tener las herramientas necesarias, espiritu critico y capacidad para:
1.- Reconocer las podredumbres de las frutas y hortalizas tipicas de nuestros cultivos y factores que influyen en su incidencia.
2.- Aprender los procedimientos para el estudio de las podredumbres y métodos para reducirlas.

55.1.3 CONTENIDOS

1.- Aspectos econdmicos, fisioldgicos y ambientales implicados en las enfermedades postcosecha.
2.- Estudio y clasificacion de las podredumbres tipicas y los patdgenos de las frutas y hortalizas aimacenadas.
3.- Descripcion y control de las podredumbres y alteraciones patolégicas.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Modelizacién y optimizacion.

IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.
IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias.

IAA3. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria. Andlisis de alimentos. Trazabilidad.
Es aconsejable tener aprobadas asignaturas basicas como son: Biologia, Fisiologia Vegetal y Quimica y la asignatura del médulo de materias obligatorias titulada “Fitopatologia y entomologia
agricola”. También es aconsejable tener conocimientos basicos de botanica, bacteriologia, virologia,, micologia y genética, que deben haber sido adquiridos en las ensefianzas preuniversita-

rias y potenciados en las materias basicas ofertadas en los tres primeros cursos del Grado en Ingenieria de las Industrias Agroalimentarias.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen €l aula 9 100

Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |21 100

o Planta Piloto

Tutorias 6 75
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Visitas a Empresas e Instalaciones 100
Realizacion de actividades de evaluacion 50
formativasy sumativas

Realizacion de exdmenes oficiales 3 100
Trabgjo / Estudio Individual 30 0
Preparacion Trabajos/ Informes 15 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacion continua

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

50.0

70.0

Evauacion de précticas, visitasy 10.0 20.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 0.0
individualesy de grupo

NIVEL 2: Biotecnologia y aditivos en laindustria alimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroaimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
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5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. Conocer los fundamentos de la Biotecnologia Alimentaria.

2. Conocer la utilizacion de la Biotecnologia para la elaboracién de alimentos en la industria.

3. Conocer la normativa y los tipos de aditivos alimentarios.

4. Conocer la funcién y la utilizacién de los aditivos para la elaboracién de alimentos en la industria.

55.1.3 CONTENIDOS

Normativa, funcién e interés de la Biotecnologia y los aditivos alimentarios en la industria de alimentos. Utilizacién de la Biotecnologia para la fabricacién de alimentos y la obtencién de aditivos
alimentarios. Tipos y funcién de los diferentes aditivos. Utilizacién y control de los mismos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias
Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAAL. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias.
Modelizacion y optimizacion.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.15.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 27 100
Clases de problemas en el aula 3 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |12 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |3 100
Actividades de trabajo cooperativo 3 100
Tutorias 3 100
Asistencia a Seminarios 3 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 45 100
Realizacion de actividades de evaluacion |3 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 3 100
Exposicién de Trabajos/Informes 3 100
Trabajo / Estudio Individual 38 0
Preparacion Trabajos/ Informes 22

Preparacion Trabajos/ Informesen grupo |7,5

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
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Evaluacion de préacticas, visitasy 10.0 20.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Prueba oficial individual 60.0 0.0
Exposicion y defensa de trabajos 10.0 20.0
individualesy de grupo

Pruebas intermedias de eval uacion 10.0 20.0
continua

NIVEL 2: Disefio de instalaciones frigor ificas de la industria agr oalimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4,5

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

4,5

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la Tecnologia Frigorifica en relacién con las Industrias Agroalimentarias y los Equipos y maquinarias auxiliares.

55.1.3 CONTENIDOS

Influencia de las bajas temperaturas en la conservacion de alimentos vegetales. Tecnologia de la produccion y conservacion del frio. Refrigerantes. Equipos e instalaciones industriales.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Modelizacién y optimizacion.

IAA4. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias.
IAAS5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatizacion y control de procesos. Ingenieria de las
obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de residuos.

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias
Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:
IAA1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones béasicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos
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5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 20 100
Clases de problemas en el aula 6 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |10 100
o Planta Piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |4,2 100
Actividades de trabajo cooperativo 4,2 100
Tutorias 1,2 100
Asistencia a Seminarios 4,2 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 4,2 100
Realizacion de exdmenes oficiales 7.4 100
Exposicion de Trabajos/Informes 6 100
Trabajo / Estudio Individual 40,8 0
Preparacion Trabajos/ Informes 10,9 0
Preparacion Trabajos/ Informesen grupo [11,4 0
Otras actividades no presenciales 45 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Exposicion y defensa de trabajos
individualesy de grupo

10.0

10.0

Prueba oficial individual 60.0 60.0
Asistenciay participacion en clasesy 10.0 10.0
précticas

Evaluacion de préacticas, visitasy 0.0 10.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Asistenciaaseminariosy visitas a 10.0 10.0

empresas

NIVEL 2: Tecnologia de productos car nicosy

lacteos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

45

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6
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ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
4,5

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. Conocer los aspectos fundamentales de la bioquimica y microbiologia de la carne y de la leche, asi como de sus productos derivados.
2. Conocer los métodos de obtencion, procesado y conservacion de la carne y de la leche, asi como de sus productos derivados.

55.1.3 CONTENIDOS

Caracterizacion de materias primas (carne y leche) y productos carnicos y lacteos. Tecnologia e ingenieria de las operaciones de preparacion de los productos y de los tratamientos de conser-
vacion: pasteurizacion, esterilizacion, evaporacion, fermentacion, curado, etc. Envasado. Transporte.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Industrias
Agrarias y Alimentarias (ver Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

IAAL. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y tecnologia de los alimentos.

IAA2. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria y operaciones basicas de alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias.
Modelizacién y optimizacion.

IAA5. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Equipos y maquinarias auxiliares de la industria agroalimentaria. Automatizacién y control de procesos. Ingenieria de las
obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestién y aprovechamiento de residuos.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.52 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 30 100
Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |15 100
o Planta Piloto

Actividades de trabajo cooperativo 15 100
Tutorias 3 100
Asistenciaa Seminarios 15 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 9 100
Realizacion de actividades de evaluacion | 1,5 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 3 100
Exposicién de Trabajos/Informes 3 100
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Trabajo / Estudio Individual 45
Preparacion Trabajos/ Informes 15
Preparacion Trabajos/ Informesen grupo | 7,5

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Evaluacioén continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el AulaVirtua

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Evaluacion de précticas, visitasy 10.0 20.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 0.0
individualesy de grupo

Pruebaoficial individual 60.0 60.0
Pruebas intermedias de eval uacion 10.0 20.0
continua

NIVEL 2: Cultivos parala Industria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencion en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

- Capacidad para decidir los ciclos de cultivo.

control.

- Capacidad para reconoce las principales especies con interés para la industria y conocer las respuestas de las especies a las variaciones de factores climaticos.
- Saber aplicar las técnicas de cultivo mas apropiadas en plantas con interés para la industria.

- Aptitud para resolver problemas de cultivo en la produccién de especies con interés para la industria, identificar las principales problemas fitosanitarios y conocer sus dafios y aspectos de
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5.5.1.3 CONTENIDOS

Concepto, bases y estudio de la tecnologia de la produccién de cultivos herbaceos y arbéreos cuyo principal destino es la industria agroalimentaria. Los grupos de cultivos a estudiar seran:

Cultivos industriales; Leguminosas grano; Otros cultivos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Industrias Agroalimentarias. Las competencias del Médulo de Tecnologia Especifica de Hortofruticultu-

ra y Jardineria (Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero) a adquirir son:

HJ1. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Tecnologia de la Produccién Hortofruticola. Bases y tecnologia de la propagacion y produccion horticola, fruticola y orna-

mental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién. Genética y mejora vegetal.

Se recomienda que los alumnos tengan aprobadas las asignaturas: Biologia, Fisiologia vegetal y Bases de la produccion vegetal.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.15.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen €l aula 225 100

Sesiones Précticas de Laboratorio, Campo |7,5 100

o Planta Piloto

Tutorias 6 50

Visitas a Empresas e Instalaciones 3 100

Realizacion de examenes oficiales 3 100

Exposicion de Trabajos/Informes 3 100

Trabajo / Estudio Individual 30 0

Preparacion Trabajos/ Informes 15 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficial individual 40.0 60.0
Asistenciaaseminariosy visitas a 0.0 0.0
empresas

Preparacion de seminarios y debates 0.0 10.0
cientificos

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 10.0
individualesy de grupo

Evaluacion de préacticas, visitasy 5.0 10.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Asistenciay participacion en clasesy 0.0 10.0
précticas

NIVEL 2: Gestion de la empresa agroalimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa
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ECTSNIVEL 2 3

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

3

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

Mencién en Industrias Agroalimentarias

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la ensefianza de esta materia, el alumno debera tener los conocimientos necesarios para:

- Comprender las distintas formas juridicas de las empresas societarias , incluyendo sociedades cooperativas y sociedades agrarias de transformacion, y la regulacién de la empresa indivi-
dual.

- Conocer el marco legal genérico y especifico del entorno en que se desarrolla la actividad empresarial agroalimentaria.

- Establecer un sistema contable que permita calcular el resultado econémico.

- Analizar y establecer recomendaciones de gestion, a partir de la informacion técnico-econémica.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Marco juridico de la empresa familiar y societaria

Aspectos contables especificos de las empresas agroalimentarias
Relaciones contractuales en el sector agroalimentario

Regulacion del sector agroalimentario

55.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa que solo puede cursarse para obtener la Mencién en Hortofruticultura y Jardinerfa.
Se recomienda haber cursado previamente las siguientes materias; Economia de la empresa agroalimentariay Gestion comercial de laempresa agraria

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.15.3 ESPECIFICAS

FB7 - Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y juridico de laempresa. Organizacion y gestion de

empresas.

5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen €l aula 18 100

Clases de problemas en el aula 12 100

Tutorias 6 50

Realizacion de actividades de evaluacion |6 50

formativasy sumativas
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Realizacion de examenes oficiales 3 100
Trabajo / Estudio Individual 30 0
Preparacion Trabajos/ Informes 15 0

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Resolucién de casos, cuestiones tedricas,
gjercicios précticos o problemas
propuestos por €l profesorado

10.0

40.0

Prueba oficial individual

20.0

70.0

Pruebas intermedias de evaluacion
continua

20.0

40.0
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6. PERSONAL ACADEMICO

6.1 PROFESORADO Y OTROS RECURSOSHUMANOS
Universidad Categoria Total % Doctores % Horas %
Universidad Politécnica de Cartagena Otro personal 14 100 49
docente con
contrato laboral
Universidad Politécnica de Cartagena Profesor 7.1 20 37
Asociado
(incluye profesor
asociado de C.C.:
de Salud)
Universidad Politécnica de Cartagena Profesor 8.6 100 11,8
Contratado
Doctor
Universidad Politécnica de Cartagena Ayudante Doctor (2.9 100 29
Universidad Politécnica de Cartagena Profesor Titular |11.4 25 15,7
de Escuela
Universitaria
Universidad Politécnica de Cartagena Catedrético de 20 100 10,3
Universidad
Universidad Politécnica de Cartagena Profesor Titular |[45.7 100 47,2
de Universidad
Universidad Politécnica de Cartagena Ayudante 14 0 15
Universidad Politécnica de Cartagena Profesor 14 100 2
Colaborador
0 Colaborador
Diplomado
PERSONAL ACADEMICO
Ver Apartado 6: Anexo 1.
6.2 OTROS RECURSOSHUMANOS
Ver Apartado 6: Anexo 2.

7. RECURSOS MATERIALESY SERVICIOS
Justificacion de que los medios material es disponibles son adecuados: Ver Apartado 7: Anexo 1.

8. RESULTADOS PREVISTOS

8.1 ESTIMACION DE VALORES CUANTITATIVOS

TASA DE GRADUACION % TASA DE ABANDONO % TASA DE EFICIENCIA %
29 22 70
CODIGO TASA VALOR %

No existen datos

Justificacion de | os Indicadores Propuestos:

Ver Apartado 8: Anexo 1.

8.2 PROCEDIMIENTO GENERAL PARA VALORAR EL PROCESO Y LOSRESULTADOS

El procedimiento general de la Universidad se define en el Procedimiento P-ETSIA-17 (Procedimiento para medir y analizar los resultados académicos de los estudiantes del Centro), que for-
ma parte del Sistema de Garantia Interna de la Calidad del Centro. Las metodologias de ensefianza y aprendizaje y los mecanismos para su evaluacion son planificados por el profesorado de
la titulacién dentro del ¢ Procedimiento para planificar el desarrollo de la ensefianza de los titulos del Centro¢, (P-ETSIA-05). Se dispone de un sistema de gestion de calificaciones y actas que
permite al profesor conocer, para cada convocatoria, los resultados estadisticos de cada grupo de alumnos.

Para la asignatura TRABAJO FIN DE GRADO, siguiendo la Normativa general de la Universidad Politécnica de Cartagena, los Departamentos académicos con docencia en la titulacion propo-
nen cada afio una oferta que es aprobada por la Comisién Académica de la Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agronémica. También es responsabilidad del Centro la aprobacion del tri-
bunal que evalta dicho trabajo (cuya composicién es propuesta por los Departamentos), y que debe estar formado por al menos tres profesores afines a la tematica del mismo, siendo obligato-
ria la defensa oral del mismo. Esta pendiente la aprobacion de una normativa especifica de la escuela para la regulacién académica interna del mismo.

La realizacion de las practicas externas en empresas se coordina desde el Servicio de Estudiantes y Extensién Universitaria de la universidad (http://www.upct.es/contenido/seeu/_coie/
practicas_empresa/index.php). La normativa que rige dicho programa de précticas es el R.D. 1497/81 de 19 de junio, modificado por el R.D. 1845/94 de 9 de septiembre, asi como la normativa
propia de la UPCT. Cada alumno que se acoge al programa tiene designado un tutor de empresa y un tutor académico, que velan por el cumplimiento de cada convenio individual en los térmi-
nos de duracién y actividades formativas pactados. Finalizado el periodo de practicas, ambos tutores emiten un informe al respecto que es remitido a la Secretaria General de la UPCT. A la luz
de dichos informes, se emite un Certificado Oficial de Practicas con el que el alumno solicitara el reconocimiento de los ECTS correspondientes (hasta un maximo de 12).

Al planificar las ensefianzas, la Comisién responsable del disefio del titulo distribuye las competencias generales y especificas del mismo en los diferentes médulos, materias y asignaturas.
Los métodos para evaluar la adquisicién de estas competencias se concretan también en los médulos, materias y asignaturas incluidas en el plan de estudios y en las guias docentes de las
asignaturas, elaboradas, cada curso académico, por el profesorado responsable.
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Entre los métodos de evaluacién de competencias se combinan actividades de evaluacién formativa, que se aplican durante el proceso formativo, y sumativa, que se aplican al final del mismo.
Esta combinacién permite, tanto al profesorado como al alumnado, recibir informacién sobre el progreso y el resultado del proceso formativo, poniendo de manifiesto la adquisicién o no de las
competencias objetivo de cada asignatura.

La superaci6n de las diferentes asignaturas, implica la demostracién de la adquisicién de las competencias que tenia asignadas, y al completar los diferentes médulos y materias el estudiante
esta en disposicion de recibir el titulo.

Al mismo tiempo, cada curso académico, mediante la aplicacién de diferentes procedimientos del SGIC (P-CENTROS-17, P-CENTROS-18, P-CENTROS-24 y P-CENTROS-02), las diferentes
Comisiones y 6rganos de gobierno que participan en la aplicacion de los mismos, reciben y analizan informacién sobre el nivel que los egresados de un titulo consideran haber adquirido de ca-
da competencia y sobre las calificaciones obtenidas por los estudiantes en las diferentes asignaturas que integran el plan de estudios. El andlisis de esta informacion permitira detectar posibles
desajustes en los perfiles de egreso de los estudiantes y poner en marcha las acciones de mejora necesarias para abordarlos. Los informes que recogen los datos, su andlisis y las propuestas
de mejora que deriven, son presentados, tal y como describen estos procedimientos, a los diferentes érganos de gobierno de la universidad.

De manera més explicita, el Sistema de Garantia Interna de Calidad (SGIC) de la ETSIA recoge que la mejora continua es uno de los conceptos clave sobre los que se asienta la gestién de

la calidad actual. El avance por mejora continua en el Centro implica una mejora constante. Para incorporar de forma sistematica la filosofia de la mejora continua el Centro va a controlar los
resultados de su actividad mediante procesos cuyo objetivo es medir esos resultados como el P-ETSIA-17: ¢ Procedimiento para medir y analizar los resultados académicos de los estudiantes
del Centro¢,. En este procedimiento esta previsto que la Comisién de Evaluacion de los Resultados del Centro analice los resultados académicos de los estudiantes del Centro y elabore el in-
forme correspondiente; el Presidente de la Comisién presentara dicho informe a la Comisién de Garantia de la Calidad del Centro.

Del mismo modo, cada curso académico el Centro rinde cuenta a los grupos de interés sobre la calidad de los programas formativos del modo que indica el ¢ Procedimiento para revisar, mejo-
rar y rendir cuentas de la actividad del Centro¢, (P-ETSIA-24).

Simultdneamente el Centro medira la satisfaccion de los estudiantes (dentro del ¢, Procedimiento para conocer las necesidades, expectativas y satisfaccion de los grupos de interés del

Centro¢, P-ETSIA-19) e identificara las reclamaciones y sugerencias que recibe en relacién a esta materia para detectar la necesidad de poner en marcha acciones de mejora.

De manera anéloga el SGIC incluye procedimientos destinados a medir y analizar los resultados de précticas externas, movilidad de estudiantes y orientacion profesional de estudiantes.

9. SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD

ENLACE | http://www.upct.es/calidad/certificados/audit_certificado_etsia.pdf

10. CALENDARIO DE IMPLANTACION

10.1 CRONOGRAMA DE IMPLANTACION

CURSO DE INICIO |2014

Ver Apartado 10: Anexo 1.

10.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

El procedimiento de adaptacion de los estudiantes existentes a los nuevos planes de estudios seréa regulado por la Comisién Académica delegada de la Junta de Centro de la ETSIA (o la Co-
misién sustitutoria que se defina). El proceso buscaré favorecer un transito ordenado de alumnos, en el que éstos no se vean perjudicados.

A continuacion figuran las tablas de adaptacién para alumnos que hayan comenzado sus estudios en la titulacién de Ingeniero Agrénomo (IA) o en la de Ingeniero Técnico Agricola, especiali-
dad en Hortofruticultura y Jardineria (ITA-HJ) o en la de Ingeniero Técnico Agricola, especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias (ITA-IAA).

La adaptacion de los grados que se cursan en la actualidad, Graduado/a en Ingenieria de la Hortofruticultura y Jardineria y Graduado/a en Ingenieria de las Industrias Agroalimentarias, no ne-
cesita tablas de adaptacion entre asignaturas, puesto que las asignaturas, contenidos y estructura del plan son totalmente analogos a los titulos propuestos en esta memoria de Graduado/a en
Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas Bioldgicos en la mencion de Hortofruticultura y Jardineria y en la de Industrias Agrarias y Alimentarias, respectivamente.

TABLA 10.1. Tabla de adaptacion del titulo de Ingenieria Técnica Agricola, especialidad en Hortofruticultura y Jardineria, con el nuevo titulo de Grado en Ingenieria Agroalimentaria y de Siste-
mas Bioldgicos en la Mencién de Hortofruticultura y Jardineria.

ASIGNATURASITA-HJ Créditos ASIGNATURAS GRADO GIASB-HJ Créditos
Biologia General y Agricola 6,0 Biologia 6,0
Boténica Agricola Fitotecnia General 456,0 Bases de |a Produccion Vegetal 90
Edafologiay Climatologia 45 Geologia, edafologiay climatologia 6,0
Estadistica Aplicada 45 Estadistica Aplicada 45
Expresién Gréficay Cartografia 6,0 Expresién Gréfica 6,0
Fisiologia Vegetal 45 Fisiologia Vegetal 6,0
Fundamentos Fisicos de la Ingenieria 75 Fisica 75
Fundamentos Mateméticos de la Ingenieria 15,0 Mateméticas e Informética Ampliacién de Mateméti- =~ 9,0 6,0
cas
Fundamentos Quimicos de la Ingenieria 75 Quimica 75
QuimicaAgricolay Evaluacion de Suelos 75 Diagnéstico y QuimicaAgricola 6,0
Topografia, Teledetecciony SIG 6,0 Topografia, Fotogrametria, Teledetecciény SIG en 6,0
Agronomia
Cienciay Tecnologiadel Medio Ambiente 6,0 Cienciay Tecnologia del Medio Ambiente 6,0
Electrotecnia, Motoresy Méquinas 45
FisicaAmbiental de Invernaderos 45 Fisica Ambiental 45
Fitopatologiay Entomologia Agricola 6,0 Proteccion de Cultivos 6,0
Hidraulicay Riegos 45 Hidraulica 6,0
Mecanizacion Agricola 45
Resistencia de Materialesy Construccién 75 Célculo de Estructurasy Construccion 75
Tecnologiade laJardineriay el Paisgjismo 10,5 Jardinerfa, Areas Verdesy Paisgjismo 75
Tecnologia de la Produccién Hortofruticola 9,0 Tecnologia de |la Produccién Hortofruticola 6,0
Agronomia del Riego 45 Fitotecnia 6,0
Comercializacion Agraria 45 Gestion Comercial delaEmpresaAgraria 45
Cultivos Herbaceos Extensivos 45
Economia 75 Economiade la Empresa Agroalimentaria 6,0
Floricultura 6,0 Floricultura 6,0
Fruticultura Especial 75 Fruticultura 6,0
Olericultura 6,0 Horticultura 6,0
Proyectos 6,0 Proyectos en Hortofruticulturay Jardineria 45
OPTATIVAS
Dibujo Asistido por Ordenador 45
Fundamentos de Informética 45
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EIE% CULTURA

¥ DEPORTE
Geologia 45
Tecnologia de la Post-recoleccién 45
Ampliacién de Entomologia Agricola 45 Control Fitosanitario 45
Contaminacion y Regeneracion de Suelos 45
Control Fitosanitario 45 Control Fitosanitario 45
Dindmicay Residuos de Agroquimicos 45 Dindmicay Residuos de Agroquimicos 30
Disefio de Jardines 45
Economiadel Sector Agrario 45
Fitogenética 45 Genética 3,0
Fitoreguladores 45
Gestion de laEmpresa Agraria 45 Gestion de laempresa agraria 30
Instrumentacién y Diagnéstico Agricola 45
Sustratos Alternativos al Suelo 4,5
Tecnologia de Invernaderos 45 Tecnologia de Invernaderos 45

TABLA 10.2. Tabla de adaptacion del actual titulo de Ingeniero Agrénomo, con el nuevo titulo de Grado en Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas Biolégicos en la Mencién de Hortofruticul-
tura y Jardineria

ASIGNATURAS INGENIERO AGRONOMO Créditos ASIGNATURAS GRADO GIASB-HJ Créditos

Biologia Vegetal 6,0 Biologia 6,0

Bioquimica 6,0

Edafologiay Climatologia 6,0 Geologia, edafologiay climatologia 6,0

Expresion Gréficay Cartografia 6,0 Expresién Gréfica 6,0

Fisiologia Vegetal 45 Fisiologia Vegetal 6,0

Fundamentos Fisicos de la Ingenieria 12,0 Fisica Fisica Ambiental 7545

Fundamentos Mateméticos de la Ingenieria 15,0 Mateméticas e Informética Ampliacion de Mateméti- =~ 9,0 6,0
cas

Fundamentos Quimicos 75 Quimica 75

Microbiologia Agricola 45

Topografia 45 Topografia, Fotogrametria, Teledetecciony SIG en 6,0
Agronomia

Célculo de Estructuras Elasticidad y Resistencia de 456,045 Célculo de Estructurasy Construccion 75

Materiales Construcciones Agroindustriales

Cienciay Tecnologiadel Medio Ambiente 9,0 Cienciay Tecnologia del Medio Ambiente 6,0

Cultivos Herbéceos Extensivos 6,0

Economia 9,0 Economiade la Empresa Agroalimentaria 6,0

Electrotecnia Motores y Méguinas Agricolas 4545 Electrotecnia, Motores y Méquinas Agricolas 10,5

Estadistica Aplicada 45 Estadistica Aplicada 45

Introduccién ala Fitotecnia Boténica Agricola 6,04,5 Bases de |a Produccion Vegetal 9,0

Introduccién ala Ingenieria de Procesos Agroalimen- =~ 7,5

tarios

Quimica Agricola 6,0 Diagnéstico y Quimica Agricola 6,0
Cimentaciones y Elementos de Construccion 6,0

Clasificacion y Evaluacion de Suelos 45

Cultivos Ornamentales 6,0 Floricultura 6,0
Disefio de Industrias Agroalimentarias 105

Fruticultura 6,0 Fruticultura 6,0
HidraulicaAgricola 45 Hidréaulica 6,0
Horticultura 6,0 Horticultura 6,0
Ingenieriadel Medio Ambiente 6,0

Tecnologia Eléctrica 45

Ampliacion de Hidréaulica e Hidrologia 6,0

Bases de la Produccién Animal 75 Bases Tecnol égicas de la Produccion Animal 6,0
Fitotecnia 6,0 Fitotecnia 6,0
Genéticay Mejora Vegetal 6,0 Genética Mejora Vegeta 3,045
Ingenieria de Procesos Agrodimentarios 75

Métodos Numéricos 4,5

Organizacion y Gestion de Empresas 6,0

Tecnologias del Medio Rural 75

Cultivos Forzados 45

Gestion de Comercio Exterior 45

Ingenieria de Produccién en laIndustria Agroaimen- =~ 7,5
taria
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EIE% CULTURA
¥ DEPORTE

Proteccién de Cultivos 6,0 Proteccion de Cultivos 6,0
Proyectos 6,0 Proyectos en Hortofruticulturay Jardineria 45
Riegosy Drengjes 6,0 Riegosy Drenajes 6,0
Tecnologia de la Produccion Animal 75

OPTATIVAS

Agricultura Espafiolay Comunitaria 45

Biologia Molecular Aplicada 45

Citricultura 45 Citricultura 30
Dibujo Asistido por Ordenador 45

Disefio de Experimentos y Técnicas de Muestreo 45

Economia Internacional 45

Empresas Asociativas Agroalimentarias 45

Investigacion de Mercados Agroalimentarios 45

Métodos Informéticos 4,5

Plagasy Enfermedades de las Plantas Cultivadas 45

Tecnologia de Sondeos de Aguas 45

Aerobiologia 4,5

Agricultura Integrada 45

Ampliacion de Mejora Vegetal 45

Biotecnologia Vegetal 45 Biotecnologia Vegetal 30
BoténicaAgricola 45

Conservacion y Gestion De Suelos 45

Control Integrado de Plagas 45

Diagnoéstico Agricola 45 Diagnéstico y Quimica Agricola 45
Disefio de Biorreactores 45

Ecofisiologia de |a Produccion Vegetal 45

Enologia 45

Estrategia Ecol 6gica de la Proteccién de Cultivos 45

Explotaciones Fruticolas 45

Explotaciones Horticolas 45

Fertirrigacion 45 Fertirrigacion 45

Gestion de la Calidad en Industrias Agroalimentarias = 4,5
Gestion de la Energiaen Industrias Agroalimentarias = 4,5
Gestion y Politica Medioambiental 45 Gestion y Politica Medioambiental 30
Impacto Ambiental Agricolay Ganadero 45
Impacto Ambiental de la Industria Agroalimentaria 45
Ingenieria de la Esterilizacion, Asepsia e Higiene 45

Ingenieria de la Frigoconservacion de Frutasy Horta- 4,5
lizas

Ingenieria de los Procesos de Fermentacion 45
Ingenieriadel Control dela Contaminacion del Agua =~ 4,5
Ingenieriadel Control de la Contaminacién del Aire 45

Ingenieriadel Control delaDegradacion del Suelo 45

Ingenieria Genética V egetal 45 Genémica 30
Instalaciones Frigorificas de las Industrias Agroali- 45
mentarias

Instrumentacion y Control de Procesos en Industrias
Agroalimentarias

Patologia de la Post-recoleccion 45
Procesado y Modificaciones de los Alimentos 45
Semilleros 45
Técnicas de Revegetacion 45
Tecnologia de Invernaderos 45 Tecnologia de Invernaderos 45
Teledeteccion y Ordenacion del Territorio 45
Tratamiento de Residuos Sdlidos Organicos 45
Valoracién de la Contaminacion 45
Viveros 45

TABLA 10.3. Tabla de adaptacion del titulo de Ingenieria Técnica Agricola, especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias, con el nuevo titulo de Grado en Ingenieria Agroalimentaria y de
Sistemas Bioldgicos en la Mencién de Hortofruticultura y Jardineria.

ASIGNATURASITA-IAA Créditos ASIGNATURAS GRADO GIASB Créditos
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EIE% CULTURA

¥ DEPORTE
Biologiay Microbiologia 9,0 Biologia 6,0
Bioguimica 75
Edafologiay Climatologia 45 Geologia, edafologiay climatologia 6,0
Estadistica Aplicada 45 Estadistica Aplicada 45
Expresion Gréficay Cartografia 6,0 Expresion Gréfica 6,0
Fundamentos Fisicos de la Ingenieria 75 Fisica 75
Fundamentos Mateméticos de la Ingenieria 15,0 Mateméticas e Informética Ampliacion de Mateméti- = 9,0 6,0

cas
Fundamentos Quimicos 75 Quimica 75
Procesos Termodinémicos 4,5 Fisica Ambiental 45
Quimicade Alimentos 45
Topografia 45 Topografia, Fotogrametria, Teledetecciény SIG en 6,0
Agronomia

Cienciay Tecnologiadel Medio Ambiente 6,0 Cienciay Tecnologia del Medio Ambiente 6,0
Fundamentos de Horticulturay Cultivos Arbéreos 6,0
Instalaciones de la Industria Agroalimentaria 45
Instalaciones Frigorificas de las Industrias Agroali- 45
mentarias
Operaciones de la Ingenieria de Alimentos 6,0
Proteccion de Cultivos 45 Proteccion de Cultivos 6,0
Construcciones Agroindustriales Resistenciay Cono- = 6,04,5 Caélculo de Estructuras y Construccion 75
cimiento de Materiales
Tecnologia de Procesos Alimentarios 6,0
Tecnologfas de la Produccion Vegetal 9,0 Bases de la Produccion Vegetal 9,0
Zootecnia 45 Bases Tecnoldgicas de la Produccién Animal 6,0
Economia 105 Economiade la Empresa Agroalimentaria 6,0
Equipamiento de las Industrias Agroalimentarias 45
Gestion Comercial de laEmpresa Agrodimentaria 45 Gestion Comercial delaEmpresaAgraria 45
Proyectos 6,0 Proyectos en Hortofruticulturay Jardineria 45
Tecnologia de la Post-recoleccién 45 Tecnologia de |a Postrecol eccion 30
Tecnologia de las Conservas Vegetalesy Zumos 45
Tecnologia de |as Industrias Extractivas 45
Tecnologiadel Vinoy Otros Productos Fermentados = 7,5
OPTATIVAS
Aditivos y Auxiliares de Fabricacion Biotecnologia 4545
Agroalimentaria
Aprovechamiento de Subproductos de las Industrias = 4,5
Agroalimentarias
Control de Calidad en laIndustriaAgrariay Alimen- 45
taria
Cultivos Extensivos de Interés Industrial 45
Dibujo Asistido por Ordenador 45
Economiadel Sector Agroindustrial 45
Fisiologia Vegetal 45 Fisiologia Vegetal 6,0
Fitopatol ogia de la Post-recoleccion 45
Fundamentos de Informética 45
Geologia 45
Gestion de laEmpresa Agroalimentaria 45 Gestion de laempresa agraria 30
Horticultura Industrial 45
Tecnologia de la Congelacion de Alimentos 45
Tecnologia de la Fabricacion de Piensos 45

Tecnologia de los Productos Cérnicos Tecnologiade = 4,54,5
los Productos L&cteos

Tecnologia de los Productos Derivados delos Cerea- = 4,5
les

Tecnologiadel Envasado de Alimentos 45
Tratamiento del Aguaen lalndustria Agroalimentaria 4,5

TABLA 10.4. Tabla de adaptacion del titulo de Ingenieria Técnica Agricola, especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias, con el nuevo titulo de Grado en Ingenieria Agroalimentaria y de
Sistemas Biol6gicos en la Mencién de Industrias Agrarias y Alimentarias.

ASIGNATURASITA-IAA Créditos ASIGNATURAS GRADO GIIA Créditos
Biologiay Microbiologia 9,0 Biologia Microbiologia Alimentaria 6,045
Bioguimica 75 Bioquimica Agroalimentaria 45
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MIMISTERIO:
DE EDUCACION, CULTURA
¥ DEPCIRTE

Edafologiay Climatologia
Estadistica Aplicada

Expresion Gréficay Cartografia
Fundamentos Fisicos de la Ingenieria

Fundamentos Mateméticos de la Ingenieria

Fundamentos Quimicos
Procesos Termodinamicos

Quimicade Alimentos Control de Calidad en la Indus-
triaAgrariay Alimentaria

Topografia

Cienciay Tecnologiadel Medio Ambiente
Construcciones Agroindustriales

Fundamentos de Horticulturay Cultivos Arbéreos
Instalaciones de la Industria Agroalimentaria

Instalaciones Frigorificas de las Industrias Agroali-
mentarias Tecnologia de Procesos Alimentarios

Operaciones de la Ingenieria de Alimentos
Proteccion de Cultivos

Construcciones Agroindustriales Resistenciay Cono-
cimiento de Materiales

Tecnologias de la Produccion Vegetal
Zootecnia
Economia

Equipamiento de las Industrias Agroalimentarias Tec-
nologia del Envasado de Alimentos

Gestion Comercial de laEmpresa Agrodimentaria
Proyectos
Tecnologia de la Post-recoleccién

Tecnologia de las Conservas Vegetalesy Zumos

Tecnologia de |as Industrias Extractivas

Tecnologiadel Vino y Otros Productos Fermentados

OPTATIVAS

Aditivos y Auxiliares de Fabricacion Biotecnologia
Agroalimentaria

Aprovechamiento de Subproductos de las Industrias
Agroalimentarias

Control de Calidad en laIndustria Agrariay Alimen-
taria

Cultivos Extensivos de I nterés Industrial
Dibujo Asistido por Ordenador
Economiadel Sector Agroindustrial
Fisiologia Vegetal

Fitopatol ogia de la Post-recoleccion
Fundamentos de Informética

Geologia

Gestion de la Empresa Agroalimentaria
Horticultura Industrial

Tecnologia de la Congelacion de Alimentos
Tecnologia de la Fabricacion de Piensos

Tecnologia de los Productos Cérnicos Tecnologia de
los Productos L &cteos

Tecnologia de los Productos Derivados de los Cerea-
les

Tecnologiadel Envasado de Alimentos

Tratamiento del Aguaen lalndustria Agroalimentaria

TABLA 10.5. Tabla de adaptacion del actual titulo de Ingeniero Agrénomo, con el nuevo titulo de Grado en Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas

Agrarias y Alimentarias.
ASIGNATURAS INGENIERO AGRONOMO

Biologia Vegetal

45
45
6,0
75

15,0

75
45

4545

45

45 6,0

6,0
45

6,045

9,0
45
105

45 45

6,0

45

45

75

4545

45

45

45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45

4545

45

45

Crédito

6,0

Identificador : 2502899

Geologia, edafologiay climatologia
Estadistica Aplicada

Expresion Gréfica

Fisica

Mateméticas e Informética Ampliacion de Mateméti-
cas

Quimica
Fisica Ambiental

Calidad, Seguridad y Trazabilidad de Alimentos

Topografia, Fotogrametria, Teledetecciény SIG en
Agronomia

Cienciay Tecnologia del Medio Ambiente

Construcciones Agroindustriales

Tecnologiadel Frioy delos Procesos Alimentarios

Operaciones de laIngenieriade Alimentos
Fitopatologiay Entomologia Agricola

Construcciones Agroindustriales Célculo de Estructu-
rasy Construccién

Bases de la Produccion Vegetal
Bases Tecnoldgicas de la Produccion Animal
Economia de la Empresa Agroalimentaria

Equipamiento del Procesado y Envasado de Alimen-
tos

Gestion Comercial de laEmpresa Agroalimentaria
Proyectos Agroindustriales
Tecnologia de |a Postrecol eccion

Tecnologia de las Conservas Vegetales, Congelados
y Zumos

Tecnologia de las Industrias Extractivas

Tecnologiadel Vino y otros Productos Fermentados

Biotecnologiay aditivos en laindustria alimentaria

Cultivos paralaIndustria

Economiadel sector agroindustrial

Fisiologia Vegetal

Fitopatologia de |a postrecol eccion

Gestion de la empresa agroaimentaria

Cultivos paralaIndustria

Tecnologia de productos carnicos y |&cteos

Tecnologiadel Envasado de Alimentos

Tratamiento del Aguaen lalIndustria Alimentaria

ASIGNATURAS GRADO GIIA

Biologia
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6,0
45
6,0
75

9,06,0

75
45

75

6,0

6,0

45

75

6,0
6,0

4575

9,0
6,0
6,0

6,0

45
45
6,0

6,0

45

45

45

30

30
6,0

30

30

30

45

45

30

Bioldgicos en la Mencion de Industrias
Créditos

6,0
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MIMISTERIO:
DE EDUCACION, CULTURA
¥ DEPCIRTE

Bioquimica

Edafologiay Climatologia

Expresion Gréficay Cartografia
Fisiologia Vegetal

Fundamentos Fisicos de la Ingenieria

Fundamentos Mateméticos de la Ingenieria

Fundamentos Quimicos
Microbiologia Agricola

Topografia

Célculo de Estructuras Elasticidad y Resistenciade
Materiales Construcciones Agroindustriales

Cienciay Tecnologiadel Medio Ambiente
Cultivos Herbéceos Extensivos

Economia

Electrotecnia Motores y Méquinas Agricolas
Estadistica Aplicada

Introduccién ala Fitotecnia Boténica Agricola

Introduccién ala Ingenieria de Procesos Agroalimen-
tarios

QuimicaAgricola

Cimentaciones y Elementos de Construccion
Clasificacion y Evaluacion de Suelos
Cultivos Ornamentales

Disefio de Industrias Agroalimentarias
Fruticultura

Hidréulica Agricola

Horticultura

Ingenieriadel Medio Ambiente
Tecnologia Eléctrica

Ampliacion de Hidréaulica e Hidrologia
Bases de la Produccion Animal
Construcciones Agroindustriales
Fitotecnia

Genéticay Mejora Vegetal

Ingenieria de Procesos Agroaimentarios
Métodos Numéricos

Organizacion y Gestion de Empresas
Tecnologias del Medio Rural

Cultivos Forzados

Gestion de Comercio Exterior

Ingenieria de Produccion en laIndustria Agroalimen-
taria

Proteccién de Cultivos
Proyectos
Riegosy Drengjes

Tecnologia de la Produccién Animal

OPTATIVAS

Agricultura Espafiolay Comunitaria

Biologia Molecular Aplicada

Citricultura

Dibujo Asistido por Ordenador

Disefio de Experimentos y Técnicas de Muestreo
Economia Internacional

Empresas Asociativas Agroalimentarias
Investigaci6n de Mercados Agroalimentarios
Métodos Informéticos

Plagasy Enfermedades de |as Plantas Cultivadas

Tecnologia de Sondeos de Aguas

6,0
6,0
6,0
45
12,0

15,0

75
45

45

456,045

90
60
90
4545
45
6045

75

60
6,0
45
60
105
60
45
60
60
45
60
75
45
6,0
60
75
45
60
75
45
45

75

6,0
6,0
6,0

75

45
45
45
45
45
45
45
45
45
45

45
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Bioguimica Agroalimentaria 45
Geologia, edafologiay climatologia 6,0
Expresion Gréfica 6,0
Fisiologia Vegetal 6,0
Fisica Fisica Ambiental 7545

Mateméticas e Informética Ampliacién de Mateméti- =~ 9,0 6,0

cas
Quimica 75
Microbiologia Alimentaria 45

Topografia, Fotogrametria, Teledetecciény SIG en 6,0
Agronomia

Célculo de Estructuras y Construccion Construcciones 7,5 4,5

Agroindustriales
Cienciay Tecnologia del Medio Ambiente 6,0
Economiade la Empresa Agroalimentaria 6,0
Electrotecnia, Motores y Méguinas Agricolas 10,5
Estadistica Aplicada 45
Bases de la Produccion Vegetal 9,0
45
Diagnéstico y QuimicaAgricola 6,0
Hidréulica 6,0
Bases Tecnol 6gicas de |a Produccion Animal 6,0
Construcciones Agroindustriales 45
Tecnologia de Procesos Alimentarios 45
Fitopatologiay Entomologia Agricola 6,0
Proyectos Agroindustriales 45
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MIMISTERIO:
DE EDUCACION, CULTURA
¥ DEPCIRTE

Aerobiologia

Agricultura Integrada

Ampliacién de Mejora Vegetal

Biotecnologia Vegetal

BoténicaAgricola

Conservacion y Gestion De Suelos

Control Integrado de Plagas

Diagnoéstico Agricola

Disefio de Biorreactores

Ecofisiologia de la Produccion Vegetal

Enologia

Estrategia Ecol 6gica de la Proteccién de Cultivos
Explotaciones Fruticolas

Explotaciones Horticolas

Fertirrigacion

Gestion de la Calidad en Industrias Agroalimentarias
Gestion de la Energia en Industrias Agroalimentarias
Gestion y Politica Medioambiental

Impacto Ambiental Agricolay Ganadero

Impacto Ambiental de la Industria Agroalimentaria
Ingenieria de la Esterilizacion, Asepsia e Higiene

Ingenieria de la Frigoconservacion de Frutas y Horta
lizas

Ingenieria de los Procesos de Fermentacion
Ingenieriadel Control dela Contaminacién del Agua
Ingenieriadel Control dela Contaminacién del Aire
Ingenieriadel Control dela Degradacion del Suelo
Ingenieria Genética V egetal

Instalaciones Frigorificas de las Industrias Agroali-
mentarias

Instrumentacién y Control de Procesos en Industrias
Agroalimentarias

Patologia de la Post-recoleccion

Procesado y Modificaciones de los Alimentos
Semilleros

Técnicas de Revegetacion

Tecnologia de Invernaderos

Teledeteccion y Ordenacion del Territorio
Tratamiento de Residuos Sdlidos Organicos
Valoracién de la Contaminacion

Viveros

45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45
45

45

45
45
45
45
45

45

45
45
45
45
45
45
45
45

45
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Gestion y Politica Medioambiental

Tecnologiadel Vino y otros Productos Fermentados

30

45

TABLA 10.6. Tabla de adaptacién del titulo de Ingenieria Técnica Agricola, especialidad en Hortofruticultura y Jardineria, con el nuevo titulo de Grado en Ingenieria Agroalimentaria y de Siste-
mas Bioldgicos en la Mencién de Industrias Agrarias y Alimentarias.

ASIGNATURASITA-HJ

Biologia General y Agricola
Boténica Agricola Fitotecnia General
Edafologiay Climatologia
Estadistica Aplicada

Expresion Gréficay Cartografia
Fisiologia Vegetal

Fundamentos Fisicos de la Ingenieria

Fundamentos Mateméticos de la I ngenieria

Fundamentos Quimicos de la Ingenieria
QuimicaAgricolay Evaluacion de Suelos

Topografia, Teledetecciony SIG

Cienciay Tecnologiadel Medio Ambiente
Electrotecnia, Motoresy Méquinas

Fisica Ambiental de Invernaderos

Créditos
6,0
456,0
45

45

6,0

45

75

150

75
75

6,0

6,0
45

45

ASIGNATURAS GRADO GIIA
Biologia

Bases de |a Produccion Vegetal
Geologia, edafologiay climatologia
Estadistica Aplicada

Expresion Gréfica

Fisiologia Vegetal

Fisica

Mateméticas e Informéatica Ampliacion de Matemati-
cas

Quimica

Topografia, Fotogrametria, Teledetecciény SIG en
Agronomia

Cienciay Tecnologia del Medio Ambiente

Fisica Ambiental
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6,0
9,0
6,0
45
6,0
6,0
75

9,06,0

75

6,0

6,0

45
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1 '] ¥ DEPORTE

Fitopatologiay Entomologia Agricola 6,0
Hidréulicay Riegos 45
Mecanizacion Agricola 45
Resistencia de Materiales y Construccién 75
Tecnologiade la Jardineriay e Paisgjismo 105
Tecnologia de la Produccién Hortofruticola 9,0
Agronomiadel Riego 45
Comercidizacion Agraria 45
Cultivos Herbéceos Extensivos 4,5
Economia 75
Floricultura 6,0
Fruticultura Especial 75
Olericultura 6,0
Proyectos 6,0
OPTATIVAS

Dibujo Asistido por Ordenador 45
Fundamentos de Informética 45
Geologia 45
Tecnologia de la Post-recoleccién 45
Ampliacién de Entomologia Agricola 45
Contaminacion y Regeneracion de Suelos 45
Control Fitosanitario 45
Dindmicay Residuos de Agroquimicos 45
Disefio de Jardines 45
Economiadel Sector Agrario 45
Fitogenética 45
Fitoreguladores 45
Gestion de laEmpresa Agraria 45
Instrumentacién y Diagnéstico Agricola 45
Sustratos Alternativos al Suelo 45
Tecnologia de Invernaderos 45

Identificador : 2502899

Fitopatologiay Entomologia Agricola

Hidréulica

Célculo de Estructurasy Construccion

Gestion Comercial de laEmpresa Agroalimentaria

Economiade la Empresa Agroalimentaria

Proyectos en Agroindustrias

Tecnologia de |a Postrecoleccion

Gestion de la empresa agroalimentaria

6,0
6,0

75

45

6,0

45

6,0

30

10.3 ENSENANZAS QUE SE EXTINGUEN

CODIGO ESTUDIO - CENTRO

2502072-30013104

Graduado o Graduada en Ingenieria de las Industrias Agroalimentarias-Escuela Técnica
Superior de Ingenieria Agronémica

2502069-30013104

Graduado o Graduada en Ingenieria de la Hortofruticulturay Jardineria-Escuela Técnica
Superior de Ingenieria Agronémica

11. PERSONAS ASOCIADASA LA SOLICITUD

11.1 RESPONSABLE DEL TiTULO

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

274864177 Algjandro Pérez Pastor

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Paseo Alfonso XIl1, 48 30203 Murcia Cartagena

EMAIL MOVIL FAX CARGO

director@etsia.upct.es 661500161 968325433 Director de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieria
Agronémica

11.2 REPRESENTANTE LEGAL

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
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2. JUSTIFICACION, ADECUACION DE LA PROPUESTA Y

PROCEDIMIENTOS

Respuesta al Informe Provisional de Evaluacion de la Solicitud de
Verificacion de Plan de Estudios del Titulo con ID 2502899 (Expediente
N©°: 6914/2013) con fecha de 24 de septiembre de 2013.

A continuaciéon se exponen las respuestas y alegaciones a las observaciones
remitidas por la Comisién de Evaluacion de la Rama de Conocimiento de Ingenieria
y Arquitectura. Agradecemos a dicha comision las observaciones realizadas, las
cuales hemos tratado de abordar en la nueva version de la solicitud que ahora
presentamos.

Cada una de las observaciones se plantea individualmente en el mismo orden en
que aparecen en el Informe Provisional. En primer lugar se presenta en un recuadro
la observacidn realizada por la comision y a continuacién una explicacién de como
se ha abordado.

ASPECTOS A SUBSANAR

CRITERIO 4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

En el informe de evaluacion provisional emitido por ANECA con fecha 29/05/2013
se decia: "Al no estar cumplimentadas las casillas de reconocimientos de créditos
se entiende que, pese a que la normativa de la universidad contempla
reconocimientos por titulos propios y ensefianzas superiores no universitarias, el
plan de estudios no contempla estos reconocimientos, por lo que se deben
cumplimentar los diferentes apartados con el numero 0. En el caso de que se
pretenda reconocer créditos por estos aspectos debe cumplimentarse dichas casillas
para proceder a su valoracion”. En las alegaciones la Universidad ha cumplimentado
con 0 el reconocimiento por titulos propios y con un reconocimiento maximo de 36
ECTS para Ensefianzas Superiores Oficiales No Universitarias. En relacion con el
reconocimiento propuesto de créditos procedentes de enseflanzas superiores no
universitarias que en este Grado se ha establecido con un minimo 0 y un maximo
36 ECTS, se recuerda que, de acuerdo con el articulo 6.4 del Real Decreto
1618/2011, dado que el reconocimiento se solicita para cursar ensefianzas
conducentes a la obtencion de un titulo que da acceso al ejercicio de una profesion
regulada, la universidad debe justificar que los estudios alegados responden a las
condiciones exigidas a los curriculos y planes de estudios cuya superacion garantiza
la cualificacion profesional necesaria por lo que se debe concretar como se va a
llevar a cabo dicho reconocimiento de créditos, teniendo en cuenta la adecuacion de
las competencias, conocimientos y resultados de aprendizaje, entre las materias
conducentes a la obtencion del titulo de grado y los mddulos o materias del
correspondiente titulo de Técnico Superior de Formacion Profesional. Para ello, es
necesario justificar el reconocimiento maximo solicitado aportando al menos un
ejemplo de aplicacion de dicho reconocimiento de 36 créditos para un titulo
especifico de Técnico Superior acompafandolo de la justificacion correspondiente:
adecuacion de competencias, conocimientos y resultados de aprendizaje.

Si se quisiera realizar un reconocimiento de, al menos 30 ECTS por este concepto,
se recuerda que, ademas, conforme al articulo 5, Relaciones directas entre
titulaciones, del referido Real Decreto 1618/2011, y su Anexo I, se debe disponer
de un acuerdo entre la universidad y la Administracion educativa correspondiente.
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Tras comprobarse que la Universidad Politécnica de Cartagena no dispone de un
acuerdo como el indicado en el articulo 5 del Real Decreto 1618/2011, ni con el
organismo responsable de educacién de la Regiéon de Murcia ni con el de ninguna
otra Comunidad Auténoma, se ha eliminado del apartado 4.4 la referencia al
reconocimiento de créditos por enseflanzas no universitarias y se ha
cumplimentado con un cero la casilla de reconocimiento maximo para Ensefanzas
Superiores Oficiales No Universitarias.

CRITERIO 5. PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

En el informe provisional de evaluacion emitido con fecha 29/05/2013 por ANECA
se decia: "Solo se definen resultados de aprendizaje relacionados con las
Competencias Especificas”. La alegacion de la Universidad indica que los resultados
del aprendizaje de las competencias no especificas estan en otros apartados. Esta
respuesta no es adecuada porque las competencias basicas y generales deben
tener sus resultados de aprendizaje y éstos deben ir resefiados en las distintas
fichas al igual que los de las competencias especificas.

Se han indicado los resultados del aprendizaje de las competencias basicas,
generales y transversales en las fichas de las asignaturas.

En el informe provisional de evaluacion emitido con fecha 29/05/2013 por ANECA
se decia: “"Se debe justificar adecuadamente como se pueden desarrollar y evaluar
las competencias transversales de algunas asignaturas que, con seis ECTS,
permiten adquirir al estudiante un niumero muy elevado de dichas competencias
como son, por ejemplo, Empresa (23), Geologia (18), Bases tecnoldgicas de la
produccion animal (25), Fitopatologia y entomologia (26) etc.” En las alegaciones
de la Universidad no subsanan esta motivacion.

En la propuesta inicial, al preparar las fichas de las asignaturas del plan de
estudios, cada profesor responsable de una asignatura selecciond las competencias
a desarrollar, lo que resulté en un gran nimero de competencias seleccionadas, no
solo transversales sino también generales y basicas, algo que, como se sugiere en
el informe de evaluacion, puede dificultar el desarrollo y la evaluacion de las
competencias.

Por ese motivo, siguiendo las recomendaciones de los grupos docentes de la UPCT,
se ha optado por realizar una asignaciéon centralizada de las competencias a
desarrollar por cada asignatura, con el objetivo de racionalizar la distribucion de las
competencias transversales y de garantizar su adquisicion por parte de los
estudiantes.

Para ello, en primer lugar, se ha adoptado una nueva clasificacion de competencias
transversales mas sintética compuesta por las siguientes siete competencias:

T1. Comunicacion eficaz oral y escrita

T2. Trabajo en equipo

T3. Aprendizaje auténomo

T4. Uso solvente de los recursos de informacion

T5. Aplicar conocimientos a la practica

T6. Etica y sostenibilidad

T7. Innovacion y caracter emprendedor
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Este listado de siete competencias transversales parte de una propuesta realizada
por los grupos de innovacion docente de la UPCT con la finalidad de ser
progresivamente implantada en el futuro en todos los titulos de la Universidad
Politécnica de Cartagena. El objetivo de esta propuesta es racionalizar la
distribucion de competencias genéricas en los titulos de grado y master ofertados
por la UPCT, sustituyendo la oferta actual por un nimero reducido de competencias
relevantes que sea abordable y permita garantizar la adquisicion de las mismas por
parte de los estudiantes, asi como poder evaluar y certificar su adquisicidn como
estrategia para su diferenciacion como egresados y la de la UPCT como institucion.

A continuacion se definen estas 7 competencias transversales:

T1.Comunicacion eficaz oral y escrita: Es la capacidad de expresar con claridad y
oportunidad, de forma oral y escrita, las ideas, conocimientos y sentimientos
propios, adaptandose a las caracteristicas de la situacion y a las de la audiencia
para lograr su comprension y adhesion.

T2.Trabajo en equipo: Es la capacidad de integrarse en un equipo y colaborar de
forma activa y responsable en la consecucién de objetivos comunes con otras
personas, areas y organizaciones.

T3. Aprendizaje autéonomo: Es la capacidad de utilizar el aprendizaje de manera
estratégica y flexible en funcién del objetivo perseguido, detectando las posibles
deficiencias en el propio conocimiento y siendo capaz de superarlas.

T4.Uso solvente de los recursos de informacidn: Es la capacidad de acceder a
fuentes de informacion, utilizar las TIC y gestionar adecuadamente esos
recursos para la elaboracion de documentos, presentaciones, el aprendizaje y el
trabajo individual y en equipo.

T5. Aplicar conocimientos a la practica: Es la capacidad de movilizar los
conocimientos y habilidades adquiridos en la formacion académica para resolver
problemas y situaciones propios de la vida real.

T6. Etica y sostenibilidad: Es la capacidad de orientar la toma de decisiones de
manera que se favorezca el bien comuin y el entorno social, laboral,
medioambiental, etc. y no solo la obtencidén de beneficios particulares.

T7.Innovacion y caracter emprendedor: Es la capacidad de emprender proyectos,
introduciendo elementos nuevos en los procesos o los resultados,
comprometiendo determinados recursos con el fin de explotar una oportunidad
y asumiendo el riesgo que ello acarrea.

En segundo lugar, se han distribuido estas competencias transversales entre todas
las asignaturas del titulo que deben cursarse obligatoriamente para obtener el titulo
de grado o para obtener cada una de las dos menciones del mismo, de tal forma
que cada asignatura solo tenga que hacerse cargo de una competencia transversal
y que todas las competencias queden suficientemente cubiertas. En concreto, se ha
asignado el desarrollo y evaluacion de una Unica competencia transversal a cada
asignatura, excepto al Trabajo Fin de Grado al que se han asignado seis
competencias transversales, mientras que cada competencia transversal es
desarrollada por aproximadamente seis de estas asignaturas.

Las asignaturas que compartan una misma competencia transversal constituiran
uno de los siete itinerarios competenciales del titulo y desarrollaran actividades
complementarias entre si, lo que permitira garantizar minimamente la adquisicion
de cada competencia, aun en el caso de que en una de las asignaturas no se
alcanzasen los objetivos fijados.

Asimismo, se han reasignado también, con similar enfoque, las competencias
basicas y generales que deben ser desarrolladas y evaluadas por cada asignatura,
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procurando ademdas que estas competencias estén en concordancia con la
competencia transversal asignada a cada asignatura. De esa forma, la docencia de
cada asignatura se orientard para centrarse en desarrollar y evaluar
adecuadamente un numero reducido de competencias basicas, generales y
transversales, garantizando asi su adquisicion.

El reparto de competencias basicas, generales y transversales por asignaturas se
ha realizado de forma que sea coherente con el curso, el tipo de asignatura y el
resto de las actividades docentes del plan.

La UPCT dotara al profesorado de materiales docentes y ribricas para la evaluacién
de las competencias que les faciliten la integracion en su docencia de las
competencias a desarrollar, para lo que se estableceran sistemas de evaluacion de
estas competencias y se formara adecuadamente al profesorado.

La asignacion de competencias, basicas, generales y transversales se muestra en la

siguiente tabla.

BASICAS

GENERALES

TRANSVERSALES

=m0

umo

=o-

ND -

wo -

O -
1]
1]
1]
(1]

oo

orRE-

=) -

NE=GO-

PRIMER CURSO

Matematicas e
Informatica

Quimica

Fisica

Expresion Grafica

Biologia

Geologia, Edafologia y
Climatologia

Ampliacién de
Matematicas

Fisiologia Vegetal

Geomatica en
Agronomia

SEGUNDO CURSO

Electrotecnia, Motores
y Maquinas Agricolas

Bases de la
Produccién Vegetal

Caélculo de Estructuras
y Construccién

Ciencia y Tecnologia
del Medio Ambiente

Bases Tecnoldgicas de
la Produccién Animal

Estadistica Aplicada

Economia de la
Empresa
Agroalimentaria

Hidraulica

Fisica Ambiental
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BASICAS

GENERALES

TRANSVERSALES

umo

=o-

ND -
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(1]
1]
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NE=GO-

-
-
-

v -
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HORTO TERCER CURSO

Instalaciones y
Maquinaria en
Hortofruticultura y
Jardineria

Jardineria, Areas
Verdes y Paisajismo

Fitotecnia

Diagnéstico y Quimica
Agricola

Riegos y Drenajes

Genética

Proteccion de Cultivos

Tecnologia de la
Produccion
Hortofruticola

Mejora Vegetal

Gestién Comercial de
la Empresa Agraria

Gestion y Politica
Medioambiental

HORTO CUARTO CURSO

Degradacién de
Ecosistemas y
Técnicas de
Restauracion

Horticultura

Fruticultura

Floricultura

Proyectos en
Hortofruticultura y
Jardineria

Valoracién Agraria

OPTATIVIDAD

Trabajo Fin de Grado

INDUSTRIAS TERCER CURSO

Calidad, Seguridad y
Trazabilidad de
Alimentos

Disefio de Industrias e
Ingenieria de
Instalaciones
Agroalimentarias

Tecnologia del Frio y
de los Procesos
Alimentarios

Construcciones
Agroindustriales

Operaciones de la
Ingenieria de
Alimentos

Microbiologia
Alimentaria

Bioquimica
Agroalimentaria
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Equipamiento de
Procesado y Envasado X X X
de Alimentos

x

Tecnologia de las
Industrias Extractivas

Gestién Comercial de
la Empresa X X
Agroalimentaria

Tecnologia de las
Conservas Vegetales, X X X
Congelados y Zumos

Fitopatologia y
Entomologia Agricola

Tecnologia de la
Postrecoleccion

Proyectos
Agroindustriales

Tecnologia del Vino y
otros Productos X X X
Fermentados

INDUST. CUARTO CURSO

Valoracién
Agroalimentaria

OPTATIVIDAD

Trabajo Finde Grado [ X | X | X | X | X[ X | X[ X[ X[X|[X[X|X|X|X|X X XX [X]|X

2.1. Justificacion del titulo propuesto, argumentando el interés
académico, cientifico o profesional del mismo

Los estudios de Ingenieria Técnica Agricola comenzaron a impartirse en la Escuela
Universitaria Politécnica de Cartagena en 1983, dependiente todavia de la
Universidad de Murcia, en sus dos especialidades actualmente existentes.
Asimismo, los estudios de Ingeniero Agronomo comenzaron en 1993, como
estudios de segundo ciclo, y en 1998, coincidiendo con la creacion de la Universidad
Politécnica de Cartagena (UPCT), se aprobd también la realizacion del primer ciclo.
La Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de Cartagena (ETSIA) fue
creada en 1996, a partir de la disgregacion de la Escuela Politécnica Superior en los
cuatro Centros que la formaban. En 1998, con la creacién de la Universidad
Politécnica de Cartagena esta Escuela pasd a su denominacion actual de Escuela
Técnica Superior de Ingenieria Agronémica.

Asi pues, la implantacién de un Titulo de Grado en la Rama Agricola en la UPCT esta
plenamente justificada por la dilatada experiencia de esta Universidad en la
imparticion de Titulos de Ingeniero/a Técnico/a Agricola e Ingeniero/a Agronomo/a.
De esta forma, los planes de estudio de Graduado/a en Ingenieria de Ila
Hortofruticultura y Jardineria (GIH]) y de Graduado/a en Ingenieria de las
Industrias Agroalimentarias (GIIA) fueron verificados por la Agencia Nacional de
Evaluacion de la Calidad y Acreditacion y autorizado por la Comunidad Auténoma
de Murcia segun Decreto N°© 229/2010 de 30 de julio.
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Ademas, la UPCT esta situada en una zona de gran tradicion agraria y alimentaria,
el Campo de Cartagena, caracterizada entre otras cosas, por el aprovechamiento de
un recurso escaso en esta region, como es el agua, asi como por una larga
tradicion en la transformacién de productos agrarios. Por otra parte, la UPCT es la
Unica Universidad de la Comunidad Autonoma de la Regién de Murcia que imparte
estos estudios en la actualidad, siguiendo el criterio especifico de
complementariedad académica y especializacion de las Universidades publicas de la
Region de Murcia recogido en la Ley 3/2005 de Universidades de la Region de
Murcia (BOE de 19/05/05). Por ello, es legitimo aspirar a que su ambito de
influencia se extienda a toda la Region de Murcia y aun mas alla.

En esta memoria se solicita transformar los dos Grados anteriormente verificados,
por un Uunico Titulo de Grado denominado "Ingenieria Agroalimentaria y de
Sistemas Bioldgicos" (GIASB), con dos Menciones, en Hortofruticultura y Jardineria
y en Industrias Agroalimentarias, es decir, con la misma denominacién que los dos
Titulos ya verificados, siendo necesario cursar una de ellas para obtener el Titulo de
Grado propuesto.

El titulo de Grado GIASB que se propone, se adecua a las competencias de los
actuales titulos de Ingeniero Técnico Agricola, con atribuciones profesionales
reguladas; al igual que los dos Grados ya verificados (GIH] y GIIA) que estaban
vinculados a la profesion regulada de Ingeniero Técnico Agricola, de acuerdo a la
Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero (Documento verificado por la Agencia
Nacional de Evaluacién de la Calidad y Acreditacion, ANECA).Las atribuciones
generales de los Ingenieros Técnicos Agricolas se recogen en:

- Decreto 2094/1971 (BOE 13/08/71) que regula las facultades vy

competencias profesionales de los Ingenieros Técnicos de especialidades

Agricolas

- Ley 12/1986 (BOE 02/04/86) referente a la regulacion de las atribuciones

profesionales de los Arquitectos e Ingenieros Técnicos

- Real Decreto 1954/1994 (BOE 17/11/94) referente a homologaciones de

titulos

De acuerdo al Real Decreto 861/2010, de 2 de julio, por el que se modifica el Real
Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, y por el que se establece la ordenacién de
las ensefianzas universitarias oficiales, en su articulo 9 menciona expresamente que
en el disefo de los titulos de Grado se podra incorporar menciones alusivas a
itinerarios o intensificaciones curriculares siempre que éstas hayan sido previstas
en la memoria del plan de estudios a efectos del procedimiento de verificacion. De
esta forma la denominacion de los titulos de Graduado seria: Graduado o Graduada
en T, con mencidén, en su caso, en M, por la Universidad U, siendo T el nombre
especifico del titulo, M el correspondiente a la Mencion, y U la denominacion de la
Universidad que lo expide. En el Suplemento Europeo al Titulo, de acuerdo con las
normas que lo regulen, se hara referencia a la rama de conocimiento en la que se
encuadre el titulo.

El nuevo Grado propuesto, partiendo de la premisa de no alterar el plan de estudios
de los dos Grados ya verificados, tendria una estructura que consistiria en los dos
primeros afnos comunes a las dos Menciones, y otros dos especificos de cada una de
ellas.

Esta nueva estructura de estudios se fundamenta principalmente en la basqueda de
una homogeneizacién de la oferta de estudios con la de gran parte de
Universidades espafiolas que los ofertan. Los nombres y estructura de estudios son
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muy similares al propuesto en nuestro caso, con dos primeros afios comunes a las
menciones, especialidades o modulos; asi, la Universidad Politécnica de Valencia,
la de Cordoba y la Publica de Navarra ofertan un Grado con la misma
denominacion, en Ingenieria Agroalimentaria y del Medio Rural, teniendo en cada
uno de ellos, distintos Modulos de Tecnologia especifica, Médulos de orientacion o
Itinerarios. Por ello, la denominacion del Titulo propuesta y su estructura se
asemeja mas a la existente en otras Universidades espafiolas, con lo que facilitaria
a las empresas identificar con rapidez el tipo de formacién recibida por el
alumnado. De igual manera el presentar concentrados en los dos primeros cursos
los créditos asociados a materias basicas y comunes a la rama agraria hace mas
facil la movilidad de los estudiantes dentro del programa SICUE-SENECA hacia el
resto de universidades citadas.

En cuanto a la incorporacién de 'Sistemas Bioldgicos' a la denominacién, la
justificacion estaria relacionado con la participacion de la UPCT, junto con la
Universidad de Murcia (UMU), en el Campus de Excelencia Internacional,
denominado, 'Bioeconomia basada en la Agroalimentacion', donde el papel del
profesorado de la ETSIA es muy relevante; y por la estrecha relacion existente con
el Instituto de Biotecnologia Vegetal de la UPCT (http://www.upct.es/~ibvupct/), en
el que la totalidad de sus investigadores son profesores adscritos a la ETSIA.
Ademas otras Escuelas de Ingenieros Agronomos espafolas, han propuesto
distintos moédulos con una denominacion similar, como la UPV, con un mddulo de
Biotecnologia y mejora; la UPM, con un Grado de Biotecnologia; la UPC, con un
grado denominado Ingenieria de los Sistemas Bioldgicos.

Menciéon en Hortofruticultura y Jardineria

El interés de la mencién en Hortofruticultura y Jardineria reside en la necesidad de
una formacion adecuada de sus alumnos en las bases tedricas y tecnoldgicas que
les permita el desarrollo de actividades de gestion, planificacion y asesoramiento
técnico en la produccién de cultivos horticolas y frutales dentro de los diversos
sistemas de produccion respetuosos con el medio ambiente (integrada, ecoldgica,
etc.); planificacion y supervision de las labores de manejo de los cultivos,
recoleccion, conservacién, manipulacion, distribucion de productos alimentarios
gestion y tratamiento de residuos; prevencion y tratamiento de plagas y
enfermedades que afectan a las plantas, asi como su estudio genético, y el disefio,
ejecucion y mantenimiento de obras de jardineria y paisajismo (espacios verdes
urbanos vy/o rurales- parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-,
instalaciones deportivas publicas o privadas y entornos sometidos a recuperacion
paisajistica).

La importancia que tienen todos los procesos en los que estan implicados estos
titulados, desde los trabajos de jardineria asociados a las obras publicas hasta la
optimizaciéon de las explotaciones agricolas, hace que se trate de una titulacion
imprescindible para el desarrollo de la sociedad. De hecho, el estudio de insercién
laboral de titulados recogido en el Libro blanco de los titulos de Grado en
Ingenierias Agrarias e Ingenierias Forestales, indica que el porcentaje de egresados
desempleados se sitla (en el quinquenio 2000-2004) alrededor de tan solo el 10%
en el conjunto de titulaciones actuales de la rama agraria.

Mencién en Industrias Agroalimentarias

El interés la mencién en Industrias Agroalimentarias deriva de la necesidad de una
formaciéon adecuada de sus alumnos en las bases tedricas y tecnoldgicas que les
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permita el desarrollo de todos los aspectos relacionados con la gestién de empresas
agroalimentarias en la elaboracion de proyectos, planificacion, produccidon y
estudios de marketing de productos y transformados. Este graduado esta
capacitado para desarrollar las actividades de transformaciéon de productos
agrarios; introducir mejoras en las tecnoldgicas aplicadas al control de produccion,
calidad, transporte vy distribucion de productos agroalimentarios; disefio,
construccién y direccion de obras en el ambito de la industria agroalimentaria;
evaluacion y estudios de impacto medioambiental, asi como mediciones,
valoraciones, tasaciones y peritaciones.

La importancia que tienen todos los procesos en los que estan implicados estos
titulados, desde la optimizacion de las industrias agroalimentarias hasta el
procesado, envasado y conservacion de los alimentos para su posterior consumo,
hace que se trate de una titulacion imprescindible para el desarrollo de la sociedad.
De hecho, el estudio de insercién laboral de titulados recogido en el Libro blanco de
los titulos de Grado en Ingenierias Agrarias e Ingenierias Forestales, indica que el
porcentaje de egresados desempleados se sitla (en el quinquenio 2000-2004)
alrededor de tan solo el 10% en el conjunto de titulaciones actuales de la rama
agraria.

Los referentes externos empleados en la elaboracidon de esta propuesta de titulo de

Grado y en sus dos menciones, han sido:
- Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero (BOE 19/02/2009) por la que se
establecen los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios
oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesion de Ingeniero Técnico
Agricola.
- Resolucién de 15 de enero de 2009, de la Secretaria de Estado de
Universidades, por la que se publica el Acuerdo de Consejo de Ministros, por
el que se establecen las condiciones a las que deberan adecuarse los planes
de estudios conducentes a la obtencién de titulos que habiliten para el
ejercicio de las distintas profesiones reguladas de Ingeniero Técnico.
- Libro blanco de los titulos de Grado en Ingenierias Agrarias e Ingenierias
Forestales, en la elaboracién del cual participd activamente la anterior
Directora de la ETSIA de la UPCT.
- Planes de estudios de diversas Universidades espafiolas, en la titulacion de
Ingeniero Técnico Agricola, en la especialidad de Hortofruticultura y Jardineria
e Industrias Agroalimentarias (Universidad Politécnica de Valencia,
Universidad Politécnica de Madrid, Universidad Politécnica de Catalufia,
Universidad Publica de Navarra y Universidad Miguel Hernandez). También
han servido de referente las propuestas de titulo de Grado en Ingenieria
Técnica Agricola de distintas Universidades espafiolas que estan siendo
preparados simultdneamente al nuestro (Universidad Politécnica de Valencia,
Universidad Publica de Navarra y Universidad de Extremadura).
- Planes de estudios de diversas Universidades europeas que imparten
estudios relacionados con la Ingenieria Agrondmica y con las que se
mantienen acuerdos Erasmus, de modo que se ha podido tener acceso facil a
la informacion sobre sus titulaciones (Agricultural University of Athens, Has
den Bosch University of Applied Sciences y Universidade Técnica de Lisboa).
- Acuerdos sobre la distribucion de créditos por materias en Madrid el 6 de
marzo de 2009 de la Conferencia de directores y decanos de centros que
imparten estudios de ingeniero agronomo, ingeniero de montes, ingeniero
técnico agricola e ingeniero técnico forestal.
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2.2. Descripcion de los procedimientos de consulta internos
utilizados para la elaboracion del plan de estudios

El mecanismo para la organizacion de la oferta académica de la UPCT, fue marcado
por el documento “Organizacion de la oferta académica de la UPCT. Metodologia de
trabajo y calendario previsto”, aprobado en Comision de Convergencia Europea y
Calidad el dia 20 de julio de 2007. Este documento, establecia la necesidad de un
minimo de dos comisiones o grupos de trabajo, en lo que respecta a la ETSIA.

En la Junta de Centro de fecha 20 de diciembre de 2010, se definieron, entre otros,
los grupos de trabajo que se encargarian, entre otras misiones, de los temas
referidos a los planes de estudios de la ETSIA. Asi se constituyo el Grupo de
Planificacion Académica, que se encargaria de la definicion de la estructura y
contenido de los titulos. De igual manera se conformd el Grupo de Garantia de
Calidad Ampliada, el cual tendria como mision la ratificacion del trabajo del anterior
grupo

El Grupo de Planificacion de las Enseflanzas quedd constituido por:
* Presidente: Director de la ETSIA (Alejandro Pérez Pastor).
* Secretario: Subdirector de Ordenacion académica (Javier Calatrava Leyva).
* 2 representantes por departamento especifico:
o Produccién Vegetal: Pablo Bielza Lino, Sebastian del Pilar Bafidon
Arias.
o Ciencia y Tecnologia Agraria: José Alvarez Rogel, Marcos Egea
o Ingenieria de los Alimentos y Equipamiento Agricola: Francisco Artés
Calero, Victoriano Martinez Alvarez.
o 1 representante de departamentos no especificos adscritos a la ETSIA
= Dpto. Expresiéon Grafica en la Ingenieria: Daniel Garcia
Fernandez-Pacheco.
= Dpto. Ingenieria Quimica y Ambiental: Rosario Castellar
= Area Economia, Sociologia y Politica Agraria: Maria Dolores de
Miguel
= Dpto. Estructuras y Construccion. Gregorio Sanchez Olivares
= Dpto. Matematica Aplicada y Estadistica. Titular: Sergio Amat
Plata
* 1 alumno por titulacion:
o Ingeniero Agrénomo: Maria José Cerezuela
o Ingeniero Técnico Agricola, esp. Hortofruticultura y Jardineria:
Nicolas Arenillas Pakula
o Ingeniero Técnico Agricola, esp. Industrias Agroalimentarias: Silvia
Albaladejo Fuentes
o Grado: Andrés Esparza Martinez

El grupo de trabajo de Garantia de Calidad Ampliada, qued6 conformado por:

* Presidente: Director de la ETSIA. Alejandro Pérez Pastor

e Secretario: Secretaria de la ETSIA. Encarna Conesa Gallego

e Subdirector de Ordenacion Académica. Javier Calatrava Leyva.

* Subdirectora de Relaciones Externas e Institucionales. Maria Dolores Gémez
Lopez

* Subdireccién de Promocidon y Empresas. Narciso Arcas Lario

-10 -
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* Personal del Vicerrectorado de Ordenacion Académica. Rocio Escudero de la
Cafina
+ Representante del Personal de Administraciéon y Servicios. Maria del Mar
Charlén Rodriguez
* Representante del alumnado: Maria José Cerezuela Lopez
e Dos representantes de los Colegios oficiales:
o Colegio Oficial de Ingenieros Agrénomos: Manuel Ramén Aguilera
Egea
o Colegio Oficial de Ingenieros Técnicos Agricolas: Guillermo Molina
Marin.
* Representante de los empleadores. Antonio Sanz de la Morena. Federacion
de Cooperativas Agrarias de la Region de Murcia. FECOAM
* Representante de egresados. Ana Asensio Lopez

Dichos grupos de trabajo se han encargado de organizar la planificacion de las
ensefianzas de los nuevos titulos de Grado en "Ingenieria Agroalimentaria y de
Sistemas Bioldgicos” y de la elaboracién de la memoria de solicitud de dichos
titulos. Estos grupos han basado su trabajo en los referentes externos mencionados
en el apartado 2.2 y han presentado sus resultados a la Junta de Escuela en fecha
14/01/2013

2.3. Descripcion de los procedimientos de consulta externos
utilizados para la elaboracion del plan de estudios

Una vez aprobado por Junta de Centro, y previo a la aprobacién por la Comisidon de
Convergencia y Calidad y el Consejo de Gobierno de la UPCT y al envio a la ANECA
para su evaluacion, la memoria fue remitida a los Colegios Oficiales de Ingenieros
Técnicos Agricolas y de Ingenieros Agronomos de la Regién de Murcia, asi como a
distintas asociaciones profesionales, como la Federacion de Cooperativas Agrarias
de la Region de Murcia.

-11 -
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10. CALENDARIO DE IMPLANTACION

10.1. Cronograma de implantacion de la titulacion

Puesto que el grado propuesto es paralelo en materias, asignaturas, créditos y
cronograma a los dos grados que se estan impartiendo en la actualidad, y con el fin
de facilitar la adaptacion al nuevo grado de los alumnos matriculados en los grados
a extinguir, se propone una implantacién total de los cuatro cursos del nuevo grado
para el curso 2014/15. Las dos titulaciones que se imparten actualmente en la
ETSIA seran extinguidas: Graduado/a en Ingenieria de la Hortofruticultura vy
Jardineria (GIH]) y Graduado/a en Ingenieria de las Industrias Agrarias y
Alimentarias (GIAA). El calendario de extincién que se plantea, por tanto, sera:

e Curso 2014-2015: Se extinguirdn los primeros cursos de las titulaciones
actuales de la ETSIA: GIH] y GIAA.

e Curso 2015-2016: Se extinguiran los segundos cursos de las titulaciones
actuales de la ETSIA: GIH] y GIAA.

e Curso 2016-2017: Se extinguiran los terceros cursos de las titulaciones
actuales de la ETSIA: GIH] y GIAA.

e Curso 2017-2018: Se extinguira el cuarto curso de la titulacién actual de la
ETSIA: GIH] y GIAA.
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4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

4.1. Sistemas de informacion previa a la matriculacion

Perfil de ingreso

El perfil de ingreso adecuado para aquellos alumnos que vayan a comenzar los
estudios de esta titulacidon deberia incluir los siguientes conocimientos y aptitudes:

e Conocimientos de matematicas, fisica, quimica y biologia.

e Capacidad de planificacion y organizacion, trabajo en equipo y motivacién por el
autoaprendizaje en el ambito de las ensefianzas técnicas.

e Interés por desarrollar una actividad profesional en el sector agroalimentario.

Vias y requisitos de acceso al titulo

De acuerdo con el articulo 14.1 del Real Decreto 1393/2007, de Ordenaciéon de las
Ensefianzas Universitarias oficiales, el acceso a las ensefianzas del titulo de
Graduado/a en Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas Bioldgicos requerira estar
en posesion del titulo de bachiller o equivalente y la superaciéon de la prueba a que
se refiere el articulo 42 de la Ley Organica 6/2001, de universidades, modificada
por la Ley 4/2007, de 12 de abril, sin perjuicio de los demas mecanismos de acceso
previstos por la normativa vigente. En concreto, pueden acceder al titulo actual:

e Los alumnos con COU aprobado, con o sin selectividad, teniendo prioridad los
alumnos de las opciones A (Cientifico-Técnica) y B (Biosanitaria).

e Los alumnos con bachillerato-LOGSE aprobado y superadas las pruebas de
selectividad, teniendo prioridad los alumnos de las areas Cientifico-Técnica y
Ciencias de la Salud.

e Los mayores de 25, 40 y 45 afios que superen las pruebas de Acceso en la
Universidad.

e Los alumnos de FP II, Médulos Profesionales de Nivel 3 y Ciclos Formativos de
Grado Superior que tengan correspondencias con esta carrera.

Podran acceder también a la titulaciéon, de acuerdo con las condiciones que
establezca el Gobierno, quienes, acreditando una determinada experiencia laboral o
profesional, no dispongan de la titulacién académica legalmente requerida al efecto
con caracter general. A este sistema de acceso, que permitird el ingreso en
cualquier universidad, centro y ensefanza, podran acogerse también, en las
condiciones que al efecto se establezcan, quienes, no pudiendo acreditar dicha
experiencia, hayan superado una determinada edad.

Canales de difusion

La informacion relativa a los estudios del Titulo de Graduado/a en Ingenieria
Agroalimentaria y de Sistemas Bioldgicos se pretende distribuir, a los potenciales
estudiantes, mediante la utilizacién, por un lado, de los recursos propios de la
Universidad complementados por los instrumentos previstos por la propia Escuela.

Respecto a los sistemas de distribucion de informacion empleados por la UPCT
destacan los siguientes:
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a) La organizacion de visitas a la Escuela por parte de los distintos Centros
educativos ubicados en la Regién de Murcia. En estas visitas se pretende explicar el
contenido de los estudios del Titulo de Graduado/a en Ingenieria Agroalimentaria y
de Sistemas Bioldgicos y se entrega informacion a los alumnos sobre la Escuela y
actividades extra-académicas que se realizan. Al mismo tiempo se accede a las
instalaciones en la que se muestran los distintos laboratorios, aulas y plantas piloto.
Simultdaneamente al desplazamiento de los alumnos, miembros del Servicio de
Estudiantes y Extension Universitaria (SEEU) realizan visitas a los institutos para
exponer las caracteristicas de los distintos Centros de la UPCT y sus estudios.

b) La pagina web de la Universidad dispone de dos secciones en la pagina de
inicio dedicadas, por un lado, a quienes ya son alumnos y, por otro, a los futuros.
En la primera se recoge la informacién académica, sobre recursos informaticos,
sociales y asistenciales, sobre becas y ayudas y servicios complementarios. En la
seccién relativa a los futuros alumnos se incluye bdasicamente la informacion
relativa a los requisitos de admisién y la oferta educativa.

c) Adicionalmente el SEEU centraliza las demandas de informacidon que se
solicitan a la Universidad via Internet por cualquier persona.

En cuanto a los sistemas de distribucién de la informacién especificos de la Escuela,
y complementando a los anteriores, destacan los siguientes:

- Pagina web de la Escuela (http://www.etsia.upct.es/). En ella se ha
dedicado un lugar especifico para los futuros alumnos, asi como informaciéon util
para los alumnos de nuevo ingreso, con links a los servicios de la UPCT y demas
informacidén interesante para su adaptacion al centro y a la ciudad. Ademas de que
ofrece cumplida informacion sobre los planes de estudio de las titulaciones que se
imparten en la Escuela, asi como horarios, fechas de examenes, etc. Igualmente se
expone el ideario y normativa interna del Centro, la composicién del equipo
directivo e informacion mas general sobre ubicacién de la Escuela, instalaciones y
enlaces con los distintos Departamentos e instituciones de interés. Informacion
referida a becas y movilidad nacional e internacional, asi como una presentacién de
la escuela en inglés y la oferta de asignaturas impartidas en inglés, entre otros
temas.

- La organizacion de visitas de personal de la Direccion de la Escuela a
diferentes Centros educativos de la Regién de Murcia y reuniones con orientadores
de Institutos y profesorado de las ramas cientificas y tecnoldgicas.
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6. PERSONAL ACADEMICO

6.1. Personal académico disponible

La implantacion de los estudios de Ingenieria Técnica Agricola en Cartagena
requirié, en su momento, la incorporacidon de nuevo profesorado. Posteriormente,
con la creacion de la UPCT, se contratd un ndmero importante de profesores,
mayoritariamente Ingenieros Agronomos, a través de distintos procedimientos,
persiguiendo la excelencia tanto en docencia como en investigacion. Después de la
Gltima ampliacién se aprecia una relativa estabilidad en el cuadro de profesores de
la ETSIA.

Actualmente el numero de profesores/as adscritos a la ETSIA es de 69. Este
personal académico, responsable de la docencia en las actuales titulaciones,
depende de diez departamentos (Tabla 6.1).

Tabla 6.1. NUumero de profesores por departamento con docencia en las actuales
titulaciones que se imparten en la ETSIA.

Departamento Numero de profesores
Mujeres Hombres Total

Ciencia y Tecnologia Agraria 4 11 15
Economia de la Empresa 1 4 5
Estructuras y Construccion 0 2 2
Expresion Grafica 0 2 2
Fisica Aplicada 0 1 1
Ingenieria de Alimentos y del Equipamiento 6 - -
Agricola

Ingenieria Minera, Geoldgica y Cartografica 0 2 2
Ingenieria Quimica y Ambiental 1 4 5
Matematica Aplicada y Estadistica 1 4 5
Produccion Vegetal 4 10 14
Total 17 52 69

Tabla 6.2. Porcentaje de profesores con docencia en el titulo propuesto por
categoria académica.

TOTAL (%) DOCTORES (%) | HORAS en el
titulo (%)
Catedraticos 20,0 100 10,3
Titulares de Universidad 45,7 100 47,2
Titulares de Escuela Universitaria 11,4 25 15,7
Contratados Doctores 8,6 100 11,8
Colaboradores 1,4 100 2,0
Ayudantes Doctores 2,9 100 2,9
Ayudantes 1,4 0 1,5
Asociados 7,1 20 3,7
Personal Docente con contrato laboral 1,4 100 4.9
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De los diez Departamentos, los de Ciencia y Tecnologia Agraria, Ingenieria de
Alimentos y del Equipamiento Agricola y Produccidon Vegetal son los de mayor peso,
aportando un total de 33 profesores y 14 profesoras, con docencia practicamente
exclusiva en las distintas titulaciones que se imparten en la ETSIA.

En cuanto al personal académico disponible, su titulacién, categoria académica,
vinculacién con la Universidad y su experiencia docente, investigadora vy
profesional, se puede concluir que:

1) El 84,1% del profesorado (16 profesoras y 42 profesores de un total de 69)
tienen el titulo de Doctor.

2) Categorias académicas del profesorado disponible:
- 2 Catedraticas y 12 Catedraticos
12 Profesoras y 20 Profesores Titulares de Universidad
2 Profesoras y 6 Profesores Titulares de Escuela Universitaria
1 Profesora y 5 Profesores Contratados Doctores
1 Profesor Colaborador
1 Profesor Ayudante Doctor
1 Profesor Ayudante
5 Profesores Asociados
1 Investigador Ramén y Cajal

3) Personal académico a tiempo completo y porcentaje de dedicacién a las
titulaciones que se imparten en la ETSIA:
- 17 profesoras y 47 profesores a tiempo completo:

e 25 con dedicacién exclusiva

e 7 con 80% de dedicacién

* 16 con dedicaciéon entre el 50 y el 75%

* 11 con dedicacién entre el 25 y el 49%

* 5 con dedicacién inferior al 24%

4) Personal académico a tiempo parcial y porcentaje de dedicacion a las titulaciones
que se imparten en la ETSIA:
- 5 profesores a tiempo parcial:
» 3 con dedicacién exclusiva
e 1 con 60% de dedicacién
* 1 con el 28,8% de dedicacién

5) Experiencia docente:
- El 79,7% del profesorado (16 profesoras y 39 profesores de un total de 69)
tiene 2 o mas quinquenios o mas de 10 afios de experiencia docente en
titulaciones del ambito de la Ingenieria en centros de educacién
universitaria.
- El 7,2% del profesorado (1 profesoras y 4 profesores de un total de 69)
tiene 1 quinquenio o entre 5 y 10 afios de experiencia docente en
titulaciones del ambito de la Ingenieria en centros de educacién
universitaria.
- El 7,2% tiene entre 6 y 14 afios de experiencia docente
- El 5,8% del profesorado (4 profesores de un total de 69) tiene menos de 5
afios de experiencia docente en titulaciones del ambito de la Ingenieria en
centros de educacion universitaria.
- El nUmero total de quinquenios del conjunto del profesorado es de 198
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6) Experiencia investigadora:
- El 52,2% del profesorado (10 profesoras y 26 profesores de un total de 69)
tiene dos 0 mas sexenios 0 mas de 12 anos de experiencia investigadora.
- El 14,5% del profesorado (4 profesoras y 6 profesores de un total de 69)
tiene un sexenio o entre 6 y 12 afios de experiencia investigadora.
- El 24,6% del profesorado (3 profesoras y 14 profesores de un total de 69)
tienen mas de 7 afios de experiencia investigadora.
- El 8,7% del profesorado (6 profesores de un total de 69) tiene menos de 6
afios de experiencia investigadora.
- El nUmero total de sexenios del conjunto del profesorado es de 105.

7) Experiencia profesional diferente a la académica o investigadora:
- El 52,2% del profesorado (5 profesoras y 31 profesores de un total de 69)
cuenta con experiencia profesional diferente a la académica o investigadora

8) La titulacién universitaria de los docentes de la ETSIA es bastante heterogénea,
lo que confiere un caracter multidisciplinar a la docencia, si bien predominan los
Ingenieros Agrénomos que suponen casi un 50% la plantilla de profesorado. Mas
explicitamente:

- El 48,5% son Ingenieros Agronomos

- El 14,7% son Licenciados en Ciencias Bioldgicas

- El 10,3% son Licenciados en Ciencias Quimicas

- El 7,3% son Licenciados en Matematicas

- El 5,9% son Licenciados en Veterinaria

- El 5,9% son Ingenieros Industriales

- El 2,9% son Ingenieros de Minas

- El 1,5% son Ingenieros de Caminos

- El 1,5% son Arquitectos

El potencial docente del personal adscrito en este momento a la ETSIA es de 1030
ECTS, promediando 24 ECTS por profesor, considerando las reducciones alegadas
anteriormente. En tal caso, si se tiene en cuenta que ya no se imparte docencia en
las dos titulaciones de Ingenieria Técnica Agricola y que, cuando se vaya a
implantar este titulo en el curso 2014/2015, la titulacion de Ingeniero Agrénomo
estara también extinguida, la capacidad del profesorado de la ETSIA es mas que
suficiente para hacer frente a toda la docencia planteada. Hay que destacar que en
los afios en los que han convivido los titulos extinguidos, este profesorado asumia
la docencia de 15 cursos académicos, con sus respectivos grupos, a saber, dos
titulaciones de Ingeniero Técnico Agricola de tres cursos cada una, el primer ciclo
de Ingeniero Agrénomo con sus tres cursos comunes y un segundo ciclo de
Ingeniero Agrénomo de dos afios con tres intensificaciones, cada una de las cuales
tenia su propio grupo de docencia separada. El titulo de Grado que se propone en
esta memoria supone un total de 6 grupos de docencia que, junto con la prevision
del titulo de Master Universitario en Ingenieria Agrondmica, pendiente de evaluar e
implantar, supondria asumir una docencia total de 8 grupos. Considerando los
créditos adicionales por los desdoblamientos de los grupos de practicas, nos
encontramos que el profesorado estaria en un 70% de su capacidad docente, hecho
gue posibilitaria incluso asumir la docencia resultante de una hipotética futura
implantacién de una nueva mencion adicional al Grado aqui propuesto o el
incremento de alumnos provenientes de una doble titulacion.
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6.2. Otros recursos humanos disponibles

Cada departamento involucrado en la docencia de las titulaciones actuales cuenta
ya con personal exclusivo de administracion y servicios. En concreto, cada
departamento cuenta con al menos un auxiliar administrativo y varios técnicos de
laboratorio (responsables del mantenimiento, configuracion y puesta en marcha de
los laboratorios docentes). Ademas la ETSIA cuenta con un auxiliar administrativo
para la secretaria de direccién, tres administrativos para la secretaria de gestién
académica y cuatro conserjes, distribuidos estos ultimos en dos turnos, de manana
y tarde.

La mayor parte de este personal de apoyo se incorpord a la UPCT en el momento
de su creacién, hace ahora 13 afios, por lo que cuenta, en su mayoria, con una
amplia experiencia profesional, adecuada a los ambitos de conocimiento especificos
de cada departamento.

Ademas, la mayoria de departamentos y, en concreto, en los que tienen un mayor
peso en la docencia de las titulaciones de la ETSIA, tienen varios becarios pre y
postdoctorales, cuya beca contempla la colaboracién en tareas docentes, hasta un
maximo de 60 horas anuales. De hecho, en los ultimos cinco anos se han defendido
100 Tesis doctorales en el seno de la ETSIA.

6.3. Mecanismos de que se dispone para asegurar la igualdad entre
hombres y mujeres y la no discriminacion de personas con
discapacidad

La Universidad Politécnica de Cartagena, en el Articulo 4 punto 2 de sus Estatutos
(publicados en BOE num. 232, con fecha viernes 7 de octubre de 2005) establece
gue “La Universidad Politécnica de Cartagena se organizard de modo democratico y
asegurara la participacion de los diferentes sectores de la Comunidad Universitaria
en su gobierno, llevard a cabo una decidida defensa de la igualdad entre hombres y
mujeres con la promocién de su participacién igualitaria en la toma de decisiones
segun las recomendaciones de la Unién Europea, y asumird los principios de
libertad, igualdad, justicia y pluralismo como inspiradores de la vida universitaria.”

Asimismo, en su Articulo 75 sobre ”“Derechos de los miembros de la Comunidad
Universitaria”, establece que es un derecho de todos sus miembros “No ser
discriminado por razén de su discapacidad”.

En todo caso, se atiende al cumplimiento de la normativa basica incluida en la Ley
3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad de mujeres y hombres y en la Ley
51/2003, de 2 de diciembre, de igualdad de oportunidades, no discriminacion vy
accesibilidad universal de las personas con discapacidad.
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7. RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS

7.1. Justificacion de la adecuacion de los medios materiales y
servicios disponibles

La Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica (ETSIA) oferta actualmente
los Titulos de Graduado/a en Ingenieria de la Hortofruticultura y Jardineria,
Graduado/a en Ingenieria de las Industrias Agroalimentarias, Ingenieria
Agrondmica y de Master en Técnicas Avanzadas en Investigacién y Desarrollo
Agrario y Alimentario. La ETSIA dispone de los espacios que se describen a
continuacion y que serdn empleados para las nuevas titulaciones.

Todas las infraestructuras actuales estan acordes, segun el Servicio de Prevencién
de Riesgos Laborales de la UPCT, con los principios de accesibilidad universal y
disefio para todos de conformidad con lo dispuesto en la disposicidn final décima de
la Ley 51/2003, de diciembre, de igualdad de oportunidades, no discriminacién y
accesibilidad universal de las personas con discapacidad.

7.1.1. Aulas

La docencia es impartida en las aulas ubicadas en el Aulario anexo al edificio de la
ETSIA, inaugurado en 2002. En dicho aulario, la ETSIA tiene asignadas un total de
11 aulas.

Las aulas son compartidas por dos cursos distintos que se alternan entre mafiana y
tarde. Al ser titulaciones con alto nUmero de practicas obligatorias por asignatura,
esta alternancia facilita la combinacién de asignaturas de cursos distintos, y
permite el mejor aprovechamiento de los recursos. La capacidad de las aulas
aparece reflejada en la Tabla 7.1, donde se aprecia que el aforo total es de 480
alumnos.

Tabla 7.1. Capacidad de aulas docentes en el aulario anexo a la ETSIA.

Aula Capacidad
AG2 1.4a + 1.4b* 15+ 15
AG2 1.5b 60

AG2 2.1 60
AG22.2 60

AG2 2.3 55
AG22.4 55

AG2 2.5a + 2.5b* 20+ 20
AG2 2.6 60

AG2 2.7 60

Aforo Total 480 alumnos

* Estas aulas se pueden dividir en dos, segln las necesidades.

Todas las aulas son exteriores, por lo que, ademas de tener un adecuado sistema
de iluminacién artificial, cuentan con una muy buena iluminaciéon natural. El
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mobiliario de las aulas es nuevo y todas tienen aire acondicionado y calefaccién, asi
como sistema de ventilacion.

Entre el equipamiento de las aulas se incluye una pizarra de grandes dimensiones,
una pantalla, un retroproyector para transparencias y un cafdn de video fijado en
el techo. Tanto el aulario como el propio edificio de la ETSIA tienen cobertura por la
red wifi perteneciente a la Universidad. Se dispone de igual manera de dos aulas
equipadas con sistema de mesas digitales y otras dos con pizarras digitales. Aparte
de estos recursos, la escuela y los departamentos tienen a disposicion de los
docentes otros medios audiovisuales como pizarras interactivas, proyectores de
diapositivas, video-television, ordenadores portatiles y video proyectores.

La Universidad cuenta también con aulas de informatica, dotadas de pizarra y
cafidén de video, que se emplean para labores docentes y como aulas de libre
acceso (o para seminarios de formacién) durante el horario establecido a tal efecto.
La luminosidad, espacio, calefaccidn y refrigeracion de estas salas es la idénea para
el desarrollo de estas actividades.

7.1.2. Estimacion de las necesidades en nimero de aulas

En el caso de una matricula de 60 alumnos continuada en el tiempo para el Titulo
de Grado propuesto, las necesidades de infraestructuras de aulas serian las
siguientes:

- Para impartir el Titulo se emplearan cinco aulas, tres con capacidad para 60
alumnos y dos para 20 alumnos. En una de las de 60 plazas se impartira el primer
curso por la mafiana y el segundo por la tarde, en las otras el tercer curso por la
mafana y el cuarto por la tarde de cada una de las menciones. Las aulas de 20
plazas quedan reservadas para completar la docencia de optativas de cada una de
las menciones. De este modo se dispone de aulas suficientes para el Titulo de
Master en Ingenieria Agrondmica, cuyas solicitudes se realizan a través de otras
dos memorias VERIFICA, y para el Master en Técnicas Avanzadas en Investigacion
y Desarrollo Agrario y Alimentario, ofertado por la ETSIA. Asi pues, las necesidades
de infraestructuras de aulas estdn adecuadamente cubiertas con las instalaciones
actuales.

7.1.3. Biblioteca

Las bibliotecas universitarias de la UPCT, como servicios flexibles y sensibles a los
cambios de su entorno, estan convirtiéndose en Centros de Recursos para el
Aprendizaje y la Investigacion (CRAI), cuya misién fundamental es apoyar la
creacién de conocimiento (aprendizaje e investigacion) y el cambio pedagdgico,
tratando de atender las necesidades reales de profesores y estudiantes
relacionadas con todos los aspectos de la informacion (conocimiento, acceso,
gestion, legalidad, etc.).

Actualmente el CRAI de nuestra Universidad cuenta con dos sedes, situadas una en
el Campus de Alfonso XIII y otra en el Campus de la Muralla del Mar, con una
superficie total de 3.663 m?. El nUumero total de puestos de que disponen los
alumnos en el CRAI del Campus Alfonso XIII, el mas préoximo al edificio de la
ETSIA, es de 193, siendo el nUmero total de puestos para la sala de estudio de 95.
Ademas, el CRAI cuenta con salas de trabajo en grupo, sala de conferencias,

csv: 116363672484513843269170





y Universidad =
% Politécnica ==
de Cartagena ETSIa

Cartagena

laboratorio de idiomas, hemeroteca, sala de encuentro, formacién de usuarios,
bases de datos, filmoteca y equipos multimedia. Ademas existen unos aularios que
abren las 24 horas durante todo el afio como aulas de estudio. El fondo bibliografico
de nuestra Universidad consta de mas de 100.000 Monografias, mas de 6.000
publicaciones periddicas entre las que se encuentran revistas de apoyo a
investigacion, asi como divulgativas, mas de 14.000 publicaciones electrdnicas
(libros electréonicos, PFCs, documentos electrénicos..) y 55 bases de datos
(contando Unicamente aquellas cuya suscripcidn no es gratuita). Los libros que se
alojan en las bibliotecas estan agrupados, légicamente, por materias de una forma
ordenada y ademas existen ordenadores en las salas que ayudan en la busqueda de
los libros. El sistema de busqueda bibliografica es el OPAC. Ademas, el servicio de
préstamos es agil. El nimero de ejemplares se aumenta afo tras afio. Por ejemplo,
el niumero de Monografias ha aumentado de 66.875 en el curso 04/05 a mas de
100.000 en el curso 08/09. Las condiciones de luminosidad, climatizacién y acustica
en los espacios del CRAI son excelentes.

7.1.4. Laboratorio y espacios experimentales

El edificio de la ETSIA, donde se impartiria la docencia de la titulacion propuesta,
cuenta con un total de 33 laboratorios. Los 14 laboratorios destinados a la docencia
tienen una superficie de entre 50 y 60 m? y capacidad para 16 - 20 puestos de
trabajo, suficientes para dar cabida a los grupos de practicas de laboratorio.
Ademas de los laboratorios docentes, en el edificio hay 19 laboratorios destinados a
I+D+i, los cuales tienen climatizacion adecuada y acustica buena. Estos
laboratorios son, en términos generales, mas pequefios (de 15 a 30 m?y 4 a 8
puestos de trabajo) y también estan convenientemente dotados con equipamiento
mas especifico, acorde con la investigacién que se realiza en ellos (sistemas de
electroforesis, termocicladores, microscopios de fluorescencia y de contraste de
fases, etc.).

Todos los laboratorios tienen iluminacion natural gracias a lucernarios y grandes
ventanales. Ademas cada laboratorio dispone de aire acondicionado y calefaccién,
asi como sistema de ventilacién, que garantizan la climatizacion adecuada. Los
laboratorios de practicas estan convenientemente dotados con equipamiento que
depende de la docencia que se imparte en ellos (ordenadores, lupas, microscopios,
espectrofotdmetros, incubadoras, centrifugas, autoclaves, etc.) gracias a la
inversion que ha realizado la Universidad desde su creacién. Dado el caracter
practico de estas titulaciones, se continla destinando de forma regular fondos
econdmicos a la renovacién de los equipos.

De manera mas explicita los laboratorios, segun areas de conocimiento y materias,
cuentan con la siguiente dotacion de medios:

Area: Ingenieria Agroforestal
Laboratorio: Hidraulica y Riegos
Dotacion:

Bancos hidraulicos.

Maqueta para el andlisis de presiones sobre superficies sumergidas.
Instalacién para el analisis de salida de flujos por orificios.
Instalacién para el estudio de pérdidas de carga en tuberias.
Maqueta para el estudio del efecto Venturi y la cavitacidn.
Instalacién para el analisis de redes de tuberias.

Instalacién para el analisis de transitorios hidraulicos.

0O O O O O O O
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Instalacién de bombas serie-paralelo.
Canal de flujo para el andlisis de corrientes libres.
Cabezal experimental de riego localizado con sistema de fertirrigacion.

Area: Ingenieria Agroforestal
Laboratorio: Motores y Maquinas Agricolas

Dotacion:

O O 0O O O O 0O O O O O

Motor diesel de 4 cilindros y 4 tiempos seccionado, a tamafio real.
Motor gasolina de 1 cilindro y 2 tiempos seccionado, a tamafio real.
Bomba de pulverizacion tipo membrana, seccionada, a tamafio real.
Bomba de pulverizacion tipo pistones, seccionada, a tamano real.
Banco de ensayos de boquillas de pulverizacion de 5 x 5 m.
Comprobador de mandmetros para equipos de pulverizacion.
Modelo seccionado de una sembradora neumatica de precision.
Motosierra.

Diferentes elementos de motores.

Software para disefio y manejo de circuitos oleo-hidraulicos.
Software para disefio y manejo de circuitos neumaticos.

En la Estacién experimental para las practicas de estas materias se dispone de:

o

0O O 0O O O O O O O o0 O O O

Dos tractores de 60 y 80 CV
Sembradora de precisidon de 2 cuerpos.
Trasplantadora de precisién de 2 cuerpos.
Abonadora de voleo.

Sembradora de chorrillo.

Pulverizador hidroneumatico.
Pulverizador hidraulico de barras.
Trituradora.

Desbrozadora.

Remolque.

Vertedera de 4 cuerpos reversible.
Cultivador.

Fresadora.

Subsolador.

Area de Ingenieria Agroforestal
Laboratorio de Fisica Ambiental

o

o O O O O O O O

o

o O O O

Un datalogger con 10 entradas analdgicas y 5 digitales.

Cuatro datalogger con 3-4 entradas analdgicas cada uno.

Un pirradiémetro para medir la radiacion neta.

Dos pirandmetros de radiacidn global solar de intercambio vertical.

Un pirandmetro de radiacion global solar de intercambio horizontal.
Cuatro sensores cuanticos de radiacién fotosintética activa.

Un sensor cuantico para medida radiacién visible (luxémetro).

Un anemometro.

Un radiotermdémetro para medida a distancia de temperatura de
superficie.

Varios sensores para medida de temperatura de superficie por contacto
directo.

Varios sensores de temperatura de aire.

Varios sensores capacitivos para medir la humedad relativa del aire.

Un sensor para medir la concentracién de CO2 del aire.

Doce ordenadores con las aplicaciones en Excel a desarrollar por los
alumnos.

csv: 116363672484513843269170





y Universidad =
% Politécnica ==
de Cartagena ETSIa

Cartagena

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos
Laboratorio: Tecnologia de Procesos Alimentarios
Dotacioén:
- Superficie de laboratorio: unos 90 m?
- Bancadas de laboratorio de determinaciones fisicoquimicas: 22 metros
- Taburetes de laboratorio: 10
- Instrumentacién completa y material fungible de analisis de alimentos,
incluyendo la determinacién de propiedades fisicas de alimentos. Es el
laboratorio de asistencia a la planta piloto de Tecnologias de conservacién y
envasado de alimentos.
- Equipos:
2 Espectrofotémetros
2 Cromatdégrafos HPLC
4 Estufas
Mufla
Campana extractora
Centrifugadora Eppendorf
Bafio termostatico
2 Frigorificos
Armario materias peligrosas
Balanza precision
Botellero

O 0O 0 0O 0O 0O 0O 0O O o

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos
Laboratorio: Microbiologia y seguridad alimentaria
Dotacion:
- Superficie de laboratorio: unos 90 m?
- Bancadas de laboratorio de microbiologia: 17 metros
- Taburetes de laboratorio: 10
- Instrumentacién completa y material fungible de analisis microbiolégico de
alimentos.
- Equipos:
2 Termorresistometros
5 Estufas incubacién
1 Lavavajillas
2 Autoclaves
1 Equipo depuracién de agua
1 Espectrofotometro
2 Frigorificos
Microscopio
2 Contadores de colonias
3 bafios termostaticos
1 Microondas
2 Bioscreen
3 Balanzas

O O O 0O 0O O 0 O O O O O
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o 1 Balanza precision
o Campana de flujo laminar
o Instrumentacion de recuento de microorganismos

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos
Laboratorio: Ingenieria de Procesos Alimentarios
Dotacioén:

Superficie de laboratorio: unos 90 m?

Bancadas de laboratorio de determinaciones fisicoquimicas: 27 metros
Taburetes de laboratorio: 8

Instrumentacion completa y material fungible de analisis de alimentos,
incluyendo la determinacién de propiedades fisicas de alimentos. Es el
laboratorio de asistencia a la planta piloto de ingenieria del procesado y
envasado de alimentos. Estd dotado de armarios para material de vidrio
(diversos equipos de vidrio de realizacién de analisis, y de simulacién de
procesos de evaporaciéon, y otro material fungible de vidrio)

Equipos:

3 Bafios termostatados

Centrifugadora

Equipo de evaporacién a vacio

Anemdmetro

4 Estufas de secado e incubacién

Maqueta de equipo de condensacion evaporativa

Digestor

Microondas

Equipo Sholker automatico

Arcén congelador a -80°C

O O O O 0O O 0O O O

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos
Laboratorio: Ingenieria del envasado de alimentos
Dotacioén:

Superficie de laboratorio: Unos 50 m?

Bancadas de laboratorio de ingenieria del envasado de alimentos: 23 metros
Taburetes de laboratorio: 4

Instrumentacion y material fungible de analisis de alimentos, incluyendo la
determinacion de propiedades fisicas de alimentos. Es el laboratorio de
asistencia a la planta piloto de ingenieria del procesado y envasado de
alimentos.

Equipos:

Balanza precision

Campana extraccion

Placa calefactora

Thermomix

Cocedora arroz

Freidora

Equipo desecacidn

Frigorifico de conservacién de muestras

O O O O O O O
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Microondas

Armario de conservacién de reactivos
Vacudémetro

Coleccion de envases metalicos y de plastico
Prototipos de envases activos

Bomba de vacio

O O O O O O

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos

Laboratorio: Planta piloto de tecnologias de conservacion y envasado de
alimentos

Dotacidén:

Superficie de planta piloto: unos 150 m?
Bancadas de laboratorio de tecnologia de alimentos: 11 metros
Taburetes vy sillas de laboratorio: 10
3 mesas de trabajo
Instrumentacion completa y material fungible de analisis de alimentos,
incluyendo la determinacién de propiedades fisicas de alimentos
Equipos:
o Equipos manuales de termosellado de envases de plastico
o Equipos de sobremesa de termosellado al vacio
o 6 Camaras (de entre 9 y 15 m2 cada una y 3 m de altura util) de
conservacion refrigerada (hasta 0°C), dotadas de equipos de
humidificacidn para conseguir condiciones de HR elevada (superior al
90%), con control centralizado de temperatura y HR.
o Equipamiento de laboratorio:
= 3 Arcones congeladores de -80 verticales
= Arcon congelador -80 horizontal
= Consola control Atmosferas Controladas
= 4 Congeladores de -25
* Prensa - texturémetro
* 4 Cromatdgrafos de gases, para determinacion de gases en el
interior de los envases (C0O2, 02, etileno)
= Equipo ozonizador de agua
= Centrifugadora
» Estufa de incubacion
= Equipos de refractometria y penetrometria
* Equipo de liofilizacién de muestras

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos

Laboratorio: Planta piloto de ingenieria del procesado y envasado de
alimentos

Dotacioén:

Superficie de planta piloto: unos 150 m?

Bancadas de laboratorio de ingenieria de alimentos: 10 metros
Taburetes vy sillas de laboratorio: 8

Instrumentacion completa y material fungible de control de procesos.
Equipos:
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Sala blanca refrigerada (hasta +5°C), con dos campanas de flujo
laminar que simulan entornos microbioldgicamente controlados,
como salas Clase 100 y Clase 10.000, para envasado ultralimpio y
aséptico.

Equipo de envasado y cierre termosellado automatico, para envasado
al vacio y en atmédsfera modificada, con formato de 4 envases cada
vez.

Equipo de cerrado automatico de latas

Planta piloto de secado con aire caliente con control de evolucién de
peso

3 Maquetas de instalaciones frigorificas

Maqueta de intercambiador de calor de placas

Arcén congelador a -80°C

Compresor, generacién de aire comprimido

Planta piloto de pasteurizacién de alimentos, dotado de
intercambiador de calor de doble tubo

Estufa de secado a vacio

Instalacién de generaciéon y regulacién de vacio, con bomba de vacio
hasta de 10™* mbar

Arcén congelador -20°C

Equipo de tratamiento de alimentos con lamparas UV

Equipo de secado a vacio y con aplicacién de microondas

Maqueta de circulacién de fluidos

Equipo de aplicacion de nitrégeno liquido en gotas a los envases.
Equipos ubicados en la planta piloto de La Palma:

* Planta piloto de secado, con la tecnologia de bolas calientes

= Planta piloto de procesado con intercambiador de placas
circulares rascadas, para realizaciéon de operaciones de
coccién a alta presién (superior a 6 bar), y realizacién de la
operacién de steam explosion. Dotada de caldera de
generaciéon de vapor de 12 kg/h de produccion de vapor a 5
bar.

* Planta piloto de elaboracién de vinos, dotada de estrujadora,
prensa vertical, depdsitos de acero inoxidable de 1000 L de
capacidad y con camisa de refrigeracién, y equipamiento de
envasado en botellas y cierre con tapones.

* Bomba de calor de generacion de agua fria y caliente, para
asistencia a las plantas piloto

= 5 camaras frigorificas de refrigeracion (hasta 0°C), de 9 m? de
superficie y 3 m de altura atil cada una.

= Laboratorio de asistencia a la planta piloto, dotado de equipo
de cortado de muestras, de sobremesa, balanza, campana de
extraccién, y material fungible de laboratorio
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Area de Conocimiento: Fisiologia Vegetal
Grupo de Investigacion: Fisiologia del Estrés
Agitador orbital

Autoclave

Cabina de flujo laminar

Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentacion)
Espectrofotémetro

Equipamiento basico (balanza, granatario, pHmétro, vortex,
agitadores magnéticos, bafio de agua)

O O O O O

Area de Conocimiento: Fisiologia Vegetal
Grupo de Investigacion: Genética y Biologia Vegetal
Autoclave

Estufa

Centrifuga de mesa para Eppendorf

Bloque termostatico

Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentacion)
Termociclador

Frigorifico

Pequefio Equipamiento (pH-metro, balanza, agita-tubos,..)

O O O O O O O

Area de Conocimiento: Edafologia y Quimica Agricola
Grupo de Investigacion: Agroquimico, Tecnologia y manejo de suelos y
sustratos

Destilador de nitrégeno

Bloque digestor

Estufa de aire forzado

Mufla para calcinaciones

Espectrofotdmetro de visible/ultravioleta
Medidor de CO2

Valorador automatico

Balanzas

Agitador rotatorio

Bafio termostatico

Placas de agitacion

O 0O 0O 0O 0O 0O o O o o o

Area de Conocimiento: Edafologia y Quimica Agricola
Grupo de Investigacion: Ingenieria de la Tierra y de Recursos Geomineros
Estufa

Centrifuga
Bafio termostatico
Pequefio Equipamiento (pH-metro, conductivimetro,..)

o

o

o

Area de Conocimiento: Produccién Animal
Grupo de Investigacion: Produccion Animal
o Campana de extraccion
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Microondas
Bafio Maria

Estufas (2)

Centrifugas (2)

Termociclador

Pequefio Equipamiento (pHmetro, vortex, agitadora y calefactora,
pHmetro portatil)

Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentacion)
Equipo de visualizacion de geles de agarosa

O O O O O O

Area de Conocimiento: Genética
Grupo de Investigacion: Genética y Biologia Vegetal
o Pequefio Equipamiento ((pH-metro, balanza, vortex, agitador con

calefaccién...)

Microcentrifugas para Eppendorf (3)

Centrifuga para Falcon hasta 50 ml

Cabina de flujo laminar

Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentacion)
Equipo de visualizacién de geles de agarosa

Microondas

Termociclador (3)

gqPCR

UV-crosslinker

Bafio thermostatico

Autoclave

Incubadora/estufa

Incubadora/shaker

Secuenciador Ion Torrent + one touch

Frigorificos(3), Congelador -20 (3); Congelador -80 (2)
Espectrofotémetro

Estufa de hibridacion

Camaras de Cultivo (Sanyo Environmental Test Chamber)

O 0O 0O 0O o oo oo o o o o o o o o o

Area de Conocimiento: Edafologia y Quimica Agricola
Grupo de Investigacion: Gestion, Aprovechamiento y Recuperacion de
suelos y aguas

o Pequefio Equipamiento (pH-metro, conductivimetro, balanza, vortex,

agitador con calefaccién...)

Estufa digitronic p-selecta

Camara Digital Olympus, Camara Digital optioA10 Pentax
Incubador refrigerador

Termorreactor

Equipo para medir DBO

Incubador Velp FTC 90

Valorador Titrino Methron

O O O O O O O

- 10 -
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Horno mufla Hobersal

Absorcién atémica

Centrifuga macrotonic, Centrifuga Alresa
Desecador para Productos Scienceware
Espectrofotémetro 230 v CE
Tensiémetros

Destilador Pronitro selecta

Destilador de Agua

Frigorificos

Cromatografo Ionico 861 Advanced compact
Campana extractora

Fotédmetro Macharey Nagel PF 11

Bano termostatico precisién

Laboratorio de Practica - 0.31

O

O O O O O O O

Pequefio Equipamiento (pH-metro, conductivimetro, balanza, vortex,
agitador con calefacciéon, balanzas...)

Absorcién atémica Unicam

Campana de secado

Congeladores, Frigorificos

Compresor Einhell

Destilador de Nitrégeno

Espectrofotémetro

Estufa de aire forzado

Laboratorio de Practica -1.3

O

O O O O O O O

Pequefio Equipamiento (pH-metro, conductivimetro, balanza, vortex,
agitador con calefaccién, balanzas...)

Bafio-Thermostato de inmersién

Bomba de vacio

Camera de flujo

Centrifugas (Centronic-Selecta; Labofuge 400R Thermo scientific)
Equipo de fotodocumentacion Alphadigidoc

Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentacion)
Espectofotometro (2) (SMART SPEC PLUS. BIO-RAD; UV-VIS.
HITACHI)

Area de Conocimiento: Producciéon Vegetal
Laboratorio: Practicas 1

O O O O O O

1 Microondas Sanyo

1 Incubadora Memmert

1 Centrifugadora Nahita

1 Esterilizador keller

1 Agitador de magnético Velp scientifica
2 Lupas

2 Microscopio Olympus Bx41

-11 -
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1 Camara Olympus para microscopio
1 Balanza precisidn Sartorius

1 Camara de flujo Telstar

2 Frigorificos

1 Incubadora Sanyo

1 Stomacher 80 Biomaster

Area de Conocimiento: Producciéon Vegetal
Laboratorio: Practicas 2

o 0 0O 0O o oo oo oo o o000 O O o o o o o

11 Lupas

1 Estufa Selecta

1 Ph- metro Crison

1 Microondas Daewoo KOR 6L05

1 Centrifugadora Eppendorf 5417R

1 Bafio Estatico + controlador T2 Selecta
1 Balanza granatario Gram 510g

1 Agitador Magnético Stirer

1 Agitador de tubos Heidolph

1 Balanza granatario Gram 11kg

1 Campana extractora de gases Flowtronic F31
2 Camara Climas

3 Camara Sanyo MLR 351H

1 Congelador Sanyo -80

1 Tamiz Filtra de 2mm

1 Tamiz Filtra de 0,5mm

1 Tamiz Filtra de 1mm

1 Tamiz Filtra de 4mm

1 Base tamiz

1 Tapa tamiz

2 Desecador

3 Prensa Herbario de Madera con soportes
1 Libro prensador de madera herbario

Area de Conocimiento: Producciéon Vegetal
Laboratorio: Practicas 3

O O 0O O 0O O O 0o o0 o0 O

1 Prensa Ibertest + kit

1 Sierra de Calar Black and Decker KS700 Pelm 480w
1 balanza de precisidon Pioneer Hoaus

1 Estufa Selecta

2 camara climax incubador

1 Conductivimetro Grison glp 32 codigo IBV 30016
1 Mufla Hordesan

1 Bafio termostatico Selecta

1 Lupa rusa MBC 10

1 Centrifugadora Aldesa

1 Osmometro de vapor a presion

-12 -
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2 Frigorificos
1 Camara de cultivo Sanyo MLR 350
1 Isotermo LD-10 Taylor wharton

Area de Conocimiento: Produccion Vegetal
Laboratorio: Practicas 4

O 0O o 0O 0O o oo oo oo oo O o o o o

O 0O 0 O oo o ooo O o0 o o o o o o

2 Frigorifico Zanussi

1 Equipo de pH y CE Cyberscan PCD 6500 Eutech Instrumentos
1 Ultracongelador SANYO

1 Estufa Selecta

1 Balanza Gram

1 Microondas Bluesky

1 Agitador de tubos Velp Scientifica

1 Osmdmetro

1 Campana de vidrio de vacio y desecado de diametro 30cm
1 Placa calefactora

1 Agitador magnetico Number one Ika color squid

1 Lupa Motic

1 Analizador de cloruros

1 Conductivimetro crisom

1 Espectrofotometro Merck Spectroquant Nova 60

1 Ph metro Crisom

2 Centrifugadoras

1 Bomba de vacio KNF Nemberger Laboport

1 Lupa con cdmara mod 869 Allpurpose magnifier Lamp

1 Soporte de platos instrumental para la extraccion de humedad del
suelo

1 Granatario Sartorius BL 6 Max 600g d=1g

1 Bafio Termostatico Selecta Precistem

1 Molinillo para muestras de suelo

1 Granatario gram precision Serie ST

1 Espectrofotometro Shimadzu

1 Medidor de areas ADC Bioscientific

1 Espectrofotometro Greenseeker Ntech

1 Bomba de vacio Telstar

2 Analizador portatil (CIRAS)

1 Frigorifico Fagor No frost de 2 puertas

1 Arcén congelador

1 Balanza precisidn Sartorius

1 Frigorifico

1 Lupa Optika

1 Frigorifico Saivod

1 Olla inox 24 cm de didametro Pujadas

1 Thermomix

1 Equipo de fotografia con Camara de fotos Canon DS 126151
Ultrasorf con iluminador

- 13 -
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Area de Conocimiento: Produccion Vegetal
Laboratorio: Practicas 5
o 2 Frigorificos

1 Campana Extractora de gases Romero

1 Placa agitadora de 9 platos OWAN mod-MM90E

5 Lupas

1 Agitador de tubos Heidolph Reasic 2000

2 Microscopios

1 Lavavajillas EDESA

1 Agitador magnetico SBS A-064

1 Placa enfriadora de rodillos Selecta

1 Espectrofotometro Fluor star optima BMG latex

1 Granatario scalted

2 Lupa estetoscopio Olympus

1 Fuente de alimentacion Biorad power + celdas

1 Agitador de tubos Heidolph

1 Fuente de alimentacion Apelex PS 1006 electroforesis Power Supply
+ celdas

1 Mycycler Biorad

1 Master cycler Eppendorf

1 Conductivimetro portatil HANNA con sonda y maletin
1 Maletin con pH-metro portatil con sonda HANNA

O 0O o O 0o 0o o O o o o o o o

O O O O

Area de Conocimiento: Producciéon Vegetal
Laboratorio: Practicas 6

o 2 Frigorifico Zanussi
1 Camara de cultivo Sanyo
o 12 Lupa Binocular
o 12 Microscopios
o 1 Balanza granatario
o 1 Bafio termostatico Selecta
o 1 Camara de Flujo Telstar Bio II A/M n° serie 12720
o 1 Campana extractora de gases Flowtronic
o 1 Autoclave Sterilclav 75

Ademas de los laboratorios y plantas piloto, la ETSIA cuenta con la Estacidn
Experimental Agroalimentaria 'Tomas Ferro' (ESEA), situada en La Palma, a 12
kilbmetros de Cartagena. Fue constituida en 1985 con el fin de fomentar el
desarrollo tecnolégico de la agricultura en el Campo de Cartagena. La ESEA
constituye un centro complementario de la actividad docente e investigadora de la
ETSIA, y pone a disposicién de los alumnos y del personal investigador de la UPCT
modernos equipamientos agricolas

La superficie ocupada actualmente por la ESEA es de unas 10 hectareas, en las que

destacan las siguientes infraestructuras:
o 5 umbraculos destinados a planta ornamental (1.000 m2)

-14 -
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o 14 invernaderos de policarbonato con cultivo diverso cultivo horticola

(2.000 m2)

o 1 invernadero de cristal en el que normalmente se implanta pepino
(140 m2)

o 13 laboratorios y una planta piloto para tecnologia de alimentos
(3.500 m2)

1 lisimetro de pesada; una estacién meteoroldgica
dos embalses de agua para el riego con una volumen total de unos
12.000 m3
una desalinizadora
una coleccion de frutales y citricos de diferentes variedades (7.180
m2)
una coleccion de planta autdctona para jardineria (2.500 m2)
una parcela experimental de almendro var. Marta sobre patréon Mayor
a un marco de plantacién de 7 m x 6 m (14.200 m2)

o terreno de cultivo al aire libre donde se ubican durante todo el afio
diversos cultivo horticola (pimiento, alcachofa, melén, etc.) (70.000
m?2).

La UPCT cuenta, ademas, con un Instituto de Biotecnologia Vegetal (IBV) dedicado
a la investigacién, desarrollo e innovacién en el campo de las tecnologias de la
produccion agricola y los procesos de elaboracion y conservacién de alimentos. El
desarrollo del IBV esta intimamente ligado al de la ETSIA, segun se recoge en la
Memoria de Implantacién de la UPCT.

7.1.5. Estimacion de las necesidades de laboratorios en el nhuevo grado

Las instalaciones de laboratorio actuales de la ETSIA son suficientes y adecuadas
para el grado propuesto, en el caso de una matricula de 60 alumnos continuada en
el tiempo, y para las necesidades del Titulo de Master en Ingenieria Agrondmica,
cuya solicitud se explicita en una memoria VERIFICA diferente, y para el Master en
Técnicas Avanzadas en Investigacion y Desarrollo Agrario y Alimentario que se
imparte actualmente.

7.1.6. Aula virtual

La herramienta Aula Virtual se basa en el software libre Moodle. Moodle es un
proyecto en desarrollo que se distribuye bajo la Licencia Publica General GNU. Es
un entorno educativo donde los alumnos pueden, ademas de aprender, compartir
experiencias y conocimientos y los profesores contar con una herramienta eficaz,
confiable y con posibilidad de tener una informacion detallada del progreso y la
asimilacidon de conocimientos por parte de los alumnos. En Moodle tanto alumnos
como profesores cuentan con utilidades para la comunicacién (chat, foros,
mensajeria, calendario de eventos), y herramientas para llevar a cabo un
aprendizaje continuo y flexible (area de contenidos, evaluaciones, encuestas y
actividades entre otros). Actualmente, la herramienta esta configurada de forma
gue automaticamente todos los alumnos tienen acceso a las asignaturas de las que

- 15 -
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estan matriculados y todos los profesores tienen acceso a las asignaturas en las
que imparten docencia.

7.1.7. Practicas externas

En el grado propuesto, las practicas externas seran optativas, y podran tener un
peso de hasta 12 ECTS. El proceso de realizacién de practicas externas, viene
regulado por la normativa de la UPCT para la realizacidon practicas de estudiantes
universitarios en empresas o instituciones. Si bien la coordinacion de dichas
practicas corresponde al COIE
(http://www.upct.es/contenido/seeu/_coie/practicas_empresa/index.php), la ETSIA
participa en el proceso de toma de decisiones vinculado a esta actividad, tal y como
queda reflejado en el Procedimiento P-ETSIA-23 (Procedimiento para seguir una
actividad que afecta al Centro y es desarrollada por otras Unidades de la
Universidad) del Sistema de Garantia Interna de la Calidad del Centro.

Los alumnos pueden realizar practicas externas en empresas de la Regidén. La labor
actual de coordinacidon de estas practicas se realiza en colaboracion con el COIE
(Centro de Orientacion e Informacion al Estudiante). El COIE es un servicio de la
UPCT, dirigido a estudiantes de Ultimos cursos de carrera y empresas, instituciones
y asociaciones, que coordina e impulsa las practicas en empresa de los alumnos de
Gltimos cursos de la Universidad y ademas se encarga de la seleccién de alumnos y
tramitacion de convenios de practicas. En la Universidad existen mecanismos que
fomentan las practicas de los alumnos en empresas o instituciones. La experiencia
en las titulaciones anteriores es que estas practicas suelen ser bien valoradas tanto
por parte de los egresados como por parte de las empresas, como lo demuestra el
hecho de que, en buen nimero, los alumnos prorrogaron estas practicas e incluso
han sido contratados por éstas.

La existencia en la Regién de Murcia de una importante infraestructura
agroindustrial, con una elevada aportacion del sector agroalimentario a la economia
regional, facilita notablemente la realizacién de practicas externas a los alumnos de
la ETSIA, permitiendo una formacién muy actual y realista, que esta estrechamente
relacionada con el funcionamiento y la problematica del sector agroalimentario. Se
tienen establecidos numerosos Convenios de Cooperacién Educativa con muchas
empresas del sector agroalimentario, que estan ofertando continuamente practicas
a los alumnos de la Escuela, y que superan ampliamente las necesidades de éstos,
pudiendo afirmarse que casi todos los alumnos realizan sus practicas en las
empresas que desean. La realizacidén de practicas en empresas se coordina desde el
Servicio de Estudiantes y Extension Universitaria de la Universidad
(http://www.upct.es/contenido/seeu/_coie/practicas_empresa/index.php).

7.1.8. Espacios de trabajo del personal docente e investigador y del
personal de administracion y servicios

El edificio de la ETSIA, en el que se encuentran los docentes de los Departamentos
de Ciencia y Tecnologia Agraria, Economia de la Empresa, Fisica Aplicada,
Ingenieria de Alimentos y del Equipamiento Agricola y Produccién Vegetal, ha sido
reformado recientemente y fue inaugurado por el Rector de la UPCT el 23 de
noviembre de 2007. El edificio cuenta con 80 despachos, con una superficie de 10-
20 m? cada uno. Cada despacho dispone de aire acondicionado y calefaccidn, asi
como sistema de ventilacion.

- 16 -

csv: 116363672484513843269170





y Universidad =
% Politécnica ==
de Cartagena ETSIa

Cartagena

Cada Departamento cuenta con un numero adecuado de laboratorios para uso
docente e investigador (mencionados anteriormente), seminarios o salas de
reuniones.

La Direcciéon de Escuela cuenta con tres despachos, uno para el director, otro que
es compartido por subdirectores y secretaria y otro para el Personal de
Administracién y Servicios de la Escuela, que presta sus servicios en la Secretaria
de Direccion de la ETSIA. Este espacio resulta adecuado para las funciones propias
de Direccién y las de desarrollo del programa formativo.

El edificio cuenta ademas con una sala de juntas, un salén de actos y espacios para
la Secretaria de Gestion Académica, y el Servicio de Estudiantes y Extensién
Universitaria, ademas de un despacho reservado para la Delegacién de alumnos de
Agronomos. La conserjeria, situada en la planta baja, cuenta, ademas de lo que es
la propia conserjeria, con un almacén.

9. Unidad Técnica

En relacién con los mecanismos para realizar o garantizar la revisién y el
mantenimiento de los materiales y servicios en la Universidad y en las instituciones
colaboradoras, asi como los mecanismos para su actualizacién, la UPCT dispone
entre sus servicios de una Unidad Técnica. El cometido de esta unidad es la
dotacidon y mantenimiento de las infraestructuras y servicios de la Universidad que
contribuyan a la calidad, eficacia y eficiencia en el desarrollo de las actividades
administrativas, investigadoras y docentes de la comunidad universitaria. El
personal de la Unidad Técnica lo forman mas de 10 personas distribuidas en
secciones: voz y datos, proyectos y obras y mantenimiento.

10. Prevision de adquisicion de los recursos materiales y servicios
necesarios.

Actualmente la ETSIA dispone de todo el material necesario para la puesta en
marcha de la titulacion solicitada. Todo ello sin menoscabo de las pertinentes
solicitudes de renovacién de material docente de laboratorios por tratarse de
equipamiento altamente tecnoldgico.

La revision de necesidades de recursos materiales y servicios se define en el
Procedimiento P-ETSIA-34 (Procedimiento para detectar y cubrir las necesidades de
recursos materiales y servicios del Centro), que forma parte del Sistema de
Garantia Interna de la Calidad del Centro.

-17 -
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8. RESULTADOS PREVISTOS

8.1. Valores cuantitativos estimados para los indicadores y su
justificacion

it

La estimacién de las tasas de graduacion, abandono y eficiencia para el Titulo de
Grado propuesto se basa en el célculo de esas tasas en las titulaciones que ha
impartido y esta impartiendo la ETSIA, en los Ultimos cursos académicos. Los datos
historicos han sido proporcionados por el Servicio de Gestion de la Calidad de la
UPCT. La tabla 8.1 muestra las tasas de graduaciéon y abandono de las titulaciones
actuales de la ETSIA. La tabla 8.2 muestra la tasa de eficiencia.

Tabla 8.1. Tasas de graduacion y abandono en las titulaciones actuales de la ETSIA

Curso ingreso titulacion
04/05 05/06 06/07 07/08 08/09

Titulacion Indicador

ITA Industrias Agrarias Tasa Graduacion 7,69% 0,00% 54,55% 12,50% 16,67%

y Alimentarias Tasa Abandono  7,69% 0,00% 9,09%  12,50%  16,67%

ITA Hortofruticultura y Tasa Graduacion  28,57% 44,44% 18,18% 11,11% 20,00%

Jardineria Tasa Abandono  28,57%  0,00%  36,36%  33,33%  40,00%

02/03 03/04 04/05 05/06 06/07

Tasa Graduacion  28,57% 33,33% 25,00% 0,00% 0,00%
Ingenieria Agronémica
Tasa Abandono 28,57% 33,33% 25,00% 0,00% 40,00%

Los nimeros que se muestran en la tabla 8.1 reflejan una realidad, quizas, ajena al
ambito docente. Una tasa de abandono creciente en las tres titulaciones, fomentada
sobre todo, creemos, por la crisis econdmica. En la titulacion de ingeniero
agrénomo, muchos de los casos de abandono también se deben al traslado a los
estudios de ingenieria técnica, mas cortos. El aumento de la tasa de graduacién en
las ingenierias técnicas, en el Ultimo curso mostrado, 08/09, es fruto del comienzo
de los nuevos grados, existentes en la actualidad, que hicieron a mas alumnos
plantearse la finalizacién de sus estudios para no tener que adaptarse a las nuevas
titulaciones.

Tabla 8.2. Tasa de eficiencia en las titulaciones actuales de la ETSIA

Curso egreso titulacion

Titulacion 04/05 05/06 06/07 07/08 08/09
ITA Industrias Agrarias y Alimentarias 80,12% 66,29% 80,20% 55,75% 76,15%
ITA Hortofruticultura y Jardineria 74,39% 56,14% 75,36% 67,37% 66,16%
02/03 03/04 04/05 05/06 06/07
Ingenieria Agronémica 74,63% 76,98% 83,52% 56,68%  100,00%

Respecto a la eficiencia comentar que algunos valores muy elevados como el del
ultimo curso de ingeniero agrénomo, vienen generados por el reconocimiento de
créditos de libre configuracion al alumnado.
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Una vez analizada la evolucién temporal, con el fin de evaluar las titulaciones en su
conjunto se ha calculado el valor medio de cada tasa, para cada una de las
titulaciones, tal y como figura en la tabla 8.3.

Tabla 8.3. Tasa de eficiencia en las titulaciones actuales de la ETSIA

Titulacion gr-i;?:isuaagieén azgzzg:o eIii?:ni?a
ITA Industrias Agrarias y Alimentarias 22,85% 11,49% 67,89%
ITA Hortofruticultura y Jardineria 24,46% 32,65% 71,70%
Ingenieria Agrondmica 28,97% 31,73% 84,40%

Teniendo en cuenta, entre otros factores, los valores medios de las tasas en las dos
Ingenierias Técnicas Agricolas, que son equivalentes a las dos menciones del nuevo
titulo de grado que se propone, se puede concluir la siguiente prevision realizada
para esta solicitud:

- Tasa de graduacion: 29%.

- Tasa de abandono: 22%.

- Tasa de eficiencia: 70%.

Una mencion especial merece la tasa de graduacidon prevista. Puesto que el 12 de
junio de 2013 se ha publicado en el Boletin Oficial de la Regién de Murcia una
nueva normativa de progreso y permanencia de la UPCT que sustituye a la anterior
(http://www.upct.es/contenido/gest_academica/archivos/Reglamento_Progeso_Per
manencia.pdf), se prevé que su aplicacién permita aumentar el porcentaje de la
tasa de graduaciéon con respecto a la existente en las ingenierias técnicas
anteriores. Siguiendo la citada normativa, las variaciones que pudieran producirse
con respecto a la Tasa de graduacion propuesta seran estudiadas por la Comision
General de Progreso y Permanencia de la UPCT, que analizard las causas y
dictaminara las propuestas de mejora a aplicar en su caso.
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