E Identificador : 4314594 Fecha: 13/06/2024
GOBIERNG INETERND
ﬁ DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

IMPRESO SOLICITUD PARA VERIFICACION DE TiTULOS OFICIALES
1. DATOS DE LA UNIVERSIDAD, CENTRO Y TITULO QUE PRESENTA LA SOLICITUD
De conformidad con €l Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por €l que se establece la organizacion de las ensefianzas universitarias y del procedimiento de

aseguramiento de su calidad.

UNIVERSIDAD SOLICITANTE CENTRO CcODIGO
CENTRO

Universidad Politécnica de Cartagena Escuela Técnica Superior de Ingenieria 30013104

Agronémica

NIVEL DENOMINACION CORTA

M éaster Ingenieria Agrondémica

DENOMINACION ESPECIFICA

Méster Universitario en Ingenieria Agronémica por la Universidad Politécnica de Cartagena

NIVEL MECES

3

RAMA DE CONOCIMIENTO AMBITO DE CONOCIMIENTO CONJUNTO

Ingenieriay Arquitectura Ingenieria quimica, ingenieria delos No
materiales e ingenieria del medio natural

CSV: 755144062064807517822150 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

NOMBRE Y APELLIDOS CARGO

JUAN ANGEL PASTOR FRANCO Vicerrector de Estudios

NOMBRE Y APELLIDOS CARGO

BEATRIZ MIGUEL HERNANDEZ Rectorade la Universidad Politécnica de Cartagena
NOMBRE Y APELLIDOS CARGO

JOSE MIGUEL MOLINA MARTINEZ Director de la Escuela Técnica Superior de Ingenieria

Agronémicadela UPCT

2. DIRECCION A EFECTOS DE NOTIFICACION
A los efectos de la préacticade |laNOTIFICACION de todos los procedimientos relativos ala presente solicitud, las comunicaciones se dirigiran aladireccién que figure
en el presente apartado.

DOMICILIO CODIGO POSTAL MUNICIPIO TELEFONO
Plaza del Cronista lsidoro Valverde, Edificio La 30202 Cartagena 618843911
Milagrosa

E-MAIL PROVINCIA FAX
rectora@upct.es Murcia 968325700

3. PROTECCION DE DATOS PERSONALES

De acuerdo con lo previsto en laLey Orgénica 3/2018, de 5 de diciembre, de Proteccién de Datos Personales y garantia de |os derechos digitales, se informa que los
datos solicitados en este impreso son necesarios para la tramitacion de la solicitud y podran ser objeto de tratamiento automatizado. La responsabilidad del fichero
automatizado corresponde al Consejo de Universidades. Los solicitantes, como cedentes de |os datos podran ejercer ante el Consejo de Universidades los derechos de

informacion, acceso, rectificacion y cancelacion alos que serefiere el Titulo 111 de la citada Ley Orgénica 3/2018, de 5 de diciembre.

El solicitante declara conocer los términos de la convocatoriay se compromete acumplir los requisitos de la misma, consintiendo expresamente la notificacién por
medios teleméticos a los efectos de lo dispuesto en el articulo 43 de laLey 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Comun de las Administraciones
Publicas.

En: Murcia, AM 12 dejunio de 2024
Firma: Representante legal de la Universidad
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1. DESCRIPCION, OBJETIVOS FORMATIVOSY JUSTIFICACION DEL TiTULO
1.1-1.3 DENOMINACION, AMBITO, MENCIONESESPECIALIDADESY OTROSDATOSBASICOS

Fecha: 13/06/2024

NIVEL DENOMINACION ESPECIFICA CONJUNTO | CONVENIO CONV.
ADJUNTO
Méster Maéster Universitario en Ingenieria Agronébmicapor |No Ver Apartado 1:
laUniversidad Politécnica de Cartagena Anexo 1.

RAMA

Ingenieriay Arquitectura

AMBITO

Ingenieria quimica, ingenieria de los materiales e ingenieria del medio natural

AGENCIA EVALUADORA

Agencia Nacional de Evaluacion dela Calidad y Acreditacion

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

MENCION DUAL

No

1.4-1.9 UNIVERSIDADES, CENTROS, MODALIDADES, CREDITOS, IDIOMASY PLAZAS

UNIVERSIDAD SOLICITANTE

Universidad Politécnica de Cartagena

LISTADO DE UNIVERSIDADES

CODIGO

UNIVERSIDAD

064

Universidad Politécnica de Cartagena

LISTADO DE UNIVERSIDADES EXTRANJERAS

CODIGO

UNIVERSIDAD

No existen datos

CREDITOSTOTALES

CREDITOSDE COMPLEMENTOS
FORMATIVOS

CREDITOSEN PRACTICASEXTERNAS

90

0

0

CREDITOSOPTATIVOS

CREDITOS OBLIGATORIOS

CREDITOSTRABAJO FIN GRADO/
MASTER

20

60

10

1.4-1.9 Universidad Palitécnica de Cartagena
14-19.1CENTROSEN LOSQUE SE IMPARTE

LISTADO DE CENTROS

Agrondémica

CODIGO CENTRO CENTRO CENTRO ACREDITADO
RESPONSABLE INSTITUCIONALMENTE
30013104 Escuela Técnica Superior de Ingenieria | Si No

1.4-1.9.2.1 Datos asociados al centro

1.4-1.9.2 Escuela Técnica Superior deIngenieria Agronémica

MODALIDADES DE ENSENANZA EN LAS QUE SE IMPARTE EL TITULO

PRESENCIAL SEMIPRESENCIAL/HIBRIDA A DISTANCIA/VIRTUAL
Si No No

PLAZAS POR MODALIDAD

50

NUMERO TOTAL DE PLAZAS

NUMERO DE PLAZAS DE NUEVO INGRESO PARA PRIMER CURSO

50

25
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i
IDIOMASEN LOS QUE SE IMPARTE
CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No
1.10 JUSTIFICACION
JUSTIFICACION DEL INTERESDEL TITULOY CONTEXTUALIZACION
Ver Apartado 1: Anexo 6.

1.11-1.13 OBJETIVOS FORMATIVOS, ESTRUCTURAS CURRICULARES ESPECIFICASY DE
INNOVACION DOCENTE

OBJETIVOS FORMATIVOS

En estos ambitos el alumno debera ser capaz de:
OFO01. Controlar los sistemas y procesos productivos.
OFO02. Realizar y dirigir obras de ingenieria.

OF03. Realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion.

OFO05. Dirigir equipos multidisciplinares.

Los objetivos formativos conducentes a la obtencién del titulo habilitante de la profesion de Ingeniero Agrénomo se centran en la mejora y el desarrollo
sostenible del medio rural en los diferentes &mbitos de la actividad agraria:

- Produccion vegetal y animal.

. Transformacion de productos en industrias alimentarias.
- Resalizacion de obras de ingenieria: infraestructura, edificios, instalaciones'y equipos.
. Economia de la empresa agraria.
. Gestion medioambiental.

. Biotecnologia.

OFO04. Aplicar y transmitir los conocimientos adquiridos, y continuar el aprendizaje de forma auténoma o dirigida.

ESTRUCTURAS CURRICULARES ESPECIFICASY ESTRATEGIAS METODOL OGICAS DE INNOVACION DOCENTE

1.14 PERFILESFUNDAMENTALESDE EGRESO Y PROFESIONES REGULADAS

PERFILES DE EGRESO

Ingeniero Agrénomo

HABILITA PARA EL EJERCICIO DE PROFESIONES REGULADAS

Si

PROFESION REGULADA:

Ingeniero Agrénomo

RESOLUCION

Resolucién de 15 de enero de 2009, BOE de 29 de enero de 2009

NORMA

Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero, BOE de 19 febrero de 2009

2. RESULTADOSDEL PROCESO DE FORMACION Y DE APRENDIZAJE

RESUL TADOS DEL PROCESO DE FORMACION Y DE APRENDIZAJE

CGL. - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas'y procesos productivos desarrollados en el sector
agrario y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y
conservacion del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural . TIPO: Competencias

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, 1os edificios, las instalaciones y 10s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en la empresa agroalimentaria . TIPO: Competencias

CG3. - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesosy
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario . TIPO: Competencias
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CG4. - Capacidad para aplicar |os conocimientos adquiridos parala solucién de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de
decisiones en empresas 'y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CG6. - Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioecondmico y natural en la que acttia. TIPO: Competencias

CG7. - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, el desarrollo y lainnovacion.
TIPO: Competencias

MRL1. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de recursos hidricos:
hidrologia, hidrodindmica, hidrometria, obras e instalaciones hidréulicas. TIPO: Competencias

MR2. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas deriego y drenagje. TIPO:
Competencias

MR3. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de equipos e instal aciones que
se integren en los procesos y sistemas de produccion agroalimentaria. TIPO: Competencias

MR4. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en construcciones agroindustriales,
infraestructuras y caminos rurales. TIPO: Competencias

MRS. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en ordenacion y gestion del territorio
agrario y laintegracion paisgjistica. TIPO: Competencias

MR6. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en politicas agrariasy de desarrollo rural.
TIPO: Competencias

MRY7. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en estudio, intervencién y gestion. TIPO:
Competencias

PVAL. - Conocimientos adecuadosy capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas de produccion vegetal.
TIPO: Competencias

PVAZ2. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas integrados de proteccion de
cultivos. TIPO: Competencias

PVA3. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de proyectos de investigacion
y desarrollo de nuevas tecnol ogias aplicadas a los procesos productivos vegetales: biotecnologiay mejora vegetal. TIPO:
Competencias

PVAA4. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas vinculados ala tecnologia
dela produccion animal. Nutricion, higiene en la produccion animal. TIPO: Competencias

PV AB. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestién de proyectos de investigacion
y desarrollo de nuevas tecnol ogias aplicadas a los procesos productivos animales: biotecnologiay mejoraanimal. TIPO:
Competencias

IAA1. - Conocimientos adecuados y capacidad paradesarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas productivos de las industrias
agroaimentarias. TIPO: Competencias

IAA2. - Conocimientos adecuados y capacidad paradesarrollar y aplicar tecnologia propia en equiposy sistemas destinados ala
automatizacion y control de procesos agroalimentarios. TIPO: Competencias

IAA3. - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de lacalidad y de la seguridad
alimentaria, andlisis de aimentos y trazabilidad. TIPO: Competencias

GEA1. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en los lenguajes 'y técnicas propias de la
organizacion y direccion de la empresa agroalimentaria. TIPO: Competencias

GEAZ2. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en investigacion comercial, marketing y
sistemas de comercializacion de productos agroalimentarios. TIPO: Competencias

GEAS. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion logistica en € ambito del
sector. TIPO: Competencias

TFM. - Realizacion, presentacién y defensa, una vez obtenidos todos os créditos del plan de estudios, de un gjercicio origina
realizado individualmente ante un tribunal universitario, consistente en un proyecto integral de Ingenieria Agronémicade
naturaleza profesional en el que se sinteticen las competencias adquiridas en las ensefianzas. TIPO: Competencias

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CTa3. - Continuar aprendiendo de forma auténoma. TIPO: Competencias
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CT4. - Utilizar con solvencia los recursos de informacion. TIPO: Competencias

CT5. - Aplicar alapréacticalos conocimientos adquiridos. TIPO: Competencias

CT6. - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en latoma de decisiones. TIPO: Competencias

CT7. - Disefiar y emprender proyectos innovadores. TIPO: Competencias

CGb. - Capacidad paratransmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor. TIPO: Competencias

CT2. - Trabgjar en equipo. TIPO: Competencias

CO - Resultado del aprendizaje ligado solo asignatura optativa e indicado en laficha del apartado 4.1. TIPO: Competencias

3. ADMISION, RECONOCIMIENTO Y MOVILIDAD
3.1REQUISITOSDE ACCESO Y PROCEDIMIENTOS DE ADMISION

3.1. Requisitos de acceso y procedimientos de admision.
3.1.1. Normativa nacional y universitaria que regula el acceso y la admision a titulos de nivel de master.

El acceso y la admisién a las ensefianzas oficiales de Master Universitario estan reguladas a nivel nacional en:

El Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por €l que se establece la organizacién de las ensefianzas universitarias y del procedimiento de aseguramiento
de su calidad (https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-2021-15781). En concreto, en: Articulo 18. Acceso y admisién a las ensefianzas oficiales
de Méster Universitario; Disposicion adicional primera. Eficacia de |os titulos universitarios oficia es correspondientes a la ordenacion previaa EEES; y Dispo-
sicion adicional novena. Programas académicos con recorridos sucesivos (PARS) en el ambito de laIngenieriay la Arquitectura

En las Ordenes Ministeriales en el caso de titulos de Méster que habiliten para el gjercicio de una profesion regulada

En la Universidad Politécnica de Cartagena el acceso y la admision a las ensefianzas de Master Universitario estan reguladas en la siguiente normati-
va:

El acceso y la admision general en el Reglamento de estudios oficiales de Grado y Méaster de la Universidad Politécnica de Cartagena, aprobado en Consejo de
Gobierno de 1 de marzo de 2022 (https://lex.upct.es/download/1b3f4387-12e7-4476-886c-015c67ae6fb6). En concreto, en el Articulo 16. Acceso y ad-
mision de estudiantes.

El acceso mediante matricula condicionada o via PARS en el Reglamento de matricula condicionada en titulos de Master de la Universidad Po-

litécnica de Cartagena, aprobado en Consejo de Gobierno de 1 de marzo de 2022, actualizado a 24 de octubre de 2022, (https://lex.upct.es/
download/5b349318-2988-4612-a9eb-324902382fb 3). Esta normaregula tanto el acceso mediante matricula condicionada como €l acceso via PARS.
Laadmisién y matricula de cada curso en las Instrucciones de admision y matricula en estudios oficiales de Master Universitario dela UPCT. Estas instruccio-
nes son elaboradas anualmente y se publican en: https://admision.upct.es/preinscripcion-y-matricula/solicitud-admision-master.

3.1.2. Acceso y admision al Master Universitario en Ingenieria Agronémica
3.1.2.1. Condiciones de acceso reguladas en la Orden Ministerial.

De acuerdo con el apartado 4.2 Condiciones de acceso al Master de la Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero, por la que se establecen los requisitos
para la verificacion de los titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesién de Ingeniero Agronomo:

4.2.1 Podra acceder al Master que habilita para el ejercicio de la profesién de Ingeniero Agrénomo, quien haya adquirido previamente las competen-
cias que se recogen en el apartado 3 de la Orden Ministerial por la que se establecen los requisitos para la verificacién de los titulos universitarios ofi-
ciales que habiliten para el ejercicio de la profesién de Ingeniero Técnico Agricola y su formacién estar de acuerdo con la que se establece en el apar-
tado 5 de la antes citada Orden Ministerial.

4.2.2 Asimismo, se permitird el acceso al master cuando, el titulo de grado del interesado, acredite haber cursado el médulo de formacién basica y el
moédulo comdn a la rama, adn no cubriendo un bloque completo del médulo de tecnologia especifica y si 48 créditos de los ofertados en el conjunto de
los bloques de dicho médulo de un titulo de grado que habilite para el ejercicio de Ingeniero Técnico Agricola, de acuerdo con la referida Orden Minis-
terial.

4.2.3 lgualmente, podran acceder a este Master quienes estén en posesion de cualquier titulo de grado sin perjuicio de que en este caso se establez-
can los complementos de formacion previa que se estimen necesarios.

3.1.2.2. Perfiles de ingreso
3.1.2.2.1. Perfil de ingreso idéneo (no tienen que cursar complementos de formacién).

Al tratarse de un titulo claramente orientado a proporcionar formaciéon avanzada, de caracter especializado y profesional en el campo de la Ingenieria
Agronémica podran ser admitidos los estudiantes que tengan los perfiles de ingreso que se especifican a continuacion.

1.Quienes estén en posesion de un titulo oficial de Grado que habilite para el ejercicio de la profesién de Ingeniero Técnico Agricola de acuerdo con
lo establecido en el apartado 4.2.1. de la Orden Ministerial CIN/323/2009, que hayan adquirido en su titulo de Grado las competencias que recoge la
asignatura de #Introduccion a las Industrias Agroalimentarias# que se describe como complemento de formacion en el apartado 3.1.2.2.2.2.

2. Quienes estén en posesion de un titulo oficial de Grado que acredite haber cursado el médulo de formacién basica y el médulo comun a la rama
agricola, aun no cubriendo un bloque completo del médulo de tecnologia especifica y si 48 créditos de los ofertados en el conjunto de los bloques de
dicho mddulo de un titulo de grado que habilite para el ejercicio de Ingeniero Técnico Agricola de acuerdo con lo establecido en el apartado 4.2.2. de la
Orden Ministerial CIN/323/2009.

3) Quienes estén en posesion del titulo oficial de Ingeniero Agrénomo de acuerdo con ordenaciones anteriores de Universidades espafiolas.

3.1.2.2.2. Otros perfiles de ingreso (deben cursar complementos de formacion).
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Podran ser admitidos también, pero cursando complementos de formacién:

4. Quienes estén en posesion de un titulo de Grado que habilite para el ejercicio de la profesién de Ingeniero Técnico Agricola, y no hayan adquirido
en su titulo de Grado las competencias que recoge la asignatura de #Introduccién a las Industrias Agroalimentarias#. El complemento formativo con-
sistird en la asignatura #Introduccion a las industrias agroalimentarias# de 3 ECTS. La ficha de la asignatura es la siguiente:

Descripcion basica

Denominacion: INTRODUCCION A LASINDUSTRIASAGROALIMENTARIAS
NUmero de créditosECTS: 3

Caréacter: Obligatoria

Ambito de conocimiento

Duracién: cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C1

Modalidades en las que seimparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entrelosdel titulo):

CG1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion, reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion
de bienes muebles o0 inmuebles que por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricolay ganadera (instal aciones o edificaciones, explotaciones, infraestructurasy vias rura-
les), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, |4cteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones 'y, en general, cualquier otra dedicada ala elaboracion y/o transformacion, conser-
vacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y lajardineriay el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o priva-
dasy entornos sometidos a recuperacion paisgjistica). CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de latoma de deci-
siones mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar, co-
municar y adoptar los avances en el campo agrario. CT2 - Trabajo en equipo.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

IAA1.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieriay tecnologia de los alimentos. IAA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieriay operaciones basicas de
alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias. Modelizacion y optimizacion. IAA3 -Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestion de la calidad y de |a seguridad
alimentaria. Andlisis de alimentos. Trazabilidad. |AA4 -Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieria de |as industrias agroalimentarias. |AA5 -Capacidad para conocer, comprender y utilizar los
principios de: Equiposy maquinarias auxiliares de laindustria agroalimentaria. Automatizacion y control de procesos. Ingenieria de |as obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de
residuos.

Desglose de losresultados del aprendizaje:

Conocer |os aspectos bésicos de la gestion de la calidad, la seguridad alimentaria, y |atrazabilidad, en |as industrias agroalimentarias.
Conocer c6mo se estructuran y organizan |as industrias agroalimentarias

Conocer los principios basicos de la conservacion de alimentos calor y |as industrias agroalimentarias que lo emplean.

Conocer |os principios bésicos de |a conservacion de alimentos por frio y las industrias agroalimentarias que lo emplean.

Conocer los principios bésicos de |os procesos de fermentacion, y de su tecnologia industrial en las industrias fermentativas.

Conocer los principios béasicos de los procesos de extraccion y su tecnologiaindustrial en las industrias extractivas.

Conoacer los principios bésicos de |la conservacion de alimentos por tecnol ogias emergentes de procesado.

Planificar objetivos complejos y trabajar en equipo con eficacia

O NDOA LN

Contenidos

Laasignatura se compone de los siguientes bloques teméticos:

Introduccién, historia de los métodos de conservacion de alimentos y necesidad sostenibilidad
Calidad en laindustriaalimentaria

Seguridad Alimentaria

Industrias de aplicacion de calor: zumos, esterilizacion, deshidratacion

Industrias de aplicacion de frio: refrigeracion, congelacion

Industrias de lafermentacion

Industrias extractivas

Tecnologias emergentes de procesado de alimentos

Actividades formativas

Denominacién Horas % Presencialidad % Interaccién
AF1 - Clase en aula convencional: teoria, problemas, = 14 100 100

casos précticos, seminarios, etc.

AF2 - Clase en laboratorio: précticas. 5 100 100

AF3 - Clase en campo o aula abierta (visitastécnicas, = 8 100 100
conferencias, etc.).

AF4 - Clase en aulade informética: précticas. 2 100 100

AF5 - Actividades de evaluacion (sistemade evalua 1 100 100

cién continua).

AF6 - Actividades de evaluacion (sistemadeevaua 4 100 100

cion final).

AF7 - Tutorfas. 6 50 50

AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o redlizacionde = 50 0 0

trabajos individuales o en grupo.

Sistema de evaluacion

Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo
Pruebaindividual (Oral o Escrita) 60 80

Resolucion de casos, cuestiones tedricas, ejercicios précticos o problemas propuestos por el profesorado

Evaluacion de précticas, visitasy seminarios a partir de las memorias e informes correspondientes 10 20

Exposicién y defensade trabajos individuales y de grupo 10 20

1)
Q
a
<)
o
c
kel
(5]
o]
o
=
R
c
1S
S
©
[}
o
o}
w
=
1)
o
=
e
®©
c
]
kel
@
kel
=}
(@]
©
S
@
Q
2
©
(@]
>
kel
()
o
7
i}
o
<]
o)
c
kel
(5]
5]
18]
=1
S
o}
)
o
@
)
=
1)
a
=
=
c
)
Qo
o
o]
18]
=
=
o
>
]
o
o)
—
N
N
©
~
—
o)
N~
o
©
<
©
=}
I
©
o
<
<
-
0
Te)
N~
>
[0}
(@]

6/39



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=755144062064807517822150

Identificador : 4314594 Fecha: 13/06/2024
GOBIERNG INETERND
iﬁ_ DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

Lenguas deimparticion
Castellano, Inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones

Esta asignaturaintroduce a alumno en los cocimientos bésicos de la Tecnol ogia Especifica Industrias Agroalimentarias. Incluye un nivel bésico de las competencias IAA1L, IAA2, IAA3, IAA4 e |AAS.

5) Quienes estén en posesion del titulo de Ingeniero Técnico Agricola de acuerdo con ordenaciones anteriores de Universidades espafiolas, siempre y
cuando cursen los complementos de formacién decididos por la Comisién Académica Ampliada.

La Comisién Académica Ampliada de la ETSIA sera la encargada de establecer los complementos formativos que completaran las competencias ya
acreditadas mediante su titulo de Ingeniero Técnico Agricola. Dichos complementos formativos no superaran los 18 ECTS.

En el caso de los Ingenieros Técnicos Agricolas titulados por la ETSIA de la UPCT, las materias del Grado en Ingenieria Agroalimentaria y de Siste-
mas Biolégicos que deben cursarse como complementos formativos son las siguientes#

1.T.A., especialidad en Hortofruticulturay Jardineria 1.T.A., especialidad en Industrias Agroalimentarias
Materia/Asignatura (ECTS) Plan 1212 (1999) Plan de 1996 Plan 1222 (1999) Plan de 1996
Bases Tecnoldgicas de la Produccion Ani- = X X
mal (6 ECTS)
Introduccion alas Industrias Agroalimen- X X
tarias (3 ECTS)
Hidraulica (6 ECTS) X X

Descripcion basica

Denominacién: BASES TECNOL OGICAS DE LA PRODUCCION ANIMAL
Nimero de créditosECTS: 6

Caréacter (basico, obligatorio, optativo, TFG/M, précticas externas o mixto): obligatoria
Ambito de conocimiento

Duracién: cuatrimestral

Cuatrimestre: C1

Modalidades en las que seimparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre losdel titulo):

CGL - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto |a construccion, reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion
de bienes muebles 0 inmuebles que por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricolay ganadera (instal aciones o edificaciones, explotaciones, infraestructurasy vias rura-
les), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, |4cteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazones 'y, en general, cualquier otra dedicada ala elaboracion y/o transformacion, conser-
vacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y lajardineriay el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o priva-
dasy entornos sometidos a recuperacion paisgjistica). CG6 - Capacidad paraladireccion y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y ganaderas, espacios verdes urbanos y/o rurales, y &reas
deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las nuevas tecnologias, 10s procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing y comercializacion de productos aimentarios y plantas cultivadas
CT7 - Innovacion y carécter emprendedor RA3 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Bases de la produccién animal . Instal aciones ganaderas. RA4 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar
los principios de |as aplicaciones de la biotecnol ogia en laingenieria agricolay ganadera. RA8 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestion y aprovechamiento de subproductos agroindustriales.
RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de latoma de decisiones mediante el uso de |os recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. RA10. Capacidad para conocer, compren-
der y utilizar los principios de latransferencia de tecnologia, entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario.

Resultados del aprendizaje (delaasignaturasin ser del titulo):

Desglose de losresultados del aprendizaje:

El estudiante debe conocer |os fundamentos de la produccion ganaderay ser capaz de elaborar un proyecto explotacion ganadera. Més especificamente, el estudiante habra de:

Revisar la base fisiol 6gica de las principal es producciones de origen animal

Calcular raciones en nutricion animal

Diferenciar los sistemas de produccion animal

Disefiar un alojamiento ganadero.

Utilizar adecuadamente el lenguaje cientifico-técnico propio de ladisciplina

Generar ideas relacionadas con la gestion de empresas en el &mbito de |a produccion ganadera.
Analizar procesos, sistemas o servicios e identificar posibles mejoras

No oA N R

Contenidos
Bl. Bases fisiozootécnicas BII. Nutricion Animal BIII. Rumiantes BIV. Monogéstricos

Actividades formativas

Denominacién Horas % Presencialidad % Interaccién
AF1 - Clase en aula convencional: teoria, problemas, = 47 100 100

casos précticos, seminarios, etc.

AF2 - Clase en laboratorio: précticas. 0 100 100

AF3 - Clase en campo o aula abierta (visitastécnicas, = 6 100 100
conferencias, etc.).

AF4 - Clase en aulade informética: précticas. 4 100 100

AF5 - Actividades de evaluacion (sistemade evalua- 3 100 100

cién continua).
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AF6 - Actividades de evaluacion (sistemadeevalua 3 100 100

cion final).

AF7 - Tutorfas. 4 50 50

AF8 - Trabgjo del estudiante: estudio o realizacion de = 113 0 0

trabajos individuales o en grupo.

Sistema de evaluacion

Actividad de evaluacién Valor minimo Valor maximo
Pruebaindividual (Oral o Escrita) 50 80

Evaluacion de précticas, visitas y seminarios a partir de las memorias e informes correspondientes 20 50

Lenguasdeimparticién
Castellano Inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (s existen)

Observaciones

Descripcion basica

Denominacion: INTRODUCCION A LASINDUSTRIASAGROALIMENTARIAS
Ndmero de créditosECTS: 3

Caréacter: Obligatoria

Ambito de conocimiento

Duracion: cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C1

Modalidades en las que seimparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entrelos del titulo):

CG1 - Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion, reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion
de bienes muebles 0 inmuebles que por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccion agricolay ganadera (instal aciones o edificaciones, explotaciones, infraestructurasy vias rura-
les), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, |4cteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas, pesqueras, de salazonesy, en general, cualquier otra dedicada ala elaboracion y/o transformacion, conser-
vacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y lajardineriay el paisajismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas ptblicas o priva-
dasy entornos sometidos a recuperacion paisgjistica). CG12 - Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales. RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de latoma de deci-
siones mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. RA10 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar, co-
municar y adoptar los avances en el campo agrario. CT2 - Trabajo en equipo.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

IAA1.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieriay tecnologia de los aimentos. IAA2 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Ingenieriay operaciones bésicas de
alimentos. Tecnologia de alimentos. Procesos en las industrias agroalimentarias. Modelizacion y optimizacion. IAA3 -Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de: Gestion de la calidad y de |a seguridad
alimentaria Andlisis de alimentos. Trazabilidad. |AA4 -Capacidad para conocer, comprender y utilizar |os principios de: Ingenieria de las industrias agroalimentarias. IAAS5 -Capacidad para conocer, comprender y utilizar los
principios de: Equiposy maquinarias auxiliares de laindustria agroalimentaria. Automatizacién y control de procesos. Ingenieria de las obras e instalaciones. Construcciones agroindustriales. Gestion y aprovechamiento de
residuos.

Desglose de losresultados del aprendizaje:

Conocer |os aspectos bésicos de la gestion de la calidad, la seguridad alimentaria, y latrazabilidad, en lasindustrias agroalimentarias.
Conocer como se estructuran y organizan |as industrias agroalimentarias

Conocer los principios bésicos de |la conservacion de alimentos calor y las industrias agroalimentarias que lo emplean.

Conocer |os principios basicos de |a conservacion de alimentos por frio y las industrias agroalimentarias que lo emplean.

Conocer los principios bésicos de los procesos de fermentacién, y de su tecnologiaindustrial en las industrias fermentativas.
Conocer los principios basicos de |os procesos de extraccion y su tecnologiaindustrial en lasindustrias extractivas.

Conocer |os principios bésicos de |a conservacion de alimentos por tecnol ogias emergentes de procesado.

Planificar objetivos complejosy trabajar en equipo con eficacia

O NDOA 0N

Contenidos

Laasignatura se compone de los siguientes bloques teméticos:

Introduccién, historia de os métodos de conservacion de alimentos y necesidad sostenibilidad
Calidad en laindustriaalimentaria

Seguridad Alimentaria

Industrias de aplicacion de calor: zumos, esterilizacion, deshidratacion

Industrias de aplicacion de frio: refrigeracion, congelacion

Industrias de lafermentacién

Industrias extractivas

Tecnologias emergentes de procesado de alimentos

Actividades formativas
Denominacion Horas % Presencialidad % Interaccion

AF1 - Clase en aulaconvencional: teoria, problemas, = 14 100 100
casos précticos, seminarios, etc.

AF2 - Clase en laboratorio: précticas. 5 100 100
AF3 - Clase en campo o0 aula abierta (visitas técnicas, 8 100 100
conferencias, etc.).

AF4 - Clase en aulade informética: précticas. 2 100 100
AFS5 - Actividades de evaluacion (sistemade evalua 1 100 100
cién continua).

AF6 - Actividades de evaluacion (Sistemadeevalua 4 100 100
cion final).
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AFT - Tutorfas. 6 50 50

AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o realizacion de = 50 0 0
trabajos individuales o en grupo.

Sistema de evaluacion

Actividad de evaluacion Valor minimo Valor méximo
Pruebaindividual (Oral o Escrita) 60 80

Resolucién de casos, cuestiones tedricas, gjercicios practicos o problemas propuestos por el profesorado

Evaluacion de précticas, visitasy seminarios a partir de las memorias e informes correspondientes 10 20

Exposicion y defensa de trabgjosindividuales y de grupo 10 20

Lenguas deimparticion

Castellano, Inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones

Estaasignaturaintroduce al alumno en los cocimientos bésicos de la Tecnologia Especifica Industrias Agroalimentarias. Incluye un nivel bésico de las competencias IAAL, IAA2, IAA3, IAA4 e IAAS.

Descripcion basica

Denominacion: HIDRAULICA

NUmero de créditosECTS: 6

Caréacter (basico, obligatorio, optativo, TFG/M, précticas externas o mixto): obligatorio
Ambito de conocimiento

Duracion: cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C1

Modalidades en las que seimparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entrelosdel titulo):

CG1- Capacidad parala preparacion previa, concepcion, redaccion y firma de proyectos que tengan por objeto la construccion, reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaje o explotacion
de bienes muebles o0 inmuebles que por su naturalezay caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia de la produccién agricolay ganadera (instal aciones o edificaciones, explotaciones, infraestructurasy vias ru-
rales), laindustria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, |4cteas, conserveras, hortofruticolas, cérnicas, pesqueras, de salazones'y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracién y/o transformacion, con-
servacion, manipulacion y distribucion de productos alimentarios) y lajardineriay el paisgjismo (espacios verdes urbanos y/o rurales -parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o pri-
vadasy entornos sometidos a recuperacion paisgistica). CG2 - Conocimiento adecuado de |os problemas fisicos, las tecnologias, maquinariay sistemas de suministro hidrico y energético, los |imites impuestos por factores
presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las instal aciones o edificacionesy explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados con lajardineriay el paisgjismo con su en-
torno social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellosy ese entorno con las necesidades humanasy de preservacion del medio ambiente. CG7 - Conocimiento en materias basicas, cientificasy tecnoldgicas que
permitan un aprendizaje continuo, asf como una capacidad de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes. CT3 - Aprendizaje auténomo. RA7 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la
Ingenieriadel medio rural: célculo de estructuras y construccion, hidréulica, motores y méquinas, electrotecnia, proyectos técnicos. RA9 - Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de latoma de decisiones
mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares. RA10. Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, entender, interpretar, comunicar

y adoptar los avances en el campo agrario.

Resultados del aprendizaje (dela asignatura sin ser del titulo):

Desglose de losresultados del aprendizaje:

El estudiante debe conocer |os sistemas hidréulicosy su relacién con las necesidades humanas y ambientalesy ser capaz de elaborar un proyecto de un sistema hidraulico. El estudiante debera ser capaz de incorporar determi-
nados aprendizajes organizando el trabajo a partir de unasindicacionesy de unas fuentes de informacion bésicas, que el estudiante tendra que desarrollar y completar. Al término de esta ensefianza el alumnado debe: 1. Des-
cribir las propiedades fisicas del agua. 2. Explicar las propiedades de la presién hidrostéticay aplicarlas alaresolucién de problemas de empujes de | iquidos sobre los contornos que los delimitan. 3. Manejar las ecuaciones
fundamentales del movimiento de fluidos en sistemas hidraulicos. 4. Calcular |as pérdidas de carga en tuberias, identificar las distintas formas en que se presentan y aplicar los procedimientos para cuantificarlas. 5. Analizar y
disefiar sistemas de hidraulicos sencillos. 6. Aplicar los principios hidréulicos a las medidas de velocidades, de caudal y de presion, analizando e interpretando los resultados obtenidos. 7. Comprender los principios de funcio-
namiento de las bombas hidraulicas e interpretar sus curvas caracteristicas. 8. Analizar el efecto de los transitorios en instalaciones hidraulicas. 9. Utilizar el aprendizaje auténomo. 10. Organizar su propio aprendizaje, adap-
téndolo alos objetivos formativos perseguidos.

Contenidos
Hidraulica: generalidades, hidrostética, cinemética, hidrodindmica, pérdidas de carga
- Conducciones forzadas: tuberias, andlisisy disefio de sistemas forzados. - Grupos de bombeo. - Transitorios hidréulicos. - Corrientes libres.

Actividades formativas

Denominacién Horas % Presencialidad % Interaccion
AF1 - Clase en aula convencional: teoria, problemas, =~ 40 100 100

casos précticos, seminarios, etc.

AF2 - Clase en |aboratorio: précticas. 12 100 100

AF3 - Clase en campo o0 aula abierta (visitas técnicas, 4 100 100
conferencias, etc.).

AF4 - Clase en aulade informética: précticas. 0 100 100

AF5 - Actividades de evaluacion (sistemade evalua 4 100 100

cién continua).

AF6 - Actividades de evaluacion (Sistemadeevalua 6 100 100

cion final).

AF7 - Tutorfas. 15 50 50

AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o redlizacionde = 99 0 0

trabajos individuales o en grupo.

Sistema de evaluacion

Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo
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Pruebaindividual (Oral o Escrita) 50 80
Resolucién de casos, cuestiones tedricas, gjercicios practicos o problemas propuestos por el profesorado 5 35
Evaluacion de précticas, visitas y seminarios a partir de las memorias e informes correspondientes 5 35

Exposicion y defensa de trabajosindividuales y de grupo
Lenguasdeimparticién
Castellano Inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (s existen)

Observaciones

El plan de estudios no incluye prerrequisitos. Pese aello, |as asignaturas de Fisicay Mateméticas (Mateméticas e Informéticay Ampliacion de mateméticas) suponen la base de conocimientos necesarios para cursar la asig-
natura de Hidréulica, por lo que resulta recomendable haberlas cursado y aprobado con anterioridad. La asignatura de Hidréulica esta relacionada con la asignatura Riegos y Drengjes en el médulo de tecnol ogia especifica
Hortofruticulturay Jardineria, que seimparte en el siguiente cuatrimestre, por lo que su ubicacién en los planes de estudio es muy adecuada. También existe, en menor medida, relacién con otras asignaturas como Proyectos,
Geologia, Edafologiay Climatologia, Instalaciones y Maquinariaen Hortofruticultura, Jardineria, Areas Verdesy Paisgjismo, etc.

3.1.2.3. Criterios de admisién cuando la demanda sea superior a la oferta

Cuando la demanda de plazas supere la oferta se establece la siguiente prioridad de admision en funcién de la titulacion de acceso (de mayor a menor
prioridad):

1) Quienes estén en posesion de un titulo oficial de Grado que permita haber adquirido las competencias que se recogen en el apartado 3 de la Orden
Ministerial CIN/323/2009 por la que se establecen los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio
de la profesion de Ingeniero Técnico Agricola, estando su formacién de acuerdo con la que se establece en el apartado 5 de la antes citada Orden Mi-
nisterial. (Perfiles 1, 2y 4).

2) Quienes estén en posesion del titulo oficial de Ingeniero Agrénomo de acuerdo con ordenaciones anteriores de universidades espafiolas. (Perfil 3).

3) Quienes estén en posesion del titulo de Ingeniero Técnico Agricola de acuerdo con ordenaciones anteriores de Universidades espafiolas, siempre y
cuando cursen los complementos de formacién decididos por la Comisién Académica Ampliada. (Perfil 5).

Para ordenar las diferentes solicitudes dentro de cada uno de puntos indicados anteriormente. se utilizara la nota media calculada teniendo en cuenta
la escala numérica definida en el Articulo 5 del Real Decreto 1125/2003, de 5 de septiembre, por el que se establece el sistema europeo de créditos y
el sistema de calificaciones en las titulaciones universitarias de caracter oficial y validez en todo el territorio nacional.

3.1.2.4. Organo responsable de la admision.
La Comisién Académica Ampliada del Centro sera la encargada de la admision de estudiantes.
3.1.2.5. Requisitos de acceso del PARS.

Los/las estudiantes que procedan del Programa Académico de Recorridos Sucesivos (PARS) entre el Grado en Ingenieria Agroalimentaria y de Siste-
mas Bioldgicos y el Master Universitario en Ingenieria Agronémica, siempre y cuando estén pendientes de superar un maximo de 30 ECTS, y cumplan
los requisitos definidos en la memoria en vigor de dicho programa. La memoria esta disponible en el siguiente enlace:

https://estudios.upct.es/master/2291/programa-academico-de-recorrido-sucesivo-pars
3.1.3. Requisitos para matricularse en asignaturas con docencia en inglés.

Todas las asignaturas se imparten siempre en castellano, que es la lengua vehicular del titulo. Adicionalmente, podra ofertarse un grupo con docen-
cia impartida en inglés. La oferta final del grupo en inglés estara condicionada al nimero minimo de matriculados que, en cada momento, pueda fijar la
UPCT.

Cada curso, con antelacion suficiente al periodo de matricula, se informaré sobre las lenguas en que se imparten las asignaturas.

La matricula en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el estudiante antes del inicio del curso. Aquellos estudiantes que deseen
cursar asignaturas en el grupo de docencia en inglés deberan demostrar un nivel B2 de conocimiento de esa lengua.

La acreditacion del nivel de idioma podra realizarse mediante:

Certificado o diploma expedido por una organizacion acreditada seguin el Decreto n.° 43/2015, de 27 de marzo, por €l que se establece un sistema de recono-
cimiento de la competencia en lenguas extranjeras en la Comunidad Auténoma de la Region de Murciay se creala comision de reconocimiento de niveles de
competencia en lenguas extranjeras, publicado en €l Boletin Oficial de laRegién de Murcia el 31 de marzo de 2015 (https://www.borm.es/services/anun-
cio/ano/2015/numero/3965/pdf). Dichos certificados incluyen los expedidos por la Escuela Oficial de Idiomas, Cambridge, o Trinity College, entre otros.
Superacion de pruebas de nivel realizadas por el Servicio de Idiomas de laUPCT.

3.2 CRITERIOSPARA EL RECONOCIMIENTO Y TRANSFERENCIAS DE CREDITOS

Reconocimiento de Créditos Cursados en Ensefianzas Superior es Oficiales no Univer sitarias
MINIMO MAXIMO
0 0

Adjuntar Convenio

Reconocimiento de Créditos Cursados en Titulos Propios
MiNIMO [MAXIMO
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0

0

Adjuntar Titulo Propio

Ver Apartado 3: Anexo 2.

Reconocimiento de Créditos Cursados por Acreditacion de Experiencia Laboral y Profesional

MINIMO MAXIMO
0 13,5
DESCRIPCION

3.2.1. Normativa nacional y universitaria que regula el reconocimiento y transferencia de créditos.

El reconocimiento y la transferencia de créditos en las ensefianzas oficiales estan regulados a nivel nacional en

el Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organizacion de las ensefianzas uni-
versitarias y del procedimiento de aseguramiento de su calidad (https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-
A-2021-15781). En concreto, en su Articulo 10. Procedimientos de reconocimiento y transferencias de créditos aca-
démicos en los titulos universitarios oficiales.

En la Universidad Politécnica de Cartagena el reconocimiento y la transferencia de créditos en las ensefianzas ofi-
ciales estan reguladas en el Reglamento sobre reconocimiento y transferencia de créditos en los estudios de grado
y master de la Universidad Politécnica de Cartagena (https://lex.upct.es/download/5c490248-0c14-4abc-9bdO0-
c03c61866b82)

3.1.2. Reconocimiento de créditos en el Master Universitario en Ingenieria Agronémica por acreditacion de
experiencia laboral y profesional

Asimismo, podréan solicitar el reconocimiento de las practicas en empresa (8 ECTS) y/o de asignaturas del médulo
optativo de especializacion (12 ECTS) por experiencia profesional, debidamente acreditada, siempre que dicha ex-
periencia esté relacionada con las competencias a adquirir, y hasta un méaximo total de 13,5 ECTS. También podran
solicitar el reconocimiento de asignaturas del modulo optativo de especializacion (12 ECTS) por asignaturas supera-
das en otras titulaciones universitarias de Master o segundo ciclo.

Podran reconocerse hasta un maximo total de 13,5 créditos ECTS por experiencia laboral y profesional, siempre que
dicha experiencia esté relacionada con las competencias del titulo y sea debidamente acreditada.

La experiencia laboral o profesional debe acreditarse mediante documentos de vida laboral obtenidos segun la legis-
lacion en vigor y debidamente validados, en los que se especifique clara y detalladamente la experiencia adquirida
por el solicitante en su actividad laboral o en el ejercicio libre de la profesion. Se requerirdn documentos originales o
certificacion compulsada de los mismos.

La unidad de reconocimiento de créditos es la asignatura completa, cuyo contenido sera acorde al puesto y especia-
lizaciéon de la empresa donde se ha desarrollado la actividad profesional aportada y adquirido las competencias ne-
cesarias y/o a la actividad profesional realizada.

Podra ser objeto de reconocimiento cualquier asignatura de la titulacién, pero su reconocimiento exigira que la activi-
dad laboral o profesional aducida permita acreditar que el alumno ha adquirido las competencias a desarrollar en di-
cha asignatura.

En el caso de la actividad laboral, se reconocera 1 crédito por cada mes trabajado a tiempo completo en una activi-
dad que permita acreditar que el alumno ha adquirido las competencias correspondientes a la/s asignatura/s cuyo
reconocimiento se haya solicitado. Para que se reconozca una asignatura debera de acreditarse como minimo tan-
tos meses de experiencia laboral relevante como créditos tenga la asignatura.

En el caso de la actividad profesional, podran reconocerse créditos por proyectos visados en un Colegio Oficial de
Ingenieros a razén de 12, 9 o 6 créditos por cada 3, 2 0 1 proyectos respectivamente, siempre y cuando el colegio
acredite que en los proyectos ejecutados se han adquiridos las competencias de la/s asignatura/s objeto de recono-
cimiento.

El Trabajo Fin de Master (10 ECTS) no esta sujeto a reconocimiento.

3.3MOVILIDAD DE LOSESTUDIANTES PROPIOSY DE ACOGIDA

3.3. Movilidad de los estudiantes propios y de acogida

La Universidad Politécnica de Cartagena tiene firmados acuerdos y convenios de colaboracién con 64 Universidades y Centros de Ensefianza Supe-
rior europeos en el &mbito de la ingenieria agronémica (Tabla 1). Dichos acuerdos permiten al alumno cursar estudios o recibir formacién en estas uni-
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versidades, recibiendo el pleno reconocimiento académico de los estudios cursados satisfactoriamente. Esta facilidad es reciproca para los alumnos
de las universidades extranjeras.

Para tener acceso al programa ERASMUS el estudiante debera estar matriculado en la ETSIA, en cualquiera de sus titulaciones, ser ciudadano de uno
de los Estados miembros de la UE, Turquia, Noruega, Islandia, Liechtenstein u otros paises, a condicién de que posea el estatuto de residente perma-
nente, apatrida o refugiado en Espafia, haber cursado el primer afio de sus estudios universitarios y tener superado al menos el 75% de los créditos de
primer curso y tener conocimiento de la lengua de trabajo de la universidad de destino.

Los detalles sobre el posterior reconocimiento de la formacién recibida en el centro universitario extranjero se concretan en un #learning agreement#
para cada alumno, el cual sefiala las materias y nimero de créditos objeto de dicho reconocimiento.

Tabla 1. Universidades europeas con las que la ETSIA mantiene acuerdos Erasmus en el &mbito de la Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas Biol6-
gicos

PAIS UNIVERSIDAD
ALEMANIA HOCHSCHULE RHEIN-WAAL
RHEINISCHE FRIEDR
GEORG-AUGUST-UNIVERSITAT GOTTINGEN
FACHHOCHSCHUL E ROTTENBURG HOCHSCHULE FUR FORSTWIRTSCHAFT
AUSTRIA UNIVERSITAT FUR BODENKULTUR WIEN
BELGICA KATHOLIEKE UNIVERSITEIT LEUVEN
HAUTE ECOLE CHARLEMAGNE

BULGARIA SOFIIKI UNIVERSITET SVETI KLIMENT OHRIDSKI
CHIPRE CYPRUSUNIVERSITY OF TECHNOLOGY
FRANCIA UniLaSdle

UNIVERSITE DE BRETAGNE OCCIDENTALE
ETABLISSEMENT NATIONAL D'ENSEIGNEMENT SUPERIEUR AGRONOMIQUE DE DIJON - E.N.
LYCEE AGRICOLE VAL DE SARTHE
UNIVERSITE DE METZ
UNIVERSITE DE LA REUNION
GRECIA GEOPONIKO PANEPISTIMIO ATHINON
DIMOKRITIO PANEPISTIMIO THRAKIS
ARISTOTELEIO PANEPISTIMIO THESSALONIKIS
PANEPISTIMIO THESSALIAS
HUNGRIA SZECHENY! ISTVAN EGYETEM
ITALIA UNIVERSITA’ POLITECNICA DELLE MARCHE
UNIVERSITA DEGLI STUDI DI BARI
UNIVERSITA DI BOLOGNA
UNIVERSITA DEGLI STUDI DI CATANIA
UNIVERSITA' DEGLI STUDI DI FOGGIA
UNIVERSITA DEGLI STUDI DI NAPOLI FEDERICO I
UNIVERSITA' DEGLI STUDI DI PADOVA
UNIVERSITA DEGLI STUDI DI PALERMO
UNIVERSITA ' DEGLI STUDI MEDITERRANEA DI REGGIO CALABRIA
UNIVERSITA DEGLI STUDI DI SALERNO
UNIVERSITA DEGLI STUDI DI TORINO
UNIVERSITA DEGLI STUDI DELLA TUSCIA

UNIVERSITA DEGLI STUDI DELLA CAMPANIA LUIGI VANVITELLI

IRLANDA TECHNOLOGICAL UNIVERSITY DUBLIN
LITUANIA KAUNO TECHNOLOGIJOS UNIVERSITETAS
MACEDONIA GOCE DELCEV UNIVERSITY

MALTA UNIVERSITA TA MALTA

NORUEGA H@GSKOLEN | @STFOLD

PAISES BAJOS UNIVERSITEIT VAN AMSTERDAM
PORTUGAL INSTITUTO POLITECNICO DE COIMBRA

UNIVERSIDADE DO ALGARVE
UNIVERSIDADE CATOLICA PORTUGUESA
UNIVERSIDADE DE LISBOA
UNIVERSIDADE DO PORTO
INSTITUTO POLITECNICO DE VIANA DO CASTELO
UNIVERSIDADE DE TRAS-OS-MONTES E ALTO DOURO
POLONIA AKADEMIA TECHNICZNO - ROLNICZA IM. JANA | JEDRZEJA SNIADECKICH
SIEDLCE UNIVERSITY OF NATURAL SCIENCES AND HUMANITIES

UNIWERSYTET MIKOLAJA KOPERNIKA W TORUNIU
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POLITECHNIKA WARSZAWSKA
SZKOLA GLOWNA GOSPODARSTWA WIEJSKIEGO
UNIWERSYTET PRZYRODNICZY WE WROCLAWIU

VETERINARNi A FARMACEUTICKA UNIVERZITA V BRNO

RUMANIA UNIVERSITATEA OVIDIUS CONSTANTA

UNIVERSITATEA DIN ORADEA
ESLOVAQUIA SLOVENSKA POLNOHOSPODARSKA UNIVERZITA V NITRE
TURQUIA AKDENIZ UNIVERSITY

Fecha: 13/06/2024

CANAKKALE ONSEKIZ MART UNIVERSITY
PAMUKKALE UNIVERSITESI

EGE UNIVERSITESI

MALATYA TURGUT OZAL UNIVERSITY
OSMANIYE KORKUT ATA UNIVERSITY
HARRAN UNIVERSITESI

TEKIRDAG NAMIK KEMAL UNIVERSITY

4. PLANIFICACION DE LASENSENANZAS
4.1 ESTRUCTURA BASICA DE LASENSENANZAS
DESCRIPCION DEL PLAN DE ESTUDIOS

Ver Apartado 4: Anexo 1.

NIVEL 1: Mddulo de Tecnologiay Planificacion del Medio Rural
4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1
ECTSNIVEL1 20

NIVEL 2: Ingenieria del Riego
4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER

Obligatoria
ECTSNIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral
ECTS Cuatrimestral 1

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, lasinstalaciones y 10s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en la empresa agroalimentaria . TIPO: Competencias

CG3. - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesosy
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas al sector agroalimentario . TIPO: Competencias

CG7. - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de forma autonoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional |os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.
TIPO: Competencias

MRL. - Conocimientos adecuadosy capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de recursos hidricos:
hidrologia, hidrodindmica, hidrometria, obras e instalaciones hidréaulicas. TIPO: Competencias

MR2. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas deriego y drenaje. TIPO:
Competencias

CT3. - Continuar aprendiendo de forma auténoma. TIPO: Competencias

CT7. - Diseflar y emprender proyectos innovadores. TIPO: Competencias
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NIVEL 2: Hidrologia e Infraestructura Rural
4.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, lasinstalaciones y |0s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en la empresa agroalimentaria . TIPO: Competencias

CGA. - Capacidad para aplicar |os conocimientos adquiridos para la solucién de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente parafacilitar €l proceso de tomade
decisiones en empresas 'y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

MRL1. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de recursos hidricos:
hidrologia, hidrodinadmica, hidrometria, obras e instal aciones hidréaulicas. TIPO: Competencias

MR4. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en construcciones agroindustriales,
infraestructuras y caminos rurales. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

CT5. - Aplicar ala préacticalos conocimientos adquiridos. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Construcciones Agroindustrialesy Gestion de I nstalaciones
4.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infraestructura, los edificios, lasinstalaciones y 10s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en la empresa agroalimentaria . TIPO: Competencias

CG4. - Capacidad para aplicar |os conocimientos adquiridos para la solucién de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de
decisiones en empresas 'y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CG6. - Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que acttia. TIPO: Competencias

MR3. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de equipos e instal aciones que
seintegren en |los procesos y sistemas de produccion agroalimentaria. TIPO: Competencias
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MR4. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en construcciones agroindustriales,
infraestructurasy caminos rurales. TIPO: Competencias

CT5. - Aplicar ala préacticalos conocimientos adquiridos. TIPO: Competencias

CT2. - Trabgjar en equipo. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Politica Agrariay Gestion del Medio Rural
4.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CGL1. - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemasy procesos productivos desarrollados en el sector
agrario y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la protecciony
conservacion del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural . TIPO: Competencias

CG6. - Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que acttia. TIPO: Competencias

MRS. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en ordenacion y gestion del territorio
agrario y laintegracion paisgjistica. TIPO: Competencias

MR6. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en politicas agrarias y de desarrollo rural.
TIPO: Competencias

MRY7. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en estudio, intervencién y gestion. TIPO:
Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

CT2. - Trabgjar en equipo. TIPO: Competencias

NIVEL 1: Médulo de Gestién y Organizacion de Empresas Agroalimentarias
4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1
ECTSNIVEL1 10

NIVEL 2: Organizacion y Direccion de la Empresa Agroalimentaria
4.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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CGL. - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas'y procesos productivos desarrollados en el sector
agrario y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y
conservacion del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural . TIPO: Competencias

CG3. - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacién en productos, procesosy
meétodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario . TIPO: Competencias

GEAL. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en los lenguajes 'y técnicas propias de la
organizacion y direccion de laempresa agroalimentaria. TIPO: Competencias

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT7. - Diseflar y emprender proyectos innovadores. TIPO: Competencias

CG5. - Capacidad para transmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando |os medios que la
tecnol ogia de comunicaciones permitay teniendo en cuentalos conocimientos del publico receptor. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Gestion de Comercio Exterior dela Empresa Agroalimentaria
4.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

GEAZ2. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en investigacion comercial, marketing y
sistemas de comercializacion de productos agroalimentarios. TIPO: Competencias

GEAZ3. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion logistica en el ambito del
sector. TIPO: Competencias

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT®6. - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en la toma de decisiones. TIPO: Competencias

CGb. - Capacidad para transmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor. TIPO: Competencias

NIVEL 1: Mddulo de Tecnologia de la Produccién Vegetal y Animal
4.1.1 Datos Bésicosdel Nivel 1
ECTSNIVEL1 20

NIVEL 2: Cultivos Extensivosy Protegidos
4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
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4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG3. - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesosy
meétodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario . TIPO: Competencias

CG6. - Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacién limitada, asumiendo |a responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que actlia. TIPO: Competencias

MR2. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas deriego y drenaje. TIPO:
Competencias

PVAL. - Conocimientos adecuadosy capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas de produccion vegetal.
TIPO: Competencias

PVAZ2. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas integrados de proteccion de
cultivos. TIPO: Competencias

CT7. - Disefiar y emprender proyectos innovadores. TIPO: Competencias

CT2. - Trabajar en equipo. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Sistemas de Produccién Animal
4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CGL. - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas'y procesos productivos desarrollados en el sector
agrario y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccién y
conservacion del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural . TIPO: Competencias

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, |os edificios, lasinstalaciones y |0s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en la empresa agroalimentaria . TIPO: Competencias

CG4. - Capacidad para aplicar |os conocimientos adquiridos para la solucién de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de
decisiones en empresas 'y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

PVAA4. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas vinculados a la tecnologia
dela produccion animal. Nutricion, higiene en la produccion animal. TIPO: Competencias

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT5. - Aplicar ala practicalos conocimientos adquiridos. TIPO: Competencias

CG5. - Capacidad para transmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Gestion Integrada de Plagas
4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4
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ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG7. - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, el desarrollo y lainnovacion.
TIPO: Competencias

PV A2. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas integrados de proteccion de
cultivos. TIPO: Competencias

CT3. - Continuar aprendiendo de forma auténoma. TIPO: Competencias

CT®6. - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en la toma de decisiones. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Biotecnologiay Mejora Genética

4.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria
ECTSNIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG3. - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesosy
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario . TIPO: Competencias

CG7. - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, el desarrollo y lainnovacion.
TIPO: Competencias

PV A3. - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de proyectos de investigacion
y desarrollo de nuevas tecnologias aplicadas alos procesos productivos vegetales: biotecnologiay mejora vegetal. TIPO:
Competencias

PVAB. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de proyectos de investigacion
y desarrollo de nuevas tecnol ogias aplicadas alos procesos productivos animales: biotecnologiay mejora animal. TIPO:
Competencias

CT3. - Continuar aprendiendo de forma auténoma. TIPO: Competencias

CT7. - Disefiar y emprender proyectos innovadores. TIPO: Competencias

NIVEL 1: Mddulo de Tecnologia de las | ndustrias Agroalimentarias
4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1
ECTSNIVEL1 10

NIVEL 2: Ingenieria de los Procesos de Fabricacion de Alimentos

4.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria
ECTSNIVEL 2 6
DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral
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ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CGL. - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas 'y procesos productivos desarrollados en el sector
agrario y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccién y
conservacion del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural . TIPO: Competencias

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, |os edificios, lasinstalaciones y |0s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en la empresa agroalimentaria . TIPO: Competencias

CG3. - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesosy
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario . TIPO: Competencias

IAAL1. - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas productivos de las industrias
agroalimentarias. TIPO: Competencias

IAA2. - Conocimientos adecuados y capacidad paradesarrollar y aplicar tecnologia propia en equiposy sistemas destinados ala
automatizacion y control de procesos agroalimentarios. TIPO: Competencias

CT6. - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en latoma de decisiones. TIPO: Competencias

CT7. - Diseflar y emprender proyectos innovadores. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Ingenieria dela Produccién en laIndustria Alimentaria

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
4

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CGL. - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar |os sistemas'y procesos productivos desarrollados en el sector
agrario y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y
conservacion del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural . TIPO: Competencias

CG7. - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.
TIPO: Competencias

IAA3. - Conocimientos adecuados y capacidad paradesarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de lacalidad y de la seguridad
adimentaria, andlisis de alimentosy trazabilidad. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

CT®6. - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en la toma de decisiones. TIPO: Competencias

NIVEL 1: Mddulo Optativo de For macion en Gestion Ambiental
4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1
ECTSNIVEL1 12

NIVEL 2: Aprovechamientoy Conservacion dela Biodiversidad y de los Suelos For estales
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4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG7. - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, el desarrollo y lainnovacion.

TIPO: Competencias

CT6. - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en latoma de decisiones. TIPO: Competencias

CG5. - Capacidad para transmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Gestion y Valorizacion de Residuosy Efluentes

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CO - Resultado del aprendizaje ligado solo asignatura optativa e indicado en lafichadel apartado 4.1. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Herramientas de Gestion Ambiental

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CO - Resultado del aprendizaje ligado solo asignatura optativa e indicado en lafichadel apartado 4.1. TIPO: Competencias
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https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=755144062064807517822150

E }ﬁ% GOBIERNG INETERND
DE ESPANA ~ DE LNAVERUDADES
i

Identificador : 4314594

Fecha: 13/06/2024

NIVEL 1: Médulo Optativo de For macion I nvestigadora

4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1

ECTSNIVEL1

80

NIVEL 2: Técnicas de Biologia Celular y Molecular

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Tecnologias Gendémicas para Agricultura Sostenible

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Técnicas Avanzadas de Cultivo In Vitro: Micropropagacion y Produccion de Compuestos con Inter és | ndustrial

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
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https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=755144062064807517822150

E }ﬁ% GOBIERNG INETERND
DE ESPANA ~ DE LNAVERUDADES
i

Identificador : 4314594

Fecha: 13/06/2024

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacion. TIPO: Competencias

NIVEL 2: La Defensa Vegetal. Herramientas Biotecnol égicas par a la Obtenciéon de Plantas Resistentes a las Enfermedades

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmentey por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Biotecnologiay Mejora Genética Animal

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Investigacion en Biotecnologia Vegetal y Alimentaria

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
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https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=755144062064807517822150

E }ﬁ% GOBIERNG INETERND
DE ESPANA ~ DE LNAVERUDADES
i

Identificador : 4314594

Fecha: 13/06/2024

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacion. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Tecnologias Emergentesy Sostenibles para Optimizar la Calidad y Seguridad Hortofruticola en la Pos-Recoleccion

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmentey por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Andlisisde Riesgosy Microbiologia Predictiva

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Técnicas de Procesado M inimo Hortofr uticola para Preservar la Calidad y Seguridad

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
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https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=755144062064807517822150

E }ﬁ% GOBIERNG INETERND
DE ESPANA ~ DE LNAVERUDADES
i

Identificador : 4314594

Fecha: 13/06/2024

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacion. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Técnicas de Control de la Contaminacion y Recontaminacion en el Procesado y Envasado de Alimentos

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmentey por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Introduccion ala Ciencia de Datos: Aplicacion a Sistemas Biologicosy Alimentarios

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Innovaciones en Proteccion de Cultivosy Patologias Poscosecha

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
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https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=755144062064807517822150

Identificador : 4314594

E }ﬁ% GOBIERNG INETERND
DE ESPANA ~ DE LNAVERUDADES
i

Fecha: 13/06/2024

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacion. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Degradacion y Restauracion de Agroecosistemas Mediterraneosy su Entorno

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmentey por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Innovaciones en Horticultura

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Agro-Fisiologia de los Cultivos bajo Riego Deficitario. Soluciones para Afrontar el Cambio Climatico

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
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https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=755144062064807517822150

E }ﬁ% GOBIERNG INETERND
DE ESPANA ~ DE LNAVERUDADES
i

Identificador : 4314594

Fecha: 13/06/2024

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacion. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Sensoresy Sistemas de Adquisicion de Datos para la Monitorizacion de Biosistemas

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmentey por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Desalinizacion y Reutilizacion de Agua para Riego

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Estrategiasy T écnicas de Conservacion de la Biodiver sidad

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
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4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacion. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Andlisis Econémico de la Innovacion Tecnolégica en el Sector Agroalimentario

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmentey por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

NIVEL 2: Disefio de Experimentos en | nvestigacion Agrariay Alimentaria

4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacién. TIPO: Competencias

NIVEL 1: Précticas Externas

4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1

ECTSNIVEL1 8
NIVEL 2: Précticas Externas

4.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER Optativa
ECTSNIVEL 2 8

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

8

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6
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ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CG4. - Capacidad para aplicar |os conocimientos adquiridos para la solucién de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar € proceso de toma de
decisiones en empresas 'y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CG6. - Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que acttia. TIPO: Competencias

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias

CT5. - Aplicar ala practicalos conocimientos adquiridos. TIPO: Competencias

CG5. - Capacidad para transmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor. TIPO: Competencias

CT2. - Trabgjar en equipo. TIPO: Competencias

NIVEL 1: Trabajo Fin de M aster
4.1.1 Datos Basicos del Nivel 1
ECTSNIVEL1 10

NIVEL 2: Trabajo Fin de M aster
4.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Trabajo Fin de Grado / Méaster

ECTSNIVEL 2 10

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
10

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3
4.1.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

CGL. - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas'y procesos productivos desarrollados en el sector
agrario y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccién y
conservacion del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural . TIPO: Competencias

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, |os edificios, las instalaciones y |0s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en la empresa agroalimentaria. TIPO: Competencias

CG3. - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesosy
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario . TIPO: Competencias

CG4. - Capacidad para aplicar |os conocimientos adquiridos para la solucién de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar e proceso de toma de
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario. TIPO: Competencias

CG7. - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.
TIPO: Competencias

TFM. - Realizacion, presentacién y defensa, una vez obtenidos todos los créditos del plan de estudios, de un gjercicio origina
realizado individualmente ante un tribunal universitario, consistente en un proyecto integral de Ingenieria Agronémicade
naturaleza profesional en el que se sinteticen las competencias adquiridas en las ensefianzas. TIPO: Competencias

CT1. - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz. TIPO: Competencias
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CT3. - Continuar aprendiendo de forma auténoma. TI1PO: Competencias

CT4. - Utilizar con solvencialos recursos de informacion. TIPO: Competencias

CT5. - Aplicar ala précticalos conocimientos adquiridos. TIPO: Competencias

CT6. - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en latoma de decisiones. TIPO: Competencias

CT7. - Disefiar y emprender proyectos innovadores. TIPO: Competencias

CG5. - Capacidad para transmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnol ogia de comunicaciones permitay teniendo en cuentalos conocimientos del publico receptor. TIPO: Competencias

4.2 ACTIVIDADESY METODOL OGIASDOCENTES
ACTIVIDADES FORMATIVAS

Actividades formativas

AF1. Clase en aula convencional: teoria, problemas, casos practicos, seminarios, etc.
AF2. Clase en laboratorio: practicas.

AF3. Clase en campo o aula abierta: (visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF4. Clase en aula de informatica: practicas.

AF5. Actividades de evaluacion (sistema de evaluacién continua).

AF6. Actividades de evaluacion (sistema de evaluacion final).

AF7. Tutorias.

AF8. Trabajo del estudiante: estudio o realizacion de trabajos individuales o en grupo.
METODOL OGIASDOCENTES

Metodologias docentes

MD1. Leccién magistral con apoyo de TICs.

MD2. Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto.
MD3. Resolucién de ejercicios y problemas.

MD4. Evaluacién continua.

MD5. Aprendizaje Basado en Problemas.

MD6. Estudios de caso con aprendizaje auténomo.

MD?7. Aprendizaje por proyectos.

MDS8. Aprendizaje mediante trabajo cooperativo.

MD39. Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual.
4.3 SISTEMASDE EVALUACION

Se han adoptado 4 sistemas de evaluacion:

Pruebaindividual (ora o escrita).

Resolucion de casos, cuestiones tedricas, ejercicios précticos o problemas propuestos por €l profesorado.
Evaluacion de précticas, visitasy seminarios a partir de las memorias e informes correspondientes.
Exposicion y defensa de trabajos individuales y de grupo.

4.4ESTRUCTURAS CURRICULARES ESPECIFICAS
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5. PERSONAL ACADEMICO Y DE APOYO A LA DOCENCIA
PERSONAL ACADEMICO

Ver Apartado 5: Anexo 1.
OTROSRECURSOSHUMANOS

Ver Apartado 5: Anexo 2.

6. RECURSOSMATERIALESE INFRAESTRUCTURALES, PRACTICASY SERVICIOS

Justificacion de que los medios material es disponibles son adecuados: Ver Apartado 6: Anexo 1.
7. CALENDARIO DE IMPLANTACION

7.1 CRONOGRAMA DE IMPLANTACION

CURSO DE INICIO 2014

Ver Apartado 7: Anexo 1.
7.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

7.2. Procedimiento de adaptacion.

0
Q
e
El proceso para los alumnos que deseen adaptarse desde la titulacién, se hara en base al reconocimiento de los créditos recogido en la siguiente ta- 8,
bla: c
kel
o
©
o
®
ASIGNATURAS INGE- ASIGNATURAS DEL c
NIERO AGRONOMO MASTER EN INGENIE- £
PLAN 1422 UPCT (2000) RIA AGRONOMICA g
o)
k]
3 Q
ASIGNATURA CRED. ASIGNATURA ECTS g
n
Ampliacién de hidréulica e hidrologia 6 Ingenieriadel riego 4 %
Riegosy drengjes 6 i
c
Construcciones agroindustriales 45 Construcciones agroindustria- 6 ©
lesy gestion de instalaciones g
Cimentaciones y elementos de construccién 6 'S
Tecnologias del medio rural 75 ﬁ
Ampliacién de hidréulica e hidrologia 6 Hidrologia e infraestructurarural 4 g
Tecnologias del medio rural 75 g
Bases de la produccion animal 75 Sistemas de Produccion Animal 6 >
k]
Tecnologia de la produccién animal 75 ©
=2
)
Genéticay mejora vegetal 6 Biotecnologiay mejora genética 4 (0]
Qo
Biotecnologia Vegetal 45 )
otecnologia Vege @
Ingenieria de procesos agroalimentarios 75 Ingenieria de los Procesos 6 g
de Fabricacion de Alimentos S
@©
Ingenieria de produccion en 75 Ingenieria de la Produccion 4 %
laindustria agroaimentaria en lalndustria Alimentaria o]
Q
Organizacion y gestion de empresas 6 Organizacion y direccion de 6 )
laempresa agroalimentaria 8
n
Cultivos herbaceos extensivos 6 Cultivos extensivos y protegidos 6 =
0
Cultivos forzados 45 __%.
Gestion de comercio exterior 45 Gestion de comercio exterior 4 c
de laempresa agroalimentaria ¢}
(o)
Proteccion de Cultivos 6 Gestion Integrada de Plagas 4 %
] [$)
Control integrado de plagas 45 =
=
)
>
'
Asimismo, podran solicitar el reconocimiento de las practicas en empresa (8 ECTS) y/o de asignaturas del médulo optativo de especializacién (12 EC- 8
TS) por experiencia profesional, debidamente acreditada, siempre que dicha experiencia esté relacionada con las competencias a adquirir (apartado b
7), y hasta un maximo total de 13,5 ECTS. También podran solicitar el reconocimiento de asignaturas del médulo optativo de especializacion (12 EC- %
TS) por asignaturas superadas en otras titulaciones universitarias de Master o segundo ciclo (apartado 6). El Trabajo Fin de Master (10 ECTS) no esta ~
sujeto a reconocimiento. 5
N~
o
< 3
7.3 ENSENANZAS QUE SE EXTINGUEN 8
a N
CODIGO ESTUDIO - CENTRO ©
. 7 7 . . . e z . v
1002000-30013104 Ingeniero Agrénomo-Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica 3
[To}
Te}
N~
>
(9]
(@]
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8. SISTEMA INTERNO DE GARANTIA DE LA CALIDAD Y ANEXOS
8.1 SISTEMA INTERNO DE GARANTIA DE LA CALIDAD

ENLACE https://estudios.upct.es/master/2291/calidad
8.2 INFORMACION PUBLICA

8.2. Informacién publica

La informacion relativa a los estudios del Titulo de Master en Ingenieria Agronémica se pretende distribuir, a los potenciales estudiantes, mediante la
utilizacién, por un lado, de los recursos propios de la Universidad complementados por los instrumentos previstos por la propia Escuela.

Respecto a los sistemas de distribucién de informacién empleados por la UPCT destacan los siguientes:

1. Laorganizacion de visitas ala Escuela por parte de los distintos Centros educativos ubicados en la Region de Murcia. En estas visitas se pretende explicar el
contenido de los estudios de Grado y Méster delaETSIA, entregando informacion alos alumnos sobre la Escuelay actividades extra- académicas que se reali-
zan. Al mismo tiempo se accede alas instalaciones en las que se muestran los distintos laboratorios, aulas y plantas piloto. Simultaneamente al desplazamiento
de los aumnos, miembros del Servicio de Estudiantesy Extension Universitaria (SEEU) realizan visitas alos institutos para exponer |as caracteristicas de los
distintos Centros de la UPCT y sus estudios.

2. LapéginaWeb delaUniversidad dispone de dos secciones en la pagina de inicio dedicadas, por un lado, a quienes ya son alumnosyy, por otro, alos futuros. En
la primera se recoge lainformacion académica, sobre recursos informéticos, socialesy asistenciales, sobre becasy ayudasy servicios complementarios. En la
seccion relativa alos futuros alumnos se incluye basicamente lainformacion relativa alos requisitos de admision y la oferta educativa.

3. Adicionalmente el SEEU centraliza las demandas de informacién que se solicitan ala Universidad via Internet por cualquier persona.

Por cuanto a los sistemas de distribucion de la informacion especificos de la Escuela, y complementando a los anteriores, destacan los siguientes:

Péagina web de la Escuela (https://agronomos.upct.es/). En ella se ha dedicado un lugar especifico paralos futuros alumnos, asi como informacion (til paralos
alumnos de nuevo ingreso, con links alos servicios de la UPCT y demés informacion interesante para su adaptacion al centro y ala ciudad. Ademés de que ofre-
ce cumplidainformacién sobre |os planes de estudios de | as titulaciones que se imparten en la Escuela, asi como horarios, fechas de exdmenes, etc. Igualmente se
expone el ideario y normativainterna del Centro, la composicion del equipo directivo e informacion més general sobre ubicacion de la Escuela, instalacionesy
enlaces con los distintos Departamentos e Instituciones de interés, informacion referida a becas y movilidad nacional e internacional, asi como una presentacion
delaescuelaen inglésy la oferta de asignaturas impartidas en inglés, entre otros temas.

Laorganizacion de visitas de persona de la Direccién de la Escuela a diferentes Centros educativos de la Region de Murciay reuniones con orientadores de Ins-
titutos y profesorado de las ramas cientificas y tecnol dgicas.

Realizacion de distintas actividades dirigidas alos dumnos de bachillerato. De esta forma, se proponen, alos centros educativos de laregion, através de la Di-
reccion General de Promocién Educativa de la Consejeria de Educacion y Universidades de la Comunidad Auténoma de la Region de Murcia, larealizacion de
las Rutas Biotecnol dgicas, las Olimpiadas Agroalimentariay Agroambiental y los Itinerarios Didécticos Agroalimentarios.

8.3 ANEXOS
Ver Apartado 8: Anexo 1.

PERSONAS ASOCIADASA LA SOLICITUD
RESPONSABLE DEL TiTULO
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CARGO NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO =
Director dela Escuela Técnica |JOSE MIGUEL MOLINA MARTINEZ 2
Superior de Ingenieria 2
Agronémicade laUPCT 2
DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO '§
Paseo Alfonso X111, 48 30203 Murcia Cartagena §
EMAIL FAX 8
©
director@etsia.upct.es 968325419 E
REPRESENTANTE LEGAL 8
CARGO NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO §
Rectorade la Universidad BEATRIZ MIGUEL HERNANDEZ =
Politécnica de Cartagena o
Q
DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO _8
Plazadel Cronistalsidoro 30202 Murcia Cartagena E
Valverde, Edificio La o
Milagrosa ©
EMAIL FAX %
rectora@upct.es 968325700 0
o
SOLICITANTE X
©
El responsable del titulo no es €l solicitante §
CARGO NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO g
Vicerrector de Estudios JUAN ANGEL PASTOR FRANCO §
<
(9]
O
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DOMICILIO

CODIGO POSTAL

PROVINCIA

MUNICIPIO

Plaza del Cronistalsidoro
Valverde, EdificioLa

30203

Murcia

Cartagena

Milagrosa
EMAIL FAX
vicord@upct.es 968325700
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Apartado 1. Anexo 6
Nombr e : Justificacién subsanacion 14-09-2020.pdf
HASH SHA1 :F669227B8FE51884F4195C3C73D4B4ESC274D513

Cadigo CSV :391232379008604378308275
Ver Fichero: Justificacion subsanacién 14-09-2020.pdf
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4. Descripcidn del Plan de Estudios

4.1. Descripcidn general del plan de estudios
La metodologia para el disefio del plan de estudios propuesto se fundamenta en la garantia del
cumplimiento de objetivos y la adquisicion de las competencias resefiados en la Orden
Ministerial CIN/325/2009 de 9 de febrero, en la que se establecen los requisitos para la
verificacion de los titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesién de
Ingeniero Agronomo.

Se propone un Master de 90 ECTS estructurado en dos niveles: médulos y asignaturas. La
estructura en moédulos permite identificar las unidades académicas de ensefianza-aprendizaje,
mientras que la estructura en asignaturas permite concretar las unidades administrativas de
matricula. En la estructura modular, se han agrupado las asignaturas siguiendo la tipologia de
mddulos establecida en la Orden Ministerial CIN/325/2009. Esta estructura ha sido la escogida
para facilitar la identificacion del plan de estudios con el esquema de dicha Orden Ministerial.

El primer afio, todos los estudiantes del Master deberan cursar 60 ECTS organizados en cuatro
modulos obligatorios, que se corresponden con los establecidos en el apartado 5 (Planificacion
de las ensefianzas) de la mencionada Orden Ministerial CIN/325/2009. Los estudiantes cursaran
el primer afio doce asignaturas, seis de 6 ECTS y seis de 4 ECTS.

En el segundo afio de los estudios, los estudiantes cursardn 20 ECTS de optativas combinando
cualquier asignatura de los mddulos de Formacion en Gestién Ambiental (12 ECTS) y de
Formacion Investigadora (80 ECTS), con o sin las practicas externas (8 ECTS). Las asignaturas del
Mddulo Optativo de Formacion Investigadora forman parte del plan de estudios del Master
Universitario de la ETSIA que, hasta ahora, ha venido llamandose Master Universitario en Técnicas
Avanzadas de Investigacién Agraria y Alimentaria.

El alumno podrd participar en programas de movilidad. Los estudios cursados seran reconocidos
en la ETSIA de acuerdo con los criterios vigentes en la UPCT y los acuerdos de intercambio entre
las instituciones. Para fomentar ain mas la movilidad del alumno, se ha organizado la estructura
temporal del Master de modo que el tercer y uUltimo trimestre se dedigue exclusivamente a los
modulos optativos (incluyendo la posibilidad de practicas externas) y al Trabajo Fin de Master.
Esto facilitard al alumno la posibilidad de participar en los programas de movilidad aprovechando
al maximo su estancia en el extranjero.

Ademas, se ofertan en inglés, en paralelo a su imparticién en espafiol, algunas de las asignaturas
del Médulo Optativo de Formacion Investigadora.

Las fichas detalladas de cada asignatura se relacionan en el apartado 4.8.
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Tabla 1. Resumen de los mdédulos y distribucion en créditos ECTS

MODULO CREDITOS

EUROPEAN
UNIVERSITY OF
TECHNOLOGY

Mt

ETSIAQ

Cartagena

Tecnologia y Planificacion del Medio Rural 20 ECTS

Tecnologia de la Produccidon Vegetal y Animal 20 ECTS

Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias 10 ECTS

Gestion y Organizacion de Empresas Agroalimentarias 10 ECTS
Formacidn en Gestiéon Ambiental 12 ECTS

Optativo Formacién Investigadora 80 ECTS 20 ECTS
Practicas externas 8 ECTS

Trabajo fin de Master 10 ECTS

CREDITOS TOTALES 90 ECTS
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Tabla 2. Resumen de los mddulos, asignaturas y créditos ECTS

Médulo Asignatura ECTS
Ingenieria del Riego 4
Hidrologia e Infraestructura Rural 4
Tecnologia y Planificacién del Medio : : : —
Rural (20 ECTS) Constru.caones Agroindustriales y Gestion de 6
Instalaciones
Politica Agraria y Gestién del Medio Rural 6
Cultivos Extensivos y Protegidos 6
Tecnologfa de la Produccién Vegetaly | Sistemas de Produccion Animal 6
Animal (20 ECTS) Gestidn Integrada de Plagas 4
Biotecnologia y Mejora Genética 4
Ingenieria de los Procesos de Fabricacion de 6
Tecnologia de las Industrias Alimentos
Agroalimentarias (10 ECTS) Ingenieria de la Produccién en la Industria 4
Alimentaria
Organizacién y Direccion de la Empresa 6
Gestién y Organizacién de Empresas Agroalimentaria
Agroalimentarias (10 ECTS) Gestidon de Comercio Exterior de la Empresa 4
Agroalimentaria
Aprovechamiento y Conservacioén de la 4
Biodiversidad y de los Suelos Forestales
Optativo de Formacion en Gestidn -, o .
Ambiental (12 ECTS) Gestion y Valorizacion de Residuos y 4
Efluentes
Herramientas de Gestidon Ambiental 4
Técnicas de Biologia Celular y Molecular. 4
Tecnologias Gendmicas para Agricultura 4
Sostenible.
Técnicas Avanzadas de Cultivo in vitro:
Micropropagacion y Produccién de 4
Optativo de Formacién Investigadora | Compuestos con Interés Industrial.
(80 ECTS) La defensa vegetal. Herramientas
biotecnoldgicas para la obtencién de plantas 4
resistentes a las enfermedades.
Biotecnologia y Mejora Genética Animal. 4
Investigacion en Biotecnologia Vegetal y 4

Alimentaria.
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Tecnologias Emergentes y Sostenibles para

Optimizar la Calidad y Seguridad 4
Hortofructicola en la Pos-Recoleccidn.
Analisis de Riesgos y Microbiologia 4
Predictiva.
Técnicas de Procesado Minimo
Hortofruticola para Preservar la Calidad y 4
Seguridad.
Técnicas de Control de la Contaminacion y
Recontaminacién en el Procesado y 4
Envasado de Alimentos.
Introduccién a la Ciencia de Datos: Aplicacién 4
a Sistemas Bioldgicos y Alimentarios.
Innovaciones en Proteccion de Cultivos y 4
Patologias Poscosecha.
Degradacion y Restauracion de
Agroecosistemas Mediterraneos y su 4
Entorno.
Innovaciones en Horticultura. 4
Agro-Fisiologia de los Cultivos Bajo Riego
Deficitario. Soluciones para Afrontar el 4
Cambio Climatico.
Sensores y Sistemas de Adquisicion de Datos 4
para la Monitorizacion de Biosistemas.
Desalinizacién y Reutilizacion de Agua para 4
Riego.
Estrategias y Técnicas de Conservacion de la
. ) 4
Biodiversidad.
Anélisis Econdmico de la Innovacion 4
Tecnoldgica en el Sector Agroalimentario.
Disefio de Experimentos en Investigacién 4
Agraria y Alimentaria.
. ‘.. E -
Optativo de Practicas Externas (8 Practicas Externas 3
ECTS)
10

Trabajo Fin de Master

Trabajo Fin de Master
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Tabla 3. Distribucidon temporal de las asignaturas y créditos ECTS

Temporalidad ECTS
Asignatura
Curso | Cuatrimestre 1°" Cuatr 22 Cuatr
Ingenieria del Riego 4
Hidrologia e Infraestructura Rural 4
Construcciones Agroindustriales y Gestion de 6
Instalaciones
Primero
Politica Agraria y Gestién del Medio Rural 6 4
Q
o
Cultivos Extensivos y Protegidos 6 2
S
Organizacion y Direccion de la 6 §
Empresa Agroalimentaria j§
1@ Gestion de Comercio Exterior de la Empresa 4 §
Agroalimentaria E
Sistemas de Produccién Animal 6 g
ey
Gestion Integrada de Plagas 4 %
©
(]
Segundo Biotecnologia y Mejora Genética 4 3
o
Ingenieria de los Procesos de 6 *i
Fabricacién de Alimentos S
>
Ingenieria de la Produccion en la 4 2
Industria Alimentaria 2
Ke)
TOTAL ECTS por Cuatrimestre 32 28 §’
S
Maodulo Gestién 12 §
Ambiental S
g
_ Optatividad | Mddulo Formacién 20 ﬁ
90 Primero Investigadora g
- ey
c
Modulo Practicas Externas | 8 o
Ne)
(W]
Trabajo Fin de Master 10 =
(]
TOTAL ECTS por Cuatrimestre 30 z
2
3
4.2. Relacién de asignaturas y competencias 9
La formacion asociada al titulo de Master Universitario en Ingenieria Agrondmica que habilita §
para el ejercicio de la actual profesidn de Ingeniero Agrénomo garantizara que el interesado haya §
adquirido las competencias recogidas en los requisitos para la verificacién de los titulos %
universitarios oficiales que habilitan para el ejercicio de la profesion de Ingeniero Agronomo %
(Orden Ministerial CIN/325/2009 de 9 de febrero), y que se detallan a continuacion. §
Competencias generales que deben adquirirse a lo largo de todo el titulo de master. %
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CG1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos productivos
desarrollados en el sector agrario y la industria agroalimentaria, en un marco que garantice la
competitividad de las empresas sin olvidar la proteccién y conservacién del medio ambiente y la
mejora y desarrollo sostenible del medio rural.

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las
instalaciones y los equipos necesarios para el desempefio eficiente de las actividades productivas
realizadas en la empresa agroalimentaria.

CG3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e
innovacion en productos, procesos y métodos empleados en las empresas y organizaciones
vinculadas al sector agroalimentario.

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas
planteados en situaciones nuevas, analizando la informacién proveniente del entorno y
sintetizandola de forma eficiente para facilitar el proceso de toma de decisiones en empresas y
organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG5 - Capacidad para transmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o informes,
utilizando los medios que la tecnologia de comunicaciones permita y teniendo en cuenta los
conocimientos del publico receptor.

CG6 - Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, para
integrar conocimientos en procesos de decision complejos, con informacién limitada, asumiendo
la responsabilidad social, ética y ambiental de su actividad profesional en sintonia con el entorno
socioecondmico y natural en la que actua.

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de forma
auténoma o dirigida, incorporando a su actividad profesional los nuevos conceptos, procesos o
métodos derivados de la investigacidn, el desarrollo y la innovacién.

Competencias especificas que deben adquirirse durante el médulo de tecnologia y planificacion
del medio rural.

Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en:

MR1 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
gestion de recursos hidricos: hidrologia, hidrodindmica, hidrometria, obras e instalaciones
hidraulicas.

MR2 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
sistemas de riego y drenaje.

MR3 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
gestion de equipos e instalaciones que se integren en los procesos y sistemas de produccién
agroalimentaria.

MR4 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
construcciones agroindustriales, infraestructuras y caminos rurales

MR5 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
ordenacién y gestién del territorio agrario y la integracion paisajistica.

MR6 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
politicas agrarias y de desarrollo rural.
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MR7 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
estudio, intervencién y gestion.

Competencias especificas que deben adquirirse durante el médulo de tecnologia de la produccion
vegetal y animal.

Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en:

PVA1 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
sistemas de produccion vegetal.

PVA2 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
sistemas integrados de proteccion de cultivos.

PVA3 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
gestion de proyectos de investigaciéon y desarrollo de nuevas tecnologias aplicadas a los procesos
productivos vegetales: biotecnologia y mejora vegetal.

PVA4 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
sistemas vinculados a la tecnologia de la produccién animal. Nutricion, higiene en la produccién
animal.

PVAS5 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
gestion de proyectos de investigaciéon y desarrollo de nuevas tecnologias aplicadas a los procesos
productivos animales: biotecnologia y mejora animal.

Competencias especificas que deben adquirirse durante el médulo de tecnologia de las industrias
agroalimentarias

Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en:

IAA1 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
sistemas productivos de las industrias agroalimentarias.

IAA2 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
equipos y sistemas destinados a la automatizacién y control de procesos agroalimentarios.

IAA3 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria, andlisis de alimentos y trazabilidad.

Competencias especificas que deben adquirirse durante el modulo de gestidn y organizacién de
empresas agroalimentarias

Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en:

GEA1 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en los
lenguajes y técnicas propias de la organizacién y direccion de la empresa agroalimentaria.

GEA2 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
investigacion comercial, marketing y sistemas de comercializacion de productos
agroalimentarios.

GEA3 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
gestion logistica en el &mbito del sector.

Competencias especificas que deben adquirirse durante el trabajo fin de master

TFEM1 - Realizacién, presentacién y defensa, una vez obtenidos todos los créditos del plan de
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estudios, de un ejercicio original realizado individualmente ante un tribunal universitario,
consistente en un proyecto integral de Ingenieria Agrondmica de naturaleza profesional en el que
se sinteticen las competencias adquiridas en las ensefianzas.

Tabla 4 Relacion entre asignaturas y competencias generales y especificas

C GENERALES ESPECIFICAS

Asignaturas CG1 CG2 CG3 CG4 CG5 CG6 CG7|CMR1 CMR2 CMR3 CMR4 CMR5 CMR6 CMR7 CGEA1 CGEA2 CGEA3 CPVA1 CPVA2 CPVA3 CPVA4 CPVAS CIAAL CIAA2 CIAA3 CTFM
Ingenieria del riego X X X X X
Hidrologia e Infraestructura Rural X X X X
Construcciones Agroindustriales y M M M X
Gestion de Instalaciones
Politica Agraria y Gestion del Medio M M
Rural
Organizacion y direccion de la M M M
empresa Agroalimentaria
Gestion de Comercio Exterior de la M . 3
Empresa Agroalimentaria
Cultivos Extensivos y Protegidos X X X
Sistemas de Produccién Animal X X X X
Gestion Integrada de Plagas X
Biotecnologia y Mejora Genética X X
Ingenieria de los procesos de

e ! x| x| x X X
fabricacién de alimentos
Ingenieria de la produccién en la M M
industria alimentaria
Trabajo de fin de master X X X X

En el caso de las practicas externas, ademas de las competencias indicadas en la ficha
correspondiente, podran desarrollarse otras competencias adicionales. De acuerdo con lo
indicado en el articulo 24.6 del Real Decreto 1791/2010, de 30 de diciembre, por el que se
aprueba el Estatuto del Estudiante Universitario, cada una de las practicas curriculares sera objeto
de un proyecto formativo en el que se especificaran las competencias a desarrollar y el sistema
de evaluacién de su adquisicién.

4.3. Docencia en inglés
Las recomendaciones del Consejo de Europa sobre la necesidad de fomentar el plurilingliismo en
los diferentes paises, junto con la necesidad objetiva que el alumnado universitario de aumentar
sus competencias en idiomas vy la exigencia cada vez mayor del mundo profesional exigen por
parte de los centros universitarios un esfuerzo orientado a promover una mejor formacion en
idiomas de sus egresados.

El dominio de una segunda lengua no solo es condicién imprescindible para el acceso al empleo
en niveles directivos y de responsabilidad, sino que permite al estudiante profundizar en las
materias de estudio y al profesional mantener actualizado su conocimiento.

Inspirado por estos principios, y en el marco de los esfuerzos que se estan realizando en la Regidon
de Murcia en el dmbito de los Programas de Ensefianza Bilingle, el personal docente de la ETSIA
manifiesta su compromiso de incorporar de forma paulatina en sus asignaturas la docencia en
idioma inglés.

Sibien la lengua vehicular para la docencia en el Master en Ingenieria Agrondmica es el castellano,
y todas las asignaturas se ofertan siempre en esta lengua, se podra ofertar un grupo en inglés en
todas las asignaturas, teniendo en cuenta que:

e la constitucion final del grupo en inglés estard condicionada al nimero minimo de
estudiantes que en cada momento pueda fijar la UPCT

e la participacién en el grupo con docencia en inglés es voluntaria y elegida por el alumno
antes del inicio del curso.
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e Con antelacidon suficiente al periodo de matricula se hara publica cada curso la oferta
concreta de asignaturas para las que podra constituirse un grupo en el que la docencia se
imparta en inglés

e Como requisito para poder matricularse en asignaturas que se imparten en inglés, los
estudiantes deben tener un nivel minimo de inglés B2.

e Aguellos estudiantes que deseen cursar asignaturas en el grupo de docencia en inglés
deberan demostrar un nivel B2 de conocimiento de esa lengua.

e laacreditacion del nivel de idioma podra realizarse mediante:

oCertificado o diploma expedido por una organizacién acreditada segun el Decreto n.2
43/2015, de 27 de marzo, por el que se establece un sistema de reconocimiento de la
competencia en lenguas extranjeras en la Comunidad Auténoma de la Region de Murcia
y se crea la comisién de reconocimiento de niveles de competencia en lenguas
extranjeras, publicado en el Boletin Oficial de la Regién de Murcia el 31 de marzo de
2015 (https://www.borm.es/services/anuncio/ano/2015/numero/3965/pdf). Dichos
certificados incluyen los expedidos por la Escuela Oficial de Idiomas, Cambridge, o
Trinity College, entre otros.

oSuperacion de pruebas de nivel realizadas por el Servicio de Idiomas de la UPCT.”

4.4, Actividades formativas
Para la planificacién de la accidén docente, y teniendo en cuenta las competencias que debe
alcanzar el alumno, se han establecido las siguientes actividades formativas:

AF1 - Clase en aula convencional: teoria, problemas, casos practicos, seminarios, etc.
AF2 - Clase en laboratorio: practicas.

AF3 - Clase en campo o aula abierta (visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF4 - Clase en aula de informatica: practicas.

AF5 - Actividades de evaluacién (sistema de evaluacion continua).

AF6 - Actividades de evaluacién (sistema de evaluacion final).

AF7 - Tutorias.

AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o realizacion de trabajos individuales o en grupo.

4.5. Metodologias docentes
Las metodologias de ensefianza a utilizar seran:

MD1. Leccién magistral con apoyo de TICs.

MD?2. Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto.
MD3. Resolucién de ejercicios y problemas.

MD4. Evaluacion continua.

MDS5. Aprendizaje Basado en Problemas.

MD6. Estudios de caso con aprendizaje autonomo.
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MD7.Aprendizaje por proyectos.
MD8. Aprendizaje mediante trabajo cooperativo.
MD9. Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual.

4.6. Sistemas de evaluacién
El Reglamento de evaluacién para los titulos oficiales de Grado y Master de la UPCT, establece la
obligatoriedad de contar con un sistema de evaluacidén continua y un sistema de evaluacion final
para todas las  asignaturas (https://lex.upct.es/download/a21f2bfe-6a9f-403d-b12d-
2766372417be).

Las fichas de las asignaturas en la memoria de verificacion describen un sistema de
evaluacion que se desarrollard segun los principios de una evaluacion continua. Los actos de
gue conste esta evaluacion y su contribuciéon individual a la calificacion final se especificaran
cada curso en la guia docente.

Ademas del sistema de evaluacion continuo, todas las asignaturas contaran con un sistema de
evaluacion final. Esta prueba se desarrollarad en su totalidad el mismo dia dentro de un periodo
de examenes finales y sus detalles se especificaran cada curso en la guia docente.

Se van a utilizar 4 métodos de evaluacion:
e Prueba individual (oral o Escrita).

e Resolucion de casos, cuestiones tedricas, ejercicios practicos o problemas propuestos por
el profesorado.

e Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a partir de las memorias e informes
correspondientes.

e Exposicion y defensa de trabajos individuales y de grupo.

4.7. Procedimientos de coordinacion horizontal y vertical del titulo
Las actividades definidas en el sistema de aseguramiento de la calidad para disefiar la memoria
del titulo permiten a los Centros asegurar que la carga de trabajo del estudiante es asumible ya
gue, cuando concretan para cada asignatura las competencias, resultados del aprendizaje,
actividades formativas y sistemas de evaluacion, se tiene en cuenta el nimero de ECTS asignado.

Asimismo, la Escuela, para ordenar la manera en que imparte los titulos que componen su oferta
formativa, aplica la normativa académica de la Universidad y, cuando procede, sus propios
procesos documentados.

La normativa y los mecanismos de la universidad se aplican cada curso académico para tomar
decisiones relacionadas con: la oferta de asignaturas optativas, el nimero de grupos por
asignatura, la asignacién de la docencia al profesorado, la definicion de las guias docentes, los
horarios de clases, los calendarios de examenes o la asignacién de aulas y espacios para la
docencia. Igualmente, la Escuela cuenta con los mecanismos desarrollados por la Universidad
para asegurar que las guias docentes de las asignaturas se ajustan a las memorias verificadas.

En cuanto a los procesos propios. Para distribuir de forma equilibrada la carga de trabajo del
estudiante, las actividades formativas y las actividades de evaluacion a lo largo de cada
cuatrimestre, la Escuela cuenta con los mecanismos descritos en su sistema de aseguramiento de
la calidad. En el procedimiento de coordinacién se concreta cémo se lleva a cabo la toma de
decisiones y los grupos de interés que participan. Asimismo, durante el proceso de seguimiento
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interno de los titulos, la Escuela recoge informacién que les permite analizar en qué medida la
actividad docente que se lleva a cabo se ajusta a las guias docentes definidas y posee un
procedimiento que permite afrontar cualquier queja sobre su cumplimiento.

Los mecanismos que recoge el sistema de aseguramiento interno de la calidad se han definido en
el marco del Reglamento para la coordinacién de titulos oficiales de la Universidad Politécnica de
Cartagena, que identifica los diferentes drganos unipersonales responsables de la coordinacion y
sus funciones. La normativa estad disponible en: https://lex.upct.es/download/ee46db0b-b602-

48eb-bc53-11a12fe05457 Este reglamento recoge los siguientes érganos unipersonales y sus
funciones:

Articulo 1. Objeto.

Articulo 2. Funciones del Coordinador de Titulo.

Articulo 3. Requisitos para asumir las funciones de coordinacion de los titulos.
Articulo 4. Asuncién de funciones de coordinacidn de titulos por los miembros
del Equipo de Direccién del Centro.

Articulo 5. Nombramientos de Coordinador de Titulo

Articulo 6. Cese del Coordinador de Titulo

Articulo 7. Reconocimiento de la labor del Coordinador de Titulo

Articulo 8. Coordinador de Curso.

Articulo 9. Coordinador de Asignatura.

Articulo 10. Integracién con el SGIC.

4.8. Fichas de las asignaturas

11
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Maodulo de Tecnologia y Planificacion del Medio Rural
Descripcién basica
Denominacién: INGENIERIA DEL RIEGO
Ndmero de créditos ECTS: 4
Caracter (bésicas, obligatorias, optativas, TFG/M, practicas o mixta): obligatoria
Duracion (anual/cuatrimestral): cuatrimestral

Cuatrimestre o cuatrimestre: C1
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

CT3 - Continuar aprendiendo de forma autonoma.

CT7 - Diseflar y emprender proyectos innovadores.

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las
instalaciones y los equipos necesarios para el desempefio eficiente de las actividades
productivas realizadas en la empresa agroalimentaria.

CG3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacién, desarrollo e
innovacién en productos, procesos y métodos empleados en las empresas y organizaciones
vinculadas al sector agroalimentario.

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de
forma autdonoma o dirigida, incorporando a su actividad profesional los nuevos conceptos,
procesos o métodos derivados de la investigacion, el desarrollo y la innovacién.

MR1 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
gestién de recursos hidricos: hidrologia, hidrodindmica, hidrometria, obras e instalaciones
hidraulicas.

MR2 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
sistemas de riego y drenaje.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

Desglose de los resultados del aprendizaje

1. Describir las obras e infraestructuras necesarias en cada nivel de gestion del agua en la
agricultura.

2. Diseflar y proyectar sistemas de trasporte de agua de riego.

3. Disefiar y proyectar redes de distribucién de riego incorporando ideas originales.

4. ldentificar elementos de control, regulacion, proteccién y operacién en los sistemas de
transporte y distribucion de agua de riego.

5. Identificar necesidades formativas para desenvolverse en contextos interdisciplinares,
organizando su aprendizaje de forma autdbnoma

6. Utilizar ideas y soluciones innovadoras para desarrollar nuevos productos, procesos o
servicios en contextos multidisciplinares

1. Introduccién a la ingenieria del riego y el calculo hidraulico de tuberias.

2. Aducciones: Optimizacion econdmica y disefio éptimo.

3. Redes de distribucién: andlisis, disefio, control, regulacion, proteccion y operacion.

4. Transitorios hidrdulicos.

5. Eficiencia energética.
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6. Técnicas y sistemas de riego en parcela: Componentes de los sistemas de riego en parcela,
disefio hidraulico de los sistemas de riego en parcela.
Actividades formativas

Denominacién Horas | % Presencialidad % Interaccion
AF1 - Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 34 100 100
etc.

AF2 - Clase en laboratorio: practicas. 0 100 100
AF.3.-CIa:5.e gn campooaulg abierta 4 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AFfl -.Clase en aula de informatica: 0 100 100
practicas.

AF5 - Actlv!c?ades dg evaluacién (sistema ) 100 100
de evaluacion continua).

AF6 - Actlv!qadgs de evaluacion (sistema ) 100 100
de evaluacion final).

AF7 - Tutorias. 6 50 50
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 72 0 0
grupo.

Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo
Prueba individual (oral o Escrita) 50 80
Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a partir de 10 30
las memorias e informes correspondientes

Resolucion de casos, cuestiones tedricas, ejercicios S )5

practicos o problemas propuestos por el profesorado
Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)

Lenguas de imparticion

Castellano, inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones

13
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Descripcién basica

Denominacién: HIDROLOGIA E INFRAESTRUCTURA RURAL

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésicas, obligatorias, optativas, TFG/M, practicas o mixta): obligatoria
Duracién (anual/cuatrimestral): cuatrimestral

Cuatrimestre: C1
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

CT4 - Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

CT5 - Aplicar a la practica los conocimientos adquiridos.

CG2 - Capacidad para disefar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las
instalaciones y los equipos necesarios para el desempefio eficiente de las actividades
productivas realizadas en la empresa agroalimentaria.

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucién de problemas
planteados en situaciones nuevas, analizando la informacién proveniente del entorno vy
sintetizdndola de forma eficiente para facilitar el proceso de toma de decisiones en empresas
y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

MR1 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
gestién de recursos hidricos: hidrologia, hidrodindmica, hidrometria, obras e instalaciones
hidraulicas.

MR4 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
construcciones agroindustriales, infraestructuras y caminos rurales.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

Desglose de los resultados del aprendizaje

1. Explicar la planificacidn y gestién de los recursos hidricos en la agricultura, describir los
agentes implicados e identificar las infraestructuras necesarias.

2. Emplear metodologias para estimar tanto los recursos hidricos disponibles en el territorio
como las maximas avenidas asociadas a distintos periodos de retorno.

3. Analizary calcular obras hidraulicas para la regulacidon de recursos hidricos como pequefias
presas y balsas de riego.

4. Aplicar los conocimientos sobre geotecnia y estabilidad de taludes en el disefio de obras
de tierra.

5. Disefiar caminos rurales.

6. Utilizar el método mas adecuado para interpretar y usar con solvencia la informacién sobre
los recursos hidricos disponibles.

7. Localizar, analizar y seleccionar la informacion precisa para desarrollar su actividad
profesional/investigadora

8. Gestionar y resolver actividades profesionales/investigadoras en entornos nuevos o
definidos de forma incompleta, que requieran colaborar con especialistas de otros campos

1. Gestidn de recursos hidricos en la agricultura.

2. Hidrologia de las aguas superficiales.

3. Fundamentos de geotecnia.

14
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4. Fundamentos de estabilidad de taludes.

5. Caminos rurales.

6. Diques de materiales sueltos.

7. Balsas de riego

Actividades formativas

Denominacién Horas | % Presencialidad % Interaccién

AF1 - Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 30 100 100

etc.

AF2 - Clase en laboratorio: practicas. 0 100 100

AF.3‘-CIa:5.e gn campooaulg abierta 0 100 100

(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AFfl -‘Clase en aula de informatica: 3 100 100

practicas.

AF5 - Actlv?cﬁades dg evaluacién (sistema ) 100 100

de evaluacion continua).

AF6 - Actlv!c?ad(.as de evaluacion (sistema 6 100 100

de evaluacion final).

AF7 - Tutorias. 15 50 50

AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 59 0 0

grupo.

Actividad de evaluacién Valor minimo Valor méximo

Prueba individual (oral o Escrita) 50 80

Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a partir de 10 35

las memorias e informes correspondientes

Resolucion de casos, cuestiones tedricas, ejercicios s 75

practicos o problemas propuestos por el profesorado
Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticion

Castellano, inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica
Denominacién: CONSTRUCCIONES AGROINDUSTRIALES Y GESTION DE INSTALACIONES

Numero de créditos ECTS: 6

Caracter (bésicas, obligatorias, optativas, TFG/M, practicas o mixta): obligatoria

Duracién (anual/cuatrimestral): cuatrimestral

Cuatrimestre o cuatrimestre: C1
Modalidades en las que se imparte:

Presencial
Resultados del aprendizaje
Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

CT2 - Trabajar en equipo.

CT5 - Aplicar a la practica los conocimientos adquiridos.

CG2 - Capacidad para disefar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las
instalaciones y los equipos necesarios para el desempefio eficiente de las actividades
productivas realizadas en la empresa agroalimentaria.

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucién de problemas
planteados en situaciones nuevas, analizando la informacién proveniente del entorno vy
sintetizdndola de forma eficiente para facilitar el proceso de toma de decisiones en empresas
y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG6 - Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, para
integrar conocimientos en procesos de decision complejos, con informacién limitada,
asumiendo la responsabilidad social, ética y ambiental de su actividad profesional en sintonia
con el entorno socioecondmico y natural en la que actua.

MR3 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
gestién de equipos e instalaciones que se integren en los procesos y sistemas de produccion
agroalimentaria.

MR4 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
construcciones agroindustriales, infraestructuras y caminos rurales.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

Desglose de los resultados del aprendizaje

1. Disefiar y construir naves y depdsitos dentro del dmbito agroindustrial.

2. Aplicar los conocimientos a la resolucion de problemas en empresas del sector
agroalimentario.

3. ldentificar las tipologias de las construcciones agroindustriales y los criterios de disefio de
las mismas.

4. Aplicar el conocimiento de las acciones que actlan sobre las construcciones
agroindustriales.

5. Disefiar y construir naves, silos y depdsitos dentro del dmbito agroindustrial.

6. Disefiar y construir prototipos electrénicos para la gestion de instalaciones en sector
agroalimentario.

7. Disefiar, construir y programar automatismos eléctricos que permitan el control
automatico de instalaciones agroindustriales.

8. Integrar conocimientos, capacidades y los recursos de informacion disponibles para
abordar situaciones nuevas o complejas en el ambito agroindustrial.

9. Integrar, dinamizar vy liderar equipos de trabajo, que pueden ser interdisciplinares o usar
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Contenidos
. El Edificio Agroindustrial.

. Bases de calculo y acciones.
. Estructuras de acero.

. Silos.

. Depdsitos.

0N U D WN PR

herramientas de comunicacion virtual, para alcanzar los objetivos marcados.
10. Gestionar y resolver actividades profesionales/investigadoras en entornos nuevos o
definidos de forma incompleta, que requieran colaborar con especialistas de otros campos

. Sistemas estructurales, materiales y criterios de disefio.

. Fundamentos de Electrdnica para Instalaciones Agroalimentarias.
. Automatizacién de Instalaciones Agroalimentarias

Actividades formativas

grupo.
Sistema de evaluacion
Actividad de evaluacion

Denominacion Horas | % Presencialidad % Interaccion
AF1 - Clase en aula convencional: teorfa,

problemas, casos practicos, seminarios, 38 100 100
etc.

AF2 - Clase en laboratorio: practicas. 10 100 100
AF3 - Cla,se gn campo o aulg abierta 0 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF,4 —.Clase en aula de informatica: g 100 100
practicas.

AF5 - Actlv!qades dfs evaluacion (sistema 4 100 100
de evaluacion continua).

AF6 - Actlv!qadgs de evaluacion (sistema 4 100 100
de evaluacion final).

AF7 - Tutorias. 9 50 50
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 107 0 0

Valor minimo

Valor maximo

practicos o problemas propuestos por el profesorado

Prueba individual (oral o Escrita) 50 80
Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a partir de 15 35
las memorias e informes correspondientes

Resolucion de casos, cuestiones tedricas, ejercicios 5 55

Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)

Lenguas de imparticion
Castellano, inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica
Denominacién: POLITICA AGRARIA Y GESTION DEL MEDIO RURAL

Numero de créditos ECTS: 6

Caracter (bésicas, obligatorias, optativas, TFG/M, practicas o mixta): obligatoria

Duracién (anual/cuatrimestral): cuatrimestral

Cuatrimestre o cuatrimestre: C1
Modalidades en las que se imparte:

Presencial
Resultados del aprendizaje
Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

CT2 - Trabajar en equipo.

CT4 - Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

CG1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos
productivos desarrollados en el sector agrario y la industria agroalimentaria, en un marco que
garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion del medio
ambiente y la mejora y desarrollo sostenible del medio rural.

CG6 - Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, para
integrar conocimientos en procesos de decision complejos, con informacién limitada,
asumiendo la responsabilidad social, ética y ambiental de su actividad profesional en sintonia
con el entorno socioecondmico y natural en la que actua.

MR5 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
ordenacién y gestidn del territorio agrario y la integracidn paisajistica.

MR6 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
politicas agrarias y de desarrollo rural.

MR7 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
estudio, intervencion y gestion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

Desglose de los resultados del aprendizaje

1. Describir el marco institucional, entendido en su sentido mas amplio, en el que se mueve el
sector agroalimentario regional, nacional y comunitario.

2. ldentificar y aplicar las diferentes politicas agrarias y ambientales nacionales y europeas que
regulan la actividad en el sector agroalimentario y en el medio rural utilizando de manera
correcta los conceptos basicos y la terminologia especifica de dichas politicas.

3. Localizar, analizar y seleccionar las fuentes de informacién estadistica y legislativa existentes,
tanto a nivel regional como nacional y comunitario, relevantes en el dmbito de la politica
agraria, el desarrollo rural, los impactos ambientales de la actividad agroalimentaria y la
ordenacion del territorio.

4. Planificar y dirigir proyectos de ordenacién del territorio y recuperacién del paisaje agrario,
desde una perspectiva de desarrollo sostenible y que impliquen cierta originalidad en sus
planteamientos.

5. Contribuir en la consolidacién y el desarrollo del equipo de trabajo, favoreciendo la
comunicacién, el reparto equilibrado de tareas, el clima interno y la cohesion.

6. Integrar, dinamizar y liderar equipos de trabajo, que pueden ser interdisciplinares o usar
herramientas de comunicacion virtual, para alcanzar los objetivos marcados

8. Localizar, analizar y seleccionar la informacion precisa para desarrollar su actividad
profesional/investigadora
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Contenidos

1. Fundamentos, objetivos e instrumentos de la Politica Agraria.

2. Organizacion institucional de la agricultura espafiola y comunitaria.

3. Evolucion histérica de la Politica Agraria Comunitaria (Cronologia, instrumentos vy
financiacion).

4. La Politica Agraria Comunitaria (PAC) en la actualidad

5. La politica de precios y mercados agrarios.

6. La politica de desarrollo rural.

7. La politica de calidad y seguridad alimentaria de la UE.

8. Politicas ambientales de relevancia para el sector agroalimentario.

9. Caracteristicas generales del paisaje agrario: Analisis de su variabilidad y rigueza,
problematica y

procesos de cambio

10. La vegetacién y otros elementos en la configuracion del paisaje.

11. Disefio y buenas practicas de paisaje.

12. Elaboracion de proyectos, planes de ordenacién del territorio, directrices de actuacion y
correccion de impactos.

Actividades formativas

Denominacién Horas | % Presencialidad % Interaccién
AF1 - Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 54 100 100
etc.

AF2 - Clase en laboratorio: practicas. 0 100 100
AF.3‘-CIa:5.e gn campooaulg abierta 0 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AFfl -‘Clase en aula de informatica: 0 100 100
practicas.

AF5 - Actlv?cﬁades dg evaluacién (sistema 6 100 100
de evaluacion continua).

AF6 - Actlv?cﬁad(.as de evaluacion (sistema 4 100 100
de evaluacion final).

AF7 - Tutorias. 10 50 50
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 106 0 0
grupo.

Actividad de evaluacién Valor minimo Valor maximo
Prueba individual (oral o Escrita) 50 80
Exposicién y defensa de trabajos individuales y de 50 50
grupo

Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticion
Castellano, inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)
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Modulo de Tecnologia de la Produccion Vegetal y Animal
Descripcién basica
Denominacion: CULTIVOS EXTENSIVOS Y PROTEGIDOS
Ndmero de créditos ECTS: 6
Caracter (bésicas, obligatorias, optativas, TFG/M, practicas o mixta): obligatoria
Duracion (anual/cuatrimestral): cuatrimestral

Cuatrimestre: C1
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

CT2 - Trabajar en equipo.

CT7 - Diseflar y emprender proyectos innovadores.

CG3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacién, desarrollo e
innovacién en productos, procesos y métodos empleados en las empresas y organizaciones
vinculadas al sector agroalimentario.

CG6 - Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, para
integrar conocimientos en procesos de decision complejos, con informacién limitada,
asumiendo la responsabilidad social, ética y ambiental de su actividad profesional en sintonia
con el entorno socioeconémico y natural en la que actua.

MR2 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
sistemas de riego y drenaje.

PVA1 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
sistemas de produccion vegetal.

PVA2 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
sistemas integrados de proteccién de cultivos.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

Desglose de los resultados del aprendizaje

1. Incorporar ideas originales y soluciones innovadoras en proyectos relacionados con la
produccion horticola, ornamental y herbacea extensiva.

2. Dirigir equipos multidisciplinares en proyectos complejos, asegurando la integracion de los
miembros y su orientacion a un rendimiento elevado.

3. Desarrollar trabajos relacionados con la produccion horticola y ornamental en condiciones
protegidas y con la produccion agricola herbacea extensiva.

4. Integrar, dinamizar y liderar equipos de trabajo, que pueden ser interdisciplinares o usar
herramientas de comunicacion virtual, para alcanzar los objetivos marcados

5. Utilizar ideas y soluciones innovadoras para desarrollar nuevos productos, procesos o
servicios en contextos multidisciplinares

1. Modificacién del clima en sistemas de cultivo protegido: variables climaticas y materiales de

cubierta y proteccién.

2. Acolchados.

3. TuUneles de semiforzado.

4. Invernaderos y técnicas de produccion en invernaderos.

5. Balance térmico de un invernadero.
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6. Sistemas de calefaccidn, climatizacion e iluminacidn artificial en invernaderos.

7. Fertilizacion carbodnica.

8. Automatizacion informatizada de invernaderos.

9. Modificacion de suelo en cultivos protegidos: sustratos, sistemas de cultivo sin suelo y otros
métodos de modificacién edafica.

10. Nutricion en cultivos protegidos.

11. Bases de la produccién de especies herbdceas extensivas.

12. Técnicas y sistemas de cultivo de especies herbdceas extensivas.

13. Proteccién y explotacion de especies herbaceas extensivas.

Actividades formativas

Denominacién Horas | % Presencialidad % Interaccion
AF1 - Clase en aula convencional: teorfa,

problemas, casos practicos, seminarios, 42 100 100
etc.

AF2 - Clase en laboratorio: practicas. 0 100 100
AF3 - Cla,se gn campo o aulfa abierta 15 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF,4 —.Clase en aula de informatica: 0 100 100
practicas.

AF5 - Actlv!qades dfs evaluacion (sistema 3 100 100
de evaluacion continua).

AF6 - Actlv!qadgs de evaluacion (sistema 4 100 100
de evaluacion final).

AF7 - Tutorias. 10 50 50
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 106 0 0
grupo.

Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo
Prueba individual (oral o Escrita) 50 80
Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a partir de 10 )5
las memorias e informes correspondientes

Resolucion de casos, cuestiones tedricas, ejercicios 10 )5
practicos o problemas propuestos por el profesorado

Exposicién y defensa de trabajos individuales y de 5 55

grupo
Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)
Lenguas de imparticion
Castellano

Inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: SISTEMAS DE PRODUCCION ANIMAL

Ndmero de créditos ECTS: 6

Caracter (bésicas, obligatorias, optativas, TFG/M, practicas o mixta): obligatoria
Duracién (anual/cuatrimestral): cuatrimestral

Cuatrimestre o cuatrimestre: C2
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

CT1 - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

CT5 - Aplicar a la practica los conocimientos adquiridos.

CG1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos
productivos desarrollados en el sector agrario y la industria agroalimentaria, en un marco que
garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion del medio
ambiente y la mejora y desarrollo sostenible del medio rural.

CG2 - Capacidad para disefar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las
instalaciones y los equipos necesarios para el desempefio eficiente de las actividades
productivas realizadas en la empresa agroalimentaria.

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas
planteados en situaciones nuevas, analizando la informacion proveniente del entorno y
sintetizdndola de forma eficiente para facilitar el proceso de toma de decisiones en empresas
y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG5 - Capacidad para transmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o
informes, utilizando los medios que la tecnologia de comunicaciones permita y teniendo en
cuenta los conocimientos del publico receptor.

PVA4 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
sistemas vinculados a la tecnologia de la produccion animal. Nutricién, higiene en la produccion
animal.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

Desglose de los resultados del aprendizaje

1. Describir, planificar, organizar, discriminar y reproducir los distintos sistemas de produccion
animal exponiendo de forma adecuada los resultados.

2. Utilizar y aplicar los distintos sistemas de produccién en el disefio de alojamientos
ganaderos.

3. Calcular y aplicar las raciones alimenticias éptimas en cada especie animal, segin los
sistemas de produccion.

4. Definir y establecer el manejo idoneo de los rebafios, en funcion de los alojamientos y los
sistemas de produccion.

5. Disefiar los alojamientos, instalaciones y equipos necesarios en produccién animal.

6. Utilizar el método mas adecuado para comunicar ideas, conclusiones o resultados, a una
audiencia especializada o no, en contextos nacionales e internacionales.

7. Gestionar y resolver actividades profesionales/investigadoras en entornos nuevos o
definidos de forma incompleta, que requieran colaborar con especialistas de otros campos.

Contenidos
1. Sistemas de Produccién Animal.
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2. Nutricion de especies animales.
3. Construccion de Alojamientos Ganaderos
4. Manejo de rebafios
5. Bienestar Animal.
Se abarcan las siguientes especies animales: vacuno, ovino, caprino, porcino y aves.
Actividades formativas
Denominacién Horas | % Presencialidad % Interaccion
AF1 - Clase en aula convencional: teorfa,
problemas, casos practicos, seminarios, 41 100 100
etc.
AF2 - Clase en laboratorio: practicas. 0 100 100
AF3 - Cla,se gn campo o aulg abierta 5 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF,4 —.Clase en aula de informatica: 10 100 100
practicas.
AF5 - Actlv!qades dfs evaluacion (sistema 4 100 100
de evaluacion continua).
AF6 - Actlv!qadgs de evaluacion (sistema 4 100 100
de evaluacion final).
AF7 - Tutorias. 10 50 50
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en 106 0 0
grupo.
Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo
Prueba individual (oral o Escrita) 50 80
Evaluacion de précticas, visitas y seminarios a partir de 10 35
las memorias e informes correspondientes
Resolucion de casos, cuestiones tedricas, ejercicios 10 35
practicos o problemas propuestos por el profesorado

Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)

Lenguas de imparticion

Castellano, inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: GESTION INTEGRADA DE PLAGAS

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésicas, obligatorias, optativas, TFG/M, practicas o mixta): obligatoria
Duracién (anual/cuatrimestral): cuatrimestral

Cuatrimestre o cuatrimestre: C2
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

CT3 - Continuar aprendiendo de forma autéonoma.

CT6 - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en la toma de decisiones.

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de
forma auténoma o dirigida, incorporando a su actividad profesional los nuevos conceptos,
procesos o métodos derivados de la investigacion, el desarrollo y la innovacién.

PVA2 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
sistemas integrados de proteccién de cultivos.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

Desglose de los resultados del aprendizaje

1. Aplicar criterios de sostenibilidad en el desarrollo de trabajos y proyectos; adoptando el
codigo deontoldgico de la profesién en la gestion integrada de plagas (GIP).

2. Relacionar y aplicar la dinamica de poblaciones de los agentes fitopatégenos dentro del
entorno multidisciplinar de los ecosistemas agricolas.

3. Manejar las herramientas de cuantificacién de los niveles de plaga y enfermedades, de
prediccion de su evolucién, y aplicar criterios de intervencion de forma autéonoma.

4. Aplicar métodos de actuacién en el control bioldgico y de control de plagas basados en el
uso de semioquimicos y trampas.

5. ldentificar las principales especies de organismos beneficiosos, conocer sus caracteristicas
y su interés en el control de plagas y enfermedades.

6. ldentificar los plaguicidas, las caracteristicas de las materias activas, el manejo de la
resistencia a plaguicidas, y los criterios para un uso en el ambito de la GIP.

7. Demostrar una vision global de la GIP de los cultivos hortofruticolas mds importantes del
entorno.

8. ldentificar necesidades formativas para desenvolverse en contextos interdisciplinares,
organizando su aprendizaje de forma auténoma.

9. Formular juicios en los que se considere la integracidon de los ODS en trabajos, proyectos o
actuaciones

1. Introduccidn a la Gestién Integrada de Plagas (GIP).

2. Dindmica de poblaciones y ecologia de plagas y enfermedades.

3. Herramientas para la toma de decisiones.

4. Semioguimicos y trampas.

5. Control biolégico de plagas.

6. Uso sostenible de plaguicidas.

7. GIP en cultivos horticolas.
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8. GIP en cultivos lefiosos.
Actividades formativas

Denominacién Horas | % Presencialidad % Interaccién
AF1 - Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 26 100 100
etc.

AF2 - Clase en laboratorio: practicas. 8 100 100
AF.3‘-CIa:5.e gn campooaulg abierta ) 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AFfl -‘Clase en aula de informatica: 0 100 100
practicas.

AF5 - Actlv?cﬁades dg evaluacién (sistema 4 100 100
de evaluacion continua).

AF6 - Actlv!c?ad(.as de evaluacion (sistema 3 100 100
de evaluacion final).

AF7 - Tutorias. 9 50 50
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 68 0 0
grupo.

Actividad de evaluacién Valor minimo Valor maximo
Prueba individual (oral o Escrita) 50 80
Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a partir de 10 30
las memorias e informes correspondientes

Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticion

Castellano, inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica
Denominacién: BIOTECNOLOGIA Y MEJORA GENETICA

Numero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésicas, obligatorias, optativas, TFG/M, practicas o mixta): obligatoria

Duracién (anual/cuatrimestral): cuatrimestral

Cuatrimestre: C2
Modalidades en las que se imparte:

Presencial
Resultados del aprendizaje
Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

CT3 - Continuar aprendiendo de forma autéonoma.

CT7 - Disefiar y emprender proyectos innovadores.

CG3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacién, desarrollo e
innovacién en productos, procesos y métodos empleados en las empresas y organizaciones
vinculadas al sector agroalimentario.

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de
forma auténoma o dirigida, incorporando a su actividad profesional los nuevos conceptos,
procesos o métodos derivados de la investigacion, el desarrollo y la innovacién.

PVA3 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
gestién de proyectos de investigacion y desarrollo de nuevas tecnologias aplicadas a los
procesos productivos vegetales: biotecnologia y mejora vegetal.

PVAS - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
gestién de proyectos de investigacion y desarrollo de nuevas tecnologias aplicadas a los
procesos productivos animales: biotecnologia y mejora animal.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

Desglose de los resultados del aprendizaje

1. Incorporar determinados aprendizajes decidiendo la forma mas adecuada para hacerlo,
integrando diversas teorias y modelos, de los que el estudiante hace una sintesis personal
y creativa de forma autdnoma, y buscando las fuentes de informacion necesarias para
ello.

2. Describir la base de la transferencia vertical y horizontal de genes aplicando las técnicas
de desarrollo de construcciones para bacterias, levaduras animales y plantas
transgénicas.

3. lIdentificar las metodologias vigentes de obtencidn de lineas por genética reversa.

4. Describir la base conceptual de los caracteres cuantitativos, heredabilidad y respuesta a
la seleccion.

5. Asociar la metodologia marcadores moleculares de uso comuny la cartografia de QTL a la
Mejora vegetal.

6. Definir los sistemas en cultivo in Vitro de plantas y animales.

7. Diferenciar las estrategias de seleccién de plantas resistentes a estrés bidtico y abidtico.

8. Definir el esquema conceptual de mejora animal y manejo de recursos genéticos en este
ambito.

9. Identificar las etapas en la solicitud de titulo de obtentor Interpretando la legislacién
vigente al respecto.

10. Identificar necesidades formativas para desenvolverse en contextos interdisciplinares,
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organizando su aprendizaje de forma autdonoma

11. Utilizar ideas y soluciones innovadoras para desarrollar nuevos productos, procesos o
servicios en contextos multidisciplinares

Contenidos

- Produccidn, busqueda y analisis de variabilidad.

- Caracteres y mejora.

- Legislacion.

Actividades formativas

Denominacién Horas | % Presencialidad % Interaccién
AF1 - Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 28 100 100
etc.

AF2 - Clase en laboratorio: practicas. 4 100 100
AF.3‘-CIa:5.e gn campooaulg abierta 0 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AFfl -‘Clase en aula de informatica: 6 100 100
practicas.

AF5 - Actlv?cﬁades dg evaluacién (sistema ) 100 100
de evaluacion continua).

AF6 - Actlv?cﬁad(.as de evaluacion (sistema ) 100 100
de evaluacion final).

AF7 - Tutorias. 8 50 50
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 70 0 0
grupo.

Actividad de evaluacién Valor minimo Valor maximo
Prueba individual (oral o Escrita) 50 80

Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a partir de
las memorias e informes correspondientes
Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticion

Castellano

Inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones

CSV: 754799389338920863405855 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es

28




https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=754799389338920863405855



b Universidad CUROPEAN =
“-%;E’ Politécnica  wicmero oe UNIVERSITY OF ~
de Cart TECHNOLOGY o

e Lartagena ETSIAQ

Cartagena

Modulo de Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias

Descripcidn basica
Denominacién: INGENIER(A DE LOS PROCESOS DE FABRICACION DE ALIMENTOS

Numero de créditos ECTS: 6

Caracter (bésicas, obligatorias, optativas, TFG/M, practicas o mixta): obligatoria

Duracion (anual/cuatrimestral): cuatrimestral

Cuatrimestre: C2
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

CT6 - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en la toma de decisiones.

CT7 - Disefiar y emprender proyectos innovadores.

CG1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos
productivos desarrollados en el sector agrario y la industria agroalimentaria, en un marco que
garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion del medio
ambiente y la mejora y desarrollo sostenible del medio rural.

CG2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las
instalaciones y los equipos necesarios para el desempefio eficiente de las actividades
productivas realizadas en la empresa agroalimentaria.

CG3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacién, desarrollo e
innovacién en productos, procesos y métodos empleados en las empresas y organizaciones
vinculadas al sector agroalimentario.

IAA1 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
sistemas productivos de las industrias agroalimentarias.

IAA2 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
equipos y sistemas destinados a la automatizacion y control de procesos agroalimentarios.
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

Desglose de los resultados del aprendizaje

1. Planificar y controlar los procesos de procesado de alimentos a través de proyectos
innovadores que impliguen una decision social.

2. Proponery realizar trabajos de 1+D+i en procesos y equipos de fabricacién de alimentos.

3. Modelizar y analizar los sistemas productivos y sistemas destinados a la automatizacién y
control de procesos en las industrias agroalimentarias.

4. Desarrollary aplicar de forma innovadora la tecnologia propia en el disefio, optimizacién
y control de los equipos de procesado de alimentos y los equipos de las instalaciones
frigorificas y de vapor de estas industrias.

5. Aplicar la metodologia de modelizacidon matematica que permite al estudiante ser capaz
de estudiar, analizar y optimizar los equipos y lineas de elaboracién de alimentos y de
productos agrarios.

6. Identificar los modelos de comportamiento de los sistemas auxiliares de manejo de
energiay los sistemas de control.

7. Formular juicios en los que se considere la integracidn de los ODS en trabajos, proyectos o
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actuaciones
8. Utilizar ideas y soluciones innovadoras para desarrollar nuevos productos, procesos o
servicios en contextos multidisciplinares
Contenidos
1. Metodologia de construccion y resolucion del modelo matematico completo de
comportamiento de los sistemas de procesado de alimentos, y de los sistemas de control.
2. Experimentacion en planta piloto para el desarrollo y validacién de modelos matematicos.
3. Ejemplos de aplicacion de la modelizacién a la innovacién y obtencién del disefio y control
O6ptimo de equipos de procesado de alimentos. Estudio de casos de investigacion y
desarrollo.

Actividades formativas

Denominacién Horas | % Presencialidad % Interaccion
AF1 - Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 45 100 100
etc.

AF2 - Clase en laboratorio: practicas. 10 100 100
AF3 - Cla,se gn campo o aulg abierta 0 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF,4 —.Clase en aula de informatica: 3 100 100
practicas.

AF5 - Actlv!qades dfs evaluacion (sistema ) 100 100
de evaluacion continua).

AF6 - Actlv!qadgs de evaluacion (sistema ) 100 100
de evaluacion final).

AF7 - Tutorias. 8 50 50
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 110 0 0
grupo.

Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo
Prueba individual (oral o Escrita) 35 65
Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a partir de 50 50
las memorias e informes correspondientes

Resolucion de casos, cuestiones tedricas, ejercicios 10 40

practicos o problemas propuestos por el profesorado
Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)

Lenguas de imparticion
Castellano, inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones

El alumno debe resolver con soltura los distintos problemas o casos de analisis del
comportamiento de equipos de la industria agroalimentaria. Por ello, se recomienda que se
hagan bastantes problemas de ingenieria de procesos, que vienen resueltos en diversos libros
sobre esta materia.
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Descripcidn basica

Denominacién: INGENIERIA DE LA PRODUCCION EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA
Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (basicas, obligatorias, optativas, TFG/M, practicas o mixta): obligatoria
Duracién (anual/cuatrimestral): cuatrimestral

Cuatrimestre o cuatrimestre: C2
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

CT4 - Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

CT6 - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en la toma de decisiones.

CG1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos
productivos desarrollados en el sector agrario y la industria agroalimentaria, en un marco que
garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion del medio
ambiente y la mejora y desarrollo sostenible del medio rural.

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de
forma auténoma o dirigida, incorporando a su actividad profesional los nuevos conceptos,
procesos o métodos derivados de la investigacion, el desarrollo y la innovacién.

IAA3 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
gestién de la calidad y de la seguridad alimentaria, andlisis de alimentos y trazabilidad.
Resultados del aprendizaje (de |a asignatura sin ser del titulo):

Desglose de los resultados del aprendizaje

9. Planificar, organizar y controlar la produccién en la industria agroalimentaria

10.Controlar la calidad en las industrias agroalimentarias y gestionar la seguridad alimentaria
teniendo en cuenta las responsabilidades éticas y sociales relacionadas.

11.Analizar la informacién disponible y extraer conclusiones para la toma de decisiones en
situaciones nuevas o complejas relacionadas con la calidad alimentaria.

12.Identificar los fundamentos del analisis de los alimentos, las principales técnicas y la
instrumentacion basica.

13.Describir el concepto de calidad y seguridad alimentaria conociendo la normativa aplicable
y los principales sistemas de gestién de la calidad alimentaria.

14.Describir el concepto de trazabilidad y gestion de la trazabilidad en la industria
agroalimentaria.

15.Localizar, analizar y seleccionar la informacién precisa para desarrollar su actividad
profesional/investigadora

16.Formular juicios en los que se considere la integracion de los ODS en trabajos, proyectos o
actuaciones

1. Planificacidn, organizacion y control de la produccion en la industria alimentaria.

2. Técnicas avanzadas de analisis fisico-quimicos, y microbioldgicos de alimentos, para
caracterizacion de la calidad y la vida util.

3. Técnicas avanzadas de gestidon de la calidad, la seguridad alimentaria, y la trazabilidad, en
las industrias agroalimentaria.
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Actividades formativas

Denominacién Horas | % Presencialidad % Interaccién
AF1 - Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 26 100 100
etc.

AF2 - Clase en laboratorio: practicas. 10 100 100
AF.3‘-CIa:5.e gn campooaulg abierta 0 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AFfl -.Clase en aula de informatica: 0 100 100
practicas.

AF5 - Actlv!c?ades dg evaluacién (sistema 4 100 100
de evaluacion continua).

AF6 - Actlv!c?ad(.as de evaluacion (sistema 3 100 100
de evaluacion final).

AF7 - Tutorias. 6 50 50
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 71 0 0

grupo.
Sistema de evaluacion
Actividad de evaluacion

Valor minimo

Valor maximo

Prueba individual (oral o Escrita) 50 80
Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a partir de 10 40
las memorias e informes correspondientes

Exposicién y defensa de trabajos individuales y de 5 35

grupo

Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticion

Castellano, inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Moddulo Gestidn y Organizacidn de Empresas Agroalimentarias

Descripcidn basica
Denominacién: ORGANIZACION Y DIRECCION DE LA EMPRESA AGROALIMENTARIA

Numero de créditos ECTS: 6

Caracter (bésicas, obligatorias, optativas, TFG/M, practicas o mixta): obligatoria

Duracion (anual/cuatrimestral): cuatrimestral

Cuatrimestre o cuatrimestre: C1
Modalidades en las que se imparte:

Presencial
Resultados del aprendizaje
Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

CT1 - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

CT7 - Disefiar y emprender proyectos innovadores.

CG1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos
productivos desarrollados en el sector agrario y la industria agroalimentaria, en un marco que
garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacion del medio
ambiente y la mejora y desarrollo sostenible del medio rural.

CG3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacién, desarrollo e
innovacién en productos, procesos y métodos empleados en las empresas y organizaciones
vinculadas al sector agroalimentario.

CG5 - Capacidad para transmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o
informes, utilizando los medios que la tecnologia de comunicaciones permita y teniendo en
cuenta los conocimientos del publico receptor.

GEA1 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
los lenguajes y técnicas propias de la organizacion y direccidn de la empresa agroalimentaria.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

Desglose de los resultados del aprendizaje

1. Organizary dirigir los procesos productivos en empresas agroalimentarias de forma que se
garantice su competitividad incorporando ideas originales.

2. Participar en proyectos de investigacién en el dmbito de la Economia de la empresa
agroalimentaria justificando el enfoque econdmico en las actividades del Sector
Agroalimentario.

3. Tomar iniciativas en entornos incompletos, contando con otros, haciéndoles participes de
su vision de futuroy sus proyectos; ser capaz de sopesar riesgos y oportunidadesy asumir
las consecuencias.

4. Transmitir ideas o resultados de estudios o informes utilizando las TIC de forma adecuada,
dominando los aspectos, técnicas y lenguaje del analisis econdmico aplicadas al estudio de
la Empresa Agroalimentaria.

5. Identificar los problemas organizativos y de gestidén existentes y la naturaleza de los
recursos disponibles, aplicando la legislacién existente a la Empresa Agroalimentaria.

6. Participar en actividades directivas y/o de gestién en empresas del sector

7. Utilizar el método mds adecuado para comunicar ideas, conclusiones o resultados, a una
audiencia especializada o no, en contextos nacionales e internacionales
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8. Utilizar ideas y soluciones innovadoras para desarrollar nuevos productos, procesos o
servicios en contextos multidisciplinares

Contenidos

1. Estructura organizativa y entorno socioeconémico de las empresas agroalimentarias.

2. Toma de decisiones en contexto de riesgo e incertidumbre.

3. Técnicas de prevision en las empresas agroalimentarias.

4. Direccion estratégica de las empresas agroalimentarias

5. Métodos de gestién y control de los procesos productivos y costes en las empresas agrarias

y alimentarias.

6. La seleccidn de inversiones en las empresas agroalimentarias.

7. Politica de renovacion de inmovilizados.

8. Planificacién de la estructura econémica- financiera de las empresas agrarias y alimentarias

9. Innovaciones: técnicas, procesos y productos del sector agroalimentario.

Actividades formativas

Denominacién Horas | % Presencialidad % Interaccion
AF1 - Clase en aula convencional: teorfa,

problemas, casos practicos, seminarios, 56 100 100
etc.

AF2 - Clase en laboratorio: practicas. 0 100 100
AF3 - Cla,se gn campo o aulg abierta 0 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF,4 —.Clase en aula de informatica: 0 100 100
practicas.

AF5 - Actlv!qades dfs evaluacion (sistema 4 100 100
de evaluacion continua).

AF6 - Actlv!qadgs de evaluacion (sistema 4 100 100
de evaluacion final).

AF7 - Tutorias. 6 50 50
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 110 0 0
grupo.

Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo
Prueba individual (oral o Escrita) 50 80
Resolucion de casos, cuestiones tedricas, ejercicios 15 35
practicos o problemas propuestos por el profesorado

Exposicién y defensa de trabajos individuales y de 5 55

grupo
Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)

Lenguas de imparticion
Castellano, inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: GESTION DE COMERCIO EXTERIOR DE LA EMPRESA AGROALIMENTARIA
Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésicas, obligatorias, optativas, TFG/M, practicas o mixta): obligatoria
Duracion (anual/cuatrimestral): cuatrimestral

Cuatrimestre o cuatrimestre: C2
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

CT1 - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

CT6 - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en la toma de decisiones.

CG5 - Capacidad para transmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o
informes, utilizando los medios que la tecnologia de comunicaciones permita y teniendo en
cuenta los conocimientos del publico receptor.

GEA?2 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
investigacion comercial, marketing y sistemas de comercializacion de productos
agroalimentarios.

GEA3 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en
gestion logistica en el ambito del sector.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

Desglose de los resultados del aprendizaje

1. Aplicar y valorar la importancia del marketing y de la investigacion de mercado como
disciplinas que aportan a las empresas agroalimentarias los procedimientos para llevar a
cabo su actividad comercial en los mercados exteriores de forma exitosa.

2. Gestionar los principios, métodos y técnicas de la logistica del transporte de los productos
agrarios en entornos multidisciplinares

3. Reconocer los riesgos del comercio exterior y gestionar los instrumentos para afrontarlos.

4. ldentificar las actividades y tramites documentarios necesarios para llevar a cabo
operaciones de exportacién e importacion de productos agroalimentarios

5. Utilizar el método mas adecuado para comunicar ideas, conclusiones o resultados, a una
audiencia especializada o no, en contextos nacionales e internacionales

6. Formular juicios en los que se considere la integracién de los ODS en trabajos, proyectos o
actuaciones

. Introduccion y Conceptos de la Investigacién de mercados

. La investigacion de mercados de los productos agroalimentarios

. Comercio exterior de productos agroalimentarios

. Marketing internacional

. Proteccion y fomento del comercio exterior

. La contratacion internacional

. El transporte en el comercio internacional

. Cobertura de riesgo en el comercio exterior

. La importacién y la exportacién de productos agroalimentarios

O 00 dJ O Ul b WN -
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Actividades formativas

grupo.

Actividad de evaluacion

Valor minimo

Denominacién Horas | % Presencialidad % Interaccién
AF1 - Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 32 100 100
etc.

AF2 - Clase en laboratorio: practicas. 0 100 100
AF.3‘-CIa:5.e gn campooaulg abierta 0 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AFfl -.Clase en aula de informatica: 6 100 100
practicas.

AF5 - Actlv!c?ades dg evaluacién (sistema ) 100 100
de evaluacion continua).

AF6 - Actlv!c?ad(.as de evaluacion (sistema 4 100 100
de evaluacion final).

AF7 - Tutorias. 10 50 50
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 66 0 0

Sistema de evaluacion

Valor maximo

grupo
Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticion

Castellano, inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones

Prueba individual (oral o Escrita) 50 80
Resolucion de casos, cuestiones tedricas, ejercicios 15 35
practicos o problemas propuestos por el profesorado

Exposicién y defensa de trabajos individuales y de 5 55

36

CSV: 754799389338920863405855 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es




https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=754799389338920863405855



b Universidad CUROPEAN =
“-%;E’ Politécnica  wicmero oe UNIVERSITY OF ~
de Cart TECHNOLOGY o

e Lartagena ETSIAQ

Cartagena

Modulo Optativo de Formacion en Gestion Ambiental

Descripcién basica

Denominacién: APROVECHAMIENTO Y CONSERVACION DE LA BIODIVERSIDAD Y DE LOS
SUELOS FORESTALES

Numero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésicas, obligatorias, optativas, TFG/M, practicas o mixta): optativa

Duracion (anual/cuatrimestral): cuatrimestral

Cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

CT6 - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en la toma de decisiones.

CGS5 - Capacidad para transmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o
informes, utilizando los medios que la tecnologia de comunicaciones permita y teniendo en
cuenta los conocimientos del publico receptor.

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de
forma autdnoma o dirigida, incorporando a su actividad profesional los nuevos conceptos,
procesos o métodos derivados de la investigacion, el desarrollo y la innovacién.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

CO1 - Reconocer los recursos susceptibles de aprovechamiento en los principales sistemas
forestales comprendiendo las bases bioldgicas, edéficas y climaticas que los sustentan.

CO2 - Explicar la importancia de la explotacion sostenible para la conservacion y uso de la
biodiversidad bioldgica y los suelos en estos sistemas.

Desglose de los resultados del aprendizaje

1. Explicar la tipologia de los ecosistemas forestales ibéricos

2. Explicar los elementos que componen la biodiversidad de cada uno de estos sistemas.

3. Explicar los principales recursos explotados de cada ecosistema y la importancia de su
conservacion a largo plazo.

4. Explicar las medidas de conservacion y las estrategias politicas para la sostenibilidad de los
sistemas forestales.

5. Formular juicios en los que se considere la integracion de los ODS en trabajos, proyectos o
actuaciones.

1. Conceptos y definiciones basicas.

2. Zonas de vegetacién y clima de la Tierra.

3. Factores determinantes del paisaje vegetal ibérico. Breve historia de la evolucion de los
bosques ibéricos.

4. Marco biogeografico y bioclimatico de la Peninsula Ibérica.

5. Caracteristicas generales del suelo. Factores formadores. Relaciones suelo-clima-relieve-
vegetacion.

6. Descripcidn, especies, aprovechamientos, impactos, sostenibilidad y conservacion de las
principales zonas de vegetacién y formaciones singulares.

7. Suelos tipicos de las principales zonas de vegetacion.

8. Suelos de zonas contaminadas.
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Actividades formativas
Denominacidn

Horas

9. Estrategia Nacional de Conservacién de la Biodiversidad.
10. Directivas europeas, nacionales y regionales para la conservacién de la biodiversidad.
11. La Estrategia Tematica para la Proteccién del Suelo en la Comunidad Europea.

% Presencialidad

% Interaccion

AF1 - Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

26

100

100

AF2 - Clase en laboratorio: practicas.

AF3 - Clase en campo o aula abierta
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

10

100

100

AF4 - Clase en aula de informatica:
practicas.

AF5 - Actividades de evaluacién (sistema
de evaluacion continua).

100

100

AF6 - Actividades de evaluacidn (sistema
de evaluacion final).

100

100

AF7 - Tutorias.

50

50

AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en

grupo.

Actividad de evaluacion

74

0

Valor minimo

0

Sistema de evaluacion

Valor maximo

grupo

Prueba individual (oral o escrita) 50 70
Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a partir de 10 30
las memorias e informes correspondientes

Exposicién y defensa de trabajos individuales y de 10 30

Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)

Lenguas de imparticion

Castellano, inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: GESTION Y VALORIZACION DE RESIDUQS Y EFLUYENTES
Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (basicas, obligatorias, optativas, TFG/M, practicas o mixta): optativa
Duracién (anual/cuatrimestral): cuatrimestral

Cuatrimestre o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

No tiene asignadas.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

CO3 - Explicar los diferentes residuos/subproductos que se generan en el entorno
agropecuario, y como llevar a cabo su gestion integral, teniendo en cuenta el marco legal y las
opciones de tratamiento para su valorizacion.

CO4 - Resolver con soltura los distintos problemas o casos de analisis del comportamiento de
equipos de la industria agroalimentaria.

COS - Aplicar correctamente el marco legislativo vigente en materia de residuos.

CO6 — Gestionar correctamente las distintas fracciones de los residuos urbanos y de modo
adecuado los residuos peligrosos procedentes del ambito agrario y alimentario.

CO7 - Identificar la mejor tecnologia de aprovechamiento energético a adoptar en funcién del
tipo de residuo o subproducto, dimensionando y estudiando la viabilidad de las distintas
alternativas.

Desglose de los resultados del aprendizaje

1. Explicar la gestion, y valorizacion sostenible de los residuos/subproductos y efluentes
generados en el sistema productivo agropecuario, contemplando los diferentes tratamientos
disponibles de acuerdo con el marco legal vigente.

2. Desarrollar y aplicar tecnologia propia en el disefio, optimizacion y control de los sistemas
de procesado de subproductos teniendo en cuenta las tecnologias de aprovechamiento de los
subproductos de las industrias agroalimentarias, para convertirlos en co-productos con un valor
afiadido que contribuye al aumento de la rentabilidad de las industrias agroalimentarias
correspondientes.

3. Gestionar, segln la legislacidn vigente, los distintos residuos que se generan en el dmbito
agricola, ganadero y agroalimentario, con objeto de minimizar la problematica ambiental y
siempre teniendo en cuenta la jerarquizacién en cuanto a la gestion: prevencion, reduccién,
reutilizacion y valorizacion.

4. Explicar las tecnologias de aprovechamiento energético de los RSU y de los subproductos
provenientes de la actividad agraria, agropecuaria y de las industrias agroalimentarias.

1. Introduccion. Los subproductos/residuos y efluentes agropecuarios. Gestidén integral:
tratamiento y valorizacion. Legislacion.

2. Tipos de tratamiento y valorizacion de los subproductos/residuos agropecuarios.

3. Tratamiento bioldgico. Compostaje y digestion anaerobia.

4. Tratamientos fisico-quimicos. Combustién/Pirdlisis.

5. Introduccién. Importancia técnica y econdmica del aprovechamiento y valorizacién de los
subproductos de las industrias agroalimentarias, en el contexto de la optimizacién de la cadena
alimentaria.
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6. Tipos de productos que se pueden obtener del aprovechamiento de los subproductos de las
industrias agroalimentarias.

7. Tecnologias e ingenierias asociadas a los procesos de valorizacion de cada tipo de
subproducto en industrias de procesado de materias primas vegetales.

8. Tecnologias e ingenierias asociadas a los procesos de valorizacion de cada tipo de
subproducto en industrias de procesado de materias primas de origen animal.

9. Marco normativo de residuos.

10. Gestidn integral y tratamiento de residuos urbanos: recogida, transporte, clasificacién y
gestidn de las distintas fracciones. compostaje: tipos. vertederos de residuos no peligrosos. 11.
Gestion y tratamiento de residuos peligrosos: tratamiento fisico-quimico, inertizaciéon vy
deposicion, incineracion y vertederos de residuos peligrosos.

12. Importancia econdmica y ambiental de la valorizacion energética de residuos y
subproductos.

13. Tipos de residuos y subproductos desde el punto de vista energético. Tipologias.

14. Tecnologias de valorizacién energética. Descripcion. Procesos tecnoldgicos, Residuos
apropiados, Ventajas e inconvenientes.

15. Viabilidad econdmica. Umbrales y eficiencia

Actividades formativas

Denominacién Horas | % Presencialidad % Interaccién
AF1 - Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 24 100 100
etc.

AF2 - Clase en laboratorio: practicas.

AF.3‘-CIa:5.e gn campooaulg abierta 1 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF4 - Clase en aula de informatica:

practicas.

AF5 - Actlv?cﬁades dg evaluacién (sistema 4 100 100
de evaluacion continua).

AF6 - Actlv?cﬁad(.as de evaluacion (sistema 3 100 100
de evaluacion final).

AF7 - Tutorias. 3 50 50
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 74 0 0
grupo.

Actividad de evaluacién Valor minimo Valor maximo
Prueba individual (oral o escrita) 50 70
Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a partir de 10 30
las memorias e informes correspondientes

Resolucion de casos, cuestiones tedricas, ejercicios 10 30

practicos o problemas propuestos por el profesorado
Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticién
Castellano, inglés
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Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: HERRAMIENTAS DE GESTION AMBIENTAL

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (basicas, obligatorias, optativas, TFG/M, practicas o mixta): optativa
Duracién (anual/cuatrimestral): cuatrimestral

Cuatrimestre o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

No tiene asignadas.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

CO8 - Gestionar las diferentes herramientas de gestion ambiental antes, durante y después del
desarrollo de cualquier actividad productiva

Desglose de los resultados del aprendizaje

1. Elaborary tramitar la documentacién necesaria para la obtencion de la licencia de actividad,
acorde con la legislacién vigente.

2. Aplicar correctamente las distintas herramientas de gestién medioambiental para cumplir
con la normativa vigente y reducir la problematica ambiental.

3. Describir los aspectos legislativos y practicos relativos a los problemas de contaminacién
ambiental en sus distintas facetas: suelos, aguas, atmodsfera y residuos. Concretamente el
alumno debera:

e |dentificar el tipo de autorizacion necesario para cada actividad

e Desarrollar un proyecto de solicitud de autorizacion especifico para cada actividad.

e Tramitar el proyecto desarrollado.

e Conocer la legislacién medioambiental vigente.

e |[dentificar y valorar los distintos aspectos medioambientales de una empresa.

e Planificar e implantar un sistema de gestion medioambiental.

e Elaborar la documentacion de un sistema de gestion medioambiental.

e Auditar un sistema de gestion medioambiental.

e Conocer la legislacion aplicable para los supuestos de contaminacién ambiental sea esta de

suelos, aguas, atmodsfera o por la generacion de residuos.

Contenidos
1. Proteccién ambiental Integrada (Ley 4/2009), Autorizaciones Ambientales Autondmicas (EIA,
AAl, AAU) y Procedimientos de solicitud de Autorizaciones Ambientales.
2. Autorizaciones ambientales relativas a las fuentes de contaminacién y sus autorizaciones.
Contaminacion atmosférica, Vertidos, Envases y Residuos.
3. Legislacién medioambiental.
4. Sistemas de gestion medioambiental normalizados.
5. Revision medioambiental inicial. Valoracion de aspectos. Establecimiento de politica,
objetivos y metas medioambientales.
6. Implantacién y mantenimiento de un sistema de gestion medioambiental. Documentacion.
7. Normativas Europeas, Estatal y Autondmicas en relacion a suelos, atmdsfera y aguas. Niveles
de Referencia.

Actividades formativas
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Denominacién Horas | % Presencialidad % Interaccion
AF1 - Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 32 100 100
etc.

AF2 - Clase en laboratorio: practicas.

AF.3.-CIa:5.e gn campooaulg abierta 4 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF4 - Clase en aula de informatica:

practicas.

AF5 - Actlv!qades dfe evaluacion (sistema 4 100 100
de evaluacion continua).

AF6 - Actlv!qadgs de evaluacion (sistema 3 100 100
de evaluacion final).

AF7 - Tutorias. 3 50 50
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 74 0 0
grupo.

Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo
Prueba individual (oral o escrita) 40 70
Resolucion de casos, cuestiones tedricas, ejercicios 30 60
practicos o problemas propuestos por el profesorado

Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)

Lenguas de imparticién
Castellano, inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Moddulo de Formacidn Investigadora

Descripcién basica

Denominacién: TECNICAS DE BIOLOGIA CELULAR Y MOLECULAR

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo
Duracién (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Identificar diferentes técnicas de analisis de ADN - secuenciacién y andlisis de punto de

fusién.

2. Conocer la técnica de microscopia electrdnica de barrido.

3. Conocer la técnica de cromatografia de gases-espectrometria de masas.

4. Conocer el funcionamiento de la técnica de HPLC.

5. Conocer la técnica de citometria de flujo.

6. Conocer la técnica de electroforesis de proteinas.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Describir los conceptos bdsicos sobre la secuenciacion de ADN en el dmbito de secuenciacién
Sanger y Next-Generation Sequencing.

2. Explicar los conceptos bdsicos de la microscopia electrénica de barrido.

3. Identificar los principios bdsicos de la separacién de metabolitos por HPLC.

4. Listar el funcionamiento y utilidad de la citometria de flujo en el ambito agroalimentario.
5. Identificar los principios basicos de la protedmica y separacion de proteinas.

6. Explicar el funcionamiento de GC-MS y sus aplicaciones en la industria agroalimentaria.
Contenidos

1. Secuenciacién de ADN Sanger y Next-Generation Sequencing.

2. Microscopia electrénica de barrido.

3. HPLC.

4. Citometria de flujo.

5. Protedmica y separacion de proteinas.

6. GC-MS.

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccion
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 26 100 100
etc.

AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 10 100 100
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Actividad de evaluacion

Valor minimo

Sistema de evaluacion

Valor maximo

o . . .
Un'_\’?r5|dad EUROPEAN —
y- Politécnica  wmiemero oe I UNIVERSITY OF ~a
de Cartagena TECHNOLOGY ETSIa
Cartagena
AF3 — Clase en campo o aula abierta 0
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF4 — Clase en aula de informatica: 0
practicas.
AF5 — Actividades de evaluacion (sistema
L, . ( 4 100 100
de evaluacion continua).
AF6 — Actividades de evaluacion (sistema
L ( 2 100 100
de evaluacion final).
AF7 — Tutorias. 9 50 50
AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0
grupo.

por pares)

EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 60 70
EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y
de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién 30 40

Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)

Lenguas de imparticion

Castellano e inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: TECNOLOGIAS GENOMICAS PARA AGRICULTURA SOSTENIBLE
Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo
Duracion (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Describir la estructura de genomas y métodos de andlisis.

2. Manejar, a nivel de usuario principiante, programas bioinformaticos para busqueda de

secuencias en bases de datos. Programas Clustal X, BLAST y NJPLOT.

3. Desarrollo de estrategias de edicién gendmica compatibles con legislacion y sostenibilidad.
4. Determinar los métodos actuales para la medida de biodiversidad por técnicas genéticas y
gendmicas.

5. Identificar los aspectos técnicos, éticos y legales de las diferentes tecnologias gendmicas.
Desglose de los resultados del aprendizaje:

1.ldentificar genes y rutas para ediciéon gendmica.

2. Determinar los principales rasgos de importancia para sostenibilidad y respuesta al cambio

climatico.

3. Entender e implementar los sistemas de anélisis de biodiversidad basados en gendmica.
4. Desarrollar proyectos de pequefio tamafio de edicidon gendmica.

Contenidos

1. Estructura de los genomas.

2. Genética y gendmica ambiental.

3. Técnicas de seleccion genética tradicionales.

4. Nuevas tecnologias de edicion gendmica.

5. Biotecnologias limpias biodiversidad y sostenibilidad.

Actividades formativas

Denominacion Horas % Presencialidad | % Interaccion
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios, 17 100 100
etc.
AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 12 100 100
AF3 — Clase en campo o aula abierta

. .. . 1 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF4 — Clase en aula de informética:

L, 6 100 100
practicas.
AF5 — Actividades de evaluacion (sistema 4 100 100
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de evaluacion continua).

AF6 — Actlylldacljes de evaluacion (sistema 5 100 100

de evaluacion final).

AF7 — Tutorias. 9 50 50

AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0

grupo.

Sistema de evaluacion

Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo

EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 30 40

EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a 40 50

partir de las memorias e informes correspondientes

EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y

de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién 10 20

por pares)

Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)

Lenguas de imparticién
Castellano e inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: TECNICAS AVANZADAS DE CULTIVO IN VITRO: MICROPROPAGACION Y
PRODUCCION DE COMPUESTOS CON INTERES INDUSTRIAL

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo

Duracién (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Interpretar, discutir criticamente y transmitir oralmente articulos de investigacion sobre el

tema.

2. Detectar errores de disefio y buscar soluciones a los mismos en instalaciones dedicadas al
cultivo in vitro de material vegetal.

3. Dominar las técnicas de manipulacién empleadas en el cultivo in vitro de material vegetal
con el fin de multiplicarlo, conservarlo y obtener metabolitos de interés industrial.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Conocer los factores que determinan las respuestas del material vegetal cultivado in vitroy
la forma de modificarlos.

2. Analizar, explicar y discutir las caracteristicas de instalaciones y procesos dedicados al cultivo

in vitro.

3. Proponer procesos nuevos, o mejoras de los existentes, para optimizar y rentabilizar la
produccion de plantas y/o la produccidn de metabolitos por material cultivado in vitro.

1. Instalaciones y equipamiento de un laboratorio de micropropagacion.

2. Micropropagacién. Automatizacién y cultivo a gran escala.

3. Limitaciones de la micropropagacion vegetal.

4. Problemas durante el establecimiento y cultivo: Contaminacién, reacciones hipersensibles,
hiperhidricidad, heterotrofia.

5. Problemas tras la transferencia a condiciones ex vitro.

6. Aplicaciones de las técnicas de micropropagacion.

7. Impacto econdmico de la micropropagacion. Principales productores y mercado de plantas
micropropagadas.

8. Introduccién al estudio del potencial biosintético de las plantas. Aprovechamiento industrial.
9. Técnicas especiales de produccion de metabolitos: Adicion de precursores,
biotransformacion, elicitacién, cultivos mixtos.

10. Cultivos a escala industrial: Tipos de biorreactores, operacién con biorreactores.

11. Aplicaciones: Obtencién de colorantes, antioxidantes y otros productos de interés
farmacéutico. Obtencién de biopolimeros. Obtencion de proteinas. Anticuerpos.
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Actividades formativas

grupo.

Actividad de evaluacion

Valor minimo

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccion
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios, 24 100 100
etc.
AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 10 100 100
AF3 - Ctlas‘e en campo FJ aula abierta 5 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF4 — Clase en aula de informatica: 0
practicas.
AF5 — Actividades de evaluacion (sistema

. ) 4 100 100
de evaluacion continua).
AF6 — Actlyjdac.jes de evaluacion (sistema 5 100 100
de evaluacion final).
AF7 — Tutorias. 9 50 50
AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0

Sistema de evaluacion

Valor maximo

por pares)

EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 20 30
EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a 10 20
partir de las memorias e informes correspondientes

EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y

de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién 50 60

Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticién

Castellano e inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: LA DEFENSA VEGETAL. HERRAMIENTAS BIOTECNOLOGICAS PARA LA
OBTENCION DE PLANTAS RESISTENTES A LAS ENFERMEDADES

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo

Duracién (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Conocer los mecanismos de defensa de las plantas frente a estreses bidticos.

2. Encontrar soluciones para el control de enfermedades en cultivos.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Describir los mecanismos de defensa pasiva y activa.

2. Listar los agentes implicados en la sefializacién de la defensa.

3. Describir los tipos de resistencias sistémicas (adquirida: SAR e inducida: ISR).

4. Explicar las metodologias para la induccidn de resistencia en plantas frente a patégenos.
1. Mecanismos de defensa pasiva y activa, haciendo hincapié en la importancia del
reconocimiento del patégeno por parte de la planta.

2. Sefializacion de la defensa desde el punto de infeccién a las zonas distales.

3. Despliegue de los mecanismos de resistencias sistémicas.

4. Formas de inducir resistencias mediante ingenieria genética y mediante metodologias
sostenible y amigables con el medio ambiente.

Actividades formativas

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccién
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios, 30 100 100
etc.
AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 0
AF3 - Ctlas_e en campo _o aula abierta 6 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF4 — Clase en aula de informatica: 0
practicas.
AF5 — Actividades de evaluacion (sistema

. ) 4 100 100
de evaluacion continua).
AF6 — Actividades de evaluacion (sistema 5 100 100

de evaluacion final).
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AF7 —Tutorias. 9 50 50

AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0

grupo.

Sistema de evaluacion

Actividad de evaluacién Valor minimo Valor maximo

EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 40 50

EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a 10 20

partir de las memorias e informes correspondientes

EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y

de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién 30 40

por pares)
Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticién

Castellano e inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: BIOTECNOLOGIA Y MEJORA GENETICA ANIMAL

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo
Duracion (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Conocimiento de la biotecnologia y genética animal.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Relatar los conceptos basicos de la genética de poblaciones animales.
2. Desarrollar un programa de mejora genética animal.

3. Resumir conceptos basicos de la genética molecular.

1. Evolucidn histdrica de la mejora genética en la produccién animal.
2. Introduccion a la genética cuantitativa.

3. El proceso de seleccién animal.

4. Metodologia basica empleada en genética molecular.

5. Andlisis de loci de caracteres cuantitativos.

6. Aplicaciones de la genética molecular en produccién animal.

Actividades formativas

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccidn
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios, 20 100 100
etc.
AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 6 100 100
AF3 — Cl la abiert

3 ,asg en campo 9 aula abierta 7 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF4 — Clase en aula de informatica:

. 5 100 100
practicas.
AF5 — Actividades d luacid ist

C IVI a es. e evaluacion (sistema 5 100 100
de evaluacion continua).
AF6 — Actividades d luacid ist
C IVI a.es e evaluacion (sistema 5 100 100

de evaluacion final).
AF7 — Tutorias. 9 50 50
AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0
grupo.
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Sistema de evaluacion
Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo
EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 30 60
EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a 40 20
partir de las memorias e informes correspondientes

Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticién

Castellano, inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: INVESTIGACION EN BIOTECNOLOGIA VEGETAL Y ALIMENTARIA
Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo
Duracion (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Disefiar y analizar experimentos en biotecnologia vegetal y alimentaria.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Conocer los conceptos basicos relacionados con biotecnologia agroalimentaria
(biotecnologia orientada a mejora de la calidad de fruto, mejora asistida mediante marcadores

moleculares, técnicas dmicas y sus aplicaciones al campo agroalimentario y a probidticos;
métodos moleculares para la deteccion, identificacién y cuantificacion de microorganismos y
regulacion génica). Estos conceptos deben ser la base para comunicar y transferir ideas,
conclusiones o resultados en estos campos a una audiencia, especializada o no, en el mismo
tanto en contextos nacionales como internacionales

2. Localizar, analizar y seleccionar la informacion precisa para desarrollar su actividad
profesional/investigadora en biotecnologia agroalimentaria (mejora de calidad de fruto,
aplicacion de técnicas Omicas en el dambito agroalimentario, aplicacion de métodos
moleculares para detectar microorganismos y probidticos en el campo alimentario).
Contenidos

Aspectos y conocimientos fundamentales para aplicar innovaciones biotecnoldgicas que
permitan desde el andlisis y disefio experimental hasta la busqueda de informacién tras el
analisis de resultados sobre las innovaciones. En especial se abunda en biotecnologia y calidad
de fruto, mejora genética vegetal orientada a calidad, mapeo de QTLs, técnicas OMICAS (con
especial énfasis en la parte alimentaria y en protedmica), biologia de sistemas, probidticos, etc.

Actividades formativas

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccidn
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 26 100 100
etc.

AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 4 100 100
AF3 — Clase en campo o aula abierta 0

(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF4 — Clase en aula de informatica:

practicas. 6 100 100
AF5 — Actividades de evaluacion (sistema 4 100 100
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de evaluacion continua).

AF6 — Actlylldacljes de evaluacion (sistema 5 100 100

de evaluacion final).

AF7 — Tutorias. 9 50 50

AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0

grupo.

Sistema de evaluacion

Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo

EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 50 65

EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a 5 20

partir de las memorias e informes correspondientes

EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y 15 30

de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién

por pares)

Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)

Lenguas de imparticién
Castellano, inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: TECNOLOGIAS EMERGENTES Y SOSTENIBLES PARA OPTIMIZAR LA CALIDAD Y
SEGURIDAD HORTOFRUTICOLA EN LA POS-RECOLECCION

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo

Duracién (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Identificar las operaciones basicas de la manipulacion y conservacion postcosecha de
productos hortofruticola frescos.

2. Conocer las diferentes herramientas, tanto convencionales como emergentes, para
optimizar la calidad postcosecha de frutas y hortalizas.

3. Reconocer los cambios fisioldgicos que se producen en frutas y hortalizas, una vez
recolectados y sujetos a la refrigeracion y técnicas coadyuvantes.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Aprender las técnicas emergentes existentes en el mercado con aplicabilidad en frutas y
hortalizas, tanto en precosecha como postcosecha.

2. Conocer las técnicas convencionales y emergentes, utilizadas en frutas y hortalizas para
optimizar su calidad microbioldgica, funcional y sensorial.

3. Analizar diferentes técnicas emergentes segun la accidn fisioldgica que ejercen en el fruto,
evaluando la calidad final del fruto, vida Util, sostenibilidad, etc.

1. Técnicas convencionales para optimizar la calidad postcosechay la seguridad alimentaria de
frutas y hortalizas de interés econdmico: frigoconservacién, utilizacion de atmosferas

controladas y modificadas, modulacion del etileno, tratamientos térmicos y la optimizacion del
potencial de almacenamiento frigorifico mediante la biotecnologia.

2. Técnicas emergentes para optimizar la calidad postcosecha y la seguridad alimentaria de
frutas y hortalizas de interés econdmico: ozono, radiacion UV-C, altas presiones hidrostaticas,
pulsos eléctricos de alta intensidad, aplicacion de jasmonatos, poliaminas, oxido nitrico,
antimicrobianos naturales, peliculas comestibles.

3. Pérdidas postcosecha, su aprovechamiento e impacto ambiental.

Actividades formativas

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccion
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 28 100 100
etc.

AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 8 100 100
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AF3 — Clase en campo o aula abierta 0

(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF/4 - Clase en aula de informatica: 5 100 100

practicas.

AF5 — Actlylldades ‘de evaluacioén (sistema 5 100 100

de evaluacion continua).

AF6 — Actlylldacljes de evaluacion (sistema 5 100 100

de evaluacion final).

AF7 —Tutorfas. 9 50 50

AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0

grupo.

Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo

EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 30 40

EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a 50 30

partir de las memorias e informes correspondientes

EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y

de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién 30 40

por pares)

Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)

Lenguas de imparticién

. ,

Castellano, inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: ANALISIS DE RIESGOS Y MICROBIOLOGIA PREDICTIVA

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo
Duracion (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Aplicar modelos matemadticos predictivos y software de libre disposicién para describir el

comportamiento microbiano.

2. Aplicar los conocimientos adquiridos a situaciones reales relacionadas con la prediccién de
la vida atil de los alimentos y de su seguridad alimentaria.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Capacitar para la seleccién y uso de las herramientas de software y bases de datos
disponibles para microbiologia predictiva y andlisis de riesgos.

2. Poder predecir la vida util de un alimento y establecer condiciones que garanticen su
seguridad bioldgica en funcién de su procesado y composicion.

1. Situacion actual de la seguridad alimentaria a nivel europeo: sistema de Evaluacion del
Riesgo.

2. Modelos predictivos del crecimiento microbiano y bases de datos.

3. Cinéticas de inactivacién de microorganismos.

4. Control de microorganismos patdgenos presentes en los alimentos.

5. Conservacién de alimentos por procesos no térmicos.

6. Mecanismos de resistencia de microorganismos.

7. Aplicaciones de la microbiologia predictiva en la industria alimentaria.

Actividades formativas

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccion
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios, 15 100 100
etc.
AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 15 100 100
AF3 — Clase en campo o aula abierta 0
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF4 — Clase en aula de informatica:
practicas. 6 100 100
AF5 — Actividades de evaluacion (sistema

4 100 100

de evaluacion continua).
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AF6 — Actlyjdac.jes de evaluacion (sistema 5 100 100
de evaluacion final).
AF7 —Tutorfias. 9 50 50
AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0
grupo.
Sistema de evaluacion
Actividad de evaluacién Valor minimo Valor maximo
EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 30 40
EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a 30 40
partir de las memorias e informes correspondientes
EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y
de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién 20 30
por pares)

Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticion
Castellano e inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: TECNICAS DE PROCESADO MINIMO HORTOFRUTICOLA PARA PRESERVAR LA
CALIDAD Y SEGURIDAD

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo

Duracién (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Conocer el proceso de elaboracién de productos vegetales minimamente procesados

mediante tecnologias emergentes de procesado, incluyendo la supervisién y control de
acuerdo con la normativa y el disefio de las instalaciones desde la perspectiva de la 1+D+| en
este campo.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Conocer el diagrama de flujo del proceso y los conceptos basicos sobre las variables de

procesado y conservacion de productos minimamente procesados.

2. Conocer los tratamientos convencionales para mantener y alargar la vida atil de los
productos minimamente procesados.

3. Conocer las técnicas de desinfeccion convencionales y alternativas para garantizar la
seguridad alimentaria.

4. Conocer las principales innovaciones tecnoldgicas y tecnologias emergentes en este campo.
5. Conocimientos basicos sobre fundamentos en el disefio de instalaciones.

1. Introduccion y proceso productivo.

2. Optimizacion del proceso productivo. Innovaciones tecnoldgicas.
3. Tecnologias emergentes de procesado minimo hortofruticola.
Actividades formativas

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccion
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios, 28 100 100
etc.
AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 10 100 100
AF3 — Clase en campo o aula abierta 0
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF4 — Clase en aula de informatica: 0
practicas.
AF5 — Actividades de evaluacion (sistema
2 100 100

de evaluacion continua).
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AF6 — Actlyjdac.jes de evaluacion (sistema 5 100 100
de evaluacion final).
AF7 —Tutorfias. 9 50 50
AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0
grupo.
Sistema de evaluacion
Actividad de evaluacién Valor minimo Valor maximo
EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 40 50
EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a 10 20
partir de las memorias e informes correspondientes
EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y
de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién 30 40
por pares)

Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticion
Castellano e inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: TECNICAS DE CONTROL DE LA CONTAMINACION Y RECONTAMINACION EN EL
PROCESADO Y ENVASADO DE ALIMENTOS

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo

Duracién (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Conocer técnicas de control de la contaminacién y recontaminacién microbioldgica en el
procesado y envasado de alimentos.

2. Conocer, a nivel basico, equipos para el procesado y envasado ultralimpio y aséptico de

alimentos.
Desglose de los resultados del aprendizaje:
1. Identificar la posibilidad de contaminacién microbiolégica durante las etapas del procesado

y envasado de alimentos.

2. Comprender las condiciones de envasado aséptico, almacenamiento aséptico y ambientes
microbiolégicamente controlados.

3. Evaluar el disefio de experimentos a escala de laboratorio y de planta piloto, para establecer
la vida (til de los alimentos procesados.

4.Comprender la aplicacion de estas tecnologias (procesado y envasado aséptico o ultralimpio)
a distintos alimentos procesados.

1. Establecimiento de la contaminacidon microbioldgica durante las etapas del procesado vy
envasado de alimentos.

2. Tecnologia del procesado, envasado y almacenamiento aséptico de alimentos. Ambientes
microbiolégicamente controlados.

3. Establecimiento de la vida util de los alimentos en relacién con las condiciones de procesado,
envasado y conservacion. Validacion del producto final.

4. Disefio de experimentos a escala de laboratorio y de planta piloto, para establecer la vida
util de los alimentos procesados, envasados y almacenados con estas tecnologias.

5. Aplicaciéon de estas tecnologias a distintos alimentos. Estudio de casos: procesado vy
envasado aséptico o ultralimpio de zumos, platos preparados y ensaladas.

Actividades formativas

Denominacion Horas % Presencialidad | % Interaccion
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 26 100 100
etc.
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AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 10 100 100
AF3 — Clase en campo o aula abierta 0
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF4 — Clase en aula de informética: 0
practicas.
AF5 — Actlyjdades .de evaluacién (sistema 4 100 100
de evaluacion continua).
AF6 — Actlyjdac.jes de evaluacion (sistema 5 100 100
de evaluacion final).
AF7 —Tutorfias. 9 50 50
AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0
grupo.
Actividad de evaluacién Valor minimo Valor maximo
EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 50 60
EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a 10 20
partir de las memorias e informes correspondientes
EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y
de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién 20 30
por pares)

Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticion

Castellano e inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: INTRODUCCION A LA CIENCIA DE DATOS: APLICACION A SISTEMAS BIOLOGICOS
Y ALIMENTARIQOS

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo

Duracién (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.
[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.
Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):
1. Reconocer los diferentes elementos de la ciencia de datos.

2. Desarrollar modelos de sistemas bioldgicos y alimentarios.

3. Aplicar modelos Tradicionales, Inteligencia Artificial y Machine Learning para comprendery
optimizar sistemas bioldgicos y alimentarios.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Describir los diferentes sistemas de Inteligencia Artificial, Machine Learning, Internet of
Things y modelos tradicionales.

2. Describir las diferentes alternativas de modelos que se ofrecen y ser capaz de elegir los
mas adecuados para sus sistemas.

3. Utilizar las diferentes técnicas para el procesado de datos.

4. Utilizar diferentes herramientas de Inteligencia Artificial y Machine Learning para su
aplicacién en el ambito de los sistemas bioldgicos y alimentarios.

5. Relacionar la ciencia de datos con el objetivo de innovar y disefiar en el dambito de los

sistemas bioldgicos y alimentarios.
1. Conceptos basicos en ciencia de datos: Inteligencia Artificial, Machine Learning, Internet of
Things y Modelos tradicionales.

2. Recogida y procesado de datos.

3. Construccion y resolucién de diferentes modelos de Inteligencia Artificial, Machine Learning
y tradicionales.

3. Aplicaciones de la ciencia de datos en innovacion, disefio de sistemas bioldgicos y equipos
de procesado de alimentos. Estudio de casos.

Actividades formativas

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccion
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 19 100 100
etc.

AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 0
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AF3 — Clase en campo o aula abierta 0
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF4 — Clase en aula de informética:

- 18 100 100

practicas.
AF5 — Actividades de evaluacion (sistema

L, . ( 3 100 100
de evaluacion continua).
AF6 — Actividades de evaluacion (sistema

L ( 2 100 100
de evaluacion final).
AF7 —Tutorfas. 9 50 50
AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0
grupo.

Actividad de evaluacion

Valor minimo

Sistema de evaluacion

Valor maximo

EO3 - Resolucion de casos, cuestiones tedricas,

por pares)
Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticién

. ,

Castellano, inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones

ejercicios practicos o problemas propuestos por el 50 70
profesorado

EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y

de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién 30 50

65
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Descripcién basica

Denominacién: INNOVACIONES EN PROTECCION DE CULTIVOS Y PATOLOGIAS POSCOSECHA
Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo
Duracion (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Capacidad de seleccionar y utilizar tratamientos fitosanitarios y métodos de prevencién
acordes con las exigentes normativas actuales minimizando en todo el proceso el riesgo de
toxicidad y maximizando el respeto por el medio ambiente.

2. Conocimiento del fundamento bioldgico de los métodos alternativos de control de plagas y
enfermedades al uso de productos fitosanitarios de sintesis.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Analizar la problematica actual del uso de fitosanitarios.

2. Conocer y valorar las nuevas técnicas de control de plagas y enfermedades en cultivos y en

poscosecha.
1. Problematica actual del uso de fitosanitarios y necesidad de innovar y aplicar nuevos
sistemas y productos en este campo de forma satisfactoria, desde el punto de vista econdmico,
ecoldgico y toxicoldgico.

2. Métodos generales de prevencién y control de plagas y enfermedades en los cultivos,
describiendo fundamentalmente las nuevas estrategias de control.

3. Métodos generales de prevencién y control de plagas y enfermedades durante la
poscosecha, influencia de las condiciones del cultivo, la cosecha y el almacenamiento. Nuevas
estrategias de prevencion y control en este campo.

Actividades formativas

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccion
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios, 30 100 100
etc.
AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 6 100 100
AF3 — Clase en campo o aula abierta 0
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF4 — Clase en aula de informatica: 0
practicas.
AF5 — Actividades de evaluacion (sistema
4 100 100

de evaluacion continua).
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AF6 — Actlyjdac.jes de evaluacion (sistema 5 100 100
de evaluacion final).
AF7 —Tutorfias. 9 50 50
AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0
grupo.
Sistema de evaluacion
Actividad de evaluacién Valor minimo Valor maximo
EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 50 60
EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a 10 20
partir de las memorias e informes correspondientes
EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y
de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién 20 30
por pares)

Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticion
Castellano, inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: DEGRADACION Y RESTAURACION DE AGROECOSISTEMAS MEDITERRANEOS Y
SU ENTORNO

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo

Duracién (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Planificar y elaborar estudios y proyectos cientifico-técnicos relacionados con la degradacion
y regeneracion del sistema suelo-agua-planta en agroecosistemas y su entorno, interpretando
datos y proponiendo soluciones.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Comprender el concepto de agroecosistemas y en qué consisten los servicios ecosistémicos
gue proporcionan, fundamentalmente aquellos asociados al sistema suelo-agua-planta.

2. Evaluar cdmo pueden verse deteriorados los servicios ecosistémicos asociados al sistema
suelo-agua-planta.

3. Comprender la relacion del sistema suelo-agua-planta de los agroecosistemas con su
entorno e identificar los aspectos criticos que determinan los equilibrios entre ambos.

4. |dentificar indicadores clave para valorar la degradacion de los agroecosistemas y su
entorno.

5. Analizar criticamente las relaciones entre el estado de los agroecosistemas y su entorno.

6. Comprender la aplicacion de medidas de regeneracién adecuadas a diferentes casos de
degradacién y distintos tipos de agroecosistemas y su entorno.

1. Concepto, tipologia e importancia de los servicios ecosistémicos en agroecosistemas.
Respuesta a la degradacion: estabilidad, resistencia, sensibilidad y resiliencia.

2. Biodiversidad, funcionalidad y redes tréficas. Ciclos biogeoquimicos en el sistema suelo-
agua-planta.

3. Causas, formas y consecuencias de la degradacion de los servicios ecosistémicos asociados
al sistema suelo-agua-planta en los agroecosistemas y su entorno.

4. Degradacion del sistema suelo-agua-planta en los agroecosistemas y su entorno:
degradaciodn fisica, eutrofizacion, contaminacién y ecotoxicologia.

5. Métodos y técnicas preventivas/correctoras de la degradacion del sistema suelo-agua-planta
en agroecosistemas y su entorno.

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccién
AF1 — Clase en aula convencional: teoria, 27 100 100
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problemas, casos practicos, seminarios,
etc.
AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 0
AF3 — Clase en campo o aula abierta

. L ) 5 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF4 — Clase en aula de informética:

R u | ! 4 100 100
practicas.

AF5 — Actividades de evaluacion (sistema

¥ de evaluacion (si 4 100 100
de evaluacion continua).
AF6 — Actividades de evaluacion (sistema

L ( 2 100 100
de evaluacion final).
AF7 —Tutorfias. 9 50 50
AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0
grupo.
Sistema de evaluacion
Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo
EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 40 50
EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a 10 50
partir de las memorias e informes correspondientes
EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y
de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién 30 40
por pares)

Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)

Lenguas de imparticion

Castellano e inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacion: INNOVACIONES EN HORTICULTURA

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo
Duracion (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Participar en trabajos relacionados con la produccion en condiciones protegidas, valoracion
de subproductos y horticultura urbana, asi como para la puesta en marcha de lineas de

produccion de nuevos productos vegetales a través de la introduccion de nuevos cultivos.
Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Conocer tanto las técnicas como las estrategias de conservacion de recursos fitogenéticos,
asi como la puesta en valor de numerosos de estos recursos con elevada potencialidad de uso
por sus caracteristicas nutritivas u organolépticas e incluso ornamentales. Con estos

conocimientos el alumno estara preparado para centrar sus investigaciones en el campo del
conocimiento y utilizacién de los recursos fitogenéticos.

2. Abordar las ultimas tecnologias dentro de los cultivos protegidos, particularmente en lo
referido a la parte de tecnologia para la modificacion del clima y la modificacidon del suelo.

3. Conocer la horticultura urbana como fuente importante de recursos con muchas
oportunidades de mejora de las condiciones ambientales, socioeconémicas y culturales.
Contenidos

1. Aspectos relativos a la domesticacion de plantas y sus técnicas de reproduccién.
Introduccién de nuevos cultivos y su cultivo en cultivos protegidos.

2. Innovaciones técnicas en cultivos horticolas.

3. Valorizacién de subproductos para mejora de suelos y servicios ecosistémicos y horticultura

urbana.
Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccidn
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios, 22 100 100
etc.
AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 10 100 100
AF3 — Clase en campo o aula abierta

. L . 4 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF4 — Clase en aula de informatica: 0
practicas.
AF5 — Actividades de evaluacion (sistema 4 100 100
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de evaluacion continua).
AF6 — Actlylldacljes de evaluacion (sistema 5 100 100
de evaluacion final).
AF7 — Tutorias. 9 50 50
AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0
grupo.
Sistema de evaluacion
Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo
EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 35 45
EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a 15 5t
partir de las memorias e informes correspondientes
EO5 - Preparacion de seminarios y debates cientificos 30 40

Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)

Lenguas de imparticion
Castellano e inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: AGRO-FISIOLOGIA DE LOS CULTIVOS BAJO RIEGO DEFICITARIO. SOLUCIONES
PARA AFRONTAR EL CAMBIO CLIMATICO

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo

Duracién (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Aplicar los conocimientos derivados del estudio del continuo 'suelo-planta-atmadsfera’

(CSPA) al manejo del riego, y establecer relaciones entre los indicadores e indices de estrés que
caracterizan el estado energético del agua en cada uno de los tres sistemas

2. Planificar estrategias de riego deficitario en diferentes cultivos a través del uso de
indicadores del estado hidrico en el sistema Suelo-Agua-Planta.

3. Evaluar la respuesta agrondmica vy fisioldgica del cultivo al régimen hidrico a través del
estudio de las relaciones hidricas y de las variables de crecimiento, produccion y calidad de las
cosechas, derivadas de ensayos de campo.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Idear y programar estrategias de riego deficitario controlado con diferentes niveles de
automatizacion. Obtener datos, tratarlos y evaluar los efectos del tratamiento o estrategia a

nivel agrondmico y fisioldgico.

2. Adquirir habilidades para comunicar ideas, resultados y conclusiones a una audiencia
especializada en temas relativos a la conservacién del agua en la agricultura de regadio de
zonas aridas y semiaridas.

1. Necesidades hidricas de los cultivos y programacion del riego.

2. Relaciones hidricas en las plantas e indicadores del estado hidrico del sistema continuo
suelo-planta-atmdsfera

3. Los déficits hidricos.

4. Mecanismos de adaptacion de las plantas y sensibilidad al déficit hidrico en funciéon del
estado fenoldgico.

5. Elaboracion y evaluacion agrondmica v fisioldgica de estrategias de riego deficitario. Redes
de sensores.

6. Control remoto del riego y del estado hidrico de la plantacién.

7. Respuesta agrondmica y fisioldgica de especies lefiosas de interés relevante al riego
deficitario.

8. Casos practicos. Resolucion de supuestos practicos del conjunto de los contenidos
abordados.

72

CSV: 754799389338920863405855 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es




https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=754799389338920863405855



UNIVERSITY OF

Tl Universidad I
‘g;a Politécnica MIEMBRO DE I
»" de Cartagena TECHNOLOGY

Actividades formativas

Mt

ETSIAQ

Cartagena

Actividad de evaluacion

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccion
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios, 24 100 100
etc.
AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 4 100 100
AF3 - Ctlas‘e en campo FJ aula abierta 8 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF4 — Clase en aula de informatica: 0
practicas.
AF5 — Actividades de evaluacion (sistema

. ) 4 100 100
de evaluacion continua).
AF6 — Actlyjdac.jes de evaluacion (sistema 5 100 100
de evaluacion final).
AF7 — Tutorias. 9 50 50
AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0
grupo.

Sistema de evaluacion

Valor minimo

Valor maximo

por pares)
Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticién

. ,

Castellano, inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 10 25
EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a c 20
partir de las memorias e informes correspondientes

EO3 - Resolucion de casos, cuestiones tedricas,

ejercicios practicos o problemas propuestos por el 5 20
profesorado

EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y

de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién 35 50

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: SENSORES Y SISTEMAS DE ADQUISICION DE DATOS PARA LA MONITORIZACION
DE BIOSISTEMAS

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo

Duracién (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Disefiar, instalar y monitorear sistemas biolégicos mediante sistemas de sensores para la
ayuda a la toma de decisiones.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Describir las configuraciones y especificaciones de los sistemas de adquisicion de datos.

2. Programar sistemas de adquisicion de datos.

3. Aplicar sensores para la medida y monitorizacién de variables microclimaticas, fisicas y

fisicoquimicas del agua, y del estado hidrico en el complejo suelo-cultivo.

4. Identificar sensores presentes en maquinaria agricola.

5. Describir los fundamentos y aplicaciones de la teledeteccion para la monitorizacion de
biosistemas.

1. Sistemas de adquisicién de datos.

2. Monitorizacién de variables climaticas.

3. Monitorizacion del estado hidrico del complejo suelo-cultivo.
4. Monitorizacién fisicoquimica de masas de agua.

5. Sensores integrados en la maquinaria agricola.

6.. Sensores remotos y teledeteccion.

Actividades formativas

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccion
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 24 100 100
etc.

AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 8 100 100
AF3 — Clase en campo o aula abierta 0

(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF4 — Clase en aula de informatica:

practicas. 4 100 100
AF5 — Actividades de evaluacion (sistema 4 100 100
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de evaluacion continua).

AF6 — Actlylldacljes de evaluacion (sistema 5 100 100

de evaluacion final).

AF7 —Tutorfas. 9 50 50

AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0

grupo.

Sistema de evaluacion

Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo

EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 40 50

EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a 10 20

partir de las memorias e informes correspondientes

EO3 - Resolucion de casos, cuestiones tedricas,

ejercicios practicos o problemas propuestos por el 10 20

profesorado

EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y

de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién 10 20

por pares)

Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evaliua de manera virtual)

Lenguas de imparticion
Castellano, inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: DESALINIZACION Y REUTILIZACION DE AGUA PARA RIEGO

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo
Duracion (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Analizar y valorar la produccién y aplicacién de recursos hidricos no convencionales al riego.
2. Planificar y optimizar estrategias de gestién de las aguas desalinizadas y regeneradas en el

riego.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Conocer las bases de la produccién y gestién de los recursos hidricos no convencionales.

2. Conocer las caracteristicas de las aguas desalinizadas y regeneradas, su singularidad y su

regulacion normativa.

3. Conocer los principales aspectos técnicos y agrondmicos a considerar en el riego con aguas
desalinizadas y regeneradas.

4. Conocer técnicas para la optimizacion del manejo y aplicacion de las aguas desalinizadas y
regeneradas al riego.

1. Recursos hidricos no convencionales en la planificaciéon hidroldgica.

2. Desalinizacion de aguas y su aplicacion al riego.

3. Reutilizacidon de aguas regeneradas y su aplicacién al riego.

4. Herramientas para la optimizacién del manejo de los recursos hidricos no convencionales en
el riego agricola.

Actividades formativas

Denominacion Horas % Presencialidad | % Interaccion
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios, 24 100 100
etc.
AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 0
AF3 — Clase en campo o aula abierta

. L . 5 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF4 — Clase en aula de informatica:

v ! | | 8 100 100
practicas.
AF5 — Actividades de evaluacion (sistema

vidades de evaluacion (s 3 100 100

de evaluacion continua).
AF6 — Actividades de evaluacion (sistema 2 100 100
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de evaluacion final).
AF7 — Tutorias. 9 50 50
AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0
grupo.
Sistema de evaluacion
Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo
EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 60 70
EO3 - Resolucion de casos, cuestiones tedricas, 30 40
ejercicios practicos o problemas propuestos por el
profesorado

Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)

Lenguas de imparticion
Castellano, inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: ESTRATEGIAS Y TECNICAS DE CONSERVACION DE LA BIODIVERSIDAD
Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo
Duracion (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Participar en trabajos relacionados con la conservacién de recursos fitogenéticos en los
bancos de germoplasma vegetal y en fincas, asi como en el disefio de experimentos

relacionados con la conservacién de las semillas.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Comprender el concepto de biodiversidad y su importancia para el mantenimiento de la
funcionalidad de los ecosistemas y de los servicios que éstos nos prestan.

2. Conocer el concepto de erosion genética e identificar las principales causas y factores de

extincién de especies.

3. Conocer las estrategias nacionales e internacionales para la conservacion de la
biodiversidad.

4. Conocer los criterios de la Unidn Internacional para la Conservacion de la Naturaleza para
clasificar las especies segln su grado de amenaza.

5. Conocer las mas novedosas técnicas de conservacidon de germoplasma

6. Comprender los conceptos genéticos clave para disefiar con éxito programas de
conservacion de especies con algin grado de amenaza.

1. Importancia de la biodiversidad.

2. Estrategias y técnicas de conservacion.
3. Manejo de bancos de semillas.

4. Genética de la conservacion.

Actividades formativas

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccidn
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 26 100 100
etc.

AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 0

AF3 - C,Iasg en campo FJ aula abierta 10 100 100
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF4 — Clase en aula de informatica: 0

practicas.
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AF5 — Actlyjdades ‘de evaluacién (sistema 4 100 100
de evaluacion continua).
AF6 — Actlylldac.jes de evaluacion (sistema 5 100 100
de evaluacion final).
AF7 —Tutorfias. 9 50 50
AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0
grupo.
Sistema de evaluacion
Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo
EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 45 55
EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a 10 20
partir de las memorias e informes correspondientes
EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y
de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién 25 35
por pares)

Mecanismos de control de la identidad y autoria (si se evalia de manera virtual)

Lenguas de imparticion
Castellano, inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: ANALISIS ECONOMICO DE LA INNOVACION TECNOLOGICA EN EL SECTOR
AGROALIMENTARIO

Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo

Duracién (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Analizar los procesos de innovacién, cambio tecnoldgico y creacion de empresas en el sector

agroalimentario.

2. Evaluar econémicamente una innovacion en el ambito agroalimentario y determinar los
factores empresariales competitivos.

Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Conocer los conceptos basicos de la innovacién y el cambio tecnoldgico en el ambito

agroalimentario.

2. Comprender la estructura del sistema de ciencia, tecnologia e innovacion agroalimentaria.
3. Utilizar las teorias y metodologias para el analisis de la adopcion y difusién de innovaciones.
4. Evaluar desde el punto de vista econdmico una mejora tecnoldgica o una innovacion en el
ambito agroalimentario.

5. Utilizar las metodologias para el andlisis de la competitividad de las empresas
agroalimentarias.

. Teorias de la innovacién y el cambio tecnolégico.

. El proceso de innovacién en el sector agroalimentario.

. El sistema de ciencia, tecnologia e innovacién agroalimentaria.

. Innovacién y competitividad en empresas agroalimentarias.

. Andlisis de la difusion de innovaciones.

. Andlisis de la adopcién de innovaciones tecnoldgicas.

. Costes y competitividad en empresas agroalimentarias.

. Andlisis de la eficiencia y de la productividad.

. Evaluacién econémica de innovaciones en el sector agroalimentario.

Actividades formativas

O 00 NN O U b W N -

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccion
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,

problemas, casos practicos, seminarios, 26 100 100
etc.

AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 0
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AF3 — Clase en campo o aula abierta 0

(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF/4 - Clase en aula de informatica: g 100 100

practicas.

AF5 — Actlylldades ‘de evaluacioén (sistema 6 100 100

de evaluacion continua).

AF6 — Actlylldacljes de evaluacion (sistema 5 100 100

de evaluacion final).

AF7 —Tutorfas. 9 50 50

AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 69 0 0

grupo.

Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo

EO2 - Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a 50 20

partir de las memorias e informes correspondientes

EO4 - Exposicion y defensa de trabajos individuales y

de grupo (puede incluir autoevaluacién y evaluacién 30 50

por pares)

Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticién

Castellano, inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Descripcién basica

Denominacién: DISENO DE EXPERIMENTOS EN INVESTIGACION AGRARIA Y ALIMENTARIA
Ndmero de créditos ECTS: 4

Caracter (bésico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): Optativo
Duracion (anual/cuatrimestral): Cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

[CT1]. Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz.

[CT4]. Utilizar con solvencia los recursos de informacion.

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

1. Plantear de forma auténoma experimentos (problemas e hipdtesis).

2. Analizar resultados para aceptar o rechazar hipdtesis de partida e inferir conclusiones.
Desglose de los resultados del aprendizaje:

1. Ser capaz de contrastar hipdtesis mediante el planteamiento de experimentos.

2. Utilizar el método mas adecuado para analizar datos experimentales.
1. La curva normal.

2. Pruebas de hipotesis.

3. Andlisis de varianza con un factor.

4. Analisis de varianza con factores multiples.
5. Métodos no paramétricos.

6. Correlacion y regresion.

7. Andlisis de frecuencias.

Actividades formativas

Denominacién Horas % Presencialidad | % Interaccion
AF1 — Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios, 34 100 100
etc.
AF2 — Clase en laboratorio: practicas. 0
AF3 — Clase en campo o aula abierta 0
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF4 — Clase en aula de informatica:
practicas. 4 100 100
AF5 — Actlylldades .de evaluacioén (sistema 5 100 100
de evaluacion continua).
AF6 — Actividades de evaluacion (sistema

2 100 100

de evaluacion final).
AF7 —Tutorfas. 9 50 50
AF8 — Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en
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grupo.

Sistema de evaluacion

Actividad de evaluacion Valor minimo

Valor maximo

EO1 - Prueba individual (oral o escrita) 60

70

EO3 - Resolucion de casos, cuestiones tedricas,
ejercicios practicos o problemas propuestos por el 30
profesorado

40

Mecanismos de control de |a identidad y autoria (si se evalda de manera virtual)

Lenguas de imparticién

Castellano, inglés
Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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Moddulo Practicas Externas
Descripcion basica
Denominacién: PRACTICAS EXTERNAS

Numero de créditos ECTS: 8

Caracter (basico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): optativa

Ambito de conocimiento:

Duracidn: cuatrimestral

Curso o cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial
Resultados del aprendizaje
Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucidon de problemas
planteados en situaciones nuevas, analizando la informacién proveniente del entorno vy
sintetizandola de forma eficiente para facilitar el proceso de toma de decisiones en empresas
y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG5 - Capacidad para transmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o
informes, utilizando los medios que la tecnologia de comunicaciones permita y teniendo en
cuenta los conocimientos del publico receptor.

CG6 - Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, para
integrar conocimientos en procesos de decision complejos, con informacion limitada,
asumiendo la responsabilidad social, ética y ambiental de su actividad profesional en sintonia
con el entorno socioecondémico y natural en la que actua.

CT1 - Comunicacidn eficaz oral y escrita

CT2 - Trabajo en equipo

CT5 - Aplicar conocimientos a la practica

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

Desglose de los resultados del aprendizaje:

Cada una de las practicas curriculares serd objeto de un proyecto formativo en el que se
especificaran las competencias a desarrollar por el alumno. Por lo tanto, los resultados del
aprendizaje dependeran de las competencias especificas que se establezcan en cada caso en
el proyecto formativo de las practicas a realizar por el alumno.
En cualquier caso, al finalizar las mismas, el alumno sera capaz de realizar el desempefio de
cualquier actividad propia de la Ingenieria Agrondmica en un entorno profesional real y
adaptandose a los esquemas organizativos de empresas y organismos publicos.
Asimismo, el alumno serd capaz de:
- Analizar la informacion disponible y extraer conclusiones para la toma de decisiones en
entornos poco conocidos
- Transmitir ideas o resultados de estudios o informes mediante aportaciones escritas con
fluidez y correccion linglistica
- Trabajar en equipos multidisciplinares en proyectos complejos, teniendo en cuenta la
responsabilidad ética, social y ambiental que puedan implicar

Contribuir en la consolidacion y desarrollo del equipo de trabajo, favoreciendo la
comunicacion, el reparto equilibrado de tareas, el clima interno y la cohesion

84
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Utilizar el método mds adecuado para comunicar ideas, conclusiones o resultados, a una
audiencia especializada o no, en contextos nacionales e internacionales

Integrar, dinamizar y liderar equipos de trabajo, que pueden ser interdisciplinares o usar
herramientas de comunicacién virtual, para alcanzar los objetivos marcados

Localizar, analizar y seleccionar la informacién precisa para desarrollar su actividad
profesional/investigadora
Contenidos

Desarrollo por parte del alumno de labores profesionales propias de la Ingenieria Agrondmica
en empresas y organismos o instituciones publicas en el ambito del sector agroalimentario y
medioambiental. Las practicas se desarrollardan en una de las empresas propuestas por la
Comisién Académica de Master o en una empresa propuesta por el alumno, siempre y cuando
ésta se ajuste, a juicio de dicha Comisidn Académica, a los requerimientos de la formacién en
practicas del alumno.

Las practicas externas se realizaran bajo la supervisidon de un tutor académico, encargado de
ayudar al alumno a profundizar en el desarrollo de las competencias del titulo de Master, y
de un tutor en la empresa que se encargara de guiar la formacion en el puesto de trabajoy a
adquisicion de competencias laborales propias del trabajo en empresas y organismos
publicos. El tutor académico sera un profesor a tiempo completo de la ETSIA. El tutor en la
empresa u organismo sera un miembro estable de la plantilla de la misma.
Con las practicas externas se busca consolidar la adquisicion de las competencias del Master
mediante su puesta en practica en un entorno profesional propio de la Ingenieria Agrondmica.
El ejercicio de la préctica profesional permitira consolidar las competencias adquiridas con el
resto de las asignaturas del Master, asi como determinadas competencias especificas propias
de actividad profesional desarrollada por la empresa u organismo en que tengan lugar las
practicas.
Denominacion Horas | % Presencialidad % Interaccion
AF1 - Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.
AF2 - Clase en laboratorio: practicas.
AF3 - Clase en campo o aula abierta
(visitas técnicas, conferencias, etc.).
AF4 - Clase en aula de informatica:
practicas.
AF5 - Actividades de evaluacion (sistema
de evaluacién continua).
AF6 - Actividades de evaluacion (sistema
de evaluacion final).
AF7 - Tutorias.
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o

realizacion de trabajos individuales o en 240 100 100
grupo.
Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo

Prueba individual (Oral o Escrita)
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Resolucién de casos, cuestiones tedricas, ejercicios
practicos o problemas propuestos por el profesorado
Evaluacién de practicas, visitas y seminarios a partir
P ’ Y P 100 100

de las memorias e informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos individuales y de
grupo

Lenguas de imparticidn

Castellano

Inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones

Temporalidad

Las Practicas Externas podran desarrollarse por un periodo variable de hasta 8 ECTS durante
el segundo curso de la titulacion.

Coordinador de practicas externas.

En cada centro de la UPCT existirdn uno o varios coordinadores de Practicas externas que
seran designados por los Decanos o Directores. Los coordinadores de practicas de los centros
docentes son responsables de las practicas en entidades colaboradoras de los estudiantes
matriculados en el centro.

Tutor académico.

El tutor académico serda designado por el Coordinador. Deberd ser un profesor de la
Universidad, con preferencia de la propia estructura responsable de titulo en el que se
encuentre matriculado el estudiante y, en todo caso, afin al drea de conocimiento a la que se
vincula la practica.

Tutor de la entidad colaboradora.

El tutor designado por la entidad colaboradora debera ser una persona vinculada a la misma,
con experiencia profesional y con los conocimientos necesarios para realizar una tutela
efectiva. No podra coincidir con la persona que desempenia las funciones de tutor académico
de la Universidad.

Normativa que se aplica
https://lex.upct.es/download/282f55ba-607f-48fa-b461-8472bdffb8e6
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Mdodulo Trabajo Fin de Master
Descripcion basica
Denominacién: TRABAJO FIN DE MASTER
Numero de créditos ECTS: 10
Caracter (basico, obligatorio, optativo, TFG/M, practicas externas o mixto): TFM
Ambito de conocimiento: |
Duracioén: cuatrimestral

Cuatrimestre: C3
Modalidades en las que se imparte:

Presencial

Resultados del aprendizaje

Resultados del aprendizaje (entre los del titulo):

CG1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas y procesos
productivos desarrollados en el sector agrario y la industria agroalimentaria, en un marco que
garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y conservacién del medio
ambiente y la mejora y desarrollo sostenible del medio rural.

CG2 - Capacidad para diseiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las
instalaciones y los equipos necesarios para el desempefio eficiente de las actividades
productivas realizadas en la empresa agroalimentaria.

CG3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e
innovacion en productos, procesos y métodos empleados en las empresas y organizaciones
vinculadas al sector agroalimentario.

CG4 - Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de problemas
planteados en situaciones nuevas, analizando la informacién proveniente del entorno vy
sintetizandola de forma eficiente para facilitar el proceso de toma de decisiones en empresas
y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CG5 - Capacidad para transmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus estudios o
informes, utilizando los medios que la tecnologia de comunicaciones permita y teniendo en
cuenta los conocimientos del publico receptor.

CG7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de
forma auténoma o dirigida, incorporando a su actividad profesional los nuevos conceptos,
procesos o métodos derivados de la investigacidn, el desarrollo y la innovacion.CT5 - Aplicar
conocimientos a la practica

TFM - Capacidad para la realizacion, presentacion y defensa, una vez obtenidos todos los
créditos del plan de estudios, de un ejercicio original realizado individualmente ante un
tribunal universitario, consistente en un proyecto integral de Ingenieria Agrondmica de
naturaleza profesional en el que se sinteticen las competencias adquiridas en las ensefanzas.
CT1 - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz

CT3 - Continuar aprendiendo de forma autonoma

CT4 - Utilizar con solvencia los recursos de informacién

CT5 - Aplicar a la practica los conocimientos adquiridos

CT6 - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en la toma de decisiones

CT7 - Disefiar y emprender proyectos innovadores

Resultados del aprendizaje (de la asignatura sin ser del titulo):

Desglose de los resultados del aprendizaje:
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Utilizar el método mds adecuado para comunicar ideas, conclusiones o resultados, a una
audiencia especializada o no, en contextos nacionales e internacionales

Identificar necesidades formativas para desenvolverse en contextos interdisciplinares,
organizando su aprendizaje de forma auténoma

Localizar, analizar y seleccionar la informacién precisa para desarrollar su actividad
profesional/investigadora

Gestionar y resolver actividades profesionales/investigadoras en entornos nuevos o definidos
de forma incompleta, que requieran colaborar con especialistas de otros campos

Formular juicios en los que se considere la integracion de los ODS en trabajos, proyectos o
actuaciones

Utilizar ideas y soluciones innovadoras para desarrollar nuevos productos, procesos o
servicios en contextos multidisciplinares

El desarrollo del periodo docente de TFM consiste en el trabajo auténomo del alumno,
tutelado por uno o dos tutores.

El desarrollo, temas y requisitos vienen definidos en el " Reglamento de trabajos fin de
estudios, de grado y master, de la Universidad Politécnica de Cartagena, aprobado en Consejo
de Gobierno de 7 de febrero de 2020 (actualizado a 27 de julio de 2022)”
https://lex.upct.es/download/e843e436-2466-43f7-8603-2bd2d4252f63

Actividades formativas

Denominacion Horas | % Presencialidad % Interaccion
AF1 - Clase en aula convencional: teoria,
problemas, casos practicos, seminarios,
etc.

AF2 - Clase en laboratorio: practicas.
AF3 - Clase en campo o aula abierta
(visitas técnicas, conferencias, etc.).

AF4 - Clase en aula de informatica:
practicas.

AF5 - Actividades de evaluacion (sistema
de evaluacién continua).

AF6 - Actividades de evaluacion (sistema
de evaluacién final).

AF7 - Tutorias. 20 100 100
AF8 - Trabajo del estudiante: estudio o
realizacion de trabajos individuales o en 242 0 0

grupo.
Actividad de evaluacion Valor minimo Valor maximo
Prueba individual (Oral o Escrita) 100 100
Resolucién de casos, cuestiones tedricas, ejercicios
practicos o problemas propuestos por el profesorado
Evaluacién de practicas, visitas y seminarios a partir
de las memorias e informes correspondientes
Exposicion y defensa de trabajos individuales y de

grupo

3 100 100
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Lenguas de imparticion
Castellano
Inglés

Requisitos especiales para poder cursarlas (si existen)

Observaciones
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5.1. Personal académico disponible

Actualmente el nimero de profesores/as docentes en MUIA es de 45. La mayor parte del
profesorado (39) es del Dpto de Ingenieria Agrondmica, si bien también participan el Dpto
de Economia de la Empresa con 4 profesores, Estructuras, Construccion y Expresién
Grafica e Ingenieria Quimica y Ambiental con un profesor en ambos casos (Tabla 5.1).

Tabla 5.1. NUmero de profesores adscritos por departamento y dreas de conocimiento
con docencia en el master

Departamento Area de conocimiento Mujeres Hombres Total
Ingenieria Agrondmica 15 24 39
Edafologia y Quimica Agricola 1 3 4
Fisiologia Vegetal 2 2 3
Genética 1 1 2
Ingenieria Agroforestal 1 4 5
Produccion Animal 2 2
Produccién Vegetal 3 6 9
Tecnologia de los Alimentos 5 9 14
Economia de la Empresa
Economia, Sociologia y Politica 4 4
Agraria
Estructuras, Construccidon y Expresién Grafica
Mecanica de Medios Continuos 1 1
y Teoria de Estructuras
Ingenieria Quimica y Ambiental
Tecnologias del Medio
Ambiente ! !

La mayor parte de la docencia (76,2%) es asignada a catedraticos y profesores titulares de
universidad (Tabla 5.3). Ademas, el master cuenta con 3 profesores asociados y una profesora
contratada doctor, siendo el resto de los docentes contratados como investigadores.

El 86,7% del profesorado, 39 de 45 profesores, tienen el titulo de Doctor. Casi la totalidad de los
profesores son doctores, a excepcion de un profesor asociado y de los investigadores FPU y FPI,
ya que se trata de personal cuya formacion va dirigida a la consecucién del grado de doctor/a
(Tabla 5.2 y 5.3).
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Tabla 5.2. Categoria y titulacion de los profesores por area de conocimiento

Dpto Area de conocimiento Categoria* Titulacién Académica
Ingenieria Agrondmica
Edafologia y Quimica Agricola cu 2 Doctores en Ciencias Bioldgicas
PTU 1 Doctor en Ciencias Bioldgicas
Inv. RyC 1 Doctor en Ciencias Bioldgicas
Fisiologia Vegetal cu 1 Doctor en Bioquimica
Ccu 1 Doctor en Ciencias Bioldgicas
PTU 1 Doctor En Ciencias Bioldgicas
Genética Ccu 1 Doctor en Ciencias Bioldgicas
CuU 1 Doctor Ingeniero Agrénomo
Ingenieria Agroforestal cu 5 Doctor Ingeniero Agrénomo
Producciéon Animal PTU 1 Doctor Ingeniero Agronomo
Inv. FPI 1 Ingeniero Agrénomo
Produccién Vegetal PTU 3 Doctor en Biologia
Cu 1 Doctor en Ciencias Quimicas
CuU 2 Doctores Ingenieros Agronomos
CD 1 Doctor en Ciencias Bioldgicas
PTU 1 Doctora en Bioquimica
Inv. FPI 2 Ingenieros Agrénomos
Tecnologia de los Alimentos
CuU 4 Doctores Ingeniero Agronomo
Cu 3 Doctores en Veterinaria
PTU Doctor Ingeniero Industrial
PTU 1 Ingeniero Agrénomo
Inv. RyC Doctor Ingeniero Mecanico
Tecnologias Industriales
Inv. BG 1 Doctores Ingeniero Agronomo
Inv. BG 1 Doctora en Ciencias Bioldgicas
Inv. JIDC Doctor en Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos
Inv. FPI Graduado en Tecnologia de los

Alimentos
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Dpto Area de conocimiento Categoria* Titulacién Académica
Economia de la Empresa
Economia, Sociologia y Politica Ccu 2 Doctores Ingeniero Agrénomo
Agraria
PAS 1 Graduado en Economia
Inv. FPU 1 Graduado en Geografiay

Ordenacion Del Territorio
Estructuras, Construccién y Expresion Grafica

Mecéanica de Medios Continuosy

Teoria de Estructuras PAS Arquitecto
Ingenieria Quimica y Ambiental
Tecnologias del Medio Ambiente PTU Doctor en Ciencias Ambientales

*CU: Catedratico Universidad, TU: Titular de Universidad, PAS: Asociado, CD: Contratado
Doctor, FPU: investigador FPU, FPI: Investigador FPI, RC: Ramdn y Cajal, BG: Beatriz Galindo, JC:
Juan de la Cierva

La titulacion universitaria de los docentes de la ETSIA es bastante heterogénea (Tabla 5.2), lo
gue confiere un cardcter multidisciplinar a la docencia, si bien predominan los Ingenieros
Agrénomos que suponen casi un 50% la plantilla de profesorado. Mas explicitamente, el 44,4%
son Ingenieros Agronomos, seguidos por Bidlogos en un 24,4%, el resto de las titulaciones estan
repartidas entre Veterinarios (6,7%), Bioquimicos (4,4%), Arquitecto, Ingeniero Industrial,
Ingeniero Mecanico, Graduados en Economia, Tecnologia de los Alimentos, Ciencias
Ambientales y Geografia y Ordenacion del Territorio.

Tabla 5.3. Porcentaje de profesores doctores y porcentaje de horas en el master por
categoriaacadémica.

TOTAL (%) DOCTORES (%) HORAS en el
master (%)

Catedratico de Universidad 46,7% 100 53,1
Profesor Titular de Universidad 22,2% 100 23,1
Profesor Contratado Doctor 2,2% 100 0,7
Profesor Asociado 6,7% 66,7 4,8
Investigador Ramén y Cajal 4,4% 100 2,7
Investigador Beatriz Galindo 4,4% 100 3,7
Investigador Juan de la Cierva 2,2% 100 8,5
Investigador FPU 2,2% 0 0,9
Investigador FPI 8,9% 0 2,6
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Tabla 5.4. Numero de profesores por departamento, dreas de conocimiento y categoria
académica

Categoria Profesional*

Departamento / Area de

. cu TU AS CD FPU FPI RC BG JC
conocimiento

Ingenieria Agronémica

Edafologia y Quimica Agricola 2

Fisiologia Vegetal 2 1

Genética 2

Ingenieria Agroforestal 2 2

Produccion Animal 1

Produccion Vegetal 4 2 1 2
2

Tecnologia de los Alimentos 7

Economia de la Empresa

Economia, Sociologia y Politica
Agraria

Estructuras, Construccion y Expresion Grafica

Mecédnica de Medios Continuos
y Teoria de Estructuras

Ingenieria Quimica y Ambiental
Tecnologias del Medio Ambiente 1

21 10 3 1 1 4 2 2 1

*CU: Catedratico Universidad, TU: Titular de Universidad, AS: Asociado, CD: Contratado
Doctor, FPU: investigador FPU, FPI: Investigador FPI, RC: Ramon y Cajal, BG: Beatriz
Galindo, JC: Juan de la Cierva
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Tabla 5.5. Porcentaje de dedicacion, nimero de quinquenios y sexenios por profesor en

promedio por drea de conocimiento

Dpto Area de conocimiento Dedicacién (%) Quinguenios  Sexenios
Ingenieria Agrondmica
Edafologia y Quimica Agricola 7,7 6,0 43
Fisiologia Vegetal 59,2 6,0 5,0
Genética 30,6 5,0 5,0
Ingenieria Agroforestal 26,7 3,8 3,5
Produccién Animal 38,9 4,0 3,0
Produccion Vegetal 13,7 5,0 4,1
Tecnologia de los Alimentos 27 4,6 5,1
Economia de la Empresa
i;(:anr(i);ﬁa, Sociologiay Politica 326 40 45
Estructuras, Construccidn y Expresion Grafica
Mecanica de Medios
Continuos 'y Teoria de 26,9 Docente desde 2011
Estructuras
Ingenieria Quimica y Ambiental
;:g;l:tg;as del Medio 18,3 20 20

La dedicacion se ha calculado como el porcentaje dedicadas al master respecto al
potencial docente del area. El nimero de quinquenios y sexenios por profesor se ha
calculado con los docentes cuyo perfil de contratacién permite solicitarlo y se ha

realizado el promedio por area.

La dedicacién del profesorado en el master varia en las areas en funcién de las otras titulaciones
de la ETSIA. El potencial docente del personal con docencia en el MUIA es de 493 ECTS, de los
cuales 129 ECTS los dedican al MUIA, y el resto lo dedican mayoritariamente al Grado en
Ingenieria Agroalimentaria y de los Sistemas Bioldgicos y al master de investigacién cuyas

asignaturas son optativas del MUIA.

En cuanto a la experiencia docente e investigadora, el nimero promedio de quinquenios de
todos los profesores del master fue 4,5, y el de sexenios 4,1 (Tabla 5.5). La figura de
contratacion del profesor de Mecdnica de Medios Continuos y Teoria de Estructuras no
contempla la solicitud de quinguenios, si bien tiene experiencia docente desde el afio 2011.
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Tabla 5.6. Grupos y lineas de investigacion por dreas de conocimiento

Dpto  Areade conocimiento  Grupo de investigacion

Lineas de investigacion

Ingenieria Agrondmica

Edafologia Ambiental,
Quimica y Tecnologia
Agricola

Edafologiay Quimica
Agricola

Gestidn,
Aprovechamientoy
Recuperacion de
Suelos y Aguas

Fitomanejo de ambientes
contaminados por metales.
Funcionalidad y ecotoxicidad de suelos
y cambio climatico. Humedales y
biorreactores para combatir la
eutrofizaciéon. Caracterizacion y
diagndstico del estado del suelo. Ciclos
biogeoquimicos en el sistema suelo-
planta.

Impacto ambiental de las
explotaciones ganaderas; Origen del
fondo natural de la calidad del agua
subterranea e Implicaciones en gestion
acuiferos; Génesis, morfologia y
clasificacidn de suelos; Recuperacion y
conservacion de suelos; Analisis de
riesgos y rehabilitaciéon ambiental de
emplazamientos degradados y
contaminados por actividades
antrépicas; Utilizacion de abonos y
enmiendas organicas/fertilidad de
suelos/uso (manejo) combinado de
agua y fertilizantes; Quimica, fisica,
microbiologia y bioguimica de suelos;
y, Fertilidad del suelo

Fisiologia del estrés de

Fisiologfa Vegetal
isiologia Vegeta las plantas

Genéticay biologia

Genética y Botanica
vegetal

Andlisis, a diferentes niveles, de la
respuesta de las plantas a situaciones
desfavorables. Estudios relativos al
efecto del estrés sobre los niveles de
metabolitos secundarios

Genética, gendmica funcional y
genética molecular del control del
desarrollo floral; Control bioldgico de
patogenos; Estrés vegetal inducido
para modificar y mejorar la calidad
nutricional de plantas cultivadas; y
Palinologia,

. Disefio y Gestién en
Ingenieria Agroforestal Y

Agricultura de Regadio

Hidrologia superficial y balsas de riego.
Pérdidas de agua por evaporacion en
masas de aguay técnicas mitigadoras.
Analisis de regadios mediante

CSV: 754231036127310336580707 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es




https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=754231036127310336580707



» Universidad
LYy Politécnica
de Cartagena

MIEMBRO DE

b
UNTVERSITY oF =
TECHNOLOGY S

ETSIQ

Cartagena

indicadores de gestion. Recursos
hidricos no convencionales para el
riego agricola (desalinizacion de aguas
salobres y marinas y reutilizacion).
Analisis de ciclo de vidaen la
agricultura.

Produccién Animal

Produccién animal

Acuicultura, mejora genética animal,
conservacion razas autoctonas

Produccién Vegetal

Proteccion de Cultivos

Hortofloricultura
Mediterrdnea

Sistemas de precisién
para la sostenibilidad
agroalimentaria,
medioambiental y
social

Gestidén Integrada de Plagas, Control
bioldgico, mejora genética de agentes
de control bioldgico

Restauracion de la vegetacion en
ambientes degradados.

Horticultura en condiciones
semiaridas.

Adaptacion de planta para trasplante
bajo estrés.

Sistemas sostenibles basados en la
instrumentacion y el control en
entornos agroalimentarios asi como
contextos marinos 'y
medioambientales

Tecnologia de los
Alimentos

Ingenieria del Frioy de
la Seguridad
Alimentaria

Postrecolecciony
refrigeracion

Seguridad alimentaria microbioldgica.

Aspectos microbioldgicos de la
conservacion de alimentos.

Analisis de riesgos microbioldgicos.
Microbiologia predictiva.

Optimizacion de tecnologias
postcosecha (refrigeraciony técnicas
coadyuvantes)

Economia de la Empresa

Economia, Sociologiay
Politica Agraria

Economia Agraria

Innovacién tecnolégica y adopcion de
tecnologia. Economia y politica de los
recursos naturales. Marketing
agroalimentario. Produccion agraria y
agroalimentaria. Cooperativismo

agroalimentario. Valoracién ambiental

y de los recursos naturales.
Competitividad y optimizacion de la
empresa. Costes de produccion
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Automatizacion y Control para la
Gestion de Recursos Hidricos y
Energéticos en Agricultura. Ingenieria
Agromotica

Ingenieria Quimica y Ambiental

Tecnologias del Medio
Ambiente

Quimica del Medio
Ambiente

Calidad del aire. Tratamiento de
residuos. Depuracién de aguas.
Gestion ambiental.
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7.1. Cronograma de implantacion de la titulacion

El calendario de implantacién del titulo de Master propuesto comenzara en el curso 2014-
2015 y se completara en el curso 2015-2016. El cronograma de implantacion de la
titulacién propuesta sera el siguiente:

e (Curso 2014-2015:se implanta el primer curso del Master en Ingenieria Agrondmica.

e Curso 2015-2016: se implanta el segundo curso del Master en Ingenieria
Agrondmica.

7.1.1. Cronograma de implantacion de la modificacion

MODIFICA de enero de 2023: Las modificaciones solicitadas se implantaran el curso
siguiente al de su aprobacién, previsiblemente el curso 2024-2025.
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Respuesta al Informe Provisional de Evaluacion sobre
la propuesta de modificacion de plan de estudios con
ID 4314594 (Expediente N° 7327/2013) de fecha de
28 de julio de 2020

Siguiendo el mismo orden con el que aparecen en el Informe Provisional (IP), el presente documento muestra

cuadros con los textos literales de las observaciones y aspectos a subsanar y recomendaciones remitidas por la

Comisién de Evaluacién. A cada uno de los cuadros sigue la explicacidn de las acciones realizadas en atencion a

las mismas.

OBSERVACIONES A LA UNIVERSIDAD
Tal y como refiere el formulario de modificacién propuesto, para reflejar el caracter optativo de las
practicas externas, se han modificado determinados parrafos y se han ajustado tablas; sin embargo,
debe revisarse el conjunto de la memoria presentada puesto que se sigue haciendo referencia a la
obligatoriedad de las mismas; es el caso, entre otros, del apartado “2.1. Justificacion del titulo
propuesto, argumentando el interés académico, cientifico o profesional del mismo” donde se refiere
su caracter obligatorio, o en la descripcidn de contenidos de la materia “Practicas externas”, donde se
indica “Las practicas externas obligatorias se realizardn bajo la supervisién de un tutor académico ...”.

Para dar respuesta a la observacion planteada se ha revisado la memoria y se ha modificado el caracter de la
asignatura de “Practicas externas” cuando se hacia referencia a él. En concreto en los apartados:
e “2.1. Justificacion del titulo propuesto, argumentando el interés académico, cientifico o profesional del
mismo”.
e “5.1 Descripcion del plan de estudios”.
e “55.1.3 Contenidos” de la materia “Practicas Externas”.
e  “7.Recursos materiales y servicios”.

Se ha reflejado este cambio en el apartado “O - Descripcidon general” afiadiendo al continuacion de: “SE HA
ELIMINADO LA OBLIGATORIEDAD DE REALIZAR PRACTICAS EXTERNAS y pasa a ser una opcién mas en la
optatividad para la obtencién del titulo”, lo siguiente: “Se ha revisado la redaccidon de la memoria para eliminar
las referencias a la obligatoriedad de las practicas en aquellos apartados en los que se indicaba (2.1; 5.1; 5.5.1.3.

y 7)”.

Por otra parte, en la memoria que se adjunta a la propuesta de modificacidn, se incluyen cambios no
solicitados en el formulario correspondiente que deben revisarse y subsanarse; es el caso de lainclusion
en el apartado “5.1.1. Descripcidn general del plan de estudios” del pdf adjunto al criterio 5, en el que
se indica “En el mddulo optativo de Formacién Investigadora, el alumno podra cursar hasta 5
asignaturas de su eleccién ...” cuando en la memoria relativa a la modificacion vigente, incluido en el
apartado “5.1.1. Descripcidon general del plan de estudios”, se indica “Por su parte, en el mddulo
optativo de formacidn investigadora, el alumno podra cursar tres asignaturas de su eleccién...”. Esta
observacién puede comprobarse igualmente en la tabla 5.4.b de ambas memorias.

Para dar respuesta a la observacion planteada se ha incorporado la solicitud de esta modificacion en “Apartados
modificacion” / “5.1 - Descripcidn del plan de estudios”. Se ha cambiado la redaccién de este punto quedando
de la siguiente manera:

“En este apartado se han realizado TRES MODIFICACIONES: 1. Para reflejar el caracter optativo de las practicas
externas y sus efectos en el paquete de optatividad, en el anexo "5.1.1 Descripcion general del plan de estudios"
se han modificado los parrafos 4, 5y 7 de la descripcién figuraba en la primera pagina de la version anterior, y se
han ajustado las tablas 5.1, 5.4b y 5.5. 2. En "5.1. Descripcion del plan de estudios" se ha creado un segundo
epigrafe "5.1.2. Evaluacién" para hacer constar la adaptacién de los sistemas de evaluaciéon al nuevo "
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Reglamento de evaluacién para los Titulos Oficiales de Grado y Master de la Universidad Politécnica de Cartagena
", aprobado en Consejo de Gobierno de 4 de noviembre de 2019 (https://lex.upct.es/download/9579d18b-78c0-
4856-9066-255235c0aba0). 3. En “5.1.1. Descripcion general del plan de estudios” del pdf adjunto al criterio 5,
se ha modificado el nimero de asignaturas optativas que el estudiante podra cursar del médulo optativo de
Formacion Investigadora. Ahora los estudiantes podrdn cursar hasta 5 asignaturas de su eleccion. Asimismo, se
ha modificado esta informacidn también en la tabla 5.4.b. del mismo apartado.”

ASPECTOS A SUBSANAR

CRITERIO 5. PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

En el formulario de modificacidn se incluye una propuesta para la eliminacién del sistema de evaluacién EV2
“Pruebas intermedias de evaluacién continua” que no se ha llegado a materializar en el apartado “5.4. Sistemas
de evaluacion” del pdf adjunto al criterio 5, lo que debe subsanarse.

Para dar respuesta al aspecto a subsanar se ha eliminado el sistema de evaluacién EV2 “Pruebas intermedias de
evaluacion continua” del apartado “5.4. Sistemas de evaluacién”. Habia quedado incluido por error. Asimismo,
para mantener la coherencia de este apartado con la informacién que contiene “5.1. Descripcion del plan de
estudios / 5.4. Sistemas de evaluacién”. Se ha eliminado también la EV2 y se ha renombrado la EV1, afiadiendo
“(oral o escrita). Se han mantenido los cédigos de todas las actividades sin reenumerar ya que en el apartado 5.4.
de la aplicacion no esta permitido cambiar la codificacién.

El formulario de modificacion refiere que: “todas las asignaturas se ha ajustado a 80% la ponderacién maxima de
la prueba individual y se ha ampliado el rango de las ponderaciones en algunas de las actividades de algunas
asignaturas”, sin embargo, en la Materia “Herramientas Metodoldgicas de Investigacién Agraria y Alimentaria”,
del “Mdédulo Optativo de Formacién Investigadora”, figura el Sistema de evaluacién EV1 “Prueba individual (oral
o0 escrita)”,con una ponderacidn maxima del 100%, lo que debe subsanarse.

Para dar respuesta al aspecto a subsanar, en la materia “Herramientas Metodoldgicas de Investigacion Agraria'y
Alimentaria”, del “Mddulo Optativo de Formacion Investigadora”, en el Sistema de evaluacién EV1 “Prueba
individual (oral o escrita)” se ha reemplazado la ponderaciéon méaxima del 100%, por un 80%.

En el formulario de modificacidn se incluye una propuesta para “realizar pequefios ajustes para corregir errores
en la distribuciéon horaria que figura en el apartado "5.5.1.6. Actividades formativas" que, en lo que respecta a la
asignatura “Gestion Integrada de plagas” no se ha materializado, lo que debe subsanarse.

Para dar respuesta al aspecto a subsanar se ha eliminado “Gestidn integrada de plagas” del listado de asignaturas
ya que no esta incluida entre las que tuvieron que ser modificadas. Si incluyé por error.

Se observa que las materias del médulo Optativo de formacidn investigadora: “2 - Asignaturas de Investigacion
en Tecnologia e Ingenieria de los Alimentos”, “3 - Asignaturas de Investigacion en Biotecnologia
Agroalimentaria”, y “4 - Asignaturas de Investigacién en Tecnologia e Ingenieria de la Produccién Vegetal”, no
tienen asignado ningun sistema de evaluacion, lo que debe subsanarse.

Para dar respuesta a este aspecto a subsanar se ha asignado a las materias el sistema de evaluacién y se ha
solicitado el cambio en “Apartados modificacion / 5.5. 5.5 - Mddulos, Materias y/o Asignaturas” quedando del
siguiente modo:

o En 5.5.1.1 se ha cambiado el caracter de la asignatura de "Practicas externas" a "Optativa". Q Como quiera que, en aplicacion de la
nueva normativa de evaluacién de la UPCT y segun se detalla en "5.1.2. Evaluacion", el sistema que recogen las fichas de las asignaturas
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en la memoria ha de ser la evaluacidn continua, para permitir una correcta implementacion del sistema se ha incluido el uso de la
metodologia "MD4. Evaluacidn continua" en el apartado "5.5.1.7. Metodologias docentes" de las fichas de 5 asignaturas y en 3 de las
materias del Mddulo Optativo de Formacion Investigadora en las que aln no se contemplaba este tipo de evaluacién. Las asignaturas
afectadas han sido: "Ingenieria del riego", "Hidrologia e infraestructura rural”, "Sistemas de produccién animal", "Biotecnologia y mejora
genética", "Aprovechamiento y conservacién de la biodiversidad y de los suelos forestales". Las materias afectadas han sido,
"Herramientas Metodoldgicas de Investigacion Agraria y Alimentaria", "Asignaturas de Investigacion en Tecnologia e Ingenieria de los
Alimentos" y "Asignaturas de Investigacion en Tecnologia e Ingenieria de la Produccion Vegetal". 9 En consonancia con lo anterior, en
el apartado "5.5.1.8. Sistemas de evaluacion" de la ficha de todas las asignaturas se ha ajustado a 80% la ponderacién maxima de la prueba
individual y se ha ampliado el rango de las ponderaciones en algunas de las actividades de algunas asignaturas. e Para un total de 6
asignaturas se han hecho pequefios ajustes para corregir errores en la distribucién horaria que figura en el apartado "5.5.1.6. Actividades
formativas". Las asignaturas afectadas han sido: "Ingenieria del riego", "Hidrologia e infraestructura rural", "Politica agraria y gestién del
medio rural", "Sistemas de produccion animal” y "Gestidn y valorizacién de residuos y efluentes". 5. Se ha incorporado el sistema de
evaluacién de las materias: “2 - Asignaturas de Investigacion en Tecnologia e Ingenieria de los Alimentos”, “3 - Asignaturas de Investigacion
en Biotecnologia Agroalimentaria”, y “4 - Asignaturas de Investigacion en Tecnologia e Ingenieria de la Produccion Vegeta”

OBSERVACIONES A LA COMISION DE EVALUACION

Durante el proceso de evaluacion de la solicitud de evaluacién de esta modificacion se ha producido un cambio
en el equipo rectoral de la Universidad. Como consecuencia se han actualizado los datos en el apartado “11. 11.
Personas asociadas a la solicitud” de: “11.2. Representante Legal” y “11.3. Solicitante”. Se ha solicitado este
cambio en “Apartados modificacién”
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Respuesta al Informe Provisional de Evaluacidon
sobre la propuesta de modificacion de plan de
estudios con ID 4314594 (Expediente N°
7327/2013) de fecha de 13 de enero de 2020

Siguiendo el mismo orden con el que aparecen en el Informe Provisional (IP), el
presente documento muestra cuadros con los textos literales de las observaciones
remitidas por la Comisién de Evaluaciéon. A cada uno de los cuadros sigue la
explicacién de las acciones realizadas en atencién a las mismas.

ASPECTOS A SUBSANAR

CRITERIO 4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

Se actualiza el apartado "4.1. Sistemas de informacion previo". Sin embargo, el
enlace a la pagina web de la Escuela que figura en la pagina 2 del fichero adjunto no
funciona, lo que debe subsanarse.

En la pagina 2 del documento "4.1. Sistemas de informacién previo" se ha
sustituido el antiguo enlace a la pagina web de la ETSIA
(https://www.etsia.upct.es/) por el de la version renovada y actualizada
(https://agronomos.upct.es/).

En el apartado "4.2.2. Perfiles de ingreso"” se reiteran, literalmente, indicaciones
relativas al perfil de ingreso, ya incluidas en el apartado "“4.1. Sistemas de
informacion previa a la matriculacion, lo que debe subsanarse.

El apartado "4.2. Requisitos de acceso y criterios de admision" es, a nuestro juicio
el lugar mas adecuado para incluir toda la informacién relativa a las condiciones
de acceso y admisidon. Por otra parte, en ocasiones anteriores responsables del
Ministerio de Educacion Cultura y Deporte nos han instado a incluir dicha
informacién en el apartado "4.1. Sistemas de informacion previo". En
consecuencia, una vez que es necesario indicarla en los dos apartados, parece
razonable que la informacidn sea exactamente igual. Esa es la razon por la que
aparece en 4.2 informacién redundante con 4.1. Otra opcién seria poner en 4.1
(anexo en PDF) una referencia a lo que se dice en 4.2 (memoria de verificacién),
pero, al tratarse de documentos diferentes, la forma actual hace que la
informacién sea mas facilmente accesible, por lo que hemos considerado mas
oportuno no hacer ningiin cambio.

En cuanto a los criterios de admision referidos en el apartado "4.2.4 Criterios de
admision cuando la demanda sea superior a la oferta”, debe aclararse y justificarse,
suficientemente, la prioridad establecida en las titulaciones referidas, y el peso que
la valoracion de la nota media de cada expediente tiene, en la ordenacion global de
candidatos.
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En "4.2.4. Criterios de admisidon cuando la demanda sea superior a la oferta" se ha
sustituido el texto inicial:

Para el caso de que el numero de aspirantes a cursar el titulo de Master
propuesto supere al de plazas ofertadas, se establece una determinada
prioridad de admision y se utilizard como criterio de valoracion la nota media
indicada en los apartados e) y f) del articulo 55 del Real Decreto 1892/2008 o
criterio analogo, si bien se dara preferencia a los Graduados en Ingenieria de
la Rama Agricola sobre los Ingenieros Agronomos segun ordenaciones
anteriores, a éstos sobre los Ingenieros Técnicos Agricolas segin ordenaciones
anteriores y a éstos sobre el resto de Graduados. La nota media del expediente
académico del alumno, sera obtenida segun el procedimiento recogido en las
"Normas sobre el calculo de la nota media de los expedientes académicos de
la Universidad Politécnica de Cartagena" (Aprobadas por el Consejo de
Gobierno de la UPCT en la sesién celebrada el 26 de noviembre de 2012).

Por el texto:

Para la admision al master se seguiran con caracter general las condiciones
establecidas en el Articulo 17 del RD1393/2007. En cuanto a los requisitos
especificos y criterios de valoracién de méritos que se sefialan en el Articulo
17, para el caso de que la demanda supere a la oferta, se establece una
determinada prioridad de admisiéon de acuerdo con la titulacidon previa (de
mayor a menor prioridad):

1) Estar en posesion de un titulo de grado que permita haber adquirido
las competencias que se recogen en el apartado 3 de la Orden
Ministerial CIN/323/2009 por la que se establecen los requisitos para
la verificacion de los titulos universitarios oficiales que habiliten para
el ejercicio de la profesion de Ingeniero Técnico Agricola, estando su
formacion de acuerdo con la que se establece en el apartado 5 de la
antes citada Orden Ministerial.

2) Poseer un titulo de Grado que, de acuerdo con la referida Orden
Ministerial CIN/323/2009, acredite haber cursado el moddulo de
formacion basica, el médulo comun a la rama agricola y 48 créditos de
los ofertados en el conjunto de los bloques del médulo de tecnologia
especifica, aun no cubriendo un bloque completo del moddulo de
tecnologia especifica, de un titulo de Grado que habilite para el
ejercicio de Ingeniero Técnico Agricola.

3) Estar en posesion del titulo de Ingeniero Agronomo de acuerdo con la
anterior ordenacién de titulos universitarios oficiales espafoles.

4) Estar en posesion del titulo de Ingeniero Técnico Agricola de acuerdo
con la anterior ordenacién de titulos universitarios oficiales espafioles,
siempre y cuando se acredite haber adquirido las competencias del
moddulo de formacion basica y del médulo comun a la rama reflejadas
en el apartado 5 de la Orden CIN/323/2009, de 9 de febrero, por la
que se establecen los requisitos para la verificacion de los titulos
universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesion de
Ingeniero Técnico Agricola.

En todos los casos, se utilizard como criterio de valoracion la nota media
indicada en los apartados e) y f) del articulo 55 del Real Decreto 1892/2008 o
criterio analogo en su caso, para ordenar las diferentes solicitudes dentro de
cada uno de puntos indicados anteriormente. La nota media del expediente
académico del alumno, sera obtenida segun el procedimiento
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recogido en las "Normas sobre el calculo de la nota media de los expedientes
académicos de la Universidad Politécnica de Cartagena" (Aprobadas por el
Consejo de Gobierno de la UPCT en la sesion celebrada el

26 de noviembre de 2012). La Comision Académica Ampliada del Centro sera
la encargada de la admisién de estudiantes. Esta comision estd compuesta
por la Direccion de la ETSIA, 10 profesores de la ETSIA designados por los
departamentos con docencia en el centro y 3 estudiantes (1 por la mencién
de Hortofruticultura y Jardineria del GIASB, 1 por la mencién de Industrias
Agrarias y Alimentarias del GIASB, 1 por el Master Universitario en Ingenieria
Agrondmica).

CRITERIO 5. PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

El formulario de modificacion refiere cambiar la ordenacién temporal de la asignatura
"Cultivos extensivos y protegidos”. Sin embargo, en la tabla "Distribucion temporal
de las materias impartidas" del apartado "5.1.3.2. Estructura modular del plan de
estudios atendiendo a la distribucion temporal de las materias" aparece duplicada, lo
que debe subsanarse.

En la tabla 5.6 del apartado 5.1.3.2 se ha eliminado del C2 la asignatura "Cultivos
extensivos y protegidos" que aparecia duplicada alli cuando su ubicacidn correcta es
el C1. Se ha subido la version corregida del documento "5.1. Descripcién del plan de
estudios”

La competencia especifica "E15 - Conocimientos adecuados y capacidad para
desarrollar y aplicar tecnologia propia en ordenacion y gestion del territorio agrario y
la integracidon paisajistica", asignada a la asignatura ‘“Aprovechamiento y
conservacion de la biodiversidad y de los suelos forestales", no se corresponde con
los contenidos indicados en el Plan de Estudios, lo que debe subsanarse.

En la asignatura "Aprovechamiento y Conservacién de la Biodiversidad y de los Suelos
Forestales" se ha eliminado la competencia especifica E15, que se marcé por error
en la solicitud inicial.

RECOMENDACIONES

CRITERIO 1. DESCRIPCION DEL TiTULO

En el formulario de modificaciones se refiere "Se ha actualizado el enlace a la
normativa de permanencia actualizada en julio de 2017". Efectivamente, se ha
actualizado el enlace web que funciona correctamente, pero la nueva normativa de
permanencia fue aprobada por el Consejo de Gobierno de la Universidad Politécnica
de Cartagena, en su sesion de 6 de mayo de 2019, por lo que se recomienda corregir
el formulario en el sentido indicado.

En el apartado "1.3 - Universidades y centros en los que se imparte" del formulario
de modificaciones se ha cambiado "julio de 2017" por "mayo de 2019"
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OTROS COMENTARIOS DE LA COMISION

Por ultimo y adicionalmente, se ha dado respuesta al comentario que sefala la
conveniencia de indicar con mayor detalle algunos de los cambios sefialados en el
formulario de modificacion que resume los cambios realizados en la solicitud inicial
de modificacion.

Los cambios introducidos en dicho formulario respecto de la solicitud inicial han sido:

Se ha incorporado a la tabla inicial el apartado 2.1 con el texto:

e En el documento anexo "2.1. Justificacion, adecuacion de la propuesta y
procedimientos" se ha incluido el escrito de respuesta al informe
provisional remitido por la comisidon de evaluacion sobre la propuesta de
modificacion de plan de estudios con ID 4314594 (Expediente N°
7327/2013) de fecha de 13 de enero de 2020.

Al final del parrafo original del apartado "0. Descripcién general" se ha afiadido el
texto:
e En el periodo de alegaciones, se da respuesta al Informe Provisional de
Evaluacion sobre la propuesta de modificacion de plan de estudios con ID
4314594 (Expediente N° 7327/2013) de fecha de 13 de enero de 2020

En 4.1 - Sistemas de informacion previo
e se ha cambiado el texto inicial:
o Se ha actualizado el apartado "4.1. Sistemas de informacion previo"
para clarificar la informacidn previa sobre el perfil de ingreso.
e por el texto:
o Se ha renombrado el apartado "Perfil de ingreso" como "4.1.1. Perfil
de ingreso" y se le ha afiadido:
o 5 parrafos especificando los perfiles de ingreso aceptados
para poder cursar el master
o Un apartado 4.1.1.1 especificando el perfil de ingreso
idéneo
o Un apartado 4.1.1.2 con detalles para los perfiles de
ingreso que requieren cursar complementos de formacién
o Se ha renombrado el apartado original "Canales de difusion" como
"4.1.2. Canales de difusion", sin introducir cambios en su contenido
inicial
o Se ha sustituido el antiguo enlace a la pagina web de la ETSIA
(https://www.etsia.upct.es/) por el de la version renovada y
actualizada (https://agronomos.upct.es/)

En 4.2 - Requisitos de acceso y criterios de admision
e se ha cambiado el texto inicial:
o Se ha actualizado el apartado "4.2. Requisitos de acceso y criterios
de admision" para hacer constar lo recogido en el "Reglamento de
Estudios Oficiales de Master de la Universidad Politécnica de
Cartagena" y otras normativas.
e por el texto:
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Se ha cambiado la redaccion del apartado "4.2. Requisitos de
acceso y criterios de admision" para hacer constar lo recogido en el
"Reglamento de Estudios Oficiales de Master de la Universidad
Politécnica de Cartagena" y otras normativas relacionadas. Para
facilitar el acceso a la informacion, se ha dividido el texto en tres
secciones numeradas (4.2.1 Requisitos de acceso, 4.2.2. Perfiles
de ingreso, 4.2.3. Procedimiento de admisién y 4.2.4 Criterios de
admision cuando la demanda sea superior a la oferta). Ademas, la
seccion 4.2.4 ha sido corregida atendiendo a la peticién de
subsanacién hecha por la comisién en el informe provisional.

= En 8.2 - Procedimiento general para valorar el progreso y los resultados
e se ha cambiado el texto inicial:

o

Actualizado para reflejar lo recogido en el nuevo Sistema de
Aseguramiento Interno de la Calidad (SAIC) de la UPCT.

e por el texto:

(0]

Se ha reescrito para adaptar su contenido de manera que refleje lo
recogido en el nuevo Sistema de Aseguramiento Interno de la
Calidad (SAIC) de la UPCT aprobado por el Consejo de Gobierno de
la UPCT el 20 de marzo de 2019. ElI SAIC es una
reformulacién/actualizacién del Sistema de Garantia de la Calidad
(SGIC) que se aplicaba en la UPCT desde mayo de 2016

B2 — Witz ke asm Hrittoes 1/ sesathe et cmpaiiom ot essfiein] y Capnppeettn C ot izotkpmen Hrtt s 1/ stk st i Ethacioom goih es






o Universidad .
§ryg Politécnica =
de Cartagena ETSIA

Cartagena

Respuesta al Informe Provisional de Evaluacion de la Solicitud de
Verificacion de Plan de Estudios del Titulo con ID 4314594 (Expediente
N°: 7327/2013) con fecha de 7 de marzo de 2014.

A continuacion se exponen las respuestas y alegaciones a las observaciones remitidas
por la Comision de Evaluaciéon de la Rama de Conocimiento de Ingenieria y
Arquitectura. Agradecemos a dicha comisidn las observaciones realizadas, las cuales
hemos tratado de abordar en la nueva version de la solicitud que ahora presentamos.
Cada una de las observaciones se plantea individualmente en el mismo orden en que
aparecen en el Informe Provisional. En primer lugar se presenta en un recuadro la
observacion realizada por la Comision y a continuacion una explicacion de como se
ha abordado.

ASPECTOS A SUBSANAR

CRITERIO 5: PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

Se debe explicitar como se van a impartir las asignaturas del Modulo de Tecnologia
de las Industrias Agroalimentarias ya que dichas asignaturas son repetitivas para los
gue acceden desde la mencidn de industrias agroalimentarias del Grado de Ingenieria
Agricola y son nuevas para los que proceden de otras menciones de dicho Grado, por
tanto, habra estudiantes con una gran diferencia de nivel de acceso.

En respuesta a esta cuestién, se han revisado los contenidos de las dos asignaturas
del Médulo de Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias para ajustarlos a las
competencias correspondientes del Master y que tengan un nivel avanzado de
contenidos, evitando solapes con las asignaturas del Grado en Ingenieria de las
Industrias Agroalimentarias. Se han modificado las fichas de ambas asignaturas en
el apartado 5.5.

Asimismo, se ha afiadido al plan de estudios una asignatura de 3 ECTS denominada
“Introduccién a la Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias” como complemento
de formacién para los alumnos que procedan de menciones del Grado o de
especialidades de Ingeniero Técnico Agricola que no sean la de Industrias
Agroalimentarias. Este complemento de formacion forma parte del plan de estudios
del Master que se propone, por lo que el nUmero de créditos del mismo se incrementa
de 90 ECTS a 93 ECTS. La mencionada asignatura se impartirda en el primer
cuatrimestre del Master, mientras que las asignaturas del Modulo de Tecnologia de
las Industrias Agroalimentarias se impartiran en el segundo. Aquellos estudiantes
que, por su formacién previa, hayan cursado asignaturas que permitan acreditar que
han adquirido las competencias de este complemento formativo, podran solicitar su
reconocimiento al matricularse para no tener que cursarlo. Se ha modificado en este
sentido el apartado 5.1 (Descripcion del Plan de Estudios) y se ha afiadido la ficha de
esta asignatura en el apartado 5.5. También se ha afiadido un comentario en el
apartado 4.2 (Requisitos de acceso vy criterios de admision).

Ademas, para evitar confusiones con el mencionado complemento formativo, se ha
cambiado el nombre del *"Médulo Optativo de Formacion Complementaria” de 12 ECTS
por el de “Mddulo Optativo de Formacién en Gestién Ambiental”.
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CRITERIO 6: PERSONAL ACADEMICO

Se debe incluir el perfil docente e investigador del nucleo basico del profesorado para
poder valorar su adecuacion a los objetivos del Master. El perfil docente es la
descripcion de la experiencia docente (asignaturas impartidas, programas
especificos,...) del nucleo basico del profesorado (sin nombres ni curricula) en
materias relacionadas con la tematica del Master. El perfil investigador es la
descripcion de las lineas y trabajos de investigacion del nucleo basico del profesorado
relacionados con la tematica del Master. Ademads, dado que todo el profesorado
adscrito a la ETSIA puede participar en la direccion del Trabajo Fin de Master o actuar
como tutor de las practicas externas, se debe incluir el porcentaje de dedicacion al
titulo de todo el profesorado referido.

Se ha afiadido una descripcion detallada de la experiencia docente del profesorado
de Master en aquellas asignaturas relacionadas con las materias del master. Dicha
descripcion se ha realizado de manera individualizada para cada una de las
asignaturas del Master.

Asimismo, se ha afiadido una descripcidn detallada de las lineas de investigacion del
profesorado de Master directamente relacionadas con las materias del Master. Dicha
descripcion se ha realizado de manera individualizada para cada una de las
asignaturas del Master, incluyendo también a titulo ilustrativo algunos trabajos de
investigacion directamente relacionados con las diferentes lineas de investigacion.

En lo que respecta al porcentaje de dedicacion al titulo del profesorado adscrito a la
ETSIA, se ha ainadido una tabla en la que se presenta dicho porcentaje de dedicacion
por areas de conocimiento, expresado como el porcentaje sobre la carga docente
total del area que supone dicha dedicacion.

CRITERIO 10: CALENDARIO DE IMPLANTACION

Se propone la "tabla de adaptacion" de créditos a los estudiantes provenientes del
segundo ciclo de Ingenieria Agrondmica. Dado gque no existen ingenierias del antiguo
catalogo de Titulos que estén en proceso de extincidon, no existe la posibilidad de
extinguir ningun titulo como consecuencia de la puesta en marcha de este Master.
Se debe eliminar de la memoria cualquier referencia a ensefianzas que se extinguen
y sus procedimientos de adaptacion.

Se ha modificado la memoria de acuerdo con lo argumentado por la Comision de
Evaluacion.

RECOMENDACION:

CRITERIO 6. PERSONAL ACADEMICO

Se recomienda especificar la experiencia profesional del personal de apoyo disponible
y su adecuacion a los ambitos de conocimiento relacionados con el Titulo.

Se ha especificado la experiencia profesional del personal de apoyo y su adecuacién
al titulo.

-10 -
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2. JUSTIFICACION, ADECUACION DE LA PROPUESTA Y

PROCEDIMIENTOS

2.1. Justificacion del titulo propuesto, argumentando el interés
académico, cientifico o profesional del mismo

Este documento recoge la propuesta de Master Universitario en Ingenieria
Agrondmica por la Universidad Politécnica de Cartagena, titulacion que completa la
adaptacion al Espacio Europeo de Educacién Superior del Titulo de Ingeniero
Agronomo que la Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica (ETSIA) de esta
Universidad ha venido impartiendo desde el afio 1993. El titulo que aqui se propone
habilita para el ejercicio de la profesion de Ingeniero Agrénomo.

El proceso de adaptacién de las distintas titulaciones impartidas por ETSIA se inicia
con la aprobacion de los planes de estudio de Graduado/a en Ingenieria de la
Hortofruticultura y Jardineria (GIHJ]) y de Graduado/a en Ingenieria de las Industrias
Agroalimentarias (GIIA) que fueron verificados por la Agencia Nacional de Evaluacion
de la Calidad y Acreditacion y autorizados por la Comunidad Auténoma de Murcia
segun Decreto N° 229/2010 de 30 de julio.

El articulo 15.4 del Real Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, por el que se establece
la ordenacion de las ensefianzas universitarias oficiales, establece con caracter
general la estructura de las ensefianzas universitarias oficiales, para las ensefianzas
de Grado, Master y Doctorado; y determina las condiciones a las que deberan
adecuarse los planes de estudios conducentes a la obtencion de los distintos titulos
universitarios oficiales de Master que habiliten para el ejercicio de las siguientes
profesiones reguladas: Ingeniero Aeronautico, Ingeniero Agronomo, Ingeniero de
Caminos, Canales y Puertos, Ingeniero Industrial, Ingeniero de Minas, Ingeniero de
Montes, Ingeniero Naval y Oceanico e Ingeniero de Telecomunicacién.

Asimismo, la Resolucion de 15 de enero de 2009 (BOE de 29 de enero de 2009), de
la Secretaria de Estado de Universidades, establece las condiciones a las que deberan
adecuarse los planes de estudios conducentes a la obtencidn de titulos que habiliten
para el ejercicio de las distintas profesiones reguladas de Ingeniero. En su apartado
tercero, especifica que las ensefianzas universitarias oficiales de Master y sus planes
de estudios deberan organizarse de forma que la duraciéon del conjunto de la
formacion de Grado y Master no sea inferior a 300 créditos europeos. Asimismo, se
requerira una formacion de posgrado en funcién de las competencias contempladas
en el Master y de las caracteristicas del titulo de grado que posea el solicitante que,
en total, no exceda de 120 créditos europeos. Por ultimo, menciona en su apartado
quinto, que los planes de estudios conducentes a la obtenciéon de los titulos
universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de cada una de las profesiones
de Ingeniero, garantizaran la adquisicion de las competencias necesarias para ejercer
la correspondiente profesion.

Las ensefianzas de Master tienen como finalidad la adquisicion por el estudiante de
una formacion avanzada, de caracter especializado o multidisciplinar, orientada a la
especializacion académica o profesional, o bien a promover la iniciacién en tareas
investigadoras. De esta forma, a partir de la Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero,
por la que se establecen los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios
oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesion de Ingeniero
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Agrénomo, se ha disefiado el plan de estudios de este Master Universitario,
atendiendo a las competencias definidas en el apartado 3 de la anterior Orden y a los
términos establecidos en el RD 1837/2008. El Master Universitario en Ingenieria
Agrondmica esta disefiado para formar especialistas en la gestion y organizacion de
empresas agroalimentarias y en distintas tecnologias de la agroingenieria, como las
del medio rural, produccién vegetal y animal, industrias agroalimentarias e impacto
ambiental. De esta forma, el titulado del Master estara capacitado para el disefio,
proyecto, investigacién, gestion, intervencion, desarrollo, innovacién, docencia y
divulgacién en los sectores agricola, ganadero, agroalimentario y en el medio rural.

Asimismo, la estructura del plan de estudios propuesto por la ETSIA permite al
estudiante del Master Universitario de Ingeniero Agronomo cursar, en uno de sus dos
itinerarios, 12 ECTS pertenecientes al Master Universitario en "Técnicas Avanzadas
en Investigacién y Desarrollo Agroalimentario" ofertado también por la ETSIA de la
UPCT, a partir del cual se puede acceder al Programa de Doctorado del mismo
nombre, con Mencién de Excelencia del Ministerio de Educacion.

Ademas, tal y como contempla el Real Decreto 1393/2007, el plan de estudios del
Master Universitario en Ingenieria Agrondmica de la UPCT contempla la realizacion
de practicas externas por parte de los estudiantes, reforzandose asi el compromiso
con la empleabilidad de los futuros titulados. Se busca con esta posibilidad enriquecer
la formacidén de los estudiantes de las ensefianzas de grado y de master, en un
entorno que les proporcionara, tanto a ellos como a los responsables de la formacion,
un conocimiento mas profundo acerca de las competencias que necesitaran en el
futuro.

La Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica de la UPCT ha protagonizado
durante estos Ultimos afios, un importante papel en ciertos acontecimientos, que muy
posiblemente condicionaran la investigacion y la innovaciéon que nuestra Universidad
en general, y nuestro Centro, en particular, desempefiaran en los proximos afos. Asi,
la concesidn en 2011 del Campus de Excelencia Internacional Mare Nostrum, centrado
en la Bioeconomia basada en la Agroalimentacion; el proyecto VITALIS, fiel reflejo
del cambio de modelo productivo en el sector agroalimentario que promulga la ETSIA,
orientado a la eficiencia en la produccion y al desarrollo de nuevos productos
saludables de alto valor afiadido; y la creacién del Foro Agroalimentario (FOAGRO)
junto con los Colegios Oficiales de Ingenieros Agrénomos y de Ingenieros Técnicos
Agricolas de la Region de Murcia, con el fin de valorizar la actividad agroalimentaria
y la labor de los Ingenieros formados por la ETSIA de la UPCT, pueden considerarse
los principales pilares sobre los que se sustente la I+D+i en el sector agroalimentario
regional, asi como la insercién laboral de nuestros egresados. Es de destacar,
asimismo, la estrecha relacion existente con el Instituto de Biotecnologia Vegetal de
la UPCT (http://www.upct.es/~ibvupct/), en el que la mayoria de sus investigadores
son profesores adscritos a la ETSIA.

El principal reto al que se enfrenta la sociedad del siglo XXI es el de poder alimentar
a una poblacion creciente, disponiendo de cada vez menores recursos para la
produccion de alimentos, lo que requiere de técnicos con una formacion cada vez mas
completa y compleja que incluya no solo la capacidad de gestionar los recursos y de
utilizar las tecnologias existentes, sino también la de innovar en su profesion,
incluyendo el desarrollo de nuevas tecnologias. En este sentido, el profesorado de la
ETSIA se siente participe, no sélo en la formacién de Ingenieros (la ETSIA se
encuentra implantada en una de las 4 universidades politécnicas que hay en Espafa)
gue dan lugar al desarrollo del sector, sino también en la tan
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necesaria “Transferencia de Tecnologia”, que consideramos uno de los motores del
mismo, que propicia la Innovacién y, a su vez, la exportacion de no sélo los productos
frescos y elaborados sino de la tecnologia agroindustrial que se genera desde esta
region. Efectivamente, la empresa agraria y agroalimentaria para ser competitiva
debe de adaptarse al mercado y basar su crecimiento en los cambios de tendencia
de la demanda, para mantener e incrementar nuestra competitividad internacional.
Los puntos criticos de desarrollo de esta competitividad son los costes asociados a
mano de obra, el uso de mejores técnicas y controles para aumentar la produccién y
los problemas medioambientales, unidos a la escasez de agua.

Los estudios de Ingenieria Técnica Agricola comenzaron a impartirse en la Escuela
Universitaria Politécnica de Cartagena en 1983, dependiente todavia de la
Universidad de Murcia, en sus dos especialidades actualmente existentes. Asimismo,
los estudios de Ingeniero Agronomo comenzaron en 1993, como estudios de segundo
ciclo, y en 1998, coincidiendo con la creacion de la Universidad Politécnica de
Cartagena (UPCT), se aprobd también la realizacién del primer ciclo. La Escuela
Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de Cartagena (ETSIA) fue creada en 1996,
a partir de la disgregacién de la Escuela Politécnica Superior en los cuatro Centros
que la formaban. En 1998, con la creacion de la Universidad Politécnica de Cartagena
esta Escuela paso a su denominacion actual de Escuela Técnica Superior de Ingenieria
Agrondmica.

A estos importantes antecedente se une la ya mencionada verificacion y autorizacion
de los planes de estudio de Graduado/a en Ingenieria de la Hortofruticultura y
Jardineria (GIHJ]) y de Graduado/a en Ingenieria de las Industrias Agroalimentarias
(GIIA). Asi pues, la implantacidn de un Titulo de Master en Ingenieria Agrondmica en
la UPCT esta plenamente justificada por la dilatada experiencia de esta Universidad
en la imparticion de Titulos de Ingeniero/a Técnico/a Agricola e Ingeniero/a
Agréonomo/a.

Ademas, la UPCT esta situada en una zona de gran tradicién agraria y alimentaria, el
Campo de Cartagena, caracterizada entre otras cosas, por el aprovechamiento de un
recurso escaso en esta regién, como es el agua, asi como por una larga tradicién en
la transformaciéon de productos agrarios. Por otra parte, la UPCT es la Unica
Universidad de la Comunidad Auténoma de la Region de Murcia que imparte estos
estudios en la actualidad, siguiendo el criterio especifico de complementariedad
académica y especializacion de las Universidades publicas de la Regidon de Murcia
recogido en la Ley 3/2005 de Universidades de la Region de Murcia (BOE de
19/05/05). Por ello, es legitimo aspirar a que su ambito de influencia se extienda a
toda la Regién de Murcia y aun mas alla.

Los referentes externos empleados en la elaboracion de esta propuesta de titulo de
Ingeniero Agrénomo, han sido:

- Orden CIN/325/2009 de 9 de febrero (BOE 19/02/2009) por la que se establecen
los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios oficiales que habiliten
para el ejercicio de la profesidon de Ingeniero Agronomo.

- Resolucion de 15 de enero de 2009, de la Secretaria de Estado de Universidades,
por la que se publica el Acuerdo de Consejo de Ministros, por el que se establecen las
condiciones a las que deberan adecuarse los planes de estudios conducentes a la
obtencion de titulos que habiliten para el ejercicio de las distintas profesiones
reguladas de Ingeniero.

- Real Decreto 1393/2007, de 29 de octubre (BOE 30/10/2007), por el que se
establece la ordenacion de las ensefanzas universitarias oficiales.
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- Real Decreto 861/2010, de 2 de julio (BOE 3/7/2010) por el que se modifica el RD
1393/2007.

- Texto refundido del RD 1393/2007 y RD 861/2010.

- Real Decreto 99/2011, de 28 de enero (BOE 10/2/2011), por el que se regulan las
enseflanzas oficiales de doctorado.

- Real Decreto 1027/2011, de 15 de julio (BOE 3/8/2011), por el que se establece el
Marco Espanol de Cualificaciones para la Educacion Superior.

- Real Decreto 534/2013, de 12 de julio (BOE 13/7/2013) por el que se por el que se
modifican los Reales Decretos 1393/2007, de 29 de octubre, por el que se establece
la ordenacion de las ensefianzas universitarias oficiales; y 99/2011, de 28 de enero,
por el que se regulan las ensefianzas oficiales de doctorado.

- Real Decreto 1954/1994, de 30 de septiembre, sobre homologacién de titulos a los
del Catalogo de Titulos Universitarios Oficiales (BOE de 17.11.1994)

- Libro blanco de los titulos de Grado en Ingenierias Agrarias e Ingenierias
Forestales, en la elaboracion del cual participé activamente la anterior Directora de
la ETSIA de la UPCT.

- Planes de estudios de diversas Universidades espafiolas, en la titulacion de
Ingeniero Agronomo.

- Planes de estudios de diversas Universidades europeas que imparten estudios
relacionados con la Ingenieria Agrondmica y con las que se mantienen acuerdos
Erasmus, de modo que se ha podido tener acceso facil a la informaciéon sobre sus
titulaciones (Agricultural University of Athens, Has den Bosch University of Applied
Sciences y Universidade Técnica de Lisboa).

- Acuerdos sobre la distribucion de créditos por materias en Madrid el 6 de marzo de
2009 de la Conferencia de directores y decanos de centros que imparten estudios de
ingeniero agronomo, ingeniero de montes, ingeniero técnico agricola e ingeniero
técnico forestal.

2.2. Descripcion de los procedimientos de consulta internos
utilizados para la elaboracion del plan de estudios

El mecanismo para la organizacién de la oferta académica de la UPCT se establecid
en el documento “Organizacion de la oferta académica de la UPCT. Metodologia de
trabajo y calendario previsto”, aprobado en Comision de Convergencia Europea vy
Calidad el dia 20 de julio de 2007. En lo que respecta a la ETSIA, este documento,
establecia la necesidad de un minimo de dos comisiones o grupos de trabajo.

En la Junta de Centro de fecha 20 de diciembre de 2010, se definieron, entre otros,
los grupos de trabajo que se encargarian, entre otras misiones, de los temas referidos
a los planes de estudios de la ETSIA. Asi se constituyd el Grupo de Planificacion
Académica, que se encargaria de la definicidon de la estructura y contenido de los
titulos. De igual manera se conformd la Comision de Garantia de Calidad Ampliada
gue tendria como mision, entre otras, la ratificacion del trabajo del anterior grupo

El Grupo de Planificacién Académica quedé constituido por:
e Presidente: Director de la ETSIA (Alejandro Pérez Pastor).
e Secretario: Subdirector de Ordenacion académica (Javier Calatrava Leyva).
e 2 representantes por departamento especifico:
o Produccién Vegetal: Pablo Bielza Lino, Sebastian del Pilar Bafion
Arias.
o Ciencia y Tecnologia Agraria: José Alvarez Rogel, Marcos Egea
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o Ingenieria de los Alimentos y Equipamiento Agricola: Francisco Artés
Calero, Victoriano Martinez Alvarez.
o 1 representante de departamentos no especificos adscritos a la ETSIA
= Dpto. Expresion Grafica en la Ingenieria: Daniel Garcia
Fernandez-Pacheco.
= Dpto. Ingenieria Quimica y Ambiental: Rosario Castellar
= Area Economia, Sociologia y Politica Agraria: Maria Dolores de
Miguel
= Dpto. Estructuras y Construccion. Gregorio Sanchez Olivares
= Dpto. Matematica Aplicada y Estadistica. Titular: Sergio Amat
Plata
e 1 alumno por titulacion:
o Ingeniero Agrénomo: Maria José Cerezuela
o Ingeniero Técnico Agricola, esp. Hortofruticultura y Jardineria:
Nicolas Arenillas Pakula
o Ingeniero Técnico Agricola, esp. Industrias Agroalimentarias: Silvia
Albaladejo Fuentes
o Grado: Andrés Esparza Martinez

La Comisién de Garantia de Calidad Ampliada qued6 conformado por:

Presidente: Director de la ETSIA. Alejandro Pérez Pastor
Secretario: Secretaria de la ETSIA. Encarna Conesa Gallego
Subdirector de Ordenacién Académica. Javier Calatrava Leyva.
Subdirectora de Relaciones Externas e Institucionales. Maria Dolores Gomez
Lopez
e Subdireccion de Promocion y Empresas. Narciso Arcas Lario
e Personal del Vicerrectorado de Ordenacion Académica. Rocio Escudero de la
Cafiina
e Representante del Personal de Administracion y Servicios. Maria del Mar
Charlén Rodriguez
e Representante del alumnado: Maria José Cerezuela Lopez
e Dos representantes de los Colegios oficiales:
o Colegio Oficial de Ingenieros Agronomos: Manuel Ramon Aguilera
Egea
o Colegio Oficial de Ingenieros Técnicos Agricolas: Guillermo Molina
Marin.
e Representante de los empleadores. Antonio Sanz de la Morena. Federacion
de Cooperativas Agrarias de la Regidon de Murcia. FECOAM
e Representante de egresados. Ana Asensio Lopez

Dichos grupos de trabajo se han encargado de organizar la planificacion de las
ensefianzas del nuevo titulo de Master en Ingenieria Agronémica, basando su trabajo
en los referentes externos mencionados, y han presentado sus resultados a la Junta
de Centro de la ETSIA que aprobd la oferta de este Master en su reunion del 19 de
Julio de 2012. Posteriormente, la Direccion de la ETSIA ha elaborado la presente
memoria de solicitud de verificacidn del titulo que ha sido aprobada por la Comisién
de Garantia de Calidad Ampliada de la ETSIA, por la Junta de Centro de la ETSIA, por
la Comision de Posgrado de la UPCT vy, finalmente, por el Consejo de Gobierno de la
UPCT celebrado el 28 de Octubre de 2013.
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2.3. Descripcion de los procedimientos de consulta externos
utilizados para la elaboracion del plan de estudios

Una vez aprobada por la Junta de Centro de la ETSIA, y previo a la aprobacion por la
Comision de Posgrado y el Consejo de Gobierno de la UPCT y al envio a la ANECA
para su evaluacién, la memoria fue remitida a los Colegios Oficiales de Ingenieros
Técnicos Agricolas y de Ingenieros Agronomos de la Region de Murcia, asi como a
distintas asociaciones profesionales, como la Federacion de Cooperativas Agrarias de
la Regién de Murcia.
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6.2. Otros recursos humanos disponibles

Cada departamento involucrado en la docencia de las titulaciones actuales de la
ETSIA cuenta ya con personal exclusivo de administracion y servicios. En concreto,
cada departamento cuenta con al menos un auxiliar administrativo y varios técnicos
de laboratorio (responsables del mantenimiento, configuracién y puesta en marcha
de los laboratorios docentes). La funcién de estos técnicos es acondicionar los
distintos laboratorios y prepararlos para la realizacion de las practicas de las
asignaturas por parte de los alumnos, asi como mantener el material utilizado en la
imparticién de las asignaturas, tanto en el Master como en otras titulaciones
ofertadas por la ETSIA.

En total, el personal de apoyo de los Departamentos implicados en la docencia del
Titulo de Master solicitado estd compuesto por 7 auxiliares. La titulacién académica
de la que disponen es la siguiente: tres de ellos son Ingenieros Técnicos (2
Agricolas y 1 de Minas), y el resto son Técnicos Especialistas y Auxiliares. La mayor
parte de este personal de apoyo se incorporé a la UPCT en el momento de su
creacién, hace ahora 15 afos, por lo que cuenta, en su mayoria, con una amplia
experiencia profesional adecuada a los ambitos de conocimiento especificos de cada
departamento.

Ademas la ETSIA cuenta con un auxiliar administrativo para la secretaria de
direccién, tres administrativos para la secretaria de gestion académica y cuatro
conserjes, distribuidos estos ultimos en dos turnos, de mafiana y tarde.

Ademas, la mayoria de departamentos y, en concreto, en los que tienen un mayor
peso en la docencia de las titulaciones de la ETSIA, tienen varios becarios pre y
postdoctorales, cuya beca contempla la colaboracién en tareas docentes, hasta un
maximo de 60 horas anuales. De hecho, en los ultimos cinco anos se han defendido
100 Tesis doctorales en el seno de la ETSIA.
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7. RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS

7.1. Justificacion de la adecuacion de los medios materiales y
servicios disponibles

La Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica (ETSIA) oferta actualmente los
Titulos de Graduado/a en Ingenieria de la Hortofruticultura y Jardineria, Graduado/a
en Ingenieria de las Industrias Agroalimentarias, Ingenieria Agrondémica (solo el
segundo curso del segundo ciclo, en proceso de extincidon) y de Master en Técnicas
Avanzadas en Investigacion y Desarrollo Agrario y Alimentario. La ETSIA dispone de
los espacios que se describen a continuacidén y que seran empleados para las nueva
titulacion de Master que se propone.

Todas las infraestructuras actuales estan acordes, segun el Servicio de Prevencién de
Riesgos Laborales de la UPCT, con los principios de accesibilidad universal y disefno
para todos de conformidad con lo dispuesto en la disposicién final décima de la Ley
51/2003, de diciembre, de igualdad de oportunidades, no discriminacién vy
accesibilidad universal de las personas con discapacidad.

7.1.1. Aulas

La docencia es impartida en las aulas ubicadas en el Aulario anexo al edificio de la
ETSIA, inaugurado en 2002. En dicho aulario, la ETSIA tiene asignadas un total de
11 aulas.

Las aulas son compartidas por dos cursos distintos que se alternan entre mafiana y
tarde. Al ser titulaciones con alto niumero de practicas por asignatura, esta alternancia
facilita la combinacion de asignaturas de cursos distintos, y permite el mejor
aprovechamiento de los recursos. La capacidad de las aulas aparece reflejada en la
Tabla 7.1, donde se aprecia que el aforo total es de 485 alumnos.

Tabla 7.1. Capacidad de aulas docentes en el aulario anexo a la ETSIA.

Aula Capacidad
AG2 1.4a + 1.4b* 15 + 16
AG2 1.5b 60
AG22.1 60

AG2 2.2 63
AG22.3 55
AG22.4 55

AG2 2.5a + 2.5b* 19 + 22
AG2 2.6 60

AG2 2.7 60

Aforo Total 485 alumnos

* Estas aulas se pueden dividir en dos, segun las necesidades.
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Todas las aulas son exteriores, por lo que, ademas de tener un adecuado sistema de
iluminacién artificial, cuentan con una muy buena iluminacién natural. El mobiliario
de las aulas es nuevo y todas tienen aire acondicionado y calefaccion, asi como
sistema de ventilacion.

Entre el equipamiento de las aulas se incluye una pizarra de grandes dimensiones,
una pantalla, un retroproyector para transparencias y un cafion de video fijado en el
techo. Tanto el aulario como el propio edificio de la ETSIA tienen cobertura por la red
wifi perteneciente a la Universidad. Se dispone de igual manera de dos aulas
equipadas con sistema de mesas digitales y otras dos con pizarras digitales. Aparte
de estos recursos, la escuela y los departamentos tienen a disposicién de los docentes
otros medios audiovisuales como pizarras interactivas, proyectores de diapositivas,
video-televisién, ordenadores portatiles y video proyectores.

La Universidad cuenta también con aulas de informatica, dotadas de pizarra y cafnon
de video, que se emplean para labores docentes y como aulas de libre acceso (o
para seminarios de formacidén) durante el horario establecido a tal efecto. La
luminosidad, espacio, calefacciéon y refrigeracién de estas salas es la idonea para el
desarrollo de estas actividades.

7.1.2. Estimacion de las necesidades en numero de aulas

En el caso de una matricula de 40 alumnos continuada en el tiempo, para impartir el
Titulo se emplearan un aula con una capacidad de entre 55 y 60 alumnos en horario
de mafiana para el primer curso y de tarde para el segundo curso. De este modo se
dispone de aulas suficientes para los titulos de Grado impartidos en la ETSIA, asi
como para el Titulo de Master en Técnicas Avanzadas en Investigacion y Desarrollo
Agrario y Alimentario, ofertado por la ETSIA. Asi pues, las necesidades de
infraestructuras de aulas estan adecuadamente cubiertas con las instalaciones
actuales.

7Z.1.3. Biblioteca

Las bibliotecas universitarias de la UPCT, como servicios flexibles y sensibles a los
cambios de su entorno, estan convirtiéndose en Centros de Recursos para el
Aprendizaje y la Investigacién (CRAI), cuya mision fundamental es apoyar la creacion
de conocimiento (aprendizaje e investigacion) y el cambio pedagdgico, tratando de
atender las necesidades reales de profesores y estudiantes relacionadas con todos
los aspectos de la informacion (conocimiento, acceso, gestion, legalidad, etc.).

Actualmente el CRAI de nuestra Universidad cuenta con dos sedes, situadas una en
el Campus de Alfonso XIII y otra en el Campus de la Muralla del Mar, con una
superficie total de 3.663 m2. El niUmero total de puestos de que disponen los alumnos
en el CRAI del Campus Alfonso XIII, el mas proximo al edificio de la ETSIA, es de
193, siendo el nimero total de puestos para la sala de estudio de 95. Ademas, el
CRAI cuenta con salas de trabajo en grupo, sala de conferencias, laboratorio de
idiomas, hemeroteca, sala de encuentro, formacion de usuarios, bases de datos,
filmoteca y equipos multimedia. Ademas existen unos aularios que abren las 24 horas
durante todo el afio como aulas de estudio. El fondo bibliografico de nuestra
Universidad consta de mas de 100.000 Monografias, mas de 6.000 publicaciones
periddicas entre las que se encuentran revistas de apoyo a
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investigacion, asi como divulgativas, mas de 14.000 publicaciones electrénicas (libros
electronicos, PFCs, documentos electrénicos...) y 55 bases de datos (contando
Unicamente aquellas cuya suscripcidon no es gratuita). Los libros que se alojan en las
bibliotecas estan agrupados, légicamente, por materias de una forma ordenada y
ademas existen ordenadores en las salas que ayudan en la busqueda de los libros. El
sistema de blsqueda bibliografica es el OPAC. Ademas, el servicio de préstamos es
agil. El nUmero de ejemplares se aumenta afio tras afio. Por ejemplo, el nimero de
Monografias ha aumentado de 66.875 en el curso 04/05 a mas de

100.000 en el curso 08/09. Las condiciones de luminosidad, climatizacion y acustica
en los espacios del CRAI son excelentes.

7.1.4. Laboratorio y espacios experimentales

El edificio de la ETSIA, donde se impartiria la docencia de la titulacién propuesta,
cuenta con un total de 33 laboratorios. Los 14 laboratorios destinados a la docencia
tienen una superficie de entre 50 y 60 m? y capacidad para 16 - 20 puestos de trabajo,
suficientes para dar cabida a los grupos de practicas de laboratorio. Ademas de los
laboratorios docentes, en el edificio hay 19 laboratorios destinados a I+D+i, los
cuales tienen climatizacién adecuada y acustica buena. Estos laboratorios son, en
términos generales, mas pequefios (de 15 a 30 m? y 4 a 8 puestos de trabajo) y
también estan convenientemente dotados con equipamiento mas especifico, acorde
con la investigacibn que se realiza en ellos (sistemas de electroforesis,
termocicladores, microscopios de fluorescencia y de contraste de fases, etc.).

Todos los laboratorios tienen iluminacién natural gracias a lucernarios y grandes
ventanales. Ademas cada laboratorio dispone de aire acondicionado y calefaccién, asi
como sistema de ventilacion, que garantizan la climatizacién adecuada. Los
laboratorios de practicas estan convenientemente dotados con equipamiento que
depende de la docencia que se imparte en ellos (ordenadores, lupas, microscopios,
espectrofotdmetros, incubadoras, centrifugas, autoclaves, etc.) gracias a la inversién
que ha realizado la Universidad desde su creacién. Dado el caracter practico de estas
titulaciones, se continla destinando de forma regular fondos econdmicos a la
renovacion de los equipos.

De manera mas explicita los laboratorios, segin areas de conocimiento y materias,
cuentan con la siguiente dotacidon de medios:

Area: Ingenieria Agroforestal

Laboratorio: Hidraulica y Riegos

Dotacioén:

Bancos hidraulicos.

Maqueta para el analisis de presiones sobre superficies sumergidas.
Instalacién para el analisis de salida de flujos por orificios.
Instalacién para el estudio de pérdidas de carga en tuberias.
Maqueta para el estudio del efecto Venturi y la cavitacion.
Instalacién para el analisis de redes de tuberias.

Instalacion para el andlisis de transitorios hidraulicos.

Instalacion de bombas serie-paralelo.

Canal de flujo para el anélisis de corrientes libres.

Cabezal experimental de riego localizado con sistema de fertirrigacion.

(@]

O O 0O O O O O O O

Area: Ingenieria Agroforestal
Laboratorio: Motores y Maquinas Agricolas
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Motor diesel de 4 cilindros y 4 tiempos seccionado, a tamafio real.
Motor gasolina de 1 cilindro y 2 tiempos seccionado, a tamafio real.
Bomba de pulverizacién tipo membrana, seccionada, a tamafio real.
Bomba de pulverizacion tipo pistones, seccionada, a tamafio real.
Banco de ensayos de boquillas de pulverizacion de 5 x 5 m.
Comprobador de mandmetros para equipos de pulverizacion.
Modelo seccionado de una sembradora neumatica de precision.
Motosierra.

Diferentes elementos de motores.

Software para disefio y manejo de circuitos oleo-hidraulicos.
Software para disefio y manejo de circuitos neumaticos.

En la Estacion experimental para las practicas de estas materias se dispone de:

o

0O O OO0 OO0 O O O O O O O°

Dos tractores de 60 y 80 CV
Sembradora de precision de 2 cuerpos.
Trasplantadora de precision de 2 cuerpos.
Abonadora de voleo.

Sembradora de chorrillo.

Pulverizador hidroneumatico.
Pulverizador hidraulico de barras.
Trituradora.

Desbrozadora.

Remolque.

Vertedera de 4 cuerpos reversible.
Cultivador.

Fresadora.

Subsolador.

Area de Ingenieria Agroforestal
Laboratorio de Fisica Ambiental

o

O O O O O O O O

(¢]
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Un datalogger con 10 entradas analdgicas y 5 digitales.

Cuatro datalogger con 3-4 entradas analdgicas cada uno.

Un pirradiémetro para medir la radiacién neta.

Dos pirandmetros de radiacion global solar de intercambio vertical.
Un piranémetro de radiacién global solar de intercambio horizontal.
Cuatro sensores cuanticos de radiacion fotosintética activa.

Un sensor cuantico para medida radiacion visible (luxémetro).

Un anemdmetro.

Un radiotermdmetro para medida a distancia de temperatura de
superficie.

Varios sensores para medida de temperatura de superficie por contacto
directo.

Varios sensores de temperatura de aire.

Varios sensores capacitivos para medir la humedad relativa del aire.
Un sensor para medir la concentraciéon de CO2 del aire.

Doce ordenadores con las aplicaciones en Excel a desarrollar por los
alumnos.

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos
Laboratorio: Tecnologia de Procesos Alimentarios

Dotacion:

Superficie de laboratorio: unos 90 m?
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Bancadas de laboratorio de determinaciones fisicoquimicas: 22 metros
Taburetes de laboratorio: 10

Instrumentacién completa y material fungible de analisis de alimentos,
incluyendo la determinacion de propiedades fisicas de alimentos. Es el

laboratorio de asistencia a la planta piloto de Tecnologias de conservaciéon y

envasado de alimentos.
Equipos:

O

O 0O 0O 0O 0O O O O O o

2 Espectrofotdémetros

2 Cromatdégrafos HPLC

4 Estufas

Mufla

Campana extractora
Centrifugadora Eppendorf
Bafio termostatico

2 Frigorificos

Armario materias peligrosas
Balanza precision
Botellero

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos
Laboratorio: Microbiologia y seguridad alimentaria

Dotacion:

Superficie de laboratorio: unos 90 m?

Bancadas de laboratorio de microbiologia: 17 metros

Taburetes de laboratorio: 10

Instrumentaciéon completa y material fungible de analisis microbioldgico de
alimentos.

Equipos:

O

0O 0O 0O OO0 OO0 OO0 O o o o0 o o

2 Termorresistometros

5 Estufas incubacién

1 Lavavajillas

2 Autoclaves

1 Equipo depuracién de agua
1 Espectrofotémetro

2 Frigorificos

Microscopio

2 Contadores de colonias

3 bafios termostaticos

1 Microondas

2 Bioscreen

3 Balanzas

1 Balanza precision
Campana de flujo laminar
Instrumentacién de recuento de microorganismos

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos
Laboratorio: Ingenieria de Procesos Alimentarios

JHEL

ETSIA
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Dotacién:
Superficie de laboratorio: unos 90 m?
Bancadas de laboratorio de determinaciones fisicoquimicas: 27 metros
Taburetes de laboratorio: 8
Instrumentacién completa y material fungible de analisis de alimentos,
incluyendo la determinacién de propiedades fisicas de alimentos. Es el
laboratorio de asistencia a la planta piloto de ingenieria del procesado y
envasado de alimentos. Estad dotado de armarios para material de vidrio
(diversos equipos de vidrio de realizacion de analisis, y de simulacion de
procesos de evaporacion, y otro material fungible de vidrio)
Equipos:

o 3 Bafios termostatados

Centrifugadora

Equipo de evaporacion a vacio

Anemodmetro

4 Estufas de secado e incubacién

Maqueta de equipo de condensacion evaporativa

Digestor

Microondas

Equipo Sholker automatico

Arcon congelador a -80°C

O O O 0 0O O 0O O O

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos

Laboratorio: Ingenieria del envasado de alimentos

Dotacién:
Superficie de laboratorio: Unos 50 m?
Bancadas de laboratorio de ingenieria del envasado de alimentos: 23 metros
Taburetes de laboratorio: 4
Instrumentacion y material fungible de analisis de alimentos, incluyendo la
determinacién de propiedades fisicas de alimentos. Es el laboratorio de
asistencia a la planta piloto de ingenieria del procesado y envasado de
alimentos.
Equipos:

o Balanza precision

Campana extraccion

Placa calefactora

Thermomix

Cocedora arroz

Freidora

Equipo desecacién

Frigorifico de conservacién de muestras

Microondas

Armario de conservacion de reactivos

Vacuémetro

Coleccion de envases metalicos y de plastico

Prototipos de envases activos

O 00O 0O OO0 O 0 O 0 0 O
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o Bomba de vacio

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos

Laboratorio: Planta piloto de tecnologias de conservacion y envasado de
alimentos

Dotacién:

Superficie de planta piloto: unos 150 m?
Bancadas de laboratorio de tecnologia de alimentos: 11 metros
Taburetes y sillas de laboratorio: 10
3 mesas de trabajo
Instrumentacidon completa y material fungible de andlisis de alimentos,
incluyendo la determinacién de propiedades fisicas de alimentos
Equipos:
o Equipos manuales de termosellado de envases de plastico
o Equipos de sobremesa de termosellado al vacio
o 6 Camaras (de entre 9 y 15 m2 cada una y 3 m de altura util) de
conservacion refrigerada (hasta 0°C), dotadas de equipos de
humidificacién para conseguir condiciones de HR elevada (superior al
90%), con control centralizado de temperatura y HR.
o Equipamiento de laboratorio:
= 3 Arcones congeladores de -80 verticales
== Arcon congelador -80 horizontal
== Consola control Atmésferas Controladas
= 4 Congeladores de -25
= Prensa - texturémetro
== 4 Cromatdgrafos de gases, para determinacion de gases en el
interior de los envases (CO2, 02, etileno)
= Equipo ozonizador de agua
= (Centrifugadora
== Estufa de incubacién
== Equipos de refractometria y penetrometria
= Equipo de liofilizacién de muestras

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos

Laboratorio: Planta piloto de ingenieria del procesado y envasado de
alimentos

Dotacién:

Superficie de planta piloto: unos 150 m?

Bancadas de laboratorio de ingenieria de alimentos: 10 metros

Taburetes y sillas de laboratorio: 8

Instrumentacidon completa y material fungible de control de procesos.

Equipos:

o Sala blanca refrigerada (hasta +5°C), con dos campanas de flujo

laminar que simulan entornos microbiolégicamente controlados,
como salas Clase 100 y Clase 10.000, para envasado ultralimpio y
aséptico.
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o Equipo de envasado y cierre termosellado automatico, para envasado

JHEL

al vacio y en atmésfera modificada, con formato de 4 envases cada

vez.

Equipo de cerrado automatico de latas

(¢]

peso

O O O O O

Planta piloto de secado con aire caliente con control de evolucion de

3 Maquetas de instalaciones frigorificas

Maqueta de intercambiador de calor de placas

Arcén congelador a -80°C

Compresor, generacion de aire comprimido

Planta piloto de pasteurizaciéon de alimentos, dotado de

intercambiador de calor de doble tubo

o

(@]

Estufa de secado a vacio
Instalacidén de generacion y regulacion de vacio, con bomba de vacio

hasta de 10™* mbar

O O O O O O

== | aboratorio de asistencia a la planta piloto, dotado de equipo de
cortado de muestras, de sobremesa, balanza, campana de

Arcén congelador -20°C

Equipo de tratamiento de alimentos con l[amparas UV

Equipo de secado a vacio y con aplicacion de microondas
Maqueta de circulacion de fluidos

Equipo de aplicacién de nitrégeno liquido en gotas a los envases.
Equipos ubicados en la planta piloto de La Palma:

Planta piloto de secado, con la tecnologia de bolas calientes
Planta piloto de procesado con intercambiador de placas
circulares rascadas, para realizacion de operaciones de
coccion a alta presidon (superior a 6 bar), y realizacion de la
operacién de steam explosion. Dotada de caldera de
generacion de vapor de 12 kg/h de produccién de vapor a 5
bar.

Planta piloto de elaboracién de vinos, dotada de estrujadora,
prensa vertical, depdsitos de acero inoxidable de 1000 L de
capacidad y con camisa de refrigeracion, y equipamiento de
envasado en botellas y cierre con tapones.

Bomba de calor de generacién de agua fria y caliente, para
asistencia a las plantas piloto

5 cédmaras frigorificas de refrigeracién (hasta 0°C), de 9 m? de

superficie y 3 m de altura util cada una.

extraccion, y material fungible de laboratorio

Area de Conocimiento: Fisiologia Vegetal
Grupo de Investigacion: Fisiologia del Estrés
o Agitador orbital
o Autoclave
o Cabina de flujo laminar
o Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentacion)

ETSIA

Cartagena
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Espectrofotémetro
Equipamiento basico (balanza, granatario, pHmétro, vortex,
agitadores magnéticos, bafo de agua)

Area de Conocimiento: Fisiologia Vegetal
Grupo de Investigaciéon: Genética y Biologia Vegetal

(@]

0O O O 0 O O ©

Autoclave

Estufa

Centrifuga de mesa para Eppendorf

Bloque termostatico

Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentacion)
Termociclador

Frigorifico

Pequefio Equipamiento (pH-metro, balanza, agita-tubos,..)

Area de Conocimiento: Edafologia y Quimica Agricola
Grupo de Investigaciéon: Agroquimico, Tecnologia y manejo de suelos y

sustratos

0O 0O 0O 0O OO0 O o0 O O ©°

Destilador de nitrégeno
Bloque digestor

Estufa de aire forzado
Mufla para calcinaciones
Espectrofotometro de visible/ultravioleta
Medidor de CO2
Valorador automatico
Balanzas

Agitador rotatorio

Bano termostatico
Placas de agitacién

Area de Conocimiento: Edafologia y Quimica Agricola
Grupo de Investigacion: Ingenieria de la Tierra y de Recursos Geomineros

o

@]
O
O

Estufa

Centrifuga

Bano termostatico

Pequeno Equipamiento (pH-metro, conductivimetro,..)

Area de Conocimiento: Produccién Animal
Grupo de Investigacion: Produccion Animal

O

O O O O O

Campana de extraccion
Microondas

Bano Maria

Estufas (2)

Centrifugas (2)
Termociclador
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Pequefio Equipamiento (pHmetro, vortex, agitadora y calefactora,
pHmetro portatil)

Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentacion)
Equipo de visualizacién de geles de agarosa

Area de Conocimiento: Genética
Grupo de Investigacion: Genética y Biologia Vegetal

O

O 0 0O 0o OO0 O o0 O O O o0 O o0 o0 o0 o

Pequefio Equipamiento ((pH-metro, balanza, vortex, agitador con
calefaccion...)

Microcentrifugas para Eppendorf (3)

Centrifuga para Falcon hasta 50 ml

Cabina de flujo laminar

Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentacion)
Equipo de visualizacidon de geles de agarosa

Microondas

Termociclador (3)

gPCR

UV-crosslinker

Bafio thermostatico

Autoclave

Incubadora/estufa

Incubadora/shaker

Secuenciador Ion Torrent + one touch

Frigorificos(3), Congelador -20 (3); Congelador -80 (2)
Espectrofotémetro

Estufa de hibridacién

Camaras de Cultivo (Sanyo Environmental Test Chamber)

Area de Conocimiento: Edafologia y Quimica Agricola
Grupo de Investigacion: Gestion, Aprovechamiento y Recuperacion de
suelos y aguas

o

O 0O O 0O O 0O O O 0 O O O O

Pequeno Equipamiento (pH-metro, conductivimetro, balanza, vortex,
agitador con calefaccion...)

Estufa digitronic p-selecta

Camara Digital Olympus, Camara Digital optioA10 Pentax
Incubador refrigerador

Termorreactor

Equipo para medir DBO

Incubador Velp FTC 90

Valorador Titrino Methron

Horno mufla Hobersal

Absorcion atomica

Centrifuga macrotonic, Centrifuga Alresa

Desecador para Productos Scienceware
Espectrofotémetro 230 v CE

Tensidometros

-10 -
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Destilador Pronitro selecta

Destilador de Agua

Frigorificos

Cromatografo Ionico 861 Advanced compact
Campana extractora

Fotémetro Macharey Nagel PF 11

Bano termostatico precision

Laboratorio de Practica - 0.31

O

O O O O O O O

Pequeno Equipamiento (pH-metro, conductivimetro, balanza, vortex,
agitador con calefaccién, balanzas...)

Absorcion atémica Unicam

Campana de secado

Congeladores, Frigorificos

Compresor Einhell

Destilador de Nitrégeno

Espectrofotémetro

Estufa de aire forzado

Laboratorio de Practica -1.3

O

O O O 0O 0O O O

Pequeno Equipamiento (pH-metro, conductivimetro, balanza, vortex,
agitador con calefaccién, balanzas...)

Bafno-Thermostato de inmersién

Bomba de vacio

Camera de flujo

Centrifugas (Centronic-Selecta; Labofuge 400R Thermo scientific)
Equipo de fotodocumentacién Alphadigidoc

Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentacion)
Espectofotometro (2) (SMART SPEC PLUS. BIO-RAD; UV-VIS.
HITACHI)

Area de Conocimiento: Produccién Vegetal
Laboratorio: Practicas 1

o

O O O OO0 OO O o0 O O

1 Microondas Sanyo

1 Incubadora Memmert

1 Centrifugadora Nahita

1 Esterilizador keller

1 Agitador de magnético Velp scientifica
2 Lupas

2 Microscopio Olympus Bx41

1 Cdmara Olympus para microscopio
1 Balanza precision Sartorius

1 Camara de flujo Telstar

2 Frigorificos

1 Incubadora Sanyo

1 Stomacher 80 Biomaster

-11 -
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Area de Conocimiento: Producciéon Vegetal
Laboratorio: Practicas 2

(@]
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11 Lupas

1 Estufa Selecta

1 Ph- metro Crison

1 Microondas Daewoo KOR 6L05

1 Centrifugadora Eppendorf 5417R

1 Bafio Estatico + controlador T2 Selecta
1 Balanza granatario Gram 510g

1 Agitador Magnético Stirer

1 Agitador de tubos Heidolph

1 Balanza granatario Gram 11kg

1 Campana extractora de gases Flowtronic F31
2 Camara Climas

3 Camara Sanyo MLR 351H

1 Congelador Sanyo -80

1 Tamiz Filtra de 2mm

1 Tamiz Filtra de 0,5mm

1 Tamiz Filtra de 1mm

1 Tamiz Filtra de 4mm

1 Base tamiz

1 Tapa tamiz

2 Desecador

3 Prensa Herbario de Madera con soportes
1 Libro prensador de madera herbario

Area de Conocimiento: Producciéon Vegetal
Laboratorio: Practicas 3

O O 0O 0O OO0 OO O O O O 0 O

1 Prensa Ibertest + kit

1 Sierra de Calar Black and Decker KS700 Pelm 480w
1 balanza de precisidén Pioneer Hoaus

1 Estufa Selecta

2 camara climax incubador

1 Conductivimetro Grison glp 32 codigo IBV 30016
1 Mufla Hordesan

1 Bafio termostatico Selecta

1 Lupa rusa MBC 10

1 Centrifugadora Aldesa

1 Osmdmetro de vapor a presién

2 Frigorificos

1 Camara de cultivo Sanyo MLR 350

1 Isotermo LD-10 Taylor wharton

Area de Conocimiento: Produccién Vegetal
Laboratorio: Practicas 4
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2 Frigorifico Zanussi

1 Equipo de pH y CE Cyberscan PCD 6500 Eutech Instrumentos
1 Ultracongelador SANYO

1 Estufa Selecta

1 Balanza Gram

1 Microondas Bluesky

1 Agitador de tubos Velp Scientifica

1 Osmoémetro

1 Campana de vidrio de vacio y desecado de diametro 30cm
1 Placa calefactora

1 Agitador magnetico Number one Ika color squid

1 Lupa Motic

1 Analizador de cloruros

1 Conductivimetro crisom

1 Espectrofotémetro Merck Spectroquant Nova 60

1 Ph metro Crisom

2 Centrifugadoras

1 Bomba de vacio KNF Nemberger Laboport

1 Lupa con cadmara mod 869 Allpurpose magnifier Lamp

1 Soporte de platos instrumental para la extraccién de humedad del
suelo

1 Granatario Sartorius BL 6 Max 600g d=1g

1 Bafio Termostatico Selecta Precistem

1 Molinillo para muestras de suelo

1 Granatario gram precisién Serie ST

1 Espectrofotémetro Shimadzu

1 Medidor de dreas ADC Bioscientific

1 Espectrofotémetro Greenseeker Ntech

1 Bomba de vacio Telstar

2 Analizador portatil (CIRAS)

1 Frigorifico Fagor No frost de 2 puertas

1 Arcén congelador

1 Balanza precision Sartorius

1 Frigorifico

1 Lupa Optika

1 Frigorifico Saivod

1 Olla inox 24 cm de didmetro Pujadas

1 Thermomix

1 Equipo de fotografia con Camara de fotos Canon DS 126151
Ultrasorf con iluminador

Area de Conocimiento: Produccion Vegetal
Laboratorio: Practicas 5

O

O
O
O

2 Frigorificos

1 Campana Extractora de gases Romero

1 Placa agitadora de 9 platos OWAN mod-MM90E
5 Lupas
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1 Agitador de tubos Heidolph Reasic 2000

2 Microscopios

1 Lavavajillas EDESA

1 Agitador magnetico SBS A-064

1 Placa enfriadora de rodillos Selecta

1 Espectrofotémetro Fluor star optima BMG latex

1 Granatario scalted

2 Lupa estetoscopio Olympus

1 Fuente de alimentacién Biorad power + celdas

1 Agitador de tubos Heidolph

1 Fuente de alimentacidon Apelex PS 1006 electroforesis Power Supply
+ celdas

1 Mycycler Biorad

1 Master cycler Eppendorf

1 Conductivimetro portatil HANNA con sonda y maletin
1 Maletin con pH-metro portatil con sonda HANNA

Area de Conocimiento: Produccién Vegetal
Laboratorio: Practicas 6

o

O 0O O 0O O O O ©°

Ademas de los laboratorios y plantas piloto, la ETSIA cuenta con la Estacion
Experimental Agroalimentaria 'Tomas Ferro' (ESEA), situada en La Palma, a 12
kildmetros de Cartagena. Fue constituida en 1985 con el fin de fomentar el desarrollo
tecnoldgico de la agricultura en el Campo de Cartagena. La ESEA constituye un centro
complementario de la actividad docente e investigadora de la ETSIA, y pone a
disposicién de los alumnos y del personal investigador de la UPCT modernos

2 Frigorifico Zanussi

1 Camara de cultivo Sanyo

12 Lupa Binocular

12 Microscopios

1 Balanza granatario

Bafo termostatico Selecta

Camara de Flujo Telstar Bio IT A/M n© serie 12720
Campana extractora de gases Flowtronic
Autoclave Sterilclav 75

e N

equipamientos agricolas

La superficie ocupada actualmente por la ESEA es de unas 10 hectéareas, en las que
destacan las siguientes infraestructuras:

O

O

(@]

O

O

5 umbraculos destinados a planta ornamental (1.000 m2)

14 invernaderos de policarbonato con cultivo diverso cultivo horticola
(2.000 m2)

1 invernadero de cristal en el que normalmente se implanta pepino
(140 m2)

13 laboratorios y una planta piloto para tecnologia de alimentos
(3.500 m2)

1 lisimetro de pesada; una estacién meteoroldgica
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o dos embalses de agua para el riego con una volumen total de unos
12.000 m3
una desalinizadora
una coleccion de frutales y citricos de diferentes variedades (7.180
m2)

o una colecciéon de planta autdctona para jardineria (2.500 m2)
una parcela experimental de almendro var. Marta sobre patrén Mayor
a un marco de plantacién de 7 m x 6 m (14.200 m2)

o terreno de cultivo al aire libre donde se ubican durante todo el afio
diversos cultivo horticola (pimiento, alcachofa, meldn, etc.) (70.000
m2).

La UPCT cuenta, ademas, con un Instituto de Biotecnologia Vegetal (IBV) dedicado a
la investigacion, desarrollo e innovacion en el campo de las tecnologias de la
produccion agricola y los procesos de elaboracion y conservacion de alimentos. El
desarrollo del IBV esta intimamente ligado al de la ETSIA, segln se recoge en la
Memoria de Implantacion de la UPCT.

7.1.5. Estimacion de las necesidades de laboratorios en el nhuevo Master

Las instalaciones de laboratorio actuales de la ETSIA son suficientes y adecuadas para
el titulo de Master propuesto, en el caso de una matricula de 40 alumnos continuada
en el tiempo, y para el resto de titulaciones que se imparten en la ETSIA.

7.1.6. Aula virtual

La herramienta Aula Virtual se basa en el software libre Moodle. Moodle es un
proyecto en desarrollo que se distribuye bajo la Licencia Publica General GNU. Es un
entorno educativo donde los alumnos pueden, ademds de aprender, compartir
experiencias y conocimientos y los profesores contar con una herramienta eficaz,
confiable y con posibilidad de tener una informacion detallada del progreso y la
asimilacion de conocimientos por parte de los alumnos. En Moodle tanto alumnos
como profesores cuentan con utilidades para la comunicacién (chat, foros,
mensajeria, calendario de eventos), y herramientas para llevar a cabo un aprendizaje
continuo vy flexible (area de contenidos, evaluaciones, encuestas y actividades entre
otros). Actualmente, la herramienta esta configurada de forma que automaticamente
todos los alumnos tienen acceso a las asignaturas de las que estan matriculados y
todos los profesores tienen acceso a las asignaturas en las que imparten docencia.

7.1.7. Practicas externas

En el Master propuesto, las practicas externas tienen caracter optativo, teniendo un
peso de 8 ECTS. El proceso de realizacion de practicas externas, viene regulado por
la normativa de la UPCT para la realizacion practicas de estudiantes universitarios en
empresas o instituciones. Si bien la coordinacién de dichas practicas corresponde al
COIE (http://www.upct.es/contenido/seeu/ coie/practicas empresa/index.php), la
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ETSIA participa en el proceso de toma de decisiones vinculado a esta actividad, tal y
como queda reflejado en el Procedimiento P-ETSIA-23 (Procedimiento para seguir
una actividad que afecta al Centro y es desarrollada por otras Unidades de la
Universidad) del Sistema de Garantia Interna de la Calidad del Centro.

Los alumnos pueden realizar practicas externas en empresas de la Regién. La labor
actual de coordinacién de estas practicas se realiza en colaboracién con el COIE
(Centro de Orientacion e Informacion al Estudiante). El COIE es un servicio de la
UPCT, dirigido a estudiantes de Ultimos cursos de carrera y empresas, instituciones y
asociaciones, que coordina e impulsa las practicas en empresa de los alumnos de
ultimos cursos de la Universidad y ademas se encarga de la selecciéon de alumnos y
tramitacion de convenios de practicas. En la Universidad existen mecanismos que
fomentan las practicas de los alumnos en empresas o instituciones. La experiencia en
las titulaciones anteriores es que estas practicas suelen ser bien valoradas tanto por
parte de los egresados como por parte de las empresas, como lo demuestra el hecho
de que, en buen numero, los alumnos prorrogaron estas practicas e incluso han sido
contratados por éstas.

La existencia en la Region de Murcia de una importante infraestructura agroindustrial,
con una elevada aportacién del sector agroalimentario a la economia regional, facilita
notablemente la realizaciéon de practicas externas a los alumnos de la ETSIA,
permitiendo una formacidon muy actual y realista, que esta estrechamente relacionada
con el funcionamiento y la problematica del sector agroalimentario. Se tienen
establecidos numerosos Convenios de Cooperacion Educativa con muchas empresas
del sector agroalimentario, que estan ofertando continuamente practicas a los
alumnos de la Escuela, y que superan ampliamente las necesidades de éstos,
pudiendo afirmarse que casi todos los alumnos realizan sus practicas en las empresas
gue desean. La realizacién de practicas en empresas se coordina desde el Servicio de
Estudiantes y Extensién Universitaria de la Universidad
(bttp://www.upct.es/contenido/seeu/ coie/practicas empresa/index.php).

Actualmente, los alumnos de la ETSIA pueden realizar practicas en 53 de las
empresas y organismos con los que la UPCT tiene firmados Convenios de Cooperacion
Educativa:

AGRARMANAGEMENT ESPANA, S.L.U.

AGROHERNI, S.C.L.

AGROMASAN , S.L.

AGROMEDITERRANEA HORTOFRUTICOLA, S.L.

ANECOOP S.COOP.

SISTEMAS AZUD, S.A.

BIOSUM TECHNOLOGY, S.L.

BIOTEC AGRICULTURE ESPANA, S.L.

INSTITUTO MURCIANO DE INVESTIGACION Y DESARROLLO AGRARIO Y
ALIMENTARIO (IMIDA), COMUNIDAD AUTONOMA DE LA REGION DE MURCIA
10. CENTRO DE DEMOSTRACION Y TRANSF AGRARIA EL MIRADOR

11. COATO, S.C.L.

12. COMUNIDAD DE REGANTES ARCO SUR MAR MENOR

13. CULMAREX, S.A.

14. DISEPROSA

15. DISTRIBUIDORA DE AGROQUIMICOS, S.L.

16. DOW AGROSCIENCES IBERICA, S.A.

17. DZ LICORES, S.L.U.

18. ELIOFRESH, S.A.

OONOUTAWN=
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19. ESTRELLA DE LEVANTE
20. EXPLOTACIONES AGRARIAS Y FORESTALES JIMA, S.L.
21. FRUGARVA, S.A.

22. FRUTAS Y VERDURAS EL MONARCA, S.L.U.
23.FYTON, S.A.L.

24. GRAINES GAUTIER S.A. SUCURSAL EN ESPANA
25. GREEN UNIVERSE AGRICULTURE, S.L.

26. GRUPO G 'S ESPANA

27.HIDROCONTA, S.A.

28. INDUSTRIAS QUIMICAS FERVALLE, S.L.

29. INTERCROP IBERICA, S.L.

30. INVESTIGACION Y TECNOLOGIA DE UVA DE MESA (ITUM)
31.JUAN JIMENEZ GARCIA, SAU

32. KERNEL EXPORT, S.L.

33. KOPPERT ESPANA, S.L.

34. MERIDIEM SEEDS, S.L.

35. MONSANTO AGRICULTURA ESPANA, S.L.

36. NOVEDADES AGRICOLAS, S.A.

37. NUNHEMS SPAIN, S.A.

38. NUTRAFUR, S.A.

39. PIENSOS CARTAGENA, S.L.

40. PRIMA-RAM, S.A.

41.RAMIRO ARNEDO, S.A.

42. REPSOL PETROLEO, S.A.

43. RIEGOS VISAN, S.L.

44.RI1JZ ZWAAN IBERICA, S.A.

45.S.A.T. NUM.9855 PRIMAFLOR

46. SEMILLEROS DE FUENTE ALAMO, S.L.
47.SOGESOL, S.A.

48. SUMINISTROS AGRICOLAS SAN JULIAN S.COOP.
49. SYNGENTA SEEDS, S.A.

50. TANA, S.A.

51. TECNICA RURAL, S.L.

52. TECNICAS DE INVERSIONES GAMMA, S.L.
53.VERDIMED, S.A.

7.1.8. Espacios de trabajo del personal docente e investigador y del
personal de administraciéon vy servicios

El edificio de la ETSIA, en el que se encuentran los docentes de los Departamentos
de Ciencia y Tecnologia Agraria, Economia de la Empresa, Fisica Aplicada, Ingenieria
de Alimentos y del Equipamiento Agricola y Produccién Vegetal, ha sido reformado
recientemente y fue inaugurado por el Rector de la UPCT el 23 de noviembre de 2007.
El edificio cuenta con 80 despachos, con una superficie de 10-

20 m? cada uno. Cada despacho dispone de aire acondicionado y calefaccion, asi
como sistema de ventilacién.

Cada Departamento cuenta con un numero adecuado de laboratorios para uso
docente e investigador (mencionados anteriormente), seminarios o salas de
reuniones.

La Direccién de Escuela cuenta con tres despachos, uno para el director, otro que es
compartido por subdirectores y secretaria y otro para el Personal de
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Administracion y Servicios de la Escuela, que presta sus servicios en la Secretaria de
Direccién de la ETSIA. Este espacio resulta adecuado para las funciones propias de
Direccién y las de desarrollo del programa formativo.

El edificio cuenta ademas con una sala de juntas, un salén de actos y espacios para
la Secretaria de Gestion Académica, y el Servicio de Estudiantes y Extension
Universitaria, ademas de un despacho reservado para la Delegacién de alumnos de
Agronomos. La conserjeria, situada en la planta baja, cuenta, ademas de lo que es la
propia conserjeria, con un almacén.

9. Unidad Técnica

En relacion con los mecanismos para realizar o garantizar la revisiéon y el
mantenimiento de los materiales y servicios en la Universidad y en las instituciones
colaboradoras, asi como los mecanismos para su actualizacién, la UPCT dispone entre
sus servicios de una Unidad Técnica. El cometido de esta unidad es la dotacién y
mantenimiento de las infraestructuras y servicios de la Universidad que contribuyan
a la calidad, eficacia y eficiencia en el desarrollo de las actividades administrativas,
investigadoras y docentes de la comunidad universitaria. El personal de la Unidad
Técnica lo forman mas de 10 personas distribuidas en secciones: voz y datos,
proyectos y obras y mantenimiento.

10. Prevision de adquisicion de los recursos materiales y servicios
necesarios.

Actualmente la ETSIA dispone de todo el material necesario para la puesta en marcha
de la titulacion solicitada. Todo ello sin menoscabo de las pertinentes solicitudes de
renovacion de material docente de laboratorios por tratarse de equipamiento
altamente tecnoldgico.

La revision de necesidades de recursos materiales y servicios se define en el
Procedimiento P-ETSIA-34 (Procedimiento para detectar y cubrir las necesidades de
recursos materiales y servicios del Centro), que forma parte del Sistema de Garantia
Interna de la Calidad del Centro.
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