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IMPRESO SOLICITUD PARA VERIFICACION DE TITULOS OFICIALES
1. DATOS DE LA UNIVERSIDAD, CENTRO Y TITULO QUE PRESENTA LA SOLICITUD

De conformidad con €l Real Decreto 1393/2007, por €l que se establece la ordenacion de las Ensefianzas Universitarias Oficiales

UNIVERSIDAD SOLICITANTE CENTRO CODIGO
CENTRO
Universidad Politécnica de Cartagena Escuela Técnica Superior de Ingenieria 30013104

Agronémica

NIVEL

DENOMINACION CORTA

Maéster

Ingenieria Agronémica

DENOMINACION ESPECIFICA

Méster Universitario en Ingenieria Agronémica por la Universidad Politécnica de Cartagena

RAMA DE CONOCIMIENTO

CONJUNTO

Ingenieriay Arquitectura

No

HABILITA PARA EL EJERCICIO DE PROFESIONES
REGULADAS

NORMA HABILITACION

Si

NOMBRE Y APELLIDOS

Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero, BOE de 19 febrero de
2009

CARGO

JOSE LUISMUNOZ LOZANO

Vicerrector de Ordenacién Académica

Tipo Documento

Numero Documento

NIF

NOMBRE Y APELLIDOS

27466810A

CARGO

JOSE ANTONIO FRANCO LEEMHUIS

Rector de laUniversidad Politécnica de Cartagena

Tipo Documento

NUmero Documento

NIF

NOMBRE Y APELLIDOS

22930403R

CARGO

Algjandro Pérez Pastor

Director de la Escuela Técnica Superior de Ingenieria
AgronémicadelaUPCT

Tipo Documento

Numero Documento

NIF

274864177

2. DIRECCION A EFECTOS DE NOTIFICACION

en el presente apartado.

A los efectos de la practicade |laNOTIFICACION de todos los procedimientos relativos ala presente solicitud, las comunicaciones se dirigiran aladireccion que figure

DOMICILIO CODIGO POSTAL MUNICIPIO TELEFONO

Plaza del Cronista lsidoro Valverde, Edificio La 30202 Cartagena 629320217

Milagrosa

E-MAIL PROVINCIA FAX

rector@upct.es Murcia 968325400
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3. PROTECCION DE DATOS PERSONALES

De acuerdo con lo previsto en laLey Organica 5/1999 de 13 de diciembre, de Proteccién de Datos de Carécter Personal, se informa que los datos solicitados en este
impreso son necesarios para la tramitacién de la solicitud y podréan ser objeto de tratamiento automatizado. La responsabilidad del fichero automatizado corresponde
al Consegjo de Universidades. Los solicitantes, como cedentes de los datos podran ejercer ante el Consejo de Universidades |os derechos de informacién, acceso,

rectificacion y cancelacion alos que serefiere el Titulo |11 delacitada Ley 5-1999, sin perjuicio de lo dispuesto en otra normativa que ampare los derechos como

cedentes de |los datos de carécter personal.

El solicitante declara conocer los términos de la convocatoriay se compromete acumplir los requisitos de la misma, consintiendo expresamente la notificacion por
medios teleméticos a los efectos de lo dispuesto en el articulo 59 de la 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas'y del

Procedimiento Administrativo Comun, en su version dada por la Ley 4/1999 de 13 de enero.

En: Murcia, AM 31 de octubre de 2013

Firma: Representante legal de la Universidad
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1. DESCRIPCION DEL TiTULO
1.1. DATOSBASICOS

Identificador : 4314594

NIVEL DENOMINACION ESPECIFICA CONJUNTO [CONVENIO CONV.
ADJUNTO
Méster Maéster Universitario en Ingenieria Agronébmicapor |No Ver Apartado 1:
laUniversidad Politécnica de Cartagena Anexo 1.
LISTADO DE ESPECIALIDADES
No existen datos
RAMA ISCED 1 ISCED 2
Ingenieriay Arquitectura Ingenieriay profesiones Produccion agricolay
afines explotacién ganadera
HABILITA PARA PROFESION REGUL ADA: Ingeniero Agrénomo
RESOLUCION Resolucién de 15 de enero de 2009, BOE de 29 de enero de 2009
NORMA Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero, BOE de 19 febrero de 2009
AGENCIA EVALUADORA
Agencia Nacional de Evaluacién dela Calidad y Acreditacion
UNIVERSIDAD SOLICITANTE
Universidad Politécnica de Cartagena
LISTADO DE UNIVERSIDADES
CcODIGO UNIVERSIDAD
064 Universidad Politécnica de Cartagena
LISTADO DE UNIVERSIDADES EXTRANJERAS
CODIGO UNIVERSIDAD
No existen datos
LISTADO DE INSTITUCIONES PARTICIPANTES
No existen datos
1.2. DISTRIBUCION DE CREDITOSEN EL TiTULO
CREDITOSTOTALES CREDITOS DE COMPLEMENTOS CREDITOSEN PRACTICASEXTERNAS
FORMATIVOS
93 3 8
CREDITOSOPTATIVOS CREDITOS OBLIGATORIOS CREDITOSTRABAJO FIN GRADO/
MASTER
12 60 10
LISTADO DE ESPECIALIDADES
ESPECIALIDAD CREDITOSOPTATIVOS
No existen datos
1.3. Universidad Palitécnica de Cartagena
1.3.1. CENTROSEN LOSQUE SE IMPARTE
LISTADO DE CENTROS
CODIGO CENTRO
30013104 Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica
1.3.2. Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica
1.3.2.1. Datos asociados & centro
TIPOS DE ENSENANZA QUE SE IMPARTEN EN EL CENTRO
PRESENCIAL SEMIPRESENCIAL VIRTUAL
Si No No
PLAZASDE NUEVO INGRESO OFERTADAS
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PRIMER ANO IMPLANTACION

SEGUNDO ANO IMPLANTACION

40

40

TIEMPO COMPLETO

ECTSMATRICULA MINIMA

ECTSMATRICULA MAXIMA

PRIMER ANO

60.0

60.0

RESTO DE ANOS

30.0

72.0

TIEMPO PARCIAL

ECTSMATRICULA MINIMA

ECTSMATRICULA MAXIMA

PRIMER ANO

30.0

30.0

RESTO DE ANOS

18.0

30.0

NORMAS DE PERMANENCIA

http://www.upct.es/conteni do/gest_academicalarchivos/Reglamento_Progeso_Permanencia.pdf

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No
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2. JUSTIFICACION, ADECUACION DE LA PROPUESTA Y PROCEDIMIENTOS

Ver Apartado 2: Anexo 1.

3. COMPETENCIAS

3.1 COMPETENCIASBASICASY GENERALES

BASICAS

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambiguedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

GENERALES

TM1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas'y procesos productivos desarrollados en el sector
agrario y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y
conservacion del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

TM2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalaciones y |os equipos necesarios
para el desempefio eficiente de las actividades productivas realizadas en |a empresa agroaimentaria.

TM3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesosy
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario.

TM4 - Capacidad para aplicar |os conocimientos adquiridos parala solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacién proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar el proceso de tomade
decisiones en empresas 'y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

TM5 - Capacidad para transmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando |os medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor.

TM6 - Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioecondmico y natural en la que actla.

TMY7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

3.2 COMPETENCIAS TRANSVERSALES

T1 - Comunicarse oramente y por escrito de manera eficaz

T2 - Trabgjar en equipo

T3 - Continuar aprendiendo de forma auténoma

T4 - Utilizar con solvencialos recursos de informacion

T5 - Aplicar ala practicalos conocimientos adquiridos

T6 - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en latoma de decisiones

T7 - Disefiar y emprender proyectos innovadores

3.3 COMPETENCIASESPECIFICAS

E11 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de recursos hidricos: hidrologia,
hidrodinamica, hidrometria, obras e instalaciones hidréulicas.

E12 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas deriego y drenaje.

E13 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestién de equipos e instalaciones que
seintegren en los procesos y sistemas de produccion agroalimentaria.

E14 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en construcciones agroindustriales,
infraestructurasy caminos rurales.

5/78

csv: 135629984174122972124469



Identificador : 4314594

: ERMNC HIMISTERSC
4 ESPARA DE EDUCACION. CULTURA,
A ¥ DEPORTE

) m
j=1a}

E15 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en ordenacion y gestion del territorio
agrario y laintegracion paisgjistica.

E16 - Conocimientos adecuadosy capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en politicas agrarias y de desarrollo rural.

E17 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en estudio, intervencion y gestion.

E21 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas de produccion vegetal.

E22 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas integrados de proteccién de
cultivos.

E23 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de proyectos de investigacion y
desarrollo de nuevas tecnol ogias aplicadas alos procesos productivos vegetales: biotecnologiay mejora vegetal.

E24 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas vinculados a la tecnologia de
laproduccion animal. Nutricién, higiene en la produccién animal.

E25 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de proyectos de investigacion y
desarrollo de nuevas tecnol ogias aplicadas a los procesos productivos animales: biotecnologiay mejoraanimal.

E31 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas productivos de las industrias
agroalimentarias.

E32 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en equipos y sistemas destinados ala
automatizacion y control de procesos agroalimentarios.

E33 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de la calidad y de la seguridad
alimentaria, andlisis de alimentos y trazabilidad.

E41 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en los lenguajes y técnicas propias de la
organizacion y direccion de la empresa agroalimentaria.

E42 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en investigacion comercial, marketing y
sistemas de comercializacion de productos agroalimentarios.

E43 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion logistica en el @mbito del sector.

EO1 - Capacidad paralarealizacion, presentacion y defensa, unavez obtenidos todos los créditos del plan de estudios, de un
gercicio original realizado individualmente ante un tribunal universitario, consistente en un proyecto integral de Ingenieria
Agrondmica de naturaleza profesional en el que se sinteticen |as competencias adquiridas en las ensefianzas.

4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

|4.1 SISTEMAS DE INFORMACION PREVIO

Ver Apartado 4: Anexo 1.

4.2 REQUISITOSDE ACCESO Y CRITERIOS DE ADMISION

Requisitos de acceso

De acuerdo con el apartado 4.2 (Condiciones de acceso al Master) de la Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero, por la que se establecen los requisitos
para la verificacion de los titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesion de Ingeniero Agrénomo, podran acceder al Master
aquellas personas que se encuentren en uno de los siguientes casos:

1) Quien estén en posesion de un titulo de grado que les permita haber adquirido las competencias que se recogen en el apartado 3 de la Orden Mi-
nisterial CIN/323/2009 por la que se establecen los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de
la profesién de Ingeniero Técnico Agricola y su formacion estar de acuerdo con la que se establece en el apartado 5 de la antes citada Orden Ministe-
rial.

2) Aquellos graduados cuyo titulo de Grado, de acuerdo con la referida Orden Ministerial, acredite haber cursado el médulo de formacién basica, el
maodulo comin a la rama agricola y 48 créditos de los ofertados en el conjunto de los bloques del médulo de tecnologia especifica, ain no cubriendo
un bloque completo del médulo de tecnologia especifica, de un titulo de Grado que habilite para el ejercicio de Ingeniero Técnico Agricola.

3) Quienes estén en posesion del titulo de Ingeniero Agrénomo de acuerdo con ordenaciones anteriores de universidades espafiolas. De acuerdo con
la Disposicion adicional cuarta del Real Decreto 1393/2007, de Ordenacioén de las Ensefianzas Universitarias oficiales, quienes estén en posesion de
un titulo oficial de Licenciado, Arquitecto o Ingeniero ¢podran acceder a las ensefianzas oficiales de Master sin necesidad de requisito adicional al-
guno, sin perijuicio de lo establecido en el articulo 17. Ademas, las Universidades, en el &mbito de su autonomia, podran reconocer créditos a estos ti-
tulados teniendo en cuenta la adecuacion entre las competencias y los conocimientos derivados de las ensefianzas cursadas y los previstos en el plan
de estudios de las ensefianzas de Master solicitadas.¢,

De acuerdo con lo establecido en el articulo 17.2 del Real Decreto 1393/2007, de Ordenacién de las Ensefianzas Universitarias oficiales, modificado
por el Real Decreto 861/2010, ¢ La Universidad incluird los procedimientos y requisitos de admision en el plan de estudios, entre los que podran figurar
complementos formativos en algunas disciplinas, en funcién de la formacién previa acreditada por el estudiante. Dichos complementos formativos po-
dran formar parte del Master siempre que el nimero total de créditos a cursar no supere los 120.¢, Por todo ello, podran acceder también al Méster:

4) Quienes estén en posesion del titulo de Ingeniero Técnico Agricola de acuerdo con ordenaciones anteriores de universidades espafiolas, siempre

y cuando acrediten haber adquirido las competencias del médulo de formacion basica y del médulo comun a la rama reflejadas en el apartado 5 de la
Orden CIN/323/2009, de 9 de febrero, por la que se establecen los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios oficiales que habiliten para
el ejercicio de la profesién de Ingeniero Técnico Agricola.
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En el caso 4) la Comisién Académica Ampliada de la ETSIA serd la encargada de examinar la documentacién aportada por los aspirantes para com-
probar la adquisicién de las citadas competencias y, en su caso, establecer los complementos formativos exigibles.

Ademas de todos estos requisitos previos, el plan de estudios del Master propuesto contempla una asignatura obligatoria de 3 ECTS denominada ¢In-
troduccion a la Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias¢,, como complemento de formacién para los alumnos que proceden de menciones del
Grado o de especialidades de Ingeniero Técnico Agricola que no son la de Industrias Agroalimentarias. Aquellos estudiantes que, por su formacion
previa, hayan cursado asignaturas que permitan acreditar que han adquirido las competencias de este complemento formativo, podran solicitar su re-
conocimiento al matricularse para no tener que cursarlo, siendo la Comisién Académica Ampliada de la ETSIA la encargada de evaluar dichas solicitu-
des.

La Comisién Académica Ampliada de la ETSIA se encuentra compuesta por profesores doctores, adscritos al centro y pertenecientes a los departa-
mentos y areas de conocimiento con docencia en las dos titulaciones oficiales de Grado impartidas en la ETSIA y en el Master en Ingenieria Agronémi-
ca, asi como representantes de los alumnos.

En concreto, la Comisién Académica Ampliada esta presidida por el Subdirector de Ordenacién Académica de la ETSIA y formada ademas por dos re-
presentantes del Departamento de Produccién Vegetal, dos representantes del Departamento de Ciencia y Tecnologia Agraria, dos representantes del
Departamento de Ingenieria de los Alimentos y del Equipamiento Agricola, un representante del Area de Economia, Sociologia y Politica Agraria, un
representante del Departamento de Expresion Gréfica en la Ingenieria, un representante del Departamento de Ingenieria Quimica y Ambiental, un re-
presentante del Departamento de Estructuras y Construccién, un representante del Departamento de Matematica Aplicada y Estadistica y 4 represen-
tantes de los alumnos de la ETSIA.

La participacion de los profesores integrantes de la citada comision en el Master en Ingenieria Agronémica vendra definida por la organizacién docente
de las areas, pero todos ellos poseen la cualificacién docente e investigadora necesaria y suficiente para impartir docencia en el mismo.

Resumiendo, podran acceder al Master:

1) Quienes estén en posesion de un titulo oficial de Grado que habilite para el ejercicio de la profesién de Ingeniero Técnico Agricola, de acuerdo con
lo establecido en la Orden Ministerial CIN/323/2009.

2) Aquellos graduados cuyo titulo oficial de Grado acredite que hayan cursado el médulo de formacién béasica, el médulo comun a la rama agricola y
48 créditos de los ofertados en el conjunto de los bloques del médulo de tecnologia especifica, atn no cubriendo un bloque completo del médulo de
tecnologia especifica, de un titulo de grado que habilite para el ejercicio de Ingeniero Técnico Agricola, de acuerdo con lo establecido en la Orden Mi-
nisterial CIN/323/2009.

3) Quienes estén en posesion del titulo oficial de Ingeniero Agrénomo de acuerdo con ordenaciones anteriores de Universidades espafiolas.

4) Quienes estén en posesion del titulo de Ingeniero Técnico Agricola de acuerdo con ordenaciones anteriores de Universidades espafiolas, siempre
y cuando acrediten haber adquirido las competencias de los médulos de formacion basica y comun a la rama agraria establecidas en la Orden Ministe-
rial CIN/323/2009.

Criterios de admisién

No se contemplan pruebas de acceso ni condiciones o pruebas de acceso especiales adicionales a las ya mencionadas. En todo caso, sera la Univer-
sidad la que establezca, con caracter general, este tipo de Criterios. Dicho esto, si en un futuro cambiasen las normas de la Universidad, o la Junta de
Centro estableciera alguna prueba de acceso adicional especifica, el 6rgano encargado de llevar a cabo su aplicacién seria la Comisién Académica
Ampliada del Centro, o la que pudiera asumir sus funciones en el futuro, dado que los profesores que la integran poseen la cualificaciéon docente e in-
vestigadora suficiente para tal fin.

En el caso en que el nimero de aspirantes a cursar el titulo de Master propuesto supere al de plazas ofertadas, la admision se hara atendiendo como
criterio prioritario al expediente académico del solicitante, si bien se dara preferencia a los Graduados en Ingenieria de la Rama Agricola sobre los In-
genieros Agrénomos segln ordenaciones anteriores, a éstos sobre los Ingenieros Técnicos Agricolas seglin ordenaciones anteriores y a éstos sobre
el resto de Graduados. La nota media del expediente académico del alumno, sera obtenida segun el procedimiento recogido en las ¢ Normas sobre el
célculo de la nota media de los expedientes académicos de la Universidad Politécnica de Cartagenag, (Aprobadas por el Consejo de Gobierno de la
UPCT en la sesion celebrada el 26 de noviembre de 2012).

En la titulacién existen asignaturas (ver apartado 5.1.1) cuya imparticién se oferta en inglés, ademés de en castellano. El alumno que lo desee puede
optar por cursar una o varias de esas asignaturas en el grupo de docencia en inglés en lugar de en el grupo en castellano. El uso del inglés como len-
gua vehicular es, por lo tanto, totalmente opcional para el alumno, estando restringido solo a un grupo de asignaturas, no existiendo un grupo de do-
cencia en la titulacion para el que se imparta en inglés todas las asignaturas. Por ello, no se toma en consideracion el conocimiento de la lengua ingle-
sa en el proceso de admision de alumnos, salvo que la universidad asi lo establezca de manera general en el futuro.

4.3 APOYO A ESTUDIANTES

Los estudiantes de nuevo ingreso son aquéllos que se matriculan en un programa formativo determinado por primera vez. La Universidad acoge a es-
tos estudiantes orientandoles en el funcionamiento y organizacion de todo lo relacionado con la titulacion, el Centro, la Universidad y demés aspectos
que favorezcan su integracion en el programa formativo y en la Universidad.

Las actividades de acogida y orientacion de estos estudiantes se desarrollan cada curso académico. En el ¢ Procedimiento para acoger a los estudian-
tes de nuevo ingreso del Centro¢, esta descrito como se gestionan estas acciones. Este procedimiento es el P-ETSIA-10 asociado al Sistema de Ga-
rantia Interna de la Calidad de la ETSIA (SGIC). Las mencionadas acciones incluyen:

1. Acciones de acogida y orientacién gestionadas por el centro:

a) El plan de accion tutorial: actuacién mediante la que se pone a disposicién de los estudiantes de nuevo ingreso un profesor que les orienta en todos
aquellos aspectos que puedan facilitar su adaptacién al Centro y a su titulacion.

b) La jornada de bienvenida: actuacion en la que se proporciona a los estudiantes de nuevo ingreso informacién general sobre la Universidad, el Cen-
tro, su organizacion y recursos, y las titulaciones en las que se han matriculado. Ademas, en esta jornada se presentan algunos Servicios de la Univer-
sidad como el Servicio de Documentacion, el Servicio de Estudiantes y Extension Universitaria y el Servicio de Relaciones Internacionales.

c) La edicion digital de la Gufa Académica y la pagina web del centro.
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2. Acciones de acogida y orientacién gestionadas por la Universidad:
a) El asesoramiento a los estudiantes de nuevo ingreso, llevado a cabo por el SEEU.
b) Difusién de material con informacion de la Universidad y sus titulaciones:

i) Infoalumno, que es un portal integrado en la pagina web de la UPCT que incluye informacién académica relativa a los planes de estudios de las dife-
rentes titulaciones, asi como las versiones electrénicas de distintas Guias y un acceso a la secretaria virtual.

ii) La Guia de matricula.
iii) La Agenda Universitaria.

El modo en que el Centro organiza el apoyo y orientacion de los estudiantes durante el desarrollo de la ensefianza esté descrito en el ¢ Procedimiento
para apoyar la mejora del aprendizaje de los estudiantes del Centro¢, (P-ETSIA-11 del SGIC de la ETSIA).

Ademas de las acciones llevadas a cabo por el Centro, los sistemas de apoyo y orientacion a los estudiantes de la Universidad se centralizan a través
del SEEU. En él los estudiantes encuentran, no solo informacién académica relativa a las distintas titulaciones de la Universidad, sino también orienta-
cién en materia de becas de estudio, practicas en empresa, actividades socioculturales y deportivas.

Por ultimo, también se dispone de programas de apoyo especificos para estudiantes discapacitados y para quienes puedan necesitar ayuda psicope-
dagdgica. Estos programas agrupan diferentes actividades que persiguen atender las necesidades especificas de los estudiantes de la UPCT con dis-
capacidad (http://www.upct.es/contenido/seeu/index.php).

4.4 SISTEMA DE TRANSFERENCIA Y RECONOCIMIENTO DE CREDITOS

Reconocimiento de Créditos Cursados en Ensefianzas Superior es Oficiales no Univer sitarias

MINIMO MAXIMO
0 0
Reconocimiento de Cr éditos Cur sados en Titulos Propios

MINIMO MAXIMO
0 0

Adjuntar Titulo Propio

Ver Apartado 4: Anexo 2.

Reconocimiento de Créditos Cursados por Acreditacion de Experiencia Laboral y Profesional

MINIMO MAXIMO

0

13,5

Las normas referidas a la transferencia y reconocimiento de créditos en las ensefianzas de Master de la
UPCT vienen recogidas en el articulo 10 del "Reglamento de Estudios Oficiales de Master y Doctorado" de
la UPCT, aprobados por Consejo de Gobierno el 13 de Abril de 2011 y modificados por Consejo de Gobierno
el 11 de Julio de 2012 (http://www.upct.es/contenido/estudios_postgrado/documentos/Reglamento_M
+D_Modificado_Consejo_Gobier_11-7-2012.pdf).

Con el objeto de facilitar el proceso de transformacién de las ensefianzas universitarias y evitar incertidumbres, es
oportuno establecer claramente los criterios de reconocimiento de créditos para el estudiante y titulados de siste-
mas anteriores. En dicho sentido, el reconocimiento de créditos se llevara a cabo siempre de acuerdo con el mencio-
nado Reglamento de la UPCT sobre estudios Oficiales de Master y Doctorado, y el Real Decreto 1393/2007, de 29
de octubre, por el que se establece la ordenacion de las ensefianzas universitarias oficiales, y modificado por el RD
861/2010, de 2 de julio, asi como por lo establecido por la ETSIA, siempre que no entren en contradiccién con la nor-
mativa mencionada. El procedimiento y la documentacion a aportar para la solicitud del reconocimiento de créditos
sera el establecido en las normas e instrucciones de admision y matricula antes de cada curso académico.

En ese sentido, ademas del posible reconocimiento de los créditos cursados en ensefianzas universitarias (de
acuerdo con lo establecido en los articulos 10.2 y 10.3 del ¢ Reglamento de Estudios Oficiales de Master y
Doctorado¢, de la UPCT), podran reconocerse también, hasta un maximo total de 13,5 ECTS, créditos por experien-
cia laboral y profesional, siempre que dicha experiencia esté relacionada con las competencias inherentes a dicho
titulo y sea debidamente acreditada, no pudiendo ser objeto de reconocimiento los créditos correspondientes a los
Trabajos de Fin de Master.

En primer lugar, podran ser objeto de reconocimiento un maximo de 13,5 ECTS por experiencia laboral o profesio-

nal, siempre que ésta esté acreditada por documentos de vida laboral obtenidos segun la legislacion en vigor y debi-
damente validados, en los que se especifique clara y detalladamente la experiencia adquirida por el solicitante en su
actividad laboral o en el ejercicio libre de la profesion. Se requerirdn documentos originales o certificacion compulsa-
da de los mismos. La unidad de reconocimiento de créditos es la asignatura completa, cuyo contenido sera acorde

al puesto y especializacion de la empresa donde se ha desarrollado la actividad profesional aportada y adquirido las
competencias necesarias y/o a la actividad profesional realizada. Podra ser objeto de reconocimiento cualquier asig-
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natura de la titulacion, pero su reconocimiento exigira que la actividad laboral o profesional aducida permita acreditar
que el alumno ha adquirido las competencias a desarrollar en dicha asignatura.

En el caso del reconocimiento de créditos por actividad laboral, se reconocera 1 crédito por cada mes trabajado a
tiempo completo en una actividad que permita acreditar que el alumno ha adquirido las competencias correspon-
dientes a la/s asignatura/s cuyo reconocimiento se haya solicitado. Para que se reconozca una asignatura debera de
acreditarse como minimo tantos meses de experiencia laboral relevante como créditos tenga la asignatura. En el ca-
so de la actividad profesional, podran reconocerse créditos por proyectos visados en un Colegio Oficial de Ingenie-
ros arazén de 12, 9 6 6 créditos por cada 3, 2 6 1 proyectos respectivamente, siempre y cuando el colegio acredite
que en los proyectos ejecutados se han adquiridos las competencias de la/s asignatura/s objeto de reconocimiento.
El nimero de créditos reconocidos no podré sobrepasar el de las asignaturas que se reconozcan en base a las ca-
racteristicas de la actividad laboral y/o profesional realizada y, en ningun caso, los 13,5 ECTS.

En segundo lugar, aquellos alumnos que hayan cursado alguno de los antiguos planes de estudio de Ingeniero Agro-
nomo de la ETSIA, pero no hayan obtenido la titulacién, solo podran acceder al Master en Ingenieria Agronémica si
cumplen los requisitos de acceso establecidos en el apartado 4.2 (Requisitos de acceso y criterios de admisién). Pa-
ra el caso de dichas titulaciones, la ETSIA podra elaborar, si fuese necesario, tablas de reconocimiento de asignatu-
ras que deberan ser propuestas por la Comisién Académica del Centro y aprobadas en Consejo de Gobierno de la
UPCT.

En tercer lugar, en el caso de estudiantes o titulados de otras ensefianzas o Universidades, se procedera a estudiar
el reconocimiento de las asignaturas solicitadas, aplicando el procedimiento para la resolucién de solicitudes de re-
conocimiento de créditos establecido por la UPCT.

Finalmente, los Ingenieros Superiores titulados conforme a planes de estudio previos al Real Decreto 1393/2007, de
29 de octubre, podran ver reconocidos parte de los créditos del Master en Ingenieria Agronémica, teniendo en cuen-
ta la adecuacion entre las competencias y los conocimientos derivados de las ensefianzas cursadas en los segun-
dos ciclos de sus titulaciones de origen y los previstos en las ensefianzas del Master.

4.6 COMPLEMENTOS FORMATIVOS
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5. PLANIFICACION DE LASENSENANZAS

Identificador : 4314594

5.1 DESCRIPCION DEL PLAN DE ESTUDIOS

Ver Apartado 5: Anexo 1.

52 ACTIVIDADES FORMATIVAS

Clasestedricasen € aula

Clases de problemas en el aula

Sesiones Précticas de laboratorio, campo o planta piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética

Actividades de trabajo cooperativo

Tutorias

Asistenciaa Seminarios

Visitas a Empresas e Instalaciones

Realizacion de actividades de evaluacion formativas y sumativas

Realizacion de exdmenes oficiales

Exposicién de Trabajos/Informes

Otras actividades presenciales

Trabgjo / Estudio Individual

Preparacion Trabajos/ Informes

Preparacion Trabajos / Informes en grupo

Otras actividades no presenciales

53METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.4 SISTEMAS DE EVALUACION

Prueba oficial individual

Pruebas intermedias de evaluacién continua

Evaluacion de préacticas, visitasy seminarios a partir de las memorias e informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestiones tedricas, g ercicios practicos o problemas propuestos por el profesorado

Exposiciony defensa de trabajos individuales y de grupo

Preparacion de seminarios y debates cientificos

Asistenciay participacion en clasesy précticas

Asistenciaa seminariosy visitas a empresas

Otras actividades de evaluacion

55 NIVEL 1: Médulo de Tecnologia y Planificacion del Medio Rural

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Ingenieria del riego

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

10/78

csv: 135629984174122972124469



ERMNC HIMISTERSC
o ESPARA DE EDUCACION. CULTURA,
A ¥ DEPORTE

) m
j=1a}

Identificador : 4314594

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los estudiantes deberan ser capaces de:

- Disefiar y realizar sistemas de riego incorporando ideas originales.

- Continuar su aprendizaje de forma auténoma.

- Incorporar a su actividad profesional los resultados derivados de la investigacion.

- Incorporar determinados aprendizajes organizando el trabajo a partir de unas indicaciones y de unas fuentes de informacion basicas, que el estudian-
te tendré que desarrollar y completar.

Asimismo, los estudiantes deberan ser capaces de:

1. Conocimientos sobre las obras e infraestructuras necesarias para en cada nivel de gestién del agua en la agricultura.
2. Capacidad para disefiar y proyectar sistemas de trasporte de agua de riego.

3. Capacidad para disefiar y proyectar redes de distribucion de riego.

4. Conocimiento de los elementos de control, regulacién, proteccion y operacion en los sistemas de transporte y distribuciéon de agua de riego. Hidro-
metria.

5. Conocimientos de los transitorios hidraulicos y de los dispositivos para su control.

6. Conocimientos sobre métodos y sistemas de riego.

7. Adquisicién de las bases agronémicas y hidraulicas para el disefio de los sistemas de riego.

8. Conocimientos de los elementos de control, regulacion y operacion en los sistemas de riego en parcela.
9. Capacidad para disefiar y proyectar sistemas de riego.

10. Capacidad para programar el riego.

55.1.3 CONTENIDOS

1. Introduccion a la ingenieria del riego y el calculo hidraulico de tuberias.

2. Aducciones: Optimizacion econémica y disefio 6ptimo.

3. Redes de distribucion: andlisis, disefio, control, regulacién, proteccién y operacion.

11/78

csv: 135629984174122972124469



Identificador : 4314594

ERMNC HIMISTERSC
o ESPARA DE EDUCACION. CULTURA,
A ¥ DEPORTE

) m
j=1a}

4. Transitorios hidraulicos.

5. Métodos y técnicas de riego.

6. Requerimientos hidricos de los cultivos y balance hidrico del suelo.
7. Estrategias de riego y métodos de programacion.

8. Componentes de los sistemas de riego en parcela.

9. Disefio agronémico e hidraulico de los sistemas de riego en parcela.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TM2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalaciones y |0s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en |a empresa agroalimentaria.

TM7 - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional |os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Continuar aprendiendo de forma auténoma

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

E11 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de recursos hidricos: hidrologia,
hidrodinamica, hidrometria, obras e instalaciones hidraulicas.

E12 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propiaen sistemas deriego y drengje.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen €l aula 20 100
Clases de problemas en el aula 10 100
Sesiones Précticas de laboratorio, campo o |6 100
planta piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |4 100
Actividades de trabajo cooperativo 10 0
Tutorias 5 100
Realizacion de actividades de evaluacion |4 100
formativas y sumativas

Realizacion de examenes oficiales 9 100
Exposicion de Trabajos/Informes 2 100
Trabajo / Estudio Individual 40 0
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |10 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo
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Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficia individual 60.0 70.0
Pruebas intermedias de eval uacion 20.0 30.0
continua

Evaluacion de précticas, visitasy 5.0 10.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 5.0 10.0
individualesy de grupo

NIVEL 2: Hidrologia einfraestructurarural

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los estudiantes deberan ser capaces de:

- Analizar la informacién disponible y extraer conclusiones para la toma de decisiones en entornos poco conocidos.

- Continuar su aprendizaje de forma auténoma e integrarlo en su actividad profesional.

- Disefiar y proyectar obras hidraulicas, obras geotécnicas e infraestructuras rurales.

- Realizar busquedas avanzadas de recursos, analizar los diferentes recursos disponibles y seleccionar los que sean relevantes en cada caso.

Asimismo, los estudiantes deberan ser capaces de:

1. Conocimientos sobre la planificacién y gestion de los recursos hidricos en la agricultura, sobre los agentes implicados y sobre las infraestructuras

necesarias.

2. Conocimientos de hidrologia superficial y subterranea, que permitan estimar tanto los recursos hidricos disponibles en el territorio como las maximas
avenidas asociadas a distintos periodos de retorno.

3. Capacidad para disefiar y proyectar obras hidraulicas para la regulacién de recursos hidricos como pequefias presas, balsas de riego y pozos.

4. Conocimientos sobre geotecnia y estabilidad de taludes para el disefio de obras de tierra.
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5. Capacidad para disefiar y proyectar infraestructuras rurales como los caminos rurales y diques de materiales sueltos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Gestion de recursos hidricos en la agricultura.

N

. Hidrologia de las aguas superficiales.

w

. Hidrologia de las aguas subterraneas.

4. Fundamentos de geotecnia.

o

. Fundamentos de estabilidad de taludes.

[22]

. Caminos rurales.
7. Diques de materiales sueltos.
8. Balsas de riego.

9. Maquinaria para obras de tierra.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TM2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalaciones y |os equipos necesarios
parael desempefio eficiente de las actividades productivas realizadas en la empresa agroalimentaria.

TM4 - Capacidad para aplicar |os conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente parafacilitar € proceso de tomade
decisiones en empresas 'y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

TMY7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar € aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, el desarrollo y lainnovacion.

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T4 - Utilizar con solvencialos recursos de informacion

5.5.15.3 ESPECIFICAS

E11 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestién de recursos hidricos: hidrologia,
hidrodindmica, hidrometria, obras e instalaciones hidraulicas.

E14 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en construcciones agroindustriales,
infraestructurasy caminos rurales.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 20 100
Clases de problemas en €l aula 10 100
Sesiones Précticas de |aboratorio, campo o |6 100
planta piloto
Sesiones Précticas en Aulade Informética (4 100
Actividades de trabajo cooperativo 10 0
Tutorias 5 100
Realizacion de actividades de evaluacion |4 100
formativas y sumativas
Realizacion de examenes oficiales 9 100
Exposicién de Trabajos/Informes 2 100
14/78
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Trabajo / Estudio Individual 40

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |10

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucion de gierciciosy problemas

Evaluacioén continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficial individual 60.0 70.0

Pruebas intermedias de evaluacion 20.0 30.0

continua

Evauacion de précticas, visitasy 5.0 10.0

seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 5.0 10.0
individualesy de grupo

NIVEL 2: Construcciones agroindustrialesy gestion de instalaciones

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6
ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los estudiantes deberan ser capaces de:

- Integrar conocimientos, capacidades y recursos disponibles para abordar situaciones nuevas o complejas.

- Disefiar y construir naves y depésitos dentro del &mbito agroindustrial.
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- Aplicar los conocimientos a la resolucién de problemas en empresas del sector agroalimentario.
Asimismo, al término de esta ensefianza el alumno debe ser capaz de:
1. Conocer las tipologias de las construcciones agroindustriales y los criterios de disefio de las mismas.

2. Conocer las acciones que actuan sobre las construcciones agroindustriales.

w

. Disefiar y construir naves dentro del &mbito agroindustrial.

4. Disefiar y construir silos dentro del &mbito agroindustrial.

(&2

. Disefiar y construir depésitos dentro del ambito agroindustrial.
6. Conocer, disefiar y construir prototipos electrénicos para la gestion de instalaciones en sector agroalimentario.

7. Conocer, disefiar, construir y programar automatismos eléctricos que permitan el control automatico de instalaciones agroindustriales.

55.1.3 CONTENIDOS

=

. El Edificio Agroindustrial.

N

. Sistemas estructurales, materiales y criterios de disefio.

@

Bases de célculo y acciones.
4. Estructuras de acero.

5. Silos.

(22

. Depésitos.
7. Fundamentos de Electrénica para Instalaciones Agroalimentarias.

8. Automatizacion de Instalaciones Agroalimentarias.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Para el bloque de Construcciones Agroindustriales se recomienda poseer conocimientos previos de resistencia de materiales, estructuras de acero y
de hormigén. Para el bloque de Gestion de Instalaciones se recomienda poseer conocimientos previos sobre Electrotecnia e Instalaciones Agroalimen-
tarias.

Para aprobar la asignatura sera necesario aprobar de forma independiente el Bloque | de Construcciones Agroindustriales y el Bloque Il de Gestién de
Instalaciones. La nota global de la asignatura sera la media ponderada de ambos Bloques, que deberan ser superados de forma independiente: 60%
de la nota del Bloque | (Construcciones Agroindustriales) y 40% de la nota del Bloque Il (Gestién de Instalaciones). No se hace nota media si no se su-
peran los dos blogques de forma independiente.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TM2 - Capacidad para disefiar, proyectar y gjecutar obras de infragstructura, los edificios, las instalaciones y 10s eguipos necesarios
parael desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en la empresa agroalimentaria.

TM4 - Capacidad para aplicar |os conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente parafacilitar €l proceso de tomade
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CB?7 - Que los estudiantes sepan aplicar |os conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos més amplios (o multidisciplinares) relacionados con su érea de estudio

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T5 - Aplicar alapréacticalos conocimientos adquiridos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

E13 - Conocimientos adecuadosy capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de equipos e instal aciones que
seintegren en |los procesos y sistemas de produccion agroalimentaria.

E14 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en construcciones agroindustriales,
infraestructurasy caminos rurales.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD

Clasestedricasen €l aula 24 100
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Clases de problemas en el aula 18 100
Sesiones Précticas de laboratorio, campo o | 10 100
planta piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |8 100
Tutorias 18 50
Visitas a Empresas e Instalaciones 3 100
Realizacion de actividades de evaluacion |6 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 9 100
Trabajo / Estudio Individual 59.5

Preparacion Trabajos/ Informes 125

Preparacion Trabgjos/ Informes en grupo |12

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

52.0

70.0

Pruebas intermedias de eval uacion 10.0 21.0
continua

Evaluacion de précticas, visitasy 13.0 27.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestionestedricas, | 3.0 6.0

gjercicios précticos o problemas
propuestos por el profesorado

NIVEL 2: Politica agrariay gestion del medio

rural

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO

CATALAN

EUSKERA

Si

No

No
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GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los estudiantes deberan ser capaces de:
- Desarrollar estudios y proyectos que impliquen cierta originalidad en sus planteamientos.
- Formular juicios en temas complejos teniendo en cuenta las responsabilidades sociales y éticas del desempefio de la profesion.

- Planificar y dirigir proyectos de desarrollo rural, ordenacion del territorio y recuperacion del paisaje agrario, desde una perspectiva de desarrollo sos-
tenible.

- Trabajar en equipos multidisciplinares en proyectos complejos, teniendo en cuenta la responsabilidad ética, social y ambiental que puedan implicar.

- Contribuir en la consolidacién y desarrollo del equipo de trabajo, favoreciendo la comunicacion, el reparto equilibrado de tareas, el clima interno y la
cohesion.

- Realizar basquedas avanzadas de recursos, analizar los diferentes recursos disponibles y seleccionar los que sean relevantes en cada caso.

Asimismo, el alumno debera conocer el marco institucional, entendido en su sentido mas amplio, en el que se mueve el sector agroalimentario regio-
nal, nacional y comunitario. El estudiante debera conocer las diferentes politicas agrarias y ambientales nacionales y europeas que regulan la activi-
dad en el sector agroalimentario y en el medio rural, y sera capaz de utilizar los conceptos bésicos y la terminologia especifica de las politicas agrarias
y ambientales y su vinculacion con el desarrollo rural y la ordenacion del territorio. Asimismo, el alumno seré capaz de acometer proyectos de ordena-
cion del territorio y recuperacion del paisaje agrario.

Igualmente el alumno conocerd y sabra utilizar las fuentes de informacion estadistica y legislativa existentes, tanto a nivel regional como nacional y co-
munitario, relevantes en el &mbito de la politica agraria, el desarrollo rural, los impactos ambientales de la actividad agroalimentaria y la ordenacion del
territorio.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Fundamentos, objetivos e instrumentos de la Politica Agraria.

2. Organizacion institucional de la agricultura espafiola y comunitaria.

w

. Evolucién histérica de la Politica Agraria Comunitaria (Cronologia, Instrumentos y financiacion.

4. La Politica Agraria Comunitaria (PAC) a partir de 2014.

(52

. La politica de precios y mercados agrarios.

(o2}

. La politica de comercio internacional de la Uni6n Europea.

~

. La politica de estructuras agrarias.

[oe]

. Las politicas de desarrollo rural.

9. Aspectos medioambientales de la PAC.

10. La politica de calidad y seguridad alimentaria de la UE.

11. Politicas ambientales de relevancia para el sector agroalimentario.

12. Caracteristicas generales del paisaje agrario: Andlisis de su variabilidad y riqueza, problemética y procesos de cambio
13. La vegetacion y otros elementos en la configuracién del paisaje.

14. Disefio y buenas practicas de paisaje.

15. Elaboracién de proyectos, planes de ordenacién del territorio, directrices de actuacién y correccién de impactos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES
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TM1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemasy procesos productivos desarrollados en el sector
agrario y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y
conservacion del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

TM6 - Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioecondmico y natural en la que actla.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos'y enfrentarse ala complejidad de formular juicios apartir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T2 - Trabgjar en equipo

T4 - Utilizar con solvencialos recursos de informacion

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

E15 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en ordenacion y gestion del territorio
agrario y laintegracion paisgjistica.

E16 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en politicas agrarias y de desarrollo rural.

E17 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en estudio, intervencion y gestion.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 50 100

Tutorias 10 50

Asistencia a Seminarios 12 100

Realizacion de actividades de evaluacion |4 100

formativasy sumativas

Realizacion de exdmenes oficiales 4 100

Exposicion de Trabajos/Informes 12 100

Trabajo / Estudio Individual 40

Preparacion Trabajos/ Informes 24

Preparacion Trabgjos/ Informes en grupo |24

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Evaluacioén continua

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficial individual 50.0 65.0

Pruebas intermedias de evaluacién 0.0 15.0

continua

Evauacion de précticas, visitasy 25 25

seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 30.0 30.0
individualesy de grupo
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Asistenciay participacion en clasesy 25 25
précticas

55NIVEL 1: Médulo de Gestion y Organizacion de Empr esas Agroalimentarias

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Organizacion y direccion de la empresa agroalimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los estudiantes deberan ser capaces de:

- Incorporar ideas originales en la gestién de empresas de su ambito.

- Transmitir ideas o resultados de estudios o informes utilizando las TIC de forma adecuada.

- Organizar y dirigir los procesos productivos en empresas agroalimentarias de forma que se garantice su competitividad.
- Participar en proyectos de investigacion en el &mbito de la Economia de la empresa agroalimentaria

- Tomar iniciativas contando con otros, haciéndoles participes de su visién de futuro y sus proyectos; ser capaz de sopesar riesgos y oportunidades y
de asumir las consecuencias

Asimismo, a la conclusién de esta formacion el alumnado debe de haber adquirido:

1. Los conocimientos necesarios para identificar los problemas organizativos y de gestion existentes y la naturaleza de los recursos disponibles.
2. Dominio sobre los aspectos y técnicas del andlisis econémico aplicadas al estudio de la Empresa Agroalimentaria.

3. Destreza en el manejo de la legislacion aplicable a la Empresa Agroalimentaria.

4. Habilidad para justificar el enfoque econémico en las actividades del Sector Agroalimentario.

5. Haber desarrollado el aprendizaje necesario para la participacion en actividades directivas y/o de gestiéon en empresas del sector.

55.1.3 CONTENIDOS

1. Estructura organizativa y entorno socioeconémico de las empresas agroalimentarias.

2. Toma de decisiones en contexto de riesgo e incertidumbre.

3. Técnicas de prevision en las empresas agroalimentarias.
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4. Direccion estratégica de las empresas agroalimentarias

(52

. Métodos de gestién y control de los procesos productivos y costes en las empresas agrarias y alimentarias.

(o2}

. La seleccion de inversiones en las empresas agroalimentarias.

~

. Politica de renovacién de inmovilizados.
8. Planificacién de la estructura econémica- financiera de las empresas agrarias y alimentarias

9. Innovaciones: técnicas, procesos y productos del sector agroalimentario.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

El bloque de materias de Gestién y Organizacién de Empresas agroalimentarias, esta integrado por la asignatura de Organizacién y direccion de la
empresa agroalimentaria, que se relaciona especialmente con la asignatura de Economia de la Empresa Agroalimentaria, impartida en segundo cur-
so del Grado de la UPCT que habilita para el ejercicio de la profesién de Ingeniero Técnico Agricola. También presenta una relacién con las asignatu-
ras propias del &rea ubicadas en los diversos cuatrimestres de los cursos de grado. El plan de estudios no incluye prerrequisitos.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

TM1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemasy procesos productivos desarrollados en el sector
agrario y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y
conservacion del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

TM3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesosy
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas al sector agroalimentario.

TM5 - Capacidad para transmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando los medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy |os conocimientosy razones Ultimas que las sustentan a publicos
especiaizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigiiedades

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Disefiar y emprender proyectos innovadores

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

E41 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en los lenguajes y técnicas propias de la
organizacion y direccion de la empresa agroalimentaria.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen €l aula 28 100
Clases de problemas en el aula 26 100
Actividades de trabajo cooperativo 6 50
Tutorias 15 100
Asistenciaa Seminarios 3 100
Realizacion de actividades de evaluacion |9 100
formativasy sumativas

Realizacion de exdmenes oficiales 3 100
Trabajo / Estudio Individual 60 0
Preparacion Trabajos/ Informes 30 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas
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Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficial individual 50.0 70.0
Pruebas intermedias de evaluacion 10.0 20.0
continua

Resolucién de casos, cuestionestedricas, |10.0 15.0
gjercicios précticos o problemas

propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 15.0
individualesy de grupo

Asistenciay participacion en clasesy 0.0 5.0
précticas

Otras actividades de evaluacion 0.0 5.0

NIVEL 2: Gestion de comercio exterior de la empresa agroalimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los estudiantes deberan ser capaces de:

- Formular juicios teniendo en cuenta las responsabilidades sociales y éticas del desempefio de la profesion.

- Transmitir de forma eficaz ideas o resultados de estudios o proyectos.

- Aplicar al marketing y los sistemas de comercializacién internacional los medios de la tecnologia de comunicaciones.

- Trabajar en entornos multidisciplinares o multiculturales.

- Estructurar correctamente documentos escritos e intervenciones orales, donde se refleje la asimilacién de contenidos y la capacidad de sintesis.

- Identificar los riesgos potenciales de tipo social y ambiental de una actuacion profesional concreta.

Al termino de esta ensefianza el alumnado debe:

22178
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- Conocer y valorar la importancia de una investigacién de mercado como disciplina que aporta a las empresas agroalimentarias los procedimientos
para llevar a cabo su actividad comercial de forma exitosa.

- Dominar la terminologia basica y los conceptos fundamentales de la disciplina del marketing y los sistemas de comercializacién para abordar merca-
dos exteriores.

- Conocer los principios, métodos y técnicas que la logistica del transporte de los productos agrarios.

- Conocer, comprender e implementar las decisiones sobre producto, precio, comunicacion y distribucion a disposicién de la empresa, y coémo se plas-
man en un plan de marketing a nivel internacional.

55.1.3 CONTENIDOS

=

. Introduccién y Conceptos de la Investigacion de mercados

N

. La investigacion de mercados de los productos agroalimentarios

w

. Comercio exterior de productoras agroalimentarios

4. Marketing internacional

(S

. Proteccién y fomento del comercio exterior

(o2}

. La contratacién internacional

~

. El transporte en el comercio internacional
8. Cobertura de riesgo en el comercio exterior

9. La importacién y la exportacién de productos agroalimentarios

5.5.1.4 OBSERVACIONES

El bloque de materias de Gestién y Organizacién de Empresas agroalimentarias, esta integrado por la asignatura de Gestién de comercio exterior de
la empresa agroalimentaria, que se relaciona especialmente con las asignaturas de Gestién Comercial de la empresa agraria y Gestion comercial de la
empresa agroalimentaria impartidas en tercer curso del Grado de la UPCT que habilita para el ejercicio de la profesion de Ingeniero Técnico Agricola.
También presenta una relacién con las asignaturas propias del &rea ubicadas en los diversos cuatrimestres de los cursos de grado. El plan de estudios
no incluye prerrequisitos.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TM5 - Capacidad para transmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando |os medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor.

TMG6 - Capacidad paradirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacién limitada, asumiendo |a responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que actlia.

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos 'y enfrentarse ala complejidad de formular juicios apartir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy |os conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a publicos
especiaizados y no especiaizados de un modo claro y sin ambigiiedades

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T1 - Comunicarse oralmente y por escrito de manera eficaz

T6 - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en la toma de decisiones

5.5.15.3 ESPECIFICAS

E42 - Conocimientos adecuados 'y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en investigacion comercial, marketing y
sistemas de comercializacion de productos agroalimentarios.

E43 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion logistica en el @mbito del sector.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 30 100
Clases de problemas en €l aula 10 100
Actividades de trabajo cooperativo 6 50
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Tutorias 10 100
Realizacion de actividades de evaluacion |10 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 4 100
Trabajo / Estudio Individual 25

Preparacion Trabajos/ Informes 15

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |10

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacion continua

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficia individual 50.0 70.0
Pruebas intermedias de evaluacion 10.0 20.0
continua

Resolucion de casos, cuestiones tedricas, | 10.0 15.0
gjercicios précticos o problemas

propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 15.0
individualesy de grupo

55NIVEL 1: Médulo de Tecnologia de la Produccion Vegetal y Animal

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Cultivos extensivosy protegidos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2 ECTS Cuatrimestral 3
6

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5 ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

24178

csv: 135629984174122972124469



u
b Q DE ESPARA DE EDUCACION, CULTURA
i ¥ DEPORTE

Identificador : 4314594
¥ GOBIERND MIMISTERICH

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los estudiantes deberan ser capaces de:

- Incorporar ideas originales en proyectos relacionados con la produccién horticola, ornamental y herbacea extensiva.
- Dirigir equipos multidisciplinares en proyectos complejos.

- Dirigir grupos de trabajo, asegurando la integracion de los miembros y su orientacién a un rendimiento elevado.

Los alumnos seréan capaces de desarrollar trabajos relacionados con la produccién horticola y ornamental en condiciones protegidas y con la produc-
cién agricola herbacea extensiva.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Modificacion del clima en sistemas de cultivo protegido: variables climaticas y materiales de cubierta y proteccion.

N

Acolchados.

@

Tuneles de semiforzado.

4. Invernaderos y técnicas de produccién en invernaderos.

(52

. Balance térmico de un invernadero.

[22]

. Sistemas de calefaccion, climatizacién e iluminacion artificial en invernaderos.

~

Fertilizacion carbénica.

8. Automatizacién informatizada de invernaderos.

9. Modificacién de suelo en cultivos protegidos: sustratos, sistemas de cultivo sin suelo y otros métodos de modificacién edéfica.
10. Nutricién en cultivos protegidos.

11. Bases de la produccién de especies herbaceas extensivas.

12. Técnicas y sistemas de cultivo de especies herbaceas extensivas.

13. Proteccién y explotacion de especies herbaceas extensivas.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TM6 - Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioecondmico y natural en la que actla.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T2 - Trabgjar en equipo

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

E21 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas de produccion vegetal.

E22 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas integrados de proteccion de
cultivos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 45 100
Clases de problemas en el aula 15 100
Actividades de trabajo cooperativo 3 50
Tutorias 9 100
25/78
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Visitas a Empresas e Instalaciones 100
Realizacion de actividades de evaluacion |3 50
formativasy sumativas

Realizacion de exdmenes oficiales 3 100
Exposicién de Trabajos/Informes 100
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |60 0
Otras actividades no presenciales 30 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

50.0

70.0

Evaluacion de précticas, visitasy
seminarios a partir de las memorias e
informes correspondientes

10.0

15.0

Resolucién de casos, cuestiones tedricas,
gjercicios précticos o problemas
propuestos por el profesorado

10.0

15.0

Exposicion y defensa de trabajos
individualesy de grupo

10.0

20.0

NIVEL 2: Sistemas de produccién animal

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No
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NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los estudiantes deberan ser capaces de:

- Transmitir informacion de forma eficaz, aplicando las TIC.

- Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas de produccion animal.

- Disefiar, proyectar y ejecutar los alojamientos, instalaciones y equipos necesarios en produccién animal.

- Realizar aportaciones orales y escritas de cierta envergadura académica con fluidez y correccion lingliistica, amenidad expositiva y persuasién comu-
nicativa.

Los estudiantes deberan adquirir:

- Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas de produccion animal.

- Capacidad para utilizar los distintos sistemas de produccién en el disefio de alojamientos ganaderos.

- Capacidad para calcular las raciones alimenticias 6ptimas en cada especie animal, segun los sistemas de produccion.
- Capacidad para manejar los rebafios, en funcién de los alojamientos y los sistemas de produccion.

- Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar los alojamientos, instalaciones y equipos necesarios en produccién animal.

55.1.3 CONTENIDOS

1. Sistemas de Produccién Animal.

2. Nutricién de especies animales.

3. Construccion de Alojamientos Ganaderos
4. Manejo de rebafios

5. Bienestar Animal.

Se abarcan las siguientes especies animales: vacuno, ovino, caprino, porcino, aves y conejos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

La presente asignatura complementa la de Bases Tecnoldgicas de la Produccion Animal (2° Curso del Grado de la UPCT que habilita para el ejercicio
de la profesién de Ingeniero Técnico Agricola) en lo relativo a los Sistemas de Produccién Animal, la Nutricién de cada especie animal y la construc-
cién de Alojamientos Ganaderos, teniendo en cuenta especialmente el Manejo de los rebafios y el Bienestar Animal. Se abarcan las siguientes espe-
cies animales: vacuno, ovino, caprino, porcino, aves y conejos.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

TM1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas'y procesos productivos desarrollados en el sector
agrario y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y
conservacion del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

TM2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalaciones y |os equipos necesarios
para el desempefio eficiente de las actividades productivas realizadas en |a empresa agroaimentaria.

TM5 - Capacidad para transmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando |os medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor.

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a puablicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigiedades

55.1.52 TRANSVERSALES

T1 - Comunicarse oramente y por escrito de manera eficaz

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

E24 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas vinculados a la tecnologia de
laproduccién animal. Nutricién, higiene en la produccién animal.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS
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ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 32 100
Clases de problemas en el aula 8 100
Sesiones Précticas de laboratorio, campo o | 10 100
planta piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informéatica |10 100
Tutorias 8 100
Asistencia a Seminarios 10 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 100
Realizacion de examenes oficiales 4 100
Exposicién de Trabajos/Informes 100
Trabajo / Estudio Individual 70

Preparacién Trabajos/ Informes 6

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |14

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

70.0

70.0

Evaluacion de préacticas, visitasy
seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

50

10.0

Resolucién de casos, cuestiones tedricas,
gjercicios préacticos o problemas
propuestos por el profesorado

10.0

20.0

Exposicion y defensa de trabajos
individualesy de grupo

5.0

10.0

NIVEL 2: Gestion integrada de plagas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE
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NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los estudiantes deberan ser capaces de:

- Formular juicios en temas complejos teniendo en cuenta las responsabilidades sociales y éticas del desempefio de la profesion.

- Continuar su aprendizaje de forma auténoma e integrarlo en su actividad profesional.

- Trabajar en proyectos de investigacion en Gestion Integrada de Plagas.

- Trabajar en entornos multidisciplinares, en proyectos complejos y aplicando criterios de ética profesional y de sostenibilidad.

- Aplicar criterios de sostenibilidad en el desarrollo de trabajos y proyectos; conocer y aplicar el cédigo deontolégico de la profesion.
Asimismo, los estudiantes deberan:

1. Conocer el origen y el concepto de Gestién Integrada de Plagas (GIP).

2. Entender, relacionar y aplicar la dindmica de poblaciones de los agentes fitopatégenos dentro de los ecosistemas agricolas.

3. Conocer y manejar las herramientas de cuantificacion de los niveles de plaga y enfermedades, de prediccién de su evolucion, y los criterios de inter-
vencion.

4. Conocer y comprender los métodos de control de plagas basados en el uso de semioquimicos y trampas.

5. Conocer los métodos de actuacion en el control biolégico. Identificar las principales especies de organismos beneficiosos, conocer sus caracteristi-
cas y su interés en el control de plagas y enfermedades.

6. Conocer los plaguicidas, las caracteristicas de las materias activas, el manejo de la resistencia a plaguicidas, y los criterios para un uso en el &mbito
de la GIP.

7. Adquirir una vision global de la GIP de los cultivos hortofruticolas més importantes del entorno.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Introduccion a la Gestion Integrada de Plagas (GIP).

2. Dindmica de poblaciones y ecologia de plagas y enfermedades.
3. Herramientas para la toma de decisiones.

4. Semioquimicos y trampas.

5. Control biolégico de plagas.

6. Uso sostenible de plaguicidas.

7. GIP en cultivos horticolas.

8. GIP en cultivos lefiosos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1 BASICASY GENERALES

TMS3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesosy
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario.
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TM6 - Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que actla.

TM7 - Aptitud para desarrollar |as habilidades necesarias para continuar el aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional |os nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de lainvestigacion, €l desarrollo y lainnovacion.

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos'y enfrentarse ala complejidad de formular juicios apartir de
unainformacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos y juicios

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T6 - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en latoma de decisiones

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

E22 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas integrados de proteccion de
cultivos.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 30 100

Sesiones Précticas de laboratorio, campo o | 10 100

planta piloto

Tutorias 50

Realizacion de exdmenes oficiales 4 100

Trabajo / Estudio Individual 60 0

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |10 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Aprendizaje Basado en Problemas

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual 60.0 80.0
Evaluacion de préacticas, visitasy 20.0 40.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

NIVEL 2: Biotecnologia y mejora genética

5.5.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12
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LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los estudiantes deberan ser capaces de:

- Desarrollar ideas originales participando en proyectos de investigacién en este campo.
- Continuar su aprendizaje de forma auténoma.

- Integrar en su actividad profesional los resultados de la investigacion.

- Incorporar determinados aprendizajes decidiendo la forma mas adecuada para hacerlo, integrando diversas teorias y modelos, de los que el estu-
diante hace una sintesis personal y creativa, y buscando las fuentes de informacién necesarias para ello.

Asimismo, los estudiantes deberan: Entender la base de la transferencia vertical y horizontal de genes; Conocer las técnicas de desarrollo de construc-
ciones para bacterias, levaduras animales y plantas transgénicas; Conocer las metodologias vigentes de obtencién de lineas por genética reversa; En-
tender la base conceptual de los caracteres cuantitativos, heredabilidad y respuesta a la seleccién; Conocer la metodologia de cartografia de QTL y
marcadores moleculares de uso comun; Conocer los sistemas en cultivo in Vitro de plantas y animales; Entender las estrategias de seleccién de plan-
tas resistentes a estrés bidtico y abidtico; Entender el esquema conceptual de mejora animal y manejo de recursos genéticos en este &mbito; Conocer
la legislacion vigente al respecto.

55.1.3 CONTENIDOS

1. Transferencia vertical y horizontal de genes. Conceptos basicos.

N

. Tecnologias de ADN recombinante.

w

. Genética directa y genética reversa.

4. Los Caracteres cuantitativos. Componentes causales de la variacion.

(S

. Medidas del parecido entre parientes.

(o2

. Heredabilidad. Respuesta a la Seleccion.

~

. Regiones de actividad cuantica (QTLs). Cartografia de QTLs. Utilidad de los QTLs. Marcadores y caracteres cuantitativos.

©

. Introduccién a las técnicas de cultivo in vitro de células y tejidos animales y vegetales.

©

. Variacion somaclonal. Fundamentos y aplicaciones.

1

o

. Estrategias de ingenieria genética para inducir resistencia a patégeno en plantas.

1

[N

. Estrategias para incrementar la tolerancia al estrés abiético de las poblaciones en las que se aplica mejora genética.

1

N

. Naturaleza de la variacién continua en las poblaciones animales.

13. Seleccién. Métodos de seleccion.

14. Esquemas de seleccion.

15. Marcadores moleculares en los programas de mejora genética.

16. Aplicaciones de herramientas moleculares en las poblaciones animales.
17. Conservacion y gestion de recursos genéticos animales.

18. Legislacion vigente sobre biotecnologia, clonacién, transgénicas.

55.1.4 OBSERVACIONES
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5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

TM3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacién, desarrollo e innovacion en productos, procesosy
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas a sector agroalimentario.

TMY7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, el desarrollo y lainnovacion.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacion

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T3 - Continuar aprendiendo de forma auténoma

5.5.15.3 ESPECIFICAS

E23 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestién de proyectos de investigacion y
desarrollo de nuevas tecnol ogias aplicadas a los procesos productivos vegetales: biotecnologiay mejora vegetal .

E25 - Conocimientos adecuadosy capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de proyectos de investigacion y
desarrollo de nuevas tecnol ogias aplicadas a los procesos productivos animales: biotecnologiay mejoraanimal.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 38 100
Sesiones Précticas de laboratorio, campo o |8 100
planta piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |8 100
Tutorias 10 100
Realizacion de actividades de evaluacion  |4.5 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 2 100
Exposicion de Trabajos/Informes 195 100
Preparacion Trabajos/ Informes 10

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |10

Otras actividades no presenciales 10

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Prueba oficial individual 25.0 70.0
Pruebas intermedias de evaluacién 5.0 30.0
continua

Evauacion de précticas, visitasy 20.0 25.0
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Exposicion y defensa de trabajos 35.0 50.0
individualesy de grupo
Otras actividades de evaluacion 5.0 5.0

5.5NIVEL 1: Médulo de Tecnologia de las I ndustrias Agroalimentarias

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Ingenieria de los Procesos de Fabricacion de Alimentos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

6

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los estudiantes deberan ser capaces de:

- Disefiar y emprender proyectos innovadores que impliquen una decisioén social.

- Planificar y controlar los procesos de procesado de alimentos.

- Disefiar y optimizar los equipos de procesado de alimentos y los equipos de las instalaciones frigorificas y de vapor de estas industrias.
- Proponer y realizar trabajos de 1+D+i en procesos y equipos de fabricacion de alimentos.

Esta asignatura proporciona las herramientas de estudio, modelizacién y analisis de los sistemas productivos y de los sistemas destinados a la auto-
matizacion y control de procesos en las industrias agroalimentarias, que permitiran al ingeniero ser capaz de desarrollar y aplicar tecnologia propia en
el disefio, optimizacién y control de los equipos de procesado de alimentos y los equipos de las instalaciones frigorificas y de vapor de estas industrias.
Asimismo, proporciona la metodologia de modelizacién matemética que permite al estudiante ser capaz de estudiar, analizar y optimizar los equipos y
lineas de elaboracién de alimentos y de productos agrarios. Finalmente, el estudiante conocera también los modelos de comportamiento de los siste-
mas auxiliares de manejo de energia y los sistemas de control.

5.5.1.3 CONTENIDOS

1. Metodologia de construccion y resolucion del modelo matemaético completo de comportamiento de los sistemas de procesado de alimentos, y de los
sistemas de control.

1.1. Transformaciones, leyes y relaciones matematicas que se han de considerar en la modelizacién del comportamiento de equipos en la industria ali-
mentaria.

1.2. Representacion de los balances de propiedad en términos de descripcién microscépica (materia, energia y cantidad de movimiento). Relacién con
las ecuaciones correspondientes de velocidad de transferencia.

1.3. Modelizacién de las propiedades fisicas de las sustancias que intervienen en la operacién desarrollada por el equipo de proceso. Relaciones de
equilibrio.
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1.4. Modelizacién dindmica de las reacciones de tipo quimico y bioquimico. Crecimiento e inactivacién microbiana.
1.5. Descripcion matematica de las caracteristicas dindmicas de un sistema de control. Funciones de transferencia. Técnicas avanzadas de control.

1.6. Algoritmos de simulacion de sistemas de proceso y sistemas de control. Acoplamiento de un sistema de control a un sistema de proceso. Criterios
y técnicas de optimizacion. Representacion y resolucién informatica.

1.7. Documentacion para la modelizacién y la optimizacién. Busqueda bibliogréafica: manejo de las revistas de investigacion en este &mbito, manejo de
las bases de datos FSTA, Web of Science, y Buscadores: SCIRUS, Google Académico.

2. Experimentacion en planta piloto para el desarrollo y validaciéon de modelos matematicos.
2.1. Disefio de experimentos en planta piloto orientados a la construccién de modelos matematicos.
2.2. Metodologia de validacién en planta piloto de modelos matematicos de equipos de procesado de alimentos y de sistemas de control.

3. Ejemplos de aplicacion de la modelizacién a la innovacion y obtencion del disefio y control 6ptimo de equipos de procesado de alimentos. Estudio
de casos de investigacion y desarrollo.

3.1. Equipos de secado de productos vegetales.
3.2. Equipos de escaldado previo a la congelacién de productos vegetales.
3.3. Equipos de fermentacién en elaboracién de vino blanco,

3.4. Instalaciones de enfriamiento de agua con acumulacion de frio para industrias de fermentacion.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

El alumno debe resolver con soltura los distintos problemas o casos de andlisis del comportamiento de equipos de la industria agroalimentaria. Por
ello, se recomienda que se hagan bastantes problemas de ingenieria de procesos, que vienen resueltos en diversos libros sobre esta materia.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

TM1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemasy procesos productivos desarrollados en el sector
agrario y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccion y
conservacion del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

TM2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalaciones y |os equipos necesarios
para el desempefio eficiente de |as actividades productivas realizadas en |a empresa agroalimentaria.

TMS3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesosy
métodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas al sector agroalimentario.

CB6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o aplicacion de
ideas, a menudo en un contexto de investigacién

55.1.5.2 TRANSVERSALES

T7 - Disefiar y emprender proyectos innovadores

5.5.15.3 ESPECIFICAS

E31 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en sistemas productivos de las industrias
agroalimentarias.

E32 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en equiposy sistemas destinados ala
automatizacién y control de procesos agroalimentarios.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen €l aula 35 100
Clases de problemas en el aula 10 100
Sesiones Précticas de laboratorio, campo o | 12 100
planta piloto
Sesiones Précticas en Aulade Informética |3 100
Actividades de trabajo cooperativo 8 30
Tutorias 15 50
Asistencia a Seminarios 3 100
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Visitas a Empresas e Instalaciones 12 100
Realizacion de actividades de evaluacion |4 100
formativasy sumativas

Realizacion de exdmenes oficiales 8 100
Trabgjo / Estudio Individual 55 0
Preparacion Trabajos/ Informes 15 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje auténomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

50.0

70.0

Pruebas intermedias de eval uacion 20.0 30.0
continua

Evaluacion de préacticas, visitasy 20.0 40.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestionestedricas, |10.0 20.0
gjercicios précticos o problemas

propuestos por el profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 10.0
individualesy de grupo

Preparacion de seminarios y debates 0.0 10.0
cientificos

Asistenciay participacion en clasesy 5.0 10.0
précticas

Asistenciaaseminariosy visitas a 50 10.0
empresas

Otras actividades de evaluacion 0.0 10.0

NIVEL 2: Ingenieria dela Produccién en lalndustria Alimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE
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CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los estudiantes deberan ser capaces de:
- Formular juicios en temas complejos o con informacién incompleta.

- Integrar conocimientos, capacidades y los recursos méas adecuados para, mediante un enfoque propio o en colaboracién con otros, abordar situacio-
nes nuevas o complejas.

- Planificar y controlar la produccién en la industria agroalimentaria

- Controlar la calidad en las industrias agroalimentarias y gestionar la seguridad alimentaria.

- Analizar la informacion disponible y extraer conclusiones para la toma de decisiones en situaciones nuevas o complejas.

Asimismo, el estudiante debera:

- Conocer los distintos elementos que integran el sistema productivo en la industria alimentaria

- Conocer los fundamentos del andlisis de los alimentos, las principales técnicas y la instrumentacién basica.

- Entender el concepto de calidad alimentaria y conocer la normativa aplicable y los principales sistemas de gestién de la calidad alimentaria.

- Entender el concepto de seguridad alimentaria y conocer la normativa aplicable y los principales sistemas de gestién de la seguridad alimentaria.

- Entender el concepto de trazabilidad y conocer los principales sistemas de gestion de la trazabilidad en la industria agroalimentaria.

55.1.3 CONTENIDOS

1. Tecnologia e ingenieria del procesado, almacenamiento y envasado en entornos microbiolégicamente controlados. Ingenieria del Control de la con-
taminacion.

2. Aplicacion de la tecnologia e ingenieria de procesado, almacenamiento y envasado en entornos microbiolégicamente controlados, a zumos, ensala-
das, y productos carnicos y de pescado.

3. Técnicas avanzadas de andlisis fisico-quimicos, y microbiolégicos de alimentos, para caracterizacion de la calidad y la vida (til, y su relacién con las
condiciones de higiene de procesado, almacenamiento y envasado.

4. Planificacion, organizacion y control de la produccién segura en la industria alimentaria: (1) Planificacién de necesidades de recursos materiales y
humanos; (2) Programacion de la produccién; (3) Técnicas de control de la produccion; (4) Estudio de métodos y tiempos.

5. Técnicas avanzadas de gestion de la calidad, la seguridad alimentaria, y la trazabilidad, en las industrias agroalimentaria. Sistemas, aplicaciones y
su planificacién durante la fabricacién.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1BASICASY GENERALES

TM1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas'y procesos productivos desarrollados en el sector
agrario y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la proteccién y
conservacion del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

TM4 - Capacidad para aplicar |os conocimientos adquiridos parala solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacién proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente para facilitar el proceso de tomade
decisiones en empresas 'y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

36/78

csv: 135629984174122972124469



Tl T GOBIERNO  MINISTERIO
SRR T OCEESPANA  DE EDUCATION, CULTURA
1 '] ¥ DEPORTE

Identificador : 4314594

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala

aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

T5 - Aplicar ala practicalos conocimientos adquiridos

55.15.3 ESPECIFICAS

E33 - Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia en gestion de la calidad y de la seguridad
alimentaria, andlisis de alimentos y trazabilidad.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 25 100
Clases de problemas en €l aula 10 100
Sesiones Précticas de laboratorio, campo o |5 100
planta piloto

Tutorias 100
Realizacion de exdmenes oficiales 3 100
Exposicion de Trabajos/Informes 100
Trabajo / Estudio Individual 46

Preparacion Trabajos/ Informes 10

Preparacion Trabgjos/ Informes en grupo |12

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual 60.0 70.0
Pruebas intermedias de eval uacion 10.0 20.0
continua

Evauacion de précticas, visitasy 10.0 20.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 20.0
individualesy de grupo

55NIVEL 1: Médulo Optativo de For macion Complementaria

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Aprovechamientoy conservacion de la biodiversidad y de los suelos forestales

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3
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4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. Conocer la tipologia de los ecosistemas forestales ibéricos

2. Que el alumno conozca los elementos que componen la biodiversidad de cada uno de estos sistemas.
3. Conocer los principales recursos explotados de cada ecosistema y la importancia de su conservacion a largo plazo.

4. Conocer las medidas de conservacion y las estrategias politicas para la sostenibilidad de los sistemas forestales.

55.1.3 CONTENIDOS

1. Conceptos y definiciones basicas.

w

(&2

o

~

©

. Suelos de zonas contaminadas.

2. Zonas de vegetacion y clima de la Tierra.

4. Marco biogeografico y bioclimatico de la Peninsula Ibérica.

. Suelos tipicos de las principales zonas de vegetacion.

9. Estrategia Nacional de Conservacion de la Biodiversidad.
10. Directivas europeas, nacionales y regionales para la conservacion de la biodiversidad.

11. La Estrategia Tematica para la Proteccién del Suelo en la Comunidad Europea.

. Factores determinantes del paisaje vegetal ibérico. Breve historia de la evolucién de los bosques ibéricos.

. Caracteristicas generales del suelo. Factores formadores. Relaciones suelo-clima-relieve-vegetacion.

. Descripcién, especies, aprovechamientos, impactos, sostenibilidad y conservacion de las principales zonas de vegetacion y formaciones singulares.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

ria. Las competencias a adquirir son:

maéticas que los sustentan.

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio si se elige cursar el médulo optativo de formacién complementa-

- Reconocer los recursos susceptibles de aprovechamiento en los principales sistemas forestales comprendiendo las bases biolégicas, edéficas y cli-

- Comprender la importancia de la explotaciéon sostenible para la conservacion y uso de la biodiversidad biolégica y los suelos en estos sistemas.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES
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No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

55.15.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 40 100
Sesiones Précticas de laboratorio, campo o | 16 100
planta piloto

Tutorias 6 100
Asistencia a Seminarios 2 100
Realizacion de examenes oficiales 3 100
Exposicion de Trabajos/Informes 1 100
Trabajo / Estudio Individual 42

Preparacion Trabajos/ Informes 5

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |5

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

70.0

70.0

cientificos

Evaluacion de précticas, visitasy 15.0 15.0
seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

Exposicion y defensa de trabajos 10.0 10.0
individualesy de grupo

Preparacion de seminarios y debates 50 50

NIVEL 2: Gestion y valorizacion deresiduosy efluentes

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
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No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Con la primera parte del programa de la asignatura los alumnos adquiriran los conocimientos relacionados con la gestion, y valorizacién sostenible de
los residuos/subproductos y efluentes generados en el sistema productivo agropecuario. De acuerdo al marco legal vigente se contemplaran los dife-
rentes tratamientos disponibles.

Con el desarrollo de la segunda parte los alumnos adquirirdn los conocimientos y las tecnologias de aprovechamiento de los subproductos de las in-
dustrias agroalimentarias, para convertirlos en co-productos con un valor afiadido que contribuye al aumento de la rentabilidad de las industrias agroa-
limentarias correspondientes. Asi, el ingeniero podra disponer de competencias para desarrollar y aplicar tecnologia propia en el disefio, optimizacién y
control de los sistemas de procesado de subproductos de estas industrias.

Con el siguiente médulo los alumnos adquiriran los conocimientos necesarios para gestionar, segin la legislacion vigente, los distintos residuos que se
generan en el &mbito agricola, ganadero y agroalimentario, con objeto de minimizar la problematica ambiental y siempre teniendo en cuenta la jerar-
quizacién en cuanto a la gestién: prevencion, reduccién, reutilizacién y valorizacion.

La parte final proporcionara los conocimientos sobre las tecnologias de aprovechamiento energético de los RSU y de los subproductos provenientes
de la actividad agraria, agropecuaria y de las industrias agroalimentarias. La valorizacién energética permitird una mejor gestion, un valor afiadido, y
una sostenibilidad hacia el medio ambiente.

55.1.3 CONTENIDOS

1. Introduccion. Los subproductos/residuos y efluentes agropecuarios. Gestién integral: tratamiento y valorizacién. Legislacion.
2. Tipos de tratamiento y valorizacién de los subproductos/residuos agropecuarios.

3. Tratamiento biolégico. Compostaje y digestion anaerobia.

4. Tratamientos fisico-quimicos. Combustién/Pirolisis.

5. Introduccién. Importancia técnica y econémica del aprovechamiento y valorizacion de los subproductos de las industrias agroalimentarias, en el con-
texto de la optimizacion de la cadena alimentaria.

6. Tipos de productos que se pueden obtener del aprovechamiento de los subproductos de las industrias agroalimentarias.

7. Tecnologias e ingenierias asociadas a los procesos de valorizacién de cada tipo de subproducto en industrias de procesado de materias primas ve-
getales.

8. Tecnologias e ingenierias asociadas a los procesos de valorizacién de cada tipo de subproducto en industrias de procesado de materias primas de
origen animal.

9. Marco normativo de residuos.

10. Gestion integral y tratamiento de residuos urbanos: recogida, transporte, clasificacién y gestion de las distintas fracciones. compostaje: tipos. verte-
deros de residuos no peligrosos.

11. Gestion y tratamiento de residuos peligrosos: tratamiento fisico-quimico, inertizacién y deposicion, incineracion y vertederos de residuos peligro-
Sos.

12. Importancia econémica y ambiental de la valorizacion energética de residuos y subproductos.
13. Tipos de residuos y subproductos desde el punto de vista energético. Tipologias.
14. Tecnologias de valorizacién energética. Descripcion. Procesos tecnoldgicos, Residuos apropiados, Ventajas e inconvenientes.

15. Viabilidad econémica. Umbrales y eficiencia.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio si se elige cursar el médulo optativo de formacién complementa-
ria. Las competencias a adquirir son:

- Conocer los diferentes residuos/subproductos que se generan en el entorno agropecuario, y como llevar a cabo su gestion integral. Ello conlleva el
conocimiento del marco legal y las opciones de tratamiento para su valorizacion.
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- Conocer y aplicar correctamente el marco legislativo vigente en materia de residuos

Identificador : 4314594

- Resolver con soltura los distintos problemas o casos de andlisis del comportamiento de equipos de la industria agroalimentaria. Por ello, se recomien-
da que se hagan bastantes problemas de ingenieria de procesos, que vienen resueltos en diversos libros sobre esta materia.

- Capacidad para gestionar correctamente las distintas fracciones de los residuos urbanos y de modo adecuado los residuos peligrosos procedentes

- Capacidad para identificar la mejor tecnologia de aprovechamiento energético a adoptar en funcién del tipo de residuo o subproducto, dimensionando
y estudiando la viabilidad de las distintas alternativas.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.52 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 32 100
Clases de problemas en el aula 2 100
Sesiones Précticas de |aboratorio, campo o |6 100
planta piloto

Tutorias 32 50
Realizacion de actividades de evaluacion |5 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 1 100
Trabajo / Estudio Individual 16 0
Preparacion Trabajos/ Informes 4 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
Pruebaoficial individual 50.0 70.0

Pruebas intermedias de evaluacién 0.0 0.0

continua

Evaluacion de practicas, visitasy 20.0 40.0

seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestionestedricas, |10.0 20.0

gjercicios précticos o problemas

propuestos por el profesorado
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Exposicion y defensa de trabajos 0.0 10.0
individualesy de grupo

Preparacion de seminarios y debates 0.0 10.0
cientificos

Asistenciay participacion en clasesy 0.0 0.0
précticas

Asistenciaaseminariosy visitas a 0.0 0.0
empresas

Otras actividades de evaluacion 0.0 5.0
NIVEL 2: Herramientas de gestion ambiental

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 4

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

El objetivo es que los alumnos sean capaces de elaborar y tramitar la documentacién necesaria para la obtencién de la licencia de actividad, acorde
con la legislacion vigente. Se pretende que los alumnos también conozcan las distintas herramientas de gestion medioambiental, y que sean capaces
de aplicarlas correctamente para cumplir con la normativa vigente y reducir la problematica ambiental. También se pretende introducir a los alumnos
en los aspectos legislativos y practicos relativos a los problemas de contaminacién ambiental en sus distintas facetas: suelos, aguas, atmdsfera y resi-
duos.

Concretamente el alumno debera:
1. Identificar el tipo de autorizacién necesario para cada actividad

2. Desarrollar un proyecto de solicitud de autorizacién especifico para cada actividad

w

. Tramitar el proyecto desarrollado

4. Conocer la legislacion medioambiental vigente

(&2

. Identificar y valorar los distintos aspectos medioambientales de una empresa

o

. Planificar e implantar un sistema de gestién medioambiental

~

. Elaborar la documentacién de un sistema de gestion medioambiental
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8. Auditar un sistema de gestién medioambiental

9. Conocer la legislacion aplicable para los supuestos de contaminacién ambiental sea esta de suelos, aguas, atmdsfera o por la generacion de resi-
duos

55.1.3 CONTENIDOS

1. Protecci6on ambiental Integrada (Ley 4/2009), Autorizaciones Ambientales Autonémicas (EIA, AAl, AAU) y Procedimientos de solicitud de Autoriza-
ciones Ambientales.

2. Autorizaciones ambientales relativas a las fuentes de contaminacién y sus autorizaciones. Contaminacién atmosférica, Vertidos, Envases y Resi-
duos.

3. Legislacién medioambiental.

4. Sistemas de gestion medioambiental normalizados.

5. Revision medioambiental inicial. Valoraciéon de aspectos. Establecimiento de politica, objetivos y metas medioambientales.
6. Implantacién y mantenimiento de un sistema de gestién medioambiental. Documentacion.

7. Normativas Europeas, Estatal y Autondmicas en relacién a suelos, atmésfera y aguas. Niveles de Referencia.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio si se elige cursar el médulo optativo de formacién complementa-
ria. Las competencias a adquirir son:

- Capacidad para gestionar las diferentes herramientas de gestion ambiental antes, durante y después del desarrollo de cualquier actividad productiva

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.52 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 24 100
Clases de problemas en el aula 12 100
Sesiones Précticas de laboratorio, campo o |4 100
planta piloto

Tutorias 3 50
Asistencia a Seminarios 3 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 3 100
Realizacion de actividades de evaluacion |3 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 3 100
Trabgjo / Estudio Individual 40

Preparacion Trabajos/ Informes 15

Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |10

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Préacticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacioén continua
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Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

30.0

60.0

précticas

Pruebas intermedias de eval uacion 10.0 30.0
continua

Resolucién de casos, cuestiones tedricas, [20.0 50.0
gjercicios préacticos o problemas

propuestos por el profesorado

Asistenciay participacion en clasesy 10.0 30.0

55NIVEL 1: Médulo Optativo de Formacion | nvestigadora

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Herramientas M etodoldgicas de | nvestigacion Agrariay Alimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

12

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

12

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Técnicasde biologia celular y molecular / Molecular and cellular biology techniques

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4
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ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Herramientas de genémica en investigacion / Genomic toolsin resear ch

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Disefio de experimentos en investigacion agrariay alimentaria/ Experimental design in food and agricultural research

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6
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ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8 ECTS Cuatrimestral 9
ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Técnicas de Biologia Celular y Molecular

2.- Entender los conceptos basicos de la microscopia electrénica de barrido.

3.- Entender los principios basicos de la separacion de metabolitos por HPLC.

4.- Conocer el funcionamiento y utilidad de la citometria de flujo en el &mbito agroalimentario.
5.- Aprender los principios basicos de la proteémica y separacion de proteinas.

6.- GC-MS y sus aplicaciones en la industria agroalimentaria.

Herramientas de gendémica en investigacion

1.- Conocimiento de la estructura de los genomas

2.- Entender las técnicas de estudio de gendmica estructural

3.- Conocimiento del funcionamiento del genoma

4.- Conocer las técnicas de andlisis de transcriptomas

5.- Aprender las metodologias utilizadas para la obtencién de ganancia y pérdida de funcién de genes.
6.- Tener conocimientos basicos de uso de programas BLAST, CLUSTALX y NJPLOT
Disefio de experimentos en investigacién agraria y alimentaria

1.- Ensefiar como platear hipétesis y disefiar un experimento cientifico.

2.- Familiarizar al alumno con los diferentes tipos de disefios, especialmente aquellos mas comunes en agricultura y alimentacion.

4.- Dar una vision global de las limitaciones y capacidades de inferir conclusiones de los resultados de uno varios experimentos.

1.- Conocer los conceptos basicos sobre la secuenciacion de ADN en el &mbito de secuenciacion Sanger y Next-Generation Sequencing.

3.- Describir los modelos matematicos para analizar los resultados de cada disefio, y finalmente aceptar o rechazar la hipétesis de partida.

55.1.3 CONTENIDOS

Técnicas de Biologia Celular y Molecular

1. Secuenciacion de ADN (Sanger y Next-Generation Sequencing).
2. Microscopia electrénica de barrido.

3. Separacion de metabolitos por HPLC.

4. Citometria de flujo en el &mbito agroalimentario.

5. Proteémica y separacion de proteinas.
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6. GC-MS y sus aplicaciones en la industria agroalimentaria.

Herramientas de gendémica en investigacion

1. Estructura de los genomas

2. Técnicas de estudio de genémica estructural

3. Funcionamiento del genoma

4. Técnicas de andlisis de transcriptomas

5. Metodologias para la obtencién de ganancia y pérdida de funcién de genes.

6. Uso de programas BLAST, CLUSTALX y NJPLOT

Disefio de experimentos en investigacién agraria y alimentaria

1. introduccién

N

. estadistica descriptiva

w

. probabilidad y distribuciones

4. test de hipétesis

o

. introduccioén al andlisis de varianza

(2]

. andlisis de varianza con un factor

~

. andlisis de varianza con factores multiples

o]

. supuestos del andlisis de varianza

9. separacién de medias en grupos homogéneos
10. Regresién lineal

11. Correlacion

12. Regresién mdltiple

13. Andlisis de proporciones

14. Estadistica no paramétrica

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion pero que tiene caracter obligatorio si se elige cursar el médulo optativo de formacién investigadora.
Las competencias de dicho Médulo a adquirir son:

Técnicas de Biologia Celular y Molecular: Conocimientos a nivel de usuario principiante de técnicas de secuenciacién, andlisis de polimorfismos de
ADN por punto de fusion, microscopia electrénica de barrido, cromatografia de gases-espectrometria de masas, HPLC y electroforésis de proteinas

Herramientas de genémica en investigacion: Conocimientos basicos de estructura de genomas y métodos de andlisis. Conocimientos a nivel de
usuario principiante de programas bioinformaticos para bisqueda de secuencias en bases de datos. Programas Clustal X, BLAST y NJPLOT

Disefio de experimentos en investigacidn agraria y alimentaria: Plantear de forma auténoma experimentos (problemas e hipétesis). Analizar resul-
tados para aceptar o rechazar hipétesis de partida e inferir conclusiones.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
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Clasestedricasen €l aula 54 100
Sesiones Précticas de laboratorio, campo o |8 100
planta piloto

Sesiones Précticas en Aulade Informética |4 100
Actividades de trabajo cooperativo 8 100
Tutorias 20 100
Realizacion de actividades de evaluacion  |4.5 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 55 100
Exposicion de Trabajos/Informes 16 100
Trabajo / Estudio Individual 50 0
Preparacion Trabajos/ Informes 28 0
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |12 0
Otras actividades no presenciales 26 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

No existen datos

NIVEL 2: Asignaturas de I nvestigacion en Tecnologia e I ngenieria de los Alimentos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL : Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1 ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

12

ECTS Cuatrimestral 4 ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7 ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES
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No existen datos

NIVEL 3: Refrigeracion y coadyuvantes para optimizar la calidad y seguridad en la postrecoleccion hortofruticola

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Microbiologia predictivay mejora de la seguridad alimentaria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos
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NIVEL 3: Tecnologia e ingenieria de alimentos envasados con procesado minimo

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

rna

to.

1.- Interpretar datos y analizarlos numéricamente

2.- Analizar los puntos criticos para garantizar la calidad global y seguridad de los productos

5.- Adquirir conocimientos basicos sobre fundamentos del disefio y célculo de las instalaciones.
6.- Conocer las principales innovaciones en este campo y su relacién con otros.
7.- Conocer las fuentes de informacién para la 1+D+l en este campo.

Microbiologia Predictiva y Mejora de la Seguridad Alimentaria

2.- Aplicar modelos matematicos predictivos del comportamiento microbiano

Tecnologia e ingenieria de alimentos envasados con procesado minimo

1.- Conocer las fuentes de informacién para investigacion, desarrollo e innovacién de estos productos.

50/78

Refrigeracion y coadyuvantes para optimizar la calidad y seguridad en la postrecoleccién hortofruticola

1.- Conocer los conceptos basicos sobre la manipulacién, conservacién y distribucién de productos hortofruticolas frescos.

3.- Identificar las principales alteraciones durante la manipulacién, conservacion y distribucién: deshidratacion, dafios mecanicos, alteraciones micro-
biolégicas vy fisiolégicas (dafios por el frio, pardeamiento), y modificaciones indeseables del sabor, textura, aroma o valor nutritivo.

4.- Conocer los tratamientos coadyuvantes de la refrigeracion para favorecer la vida postcosecha de los productos hortofruticolas frescos.

8.- Aprender a disefiar un estudio experimental para preservar la calidad global de un producto refrigerado y redactar los resultados y conclusiones.

3.- Aplicar los conocimientos adquiridos a situaciones reales relacionadas con la prediccion de la vida Util de los alimentos y de su seguridad alimenta-

2.- Conocer los conceptos basicos sobre las variables de procesado y conservacion de productos minimamente procesados.

3.- Aprender a ejecutar un experimento y a analizar cudales son los puntos méas importantes a tener en cuenta para evaluar la calidad global del produc-
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4.- Conocer las principales alteraciones postcosecha durante procesado y vida comercial.

5.- Conocer los tratamientos para mantener y alargar la vida Gtil de los productos minimamente procesados, asi como las alternativas a la desinfeccion
para garantizar la seguridad alimentaria.

6.- Conocer los conceptos basicos para disefio de envases para productos minimamente procesados y seleccién de materiales de envasado, asi como
la modelizacién e este proceso.

7.- Conocimientos basicos sobre fundamentos en el disefio de instalaciones.
8.- Conocimientos basicos sobre el estado del producto en el mercado de productos minimamente procesados.

9.- Conocer las principales innovaciones en este campo y su relacién con otros.

55.1.3 CONTENIDOS

Refrigeracion y coadyuvantes para optimizar la calidad y seguridad en la postrecoleccién hortofruticola

1. Factores bésicos en el aimacenamiento frigorifico que condicionan la vida comercial hortofruticola.

N

. Factores y atributos de calidad hortofruticola

w

. Factores abiéticos y biéticos que afectan a los 6rganos vegetales después de recolectados

4. La refrigeracién y la alteracion de la calidad hortofruticola

5. Innovaciones en la conservacion frigorifica para evitar alteraciones de los productos hortofruticolas recolectados. | Tratamientos térmicos
6. Innovaciones en el tratamiento frigorifico para evitar alteraciones de los productos hortofruticolas recolectados. Il Tratamientos gaseosos
7. Condiciones variables de conservacion en citricos y fruta de hueso.

8. Efectos de los altos niveles de diéxido de carbono sobre el metabolismo hortofruticola.

9. Disefio de experiencias.

Microbiologia Predictivay Mejora de la Seguridad Alimentaria

[

Situacion actual de la seguridad alimentaria a nivel europeo: sistema de Valoracion del Riesgo.

N

. Modelos predictivos del crecimiento microbiano y bases de datos.

w

Cinéticas de inactivacién de microorganismos.

4. Control de microorganismos patégenos presentes en los alimentos.

o

. Conservacion de alimentos por procesos no térmicos.

(2]

. Mecanismos de resistencia de microorganismos.

~

. Aplicaciones de la microbiologia predictiva en la industria alimentaria.

Tecnologia e ingenieria de alimentos envasados con procesado minimo

1. Introduccién. Fisiologia y Bioquimica. Factores que afectan a la calidad de un producto minimamente procesado en fresco (MPF).

N

. Seguridad en los productos minimamente procesados en fresco. Legislacion

w

. Tecnologia de productos MPF: operaciones unitarias y equipamiento

4. Envasado en atmésferas modificadas de productos MPF

o

. Procesado minimo en fresco de hortalizas

o

. Procesado minimo en fresco de frutas

~

. Innovaciones tecnolégicas en el procesado minimo hortofruticola

o

. Disefio de instalaciones industriales para el procesado minimo de frutas y hortalizas. Limpieza e higienizacion

©

. Revalorizacién de subproductos

10. Tecnologia de procesado en Quinta Gama
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5.5.1.4 OBSERVACIONES

dicho Médulo a adquirir son:

dad alimentaria.

Microbiologia Predictivay Mejora de la Seguridad Alimentaria

Tecnologia e ingenieria de alimentos envasados con procesado minimo

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion que puede cursarse si se elige el médulo optativo de formacion investigadora. Las competencias de

Refrigeracion y coadyuvantes para optimizar la calidad y seguridad en la postrecoleccién hortofruticola

Competencias en conocer las operaciones basicas de la manipulacién y conservacién de productos hortofruticola frescos, su supervision y control se-
gan la normativa vigente, y el disefio de instalaciones (incluyendo pretratamientos) en 1+D+l en este campo

Capacidad para aplicar modelos matematicos predictivos y software de libre disposicién para describir el comportamiento microbiano.

Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos a situaciones reales relacionadas con la prediccién de la vida (til de los alimentos y de su seguri-

Competencias en produccion de productos vegetales minimamente procesados, su supervision y su control de acuerdo a la normativa, o de disefio de
instalaciones o producto (incluyendo pretratamientos) en I+D+| en este campo.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.15.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 54 100
Sesiones Précticas de laboratorio, campo o | 16 100
planta piloto

Actividades de trabajo cooperativo 8 100
Tutorias 20 100
Realizacion de actividades de evaluacion  |4.5 100
formativasy sumativas

Realizacion de examenes oficiales 55 100
Exposicién de Trabajos/Informes 16 100
Trabajo / Estudio Individual 50 0
Preparacion Trabajos/ Informes 28 0
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |12 0
Otras actividades no presenciales 26 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

No existen datos
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NIVEL 2: Asignaturasde | nvestigacion en Biotecnologia Agroalimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

8

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

8

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Técnicas Avanzadas de cultivo in vitro: micropropagacion y produccion de compuestos de interésindustrial

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Ladefensa vegetal: Herramientas biotecnoldgicas para la obtencion de plantas resistentes a las enfermedades
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5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No Si

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Técnicas Avanzadas de cultivo in vitro: micropropagacion y produccién de compuestos de interés industrial.
# Conocer los factores que determinan las respuestas del material vegetal cultivado in vitro y la forma de modificarlos.
# Analizar, explicar y discutir las caracteristicas de instalaciones y procesos dedicados al cultivo in vitro.

# Proponer procesos nuevos, o mejoras de los existentes, para optimizar y rentabilizar la produccién de plantas y/o la produccién de metabolitos por
material cultivado in vitro.

La defensa vegetal: Herramientas biotecnol6gicas para la obtencion de plantas resistentes a las enfermedades.
- Conocer los mecanismos generales de accion de los diferentes patégenos vegetales.

- Distinguir entre defensa vegetal activa y pasiva.

- Explicar en qué consisten los mecanismos de defensa pasiva en plantas.

- Explicar en qué consisten los mecanismos de defensa activa en plantas.

- Conocer las bases genéticas de la interaccion planta-patégeno.

- Distinguir entre los diferentes tipos de resistencias sistémicas.

- Conocer las herramientas biotecnoldgicas existentes para la induccion de resistencia en plantas.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Técnicas avanzadas de cultivo in vitro: micropropagacion y produccion de compuestos de interés industrial.
1. Introduccién.

2. Limitaciones de la micropropagacion vegetal.

3. Aplicaciones de las técnicas de micropropagacion.

4. Impacto econémico de la micropropagacion. Principales productores y mercado de las plantas micropropagadas.

5. Introduccién al estudio del potencial biosintético de las plantas. Aprovechamiento industrial.
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6. Cultivos a escala industrial.

7. Aplicaciones de las técnicas de produccion in vitro de metabolitos.

La defensa vegetal. Herramientas biotecnolégicas para la obtencién de plantas resistentes a las enfermedades.
1. Introduccion.

2. Patégenos.

3. Sistemas de defensa vegetal. Defensa pasiva.

4. Sistemas de defensa vegetal. Defensa activa.

5. Bases genética y molecular de la interaccion planta-patégeno

6. Resistencias sistémicas.

7. Herramientas Biotecnoldgicas y uso de recursos genéticos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacion que puede cursarse si se elige el médulo optativo de formacién investigadora. Las competencias de
dicho Mdédulo a adquirir son:

Técnicas Avanzadas de cultivo in vitro:

- Capacidad para interpretar, discutir criticamente y transmitir oralmente articulos de investigacion sobre el tema.
- Capacidad para detectar errores de disefio y para buscar soluciones dedicadas al cultivo in vitro.

- Dominio de las técnicas de manipulacién empleadas en el cultivo in vitro de material vegetal.

- Capacidad para poner en marcha y optimizar procesos de obtencién de compuestos quimicos con interés industrial mediante cultivo in vitro de mate-
rial vegetal.

- Capacidad para discernir sobre la rentabilidad de un proceso de produccién de plantas y/o metabolitos mediante el uso de técnicas de cultivo in vitro.
La defensa vegetal:
- Capacidad para interpretar, discutir criticamente y transmitir oralmente articulos de investigacion sobre el tema.

- Capacidad para encontrar soluciones para el control de enfermedades en cultivos.

Es recomendable que el alumno tenga buenos fundamentos en Biologia, Fisiologia Vegetal y Genética.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.52 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 54 100

Sesiones Précticas de laboratorio, campo o | 16 100

planta piloto

Actividades de trabajo cooperativo 8 100

Tutorias 20 100

Realizacion de actividades de evaluacion  |4.5 100

formativas y sumativas

Realizacion de examenes oficiales 55 100
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Exposicién de Trabajos/Informes 16 100
Trabajo / Estudio Individual 50 0
Preparacion Trabajos/ Informes 28 0
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |12 0
Otras actividades no presenciales 26 0

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Evaluacién continua

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

No existen datos

NIVEL 2: Asignaturasde Investigacion en Tecnologia e I ngenieria de la Produccion Vegetal

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Optativa

ECTSNIVEL 2

12

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

12

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Técnicasde control de desarrollo en plantas ornamentales

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6
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ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Modelizacion y optimizacion del clima en invernader os

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NIVEL 3: Modelosy SIG paralagestion del regadio

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

4

Cuatrimestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

4

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

57178
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ECTS Cuatrimestral 10 ECTS Cuatrimestral 11 ECTS Cuatrimestral 12
LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Técnicas de control de desarrollo en plantas ornamentales

1. Comprender las principales herramientas y técnicas de cultivo para modificar el crecimiento y desarrollo de plantas ornamentales
2. Conocer los fitorreguladores, saber sus caracteristicas, mecanismos de actuacién y evaluar sus efectos

3. Organizar y disefiar experimentos de control del crecimiento y desarrollo sobre plantas

4. Comprender y aplicar la interrelacién entre fitorreguladores, variables climaticas, medios de cultivo y otras técnicas

5. Saber evaluar las respuestas de las plantas a las técnicas culturales y crear protocolos de actuacién-ajuste en base a estas

6. Conocer y saber manejar fuentes de informacion

Modelizacién y optimizacién del clima en invernaderos

- Conocer los conceptos basicos sobre las variables de estado del clima del invernadero, siendo ésta la fase previa, e indispensable para comprender
los procesos de intercambio de energia y de masa que determinan el clima.

- Conocer el funcionamiento de sensores de medida de parametros medioambientales y las bases de programacién de una central de adquisicion de
datos.

- Analizar el invernadero como un conjunto de elementos en interaccién (pared de cubierta/aire/vegetacion/suelo) que reaccionan respecto al clima ex-
terior determinando la formacién del microclima interno.

- Conocer los mecanismos que rigen la transferencia de masa y de energia bajo invernadero y el papel que juegan en la formacién del microclima.

- Aplicar las ecuaciones fundamentales de la transferencia de energia y de masa a la climatizacion de invernaderos, lo que conlleva la realizaciéon de
ejercicios y de aplicaciones en Excel y el manejo de modelos de simulacién del clima.

Modelos y SIG para la gestion del regadio

- Conocer las principales directrices de la planificacién de regadios.

- Conocer las distintas tipologias de las zonas regables espafiolas y su problematica.
- Conocer las funciones y herramientas de gestion de las comunidades de regantes.

- Comprender el funcionamiento y dimensionamiento de infraestructuras colectivas de riego como los sistemas de regulacién, almacenamiento y distri-
bucién de agua.

- Conocer los fundamentos de los SIG y sus aplicaciones a la gestién de regadios.

- Conocer las aplicaciones de sistemas de telecontrol a la gestion de redes de distribucién de riego.

55.1.3 CONTENIDOS

Técnicas de control de desarrollo en plantas ornamentales

Aspectos y conocimientos fundamentales para aplicar técnicas de cultivo que permitan dirigir el crecimiento y desarrollo de las plantas ornamenta-
les hacia estados y calidades deseadas, dentro de un marco de eficacia, economia y sostenibilidad. Programa teérico y préactico detallado: http://
www.upct.es/estudios/master/2032/curso_2012-2013/plan_estudios/203103004_12-13_es.pdf

Modelizacion y optimizacién del clima en invernaderos
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Andlisis y disefio de sistemas de climatizacién. Manejo de modelos de simulacién del clima bajo invernadero. Manejo de sensores y bases
de programacion de central de adquisicién de datos. Programa teérico y practico detallado: http://www.upct.es/estudios/master/2032/cur-
s0_2012-2013/plan_estudios/203103009_12-13_es.pdf

Modelos y SIG para la gestion del regadio

Planificacién, andlisis y gestion de regadios. Programa teérico y practico detallado: http://www.upct.es/estudios/master/2032/cur-
s0_2012-2013/plan_estudios/203103010_12-13_es.pdf

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se trata de una asignatura optativa de la titulacién que puede cursarse si se elige el médulo optativo de formacién investigadora. Las competencias de
dicho Médulo a adquirir son:

Técnicas de control de desarrollo en plantas ornamentales

El conocimiento de las principales técnicas de cultivo para modificar el crecimiento de las principales plantas ornamentales, y de sus consecuencias
agrondémicas, fisiolégicas y medioambientales. Reconocer las caracteristicas, mecanismos de actuacién y efectos de los principales fitorreguladores.
Plantear experimentos de regulacion del crecimiento y desarrollo sobre plantas ornamentales Entender la interrelacion entre fitorreguladores, variables
climéticas, medios de cultivo y otras técnicas. Saber evaluar las respuestas de las plantas a las técnicas culturales y confeccionar protocolos de actua-

Modelos y SIG para la gestién del regadio

Modelizacién y optimizacion del clima en invernaderos

Competencias en disefio de sistemas de climatizacion y optimizacion del clima en invernaderos.

Competencias en disefio, andlisis y gestion de regadios.

cién#ajuste en base a estas. Conocerlas principales fuentes de informacién sobre el control del crecimiento y desarrollo.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.52 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen el aula 54 100
Sesiones Précticas de laboratorio, campo o | 16 100
planta piloto

Actividades de trabajo cooperativo 8 100
Tutorias 20 100
Realizacion de actividades de evaluacion  |4.5 100
formativas y sumativas

Exposicién de Trabajos/Informes 16 100
Trabajo / Estudio Individual 50 0
Preparacion Trabajos/ Informes 28 0
Preparacion Trabajos/ Informes en grupo |12 0
Otras actividades no presenciales 26 0

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

Leccién magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Estudios de caso con aprendizaje autonomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual
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5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

No existen datos

5.5 NIVEL 1: Précticas Externas

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Précticas Externas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Précticas Externas

ECTSNIVEL 2

8

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

8

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

De acuerdo con lo indicado en el articulo 24.6 del Real Decreto 1791/2010, de 30 de diciembre, por el que se aprueba el Estatuto del Estudiante Uni-
versitario, cada una de las practicas curriculares sera objeto de un proyecto formativo en el que se especificaran las competencias a desarrollar por el
alumno. Por lo tanto, los resultados del aprendizaje dependeran de las competencias especificas que se establezcan en cada caso en el proyecto for-
mativo de las précticas a realizar por el alumno.

En cualquier caso, al finalizar las mismas, el alumno seré capaz de realizar el desempefio de cualquier actividad propia de la Ingenieria Agronémica en
un entorno profesional real y adaptandose a los esquemas organizativos de empresas y organismos publicos.

Asimismo, el alumno seré capaz de:

- Analizar la informacién disponible y extraer conclusiones para la toma de decisiones en entornos poco conocidos.

- Transmitir ideas o resultados de estudios o informes mediante aportaciones escritas con fluidez y correccion linglistica.

- Trabajar en equipos multidisciplinares en proyectos complejos, teniendo en cuenta la responsabilidad ética, social y ambiental que puedan implicar.

- Contribuir en la consolidacién y desarrollo del equipo de trabajo, favoreciendo la comunicacion, el reparto equilibrado de tareas, el clima internoy la
cohesion.

55.1.3 CONTENIDOS

Desarrollo por parte del alumno de labores profesionales propias de la Ingenieria Agronémica en empresas y organismos o instituciones publicas en el
ambito del sector agroalimentario y medioambiental. Las practicas se desarrollaran en una de las empresas propuestas por la Comisiéon Académica de
Master o en una empresa propuesta por el alumno, siempre y cuando ésta se ajuste, a juicio de dicha Comisién Académica, a los requerimientos de la
formacion en précticas del alumno.

Las practicas externas obligatorias se realizaran bajo la supervisién de un tutor académico, encargado de ayudar al alumno a profundizar en el desa-
rrollo de las competencias del titulo de Master, y de un tutor en la empresa que se encargara de guiar la formacion en el puesto de trabajo y a adquisi-
ciéon de competencias laborales propias del trabajo en empresas y organismos publicos. El tutor académico seré un profesor a tiempo completo de la
ETSIA. El tutor en la empresa u organismo sera un miembro estable de la plantilla de la misma.
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Con las préacticas externas obligatorias se busca consolidar la adquisiciéon de las competencias del Master mediante su puesta en practica en un en-
torno profesional propio de la Ingenieria Agronémica. El ejercicio de la practica profesional permitira consolidar las competencias adquiridas con el res-
to de las asignaturas del Master, asi como determinadas competencias especificas propias de actividad profesional desarrollada por la empresa u or-
ganismo en que tengan lugar las practicas.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Ademas de las competencias indicadas, las practicas en empresas y organismos publicos permitiran adquirir otras de las competencias del titulo, de
acuerdo con las caracteristicas concretas de las tareas a realizar y del &mbito en que se desarrolle la actividad de la empresa u organismo. De acuer-
do con lo indicado en el articulo 24.6 del Real Decreto 1791/2010, de 30 de diciembre, por el que se aprueba el Estatuto del Estudiante Universitario,
cada una de las préacticas curriculares seré objeto de un proyecto formativo en el que se especificaran las competencias a desarrollar y el sistema de
evaluacion de su adquisicién. Salvo que se establezca la contrario en dicho proyecto formativo, la evaluacién de la adquisicion de las competencias y
calificacién del alumno se hara en base a la memoria de las practicas elaborada por el alumno y los informes del tutor empresarial y del tutor académi-
co.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

TM4 - Capacidad para aplicar |os conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente parafacilitar €l proceso de tomade
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

TM5 - Capacidad para transmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando |os medios que la
tecnol ogia de comunicaciones permitay teniendo en cuentalos conocimientos del publico receptor.

TMG6 - Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares y multiculturales, paraintegrar conocimientos en procesos de
decision complejos, con informacion limitada, asumiendo la responsabilidad social, éticay ambiental de su actividad profesional en
sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que actla.

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a pablicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigtiedades

55.1.52 TRANSVERSALES

T1 - Comunicarse oramente y por escrito de manera eficaz

T2 - Trabgjar en equipo

T5 - Aplicar alaprécticalos conocimientos adquiridos

5.5.15.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Tutorias 10 50

Visitas a Empresas e Instalaciones 220 100

Preparacion Trabajos/ Informes 10 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Aprendizaje Basado en Problemas

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

Evaluacion de préacticas, visitasy 50.0
seminarios a partir de las memoriase
informes correspondientes

70.0

Otras actividades de evaluacion 30.0

50.0

55NIVEL 1: Trabajo Fin de M aster

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Trabajo Fin de M aster

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
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CARACTER

Trabajo Fin de Grado / Master

ECTSNIVEL 2

10

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

10

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE ESPECIALIDADES

No existen datos

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los estudiantes deberan ser capaces de:

profesion.

Al finalizar el TFM el alumnado debe tener:

dologia y disefio.

- Continuar su aprendizaje de forma auténoma e integrarlo en su actividad profesional o investigadora.

- Trabajar en proyectos de investigacion en el &mbito agroalimentario.

- Disefiar y emprender proyectos innovadores que impliquen una decisién social.

- Presentar correctamente la informacién de forma oral y escrita.

- Manejo de herramientas informaticas técnicas y de gestion.

- Analizar la informacién disponible y extraer conclusiones para la toma de decisiones en entornos poco conocidos.
- Integrar conocimientos, capacidades y los recursos mas adecuados para, mediante un enfoque propio, abordar situaciones nuevas o complejas.

- Formular juicios en temas complejos o con informacién incompleta teniendo en cuenta las responsabilidades sociales y éticas del desempefio de la

- Transmitir ideas o resultados de estudios o informes mediante aportaciones orales y escritas de cierta envergadura académica, con fluidez y correc-
cién lingtistica, amenidad expositiva y persuasion comunicativa y haciendo uso de las TIC de forma adecuada.

- Disefiar, proyectar y dirigir proyectos en el &mbito agroalimentario desde una perspectiva de desarrollo sostenible.

- Incorporar determinados aprendizajes decidiendo la forma mas adecuada para hacerlo, integrando diversas teorias y modelos, de los que el estu-
diante hace una sintesis personal y creativa, y buscando las fuentes de informacion necesarias para ello.

- Seleccionar y emplear los recursos mas adecuados para un trabajo complejo, referenciando adecuadamente las fuentes de procedencia.

- Aplicar criterios de sostenibilidad en el desarrollo de trabajos y proyectos; conocer y aplicar el cédigo deontolégico de la profesion.

- Capacidad para poder elaborar y defender cualquier trabajo profesional dentro del campo de la Ingenieria Agronémica.

- Capacidad para afrontar los procesos de toma de decisiones mediante la utilizacién de todos los recursos disponibles como son la creatividad, meto-
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5.5.1.3 CONTENIDOS

El desarrollo del periodo docente de TFM consiste en el trabajo autbnomo del alumno, tutelado por uno o dos directores.

El desarrollo, temas y requisitos vienen definidos en la "Normativa General de Trabajos Fin de Master y de Fin de Periodo Formativo de Doctorado en
la Universidad Politécnica de Cartagena" (aprobada en Consejo de Gobierno el 13 de Abril de 2011; disponible en la web: http://www.upct.es/conteni-
do/universidad/secgen/docs/S8NORM_TRAB_FIN_MASTER_11.pdf).

Todos los aspectos referidos a tramitaciéon y plazos administrativos, pruebas de calificacion y contenidos y requisitos especificos para este Méaster se
estableceran en una normativa especifica del Centro para tal efecto.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

TM1 - Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar |os sistemasy procesos productivos desarrollados en el sector
agrario y laindustria agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin olvidar la protecciony
conservacion del medio ambientey lamejoray desarrollo sostenible del medio rural.

TM2 - Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los edificios, las instalaciones y |0s equipos necesarios
para el desempefio eficiente de las actividades productivas realizadas en |a empresa agroalimentaria.

TMS3 - Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion, desarrollo e innovacion en productos, procesosy
meétodos empleados en las empresas y organizaciones vinculadas al sector agroalimentario.

TM4 - Capacidad para aplicar |os conocimientos adquiridos para la solucion de problemas planteados en situaciones nuevas,
analizando lainformacion proveniente del entorno y sintetizandola de forma eficiente parafacilitar €l proceso de tomade
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

TM5 - Capacidad para transmitir sus conocimientosy las conclusiones de sus estudios o informes, utilizando |os medios que la
tecnologia de comunicaciones permitay teniendo en cuentalos conocimientos del publico receptor.

TMY7 - Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar €l aprendizaje de forma auténoma o dirigida, incorporando
asu actividad profesional 10s nuevos conceptos, procesos 0 métodos derivados de lainvestigacion, el desarrollo y lainnovacion.

CB7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en entornos
nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio

CB8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse ala complejidad de formular juicios a partir de
unainformacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre |as responsabilidades sociales y éticas vinculadas ala
aplicacion de sus conocimientos 'y juicios

CB9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusionesy los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a pablicos
especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigtiedades

CB10 - Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que habra de
ser en gran medida autodirigido o auténomo.

55.1.52 TRANSVERSALES

T1 - Comunicarse oramente y por escrito de manera eficaz

T3 - Continuar aprendiendo de forma auténoma

T4 - Utilizar con solvencialos recursos de informacion

T5 - Aplicar alapréacticalos conocimientos adquiridos

T6 - Aplicar criterios éticos y de sostenibilidad en la toma de decisiones

T7 - Disefiar y emprender proyectos innovadores

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

EOL - Capacidad parala realizacion, presentacion y defensa, una vez obtenidos todos los créditos del plan de estudios, de un
gjercicio origina realizado individual mente ante un tribunal universitario, consistente en un proyecto integral de Ingenieria
Agronémica de naturaleza profesional en el que se sinteticen las competencias adquiridas en las ensefianzas.

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Tutorias 20 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 35 0
Realizacién de exdmenes oficiales 3 100
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Preparacion Trabajos/ Informes

242

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Aprendizaje por proyectos

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

Prueba oficial individual

100.0

100.0

55NIVEL 1: Complemento Formativo en Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Introduccion ala Tecnologia de las I ndustrias Agroalimentarias

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

3

DESPLIEGUE TEMPORAL: Cuatrimestral

ECTS Cuatrimestral 1

ECTS Cuatrimestral 2

ECTS Cuatrimestral 3

3

ECTS Cuatrimestral 4

ECTS Cuatrimestral 5

ECTS Cuatrimestral 6

ECTS Cuatrimestral 7

ECTS Cuatrimestral 8

ECTS Cuatrimestral 9

ECTS Cuatrimestral 10

ECTS Cuatrimestral 11

ECTS Cuatrimestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NO CONSTAN ELEMENTOS DE NIVEL 3

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Los estudiantes deberan ser capaces de:
- Conocer como se estructuran y organizan las industrias agroalimentarias

- Conocer las operaciones unitarias de las industrias agroalimentarias, y saber como se realiza el disefio basico de algunos de los equipos méas impor-
tantes que realizan esas operaciones béasicas de las industrias agroalimentarias.

- Conocer los equipos componentes de los sistemas auxiliares de manejo de materiales y manejo de energia de las industrias agroalimentarias, y sa-
ber cémo se realiza su disefio basico (instalaciones frigorificas e instalaciones de vapor).

- Conocer los aspectos basicos de andlisis de alimentos: metodologia e instrumentacion.
- Conocer los aspectos basicos de la gestion de la calidad, la seguridad alimentaria, y la trazabilidad, en las industrias agroalimentarias.

Esta asignatura proporcionara los complementos necesarios de formacion a los alumnos procedentes de Grados sin conocimientos de Tecnologias
de las Industrias Agroalimentarias, para que puedan seguir con mayor éxito las materias correspondientes al Médulo de Tecnologias de las Industrias
Agroalimentarias, y, mas concretamente, las asignaturas ¢ Ingenieria de los Procesos de Fabricacién de Alimentosg, e ¢ Ingenieria de Produccién en la
Industrias Agroalimentariag,.

55.1.3 CONTENIDOS

1. Partes de una industria agroalimentaria. Sistemas productivos de las industrias agroalimentarias. Diagramas de flujo. Etapas de proceso. Clasifica-
cion de las operaciones unitarias de la industria agroalimentaria.

2. Balances macroscopicos de materia y energia.
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3. Equipos con transferencia de calor. Intercambiadores de calor. Sistemas auxiliares de manejo de energia (instalaciones frigorificas e instalaciones
de vapor). Estudio mediante los balances macroscépicos de materia y energia.

4. Equipos e instalaciones de limpieza y desinfeccion de la industria agroalimentaria.

5. Equipos e instalaciones de control de la industria agroalimentaria. Sistemas y componentes.

6. Andlisis de alimentos: metodologia e instrumentacién

7. Introduccién a la gestion de la calidad, la seguridad alimentaria, y la trazabilidad en las industrias agroalimentarias.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Industrias Agroalimentaria¢,.

Las competencias a adquirir son:

los procesos en las industrias agroalimentarias.

res.

lidad.

Esta asignatura proporcionara los complementos necesarios de formacion a los alumnos procedentes de Grados sin conocimientos de Tecnologias

de las Industrias Agroalimentarias, para que puedan seguir con mayor éxito las materias correspondientes al Médulo de Tecnologias de las Industrias

Agroalimentarias, y, mas concretamente, las asignaturas ¢ Ingenieria de los Procesos de Fabricacion de Alimentosg, e ¢ Ingenieria de Produccion en la

- Capacidad para conocer y comprender los principios basicos de la ingenieria y tecnologia de los alimentos, las operaciones basicas de alimentos y

- Capacidad para conocer y comprender los principios basicos de la ingenieria de las industrias agroalimentarias y sus servicios e instalaciones auxilia-

- Capacidad para conocer y comprender los principios basicos de la gestién de la calidad, la seguridad alimentaria, el andlisis de alimentos y la trazabi-

El alumno debe manejar con cierta soltura la aplicacién de los balances macroscépicos de materia y energia en la industria agroalimentaria. Por ello,
se recomienda que se hagan bastantes problemas de este tipo, que vienen resueltos en diversos libros sobre ingenieria de alimentos.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.15.1BASICASY GENERALES

No existen datos

55.1.5.2 TRANSVERSALES

No existen datos

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

No existen datos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
Clasestedricasen e aula 19 100
Clases de problemas en el aula 100
Sesiones Précticas de laboratorio, campo o |6 100
planta piloto

Actividades de trabajo cooperativo 4 30
Tutorias 7 50
Asistencia a Seminarios 2 100
Visitas a Empresas e Instalaciones 6 100
Realizacion de actividades de evaluacion |2 100
formativas y sumativas

Realizacion de examenes oficiales 4 100
Trabajo / Estudio Individual 27 0
Preparacion Trabajos/ Informes 8 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

Leccion magistral con apoyo de TICs

Précticas de campo, laboratorio, aula de informética o planta piloto

Resolucién de gjercicios y problemas

Evaluacién continua
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Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
Prueba oficial individual 50.0 70.0
Pruebas intermedias de evaluacion 20.0 30.0
continua

Evauacion de préacticas, visitasy 20.0 40.0
seminarios a partir de las memoriase

informes correspondientes

Resolucién de casos, cuestiones tedricas, [10.0 20.0
gjercicios préacticos o problemas

propuestos por €l profesorado

Exposicion y defensa de trabajos 0.0 10.0
individualesy de grupo

Preparacion de seminarios y debates 0.0 10.0
cientificos

Asistenciay participacion en clasesy 5.0 10.0
précticas

Asistenciaaseminariosy visitas a 50 10.0
empresas

Otras actividades de evaluacion 0.0 10.0
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6. PERSONAL ACADEMICO

6.1 PROFESORADO Y OTROS RECURSOSHUMANOS

Universidad Categoria Total % Doctores % Horas %

Universidad Politécnica de Cartagena Otro personal 14 100 49
docente con
contrato laboral

Universidad Politécnica de Cartagena Profesor 7.1 20 37
Asociado
(incluye profesor
asociado de C.C.:
de Salud)

Universidad Politécnica de Cartagena Profesor 8.6 100 11,8
Contratado
Doctor

Universidad Politécnica de Cartagena Ayudante Doctor (2.9 100 29

Universidad Politécnica de Cartagena Profesor Titular |11.4 25 15,7
de Escuela
Universitaria

Universidad Politécnica de Cartagena Catedrético de 20 100 10,3
Universidad

Universidad Politécnica de Cartagena Profesor Titular [45.7 100 47,2
de Universidad

Universidad Politécnica de Cartagena Ayudante 14 0 15

Universidad Politécnica de Cartagena Profesor 14 100 2
Colaborador

0 Colaborador
Diplomado

PERSONAL ACADEMICO

Ver Apartado 6: Anexo 1.

6.2 OTROS RECURSOS HUMANOS

Ver Apartado 6: Anexo 2.

7. RECURSOS MATERIALESY SERVICIOS
Justificacion de que los medios material es disponibles son adecuados: Ver Apartado 7: Anexo 1.

8. RESULTADOS PREVISTOS

8.1 ESTIMACION DE VALORES CUANTITATIVOS

TASA DE GRADUACION % TASA DE ABANDONO % TASA DE EFICIENCIA %
25 25 80
CODIGO TASA VALOR %

No existen datos

Justificacion de | os Indicadores Propuestos:

Ver Apartado 8: Anexo 1.

8.2 PROCEDIMIENTO GENERAL PARA VALORAR EL PROCESO Y LOSRESULTADOS

El procedimiento general de la Universidad se define en el Procedimiento P-ETSIA-17 (Procedimiento para medir y analizar los resultados académicos
de los estudiantes del Centro), que forma parte del Sistema de Garantia Interna de la Calidad del Centro. Las metodologias de ensefianza y aprendi-
zaje y los mecanismos para su evaluacion son planificados por el profesorado de la titulacion dentro del ¢ Procedimiento para planificar el desarrollo de
la ensefianza de los titulos del Centro¢, (P-ETSIA-05). Se dispone de un sistema de gestion de calificaciones y actas que permite al profesor conocer,
para cada convocatoria, los resultados estadisticos de cada grupo de alumnos.

Para la asignatura TRABAJO FIN DE MASTER, siguiendo la Normativa general de la Universidad Politécnica de Cartagena, los Departamentos acadé-
micos con docencia en la titulaciéon proponen cada afio una oferta que es aprobada por la Comisién Académica de la Escuela Técnica Superior de In-
genieria Agrondmica. También es responsabilidad del Centro la aprobacién del tribunal que evalla dicho trabajo (cuya composicién es propuesta por
los Departamentos), y que debe estar formado por al menos tres profesores afines a la temética del mismo, siendo obligatoria la defensa oral del mis-
mo. Esta pendiente la aprobacién de una normativa especifica de la escuela para la regulacién académica interna del mismo.
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La realizacién de las practicas externas en empresas se coordina desde el Servicio de Estudiantes y Extensién Universitaria de la universidad (http://
www.upct.es/contenido/seeu/_coie/practicas_empresal/index.php). La normativa que rige dicho programa de practicas es el R.D. 1497/81 de 19
de junio, modificado por el R.D. 1845/94 de 9 de septiembre, asi como la normativa propia de la UPCT. Cada alumno que se acoge al programa tiene
designado un tutor de empresa y un tutor académico, que velan por el cumplimiento de cada convenio individual en los términos de duracién y activi-
dades formativas pactados. Finalizado el periodo de practicas, ambos tutores emiten un informe al respecto que es remitido a la Secretaria General de
la UPCT. A la luz de dichos informes, se emite un Certificado Oficial de Practicas con el que el alumno solicitara el reconocimiento de los ECTS corres-
pondientes (hasta un méaximo de 12).

Al planificar las ensefianzas, la Comisién responsable del disefio del titulo distribuye las competencias generales y especificas del mismo en los dife-
rentes médulos, materias y asignaturas. Los métodos para evaluar la adquisicion de estas competencias se concretan también en los médulos, mate-
rias y asignaturas incluidas en el plan de estudios y en las guias docentes de las asignaturas, elaboradas, cada curso académico, por el profesorado

responsable.

Entre los métodos de evaluacién de competencias se combinan actividades de evaluacién formativa, que se aplican durante el proceso formativo, y su-
mativa, que se aplican al final del mismo. Esta combinacién permite, tanto al profesorado como al alumnado, recibir informacién sobre el progreso y el
resultado del proceso formativo, poniendo de manifiesto la adquisicién o no de las competencias objetivo de cada asignatura.

La superacién de las diferentes asignaturas, implica la demostracion de la adquisiciéon de las competencias que tenia asignadas, y al completar los di-
ferentes mddulos y materias el estudiante esta en disposicién de recibir el titulo.

Al mismo tiempo, cada curso académico, mediante la aplicaciéon de diferentes procedimientos del SGIC (P-CENTROS-17, P-CENTROS-18, P-CEN-
TROS-24 y P-CENTROS-02), las diferentes Comisiones y 6rganos de gobierno que participan en la aplicacién de los mismos, reciben y analizan infor-
macién sobre el nivel que los egresados de un titulo consideran haber adquirido de cada competencia y sobre las calificaciones obtenidas por los estu-
diantes en las diferentes asignaturas que integran el plan de estudios. El andlisis de esta informacién permitira detectar posibles desajustes en los per-
files de egreso de los estudiantes y poner en marcha las acciones de mejora necesarias para abordarlos. Los informes que recogen los datos, su ana-
lisis y las propuestas de mejora que deriven, son presentados, tal y como describen estos procedimientos, a los diferentes 6rganos de gobierno de la
universidad.

De manera mas explicita, el Sistema de Garantia Interna de Calidad (SGIC) de la ETSIA recoge que la mejora continua es uno de los conceptos cla-
ve sobre los que se asienta la gestién de la calidad actual. El avance por mejora continua en el Centro implica una mejora constante. Para incorporar
de forma sistematica la filosofia de la mejora continua el Centro va a controlar los resultados de su actividad mediante procesos cuyo objetivo es medir
esos resultados como el P-ETSIA-17: ¢ Procedimiento para medir y analizar los resultados académicos de los estudiantes del Centro¢,. En este proce-
dimiento esta previsto que la Comisién de Evaluacién de los Resultados del Centro analice los resultados académicos de los estudiantes del Centro y
elabore el informe correspondiente; el Presidente de la Comisién presentara dicho informe a la Comisién de Garantia de la Calidad del Centro.

Del mismo modo, cada curso académico el Centro rinde cuenta a los grupos de interés sobre la calidad de los programas formativos del modo que in-
dica el ¢, Procedimiento para revisar, mejorar y rendir cuentas de la actividad del Centro¢, (P-ETSIA-24).

Simultdneamente el Centro medira la satisfaccion de los estudiantes (dentro del ¢, Procedimiento para conocer las necesidades, expectativas y satis-
faccion de los grupos de interés del Centro¢, P-ETSIA-19) e identificara las reclamaciones y sugerencias que recibe en relacién a esta materia para de-
tectar la necesidad de poner en marcha acciones de mejora.

De manera anéaloga el SGIC incluye procedimientos destinados a medir y analizar los resultados de practicas externas, movilidad de estudiantes y
orientacion profesional de estudiantes.

9. SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD

ENLACE

| http://www.upct.es/calidad/certificados/audit_certificado_etsia.pdf

10. CALENDARIO DE IMPLANTACION

10.1 CRONOGRAMA DE IMPLANTACION

CURSO DE INICIO

|2014

Ver Apartado 10: Anexo 1.

10.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

No procede, por no existir ningln titulo que se extinga como consecuencia de la puesta en marcha de este Master.

10.3 ENSENANZAS QUE SE EXTINGUEN

CcODIGO

ESTUDIO - CENTRO

11. PERSONASASOCIADASA LA SOLICITUD

11.1 RESPONSABLE DEL TITULO

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

274864177 Alejandro Pérez Pastor

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Paseo Alfonso X111, 48 30203 Murcia Cartagena

EMAIL MOVIL FAX CARGO

director@etsia.upct.es 661500161 968325433 Director de la Escuela Técnica
Superior de Ingenieria
Agronémicadela UPCT
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11.2 REPRESENTANTE LEGAL

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

22930403R JOSE ANTONIO FRANCO LEEMHUIS

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Plazadel Cronistalsidoro 30202 Murcia Cartagena

Valverde, Edificio La

Milagrosa

EMAIL MOVIL FAX CARGO

rector@upct.es 629320217 968325400 Rector de la Universidad
Politécnica de Cartagena

11.3SOLICITANTE

El responsable del titulo no es € solicitante

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO
27466810A JOSE LUIS MURNOZ LOZANO
DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO
Plazadel Cronistalsidoro 30203 Murcia Cartagena
Valverde, EdificioLa
Milagrosa
EMAIL MOVIL FAX CARGO
joselu.mlozano@upct.es 669495126 968325400 Vicerrector de Ordenacion
Académica
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Apartado 2: Anexo 1
Nombre : MemoriaMUIA. 2. Justificacion, adecuacién de la propuestay procedimientos.pdf
HASH SHA1: EIEDAF8B10FE2A ABOAC239AFOCA7493A94E4577A

Codigo CSV : 129434813892254714837027
Ver Fichero: MemoriaMUIA. 2. Justificacion, adecuacion de la propuestay procedi mientos.pdf
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Codigo CSV : 122512146010428572523328
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Respuesta al Informe Provisional de Evaluacion de la Solicitud de
Verificacion de Plan de Estudios del Titulo con ID 4314594 (Expediente
N©°: 7327/2013) con fecha de 7 de marzo de 2014.

A continuaciéon se exponen las respuestas y alegaciones a las observaciones
remitidas por la Comisién de Evaluacion de la Rama de Conocimiento de Ingenieria
y Arquitectura. Agradecemos a dicha comision las observaciones realizadas, las
cuales hemos tratado de abordar en la nueva versidn de la solicitud que ahora
presentamos. Cada una de las observaciones se plantea individualmente en el
mismo orden en que aparecen en el Informe Provisional. En primer lugar se
presenta en un recuadro la observacion realizada por la Comisidon y a continuacién
una explicacion de como se ha abordado.

ASPECTOS A SUBSANAR

CRITERIO 5: PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

Se debe explicitar como se van a impartir las asignaturas del Médulo de Tecnologia
de las Industrias Agroalimentarias ya que dichas asignaturas son repetitivas para
los que acceden desde la mencion de industrias agroalimentarias del Grado de
Ingenieria Agricola y son nuevas para los que proceden de otras menciones de
dicho Grado, por tanto, habrd estudiantes con una gran diferencia de nivel de
acceso.

En respuesta a esta cuestion, se han revisado los contenidos de las dos asignaturas
del Modulo de Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias para ajustarlos a las
competencias correspondientes del Master y que tengan un nivel avanzado de
contenidos, evitando solapes con las asignaturas del Grado en Ingenieria de las
Industrias Agroalimentarias. Se han modificado las fichas de ambas asignaturas en
el apartado 5.5.

Asimismo, se ha afadido al plan de estudios una asignatura de 3 ECTS denominada
“Introduccién a la Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias” como
complemento de formacion para los alumnos que procedan de menciones del Grado
o de especialidades de Ingeniero Técnico Agricola que no sean la de Industrias
Agroalimentarias. Este complemento de formacion forma parte del plan de estudios
del Master que se propone, por lo que el nimero de créditos del mismo se
incrementa de 90 ECTS a 93 ECTS. La mencionada asignatura se impartira en el
primer cuatrimestre del Master, mientras que las asignaturas del Modulo de
Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias se impartiran en el segundo. Aquellos
estudiantes que, por su formacién previa, hayan cursado asignaturas que permitan
acreditar que han adquirido las competencias de este complemento formativo,
podran solicitar su reconocimiento al matricularse para no tener que cursarlo. Se ha
modificado en este sentido el apartado 5.1 (Descripcidon del Plan de Estudios) y se
ha afiadido la ficha de esta asignatura en el apartado 5.5. También se ha anadido
un comentario en el apartado 4.2 (Requisitos de acceso y criterios de admision).

Ademas, para evitar confusiones con el mencionado complemento formativo, se ha
cambiado el nombre del “Médulo Optativo de Formacién Complementaria” de 12
ECTS por el de “Mddulo Optativo de Formacion en Gestién Ambiental”.
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CRITERIO 6: PERSONAL ACADEMICO

Se debe incluir el perfil docente e investigador del nucleo basico del profesorado
para poder valorar su adecuacion a los objetivos del Master. El perfil docente es la
descripcion de la experiencia docente (asignaturas impartidas, programas
especificos,...) del nucleo basico del profesorado (sin nombres ni curricula) en
materias relacionadas con la tematica del Master. El perfil investigador es la
descripcion de las lineas y trabajos de investigacion del nucleo basico del
profesorado relacionados con la tematica del Master. Ademdas, dado que todo el
profesorado adscrito a la ETSIA puede participar en la direccion del Trabajo Fin de
Master o actuar como tutor de las practicas externas, se debe incluir el porcentaje
de dedicacion al titulo de todo el profesorado referido.

Se ha afiadido una descripcion detallada de la experiencia docente del profesorado
de Master en aquellas asignaturas relacionadas con las materias del master. Dicha
descripcion se ha realizado de manera individualizada para cada una de las
asignaturas del Master.

Asimismo, se ha afiadido una descripcién detallada de las lineas de investigacion
del profesorado de Master directamente relacionadas con las materias del Master.
Dicha descripcién se ha realizado de manera individualizada para cada una de las
asignaturas del Master, incluyendo también a titulo ilustrativo algunos trabajos de
investigacion directamente relacionados con las diferentes lineas de investigacion.

En lo que respecta al porcentaje de dedicacién al titulo del profesorado adscrito a la
ETSIA, se ha afiadido una tabla en la que se presenta dicho porcentaje de
dedicacidn por areas de conocimiento, expresado como el porcentaje sobre la carga
docente total del area que supone dicha dedicacion.

CRITERIO 10: CALENDARIO DE IMPLANTACION

Se propone la "tabla de adaptacion” de créditos a los estudiantes provenientes del
segundo ciclo de Ingenieria Agrondémica. Dado que no existen ingenierias del
antiguo catalogo de Titulos que estén en proceso de extincion, no existe la
posibilidad de extinguir ningun titulo como consecuencia de la puesta en marcha de
este Master. Se debe eliminar de la memoria cualquier referencia a ensefianzas que
se extinguen y sus procedimientos de adaptacion.

Se ha modificado la memoria de acuerdo con lo argumentado por la Comisién de
Evaluacion.

RECOMENDACION:

CRITERIO 6. PERSONAL ACADEMICO

Se recomienda especificar la experiencia profesional del personal de apoyo
disponible y su adecuacion a los ambitos de conocimiento relacionados con el
Titulo.

Se ha especificado la experiencia profesional del personal de apoyo y su adecuacion
al titulo.
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2. JUSTIFICACION, ADECUACION DE LA PROPUESTA Y

PROCEDIMIENTOS

2.1. Justificacion del titulo propuesto, argumentando el interés
académico, cientifico o profesional del mismo

Este documento recoge la propuesta de Master Universitario en Ingenieria
Agrondmica por la Universidad Politécnica de Cartagena, titulacion que completa la
adaptaciéon al Espacio Europeo de Educacién Superior del Titulo de Ingeniero
Agronomo que la Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica (ETSIA) de
esta Universidad ha venido impartiendo desde el afio 1993. El titulo que aqui se
propone habilita para el ejercicio de la profesién de Ingeniero Agronomo.

El proceso de adaptacion de las distintas titulaciones impartidas por ETSIA se inicia
con la aprobacion de los planes de estudio de Graduado/a en Ingenieria de la
Hortofruticultura y Jardineria (GIH]) y de Graduado/a en Ingenieria de las
Industrias Agroalimentarias (GIIA) que fueron verificados por la Agencia Nacional
de Evaluacién de la Calidad y Acreditacion y autorizados por la Comunidad
Autonoma de Murcia seguin Decreto N© 229/2010 de 30 de julio.

El articulo 15.4 del Real Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, por el que se
establece la ordenacién de las ensefianzas universitarias oficiales, establece con
caracter general la estructura de las ensefianzas universitarias oficiales, para las
ensefianzas de Grado, Master y Doctorado; y determina las condiciones a las que
deberdn adecuarse los planes de estudios conducentes a la obtencion de los
distintos titulos universitarios oficiales de Master que habiliten para el ejercicio de
las siguientes profesiones reguladas: Ingeniero Aeronautico, Ingeniero Agronomo,
Ingeniero de Caminos, Canales y Puertos, Ingeniero Industrial, Ingeniero de Minas,
Ingeniero de Montes, Ingeniero Naval y Oceéanico e Ingeniero de Telecomunicacion.

Asimismo, la Resolucidén de 15 de enero de 2009 (BOE de 29 de enero de 2009), de
la Secretaria de Estado de Universidades, establece las condiciones a las que
deberan adecuarse los planes de estudios conducentes a la obtencion de titulos que
habiliten para el ejercicio de las distintas profesiones reguladas de Ingeniero. En su
apartado tercero, especifica que las ensefanzas universitarias oficiales de Master y
sus planes de estudios deberan organizarse de forma que la duracion del conjunto
de la formacion de Grado y Master no sea inferior a 300 créditos europeos.
Asimismo, se requerira una formacién de posgrado en funcion de las competencias
contempladas en el Master y de las caracteristicas del titulo de grado que posea el
solicitante que, en total, no exceda de 120 créditos europeos. Por Ultimo, menciona
en su apartado quinto, que los planes de estudios conducentes a la obtencién de los
titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de cada una de las
profesiones de Ingeniero, garantizaran la adquisicion de las competencias
necesarias para ejercer la correspondiente profesion.

Las ensefianzas de Master tienen como finalidad la adquisicion por el estudiante de
una formacion avanzada, de caracter especializado o multidisciplinar, orientada a la
especializacion académica o profesional, o bien a promover la iniciacion en tareas
investigadoras. De esta forma, a partir de la Orden CIN/325/2009, de 9 de febrero,
por la que se establecen los requisitos para la verificacion de los titulos
universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesién de Ingeniero
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Agronomo, se ha disefiado el plan de estudios de este Master Universitario,
atendiendo a las competencias definidas en el apartado 3 de la anterior Orden y a
los términos establecidos en el RD 1837/2008. El Master Universitario en Ingenieria
Agrondmica esta disefiado para formar especialistas en la gestion y organizacién de
empresas agroalimentarias y en distintas tecnologias de la agroingenieria, como las
del medio rural, produccién vegetal y animal, industrias agroalimentarias e impacto
ambiental. De esta forma, el titulado del Master estard capacitado para el disefio,
proyecto, investigacion, gestion, intervencién, desarrollo, innovacion, docencia y
divulgacion en los sectores agricola, ganadero, agroalimentario y en el medio rural.

Asimismo, la estructura del plan de estudios propuesto por la ETSIA permite al
estudiante del Master Universitario de Ingeniero Agrdnomo cursar, en uno de sus
dos itinerarios, 12 ECTS pertenecientes al Master Universitario en "Técnicas
Avanzadas en Investigacion y Desarrollo Agroalimentario" ofertado también por la
ETSIA de la UPCT, a partir del cual se puede acceder al Programa de Doctorado del
mismo nombre, con Mencidn de Excelencia del Ministerio de Educacion.

Ademas, tal y como contempla el Real Decreto 1393/2007, el plan de estudios del
Master Universitario en Ingenieria Agronémica de la UPCT contempla la realizacion
de practicas externas obligatorias por parte de los estudiantes, reforzandose asi el
compromiso con la empleabilidad de los futuros titulados. Se busca con esta
obligatoriedad enriquecer la formacién de los estudiantes de las ensefanzas de
grado y de master, en un entorno que les proporcionara, tanto a ellos como a los
responsables de la formaciéon, un conocimiento mas profundo acerca de las
competencias que necesitaran en el futuro.

La Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica de la UPCT ha protagonizado
durante estos Ultimos afos, un importante papel en ciertos acontecimientos, que
muy posiblemente condicionaran la investigacion y la innovacion que nuestra
Universidad en general, y nuestro Centro, en particular, desempefiaran en los
proximos afos. Asi, la concesiéon en 2011 del Campus de Excelencia Internacional
Mare Nostrum, centrado en la Bioeconomia basada en la Agroalimentacion; el
proyecto VITALIS, fiel reflejo del cambio de modelo productivo en el sector
agroalimentario que promulga la ETSIA, orientado a la eficiencia en la produccion y
al desarrollo de nuevos productos saludables de alto valor afadido; y la creacion
del Foro Agroalimentario (FOAGRO) junto con los Colegios Oficiales de Ingenieros
Agronomos y de Ingenieros Técnicos Agricolas de la Region de Murcia, con el fin de
valorizar la actividad agroalimentaria y la labor de los Ingenieros formados por la
ETSIA de la UPCT, pueden considerarse los principales pilares sobre los que se
sustente la I+D+i en el sector agroalimentario regional, asi como la insercion
laboral de nuestros egresados. Es de destacar, asimismo, la estrecha relacion
existente con el Instituto de Biotecnologia Vegetal de la UPCT
(http://www.upct.es/~ibvupct/), en el que la mayoria de sus investigadores son
profesores adscritos a la ETSIA.

El principal reto al que se enfrenta la sociedad del siglo XXI es el de poder
alimentar a una poblacion creciente, disponiendo de cada vez menores recursos
para la produccidon de alimentos, lo que requiere de técnicos con una formacién
cada vez mas completa y compleja que incluya no solo la capacidad de gestionar
los recursos y de utilizar las tecnologias existentes, sino también la de innovar en
su profesion, incluyendo el desarrollo de nuevas tecnologias. En este sentido, el
profesorado de la ETSIA se siente participe, no sélo en la formacién de Ingenieros
(la ETSIA se encuentra implantada en una de las 4 universidades politécnicas que
hay en Espana) que dan lugar al desarrollo del sector, sino también en la tan
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necesaria “Transferencia de Tecnologia”, que consideramos uno de los motores del
mismo, que propicia la Innovacion y, a su vez, la exportacion de no sélo los
productos frescos y elaborados sino de la tecnologia agroindustrial que se genera
desde esta region. Efectivamente, la empresa agraria y agroalimentaria para ser
competitiva debe de adaptarse al mercado y basar su crecimiento en los cambios
de tendencia de la demanda, para mantener e incrementar nuestra competitividad
internacional. Los puntos criticos de desarrollo de esta competitividad son los
costes asociados a mano de obra, el uso de mejores técnicas y controles para
aumentar la produccion y los problemas medioambientales, unidos a la escasez de
agua.

Los estudios de Ingenieria Técnica Agricola comenzaron a impartirse en la Escuela
Universitaria Politécnica de Cartagena en 1983, dependiente todavia de la
Universidad de Murcia, en sus dos especialidades actualmente existentes.
Asimismo, los estudios de Ingeniero Agrénomo comenzaron en 1993, como
estudios de segundo ciclo, y en 1998, coincidiendo con la creacion de la Universidad
Politécnica de Cartagena (UPCT), se aprobd también la realizacién del primer ciclo.
La Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de Cartagena (ETSIA) fue
creada en 1996, a partir de la disgregacion de la Escuela Politécnica Superior en los
cuatro Centros que la formaban. En 1998, con la creacién de la Universidad
Politécnica de Cartagena esta Escuela pas6é a su denominacion actual de Escuela
Técnica Superior de Ingenieria Agronémica.

A estos importantes antecedente se une la ya mencionada verificacion vy
autorizacion de los planes de estudio de Graduado/a en Ingenieria de la
Hortofruticultura y Jardineria (GIH]) y de Graduado/a en Ingenieria de las
Industrias Agroalimentarias (GIIA). Asi pues, la implantacion de un Titulo de Master
en Ingenieria Agrondmica en la UPCT estad plenamente justificada por la dilatada
experiencia de esta Universidad en la imparticion de Titulos de Ingeniero/a
Técnico/a Agricola e Ingeniero/a Agronomo/a.

Ademas, la UPCT esta situada en una zona de gran tradicion agraria y alimentaria,
el Campo de Cartagena, caracterizada entre otras cosas, por el aprovechamiento de
un recurso escaso en esta region, como es el agua, asi como por una larga
tradicion en la transformacién de productos agrarios. Por otra parte, la UPCT es la
Unica Universidad de la Comunidad Autonoma de la Regién de Murcia que imparte
estos estudios en la actualidad, siguiendo el criterio especifico de
complementariedad académica y especializacion de las Universidades publicas de la
Regién de Murcia recogido en la Ley 3/2005 de Universidades de la Regién de
Murcia (BOE de 19/05/05). Por ello, es legitimo aspirar a que su ambito de
influencia se extienda a toda la Region de Murcia y aun mas alla.

Los referentes externos empleados en la elaboracidon de esta propuesta de titulo de
Ingeniero Agronomo, han sido:

- Orden CIN/325/2009 de 9 de febrero (BOE 19/02/2009) por la que se establecen
los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios oficiales que habiliten
para el ejercicio de la profesion de Ingeniero Agronomo.

- Resolucién de 15 de enero de 2009, de la Secretaria de Estado de Universidades,
por la que se publica el Acuerdo de Consejo de Ministros, por el que se establecen
las condiciones a las que deberan adecuarse los planes de estudios conducentes a
la obtencion de titulos que habiliten para el ejercicio de las distintas profesiones
reguladas de Ingeniero.

- Real Decreto 1393/2007, de 29 de octubre (BOE 30/10/2007), por el que se
establece la ordenacibn de las ensefanzas universitarias oficiales.
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- Real Decreto 861/2010, de 2 de julio (BOE 3/7/2010) por el que se modifica el RD
1393/2007.

- Texto refundido del RD 1393/2007 y RD 861/2010.

- Real Decreto 99/2011, de 28 de enero (BOE 10/2/2011), por el que se regulan las
ensefianzas oficiales de doctorado.
- Real Decreto 1027/2011, de 15 de julio (BOE 3/8/2011), por el que se establece
el Marco Espafiol de Cualificaciones para la Educacion Superior.
- Real Decreto 534/2013, de 12 de julio (BOE 13/7/2013) por el que se por el que
se modifican los Reales Decretos 1393/2007, de 29 de octubre, por el que se
establece la ordenacion de las ensefianzas universitarias oficiales; y 99/2011, de 28
de enero, por el que se regulan las ensefianzas oficiales de doctorado.

- Real Decreto 1954/1994, de 30 de septiembre, sobre homologacién de titulos a
los del Catalogo de Titulos Universitarios Oficiales (BOE de 17.11.1994)

- Libro blanco de los titulos de Grado en Ingenierias Agrarias e Ingenierias
Forestales, en la elaboracion del cual participé activamente la anterior Directora de
la ETSIA de la UPCT.

- Planes de estudios de diversas Universidades espafiolas, en la titulacién de
Ingeniero Agronomo.

- Planes de estudios de diversas Universidades europeas que imparten estudios
relacionados con la Ingenieria Agrondmica y con las que se mantienen acuerdos
Erasmus, de modo que se ha podido tener acceso facil a la informacién sobre sus
titulaciones (Agricultural University of Athens, Has den Bosch University of Applied
Sciences y Universidade Técnica de Lisboa).

- Acuerdos sobre la distribucién de créditos por materias en Madrid el 6 de marzo
de 2009 de la Conferencia de directores y decanos de centros que imparten
estudios de ingeniero agrénomo, ingeniero de montes, ingeniero técnico agricola e
ingeniero técnico forestal.

2.2. Descripcion de los procedimientos de consulta internos
utilizados para la elaboracion del plan de estudios

El mecanismo para la organizacién de la oferta académica de la UPCT se establecid
en el documento “Organizacién de la oferta académica de la UPCT. Metodologia de
trabajo y calendario previsto”, aprobado en Comision de Convergencia Europea y
Calidad el dia 20 de julio de 2007. En lo que respecta a la ETSIA, este documento,
establecia la necesidad de un minimo de dos comisiones o grupos de trabajo.

En la Junta de Centro de fecha 20 de diciembre de 2010, se definieron, entre otros,
los grupos de trabajo que se encargarian, entre otras misiones, de los temas
referidos a los planes de estudios de la ETSIA. Asi se constituyé el Grupo de
Planificacion Académica, que se encargaria de la definicion de la estructura y
contenido de los titulos. De igual manera se conformo la Comision de Garantia de
Calidad Ampliada que tendria como misidén, entre otras, la ratificacion del trabajo
del anterior grupo

El Grupo de Planificacion Académica quedd constituido por:
* Presidente: Director de la ETSIA (Alejandro Pérez Pastor).
* Secretario: Subdirector de Ordenacion académica (Javier Calatrava Leyva).
* 2 representantes por departamento especifico:
o Producciéon Vegetal: Pablo Bielza Lino, Sebastian del Pilar Bafion
Arias.
o Ciencia y Tecnologia Agraria: José Alvarez Rogel, Marcos Egea
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o Ingenieria de los Alimentos y Equipamiento Agricola: Francisco Artés
Calero, Victoriano Martinez Alvarez.
o 1 representante de departamentos no especificos adscritos a la ETSIA
= Dpto. Expresiéon Grafica en la Ingenieria: Daniel Garcia
Fernandez-Pacheco.
= Dpto. Ingenieria Quimica y Ambiental: Rosario Castellar
= Area Economia, Sociologia y Politica Agraria: Maria Dolores de
Miguel
= Dpto. Estructuras y Construccion. Gregorio Sanchez Olivares
= Dpto. Matematica Aplicada y Estadistica. Titular: Sergio Amat
Plata
¢ 1 alumno por titulacion:
o Ingeniero Agrénomo: Maria José Cerezuela
o Ingeniero Técnico Agricola, esp. Hortofruticultura y Jardineria:
Nicolas Arenillas Pakula
o Ingeniero Técnico Agricola, esp. Industrias Agroalimentarias: Silvia
Albaladejo Fuentes
o Grado: Andrés Esparza Martinez

La Comision de Garantia de Calidad Ampliada quedd conformado por:

* Presidente: Director de la ETSIA. Alejandro Pérez Pastor
e Secretario: Secretaria de la ETSIA. Encarna Conesa Gallego
e Subdirector de Ordenacion Académica. Javier Calatrava Leyva.
* Subdirectora de Relaciones Externas e Institucionales. Maria Dolores Gémez
Lopez
* Subdireccién de Promocidon y Empresas. Narciso Arcas Lario
* Personal del Vicerrectorado de Ordenacion Académica. Rocio Escudero de la
Cafina
* Representante del Personal de Administraciéon y Servicios. Maria del Mar
Charlén Rodriguez
* Representante del alumnado: Maria José Cerezuela Lopez
* Dos representantes de los Colegios oficiales:
o Colegio Oficial de Ingenieros Agronomos: Manuel Ramoén Aguilera
Egea
o Colegio Oficial de Ingenieros Técnicos Agricolas: Guillermo Molina
Marin.
* Representante de los empleadores. Antonio Sanz de la Morena. Federacion
de Cooperativas Agrarias de la Region de Murcia. FECOAM
* Representante de egresados. Ana Asensio Lopez

Dichos grupos de trabajo se han encargado de organizar la planificacion de las
ensefianzas del nuevo titulo de Master en Ingenieria Agrondmica, basando su
trabajo en los referentes externos mencionados, y han presentado sus resultados a
la Junta de Centro de la ETSIA que aprobd la oferta de este Master en su reunién
del 19 de Julio de 2012. Posteriormente, la Direccién de la ETSIA ha elaborado la
presente memoria de solicitud de verificacion del titulo que ha sido aprobada por la
Comisidon de Garantia de Calidad Ampliada de la ETSIA, por la Junta de Centro de la
ETSIA, por la Comisién de Posgrado de la UPCT vy, finalmente, por el Consejo de
Gobierno de la UPCT celebrado el 28 de Octubre de 2013.
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2.3. Descripcion de los procedimientos de consulta externos
utilizados para la elaboracion del plan de estudios

Una vez aprobada por la Junta de Centro de la ETSIA, y previo a la aprobacion por
la Comisidn de Posgrado y el Consejo de Gobierno de la UPCT y al envio a la ANECA
para su evaluacion, la memoria fue remitida a los Colegios Oficiales de Ingenieros
Técnicos Agricolas y de Ingenieros Agronomos de la Regién de Murcia, asi como a
distintas asociaciones profesionales, como la Federacion de Cooperativas Agrarias
de la Region de Murcia.
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10. CALENDARIO DE IMPLANTACION

10.1. Cronograma de implantacion de la titulacion

El calendario de implantacion del titulo de Master propuesto comenzara en el curso
2014-2015 y se completara en el curso 2015-2016. El cronograma de implantacion
de la titulacién propuesta sera el siguiente:
e Curso 2014-2015: se implanta el primer curso del Master en Ingenieria
Agrondmica.
e Curso 2015-2016: se implanta el segundo curso del Master en Ingenieria
Agrondmica.
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4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

4.1. Sistemas de informacion previa a la matriculacion

Perfil de ingreso

El perfil de ingreso adecuado para aquellos alumnos que vayan a comenzar los
estudios de esta titulacion deberia incluir los siguientes conocimientos y aptitudes:

e Competencias vinculadas a aquellas titulaciones de grado que habiliten para el
ejercicio de la profesion de Ingeniero Técnico Agricola.

e Actitud critica y capacidad de analisis para la toma de decisiones.

e Capacidad de planificacidon y organizacion, trabajo en equipo y motivacion por el
autoaprendizaje en el ambito de las ensefianzas técnicas.

e Interés por desarrollar una actividad profesional en el sector agroalimentario.

Canales de difusion

La informacion relativa a los estudios del Titulo de Master en Ingenieria Agronémica
se pretende distribuir, a los potenciales estudiantes, mediante la utilizacion, por un
lado, de los recursos propios de la Universidad complementados por los
instrumentos previstos por la propia Escuela.

Respecto a los sistemas de distribucion de informacién empleados por la UPCT
destacan los siguientes:

a) La organizaciéon de visitas a la Escuela por parte de los distintos Centros
educativos ubicados en la Regidén de Murcia. En estas visitas se pretende explicar el
contenido de los estudios de Grado y Master de la ETSIA, entregando informacion a
los alumnos sobre la Escuela y actividades extra-académicas que se realizan. Al
mismo tiempo se accede a las instalaciones en las que se muestran los distintos
laboratorios, aulas y plantas piloto. Simultdneamente al desplazamiento de los
alumnos, miembros del Servicio de Estudiantes y Extensidon Universitaria (SEEU)
realizan visitas a los institutos para exponer las caracteristicas de los distintos
Centros de la UPCT vy sus estudios.

b) La pagina Web de la Universidad dispone de dos secciones en la pagina de inicio
dedicadas, por un lado, a quienes ya son alumnos y, por otro, a los futuros. En la
primera se recoge la informacion académica, sobre recursos informaticos, sociales y
asistenciales, sobre becas y ayudas y servicios complementarios. En la seccion
relativa a los futuros alumnos se incluye basicamente la informacion relativa a los
requisitos de admision y la oferta educativa.

c) Adicionalmente el SEEU centraliza las demandas de informacion que se solicitan
a la Universidad via Internet por cualquier persona.

En cuanto a los sistemas de distribucion de la informacion especificos de la Escuela,
y complementando a los anteriores, destacan los siguientes:

- Pagina web de la Escuela (http://www.etsia.upct.es/). En ella se ha dedicado un
lugar especifico para los futuros alumnos, asi como informacién uatil para los
alumnos de nuevo ingreso, con links a los servicios de la UPCT y demas informacion
interesante para su adaptacion al centro y a la ciudad. Ademas de que ofrece
cumplida informacion sobre los planes de estudios de las titulaciones que se
imparten en la Escuela, asi como horarios, fechas de examenes, etc. Igualmente se
expone el ideario y normativa interna del Centro, la composiciéon del equipo
directivo e informacion mas general sobre ubicacion de la Escuela, instalaciones y
enlaces con los distintos Departamentos e Instituciones de interés, informacion
referida a becas y movilidad nacional e internacional, asi como una presentacion de
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la escuela en inglés y la oferta de asignaturas impartidas en inglés, entre otros
temas.

- La organizacion de visitas de personal de la Direccion de la Escuela a diferentes
Centros educativos de la Regiéon de Murcia y reuniones con orientadores de
Institutos y profesorado de las ramas cientificas y tecnoldgicas.

- Realizacién de distintas actividades dirigidas a los alumnos de bachillerato. De
esta forma, se proponen, a los centros educativos de la regién, a través de la
Direccion General de Promocion Educativa de la Consejeria de Educacion y
Universidades de la Comunidad Autéonoma de la Region de Murcia, la realizaciéon de
las Rutas Biotecnoldgicas, las Olimpiadas Agroalimentaria y Agroambiental y los
Itinerarios Didacticos Agroalimentarios.
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5. PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS

5.1. Descripcion del Plan de Estudios

5.1.1. Estructura de las ensefanzas. Explicacion general de la
planificacion del plan de estudios

La metodologia para el disefio del plan de estudios del grado propuesto, se
fundamenta en la garantia de adquisicion de las competencias y el cumplimiento de
objetivos resefiados en la Orden Ministerial CIN/325/2009 de 9 de febrero, en la
gue se establecen los requisitos para la verificacion de los titulos universitarios
oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesién de Ingeniero Agronomo.

Se propone un Master de 93 ECTS vertebrado de acuerdo con lo establecido en la
mencionada Orden Ministerial CIN/325/2009 de 9 de febrero.

El primer afio, todos los alumnos del Master deberan cursar 63 ECTS organizados
en cinco moédulos obligatorios. Los cuatro primeros moédulos obligatorios se
corresponden con los establecidos en el apartado 5 (Planificacion de las
ensefianzas) de la mencionada Orden Ministerial CIN/325/2009, mientras que el
quinto es un complemento de formacién en Tecnologia de las Industrias
Agroalimentarias dirigido a aquellos alumnos procedentes de menciones del Grado
o de especialidades de Ingeniero Técnico Agricola que no sean la de Industrias
Agroalimentarias. Todos los estudiantes del Master deberan de matricularse en esta
asignatura, pero aquellos que, por su formacién previa, hayan cursado asignaturas
que permitan acreditar que han adquirido las competencias del mencionado
complemento formativo en Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias, podran
solicitar su reconocimiento al matricularse para no tener que cursarlo. En conjunto,
los alumnos cursaran el primer afio trece asignaturas, seis de 6 ECTS, seis de 4
ECTS y una de 3 ECTS.

El segundo afio de los estudios, los alumnos deberan realizar obligatoriamente 8
ECTS de practicas curriculares externas y un Trabajo Fin de Master de 10 ECTS, asi
como elegir entre realizar un mdédulo de formacidn en gestiéon ambiental u otro de
formacion investigadora, en ambos casos de 12 ECTS.

El modulo optativo de formacidon gestion ambiental constara de 3 asignaturas de 4
ECTS que buscan complementar las competencias del master relativas a la gestion
medioambiental de las actividades productivas en el sector agroalimentario.

Por su parte, en el modulo optativo de formacion investigadora, el alumno podra
cursar tres asignaturas de su eleccidén de entre las ofertadas en el Master Oficial en
Técnicas Avanzadas de Investigacidon Agraria y Alimentaria que se imparte en la
ETSIA.

El alumno podra participar en programas de movilidad. Los estudios cursados seran
reconocidos en la ETSIA de acuerdo con los criterios vigentes en la UPCT y los
acuerdos de intercambio entre las instituciones. Para fomentar adn mas la
movilidad del alumno, se ha organizado la estructura temporal del Master de modo
gue el tercer y Uultimo trimestre se dedique exclusivamente a la realizacion de
practicas externas, del Trabajo Fin de Master y al mddulo optativo. Esto facilitara al
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alumno la posibilidad de participar en los programas de movilidad aprovechando al
maximo su estancia en el extranjero.

Ademas, se ofertan en ingles, en paralelo a su imparticion en espafiol, las
asignaturas “Cultivos extensivos y protegidos” y “Biotecnologia Vegetal y Animal”
que podran ser cursadas en el idioma que elija el estudiante. Adicionalmente, se
oferta también la imparticion en inglés de la mayoria de las asignaturas del Médulo
Optativo de Formacién Investigadora.

Distribucion del plan de estudios, en créditos ECTS, por modulos

Tabla 5.1. Resumen de los mddulos y distribucidn en créditos ECTS

MODULO CREDITOS

Tecnologia y Planificacion del Medio Rural 20 ECTS
Tecnologia de la Produccion Vegetal y Animal 20 ECTS
Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias 10 ECTS
Gestion y Organizacion de Empresas Agroalimentarias 10 ECTS
Complemento formativo en Tecnologia de las Industrias

. . 3 ECTS
Agroalimentarias
Médulo optativo 12 ECTS
Practicas externas 8 ECTS
Trabajo fin de Master 10 ECTS
CREDITOS TOTALES 93 ECTS

5.1.2. Planificacion y gestion de la movilidad de estudiantes propios
y de acogida

5.1.2.1. Movilidad internacional en el marco del programa europeo LLLP-
ERASMUS

La Universidad Politécnica de Cartagena tiene firmados acuerdos y convenios de
colaboracién con 54 Universidades y Centros de Ensefianza Superior europeos en el
ambito de la ingenieria agrondmica (Tabla 5.2). Dichos acuerdos permiten al
alumno cursar estudios o recibir formacion en estas universidades, recibiendo el
pleno reconocimiento académico de los estudios cursados satisfactoriamente. Esta
facilidad es reciproca para los alumnos de las universidades extranjeras.

Tabla 5.2. Universidades europeas con las que la ETSIA mantiene acuerdos
Erasmus en el ambito de la Ingenieria Agroalimentaria y de Sistemas Bioldgicos

PAIS UNIVERSIDAD

Alemania University of Bonn

Alemania Universitat Gottingen

Alemania Hochschule Rhein-Waal

Alemania University of Applied Sciences Rottenburg

Austria Boku (Univ. of Natural Resources and Applied Sc at Vienna)
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PAIS UNIVERSIDAD

Bélgica Katholieke Universiteit Leuven

Bélgica Katholieke Hogeschool Limburg

Bélgica Haute Ecole Charlemagne

Bélgica Universite De Liege

Eslovaquia Slovak University of Agriculture in Nitra
Francia Universite Paul Verlaine - Metz

Francia ENGEES (Estrasburgo)

Francia Universite De Bretagne Occidentale

Francia lut Nancy 1 - Université De Lorraine

Francia Institut Polytechnique Lasalle - Beauvais-
Francia University of Reunion Island (lut Saint Pierre)
Grecia University of Thessaly - G Volos

Grecia Agricultural University of Athens

Grecia Democritus University of Thrace

Grecia Aristotle University of Thessaloniki

Hungria Szechenyilstvan University

Italia UniversitaDegliStudi di Foggia

Italia UniversitaDegliStudi di Bari

Italia Napoli - SecondaUniversitaDegliStudi Di Napoli
Italia UniversitaDegliStudi Di Torino

Italia UniversitaDegliStudiDellaTuscia

Italia UniversitaDegliStudi Di Reggio Calabria
Italia UniversitaDegliStudi Di Palermo

Italia Universita Di Catania

Italia Universita Di Bologna

Italia UniversitaDegliStudi Di Padova

Malta University Of Malta

Paises bajos Universiteit Van Amsterdam

Polonia AkademiaPodlaska

Polonia NicolausCopernicus University

Polonia University Of Bydgoszcz

Polonia Warsaw Agricultural University

Polonia Wroclaw University Of Environmental And Life Sciences
Portugal Instituto Politecnico De Coimbra

Portugal Universidade Do Porto

Portugal Instituto Politecnico De Viana Do Castelo
Portugal Universidade Do Algarve

Portugal Universidade Tecnica De Lisboa (Ist)
Portugal Universidade De Tras-Os-Montes E Alto Douro
Portugal Universidade Catolica Portuguesa Porto
Repiublica Checa University Of VeterinaryPharmaceutical Sciences Brno
Turquia Harran University

Turquia Akdeniz University

Turquia Canakkale OnsekizMartUniversitesi

Turquia GaziosmanpasaUniversitesi

Turquia Cukurova University

Turquia Ege University

Turquia OsmaniyeKorkut Ata University

Turquia PamukkaleUniversitesi

Para tener acceso al programa ERASMUS el estudiante debera estar matriculado en
la ETSIA, en cualquiera de sus titulaciones, ser ciudadano de uno de los Estados
miembros de la UE, Turquia, Noruega, Islandia, Liechtenstein u otros paises, a
condicion de que posea el estatuto de residente permanente, apatrida o refugiado
en Espafia, haber cursado el primer afio de sus estudios universitarios y tener
superado al menos el 75% de los créditos de primer curso y tener conocimiento de

la lengua de trabajo d

e la universidad de destino.

csv: 129435595528074624276781





y Universidad =
iryo Politécnica =
de Cartagena ETSIA

Cartagena

Los detalles sobre el posterior reconocimiento de la formacion recibida en el centro
universitario extranjero se concretan en un “learning agreement” para cada
alumno, el cual sefala las materias y numero de créditos objeto de dicho
reconocimiento.

5.1.2.2. Movilidad nacional de estuc!iantes de otras instituciones de
educacion superior. Programa SICUE-SENECA

Con el objeto de brindar a los estudiantes la posibilidad de cursar parte de sus
estudios en una universidad distinta a la UPCT, las Universidades espafiolas que
integran la CRUE han establecido un programa de movilidad de estudiantes
denominado Sistema de Intercambio entre Centros Universitarios Espafoles
(SICUE).

Los estudiantes pueden solicitar la movilidad en funcién de las plazas ofrecidas por
su Universidad de origen. La tabla 5.3 incluye los acuerdos firmados en el ambito
de la Ingenieria Agrondmica para cursar las dos menciones de Grado de la ETSIA.
El Programa SICUE es apoyado por un programa de becas, el Programa espafiol de
ayudas para la movilidad de estudiantes “Séneca” del Ministerio de Educacion y
Ciencia.

Tabla 5.3. Universidades espafiolas con las que la ETSIA mantiene acuerdos SICUE.

UNIVERSIDAD

Almeria

Castilla La Mancha (Campus de
Albacete)

Cérdoba

La Laguna

Politécnica de Madrid

Politécnica de Valencia

Pablica de Navarra

Una vez que el Vicerrector de Estudiantes y Extension Universitaria firma los
convenios para esta titulacion por un determinado nimero de plazas y periodos,
éstos se remiten a la CRUE para su publicacion. En el mes de febrero se abre el
plazo nacional de solicitud de movilidad en las Universidades de origen, quedandose
resuelta la convocatoria antes de finalizar el mes de marzo.

Finalizada la estancia, los Centros remiten las calificaciones en cada una de las
convocatorias a las que tenga derecho el estudiante en la Universidad de destino en
el modelo de Acta establecido. Finalizado el intercambio el estudiante presenta un
informe de la actividad desarrollada.

Este proceso es reciproco para los estudiantes de otras universidades espafiolas
que se acogen a este programa de intercambio en la UPCT.

5.1.2.3. Adecuacion y necesidad de la movilidad a los objetivos del titulo
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La movilidad internacional se justifica en base a contribuir a la consecucién del
objetivo general del titulo “Ser capaz de transmitir informacion, ideas, problemas vy
soluciones a un publico tanto especializado como no especializado en la lengua
propia y en al menos una lengua extranjera”. Dicho objetivo cristaliza a través de
las competencias T1.4 (“Comprension oral y escrita de lengua extranjera”), T2.7
(“Habilidad para trabajar en un contexto internacional”), T3.6. ("Conocimiento de
otras culturas y costumbres”) y E3.2. (“Experiencia internacional a través de
programas de movilidad”). La oferta de plazas convenidas con otras universidades
europeas supera la demanda que actualmente existe por parte de los alumnos.

La adecuacion y necesidad de movilidad nacional se justifica en base a que puede
contribuir al desarrollo de las competencias T3.3 (“Adaptacion a nuevas
situaciones”) y T3.6 (“"Conocimiento de otras culturas y costumbres”). La oferta de
plazas convenidas con otras universidades espafiolas supera la demanda que
actualmente existe por parte de los alumnos.

La movilidad de los estudiantes se financiara por las ayudas que vayan
habilitdndose a tal efecto. Por lo que estara sujeta a la convocatoria de las mismas
y a la peticion de los interesados. En la actualidad las becas mas comiUnmente
solicitadas son, dependiendo de los destinos:

1. Programas Europeos: Erasmus; Erasmus mundus; Leonardo da Vinci; EU
Mare Nostrum.

2. Programas con América Latina: Alban; Programas de la Agencia Espafiola de
Cooperaciéon Internacional (AECI).

3. Otras becas y programas: Recruiting Erasmus; Vulcanus en Japon;
Fundacion Carolina; Fundacion Rafael del Pino; Fundacion La Caixa; Becas
Santander; Becas Ciencia sin fronteras.

4. Programas de Cooperacion Universitaria: Tempus; Alfa.

5.1.3. Descripcion detallada de los moédulos o materias de
ensefanza-aprendizaje de que consta el plan de estudios

La descripcion de la estructura de las ensefanzas conducentes a la obtencidon del
titulo de Master Universitario en Ingenieria Agronémica se realiza a dos niveles:
Mddulos y Asignaturas. La estructura en méddulos permite identificar las unidades
académicas de ensefianza-aprendizaje, mientras que la estructura en asignaturas
permite concretar las unidades administrativas de matricula.

En la estructura modular, se han agrupado las materias/asignaturas siguiendo la
tipologia de mddulos establecida en la Orden Ministerial CIN/325/2009. Esta
estructura ha sido la escogida para la descripcion de las materias/asignaturas, de
manera que se facilite la identificaciéon del plan de estudios con el esquema de
dicha Orden Ministerial.

En la estructura por asignaturas se presenta un esquema temporal que responde a
la necesidad de distribuir las asignaturas correspondientes a los maddulos
obligatorios definidos en la Orden Ministerial CIN/325/2009, asi como el
complemento formativo en Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias, durante
el primer afio del Master, una adecuada relacion y secuenciacidon entre los
contenidos de las mismas, y una distribucion homogénea del esfuerzo del alumno
en el curso y medio estipulado para la consecucién del titulo. El complemento de
formacién en Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias se impartirda en el
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primer cuatrimestre del Master, mientras que las asignaturas del Moédulo de
Tecnologia de las Industrias Agroalimentarias se impartiran en el segundo.

Esta estructura temporal contempla que el Gltimo cuatrimestre de la titulacion se
dedique exclusivamente a el mddulo opcional de formaciéon en gestion ambiental o
investigadora, a la realizacién de las practicas externas y a la realizacion del
Trabajo Fin de Master.

5.1.3.1. Estructura modular del plan de estudios atendiendo a la tipologia
de las materias
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Tabla 5.4. Materias del Master Universitario en Ingenieria Agronémica

Asignatura Competencias especificas ECTS Area de conocimiento

Gestion de recursos hidricos: hidrodinamica, hidrometria,

Ingenieria del riego obras e instalaciones hidraulicas. 4 Ingenieria Agroforestal
Sistemas de riego y drenaje.

. o Gestion de recursos hidricos: hidrologia, obras e

Hidrologia e infraestructura ) laci hidrauli . r |

rural instalaciones hidraulicas. 4 Ingenieria Agroforesta
Infraestructuras y caminos rurales.

Tecnologia y Mecanica de Medios
Planificacion del | Construcciones Construcciones agroindustriales 4 Continuos y Teoria de
Medio Rural (20 | agroindustriales y gestion Estructuras

ECTS) de instalaciones Gestion de equipos e instalaciones que se integren en los L
. . . . 2 Ingenieria Agroforestal
procesos y sistemas de produccién agroalimentaria
Politicas agrarias y de desarrollo rural 3 Ecoln.om|a, So_uologla Y
- . L. Politica Agraria
Politica agraria y gestion Ordenacion y gestidn del territorio agrario y la integracion
del medio rural denaciony g 9 y 9 1,5 Produccién Vegetal
paisajistica
Estudio, intervencién y gestion 1,5 Ingenieria Agroforestal
Cultlvo_s DACHENCER 7 Sistemas de produccién vegetal. 6 Produccién Vegetal
protegidos
Tecnologla. fie la Sls_temas de produccion Slste_n‘!a,ls vm_cylados ala tecnolo_gla de.Ia produccion animal. 6 Produccion Animal
Produccion animal Nutricién, higiene en la produccién animal.
Vegetal y Animal | Gestion integrada de plagas Sistemas integrados de proteccién de cultivos 4 Produccién Vegetal
(20 ECTS) . , . Gestion de proyectos de investigacién y desarrollo 2,5 | Genética
Biotecnologia y mejora ’ . .
o de nuevas tecnologias aplicadas a los procesos productivos .,
genetica L , . 1,5 Produccién Vegetal
vegetales: biotecnologia y mejora vegetal
Gestion Organizacion y direccion de Los lenguajes y técnicas propias de la organizacion y 6 Economia, Sociologia y
ston y la empresa Agroalimentaria direccion de la empresa agroalimentaria Politica Agraria
(Ol e XE N G Investigacion comercial.
LI Gemelon Gle dnuniE o Market?n sistemas de comercializacion de rod-uctos Economia, Sociologia
Agroalimentarias | exterior de la empresa 9y P 4 o P o glay
(10 ECTS) Agroalimentaria agroalimentarios. g Politica Agraria
9 Gestion logistica en el ambito del sector. N
Tecnologia de las | Ingenieria de los Procesos Slistetiiile alrtleees ol [ Tndlsades agroahme@arlas Tecnologia de los
. N . Equipos y sistemas destinados a la automatlzaaoﬁ y control 6 -
Industrias de Fabricacion de Alimentos d I alimentos
Agroalimentarias ) _ e procesos agroalimentarios i
Ingenieria de la Produccion Gestion de la calidad y de la seguridad allmentar@ analisis Tecnologia de los
(10 ECTS) . . X 4 -
en la Industria Alimentaria de alimentos y trazabilidad alimentos
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Area de conocimiento

Asignatura

Competencias especificas

ECTS

Complemento
formativo en . ,
p Introduccién a la Tecnologia .
tecnologia de las . Tecnologia de los
. . de las Industrias 3 .
industrias . ) Alimentos
. . Agroalimentarias
agroalimentarias
(3 ECTS)
Aprovechamiento y 2 Edafologia y Quimica
conservacion de la Agricola
biodiversidad y de los suelos 2 Fred e Ve,
forestales
1 Ingenieria Agroforestal
1 Edafologia y Quimica
yoduto Cotative | Gesion y wlonizacion e
e . residuos y efluentes 1 olog
Gestion Ambiente
Ambiental (12 1 Tecnologia de los
ECTS) Alimentos
2 Tecnologias del Medio
Ambiente
Herramientas de gestion Economia, Sociologia y
. 1,5 b .
ambiental Politica Agraria
Edafologia y Quimica
0,5 .
Agricola
Asignatura del Master 4
Modulo Optativo | TAIDAA
de Formacion Asignatura del Master 4
Investigadora (12 | TAIDAA
ECTS) Asignatura del Master 4
TAIDAA

Practicas Externas (8 ECTS)

Trabajo Fin de Master (10 ECTS)
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5.1.3.2. Estructura modular del plan de estudios atendiendo a Ila
distribucion temporal de las materias

Tabla 5.6. Distribucion temporal de las materias impartidas

\ Temporalidad Asi [ ECTS
Curso | Cuatrimestre signatura | 1“Cuat  2° Cuat
1° Ingenieria del Riego 4
Hidrologia e infraestructura rural 4
Construcciones agroindustriales y gestion de 6
instalaciones
Politica agraria y gestion del medio rural 6
Primero Organizacion y direccion de la empresa 6
| Agroalimentaria
Gestion de comercio exterior de la empresa 4
| Agroalimentaria
Introduccioén a la Tecnologia de las Industrias 3
Agroalimentarias
Cultivos extensivos y protegidos 6
Sistemas de produccion animal 6
Gestion integrada de plagas 4
Segundo :Biotec.nollogia y mejora genética _ 4
ngenieria de los Procesos de Fabricacion de 6
Alimentos
Ingenieria de la Produccion en la Industria 4
Alimentaria
TOTAL ECTS por Cuatrimestre 33 30
20 Médulo Optativo 12
Primero Practicas Externas 8
Trabajo Fin de Master 10
TOTAL ECTS por Cuatrimestre 30

Las fichas detalladas de cada mddulo/materia/asignatura se relacionan en el
apartado 5.5. Las competencias especificas de cada una responden a lo recogido en
la Orden Ministerial por la que se establecen los requisitos para la verificacion de
los titulos universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesion de
Ingeniero Técnico Agricola (Orden Ministerial CIN/325/2009). Asimismo se recogen,
para cada materia, las competencias del titulo (generales del Master y especificas
de los modulos obligatorios) con las que esta asociada.

5.1.3.3. Relacion de materias y competencias:

La formacion asociada al titulo de Mdaster Universitario en Ingenieria Agronémica
gue habilite para el ejercicio de la actual profesién de INGENIERO AGRONOMO
garantizara que el interesado haya adquirido las competencias recogidas en los
requisitos para la verificacion de los titulos universitarios oficiales que habilitan para
el ejercicio de la profesion de Ingeniero Agronomo (Orden Ministerial CIN/325/2009
de 9 de febrero), y que se detallan a continuacién:

COMPETENCIAS GENERALES QUE DEBEN ADQUIRIRSE A LO LARGO DE TODO EL
TITULO DE MASTER:

TM1. Capacidad para planificar, organizar, dirigir y controlar los sistemas vy
procesos productivos desarrollados en el sector agrario y la industria
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agroalimentaria, en un marco que garantice la competitividad de las empresas sin
olvidar la proteccién y conservacion del medio ambiente y la mejora y desarrollo
sostenible del medio rural.

TM2. Capacidad para disefiar, proyectar y ejecutar obras de infraestructura, los
edificios, las instalaciones y los equipos necesarios para el desempefio eficiente de
las actividades productivas realizadas en la empresa agroalimentaria.

TM3. Capacidad para proponer, dirigir y realizar proyectos de investigacion,
desarrollo e innovacion en productos, procesos y métodos empleados en las
empresas y organizaciones vinculadas al sector agroalimentario.

TM4. Capacidad para aplicar los conocimientos adquiridos para la solucion de
problemas planteados en situaciones nuevas, analizando la informacion proveniente
del entorno y sintetizdndola de forma eficiente para facilitar el proceso de toma de
decisiones en empresas y organizaciones profesionales del sector agroalimentario.

TM5. Capacidad para transmitir sus conocimientos y las conclusiones de sus
estudios o informes, utilizando los medios que la tecnologia de comunicaciones
permita y teniendo en cuenta los conocimientos del publico receptor.

TM6. Capacidad para dirigir o supervisar equipos multidisciplinares vy
multiculturales, para integrar conocimientos en procesos de decisién complejos, con
informacidn limitada, asumiendo la responsabilidad social, ética y ambiental de su
actividad profesional en sintonia con el entorno socioeconémico y natural en la que
actla.

TM7. Aptitud para desarrollar las habilidades necesarias para continuar el
aprendizaje de forma autonoma o dirigida, incorporando a su actividad profesional

los nuevos conceptos, procesos o métodos derivados de la investigacion, el
desarrollo y la innovacion.

COMPETENCIAS ESPECfFICAS QUE DEBEN ADQUIRIRSE DURANTE EL MODULO DE
TECNOLOGIA Y PLANIFICACION DEL MEDIO RURAL:

Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia
en:

E11. Gestion de recursos hidricos: hidrologia, hidrodinamica, hidrometria, obras e
instalaciones hidraulicas.

E12. Sistemas de riego y drenaje.

E13. Gestion de equipos e instalaciones que se integren en los procesos y sistemas
de produccion agroalimentaria.

E14. Construcciones agroindustriales, infraestructuras y caminos rurales.
E15. Ordenacion y gestion del territorio agrario y la integracion paisajistica.
E16. Politicas agrarias y de desarrollo rural.

E17. Estudio, intervencién y gestion.

-10 -
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COMPETENCIAS ESPECIFICAS QUE DEBEN ADQUIRIRSE DURANTE EL MODULO DE
TECNOLOGIA DE LA PRODUCCION VEGETAL Y ANIMAL:

Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia
en:

E21. Sistemas de produccion vegetal.
E22. Sistemas integrados de proteccién de cultivos.

E23. Gestion de proyectos de investigacion y desarrollo de nuevas tecnologias
aplicadas a los procesos productivos vegetales: biotecnologia y mejora vegetal.

E24. Sistemas vinculados a la tecnologia de la produccién animal. Nutricidn, higiene
en la produccién animal.

E25. Gestion de proyectos de investigacion y desarrollo de nuevas tecnologias
aplicadas a los procesos productivos animales: biotecnologia y mejora animal.
COMPETENC,,’IAS ESPECIFICAS QUE DEBEN ADQUIRIRSE DURANTE EL MODULO DE
TECNOLOGIA DE LAS INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS:

Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia
en:

E31. Sistemas productivos de las industrias agroalimentarias.

E32. Equipos y sistemas destinados a la automatizaciéon y control de procesos
agroalimentarios.

E33. Gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria, analisis de alimentos y
trazabilidad.

COMPETENCIAS ESPECI'FI,CAS QUE DEBEN ADQUIRIRSE DURANTE EL MODULO DE
GESTION Y ORGANIZACION DE EMPRESAS AGROALIMENTARIAS:

Conocimientos adecuados y capacidad para desarrollar y aplicar tecnologia propia
en:

E41. Los lenguajes y técnicas propias de la organizacién y direccion de la empresa
agroalimentaria.

E42. Investigacion comercial. Marketing y sistemas de comercializacion de
productos agroalimentarios.

E43. Gestidn logistica en el ambito del sector.

COMPETENCIAS ESPECIFICAS QUE DEBEN ADQUIRIRSE DURANTE EL TRABAJO FIN
DE MASTER:

-11 -
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EO1. Capacidad para la realizacion, presentacién y defensa, una vez obtenidos
todos los créditos del plan de estudios, de un ejercicio original realizado
individualmente ante un tribunal universitario, consistente en un proyecto integral
de Ingenieria Agrondmica de naturaleza profesional en el que se sinteticen las
competencias adquiridas en las ensefianzas.

Tabla 5.13. Relacion entre asignaturas y competencias generales y especificas

T{T|T|T|T|T EIE|E|E|E|E|E|E|E|E|E|E|E
Asignatura M| M| M| M| M| M| M| 1
311[12[3]1

E|E|E|E|E|E
111 1]2]2[2{2[2|33|3[4|4|4|0
2

Ingenieria del
Riego

xX (N=Z -
X |IN=ZH

1111
1 3/4|5|6 112[3]4|5[6]7]1]2[3]4[5]]1
X| X

Hidrologia e
infraestructura X X X[ X X
rural

Construcciones
agroindustriales
y gestion de
instalaciones

Politica agraria y
gestién del X X X| X| X
medio rural

Organizacion y
direccién de la
empresa
Agroalimentaria

Gestion de
comercio
exterior de la X[ X X[ X
empresa
Agroalimentaria

Cultivos
extensivos y X X| X
protegidos

Sistemas de
produccion X[ X X X
animal

Gestién
integrada de X X| X X
plagas

Biotecnologia y
mejora genética

Ingenieria de los
Procesos de
Fabricacion de
Alimentos

Ingenieria de la
Produccién en la
Industria
Alimentaria

Practicas
Externas

Trabajo Fin de
Master

En el caso de las practicas externas, ademas de las competencias indicadas en la
Tabla 5.13 y en la ficha correspondiente, podran desarrollarse otras competencias
adicionales. De acuerdo con lo indicado en el articulo 24.6 del Real Decreto
1791/2010, de 30 de diciembre, por el que se aprueba el Estatuto del Estudiante
Universitario, cada una de las practicas curriculares sera objeto de un proyecto
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formativo en el que se especificaran las competencias a desarrollar y el sistema de
evaluacion de su adquisicion.

5.1.4. Procedimientos de coordinacion horizontal y vertical del titulo

En el momento que la nueva titulacion de Master se ponga en marcha se aplicaran
los mecanismos de coordinacion docente adaptados a los Estatutos de la UPCT vy al
Sistema de Garantia Interno de Calidad del Centro.

En los mecanismos de ordenacion docente los Consejos de Departamento son los
responsables de elaborar y aprobar el Plan de Organizacién Docente, que incluye
tanto los profesores responsables de cada materia/asignatura, como la guia
docente de cada materia/asignatura (contenidos, programacion, resultados de
aprendizaje, ponderacion de los criterios de evaluacion, etc....) en funcion de las
competencias definidas en el plan de estudios.

El Centro publica su programacion docente anual antes del comienzo del curso
académico. Dicha programacion incluye la oferta de grupos, asignaturas a impartir,
horarios, guias docentes y profesorado asignado a cada asignatura y grupo. El
Equipo de Direccidn realizara la difusion de esta informacion a través de la pagina
web del Centro para su accesibilidad y utilizacion por los diferentes grupos de
interés de las titulaciones impartidas por el Centro.

El Grupo de trabajo de Planificacién de las Ensefnanzas del centro sera el encargado
de garantizar la coordinacién horizontal y vertical del titulo. Este grupo de trabajo
estd formado en su mayoria por profesores doctores de los departamentos
especificos con docencia en la ETSIA, incluyendo a sus directores, con lo que se
asegura el conocimiento de la estructura docente y requerimientos del titulo. El
resto de integrantes son profesores doctores, adscritos a la ETSIA y pertenecientes
a los demas departamentos con docencia en las titulaciones oficiales de la ETSIA,
cuya capacidad y cualificacion docente e investigadora es suficiente para poder
tomar decisiones acerca de la coordinaciéon docente del titulo. El analisis de la
informacién aportada por los departamentos (programas detallados, ponderacion
de los criterios de evaluacion de las competencias, planificacién de las actividades
formativas, etc.), junto con los resultados académicos obtenidos cada curso,
permitird detectar y corregir posibles deficiencias a los integrantes de este Grupo
de Trabajo. Los mecanismos de coordinacién utilizados son de dos tipos:

a) Para evitar la repeticion de contenidos entre asignaturas o las posibles
lagunas en los mismos se comparan los programas detallados aportados por
los departamentos. Este proceso se facilita por la organizacién en materias
del plan de estudios y se realizard con una periodicidad anual (a finales del
curso anterior).

b) Para racionalizar la carga de trabajo del estudiante a lo largo de cada
cuatrimestre se comparan las planificaciones de actividades formativas
(tanto presenciales como no presenciales) de las asignaturas del mismo
curso y cuatrimestre. Este proceso debe realizarse con una periodicidad
cuatrimestral.

Ademas, el Sistema de Garantia Interna de Calidad de la ETSIA dispone de dos
procedimientos (P-ETSIA-05: Procedimiento para planificar el desarrollo de Ia
ensefianza de los titulos del Centro y P-ETSIA-17: Procedimiento para medir vy

-13 -
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analizar los resultados académicos de los estudiantes del Centro) con el objetivo de
garantizar que los estudiantes consigan los objetivos definidos en cada una de sus

titulaciones.

5.2. Actividades formativas

Para la planificacion de la accion docente, y teniendo en cuenta las competencias
que debe alcanzar el alumno, se han establecido las siguientes actividades
formativas (Tabla 5.14).

Tabla 5.14. Relacion de actividades formativas propuestas

Cédigo Tipo de actividad

Presenciales
convencionales
P-C

Clases teoricas en el aula

Clases de problemas en el aula

Sesiones Practicas de Laboratorio, Campo o Planta Piloto

Sesiones Practicas en Aula de Informatica

Presenciales

Actividades de trabajo cooperativo

Tutorias

Asistencia a Seminarios

Visitas a Empresas e Instalaciones

no
convencionales Realizacién de actividades de evaluacién formativas y sumativas
P Realizacién de examenes oficiales
Exposicion de Trabajos/Informes
Otras actividades presenciales
Trabajo / Estudio Individual
NO_ Preparacién Trabajos / Informes
presenciales = -
NP Preparacién Trabajos / Informes en grupo

oln|lalwin| ool N|o|visiw|N|—

Otras actividades no presenciales

5.3. Metodologias docentes

Las metodologias de ensefianza a utilizar seran:

MD1.
MD2.
MD3.
MD4.
MD5.
MD6.
MD7.
MD8.
MDO9.

Leccion magistral con apoyo de TICs

Practicas de campo, laboratorio, aula de informatica o planta piloto
Resolucion de ejercicios y problemas

Evaluacion continua

Aprendizaje Basado en Problemas

Estudios de caso con aprendizaje autbnomo

Aprendizaje por proyectos

Aprendizaje mediante trabajo cooperativo

Apoyo del proceso de aprendizaje mediante el Aula Virtual

5.4. Sistemas de evaluacion

La carga en ECTS de estas actividades se detalla en la ficha de cada materia, junto
a los mecanismos de evaluacion de competencias. Dichos mecanismos se ajustan a

- 14 -
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un esquema comun, pero para cada materia se han especificado los porcentajes o
ponderaciones de cada uno de estos mecanismos:

EV1. Prueba oficial individual

EV2. Pruebas intermedias de evaluacion continua

EV3. Evaluacion de practicas, visitas y seminarios a partir de las memorias e

informes correspondientes

EV4. Resolucion de casos, cuestiones teoricas, ejercicios practicos o problemas

propuestos por el profesorado

EV5. Exposicion y defensa de trabajos individuales y de grupo
EV6. Preparacion de seminarios y debates cientificos

EV7. Asistencia y participacidn en clases y practicas

EV8. Asistencia a seminarios y visitas a empresas

EV9. Otras actividades de evaluacion

En el caso de las pruebas oficiales se evaluara especialmente el aprendizaje
individual por parte del alumno de los contenidos especificos disciplinares
abordados. Como criterio general se ha mantenido por debajo del 70%.

En el caso de las actividades de evaluacion formativas y sumativas para la
evaluacion del desempefio de competencias se propone lo siguiente:

Evaluacion por el profesor, Autoevaluacién y Coevaluacion (evaluacion por
compafieros) mediante criterios de calidad desarrollados (rubricas) para
evaluar informes de laboratorio, problemas propuestos, actividades de
Aprendizaje Cooperativo, etc.

Tablas de observacidon (check-list, escalas, rubricas) para evaluar
ejecuciones

Portafolio y/o diario del alumno para evaluar la capacidad de autorreflexion
y la dedicacion

Realizacion de tareas auténticas: simulaciones, estudio de casos y/o
problemas aplicados reales, etc.

- 15 -
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6. PERSONAL ACADEMICO

6.1. Personal académico disponible

La implantacion de los estudios de Ingenieria Técnica Agricola e Ingenieria
Agronémica en Cartagena requirio, en su momento, la incorporacion de nuevo
profesorado. Posteriormente, con la creacion de la UPCT, se contraté un numero
importante de profesores, mayoritariamente Ingenieros Agronomos, a través de
distintos procedimientos, persiguiendo la excelencia tanto en docencia como en
investigacion. Después de la ultima ampliacidon se aprecia una relativa estabilidad
en el cuadro de profesores de la ETSIA.

Actualmente el nimero de profesores/as adscritos a la ETSIA es de 69. Este
personal académico, responsable de la docencia en las actuales titulaciones,
depende de diez departamentos (Tabla 6.1).

Tabla 6.1. Numero de profesores adscritos por departamento y &reas de
conocimiento con docencia en las actuales titulaciones que se imparten en la ETSIA.

Departamento Areas de conocimiento Namero de profesores
Mujeres Hombres Total
Ciencia y Tecnologia Agraria 4 11 15
Edafologia y Quimica Agricola 0 5
Fisiologia Vegetal 2 2
Genética 1 1
Produccién Animal 1 2
Botdnica 0 1
Economia de la Empresa 1 4 5
Economia, Sociologia y Politica 1 4
Agraria
Estructuras y Construccién 0 2 2
Mecdanica de Medios Continuos 0 2
y Teoria de Estructuras
Expresion Gréfica 0 2 2
Expresién Gréfica en Ingenieria 0 2
Fisica Aplicada 0 1 1
Fisica Aplicada 0 1
Ingenle_rla dg Allmentps y 6 12 18
del Equipamiento Agricola
Ingenieria Agroforestal 2 5
Tecnologia de los Alimentos 4 7
Ingenieria Minera, 0 > >
Geoldgica y Cartogréfica
Topografia 0 2
Ingenieria Quimica y
Ambiental 1 4 >
Tecnologias del Medio 0 1
Ambiente
Ingenieria Quimica 3
Matematica Aplicada y 1 4 5
Estadistica
Estadistica e Investigacion
: 1 0
Operativa
Matematica Aplicada 0
Produccién Vegetal 4 10 14
Produccién Vegetal 4 10
Total 17 52 69
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Tabla 6.2. Porcentaje de profesores con docencia en el titulo propuesto por
categoria académica.

TOTAL (%) DOCTORES | HORAS en el
(%) titulo (%)
Catedraticos (CU) 20,0 100 10,3
Titulares de Universidad (TU) 45,7 100 47,2
Titulares de Escuela Universitaria (TEU) 11,4 25 15,7
Contratados Doctores (CD) 8,6 100 11,8
Colaboradores (C) 1,4 100 2,0
Ayudantes Doctores (AD) 2,9 100 2,9
Ayudantes (A) 1,4 0 1,5
Asociados (As) 7,1 20 3,7
Personal Docente con contrato laboral (CL) 1,4 100 4,9

Tabla 6.3. Numero de profesores por departamento, dreas de conocimiento y
categoria académica con docencia en las titulaciones que se imparten en la ETSIA.

Areas de
Departamento conocimiento CU TU TEU CD C AD A As CL
Clenc!a y Tecnologia 1 10 1 1 1 1
Agraria
Edafologia y Quimica 3 1 1
Agricola
Fisiologia Vegetal 3 1
Genética 2
Produccién Animal 1 1 1
Botdnica 1
Economia de la Empresa 1 2 1 1
Econgn_ma, Sou_ologla 1 > 1 1
y Politica Agraria
Estructuras y Construccién 2
Mecanica de Medios
Continuos y Teoria de 2
Estructuras
Expresion Gréfica 1 1
Expresion Grafica en 1 1
Ingenieria
Fisica Aplicada 1
Fisica Aplicada 1
Ingenle_rla dg Allmentgs y 6 9 1 1 1
del Equipamiento Agricola
Ingenieria
Agroforestal 2 3 1
Tecnologia de los
Alimentos 4 6 ! 1
Ingenieria Minera, 1 1
Geoldgica y Cartografica
Topografia 1 1
Ingenieria Quimica y 1 4
Ambiental
Tecnologias del Medio
Ambiente
Ingenieria Quimica 1 3
Matematica Aplicada y
Estadistica 1 2 1 1
Estadistica e
Investigacién 1
Operativa
Matematica Aplicada 1 1 1 1
Produccion Vegetal 5 5 1 2 1
Produccién Vegetal 5 5 1 2 1
Total 14 32 9 5 1 1 1 5 1
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De los diez Departamentos, los de Ciencia y Tecnologia Agraria, Ingenieria de
Alimentos y del Equipamiento Agricola y Produccion Vegetal son los de mayor peso,
aportando un total de 33 profesores y 14 profesoras, con docencia practicamente
exclusiva en las distintas titulaciones que se imparten en la ETSIA. En las tablas
anteriores se ha tenido en cuenta a todo el profesorado adscrito a la ETSIA,
incluyendo el perteneciente a las areas de conocimiento sin docencia en las
asignaturas convencionales del Master en Ingenieria Agrondmica solicitado, ya que
éste puede participar en la direccién del Trabajo Fin de Master o actuar como tutor
de las practicas externas.

En cuanto al personal académico disponible, su titulacidon, categoria académica,
vinculacién con la Universidad y su experiencia docente, investigadora vy
profesional, se puede concluir que:

1) El 84,1% del profesorado (16 profesoras y 42 profesores de un total de 69)
tienen el titulo de Doctor.

2) Categorias académicas del profesorado disponible:
- 2 Catedraticas y 12 Catedraticos
- 12 Profesoras y 20 Profesores Titulares de Universidad
2 Profesoras y 6 Profesores Titulares de Escuela Universitaria
1 Profesora y 5 Profesores Contratados Doctores
1 Profesor Colaborador
1 Profesor Ayudante Doctor
1 Profesor Ayudante
5 Profesores Asociados
1 Investigador Ramén y Cajal

3) Personal académico a tiempo completo y porcentaje de dedicacién a las
titulaciones que se imparten en la ETSIA:
- 17 profesoras y 47 profesores a tiempo completo:

e 25 con dedicacién exclusiva

e 7 con 80% de dedicacién

* 16 con dedicacion entre el 50 y el 75%

e 11 con dedicacidn entre el 25 y el 49%

e 5 con dedicacion inferior al 24%

4) Personal académico a tiempo parcial y porcentaje de dedicacién a las titulaciones
que se imparten en la ETSIA:
- 5 profesores a tiempo parcial:
e 3 con dedicacion exclusiva
e 1 con 60% de dedicacion
* 1 con el 28,8% de dedicacion

5) Experiencia docente:

- El 79,7% del profesorado (16 profesoras y 39 profesores de un total de
69) tiene 2 o mas quinquenios o0 mas de 10 afios de experiencia docente en
titulaciones del ambito de la Ingenieria en centros de educacion
universitaria.

- El 7,2% del profesorado (1 profesoras y 4 profesores de un total de 69)
tiene 1 quinquenio o entre 5 y 10 afos de experiencia docente en
titulaciones del ambito de la Ingenieria en centros de educacion
universitaria.

- El 7,2% tiene entre 6 y 14 afios de experiencia docente
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- ElI 5,8% del profesorado (4 profesores de un total de 69) tiene menos de 5
aflos de experiencia docente en titulaciones del ambito de la Ingenieria en
centros de educacion universitaria.

- El numero total de quinquenios del conjunto del profesorado es de 198.

6) Experiencia investigadora:
- El 52,2% del profesorado (10 profesoras y 26 profesores de un total de
69) tiene dos o mas sexenios o mas de 12 anos de experiencia
investigadora.
- El 14,5% del profesorado (4 profesoras y 6 profesores de un total de 69)
tiene un sexenio o entre 6 y 12 afios de experiencia investigadora.
- El 24,6% del profesorado (3 profesoras y 14 profesores de un total de 69)
tienen mas de 7 afios de experiencia investigadora.
- El 8,7% del profesorado (6 profesores de un total de 69) tiene menos de 6
afios de experiencia investigadora.
- El ndmero total de sexenios del conjunto del profesorado es de 105
sexenios (sobre un total de 69 profesores).

7) Experiencia profesional diferente a la académica o investigadora:
- El 52,2% del profesorado (5 profesoras y 31 profesores de un total de 69)
cuenta con experiencia profesional diferente a la académica o investigadora

8) La titulacion universitaria de los docentes de la ETSIA es bastante heterogénea,
lo que confiere un caracter multidisciplinar a la docencia, si bien predominan los
Ingenieros Agronomos que suponen casi un 50% la plantilla de profesorado. Mas
explicitamente:

- El 48,5% son Ingenieros Agronomos

- El 14,7% son Licenciados en Ciencias Bioldgicas

- El 10,3% son Licenciados en Ciencias Quimicas

- El 7,3% son Licenciados en Matematicas

- El 5,9% son Licenciados en Veterinaria

- El 5,9% son Ingenieros Industriales

- El 2,9% son Ingenieros de Minas

- El 1,5% son Ingenieros de Caminos

- El 1,5% son Arquitectos

El potencial docente del personal adscrito en este momento a la ETSIA es de 1030
ECTS, promediando 24 ECTS por profesor, considerando las reducciones alegadas
anteriormente. En tal caso, si se tiene en cuenta que ya no se imparte docencia en
las dos titulaciones de Ingenieria Técnica Agricola y que, cuando se vaya a
implantar este titulo en el curso 2014/2015, la titulacién de Ingeniero Agrénomo
estara también extinguida, la capacidad del profesorado de la ETSIA es mas que
suficiente para hacer frente a toda la docencia planteada. Hay que destacar que en
los afios en los que han convivido los titulos extinguidos, este profesorado asumia
la docencia de 15 cursos académicos, con sus respectivos grupos, a saber, dos
titulaciones de Ingeniero Técnico Agricola de tres cursos cada una, el primer ciclo
de Ingeniero Agrénomo con sus tres cursos comunes y un segundo ciclo de
Ingeniero Agrénomo de dos afos con tres intensificaciones, cada una de las cuales
tenia su propio grupo de docencia separada.

El titulo de Master Universitario en Ingenieria Agrondmica que se propone en esta
memoria supondria un total de 2 grupos de docencia que, junto con los 6 grupos de
docencia de los dos titulos de Grado actualmente impartidos, supondria asumir una
docencia total de 8 grupos. Considerando los créditos adicionales por los
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desdoblamientos de los grupos de practicas de las titulaciones, nos encontramos
gue el profesorado estaria en un 70% de su capacidad docente, hecho que
posibilitaria incluso asumir la docencia resultante de una hipotética futura
implantacién de una nueva titulacidon, de grado o master, adicional a la aqui
propuesta o el incremento de alumnos provenientes de una doble titulacion.

En lo que respecta al Master y a la dedicacion del profesorado al mismo, se
presenta en la Tabla 6.4 un resumen de la dedicaciéon a la docencia del titulo por
areas de conocimiento, de los profesores adscritos a la ETSIA, expresada en
porcentaje sobre la carga docente de dichos profesores. Se ha contemplado la
tutorizacion de trabajos fin de Master y de practicas en empresa en base al
historico por areas en la titulacién anterior de Ingeniero Agronomo.

Tabla 6.4. Porcentaje de dedicacion de las dreas de conocimiento al titulo, sobre el
total de la dedicacion docente de cada area.

Departamento Areas de conocimiento % de dedicacion
Ciencia y Tecnologia Agraria
Edafologia y Quimica Agricola 11
Fisiologia Vegetal 4
Genética 5
Produccion Animal 18
Botanica 1
Economia de la Empresa
Economia, Sociologia y Politica Agraria 20
Estructuras y Construccion
Mecanica de Medios Continuos y Teoria
29
de Estructuras
Expresiéon Grafica
Expresién Grafica en Ingenieria 3
Fisica Aplicada
Fisica Aplicada 1
Ingenieria de Alimentos y del
Equipamiento Agricola
Ingenieria Agroforestal 12
Tecnologia de los Alimentos 13
Ingenieria Minera, Geoldgica y
Cartografica
Topografia 3
Ingenieria Quimica y Ambiental
Tecnologias del Medio Ambiente 8
Ingenieria Quimica 3
Matematica Aplicada y
Estadistica
Estadistica e Investigacion Operativa 1
Matematica Aplicada 1
Produccion Vegetal
Produccion Vegetal 12

El profesorado que impartira las asignaturas del Master son profesionales con una
dilatada experiencia docente en las materias en cuestion, y que abalan su
conocimiento en unas lineas de investigacidn vy trabajos especificos muy
relacionados con las asignaturas del Master, como no puede ser de otra manera. A
continuacion se detalla en la tabla 6.5 la experiencia docente en asignaturas
similares y en la tabla 6.6 la experiencia investigadora. Destacar que este Ultimo
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punto se han limitado la cita de trabajos a 5, por extenderse en exceso en caso
contrario, dada la dilatada experiencia de la gran mayoria de ellos.

Tabla 6.5. Experiencia docente del profesorado en asignaturas similares, para cada
una de las asignaturas del master.

Asignatura del
Master en IA

Asignaturas relacionadas
impartidas

Titulo

Universidad o Centro

Ingenieria del
riego

Hidraulica Agricola Ingeniero Agrobnomo ETSIA-UPCT
Analls[s Disefio y Gestién de Master Oficial en Gestion del ETSIA-UPCT
Regadios Agua en la Agricultura
Master Oficial en
Modelos y SIG para la Gestion | Técnicas Avanzadas en
del Regadio Investigacién y Desarrollo ETSIA-UPCT
Agrario y Alimentario
Doctorado. Programa de
Modelos y’SIG para la Gestion Tecmc_as Ayanzadas en ETSIA-UPCT
del Regadio Investigacién y Desarrollo
Agrario y Alimentario
Optimizacion del disefio y Doctoradp. ngrama,de
manejo del riego por goteo Tecnqlogla e Ingenl_erla ETSIA-UPCT
Agraria y Alimentaria
Disefio, analisis y gestion de Doctorado. Programa de
redes de distribucion de agua | Tecnologia ETSIA-UPCT
a presion Agraria y Alimentaria
. Curso Internacional sobre
Tecnologia de la Transferencia Tecnoldgica
instalaciones de riego ETSIA-UPCT

localizado

para Cultivos de
Alto Rendimiento

Disefio de instalaciones de
riego localizado

Curso de Ingenieria de
Riegos

Colegio Oficial de
Ingenieros Agrénomos
de La Rioja

Hidrologia e
infraestructura
rural

Riegos y Drenaje Ingeniero Agrobnomo ETSIA-UPCT
Hidraulica Agricola Ingeniero Agrobnomo ETSIA-UPCT
Amp"ac'?” de Hidraulica e Ingeniero Agrénomo ETSIA-UPCT
Hidrologia
Tecnologias del Medio Rural Ingeniero Agrobnomo ETSIA-UPCT
Optimizacion de estaciones Doctorado. Programa de
P Tecnologia e Ingenieria ETSIA-UPCT

de bombeo ; ) )

Agraria y Alimentaria
Sistemas de Informacion
Geografica (SIG) y Doctqrado. Programa de

Gestion de Recursos ETSIA-UPCT

teledeteccion aplicados a la
gestion de recursos hidricos

Hidricos

Fundamentos de Hidrologia
Superficial

Master Internacional de
Riego y Drenaje

Centro Nacional de
Tecnologia de Regadio
del MAPA

Disefio de infraestructuras
rurales

Curso de Estructuras de
Hormigon

Colegio Oficial de
Ingenieros Agrénomos
de Aragon, La Rioja,
Navarra y Pais Vasco

Redes de drenaje y
construccion de lagos

Curso de Construccion,
Mantenimiento y
Gestiéon Ambiental de
Campos de Golf

Colegio Oficial de
Ingenieros Agrénomos
e Ingenieros Técnicos
Agricolas de la Regién
de Murcia

Balsas de riego

Curso de Presas y Pequefios
Embalses de
Uso Agricola

Colegio Oficial de
Ingenieros Agrénomos
de La Rioja

Elementos de cubrimiento en
balsas de riego

Master Internacional en
Explotacion y seguridad de
presas y Balsas

Colegio Oficial de
Ingenieros de
Caminos, Canales y
Puertos de Madrid

Tecnologia del Medio Rural

Ingeniero Agrénomo

ETSIA-UPCT
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Asignatura del
Master en IA

Asignaturas relacionadas
impartidas

Titulo

Universidad o Centro

Construcciones

Ingeniero Agrénomo y

) . Grado en Ingenieria de las ETSIA-UPCT
Agroindustriales : . .
Industrias Agroalimentarias
Cimentaciones y elementos . ,
de construccion Ingeniero Agrobnomo ETSIA-UPCT
Grado en Ingenieria de la
Calculo dglestructuras y Hortofruticultura y Jgrdlnerla ETSIA-UPCT
construccion y Grado en Ingenieria de las
Industrias Agroalimentarias
Ingenieria del Medio Rural Ingeniero Agrobnomo ETSIA-UPCT
. Ingeniero Técnico Agricola
Electrotecnia, Motores y en Hortofruticultura y ETSIA-UPCT
Maquinas o
Jardineria
. . Ingeniero Técnico Agricola
Instala_cmnes d_e la Industria en Industrias Agrarias y ETSIA-UPCT
Agroalimentaria Ali )
imentarias
Grado en Ingenieria de la
Electrotecnia, Motores y Hortofruticultura y Jardineria
Maquinas Agricolas y Grado en Ingenieria de las ETSIA-UPCT
Construcciones Industrias Agroalimentarias
agroindustriales Instalaciones y Maquinaria en | Grado en Ingenieria de la ETSIA-UPCT
y gestion de Hortofruticultura y Jardineria Hortofruticultura y Jardineria
instalaciones » Fundamentos de
electronica aplicada a la
gestion de los recursos
hidricos y energéticos
» Instrumentacion
Electrénica para la gestion
de los recursos hidricos y
energeticos Master Oficial en
» Desarrollo de AR
. P Automatizacion y
automatismos electricos Telecontrol para la Gestion
cableados y programados P o EPSO-UMH
J, ppe de los Recursos Hidricos y
» Programacioén grafica 'y Eneraéticos
disefio de sistemas SCADA 9
« Eficiencia energéticay
auditorias energéticas
* Mercados energéticos y
asesoramiento tarifario
para la gestion de la
energia
 Eficiencia y ahorro de
energia
Economia Agraria Ingeniero Agrbnomo UPN
Politica Agraria Ingeniero Agrbnomo UPN
Economia Ingeniero Agrénomo ETSIA-UPCT
AgrlcuIFura_ Espafiola y Ingeniero Agrénomo ETSIA-UPCT
Comunitaria
Econom_la mternauon_al / Ingeniero Agrénomo ETSIA-UPCT
International Economics
Socml_ogla Rural y Politica ngenc!gtura en Admon. y FCE-UPCT
. . Agraria Direccion de Empresas
Politica agraria y -
L Economia de Recursos Programa de Doctorado en
gestion del . ) ETSIA-UPCT
medio rural Naturales Agrarios Gestion de Empresas
Economia de los Recursos Doctorado en Tecnologia ETSIA-UPCT
Naturales y Ambientales Agraria y Alimentaria
Proyectos Ingeniero Agrbnomo ETSIA, UPCT
Gestion y ayuda a la toma de Doctorado en Medio
yay Ambiente y mineria UPCT

decision en gestion ambiental

Sostenible

Gestién Técnica

Master en Gestiéon de
Edificaciones y Construccion

Escuela de Negocios
de Direcciony
administracion de
empresas de Murcia
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Asignatura del
Master en IA

Asignaturas relacionadas
impartidas

Titulo

Universidad o Centro

Grado en Ingenieria de

Horticultura Hortofruticultura y Jardineria ETSIA - UPCT
. Grado en Ingenieria de la
Cultlvo_s Floricultura Hortofruticultura y Jardineria ETSIA - UPCT
extensivos y
protegidos P Master Oficial en
Técnicas de control y Técnicas Avanzadas en
desarrollo de plantas | : s D I ETSIA - UPCT
ornamentales nvestigacion y Desarrollo
Agrario y Alimentario
Xi?rr:gllc.)gla de la Produccion Ingeniero Agrénomo ETSIA-UPCT
Sistemas de Grado en Ingenieria de la
produccion Bases Tecnolégicas de la Hortofruticultura y
animal - 9 Jardineria; Grado en ETSIA-UPCT
Producciéon Animal o )
Ingenieria de las Industrias
Agroalimentarias
. Grado en Ingenieria de la
Fruticultura Hortofruticultura y Jardineria ETSIA - UPCT
. Grado en Ingenieria de la
Mejora Vegetal Hortofruticultura y Jardineria ETSIA - UPCT
Grado en Ingenieria de la
Hortofruticultura y
Genética/Genetics Jardineria; Grado en ETSIA - UPCT
Ingenieria de las Industrias
Agroalimentarias
- . Grado en Ingenieria de la
Gen6mica/Genomics Hortofruticultura y Jardineria ETSIA - UPCT
Grado en Ingenieria de la
. . Hortofruticultura y
Eﬁ;‘s’:g%gy\’egeta' /Plant Jardineria; Grado en ETSIA - UPCT
Ingenieria de las Industrias
Agroalimentarias
B!otecnologla Vegetal / Plant Grado en_lngenlerla de _Ia ) ETSIA - UPCT
Biotechnology Hortofruticultura y Jardineria
Bases Tegnolc’)gicas de la Grado en Ingenieria
Biotecnologia y E:ggaztcilg: Animal / Animal Agroalimentaria ETSIA - UPCT
mejora genética -
» Técnicas avanzadas de
cultivo in vitro:
micropropagacion y
produccion de compuestos
con interés industrial
» Estrategias para potenciar
los mecanismos naturales
de tolerancia al estrés en Master Oficial en
plantas Técnicas Avanzadas en
» Herramientas de gendmica | Investigacion y Desarrollo ETSIA - UPCT
en investigacion Agrario y Alimentario
+ La defensa vegetal:
herramientas
biotecnoldgicas para la
obtencion de plantas
resistentes a enfermedades
 Biotecnologia y Genética en
Mejora Animal
Analisis de genomas IV!a_ster Inv,e_stlgacmn umMu
Bioinformatica
Proteccion de Cultivos Ingeniero Agrobnomo ETSIA - UPCT
.. Master Oficial en
Gestion Técnicas Avanzadas en
integrada de Control Integrado de Plagas | . s D I ETSIA - UPCT
plagas nvestigacion y Desarrollo
Agrario y Alimentario
Grado en Ingenieria de la ETSIA - UPCT

Control Fitosanitario

Hortofruticultura y Jardineria
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Asignatura del
Master en IA

Asignaturas relacionadas
impartidas

Titulo

Universidad o Centro

Diplomado en Informatica.

Economia y contabilidad Especialidad de Gestion UPV
, Diplomado en Informatica.
Economia de la empresa Especialidad de Gestion UPV
) . . Diplomado en Informatica.
Investigacion Operativa Especialidad de Gestion UPV
- L Licenciado en Informatica.
Administracién de empresas Especialidad de Gestion UPV
Economia agraria y Ingeniero Técnico Agricola UPV
Valoracién (todas las especialidades)
Ingeniero Agrénomo, esp.
Economia de la Empresa d_e Ingen_lerla Rural,_ UPV
Fitotecnia, Zootecnia e
Industrias Agrarias
Contabilidad Agraria Ingeniero Agronom_o, €sp- UPV
de Economia Agraria
Organizacion y Ingeniero Técnico Agricola,
direccion de la . L especialidades de Industrias
Economia, costes y valoracién . - . UPM
empresa Agrarias y Mecanizacién y
Agroalimentaria Construcciones Rurales
. L Ingeniero Técnico Agricola,
Economia, Gestion q? especialidad Explotaciones UPM
empresas Yy valoracion :
Agropecuarias
. L Ingeniero Técnico Agricola,
Egzmr(:e?;sl, Gii)trlr?enrcdiglizacién especialidad de uPM
P Y Hortofruticultura y Jardineria
Gestion de empresas Gr_ado en !ngenlerla UPM
Alimentaria
Organizacion y Gestion de Ingeniero Agrbnomo ETSIA-UPCT
empresas
Empresas asociativas . .
agroalimentarias Ingeniero Agronomo ETSIA-UPCT
Gest_lon Y pOI't'Ca Ingeniero Agrénomo ETSIA-UPCT
medioambiental
Gestion en el sector Grado en Administracién y
agroalimentario Direccion de Empresas ETSIA-UPCT
Gestion de Comercio Exterior | Ingeniero Agrénomo ETSIA - UPCT
Ingeniero Técnico Agricola,
Comercializacion Agraria esp. de Hortofruticultura y ETSIA - UPCT
Gestion de Jardineria
comercio exterior Ingeniero Técnico Agricola,
de la empresa Gestion Comercial de la especialidad en Industrias
Agroalimentaria Empresa Agroalimentaria Agroalimentarias; Grado en ETSIA - UPCT
Ingenieria de las Industrias
Agroalimentarias
Gestion Comercial de la Grado en Ingenieria de la
Empresa Agraria Hortofruticultura y Jardineria ETSIA - UPCT
: Mod_ell_zac!gn o Master Oficial en
Optimizacion de Sistemas Técnicas Avanzadas en
de Procesado de Alimentos T ETSIA - UPCT
Ingenieria de los  Ingenieria del Control de la Invest_lgauo_n Y Desa_1rro||o
9 T Agrario y Alimentario
Procesos de Recontaminacién
Fabricacion de Disefio de industrias e Grado en Ingenieria de las
Alimentos ingenieria de instalaciones - 9 . . ETSIA - UPCT
) . Industrias Agroalimentarias
agroalimentarias
Ingenieria de Produccion en . .
la Industria Agroalimentaria Ingeniero Agronomo ETSIA - UPCT
Calidad, Seguridad y Grado en Ingenieria de las )
Trazabilidad de Alimentos Industrias Agroalimentarias ETSIA - UPCT
Ingenler_lg de la Microbiologia Alimentaria Grado en Ingeme_rla de Ia_s ETSIA - UPCT
Produccion en la Industrias Agroalimentarias
Industria ) . . . Master Oficial en
. . Microbiologia Predictiva y PESe
Alimentaria Mejora de la Seguridad Técnicas Avanzadas en ETSIA - UPCT

Alimentaria

Investigacién y Desarrollo
Agrario y Alimentario
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Asignatura del

Asignaturas relacionadas

Master en IA impartidas Titulo Universidad o Centro
Ecologia Aplicada Ingeniero Agrobnomo UCLM
» Estrategias y técnicas de
Conservacion de la
Biodiversidad
» Conservacion de recursos
fitogenéticos. I_ntroducuon Master Oficial en
de nuevos cultlvos. Técnicas Avanzadas en
» Soil Degradation and . y ETSIA - UPCT
Regeneration in Semiarid Invest_lgauo_n Y Desa_lrrollo
Agrario y Alimentario
Areas
Aprovechamiento | Evaluaciér?,lmanejoy
y conservacion recuperacion de s_u_elos
de la afect’aQOS por actividades
biodiversidad y antropicas
de los suelos Degradacién de Ecosistemas Grado en Ingenieria de la
forestales y Técnicas de Restauracién Hortofruticultura y Jardineria ETSIA - UPCT
» Génesis y evolucion de
suelos en ambientes aridos | Doctorado en medio
y semiaridos ambiente y mineria UPCT
» Evaluacion, manejoy sostenible,
conservaciéon de suelos
Evaluacion y recuperacion de Master en planificacion y
) - B UPCT
suelos contaminados gestion de recursos hidricos
Edafologia Master Ingenieria del agua y UPCT
del terreno
» Caracterizaciony
tratamiento de estériles
mineros
» Procesos de gestion de
residuos
» Caracterizaciony
tratamiento de aguas
» Modelizacién y transporte Doctorado en medio
de contaminantes ambiente y mineria UPCT
» Caracterizaciony sostenible
rehabilitacion ambiental de
emplazamientos
degradados por actividades
antrépicas
» Gestién y ayuda a la toma
de decisiéon en gestién
ambiental
Gestion y Gestion, tratamiento y Cursos de especializacion UPCT-UMU
valorizacion de valorizacién de residuos del Campus Mare Nostrum
residuos y » Técnicas avanzadas en el
efluentes tratamiento y depuracién
de aguas Master en Ingenieria
» Gestién y tratamiento de Ambiental y de Procesos ETSI-UPCT
residuos y suelos Sostenibles
» Herramientas de gestion
medioambiental
Grados en Ingenieria
Quimica Industrial,
Ingenieria Eléctrica,
Tecnologia Medioambiental Ingenle_rla Electron[cg ETSII-UPCT
Industrial y Automatica,
Ingenieria Mecanica e
Ingenieria en Tecnologias
Industriales
Grado en Ingenieria de la
Ciencia y Tecnologia del Hortofruticultura y Jardineria ETSIA-UPCT

Medio Ambiente

Grado en Ingenieria de las
Industrias Agroalimentarias

-10 -
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Master en IA

Asignaturas relacionadas
impartidas

Titulo

Universidad o Centro

Herramientas de
gestion
ambiental

Grados en Ingenieria
Quimica Industrial,
Ingenieria Eléctrica,
Ingenieria Electrénica

Tecnologia Medioambiental Industrial y Automatica, ETSHI-UPCT
Ingenieria Mecanica e
Ingenieria en Tecnologias
Industriales
Grado en Ingenieria de la
Ciencia y Tecnologia del Hortofruticultura y Jardineria )
Medio Ambiente Grado en Ingenieria de las ETSIA-UPCT
Industrias Agroalimentarias
Gestion y Politica ) , i
Medioambiental Ingeniero Agronomo ETSIA-UPCT
Gestion y Politica Grado en Ingenieria de la )
Medioambiental Hortofruticultura y Jardineria ETSIA-UPCT
Gestion y Politica Grado en Ingenieria de las B
Medioambiental Industrias Agroalimentarias ETSIA-UPCT
Instrumentos Econémicos en Master en Tecnologia,
la Gestion y Asignacion de Administracion y Gestién del | UMU
Recursos Hidricos Agua
Degradacién de Ecosistemas Grado en Ingenieria de la )
y Técnicas de Restauracién Hortofruticultura y Jardineria ETSIA-UPCT
Soil Degradation and 1\I'/Iéflcsr:iecreé)g‘f:\‘rl'nSar:das en
Regeneration in Semiarid T ETSIA-UPCT
Investigacién y Desarrollo
Areas . . -
Agrario y Alimentario
Dinamica y Residuos de Grado en Ingenieria de la ETSIA-UPCT
Agroquimicos Hortofruticultura y Jardineria
Contaminacion Ingeniero Técnico Agricola,
Rogenormas d;’ Suelos especialidad en ETSIA-UPCT
9 Hortofruticultura y Jardineria
-, . Ingeniero Técnico de Obras
Prote_ccmn del Medio Publicas, especialidad en ETSINO-UPCT
Ambiente - .
Hidrologia
» Impacto sobre los suelos y
riesgos ambientales
g(?trilvviii(l?jsefi I?iscolas Programa de Doctorado:
9 ’ Tecnologia Agraria y ETSIA-UPCT

industriales y mineras

» Manejo y recuperaciéon de
suelos afectados por
actividades antrépicas

Alimentaria

Por ultimo, destacar que en el mddulo optativo de formacion investigadora, todas
las asignaturas y su profesorado han sido sometidos al anterior proceso de
inmersos en este momento en el
evaluacion de renovacion. En cualquier caso, los curriculos de los docentes y las

evaluacion, y se encuentran

asignaturas, pueden consultarse en http://taidaa.upct.es/profesorado_master.php.

-11 -
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Tabla 6.6. Experiencia investigadora del profesorado en tematicas relacionadas,
para cada una de las asignaturas del master.

Asignatura del
Master en IA

Lineas de investigacion
relacionadas

Algunos trabajos de investigacion relacionados

Ingenieria del

Aplicacién de Técnicas de
Benchmarking en la gestién
de regadios.

Optimizacién hidrica 'y
energética de instalaciones y

¢ Proyecto Plan nacional. Evaluacion in-situ y modelizacién de la

eficiencia de coberturas de sombreo ATARSUN para reducir la
evaporacién de embalses de riego.

Proyecto Europeo VII Programa marco. Sustainable Use of Irrigation
Water in the Mediterranean (SIRRIMED)

Proyecto Europeo VII Programa marco. REmote-sensing based DSS for
Sustainable Drought-adapted Irrigation Management (REDSIM)
Martinez Alvarez V., Gonzalez-Real M.M., Baille A., Maestre Valero
J.F., Gallego Elvira B. (2008). Regional Assessment of Evaporation
from Agricultural Irrigation Reservoirs in a Semiarid Climate.
Agricultural Water Management. 95, 1056-1066.

Sanchez Guerrero M.C., Lorenzo P., Medrano E., Baille A., Castilla N.
2009. : Effects of EC-based irrigation scheduling and CO2 enrichment
on water use efficiency of a greenhouse cucumber crop. Agricultural

riego sistemas de riego. Water Management. 96, 429-436
¢ Programacién del riego. Egea G., Pagan E., Baille A., Domingo R., Nortes P, Pérez-Pastor A.
Modelos de 2009. Usefulness of establishing trunk diameter based reference
evapotranspiracion. Riego lines for irrigation scheduling in almond trees. Irrigation Science, 27,
deficitario. 432-441 DOI 10.1007/500271-009-0157-0
Egea G., Nortes P.A., DOMINGO R., Baille, A., Perez-Pastor, A.,
Gonzalez-Real, M.M. 2012. Almond agronomic response to long-
term deficit irrigation applied since orchard establishment. Irrigation
Science, DOI 10.1007/5s00271-012-0322-8
Hunink, J.E., Baille, A. 2013. Overview of agro-hydrological models.
Tools to provide relevant soil water information for irrigation.
In: Use of remote sensing for irrigation management. Options
Méditerranéennes, Series B: Studies and Research, no. 67: 56-71.
CIHEAM, Spain. ISBN 2-85352-482-5. ISSN 1016-1228.
Proyecto Plan Nacional. Creacién de nuevos modelos y estudio de los
existentes, para el andlisis hidrolégico de pequefas cuencas no
aforadas, susceptibles de aprovechamiento mediante pequefios
embalses.
Proyecto Comunidad de Madrid. Proyecto Simulacién de procesos de
regeneracién de suelos de la Comunidad de Madrid utilizando SIG y
¢ Hidrologia superficial de modelos hidrolégicos.
pequefias cuencas agricolas. Proyecto Fundacion Séneca (Regidn de Murcia). Desarrollo y
« Eficiencia de almacenamiento evaluacién experimental de un modelo de evaporacion de agua en
en balsas de riego. Técnicas lamina libre. Aplicacién a la mejora del aprovechamiento del agua
reductoras de la evaporacion. mediante el estudio de la eficiencia de técnicas reductoras de la
Hidrologia e ¢ Restauracion hidrologico- evaporacion en embalses de riego
infraestructura forestal y regeneracién de Proyecto Fundacion Séneca (Regién de Murcia). Evaporacion de agua
rural suelos. en embalses de regulacién de riego: modelizacién del proceso y

Gestion y conservacién del
sistema viario rural.
Eficiencia del uso del agua y
energia en Comunidades de
Regantes.

estudio de la viabilidad técnica y econémica de su reduccion
mediante técnicas de sombreo

Proyecto direccion general del agua del ministerio de Medio
ambiente. Restauracion hidroldgico-forestal: efectos sobe el ciclo
hidrolégico, Cuenca Hidrogréfica del Segura

Proyecto Plan Nacional Coberturas de sombreo en balsas de riego:
caracterizacion y modelizacion de los procesos de evaporacion y de
los efectos sobre la calidad del agua

Proyecto TRAGSA. Conservacion del sistema viario rural, tecnologia
aplicable y mecanismos de gestion

Construcciones
agroindustriales y
gestion de
instalaciones

Andlisis estructural avanzado
de estructuras de
invernaderos.

Disefio 6ptimo de estructuras.

Martinez, P, Marti, P and Queron, O. Growth Method for Size,
Topology and Geometry Optimization of Truss Structures. Structural
and Multidisciplinary Optimization. 33 (1), 13-26, 2007.

Diaz C, Marti P, Victoria M, Querin OM, Review on the modelling of
joint behaviour in steel frames. Journal of Constructional Steel
Research; 67(5):741-758, 2011.

Victoria M, Querin OM, Marti P, Generation of strut-and-tie models by
topology design using different material properties in tension and
compression. Structural and Multidisciplinary Optimization; 1-12,
2011

Ingenieria Agromotica

Molina Martinez J.M.; Jiménez Buendia M.; Ruiz Canales A.; Garcia
Fernandez-Pacheco D. 2011. RAGPS: a software application for
determining extraterrestrial radiation in mobile devices with gps.
Computers and Electronics in Agriculture. vol. 78: 116 - 121

Garcia Fernandez-Pacheco D.; Molina Martinez J.M.; Ruiz Canales A.;
Jiménez Buendia M. A. 2012. New mobile application for
maintenance tasks in photovoltaic installations by using gps data.
Energy Conversion and Management. vol. 57: 79 - 85.
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Asignatura del
Master en IA

Lineas de investigacion
relacionadas

Algunos trabajos de investigacion relacionados

Politica agraria 'y
gestion del medio
rural

Economia y Politica Agraria;
Economia y Politicas de
Gestién de Recursos Naturales
Agrarios;

Economia y Politicas de
Conservacioén de Suelos
Agrarios;

Economia del Agua en la
Agricultura

¢ Calatrava, J., Barbera, G.G., Castillo, V.M. (2011). “Farming practices and
policy measures for agricultural soil conservation in semi-arid
Mediterranean areas: the case of the Guadalentin basin in southeast
Spain”. Land Degradation and Development 22: 58-69.

¢ Calatrava, J. y Garrido, A. (2001). “Agricultural Subsidies, water pricing
and farmers’ response: Implications for water policy and CAP reform”.
En Dosi, C. (editor) “Agricultural Use of Groundwater: Towards
Integration between Agricultural Policy and Water Resources
Management”, Kluwer Academic Publishers, Dordrecht. ISBN 0-7923-
6805-3. Pp 241-257.

¢ Hart K., Baldock D., Tucker G., Allen B., Calatrava J., Black H., Newman
S., Baulcomb C., McCracken D., Gantioler S. (2011). Costing the
Environmental Needs Related to Rural Land Management. Report
Prepared for DG Environment, Contract No ENV.F.1/ETU/2010/0019r.
Institute for European Environmental Policy, London.

* Franco, J.A, Calatrava, J. (2012). “The diffusion process of no-tillage with
herbicides application in Southern Spain’s olive groves”. Journal of
Environmental Planning and Management 55(8): 979-1003.

¢ Calatrava, J., Franco, J.A. (2011). “Using pruning residues as mulch:
Analysis of its adoption and process of diffusion in Southern Spain olive
orchards”. Journal of Environmental Management 92: 620-629.

Ayuda a la toma de decision
en proyectos

¢ Eva Armero, M2 Socorro Garcia-Cascales, M2 Dolores Gémez-Lépez, M?
Teresa Lamata. Decision making in uncertain rural scenarios by means
of fuzzy TOPSIS method. 2011. Advances in Decission Science.

e Zornoza, Raul; Faz Cano, Angel; Martinez Martinez, Silvia; Gomez
Lépez, Maria Dolores; Acosta Avilés, José Alberto. Landscape
rehabilitation of an abandoned tailing pond in southeast Spain.
Congreso Internacional: Tailings & Mine Waste '12 conference.
Colorado. 14/10/2012

Cultivos
extensivos y
protegidos

Introduccién y adaptacién de
nuevas especies vegetales.
Tecnologia de la produccién
agricola intensiva en zonas
semiaridas.

Cultivos hidropénicos.

¢ Fernandez, J.A. 2000. El microclima dentro del invernadero. En:
Tecnologia para cultivos de alto rendimiento 331-335. Novedades
Agricolas S.A. Murcia. ISBN: 84-607-1212-5.

¢ Franco J.A.; Baiidon S.; Fernandez J.A.; Gonzalez A. 2000. La
fertilizacion carbdnica en horticultura. En: Tecnologia para cultivos
de alto rendimiento 369-377. Novedades Agricolas S.A. Murcia. ISBN:
84-607-1212-5.

* Fernandez, J.A., Martinez, P.F., Castilla, N. (Editores). 2001. Acta
Horticulturae, 559. Proceedings of the fifth international symposium
on protected cultivation in mild winter climates: current trends for
sustainable technologies. ISBN: 90-6605-9346

¢ Lara, L., Egea-Gilabert, C., Nifiirola, D., Conesa, E., Fernandez, J.A.
2011. Effect of aeration of the nutrient solution on the growth and
quality of purslane (Portulaca oleracea). ). Hort. Sci. Biotech. 86: 603-
610.

¢ Lopez-Marin, J., Gonzalez, A., Perez-Alfocea, F., Egea-Gilabert, C.,
Fernandez, J.A. 2013. Grafting is an efficient alternative to shading
screens to alleviate thermal stress in greenhouse-grown sweet
pepper. Sci. Hort.149: 39-46.

Mejora de la eficacia del riego,
de la productividad y de la
calidad de la produccion en
hortalizas y plantas
ornamentales.

Prospeccién y conservacién de
recursos fitogenéticos:
introduccién y adaptacién de
nuevas especies vegetales.
Mejora de cultivos horticolas.
Desarrollo de técnicas
viveristicas en hortalizas y
plantas ornamentales.
Tecnologia de la produccién
horticola y ornamental en
zonas semiaridas.

Estudio de las respuestas
adaptativas de plantas
sometidas a estreses.
Estudios de paisaje y
horticultura urbana.

* Miralles, J., Martinez-Sanchez, J.J., Franco, J.A.; Baién, S. 2011.
Rhamnus alaternus growth under four simulated shade
environments: Morphological, anatomical and physiological
responses. Scientia Horticulturae 127: 562-570.

¢ Valdés, R., Miralles, J.R., Ochoa, J., Sanchez-Blanco, M.J., Baiidn, S.
2014. The Number of Emitters Alters Salt Distribution and Root
Growth in Potted Gerbera. HortScience 49(2):160-165.

* Miralles J., Martinez-Sanchez, J.J.; Bafién, S. (2012). The "Pot-in-Pot"
System Enhances the Water Stress Tolerance Compared with Above-
Ground Pot, Water Stress, Ismail Md. Mofizur Rahman and Hiroshi
Hasegawa (Ed.). ISBN: 978-953-307-963-9, InTech,

¢ Valdés, R., Miralles, J.R., Ochoa, J., Sanchez-Blanco, M.J., Baiidn, S.
2014. The Number of Emitters Alters Salt Distribution and Root
Growth in Potted Gerbera. HortScience 49(2):160-165.

* Miralles J., Martinez-Sanchez, J.J.; Bafién, S. (2012). The "Pot-in-Pot"
System Enhances the Water Stress Tolerance Compared with Above-
Ground Pot, Water Stress, Ismail Md. Mofizur Rahman and Hiroshi
Hasegawa (Ed.). ISBN: 978-953-307-963-9, InTech,
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Asignatura del
Master en IA

Lineas de investigacion
relacionadas

Algunos trabajos de investigacion relacionados

Sistemas de
produccion animal

e Sistemas de produccién
caprino.

¢ Nutricion caprina.

* Alojamientos ganaderos.

¢ Bourbouze A., Casu S., Falagan A., Fonseca D., Gillet T., Mateos E.,
Napoleone M., Narjisse H., Nastis A., Rubino R., Santucci P.,
Steinbach J., 1987. Méthodologie pour I'identification et I’analyse des
systémes de’élevage caprin. Ed. AGRIMED. Rapport EUR 11893, 35-
54.

e Falagan A., 1988 c. Caracterizacién productiva de la raza caprina
Murciana-Granadina en el region de Murcia: aspectos técnicos y
sociales. M° Agricultura. Monografia INIA n® 63, 103 p.

¢ Falagan A., Guerrero J.E., Serrano A., 1995. Systemes d’élevage
caprine dans le sud de 'Espagne. FAO-CIHEAM. EAAP Publication n®
71, 38-50.

¢ Haba E., Ciria]., Riquelme M.M., Diaz C., Carrizosa J.A., Falagan A.,
2001. Evolution of the caprine feeding advisory plan in Murcia:
structure and follow-up. FAO-CIHEAM. Options mediterranéennes.
Serie A, n°® A-46, 207-211.

e Falagan A., 1988. Alojamientos e instalaciones para el ganado
caprino. Cap. IX. En: Zootecnia. Bases de Produccion Animal. Ed.
Mundi-Prensa, 331-354.

Gestion integrada
de plagas

¢ Gestion Integrada de Plagas

¢ Resistencia a Insecticidas

e Control biolégico

e Compatibilidad de plaguicidas
con organismos beneficiosos

* Insecticide resistance management strategies against the western
flower thrips, Frankliniella occidentalis. Pest Management Science 64:
1131-1138

¢ Testing for non-target effects of spiromesifen on Eretmocerus
mundus and Orius laevigatus under greenhouse conditions.
BioControl 54: 229-236.

« Efficacy of entomopathogenic fungus Metarhizium anisopliae against
Tuta absoluta (Lepidoptera: Gelechiidae). Journal of Economic
Entomology 107: 121-124

¢ Thiamethoxam acts as a target site synergist of spinosad in resistant
strains of Frankliniella occidentalis. Pest Management Science 69:
188- 194.

« Identification of mutations associated with pyrethroid resistance in
the voltage-gated sodium channel of the tomato leaf miner (Tuta
absoluta). Insect Biochemistry and Molecular Biology 42: 506-513.

Biotecnologia y
mejora genética

¢ Germoplasmay mejora de
horticolas

¢ Programa Piloto de Mejora
Genética en dorada

¢ Recuperacion de Recursos
Genéticos Animales

¢ Manchado-Rojo M, Delgado-Benarroch L, Roca MJ, Weiss J, Egea-
Cortines M (2012) Quantitative levels of Deficiens and Globosa
during late petal development show a complex transcriptional
network topology of B function. Plant J 72: 294-307.

« C. Lo BIANCO, J.A. FERNANDEZ, D. MIGLIARO, P. CRINO, C. EGEA-
GILABERT. Identification of F1 hybrids of artichoke by ISSR markers
and morphological analysis. MOLECULAR BREEDING 27: 157-170
(2011)

¢ Lee-Montero, I., Navarro, A., Borrell, Y., Garcia-Celdran, M., Martin,
N., Negrin-Baez, D., Sanchez, J.A., Armero, E., Berbel, C., Zamorano,
M.J., Sanchez, J., Estévez, A., Ramis, G., Manchado, M., Afonso, J.M.
Development of the first standardized panel of two new
microsatellites maltiplex PCRs for gilthead seabream (Sparus aurata
L.) Animal Genetics DOI: 10.1111/age.12037).

¢ Fernandez Trujillo,J.P., Lester, G. E., Dos-Santos, N., Martinez Lépez,
J.A., Esteva, J., Jifon, J. L., Varo, P. 2013. Pre- and postharvest
muskmelon fruit cracking: causes and potential remedies. Hort
Technology. 23 - 3, pp. 266 - 275.

e Pérez-Tortosa, V, Lopez-Orenes, A, Martinez-Pérez, A, Ferrer, MA,
Calderon, AA (2012). Antioxidant activity and rosmarinic acid
changes in salicylic acid-treated Thymus membranaceus shoots. Food
Chemistry 130: 362-369

Organizaciéon y
direccion de la
empresa
Agroalimentaria

e Competitividad de empresas
agrarias.

« Eficiencia y optimizacién de
los sistemas productivos
agrarios.

e Economia de los recursos
naturales.

¢ Innovacién tecnolégica

¢ Caballero, P., de Miguel MD., Julia. JF. (1992). Costes y precios en
Hortofruticultura. Editorial Mundi-Prensa, 761 pp.

e Alcon, F., de Miguel, M.D, Burton, M. (2011) Duration Analysis of
adoption of drip irrigation technology in southeastern Spain.
Technological Forecasting and Social Change.

¢ Fernandez-Zamudio M.A., Alcon F., de-Miguel M.D. (2012) Effects of
irrigation-water pricing on the profitability of Mediterranean woody
crops. Capitulo 5 del libro "Problems, perspectives and challeges of
Agricultural water management”, Editorial INTECH. Croacia.

e Alcon, F., Martin-Ortega, J., Berbel, J., and de-Miguel, M.D. (2012)
Environmental benefits of reclaimed water an economics assessment
in the context of the Water Framework Directiva. Water Policy. Vol
(14): 148-159

e Alcon, F., Tapsuwan, S., Martinez-Paz, .M., Brouwer, R., de Miguel,
M.D. (2014). Forecasting deficit irrigation adoption using a mixed
stakeholder assessment methodology. Technological Forecasting and
Social Change, 83:183-193

-14 -

csv: 129437337393259292475302





Universidad
Politécnica
de Cartagena

)

ETSIAQ

Cartagena

e

Asignatura del
Master en IA

Lineas de investigacion
relacionadas

Algunos trabajos de investigacion relacionados

Gestion de
comercio exterior
de la empresa
Agroalimentaria

¢ Marketing agroalimentario
e Cooperativismo
agroalimentario

¢ Arcas Lario, N.y HerNANDEZ Espallardo, M. (2003). Co-ordination
and Performance of Spanish Second-Level Agricultural Co-operatives:
The Impact of Relationship Characteristics. European Review of
Agricultural Economics, 30(4), 487-507.

¢ Hernandez Espallardo, M. y Arcas Lario, N. (2008). Outcome- and
behaviour-control in distribution partnerships: The role of trust and
dependence and their effects on performance. Internacional Review
of Retail, Distribution and Consumer Research, 18(1), 63-86.

¢ Hernandez Espallardo, M.; Arcas Lario, N. Y Marcos Matas, G. (2013).
Farmers’ satisfaction and intention to continue membership in
agricultural marketing co-operatives: Neoclassical versus Transaction
Costs considerations. European Review of Agricultural Economics, 40
(2), 239-260.

¢ Marcos Matas, G.; Hernandez Espallardo, M. Y Arcas Lario, N. (2013).
Transaction costs in agricultural marketing cooperatives: Effects on
their market performance. Outlook on Agriculture, 42 (2), 117-124.

¢ Arcas Lario, N.; Minguez Vera, A. y Martin Ugedo, J. F. (2014).
Farmers’ satisfaction with fresh fruit and vegetable marketing
Spanish cooperatives: An explanation from agency theory.
International Food and Agribusiness Management, 17 (1), 127-146.

Ingenieria de los
Procesos de
Fabricacion de
Alimentos

¢ Tecnologias innovadoras de
descontaminacion y envasado
de alimentos (envasado
ultralimpio y aséptico),

e Optimizacién y control del
procesado de alimentos

¢ Loépez-Gomez A, Castano-Villar A.M., Palop A, Marin-Iniesta F. (2013).
“Hygienic design and microbial control of refrigeration and air
conditioning systems for food processing and packaging plants”.
Food Engineering Reviews, 5(1), 18-35.

¢ Boluda-Aguilar, M., Taboada-Rodriguez, A., L6pez-Gémez, A., Marin-
Iniesta, F., Barbosa-Canovas, G.V. (2013). “Quick cooking rice by high
hydrostatic pressure processing”. LWT- Food Science and Technology,
51:196-204.

¢ Garcia-Garcia, I., Taboada-Rodriguez, A, Lopez-Gémez, A., Marin-
Iniesta, F. (2013). “Active packaging of cardboard to extend the shelf
life of tomatoes”. Food and Bioprocess Technology, 6(3): 754-761.

* Belisario-Sanchez, Y.y., Taboada-Rodriguez, A, Marin-Iniesta, F.;
lguaz-Gainza, A.; y Lopez-Gomez, A. (2012). “Aroma recovery in wine
dealcoholization by SCC distillation”. Food and Bioprocess
Technology, 5(6): 2529-2539

¢ Marin, M.R., Esnoz, A., Lépez, A. (2011). “Control and Modelling of
Wine Making”. En: JOSHI, V.K. (Ed.). “Handbook of Enology: Principles,
Practices and Recent Innovations, Vols. | to Ill”. AsiaTech Publishers
Inc., New Delhi, India. ISBN : 81-87680-24-5, Ch. 23.

Ingenieria de la
Produccion en la
Industria
Alimentaria

¢ Microbiologia Predictiva

¢ Esteban, M.D., Aznar, A., Fernandez, P.S. y Palop, A. 2013. Combined
effect of nisin, carvacrol and a previous thermal treatment on the
growth of Salmonella Enteritidis and Salmonella Senftenberg. Food
Sci. Technol. Int., 19: 357-364.

¢ Marina Mufnoz-Cuevas, Leymaya Guevara, Arantxa Aznar, Antonio
Martinez, Paula M. Periago, Pablo S. Fernandez. 2013.
Characterisation of the resistance and the growth variability of
Listeria monocytogenes after high hydrostatic pressure treatments.
Food Control 29, 409-415.

¢ van Zuijlen A., Periago, P., Amézquita, A., Palop, A., Brul, S. y
Fernandez, P.S. 2010. Characterization of Bacillus
sporothermodurans IC4 spores; putative indicador microorganism for
optimisation of thermal processes in food sterilisation. Food
Research International, 43: 1895-1901.

¢ Mufoz M, Guevara L, Palop A, Fernandez PS. 2010. Prediction of time
to growth of Listeria monocytogenes using Monte Carlo simulation or
regression analysis, influenced by sublethal heat and recovery
conditions Food Microbiology 27:468-475.

e Loépez-Gomez, A., Fernandez, P.S., Palop, A., Periago, P.M., Martinez-
Lopez, A., Marin-Iniesta, F., Barbosa-Canovas, G.V. 2009. Food safety
engineering: an emerging perspective. Food Eng. Rev., 1: 84-104.

¢ Cava-Roda, R.M., Taboada, A., Palop, A., L6pez-Gémez, A, Marin-
Iniesta, F. 2012. Heat resistance of Listeria monocytogenes in semi-
skim milk supplemented with vanillin. Int. J. Food Microbiol., 157:
314-318.

¢ Rodrigo, D., Sampedro, F., Silva, A., Palop, A. y Martinez, A. 2010.
New food processing technologies as a paradigm of safety and
quality. British Food J., 112: 467-475.

e Loépez-Gomez, A., Fernandez, P.S., Palop, A., Periago, P.M., Martinez-
Lopez, A., Marin-Iniesta, F., Barbosa-Canovas, G.V. 2009. Food safety
engineering: an emerging perspective. Food Eng. Rev., 1: 84-104.
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Aprovechamiento
y conservacion de
la biodiversidad y
de los suelos
forestales

¢ Cartografia, clasificacion y
evaluacién de suelos.

e Conservacion y gestion de
suelos, agua y cobertura
vegetal.

¢ Recuperacion de suelos
degradados por diferentes
actividades antrépicas.
(Recuperacion de areas
afectadas y restauracion de
ecosistemas).

¢ Hidrologia subterranea e
hidrogeoquimica.

e Seleccion de especies
potencialmente mejoradoras
de las propiedades del suelo.

¢ Memoria de trabajo Patrimonio edafolégico de parque regional de
Sierra Espufia y paraje protegido de GEBAS. Propuesta de gestién.
Entidad financiadora: Consejeria de Agricultura, Agua y Medio
Ambiente. Investigador Responsable: Faz Cano, Angel. Fecha:
31/5/2002 - 30/9/2002.

¢ Investigacién sobre el estado de los recursos naturales relacionados
con la vicuiia y su repercusion en la especie en el drea natural de
Manejo Integrado Nacional Apolobamba. Entidad financiadora:
Asociacion Civil Bolhispania. Investigador Responsable: Faz Cano,
Angel. Fecha: 30/11/2004 - 5/9/2005.

¢ Propuesta metodolégica para el disefio de guia del patrimonio
edafoldgico del Parque Regional de Sierra Espufia, Paisaje Protegido
Barrancos de Gebas y LIC del Rio Mula: Trabajos preliminares.
Entidad financiadora: Consejeria de Industria y Medio Ambiente.
Direccién General del Medio Natural. Investigador Responsable; Faz
Cano, Angel. Fecha: 27/3/2007 - 28/4/2007.

¢ Asesoramiento en materia de guia del patrimonio edafoldgico del
Parque Regional de Sierra Espufia, Paisaje Protegido Barrancos de
Gebas y LIC del Rio Mula. Entidad financiadora: Consejeria de
Desarrollo Sostenible y Ordenacién del Territorio. Direcciéon General
del Medio Natural. Investigador Responsable Faz Cano, Angel. Fecha:
20/2/2008 -20/11/2008.

¢ Patrimonio edafolégico del Parque Regional de Sierra Espufa, Paisaje
Protegido Barrancos de Gebas y LIC del Rio Mula. Entidad
financiadora: Consejeria de Agricultura y Agua. Direcciéon General de
Patrimonio Natural y Biodiversidad. Investigador Responsable: Faz
Cano, Angel. Fecha: 21/1/2009 -21/4/2009.

¢ Gradientes ambientales y
relaciones suelo-agua-
vegetacion

¢ Degradacion de los suelos y la
cubierta vegetal

¢ Regeneracion de los suelos y
la cubierta vegetal

e Suelos y cambio climatico

¢ Evaluacion de suelos y manejo
de areas degradadas

o Gonzalez-Alcaraz, M.N., Jiménez-Carceles, F.J., Alvarez, Y., Alvarez-
Rogel, J. 2014. Gradients of soil salinity and moisture, and plants
distribution, in a Mediterranean semiarid saline watershed: a model
of soil-plant relationships for contributing to the management.
Catena 115: 150-158

¢ Gonzalez-Alcaraz, M.N., Conesa, H.M. and AIvarez-RogeI, J. 2013.
When liming and revegetation contribute to mobilise metals: learning
lessons for phytomanagement of hydric mine soils. Journal of
Environmental Management 116: 72-80

e Parraga-Aguado, I., AIvarez-RogeI, J., Gonzalez-Alcaraz, M.N.,
Jiménez-Carceles, F.J., Conesa, H. M. 2013. Assessment of
metal(loid)s availability and their uptake by Pinus halepensis in a
Mediterranean forest impacted by abandoned tailings. Ecological
Engineering 58, 84- 90

e Parraga, |., Gonzdalez-Alcaraz, M.N., Jiménez-Carceles, F.J., Alvarez-
Rogel, J. and H.M. Conesa. 2013. The importance of edaphic niches
and pioneer plant species succession for the phytomanagement of
mine tailings. Environmental Pollution 176: 134-143

¢ Gonzalez-Alcaraz, M.N. Conesa, H.M. Tercero, M.C. Schulin, R.
Alvarez-Rogel, J., Egea, C. 2011. Use of liming for remediation of salt
marsh soils polluted by mine wastes: effect on metal soluble
concentrations and on growth and metal uptake by Sarcocornia
fruticosa. Journal of Hazardous Materials 186: 805-813.
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Gestion y
valorizacion de
residuos y
efluentes

Gestion y depuracién de
efluentes ganaderos.
Biodigestién para el
tratamiento de residuos
agricolas y ganaderos: Manejo
sostenible y valorizacién
agronomica y energética de
residuos.

Gestion de residuos inertes:
tratamiento y valorizacién.
Estabilizaciéon y minimizacién
de riesgos en depositos de
almacenamiento de residuos
peligrosos

Gestion ambiental de residuos
con técnicas de analisis del
ciclo de vida

¢ Aplicacién agricola de residuos fecales de la ganaderia porcina en la
comarca del Guadalentin (Murcia). Entidad financiadora: Fundacién
Séneca. Agencia Regional de Ciencia y Tecnologia. Region de Murcia.
Investigador responsable: Angel Faz Cano. Duracién: 01/01/2002-
31/12/2004.

* Depuracion de efluentes porcinos mediante filtros verdes en
humedales artificiales: perspectivas medioambientales de futuro.
Entidad financiadora: Subdireccién General de Proyectos de
Investigacion. Direccion General de Investigacion. Secretaria de
Estado de Politica Cientifica y Tecnolédgica. Ministerio de Educacién y
Ciencia.lnvestigador responsable: Angel Faz Cano. Duracién:
1/8/2007-2/8/20009.

¢ Biodepuracion de purines de cerdo en humedales artificiales para su
reutilizacion. Entidad financiadora: Subdireccién General de
Proyectos de Investigacion. Direccion General de Investigacion.
Secretaria de Estado de Politica Cientifica y Tecnoldgica. Ministerio
de Educacién y Ciencia. Investigador responsable: Angel Faz Cano.
Duracién: 1/10/2007-30/09/2010.Investigador responsable: Dr.
Angel Faz Cano. Duracién: 2008-2009

* Depuracion biologica de purines de cerdo en humedales artificiales
para su valorizacién agronémica. Entidad financiadora: Direccion
General de Investigacion y Politica Cientifica. Consejeria de
Educacién, Ciencia e Innovacion. Regién de Murcia. Investigador
responsable: Angel Faz Cano. Duracién: 3/1/2008-2/1/2010.

* Integrated pilot plant for complete energy recovery of different
municipal and livestock waste materials and by-products. Entidad
financiadora: COMISION EUROPEA. LIFE ENVIRONMENT POLICY AND
GOVERNANCE. Investigador Responsable UPCT: Dr. Angel Faz Cano.
Fecha: 01/1/2010- 31/12/2012

* Bayo Bernal, Francisco Javier; Gdmez Lopez, Maria Dolores; Faz Cano,
Angel; Caballero Lajarin, Ana Maria. 2012. Environmental assessment
of pig slurry management after local characterization and
normalization. Journal of cleaner production, 32: 227-235

e Gbébmez-Lopez MD, Garcia-Cascales M.S., Ruiz-Delgado E. 2010.
Situations and Problems of Renewable Energy in the Region of
Murcia, Spain. Renewable and sustainable energy reviews, 14: 1253-
1262

e Gbébmez Lopez MD, Bayo J, Garcia-Cascales M. S., Moreno Angosto ] M.
2009. Decision support in disinfection technologies for treated
wastewater reuse. Journal of Cleaner Production, 17: 1504- 1511

Quimica del Medio Ambiente
Aerobiologia y Toxicologia
Ambiental

Ingenieria Ambiental (Grupos
de Investigacién del Area de
Tecnologias del Medio
Ambiente)

* Decision support in disinfection technologies for treated wastewater
reuse (2009). Journal of Cleaner Production 17: 1504-1511

* Kinetic studies for Cd (1l) biosorption from treated urban effluents by
native grapefruit biomass (Citrus paradise L.): The competitive effect of
Pb (Il), Cu (Il) and Ni () (2012). Chemical Engineering Journal 191: 278-
287.

Tecnologias innovadoras de
procesado de subproductos

¢ Boluda-Aguilar, Lopez-Gomez, A. (2013). “Production of bioethanol by
fermentation of lemon (Citrus limon L.) peel wastes pretreated with
steam explosion”. Industrial Crops and Products , 41: 188-197.

¢ Boluda-Aguilar, M., Garcia-Vidal, L., Gonzalez-Castafeda, F.P., Lépez-
Gomez, A. (2010). “Mandarin peel wastes pretreatment with steam
explosion for bioethanol production”. Bioresource Technology, 101:
3506-3513.

¢ Belisario-Sanchez, Y.Y.; Taboada-Rodriguez, A.; Marin-Iniesta, F. y Lopez-
Gomez, A. (2009). “Dealcoholized wines by spinning cone column
distillation: phenolic compounds and antioxidant activity measured by
the 1,1-diphenyl-2-picrylhydrazyl method”. Journal of Agricultural and
Food Chemistry, 57(15): 6770-6778.

¢ lguaz, A., Esnoz, A., Martinez, G., Lépez and P. Virseda (2003).
“Mathematical modelling and simulation for the drying process of
vegetable wholesale by-products in a rotary dryer”. Journal of Food
Engineering, 59 (2): 151-160.

¢ lguaz, A., Lopez, A., Virseda, P. (2002). “Influence of air recycling on the
performance of a continuous rotary dryer for vegetable wholesale by-
products”. Journal of Food Engineering, 54 (4): 289-297.
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Herramientas de
gestion ambiental

Quimica del Medio Ambiente
Aerobiologia y Toxicologia
Ambiental

Ingenieria Ambiental (Grupos
de Investigacién del Area de
Tecnologias del Medio
Ambiente)

Fuzzy topis as a decision-suport technique for the desinfection system
selection in irrigation wastewater (2009). CL:249-259. ISBN 978-84-614-
0185-7

Environmental assessment of pig slurry management after local
characterization and normalization (2012). Journal of Cleaner Production
32:227-235

Evaluaciéon de suelos y manejo
de 4reas degradadas

Estudios medioambientales de
caracterizacion y analisis de
suelos contaminados.
Recuperacién de suelos
contaminados utilizando
técnicas in situ.

Analisis y caracterizacion
medioambiental de residuos
mineros e industriales.

Conesa, H.M., Evangelou, M.W., Robinson, B.H., Schulin, R. 2012. A
critical view of current state of phytotechnologies: still a promising tool?
TheScientificWorldJournal. doi:10.1100/2012/173829

Conesa, H.M., Schulin, R. 2010. The Cartagena-La Unién mining district
(SE Spain): a review of environmental problems and emerging
phytoremediation solutions after fifteen years research. Journal of
Environmental Monitoring. 12: 1225-1233

Conesa, H.M., Schulin, R., Nowack, B. 2008. Mining landscape: a cultural
tourist opportunity or an environmental problem? The case of the
Cartagena-La Unién Mining District (SE Spain). Ecological Economics. 64
:690-700

Gomez-Ros J.M., Garcia G., Pefias J.M. 2013. Assessment of restoration
success of former metal mining areas after 30 years in a highly polluted
Mediterranean mining area: Cartagena-La Unién. Ecological Engineering,
57:393-402

Tsakovski S, Kudtak B, Simeonov V, Wolska L, Garcia G, Namiesnik J.
2012. Relationship between heavy metal distribution in sediment
samples and their ecotoxicity by the use of the Hasse diagram
technique. Analytica Chimica, 719: 16-23

Economia Agraria;
Economia del regadio;
Gestién del agua de riego;
Valoracion de recursos
naturales;

Gestion y Politica
medioambiental;

Anadlisis coste-beneficio

Rigby, D.; Alcon, F.; Burton, D. (2010): Supply Uncertainty and the
Economic Value of Irrigation Water: European Review of Agricultural
Economics, 37 (1), 97-117

Alcon, F., Pedrero, F., Martin-Ortega, J., Arcas, N., Alarcon, JJ., de
Miguel, M.D (2010). The non-market value of reclaimed waste water for
use in agriculture: a contingent valuation approach. Spanish Journal of
Agricultural Research, 8,187-196

Alcon, F., Martin-Ortega, J., Berbel, J., de Miguel, M.D (2012).
Environmental benefits of reclaimed water: an economic assessment in
the context of the Water Framework Directive. Water Policy, 14:148-
151.

Alcon, F., Martin-Ortega, J., Pedrero, F., Alarcon, J.J., de Miguel, M.D
(2013). Incorporating non-market benefits of reclaimed water into cost-
benefit analysis: a case study of irrigated mandarin crops in southern
Spain. Water Resource Management, 27 (6): 1809-1820.

Alcon, F., Egea, G., Nortes, P. (2013). Financial feasibility of
implementing Regulated and Sustained Deficit Irrigation in almond
orchards. Irrigation Science 31:931-941.
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6.2. Otros recursos humanos disponibles

Cada departamento involucrado en la docencia de las titulaciones actuales de la
ETSIA cuenta ya con personal exclusivo de administracion y servicios. En concreto,
cada departamento cuenta con al menos un auxiliar administrativo y varios técnicos
de laboratorio (responsables del mantenimiento, configuracién y puesta en marcha
de los laboratorios docentes). La funcién de estos técnicos es acondicionar los
distintos laboratorios y prepararlos para la realizacion de las practicas de las
asignaturas por parte de los alumnos, asi como mantener el material utilizado en la
imparticién de las asignaturas, tanto en el Master como en otras titulaciones
ofertadas por la ETSIA.

En total, el personal de apoyo de los Departamentos implicados en la docencia del
Titulo de Master solicitado estd compuesto por 7 auxiliares. La titulacién académica
de la que disponen es la siguiente: tres de ellos son Ingenieros Técnicos (2
Agricolas y 1 de Minas), y el resto son Técnicos Especialistas y Auxiliares. La mayor
parte de este personal de apoyo se incorporé a la UPCT en el momento de su
creacién, hace ahora 15 afos, por lo que cuenta, en su mayoria, con una amplia
experiencia profesional adecuada a los ambitos de conocimiento especificos de cada
departamento.

Ademas la ETSIA cuenta con un auxiliar administrativo para la secretaria de
direccién, tres administrativos para la secretaria de gestion académica y cuatro
conserjes, distribuidos estos ultimos en dos turnos, de mafiana y tarde.

Ademas, la mayoria de departamentos y, en concreto, en los que tienen un mayor
peso en la docencia de las titulaciones de la ETSIA, tienen varios becarios pre y
postdoctorales, cuya beca contempla la colaboracién en tareas docentes, hasta un
maximo de 60 horas anuales. De hecho, en los ultimos cinco anos se han defendido
100 Tesis doctorales en el seno de la ETSIA.
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7. RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS

7.1. Justificacion de la adecuacion de los medios materiales y
servicios disponibles

La Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica (ETSIA) oferta actualmente
los Titulos de Graduado/a en Ingenieria de la Hortofruticultura y Jardineria,
Graduado/a en Ingenieria de las Industrias Agroalimentarias, Ingenieria
Agrondmica (solo el segundo curso del segundo ciclo, en proceso de extincion) y de
Master en Técnicas Avanzadas en Investigacion y Desarrollo Agrario y Alimentario.
La ETSIA dispone de los espacios que se describen a continuaciéon y que seran
empleados para las nueva titulacion de Master que se propone.

Todas las infraestructuras actuales estdn acordes, segun el Servicio de Prevencién
de Riesgos Laborales de la UPCT, con los principios de accesibilidad universal y
disefio para todos de conformidad con lo dispuesto en la disposicidn final décima de
la Ley 51/2003, de diciembre, de igualdad de oportunidades, no discriminacién y
accesibilidad universal de las personas con discapacidad.

7.1.1. Aulas

La docencia es impartida en las aulas ubicadas en el Aulario anexo al edificio de la
ETSIA, inaugurado en 2002. En dicho aulario, la ETSIA tiene asignadas un total de
11 aulas.

Las aulas son compartidas por dos cursos distintos que se alternan entre mafiana y
tarde. Al ser titulaciones con alto nUmero de practicas obligatorias por asignatura,
esta alternancia facilita la combinacién de asignaturas de cursos distintos, y
permite el mejor aprovechamiento de los recursos. La capacidad de las aulas
aparece reflejada en la Tabla 7.1, donde se aprecia que el aforo total es de 485
alumnos.

Tabla 7.1. Capacidad de aulas docentes en el aulario anexo a la ETSIA.

Aula Capacidad
AG2 1.4a + 1.4b* 15+ 16
AG2 1.5b 60

AG2 2.1 60
AG22.2 63

AG2 2.3 55
AG22.4 55

AG2 2.5a + 2.5b* 19 + 22
AG2 2.6 60

AG2 2.7 60

Aforo Total 485 alumnos

* Estas aulas se pueden dividir en dos, segln las necesidades.
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Todas las aulas son exteriores, por lo que, ademas de tener un adecuado sistema
de iluminacién artificial, cuentan con una muy buena iluminacion natural. El
mobiliario de las aulas es nuevo y todas tienen aire acondicionado y calefaccién, asi
como sistema de ventilacion.

Entre el equipamiento de las aulas se incluye una pizarra de grandes dimensiones,
una pantalla, un retroproyector para transparencias y un cafdn de video fijado en
el techo. Tanto el aulario como el propio edificio de la ETSIA tienen cobertura por la
red wifi perteneciente a la Universidad. Se dispone de igual manera de dos aulas
equipadas con sistema de mesas digitales y otras dos con pizarras digitales. Aparte
de estos recursos, la escuela y los departamentos tienen a disposicion de los
docentes otros medios audiovisuales como pizarras interactivas, proyectores de
diapositivas, video-television, ordenadores portatiles y video proyectores.

La Universidad cuenta también con aulas de informatica, dotadas de pizarra y
cafidén de video, que se emplean para labores docentes y como aulas de libre
acceso (o para seminarios de formacién) durante el horario establecido a tal efecto.
La luminosidad, espacio, calefaccidn y refrigeracion de estas salas es la idénea para
el desarrollo de estas actividades.

7.1.2. Estimacion de las necesidades en nimero de aulas

En el caso de una matricula de 40 alumnos continuada en el tiempo, para impartir
el Titulo se emplearan un aula con una capacidad de entre 55 y 60 alumnos en
horario de mafiana para el primer curso y de tarde para el segundo curso. De este
modo se dispone de aulas suficientes para los titulos de Grado impartidos en la
ETSIA, asi como para el Titulo de Master en Técnicas Avanzadas en Investigacién y
Desarrollo Agrario y Alimentario, ofertado por la ETSIA. Asi pues, las necesidades
de infraestructuras de aulas estdn adecuadamente cubiertas con las instalaciones
actuales.

7.1.3. Biblioteca

Las bibliotecas universitarias de la UPCT, como servicios flexibles y sensibles a los
cambios de su entorno, estan convirtiéndose en Centros de Recursos para el
Aprendizaje y la Investigacion (CRAI), cuya misién fundamental es apoyar la
creacién de conocimiento (aprendizaje e investigacion) y el cambio pedagdgico,
tratando de atender las necesidades reales de profesores y estudiantes
relacionadas con todos los aspectos de la informacion (conocimiento, acceso,
gestion, legalidad, etc.).

Actualmente el CRAI de nuestra Universidad cuenta con dos sedes, situadas una en
el Campus de Alfonso XIII y otra en el Campus de la Muralla del Mar, con una
superficie total de 3.663 m?. El nUumero total de puestos de que disponen los
alumnos en el CRAI del Campus Alfonso XIII, el mas préoximo al edificio de la
ETSIA, es de 193, siendo el nUmero total de puestos para la sala de estudio de 95.
Ademas, el CRAI cuenta con salas de trabajo en grupo, sala de conferencias,
laboratorio de idiomas, hemeroteca, sala de encuentro, formacién de usuarios,
bases de datos, filmoteca y equipos multimedia. Ademas existen unos aularios que
abren las 24 horas durante todo el afio como aulas de estudio. El fondo bibliografico
de nuestra Universidad consta de mas de 100.000 Monografias, mas de 6.000
publicaciones periddicas entre las que se encuentran revistas de apoyo a
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investigacion, asi como divulgativas, mas de 14.000 publicaciones electrénicas
(libros electréonicos, PFCs, documentos electrénicos..) y 55 bases de datos
(contando Unicamente aquellas cuya suscripcidn no es gratuita). Los libros que se
alojan en las bibliotecas estan agrupados, légicamente, por materias de una forma
ordenada y ademas existen ordenadores en las salas que ayudan en la busqueda de
los libros. El sistema de busqueda bibliografica es el OPAC. Ademas, el servicio de
préstamos es agil. El nimero de ejemplares se aumenta afo tras afio. Por ejemplo,
el niumero de Monografias ha aumentado de 66.875 en el curso 04/05 a mas de
100.000 en el curso 08/09. Las condiciones de luminosidad, climatizacién y acustica
en los espacios del CRAI son excelentes.

7.1.4. Laboratorio y espacios experimentales

El edificio de la ETSIA, donde se impartiria la docencia de la titulacion propuesta,
cuenta con un total de 33 laboratorios. Los 14 laboratorios destinados a la docencia
tienen una superficie de entre 50 y 60 m? y capacidad para 16 - 20 puestos de
trabajo, suficientes para dar cabida a los grupos de practicas de laboratorio.
Ademas de los laboratorios docentes, en el edificio hay 19 laboratorios destinados a
I+D+i, los cuales tienen climatizacion adecuada y acustica buena. Estos
laboratorios son, en términos generales, mas pequefios (de 15 a 30 m?y 4 a 8
puestos de trabajo) y también estan convenientemente dotados con equipamiento
mas especifico, acorde con la investigacién que se realiza en ellos (sistemas de
electroforesis, termocicladores, microscopios de fluorescencia y de contraste de
fases, etc.).

Todos los laboratorios tienen iluminacion natural gracias a lucernarios y grandes
ventanales. Ademas cada laboratorio dispone de aire acondicionado y calefaccién,
asi como sistema de ventilacién, que garantizan la climatizacion adecuada. Los
laboratorios de practicas estan convenientemente dotados con equipamiento que
depende de la docencia que se imparte en ellos (ordenadores, lupas, microscopios,
espectrofotdmetros, incubadoras, centrifugas, autoclaves, etc.) gracias a la
inversion que ha realizado la Universidad desde su creacién. Dado el caracter
practico de estas titulaciones, se continla destinando de forma regular fondos
econdmicos a la renovacién de los equipos.

De manera mas explicita los laboratorios, segun areas de conocimiento y materias,
cuentan con la siguiente dotaciéon de medios:

Area: Ingenieria Agroforestal

Laboratorio: Hidraulica y Riegos

Dotacion:

Bancos hidraulicos.

Maqueta para el andlisis de presiones sobre superficies sumergidas.
Instalacién para el analisis de salida de flujos por orificios.
Instalacién para el estudio de pérdidas de carga en tuberias.
Maqueta para el estudio del efecto Venturi y la cavitacidn.
Instalacién para el analisis de redes de tuberias.

Instalacién para el analisis de transitorios hidraulicos.

Instalacién de bombas serie-paralelo.

Canal de flujo para el andlisis de corrientes libres.

Cabezal experimental de riego localizado con sistema de fertirrigacion.

o

0O O O 0O O 0O O O O

Area: Ingenieria Agroforestal
Laboratorio: Motores y Maquinas Agricolas
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Motor diesel de 4 cilindros y 4 tiempos seccionado, a tamafio real.
Motor gasolina de 1 cilindro y 2 tiempos seccionado, a tamafio real.
Bomba de pulverizacion tipo membrana, seccionada, a tamafio real.
Bomba de pulverizacion tipo pistones, seccionada, a tamano real.
Banco de ensayos de boquillas de pulverizacién de 5 x 5 m.
Comprobador de mandmetros para equipos de pulverizacion.
Modelo seccionado de una sembradora neumatica de precision.
Motosierra.

Diferentes elementos de motores.

Software para disefio y manejo de circuitos oleo-hidraulicos.
Software para disefio y manejo de circuitos neumaticos.

En la Estacién experimental para las practicas de estas materias se dispone de:

o

0O O O O O 0O O O O O O O O

Dos tractores de 60 y 80 CV
Sembradora de precisiéon de 2 cuerpos.
Trasplantadora de precisién de 2 cuerpos.
Abonadora de voleo.

Sembradora de chorrillo.

Pulverizador hidroneumatico.
Pulverizador hidraulico de barras.
Trituradora.

Desbrozadora.

Remolque.

Vertedera de 4 cuerpos reversible.
Cultivador.

Fresadora.

Subsolador.

Area de Ingenieria Agroforestal
Laboratorio de Fisica Ambiental

o

o O O 0 O O O O

o

o O O O

Un datalogger con 10 entradas analdgicas y 5 digitales.

Cuatro datalogger con 3-4 entradas analdgicas cada uno.

Un pirradiémetro para medir la radiacion neta.

Dos pirandmetros de radiacidn global solar de intercambio vertical.

Un pirandmetro de radiacion global solar de intercambio horizontal.
Cuatro sensores cuanticos de radiacién fotosintética activa.

Un sensor cuantico para medida radiacién visible (luxémetro).

Un anemometro.

Un radiotermdémetro para medida a distancia de temperatura de
superficie.

Varios sensores para medida de temperatura de superficie por contacto
directo.

Varios sensores de temperatura de aire.

Varios sensores capacitivos para medir la humedad relativa del aire.

Un sensor para medir la concentracién de CO2 del aire.

Doce ordenadores con las aplicaciones en Excel a desarrollar por los
alumnos.

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos
Laboratorio: Tecnologia de Procesos Alimentarios

Dotacion:

- Superficie de laboratorio: unos 90 m?
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Bancadas de laboratorio de determinaciones fisicoquimicas: 22 metros

Taburetes de laboratorio: 10
Instrumentacion completa y material fungible de analisis de alimentos,

incluyendo la determinacién de propiedades fisicas de alimentos. Es el
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ETSIA

Cartagena

laboratorio de asistencia a la planta piloto de Tecnologias de conservacién y
envasado de alimentos.
Equipos:

O

O O 0O O 0 O O O O o

2 Espectrofotémetros

2 Cromatdégrafos HPLC

4 Estufas

Mufla

Campana extractora
Centrifugadora Eppendorf
Bafio termostatico

2 Frigorificos

Armario materias peligrosas
Balanza precision
Botellero

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos
Laboratorio: Microbiologia y seguridad alimentaria
Dotacioén:
Superficie de laboratorio: unos 90 m?

Bancadas de laboratorio de microbiologia: 17 metros
Taburetes de laboratorio: 10

Instrumentacidon completa y material fungible de analisis microbioldgico de
alimentos.
Equipos:

O 0O 0O 0O o 0o o 0O o O o O o o o

2 Termorresistémetros

5 Estufas incubacién

1 Lavavajillas

2 Autoclaves

1 Equipo depuracién de agua
1 Espectrofotometro

2 Frigorificos

Microscopio

2 Contadores de colonias

3 bafos termostaticos

1 Microondas

2 Bioscreen

3 Balanzas

1 Balanza precision
Campana de flujo laminar
Instrumentacion de recuento de microorganismos

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos
Laboratorio: Ingenieria de Procesos Alimentarios
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Dotacion:

Superficie de laboratorio: unos 90 m?

Bancadas de laboratorio de determinaciones fisicoquimicas: 27 metros
Taburetes de laboratorio: 8

Instrumentacion completa y material fungible de analisis de alimentos,
incluyendo la determinacién de propiedades fisicas de alimentos. Es el
laboratorio de asistencia a la planta piloto de ingenieria del procesado y
envasado de alimentos. Esta dotado de armarios para material de vidrio
(diversos equipos de vidrio de realizacién de analisis, y de simulacién de
procesos de evaporacién, y otro material fungible de vidrio)

Equipos:

3 Bafios termostatados

Centrifugadora

Equipo de evaporacién a vacio

Anemdmetro

4 Estufas de secado e incubacion

Maqueta de equipo de condensacion evaporativa

Digestor

Microondas

Equipo Sholker automatico

Arcén congelador a -80°C

O O 0O O 0O O O O O

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos
Laboratorio: Ingenieria del envasado de alimentos
Dotacion:

Superficie de laboratorio: Unos 50 m?

Bancadas de laboratorio de ingenieria del envasado de alimentos: 23 metros
Taburetes de laboratorio: 4

Instrumentacion y material fungible de analisis de alimentos, incluyendo la
determinacion de propiedades fisicas de alimentos. Es el laboratorio de
asistencia a la planta piloto de ingenieria del procesado y envasado de
alimentos.

Equipos:

Balanza precision

Campana extraccion

Placa calefactora

Thermomix

Cocedora arroz

Freidora

Equipo desecacidn

Frigorifico de conservacién de muestras

Microondas

Armario de conservacién de reactivos

Vacudmetro

Coleccion de envases metalicos y de plastico

Prototipos de envases activos

O O O 0O 0 O 0 O 0O O O O
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o Bomba de vacio

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos

Laboratorio: Planta piloto de tecnologias de conservacidon y envasado de
alimentos

Dotacioén:

Superficie de planta piloto: unos 150 m?
Bancadas de laboratorio de tecnologia de alimentos: 11 metros
Taburetes vy sillas de laboratorio: 10
3 mesas de trabajo
Instrumentacion completa y material fungible de analisis de alimentos,
incluyendo la determinacién de propiedades fisicas de alimentos
Equipos:
o Equipos manuales de termosellado de envases de plastico
o Equipos de sobremesa de termosellado al vacio
o 6 Camaras (de entre 9 y 15 m2 cada una y 3 m de altura util) de
conservacion refrigerada (hasta 0°C), dotadas de equipos de
humidificacidn para conseguir condiciones de HR elevada (superior al
90%), con control centralizado de temperatura y HR.
o Equipamiento de laboratorio:
= 3 Arcones congeladores de -80 verticales
= Arcon congelador -80 horizontal
= Consola control Atmosferas Controladas
= 4 Congeladores de -25
* Prensa - texturémetro
* 4 Cromatdgrafos de gases, para determinacion de gases en el
interior de los envases (C0O2, 02, etileno)
= Equipo ozonizador de agua
= Centrifugadora
» Estufa de incubacion
* Equipos de refractometria y penetrometria
* Equipo de liofilizacién de muestras

Area de Conocimiento: Tecnologia de Alimentos

Laboratorio: Planta piloto de ingenieria del procesado y envasado de
alimentos

Dotacioén:

Superficie de planta piloto: unos 150 m?
Bancadas de laboratorio de ingenieria de alimentos: 10 metros
Taburetes vy sillas de laboratorio: 8
Instrumentacidon completa y material fungible de control de procesos.
Equipos:
o Sala blanca refrigerada (hasta +5°C), con dos campanas de flujo
laminar que simulan entornos microbioldgicamente controlados,
como salas Clase 100 y Clase 10.000, para envasado ultralimpio y
aséptico.
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Equipo de envasado y cierre termosellado automatico, para envasado
al vacio y en atmédsfera modificada, con formato de 4 envases cada
vez.
Equipo de cerrado automatico de latas
Planta piloto de secado con aire caliente con control de evolucién de
peso
3 Maquetas de instalaciones frigorificas
Maqueta de intercambiador de calor de placas
Arcén congelador a -80°C
Compresor, generacién de aire comprimido
Planta piloto de pasteurizacién de alimentos, dotado de
intercambiador de calor de doble tubo
Estufa de secado a vacio
Instalacién de generacién y regulacién de vacio, con bomba de vacio
hasta de 10™* mbar
Arcén congelador -20°C
Equipo de tratamiento de alimentos con lamparas UV
Equipo de secado a vacio y con aplicacién de microondas
Maqueta de circulacién de fluidos
Equipo de aplicacion de nitrégeno liquido en gotas a los envases.
Equipos ubicados en la planta piloto de La Palma:
* Planta piloto de secado, con la tecnologia de bolas calientes
= Planta piloto de procesado con intercambiador de placas
circulares rascadas, para realizaciéon de operaciones de
coccién a alta presién (superior a 6 bar), y realizacién de la
operacién de steam explosion. Dotada de caldera de
generaciéon de vapor de 12 kg/h de produccion de vapor a 5
bar.
= Planta piloto de elaboracién de vinos, dotada de estrujadora,
prensa vertical, depdsitos de acero inoxidable de 1000 L de
capacidad y con camisa de refrigeracién, y equipamiento de
envasado en botellas y cierre con tapones.
* Bomba de calor de generacion de agua fria y caliente, para
asistencia a las plantas piloto
= 5 camaras frigorificas de refrigeracion (hasta 0°C), de 9 m? de
superficie y 3 m de altura atil cada una.
= Laboratorio de asistencia a la planta piloto, dotado de equipo
de cortado de muestras, de sobremesa, balanza, campana de
extraccién, y material fungible de laboratorio

Area de Conocimiento: Fisiologia Vegetal
Grupo de Investigacion: Fisiologia del Estrés

o

Agitador orbital

Autoclave

Cabina de flujo laminar

Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentacion)
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Espectrofotémetro
Equipamiento basico (balanza, granatario, pHmétro, vortex,
agitadores magnéticos, bafio de agua)

Area de Conocimiento: Fisiologia Vegetal
Grupo de Investigacion: Genética y Biologia Vegetal

O O O O O O O

Autoclave

Estufa

Centrifuga de mesa para Eppendorf

Bloque termostatico

Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentacion)
Termociclador

Frigorifico

Pequefio Equipamiento (pH-metro, balanza, agita-tubos,..)

Area de Conocimiento: Edafologia y Quimica Agricola
Grupo de Investigacion: Agroquimico, Tecnologia y manejo de suelos y

sustratos

O 0O 0O 0O O 0O o O o o o

Destilador de nitrégeno
Bloque digestor

Estufa de aire forzado
Mufla para calcinaciones
Espectrofotdmetro de visible/ultravioleta
Medidor de CO2
Valorador automatico
Balanzas

Agitador rotatorio

Bano termostatico
Placas de agitacion

Area de Conocimiento: Edafologia y Quimica Agricola
Grupo de Investigacion: Ingenieria de la Tierra y de Recursos Geomineros

o

o

o

Estufa

Centrifuga

Bafio termostatico

Pequefio Equipamiento (pH-metro, conductivimetro,..)

Area de Conocimiento: Produccién Animal
Grupo de Investigacion: Produccion Animal

O O O O O

Campana de extraccion
Microondas

Bafno Maria

Estufas (2)

Centrifugas (2)
Termociclador
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o Pequefio Equipamiento (pHmetro, vortex, agitadora y calefactora,
pHmetro portatil)
Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentacion)
Equipo de visualizacion de geles de agarosa

Area de Conocimiento: Genética
Grupo de Investigacion: Genética y Biologia Vegetal
o Pequefio Equipamiento ((pH-metro, balanza, vortex, agitador con

calefaccién...)

Microcentrifugas para Eppendorf (3)

Centrifuga para Falcon hasta 50 ml

Cabina de flujo laminar

Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentacion)
Equipo de visualizacion de geles de agarosa

Microondas

Termociclador (3)

gqPCR

UV-crosslinker

Bafio thermostatico

Autoclave

Incubadora/estufa

Incubadora/shaker

Secuenciador Ion Torrent + one touch

Frigorificos(3), Congelador -20 (3); Congelador -80 (2)
Espectrofotémetro

Estufa de hibridacion

Camaras de Cultivo (Sanyo Environmental Test Chamber)

O 0O o 0O o oo O o O o o o o o o o o

Area de Conocimiento: Edafologia y Quimica Agricola
Grupo de Investigacion: Gestion, Aprovechamiento y Recuperacion de
suelos y aguas

o Pequefio Equipamiento (pH-metro, conductivimetro, balanza, vortex,

agitador con calefaccién...)

Estufa digitronic p-selecta

Camara Digital Olympus, Camara Digital optioA10 Pentax
Incubador refrigerador

Termorreactor

Equipo para medir DBO

Incubador Velp FTC 90

Valorador Titrino Methron

Horno mufla Hobersal

Absorcién atémica

Centrifuga macrotonic, Centrifuga Alresa
Desecador para Productos Scienceware
Espectrofotémetro 230 v CE
Tensiémetros

O 0O 0O 0O 0O O o0 O O O O O O

- 10 -
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Destilador Pronitro selecta

Destilador de Agua

Frigorificos

Cromatografo Ionico 861 Advanced compact
Campana extractora

Fotédmetro Macharey Nagel PF 11

Bano termostatico precisién

Laboratorio de Practica - 0.31

O

O O O O O O O

Pequefio Equipamiento (pH-metro, conductivimetro, balanza, vortex,
agitador con calefacciéon, balanzas...)

Absorcién atémica Unicam

Campana de secado

Congeladores, Frigorificos

Compresor Einhell

Destilador de Nitrégeno

Espectrofotémetro

Estufa de aire forzado

Laboratorio de Practica -1.3

O

O O O O O O O

Pequefio Equipamiento (pH-metro, conductivimetro, balanza, vortex,
agitador con calefaccién, balanzas...)

Bafio-Thermostato de inmersién

Bomba de vacio

Camera de flujo

Centrifugas (Centronic-Selecta; Labofuge 400R Thermo scientific)
Equipo de fotodocumentacion Alphadigidoc

Sistema de electroforesis (cubetas, fuentes de alimentacion)
Espectofotometro (2) (SMART SPEC PLUS. BIO-RAD; UV-VIS.
HITACHI)

Area de Conocimiento: Produccion Vegetal
Laboratorio: Practicas 1

O 0O O 0O O 0O O 0 O O o o

1 Microondas Sanyo

1 Incubadora Memmert

1 Centrifugadora Nahita

1 Esterilizador keller

1 Agitador de magnético Velp scientifica
2 Lupas

2 Microscopio Olympus Bx41

1 Camara Olympus para microscopio
1 Balanza precisidn Sartorius

1 Camara de flujo Telstar

2 Frigorificos

1 Incubadora Sanyo

1 Stomacher 80 Biomaster

-11 -
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Area de Conocimiento: Produccion Vegetal
Laboratorio: Practicas 2

11 Lupas

1 Estufa Selecta

1 Ph- metro Crison

1 Microondas Daewoo KOR 6L05

1 Centrifugadora Eppendorf 5417R

1 Bafio Estatico + controlador T2 Selecta
1 Balanza granatario Gram 510g

1 Agitador Magnético Stirer

1 Agitador de tubos Heidolph

1 Balanza granatario Gram 11kg

1 Campana extractora de gases Flowtronic F31
2 Camara Climas

3 Camara Sanyo MLR 351H

1 Congelador Sanyo -80

1 Tamiz Filtra de 2mm

1 Tamiz Filtra de 0,5mm

1 Tamiz Filtra de 1mm

1 Tamiz Filtra de 4mm

1 Base tamiz

1 Tapa tamiz

2 Desecador

3 Prensa Herbario de Madera con soportes
1 Libro prensador de madera herbario

o 0 O 0O o oo oo oo o 0o0O0 O O o o o o o

Area de Conocimiento: Produccion Vegetal
Laboratorio: Practicas 3

1 Prensa Ibertest + kit

1 Sierra de Calar Black and Decker KS700 Pelm 480w
1 balanza de precisidon Pioneer Hoaus

1 Estufa Selecta

2 camara climax incubador

1 Conductivimetro Grison glp 32 codigo IBV 30016
1 Mufla Hordesan

1 Bafio termostatico Selecta

1 Lupa rusa MBC 10

1 Centrifugadora Aldesa

1 Osmometro de vapor a presion

2 Frigorificos

1 Camara de cultivo Sanyo MLR 350

1 Isotermo LD-10 Taylor wharton

O 0O O 0O 0O 0O o 0o O o o0 O o o

Area de Conocimiento: Producciéon Vegetal
Laboratorio: Practicas 4

-12 -
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2 Frigorifico Zanussi

1 Equipo de pH y CE Cyberscan PCD 6500 Eutech Instrumentos
1 Ultracongelador SANYO

1 Estufa Selecta

1 Balanza Gram

1 Microondas Bluesky

1 Agitador de tubos Velp Scientifica

1 Osmdémetro

1 Campana de vidrio de vacio y desecado de diametro 30cm
1 Placa calefactora

1 Agitador magnetico Number one Ika color squid

1 Lupa Motic

1 Analizador de cloruros

1 Conductivimetro crisom

1 Espectrofotometro Merck Spectroquant Nova 60

1 Ph metro Crisom

2 Centrifugadoras

1 Bomba de vacio KNF Nemberger Laboport

1 Lupa con cdmara mod 869 Allpurpose magnifier Lamp

1 Soporte de platos instrumental para la extraccion de humedad del
suelo

1 Granatario Sartorius BL 6 Max 600g d=1g

1 Bafio Termostatico Selecta Precistem

1 Molinillo para muestras de suelo

1 Granatario gram precision Serie ST

1 Espectrofotometro Shimadzu

1 Medidor de areas ADC Bioscientific

1 Espectrofotometro Greenseeker Ntech

1 Bomba de vacio Telstar

2 Analizador portatil (CIRAS)

1 Frigorifico Fagor No frost de 2 puertas

1 Arcén congelador

1 Balanza precisidon Sartorius

1 Frigorifico

1 Lupa Optika

1 Frigorifico Saivod

1 Olla inox 24 cm de didametro Pujadas

1 Thermomix

1 Equipo de fotografia con Camara de fotos Canon DS 126151
Ultrasorf con iluminador

0O 0O 0o O 0o oo oo 0o o 0O o o o o o o o o

O 0O 0o 0O o 0o o O o o o o o o o o o o

Area de Conocimiento: Producciéon Vegetal
Laboratorio: Practicas 5
o 2 Frigorificos

o 1 Campana Extractora de gases Romero
o 1 Placa agitadora de 9 platos OWAN mod-MM90E
o 5 Lupas

- 13 -
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1 Agitador de tubos Heidolph Reasic 2000

2 Microscopios

1 Lavavajillas EDESA

1 Agitador magnetico SBS A-064

1 Placa enfriadora de rodillos Selecta

1 Espectrofotometro Fluor star optima BMG latex

1 Granatario scalted

2 Lupa estetoscopio Olympus

1 Fuente de alimentacion Biorad power + celdas

1 Agitador de tubos Heidolph

1 Fuente de alimentacion Apelex PS 1006 electroforesis Power Supply
+ celdas

1 Mycycler Biorad

1 Master cycler Eppendorf

1 Conductivimetro portatil HANNA con sonda y maletin
1 Maletin con pH-metro portatil con sonda HANNA

O 0O 0O O 0O O O o O o0 O

O O O O

Area de Conocimiento: Producciéon Vegetal
Laboratorio: Practicas 6

o 2 Frigorifico Zanussi

o 1 Camara de cultivo Sanyo

o 12 Lupa Binocular

o 12 Microscopios

o 1 Balanza granatario

o 1 Bafio termostatico Selecta

o 1 Camara de Flujo Telstar Bio II A/M n° serie 12720
o 1 Campana extractora de gases Flowtronic

o 1 Autoclave Sterilclav 75

Ademas de los laboratorios y plantas piloto, la ETSIA cuenta con la Estacidn
Experimental Agroalimentaria 'Tomas Ferro' (ESEA), situada en La Palma, a 12
kilbmetros de Cartagena. Fue constituida en 1985 con el fin de fomentar el
desarrollo tecnolégico de la agricultura en el Campo de Cartagena. La ESEA
constituye un centro complementario de la actividad docente e investigadora de la
ETSIA, y pone a disposicién de los alumnos y del personal investigador de la UPCT
modernos equipamientos agricolas

La superficie ocupada actualmente por la ESEA es de unas 10 hectareas, en las que
destacan las siguientes infraestructuras:
5 umbraculos destinados a planta ornamental (1.000 m2)

14 invernaderos de policarbonato con cultivo diverso cultivo horticola

(2.000 m2)

o 1 invernadero de cristal en el que normalmente se implanta pepino
(140 m2)

o 13 laboratorios y una planta piloto para tecnologia de alimentos
(3.500 m2)

o 1 lisimetro de pesada; una estacién meteoroldgica

-14 -
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o dos embalses de agua para el riego con una volumen total de unos
12.000 m3
una desalinizadora
una coleccion de frutales y citricos de diferentes variedades (7.180
m2)
una coleccion de planta autdctona para jardineria (2.500 m2)
una parcela experimental de almendro var. Marta sobre patréon Mayor
a un marco de plantacién de 7 m x 6 m (14.200 m2)

o terreno de cultivo al aire libre donde se ubican durante todo el afio
diversos cultivo horticola (pimiento, alcachofa, melén, etc.) (70.000
m2).

La UPCT cuenta, ademas, con un Instituto de Biotecnologia Vegetal (IBV) dedicado
a la investigacién, desarrollo e innovacién en el campo de las tecnologias de la
produccion agricola y los procesos de elaboracion y conservacién de alimentos. El
desarrollo del IBV esta intimamente ligado al de la ETSIA, segun se recoge en la
Memoria de Implantacién de la UPCT.

7.1.5. Estimacion de las necesidades de laboratorios en el huevo Master

Las instalaciones de laboratorio actuales de la ETSIA son suficientes y adecuadas
para el titulo de Master propuesto, en el caso de una matricula de 40 alumnos
continuada en el tiempo, y para el resto de titulaciones que se imparten en la
ETSIA.

7.1.6. Aula virtual

La herramienta Aula Virtual se basa en el software libre Moodle. Moodle es un
proyecto en desarrollo que se distribuye bajo la Licencia Publica General GNU. Es
un entorno educativo donde los alumnos pueden, ademas de aprender, compartir
experiencias y conocimientos y los profesores contar con una herramienta eficaz,
confiable y con posibilidad de tener una informacion detallada del progreso y la
asimilacidon de conocimientos por parte de los alumnos. En Moodle tanto alumnos
como profesores cuentan con utilidades para la comunicacién (chat, foros,
mensajeria, calendario de eventos), y herramientas para llevar a cabo un
aprendizaje continuo y flexible (3area de contenidos, evaluaciones, encuestas y
actividades entre otros). Actualmente, la herramienta estad configurada de forma
gue automaticamente todos los alumnos tienen acceso a las asignaturas de las que
estan matriculados y todos los profesores tienen acceso a las asignaturas en las
que imparten docencia.

7.1.7. Practicas externas

En el Master propuesto, las practicas externas seran obligatorias, teniendo un peso
de 8 ECTS. El proceso de realizacién de practicas externas, viene regulado por la
normativa de la UPCT para la realizacidon practicas de estudiantes universitarios en
empresas o instituciones. Si bien la coordinacién de dichas practicas corresponde al
COIE (http://www.upct.es/contenido/seeu/_coie/practicas_empresa/index.php), la
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ETSIA participa en el proceso de toma de decisiones vinculado a esta actividad, tal
y como queda reflejado en el Procedimiento P-ETSIA-23 (Procedimiento para seguir
una actividad que afecta al Centro y es desarrollada por otras Unidades de la
Universidad) del Sistema de Garantia Interna de la Calidad del Centro.

Los alumnos pueden realizar practicas externas en empresas de la Regidén. La labor
actual de coordinacidon de estas practicas se realiza en colaboracion con el COIE
(Centro de Orientacion e Informacion al Estudiante). El COIE es un servicio de la
UPCT, dirigido a estudiantes de Ultimos cursos de carrera y empresas, instituciones
y asociaciones, que coordina e impulsa las practicas en empresa de los alumnos de
Gltimos cursos de la Universidad y ademas se encarga de la seleccién de alumnos y
tramitacion de convenios de practicas. En la Universidad existen mecanismos que
fomentan las practicas de los alumnos en empresas o instituciones. La experiencia
en las titulaciones anteriores es que estas practicas suelen ser bien valoradas tanto
por parte de los egresados como por parte de las empresas, como lo demuestra el
hecho de que, en buen ndmero, los alumnos prorrogaron estas practicas e incluso
han sido contratados por éstas.

La existencia en la Regién de Murcia de una importante infraestructura
agroindustrial, con una elevada aportacion del sector agroalimentario a la economia
regional, facilita notablemente la realizaciéon de practicas externas a los alumnos de
la ETSIA, permitiendo una formacién muy actual y realista, que esta estrechamente
relacionada con el funcionamiento y la problematica del sector agroalimentario. Se
tienen establecidos numerosos Convenios de Cooperacién Educativa con muchas
empresas del sector agroalimentario, que estan ofertando continuamente practicas
a los alumnos de la Escuela, y que superan ampliamente las necesidades de éstos,
pudiendo afirmarse que casi todos los alumnos realizan sus practicas en las
empresas que desean. La realizacién de practicas en empresas se coordina desde el
Servicio de Estudiantes y Extension Universitaria de la Universidad
(http://www.upct.es/contenido/seeu/_coie/practicas_empresa/index.php).

Actualmente, los alumnos de la ETSIA pueden realizar practicas en 53 de las
empresas y organismos con los que la UPCT tiene firmados Convenios de
Cooperacién Educativa:

AGRARMANAGEMENT ESPANA, S.L.U.

AGROHERNI, S.C.L.

AGROMASAN , S.L.

AGROMEDITERRANEA HORTOFRUTICOLA, S.L.

ANECOOP S.COOP.

SISTEMAS AZUD, S.A.

BIOSUM TECHNOLOGY, S.L.

BIOTEC AGRICULTURE ESPANA, S.L.

INSTITUTO MURCIANO DE INVESTIGACION Y DESARROLLO AGRARIO Y
ALIMENTARIO (IMIDA), COMUNIDAD AUTONOMA DE LA REGION DE MURCIA
10. CENTRO DE DEMOSTRACION Y TRANSF AGRARIA EL MIRADOR

11.COATO, S.C.L.

12. COMUNIDAD DE REGANTES ARCO SUR MAR MENOR

13. CULMAREX, S.A.

14. DISEPROSA

15. DISTRIBUIDORA DE AGROQUIMICOS, S.L.

16.DOW AGROSCIENCES IBERICA, S.A.

17.DZ LICORES, S.L.U.

18. ELIOFRESH, S.A.

ONOUNAWN =
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19. ESTRELLA DE LEVANTE
20. EXPLOTACIONES AGRARIAS Y FORESTALES JIMA, S.L.
21.FRUGARVA, S.A.

22.FRUTAS Y VERDURAS EL MONARCA, S.L.U.
23.FYTON, S.A.L.

24.GRAINES GAUTIER S.A. SUCURSAL EN ESPANA
25. GREEN UNIVERSE AGRICULTURE, S.L.
26.GRUPO G 'S ESPANA

27.HIDROCONTA, S.A.

28.INDUSTRIAS QUIMICAS FERVALLE, S.L.
29.INTERCROP IBERICA, S.L.

30. INVESTIGACION Y TECNOLOGIA DE UVA DE MESA (ITUM)
31.JUAN JIMENEZ GARCIA, SAU

32. KERNEL EXPORT, S.L.

33. KOPPERT ESPANA, S.L.

34. MERIDIEM SEEDS, S.L.

35. MONSANTO AGRICULTURA ESPANA, S.L.

36. NOVEDADES AGRICOLAS, S.A.

37.NUNHEMS SPAIN, S.A.

38.NUTRAFUR, S.A.

39.PIENSOS CARTAGENA, S.L.

40. PRIMA-RAM, S.A.

41.RAMIRO ARNEDO, S.A.

42.REPSOL PETROLEO, S.A.

43.RIEGOS VISAN, S.L.

44.RI1JZ ZWAAN IBERICA, S.A.

45.S.A.T. NUM.9855 PRIMAFLOR

46.SEMILLEROS DE FUENTE ALAMO, S.L.
47.SOGESOL, S.A.

48.SUMINISTROS AGRICOLAS SAN JULIAN S.COOP.
49.SYNGENTA SEEDS, S.A.

50.TANA, S.A.

51.TECNICA RURAL, S.L.

52. TECNICAS DE INVERSIONES GAMMA, S.L.
53.VERDIMED, S.A.

7.1.8. Espacios de trabajo del personal docente e investigador y del
personal de administracion y servicios

El edificio de la ETSIA, en el que se encuentran los docentes de los Departamentos
de Ciencia y Tecnologia Agraria, Economia de la Empresa, Fisica Aplicada,
Ingenieria de Alimentos y del Equipamiento Agricola y Produccién Vegetal, ha sido
reformado recientemente y fue inaugurado por el Rector de la UPCT el 23 de
noviembre de 2007. El edificio cuenta con 80 despachos, con una superficie de 10-
20 m? cada uno. Cada despacho dispone de aire acondicionado y calefaccién, asi
como sistema de ventilacion.

Cada Departamento cuenta con un numero adecuado de laboratorios para uso
docente e investigador (mencionados anteriormente), seminarios o salas de
reuniones.

La Direcciéon de Escuela cuenta con tres despachos, uno para el director, otro que
es compartido por subdirectores y secretaria y otro para el Personal de
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Administracién y Servicios de la Escuela, que presta sus servicios en la Secretaria
de Direccion de la ETSIA. Este espacio resulta adecuado para las funciones propias
de Direccién y las de desarrollo del programa formativo.

El edificio cuenta ademas con una sala de juntas, un salén de actos y espacios para
la Secretaria de Gestion Académica, y el Servicio de Estudiantes y Extensién
Universitaria, ademas de un despacho reservado para la Delegaciéon de alumnos de
Agréonomos. La conserjeria, situada en la planta baja, cuenta, ademas de lo que es
la propia conserjeria, con un almacén.

9. Unidad Técnica

En relacién con los mecanismos para realizar o garantizar la revisién y el
mantenimiento de los materiales y servicios en la Universidad y en las instituciones
colaboradoras, asi como los mecanismos para su actualizacién, la UPCT dispone
entre sus servicios de una Unidad Técnica. El cometido de esta unidad es la
dotacidon y mantenimiento de las infraestructuras y servicios de la Universidad que
contribuyan a la calidad, eficacia y eficiencia en el desarrollo de las actividades
administrativas, investigadoras y docentes de la comunidad universitaria. El
personal de la Unidad Técnica lo forman mas de 10 personas distribuidas en
secciones: voz y datos, proyectos y obras y mantenimiento.

10. Prevision de adquisicion de los recursos materiales y servicios
necesarios.

Actualmente la ETSIA dispone de todo el material necesario para la puesta en
marcha de la titulacion solicitada. Todo ello sin menoscabo de las pertinentes
solicitudes de renovacién de material docente de laboratorios por tratarse de
equipamiento altamente tecnoldgico.

La revision de necesidades de recursos materiales y servicios se define en el
Procedimiento P-ETSIA-34 (Procedimiento para detectar y cubrir las necesidades de
recursos materiales y servicios del Centro), que forma parte del Sistema de
Garantia Interna de la Calidad del Centro.
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8. RESULTADOS PREVISTOS

8.1. Valores cuantitativos estimados para los indicadores y su
justificacion

it

La estimacién de las tasas de graduacion, abandono y eficiencia para el Titulo de
Master propuesto se basa en el calculo de esas tasas para el titulo de Ingeniero
Agronomo que esta actualmente impartiendo la ETSIA y que se haya en proceso de
extincion de sus Ultimos cursos. Los datos histéricos han sido proporcionados por el
Servicio de Gestién de la Calidad de la UPCT. La tabla 8.1 muestra las tasas de
graduacion y abandono y la tabla 8.2 muestra la tasa de eficiencia.

Tabla 8.1. Tasas de graduacién y abandono en la titulacién actual de Ingeniero
Agrénomo

Curso ingreso titulacion
03/04 04/05 05/06 06/07 07/08

Indicador

Tasa Graduacion  33,33% 25,00% 0,00% 0,00% 25,00%
Tasa Abandono 33,33% 25,00% 0,00% 40,00% 50,00%

Los numeros que se muestran en la tabla 8.1 reflejan una notable tasa de
abandono, debida en gran medida al traslado de los alumnos a los estudios de
ingenieria técnica agricola, mas cortos y que permitian posteriormente cursar el
segundo ciclo de Ingeniero Agronomo. Aunque no disponemos de la informacion
exacta, a partir de 2007 se viene produciendo un incremento de la tasa de
graduacion, fruto del inicio del cambio hacia las nuevas titulaciones de Grado y
Master y del inicio de la extincidon de la titulaciones existentes, que han hecho a
mas alumnos plantearse la finalizacién de sus estudios para no tener que adaptarse
a los nuevos titulos. Por el contrario, la tasa de eficiencia (Tabla 8.2) muestra
valores muy elevados, cercanos en algunos casos al 100%.

Tabla 8.2. Tasa de eficiencia en la titulaciéon actual de Ingeniero Agronomo
Curso egreso titulacion

03/04 04/05 05/06 06/07 07/08
92,00% 98,00% 92,00% 78,00% 75,00%

Una vez analizada la evolucién temporal, con el fin de evaluar la titulacion en su
conjunto se ha calculado el valor medio de cada tasa, tal y como figura en la tabla
8.3.

Tabla 8.3. Tasa de eficiencia en las titulaciones actuales de la ETSIA

Tasa de Tasa de Tasa de
graduacion abandono eficiencia
16,67% 29,67% 87,00%

Teniendo en cuenta, entre otros factores, los valores medios de las tasas, y las
consideraciones hechas respecto a la casuistica particular que ha generado alguno
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de estos valores, se puede concluir la siguiente previsidon realizada para esta
solicitud:

- Tasa de graduacion: 25%.

- Tasa de abandono: 25%.

- Tasa de eficiencia: 80%.

Una mencion especial merece la tasa de graduacién prevista. Puesto que el 12 de
junio de 2013 se ha publicado en el Boletin Oficial de la Regién de Murcia una
nueva normativa de progreso y permanencia de la UPCT que sustituye a la anterior
(http://www.upct.es/contenido/gest_academica/archivos/Reglamento_Progeso_Per
manencia.pdf), se prevé que su aplicacién permita aumentar el porcentaje de la
tasa de graduacion con respecto a la existente. Siguiendo la citada normativa, las
variaciones que pudieran producirse con respecto a la Tasa de graduacion
propuesta seran estudiadas por la Comisién General de Progreso y Permanencia de
la UPCT, que analizara las causas y dictaminara las propuestas de mejora a aplicar
€n su caso.
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